
 
 
 
 

 
 

 
 مقاله پژوهشی

 وبیولوشی دامپسشکینشریه میکر

، 1401 بهار و تابستان، اولشماره دهم، هجدوره 

 1-19:  44پیاپی 

اساوس پًوٍ  -بررسی کیفیت فیلٍ مرغ تازٌ پًضص دَی ضذٌ با کاراگیىان 

 بىذی با اتمسفر اصلاح ضذٌتحت بستٍ (Mentha longifolia)کًَی 

 

 2ی بريجىیپًرمُذ ی، مُذ3 مریم قادری قُفرخی ،*2فضل آرا  یعل ،1 سرد سپیذٌ کیاوی قلعٍ

دا١ـٖب٥  ،یدا١ـْذ٥ داٝپضؿْ ،ییٕش٥٣ ث٨ذاؿت ٤ٝاد مزا ،یی٤ٝاد مزا ٣ ٢ّتشٗ ّیيی ث٨ذاؿت آ٤ٝخت٦ ّبسؿ٢بػی اسؿذا١ؾد -1

 ایشاٟ. ،ا٤٧اص ،چٞشاٟ ا٤٧اص ذیؿ٨

 ایشاٟ ،ا٤٧اص ،چٞشاٟ ا٤٧اص ذیدا١ـٖب٥ ؿ٨ ،یدا١ـْذ٥ داٝپضؿْ ،ییٕش٥٣ ث٨ذاؿت ٤ٝاد مزااػتبد  -2

 ایشاٟ ،ا٤٧اص ،ٟ ا٤٧اصچٞشا ذیدا١ـٖب٥ ؿ٨ ،یدا١ـْذ٥ داٝپضؿْ ،ییٕش٥٣ ث٨ذاؿت ٤ٝاد مزااػتبدیبس  -3

 26/10/1401تبسیخ پزیشؽ:    07/02/1401تبسیخ دسیبىت: 

 چکیذٌ

اىضایؾ ٧بی خذیذ ث٢ذی ثب اتٞؼيش اكلاح ؿذ٥ اص خ٦ٚٞ س٣ؽثؼت٣٦ د٧ی پ٤ؿؾ٤ٕؿت ٝشك اص خ٦ٚٞ ٤ٝاد مزایی ثؼیبس ىؼبدپزیش اػت. 

ث٢ذی ثب اتٞؼيش ث٦ ٧ٞشا٥ ثؼت٦ دسكذ 5/1 پ٦١٤ ٧٤ّیذ حب٣ی اػب١غ دسك 1ّبسإی٢بٟ تأثیش پ٤ؿؾ خ٤ساّی  .ثبؿ٢ذ٧ب ٝیٝب١ذٕبسی ٤ٕؿت

٧ب ث٦ ٦١٤ٞ١دس ای٠ ٝغبٙق٦ ثشسػی ٕشدیذ. پغ اص تَؼیٜ  دس دٝبی یخچبٗ ثشّیيیت ٤ٕؿت ٝشك  (،  O ، 60٪ N ،  35٪ Co ٪5)اكلاح ؿذ٥ 

س٣ص دس دٝبی  21ث٦ ٝذت ، إی٢بٟ ٣ اػب١غ پ٦١٤ ٧٤ّیثب ّبسد٧ی ؿذ٥ پ٤ؿؾ٣  ّبسإی٢بٟثب  د٧ی ؿذ٥پ٤ؿؾ)٢ّتشٗ(،  ٕش٥٣ ثذ٣ٟ پ٤ؿؾػ٦ 

ثبس ٝیْش٣ثی ٧بی ٝیْش٣ثی )آص٤ٟٝخ٨ت ( ٣21  18، 15، 12، 9، 6، 3، ١0ذ ٣ دس ى٤اك٘ ٝقی٠ صٝب١ی ) س٣ص٧بی ؿذ یخچبٗ ٨ٖ١ذاسی

ؼی )ؿْ٘ ؽب٧شی، ٝیضاٟ ٣ ح( ( TBAتی٤ثبسثیت٤سیِ اػیذ )٣  (TVNَٝبدیش ٤ٝاد اصت٦ ىشاس )، pH، ؿیٞیبیی )ػبیْش٣ىی٘ ٣ ٝض٣ىی٘(

حب٣ی اػب١غ ٣ تیٞبس ّبسإی٢بٟ  ّبسإی٢بٟثش اػبع ١تبیح ثشسػی ثبّتشیبیی، تیٞبس  .٤ٝسد اسصیبثی ٍشاس ٕشىت٢ذ٣ س١ٔ(  الاػتیؼیت٦ فضلات، ث٤

داؿت. اص ١ؾش ؿیٞیبیی ١یض  ی٣٘ ٝض٣ىس١٣ذ اىضایؾ ثبس ثبّتشیبیی ػبیْش٣ىی٘  ث٦ تق٤یٌ ا١ذاخت٠اثش ٝق٢بداسی ثش  ١ؼجت ث٦ ٕش٥٣ ٢ّتشٗ، پ٦١٤ ٧٤ّی

(. P <001/0) دادد٣ ٕش٥٣ دیٖش دس ع٤ٗ ٨ٖ١ذاسی ١ـبٟ  ١ؼجت ث٦ّٞتشی  ٣pH  TBA ،TVN پ٦١٤ ٧٤ّی َٝبدیش -ّبسإی٢بٟ تیٞبس تشّیجی

س٣ص  ٣12  ٧6بی حؼی دس ػغح ٍبث٘ ٍج٤ٗ ث٦ ٝذت ػ٢د٦ثبفث حيؼ  حب٣ی اػب١غ پ٦١٤ ٧٤ّی ٣ تیٞبس ّبسإی٢بٟ ٧ٞچ٢ی٠ تیٞبس ّبسإی٢بٟ

 -پ٤ؿؾ ّبسإی٢بٟ س٣ص اىضایؾ داد ٣ 6 ٧بی ٝشك ساٝب١ذٕبسی ىی٦ٚ صٝبٟ . ثش اػبع ١تبیح ٝغبٙق٦ حبضش، پ٤ؿؾ ّبسإی٢بٟ ث٦ ت٨٢بیی ٝذتؿذ١ذ

 س٣ص اىضایؾ د٧ذ. 12اػب١غ پ٦١٤ ٧٤ّی ت٤ا١ؼت ای٠ ٝذت صٝبٟ ٝب١ذٕبسی سا ث٦ ٝذت 

 کًَیاساوس پًوٍ ،کاراگیىان با اتمسفراصلاح ضذٌ،بىذی بستٍ ،خًراکیپًضص، فیلٍ مرغ: کلیذی کلمات

 آسا ىض٘ فٚیٝؼئ٤ٗ:  ٤١یؼ٢ذ٥ *

 ایشاٟ ا٤٧اص، ا٤٧اص، چٞشاٟ ؿ٨یذ دا١ـٖب٥ داٝپضؿْی، دا١ـْذ٥ مزایی، ٤ٝاد ث٨ذاؿت ٕش٥٣ ا٤٧اص،آدسع: 

 a.fazlara@scu.ac.ir پؼت اْٙتش١٣یِ:
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 مقذمٍ

ثب اىضایؾ تَبضب ثشای ٝلرشه ٤ٕؿرت ٝرشك، ت٤خر٦ ثر٦      

ّیيیت ٣ تشّیت ؿیٞیبیی لاؿ٦ ٤ٕؿت ا٧ٞیت ثیـرتشی  

٧رربی پیررذا ّررشد٥ اػررت. فٚیررشمٜ پیـررشىت دس ٝشاٍجررت  

٧بی اخیرش  ث٨ذاؿتی ٣ ت٤ٙ٤٢ْطی ٤ٝاد مزایی ٦ّ دس ػبٗ

 ٧رررب ٣ كررر٤ست ٕشىتررر٦ اػرررت ٢٧ررر٤ص ٧رررٜ في١٤رررت    

٧بی ١بؿی اص مرزا )مرزاصاد( ٣ ٧ٞچ٢ری٠ ىؼربد     ٝؼ٤ٞٝیت

، ٗ ت٤ػرق٦ ٤ٝاد مرزایی دس ّـر٤س٧بی پیـرشىت٦ ٣ دس حرب    

ٝـْ٘ فٞذ٥ ای ثشای ػلاٝت ا١ؼبٟ ٣ اٍتلربد ٝسؼر٤ة   

ؿ٤د. دس ع٤ٗ ٨ٖ١ذاسی خل٤كیبت ّیيری ٤ٕؿرت   ٝی

یبثذ. ىؼربد  دس اثش ىؼبد ثبّتشیبیی ٣ اّؼیذاتی٤ ّب٧ؾ ٝی

اّؼیذاتی٤ ثبفث ایدبد ث٤ی ١ربٝغج٤ؿ، تنییرشات ١ربٝغج٤ؿ    

دس عقٜ، تنییش دس ػبختٞبٟ ٤ٝاد مزایی ٣ ّرب٧ؾ اسصؽ  

ٗ  ٣ ایدرربد خغررشات خررذی دس ػررلاٝت مررزایی ٝسلرر٤

٤ٕؿت ٝشك یرِ   (.4ؿ٤د )مزایی ٝلشه ٢٢ّذٕبٟ ٝی

ٝبد٥ مزایی ثؼیبس ىؼبدپزیش اػت ّر٦ ٝسریظ ٢ٝبػرجی سا    

ٜ   ثرشای سؿرذ ٝیْرش٣ة    ٧ربی  ٧رب اص خٞٚر٦ ٝیْش٣اسٕب١یؼر

 (.٢ّ18ذ )صا ٣ فبٝ٘ ىؼبد ىشا٧ٜ ٝیثیٞبسی

 ٧ربی ؿریٞیبیی دس  اص آ١دبیی ٦ّ اثشات خب١جی ٨ٖ١ذاس١ذ٥

٤ٝاد مزایی ث٦ ع٤س ّبٝ٘ ؿ٢بخت٦ ؿذ٥ ١یؼت، اػرتيبد٥ اص  

٧رربی س٣م٢رری ٣ ٧رربی عجیقرری ٝب٢١ررذ اػررب١غ ٨ٖ١ذاس١ررذ٥

(. ٧ٞچ٢ری٠  ٧28بی ٕیب٧ی س٣ ثر٦ اىرضایؾ اػرت )   فلبس٥

ت٤خرر٦ ٣ فلاٍرر٦ ىضای٢ررذ٥ ٝج٢رری ثررش اػررتيبد٥ ّٞتررش اص       

٧ربی ػر٢تتیِ ٢ٝدررش ثر٦ ا١دربٛ تسَیَرربت دس     ٨ٖ١ذاس١رذ٥ 

ص ٝـتَبت عجیقی داسای تشّیجربت  صٝی٦٢ یبىت٠ ٣ اػتيبد٥ ا

٧ربی خر٤ساّی   (. پ٤ؿرؾ 24ضذ ٝیْش٣ثی ؿرذ٥ اػرت )  

ی ٨ٖ١ررذاسی ٝرر٤اد مررزایی ٝرر٤سد  خ٨ررت اىررضایؾ د٣س٥

٧رب ثرش خرلاه ا١ر٤اؿ     ٕیش١ذ. ای٠ پ٤ؿرؾ اػتيبد٥ ٍشاس ٝی

ػر٢تضی تدذیذپرزیش ٣ اص ٙسربػ صیؼرت ٝسیغری پبیررذاس      

(. پ٤ؿؾ یرب ىریٜٚ خر٤ساّی اْٝربٟ ایدربد      23ثبؿ٢ذ )ٝی

آ٣سد ّر٦ اص  ی٦ دس ػغح ٤ٝاد مزایی سا ىشا٧ٜ ٝری یِ لا

دػررت سىررت٠ آة سا ّررب٧ؾ داد٥ ٣ اص تجخیررش آس٣ٝرربی   

ٕبصی ٣ حشّت ٤ٝاد ٝس٤ٚٗ ث٦ خبسج اص آٟ خٚر٤ٕیشی  

ی ی تجربدٗ ٢ّترشٗ ؿرذ٥   ١ٞبیرذ. دس فری٠ حربٗ صٝی٢ر٦    ٝی

ٕبص٧بی ٝختٚو اص ٍجیر٘ اّؼریظٟ، دی اّؼریذ ّرشث٠ ٣     

ٜ  (. ا١14ٞبیرذ ) اتی٠ٚ سا ىشا٧ٜ ٝی ٧ربی خر٤ساّی   یر٠ ىریٚ

ت٤ا٢١ذ ثق٤٢اٟ حبٝر٘ ٝر٤اد ىقربٗ ٝب٢١رذ آ١تری      ٧ٞچ٢ی٠ ٝی

ٔ ٧ب، ضذ ٝیْش٣ةاّؼیذاٟ ٜ  ٧ب، س١ر ٧رب  د٢٧رذ٥ ٧رب ٣ عقر

٧ربی خر٤ساّی   اٝش٣ص٥ اص ا٤١اؿ پ٤ؿرؾ  (.27فٞ٘ ٢٢ّذ )

٧ب، ٝـتَبت ػر٤ٚٙض، ّیتری٠   ٝختٚو اص ٍجی٘ ١ـبػت٦، كٞل

  (.8ؿ٤د)٣ ّیت٤صاٟ اػتيبد٥ ٝی

ثبؿرذ  ٧بی ػ٤ٙيبت٦ ٝیػبّبسیذیص خ٦ٚٞ پٚیا  ّبسإی٢بٟ

ؿ٤د. ای٠ كٞل ثر٦ دٙیر٘   ٦ّ اص خٚجِ ٍشٝض اػتخشاج ٝی

د٢٧ذٕی ٣ ث٨ج٤د ثبىرت ّربسثشد ٣ػریقی    خل٤كیبت طٗ

 (.22) دس ك٢بیـ مزایی داسد

خل٤كرریبت فٖٞٚشایرری ّبسإی٢رربٟ دس ٣اٍررـ ثؼررت٦ ثرر٦    

حض٤س ٕش٥٣ ػ٤ٙيبت دس ص١دیش٥ آٟ اػت. ثش ایر٠ ٝج٢رب،   

 ٕرررش٥٣ فٞرررذ٥ ّبپرررب، ی٤ترررب ٣ لاٝجرررذا تَؼررریٜ  ثررر٦ ػررر٦

ّبپبّبسإی٢بٟ داسای یِ ٕرش٥٣ ػر٤ٙيبت٦، ی٤ترب    .ؿ٤دٝی

د٣ ٕرش٥٣ ٣ لاٝجرذا ػرر٦ ٕرش٥٣ ػرر٤ٙيبت٦ ثر٦ اصای ٧ررش دی     

٧ربی  ثبؿر٢ذ. حضر٤س ٕرش٥٣   ػبّبسیذ دس ص١دیش٥ خ٤د ٝی

ػ٤ٙيیت، ثب تنییش دس خل٤كیبت پٚی اْٙتش٣ٙیتی ص١دیرش٥  

قر٦ اْٙتش٣اػرتبتیْی دس   ٤ٝخت تبثیشٕزاسی ثش ػرغح داى 

ٕشدد.ػربختبس طٗ  ای ٝری ٧بی ص١دیش٥صٝبٟ تـْی٘ تدٞـ

٧بی د٣ٕب٦١ ١ؼرجی  دس ّبسإی٢بٟ ثش ٝج٢بی تـْی٘ ٝبسپیچ

٧ربی ثرب ثربس    ای دس ١تید٦ حض٤س ی٧ٟ٤بی ص١دیش٣٥ تدٞـ

 ایعرری ٝغبٙقرر٦ (.29ٝخرربٙو پیـرر٨٢بد ٕشدیررذ٥ اػررت)

سچی٠ ثر٦  دا اػتيبد٥ اص ّبسإی٢بٟ، ػیتشیِ اػیذ، اػب١غ

ی ٝبّیربٟ ثر٦   ف٤٢اٟ پ٤ؿؾ خر٤ساّی دس ٤ٕؿرت ػری٦٢   

٢ٝؾرر٤س اىررضایؾ ٝب١ررذٕبسی دس ؿررشایظ یخچرربٙی  ٝرر٤سد 

 ثشسػرری ٍررشاس ٕشىررت. ١ترربیح ١ـرربٟ داد ّرر٦ تيررب٣ت       

، pHؿرریٞیبیی ) -داسی ثررشای پبساٝتش٧رربی ىیضیْرریٝق٢رری



  3. .............................................و همکاران( کیانی قلعه سرد)... -کاراگینان با شده دهی پوشش تازه مرغ فیله کیفیت بررسی

 

TBA ،TVN٧ربی ٝیْش٣ثی٤ٙر٤طیْی ٣خر٤د    ( ٣ ٣یظٕی

 ٕ ی٢ربٟ ٣ اػرب١غ   داؿت. ٧ٞچ٢ی٠ پ٤ؿؾ خر٤ساّی ّبسا

داسچی٠ ث٦ ف٤٢اٟ ٕضی٦٢ ٢ٝبػت ثشای اىضایؾ ٝب١رذٕبسی  

 (.٤ٕ25ؿت ٝبّیبٟ ت٤كی٦ ٕشدیذ )

ترربثیش پ٤ؿررؾ خرر٤ساّی ّبسإی٢رربٟ ٣ اػررب١غ ٙیٞرر٤ ثررش  

ٗ اىررضایؾ ٝب١ررذٕبسی ىیٚرر٦  آلا دس ؿررشایظ ی ٝررب٧ی ٍررض

یخچبٙی ثشسػی ٕشدیذ. دس ایر٠ پرظ٧٣ؾ، خل٤كریبت    

٧ربی اػریذ   تشی٧ب، ثبّٝیْش٣ثی )ؿٞبسؽ ّٚی ٝیْش٣ة

، TVB-N، ؿریٞیبیی ) ٧H Sبی ٤ٝٙذ لاّتیِ ٣ ثبّتشی

pH  ٣ سع٤ثت( ٤ٝسد ثشسػی ٍشاس ٕشىت. ١تبیح ١ـبٟ داد

٦ّ ای٠ پ٤ؿؾ دس خٚر٤ٕیشی اص اّؼیذاػری٤ٟ ٙیپیرذ٧ب ٣    

 (.   40ثبؿذ )٧ب ٤ٝثش ٝیسؿذ ٝیْش٣ثی ىی٦ٚ

اص   (Mentha longifolia)پ١٤رر٦ ّرر٧٤ی ثررب ١رربٛ فٚٞرری 

ثبؿذ ٦ّ ث٤ٝی ایشاٟ ٣ پبّؼتبٟ اػرت ٣  ٝی خب٤١اد٥ ١ق٢بؿ

اص آٟ دس عت ػ٢تی ث٦ ف٤٢اٟ آ١تی ػپتیِ، ضذ اػپبػرٜ  

ٜ ع٣ ضذ اٙت٨بة یربد ؿرذ٥ اػرت  ٣ ثق٢ر٤اٟ      د٢٧رذ٥ دس  قر

  ٜ  چ٢ری٠ ٤ٝاد مزایی ّبسثشد ىشا٣ا١ی داسد. پ٦١٤ ّر٧٤ی ٧ر

داسای اثشات ضذ ٝیْش٣ثی اػرت ّر٦ ایر٠ اثرش ثر٦ عر٤س       

ؿر٤د ٣ ثرب اىرضایؾ    ٤ط ٝیفٞذ٥ ث٦ تشّیجبت ى٢ٚی آٟ ٝشث

ٝسترر٤ای تشّیجرربت ى٢ٚرری دس اػررب١غ، خبكرریت ضررذ     

ٝیْش٣ثرری آٟ ثیـررتش خ٤ا٧ررذ ؿررذ ّرر٦ ایرر٠ ٝرر٤اد ؿرربٝ٘  

(. اػرب١غ  11ثبؿر٢ذ ) ّبس٣اّش٣ٗ، ا٣ط١ر٤ٗ ٣ تیٞر٤ٗ ٝری   

ثبؿرذ.  پ٦١٤ ٧٤ّی امٚت حب٣ی ى٤٢ٗ ٣ ّربس٣اّش٣ٗ ٝری  

اثشات ضذ ٝیْش٣ثی ٣ ٍبسچی ّربس٣اّش٣ٗ س٣ی ٝیْرش٣   

 (.19ختٚو دیذ٥ ؿذ٥ اػت )٧بی ٝاسٕب١یؼٜ

٣  Nٝرشك ثرب    ی٦٢یػر  ٚر٦ یى ید٧اثشات پ٤ؿؾدس تسَیَی 

O-اػرب١غ  ثب ٧ٞشا٥ ٣ ییت٨٢ب ث٦ ت٤صاٟیّ ٘یٝت یّشث٤ّؼ 

 شی٣ ػررب ت٤ط١ضی٤٢ٝػرر بیؼررتشیثررش سؿررذ ٙ  یّرر٧٤ یپ١٤رر٦

 ١ؾرش  اص. ٕشىرت ٍشاس یبثیاسص ٤ٝسد آٟ یيیّ ی٧بیظٕی٣

ٟ  ٝرذت  ت٤ا١ؼرت  ید٧ر پ٤ؿرؾ  ّر٘،  یْش٣ثر یٝ ثبس  صٝرب

 (.24) د٧رذ  ؾیاىضا س٣ص 4 ٝذت ث٦ سا ٧ب٦١٤ٞ١ سیٝب١ذٕب

٧ربی  ث٢رذی ثرب اتٞؼريش اكرلاح ؿرذ٥ یْری اص س٣ؽ      ثؼت٦

ثبؿذ ٦ّ ٝب١ذٕبسی ٝسل٤ٗ خذیذ ٣ ثؼیبس ّبسثشدی ٝی

ترشی  سا اىضایؾ داد٥ ٣ ّیيیت آٟ سا ثشای ٝذت عر٤لا١ی 

ث٢رذی  ٤ٝخرت ٢ّرذی ٣ ت٤ٍرو     ٢ّذ. ای٠ ثؼرت٦ حيؼ ٝی

ٜ ٧ب ٣ ىقبسؿذ ثبّتشی  ٕرشدد. ٕبص٧ربی   ٧رب ٝری  ٙیت آ١رضی

2O،  2N ٣ 2Co    تشّیجبت اكٚی ٣ ٝتذا٣ٗ ٤ٝسد اػرتيبد٥

ثربلا   2Coث٢رذی ٧ؼرت٢ذ. اتٞؼريش داسای    دس ای٠ ٤١ؿ ثؼرت٦ 

ترش ؿرذٟ   ٝب١ـ اص ىؼبد ات٤ٙیتیِ ٤ٕؿت ٣ ثبفث ع٤لا١ی

 ٧رربی ٧رر٤اصی فبٝرر٘ ىؼرربد  ىرربص ترربخیشی سؿررذ ثرربّتشی 

ثبصداس١رذٕی  ثرشای تربثیش    2Coٕشدد. حذاٍ٘ مٚؾرت  ٝی

 (.23دسكذ اػت ) 30تب  20ثی٠ 

دسكرذ( ٣   1دسكذ ٣  1/0ای اثش اػب١غ پ٦١٤ )دس ٝغبٙق٦

٣   2Nدسكرذ   70ث٢ذی تست اتٞؼيش اكلاح ؿرذ٥ ) ثؼت٦

(  Coدسكرذ   ٣70    2Nدسكرذ   30( ٣ )2Co دسكذ  30

ثش اىضایؾ ٝب١ذٕبسی ٤ٕؿت ػی٦٢ ٝرشك ٨ٖ١رذاسی ؿرذ٥    

. ٕرضاسؽ  ٕشدیرذ دسخر٦ ػرب١تیٖشاد ثشسػری     4دس دٝبی 

٣ اػب١غ پ٦١٤ ٧رش د٣ ثبفرث    MAPث٢ذی ٕشدیذ ٦ّ ثؼت٦

خٚرر٤ٕیشی اص اىررضایؾ ثرربس ثبّتشیرربیی دس ٤ٕؿررت ٝررشك  

 (.13ؿذ١ذ )

 ٝغبٙررت رّررش ؿررذ٥، دس ایرر٠ ٝغبٙقرر٦ ترربثیش ثررب ت٤خرر٦ ثرر٦ 

ت٤اٛ ثرب   ی٢بّٟبسإ ثب اػتيبد٥ اص( ٣سی م٤ع٦) د٧یپ٤ؿؾ

 ،خل٤كرریبت ىیضیْرری  یثررش س٣ یاػررب١غ پ١٤رر٦ ّرر٧٤ 

 ثررب ث٢ررذیثؼررت٦ تسررت ٝررشكترربص٥  یٚرر٦ىبیی ٣ حؼرری ؿرریٞی

  ( O ، 60٪ N ،  35٪ Co ٪5) ؿررذ٥اتٞؼريش اكرلاح   

 .٤ٝسد ثشسػی ٍشاس ٕشىت

 

 مًاد ي ريش کار

 ي تیمارَاَای مرغ تُیٍ فیلٍ

ٛ  100- 120 ٣صٟ ثرب  ث٦ تقذاد ّبىی ىی٦ٚ ٝشك تبص٥ ثر٦   ٕرش

پررغ اص  ٣ترربسیخ ّـررتبس س٣ص اص ثرربصاس ا٧رر٤اص خشیررذاسی 
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ٟ ؿؼررت ٣ ؿرر  ا١درربٛ خ٨ررت ٤ ثررب آة آؿرربٝیذ١ی ىررشا٣ا

 ؿذ١ذ. آٝبد٥ تیٞبس٧ب

 درصذ 1تُیٍ محلًل کاراگیىان 
ث٦ یرِ  ( Foodchem, China) ّبسإی٢بٟ پ٤دس ٕشٛ 10

 60دٍیَر٦ دس  120ٙیتش آة َٝغرش اػرتشی٘ اىرض٣د٥ ؿرذ٥،     

( Velp, Italyٕرشاد ثرب ٧ٞرضٟ ٝن٢بعیؼری )    دسخر٦ ػرب١تی  

 30ثر٦ ٝرذت   ؿذ. ث٦ ٢ٝؾ٤س ح٘ ؿرذٟ ّبٝر٘   ٝخ٤ٚط ٝی

ٕشاد ٍرشاس داد٥ ؿرذ٥،   دسخ٦ ػب١تی 50دٍی٦َ دس ث٠ ٝبسی 

دٍیَر٦   10ٙیتش ٕٚیؼرشی٠ ثر٦ آٟ اضربى٦ ٣    ٝیٚی 5/7ػپغ 

 (.25) ؿذ٧ٞضد٥ 

درصذ ي اساوس پًوهٍ   1تُیٍ محلًل کاراگیىان 

 درصذ 5/1کًَی 
دسكذ ث٦ س٣ؽ ى٤ً ت٨ی٦ ؿذ ثب ای٠  1ٝس٤ٚٗ ّبسإی٢بٟ  

آة َٝغرش اػرتشی٘ اػرتيبد٥     ٙیترش ٝیٚی 500تيب٣ت ٦ّ اص 

دسكررذ اػررب١غ پ١٤رر٦  5/1ٕشدیررذ ٣ ثررشای ت٨یرر٦ ٝسٚرر٤ٗ 

پ٦١٤ ٧٤ّی )ثبسیح اػرب١غ،  ٝیٚی ٙیتش اػب١غ  ٧٤ّ15ی، 

 (Panreac, Spain) ٙیتش پٚی ػر٤سثبت ٝیٚی ٣20 ایشاٟ( 

 465 )تؼ٨ی٘ ح٘ ؿذٟ اػب١غ س٣م٢ری دس ىربص آثری( ثر٦    

ٟ ثرب  اىض٣د٥ ؿرذ ٣ س٣ی ٧ٞرض   ٙیتش آة َٝغش اػتشی٘ٝیٚی

 ترب  ذ. ٨١بییر ٕشدٝیٕشاد ٝخ٤ٚط دسخ٦ ػب١تی 50حشاست 

ٗ   .ؿذٝید٣ ٝس٤ٚٗ ثب ٧ٜ ٝخ٤ٚط   ٧رب، ثقذ اص ت٨یر٦ ٝسٚر٤

 آٝبد٥ ؿذ١ذ:تیٞبس٧ب ث٦ ؿشح ری٘ 

تیٞبس ا٣ٗ )ثذ٣ٟ پ٤ؿؾ یب ٕش٥٣ ٢ّتشٗ(: ىی٦ٚ ٝشك م٤ع٦

 دٍی٦َ. ٣5س ؿذ٥ دس آة َٝغش اػتشی٘ ث٦ ٝذت 

دسكرذ   1ذ٥ دس ٝسٚر٤ٗ  ٣س ؿر تیٞبس د٣ٛ: ىی٦ٚ ٝشك م٤ع٦

 دٍی٦َ. 5ث٦ ٝذت  ّبسإی٢بٟ

دسكذ  ٣5/1س ؿذ٥ دس ٝس٤ٚٗ تیٞبس ػ٤ٛ: ىی٦ٚ ٝشك م٤ع٦

ٟ دسكرذ   ٣1  پ١٤ر٦ ّر٧٤ی  اػب١غ   5ثر٦ ٝرذت    ّبسإی٢رب

 دٍی٦َ.

٧ب ث٦ ٝس٤ٚٙی ٦ّ دس آٟ م٤ع٦دس ٦ٞ٧ تیٞبس٧ب ١ؼجت ىی٦ٚ

٧رب اص  ٣س ث٤د١ذ، یِ ث٦ د٣ ث٤د. پغ اص خبسج ٤ٞ١دٟ ىی٦ٚ

 داد٥ ٝی ؿرذ١ذ  صیش ٤٧د ٍشاس یٝذت د٧ی،پ٤ؿؾٝس٤ٚٗ 

تب خـِ ؿ١٤ذ ٣ پ٤ؿؾ خر٤ساّی ٝر٤سد ١ؾرش ثرش س٣ی     

 اتی٢ٚری ٧بی پٚیّیؼ٦ ث٧٦ب ٧ب تـْی٘ ٕشدد. ػپغ ىی٦ٚآٟ

  MAP ث٢رذی تست ثؼت٦ UVاػتشی٘ ؿذ٥ ث٦ ٣ػی٦ٚ اؿق٦ 

(5 %O  ،60 %N   ٣35 %CO )  ث٢ررذی ثررب دػررتٖب٥ ثؼررت٦

 ٣ دس یخچبٗ ٢تَ٘ ٕشدیذایشاٟ، ّیبٟ ك٢قت(، ٝ ٣ّی٤ٛ)

س٣ص ٨ٖ١رذاسی   21دسخ٦ ػب١تی ٕشاد ث٦ ٝذت  4 ثب دٝبی

 ؿذ١ذ.

 جمعیت میکريبی سایکريفیل ي مسيفیلضمارش 

ثرر٦ اػررت٤ٝیْش اػررتشی٘  دس ّیؼر٦ سا  ٕررشٛ ىیٚرر٦ 10َٝرذاس  

 (Merck, Germany)ٙیترش پپتر٤ٟ ٣اترش   ٝیٚری  90 ٧ٞرشا٥ 

دػررررررررتٖب٥ ّٞررررررررِ  بثرررررررر ٣٣اسد  اػررررررررتشی٘ 

دٍیَرر٦  1ثرر٦ ٝررذت  (Interscience, France)اػررت٤ٝیْش

( ثرش  10 -8ػربصی ٝتر٤اٙی )ترب    تسٍر ب ثػپغ ٤ٞ٧طٟ ؿذ٥ 

 ,Merck)س٣ی ٝسرریظ ّـرررت پٚیرررت ّب١ررت إٓررربس  

Germany)       .ث٦ س٣ؽ ّـرت ػرغسی ّـرت داد٥ ؿرذ

٣ ١یررض  ٧رربی ٝض٣ىیرر٘ ٧رر٤اصی خ٨ررت ؿررٞبسؽ ثرربّتشی 

دسخر٦   37 دٝربی  اص ثر٦ تشتیرت   ،ػبیْش٣ىی٘ ٧بیثبّتشی

دسخر٦ ػرب١تی   7 ٣ دٝربی ػبفت  48 ٝذت ث٦ ٕشادػب١تی

 . (41) ؿذ س٣ص اػتيبد٥ 10 ٝذت ث٦ ٕشاد

   (TBA) تیًباربیتًریک اسیذتعییه ضاخص 

 دسكرذ  10 ٙیتش ٝس٤ٚٗٝیٚی 100دس  ٕشٛ اص ىی٦ٚ 5َٝذاس 

ِ ترشی  ٧ٞر٤طٟ  ( Scharlau,  Spain) اػریذ  ّٚش٣اػرتی

ثرب   ٝدذدا  ،42ّبمز كبىی ٣ات٠ٞ ؿٞبس٥  ؿذ٥، ثب فج٤س اص

دسكرذ ثر٦    10ٚر٤ٗ ترشی ّٚش٣اػرتیِ اػریذ     ِّٞ ٝس

٘  ٙیتش اص ٝس٤ٚٗٝیٚی 3 سػب١یذ٥ ؿذ. ا٣ٙی٦حدٜ  ثر٦   حبكر

 ,Merck) ٙیتش ٝس٤ٚٗ تی٤ثبسثیت٤سیِ اػیذٝیٚی ٧3ٞشا٥ 

Germany) 2/0 داس آصٝررربیؾ دسپررریچ ١شٝررربٗ دس ٤ٙٙررر٦

ٕرشاد ٍرشاس   دسخ٦ ػرب١تی  95دٍی٦َ دس آ٣ٟ  45ٝخ٤ٚط ٣ 

خزة ١ر٤سی دس عر٤ٗ    پغ اص خ٢ِ ؿذٟ، ؿذ.ٝیداد٥ 

 (Cecil, UK)١ررب٤١ٝتش ت٤ػررظ اػررپْت٤ىت٤ٝتش 532ٝرر٤ج 
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ٕشدیذ. دس ٨١بیت ثرب ىشٝر٤ٗ صیرش ٝیرضاٟ     ٝیٕیشی ا١ذاص٥

ٕشٛ ٝب٤ٟٙ دی آٙذئیذ دس ٧رش ّیٚر٤ٕشٛ اص ٤ٕؿرت    ٝیٚی

 .(30) ؿذٝسبػج٦ ٝی

    
   (     )

   
 

As٧ب: ٝیضاٟ خزة ٤١سی ٦١٤ٞ١ 

Ab: ٗاػتب١ذاسد تی٤ثبسثیت٤سیِ اػیذ ٝیضاٟ خزة ٤١سی ٝس٤ٚ 

 

  (TVN) مًاد ازتٍ فرار تعییه ضاخص
ٕشٛ اّؼیذ  1ؿذ٥ ث٦ ٧ٞشا٥ چشخ ٕشٛ ىی٦ٚ ٝشك  5َٝذاس 

 دس٣ٟ ثررب٠ٙ دػررتٖب٥ٙیتررش آة َٝغررش ٝیٚرری ٣60 ٢ٝیررضیٜ 

. اسٙر٠  ٍشاس داد٥ ؿذ( Bakhshi, Iran) ات٤ٝبتیِ ّٚذاٗ

حب٣ی ٝقشه ث٦ ف٢ر٤اٟ ؽرشه ٕیش١رذ٥ ثر٦ ٍؼرٞت ػرشد       

ٟ  س٣ؿر٠  اص پغذ٥ دػتٖب٥ تَغیش ٣ك٘ ٕشدیذ. ٢٢ّ  ؿرذ

 ,Merck) ثرر٦ عرر٤س ات٤ٝبتیررِ اػرریذ ث٤سیررِ دػررتٖب٥،

Germany) 2 ٝستر٤ی  ؿرذ٥ ٣   دسكذ ٣اسد اس٠ٙ ٕیش١ذ٥

دٍیَر٦ فٞر٘    18حرشاست دیرذ٥ ٣ ثر٦ ٝرذت      ،ثب٠ٙ تَغیرش 

ٕشىت. ٝس٤ٚٗ تَغیش ؿذ٥ ثر٦  ٝیخ٤ؽ ٣ تَغیش ك٤ست 

 (Merck, Germany) اػیذ ػ٤ٙي٤سیِ تیتشاص٣ٗ ٣ػی٦ٚ

 ٕشٛٝیٚی ثشحؼت ىشاس اصت٦ ٤ٝاد ٝیضا١ٟشٝبٗ تیتش ٣  1/0 

ثررب اػررتيبد٥ اص ىشٝرر٤ٗ صیررش   ٝررشك ٤ٕؿررت ٕررشٛ 100 دس

 (.  30)ٕشدیذ ٝیٝسبػج٦ 

 

    
     

  
         

 

Vsٙیتش: ٝیضاٟ تیتشاص٣ٗ ٝلشىی ث٦ ٝیٚی 

Vcٗٝیضاٟ تیتشاص٣ٗ ٦١٤ٞ١ ٢ّتش : 

Wsٛ٣صٟ ٦١٤ٞ١ ث٦ ٕش : 

 pHگیری اوذازٌ

ثب ٧رٜ  ٙیتش آة َٝغش ٝیٚی 45ٕشٛ اص ىی٦ٚ ٝشك ٣  5َٝذاس 

 pH ٝیرضاٟ   ( FG, Iran)ٝترش  pH ت٤ػرظ  ؿرذ٥،   ٤ٞ٧طٟ

 (.14)ؿذ ٝیٕیشی ا١ذاص٥ ٦١٤ٞ١

   

 حسی َایيیصگیبررسی تغییرات 

ؼرری ٣ اسٕررب٤١ٙپتیْی  ٧رربی ح٣یظٕرریخ٨ررت ثشسػرری  

٤ٕؿت ٝشك خبٛ چ٨بس ٣یظٕی حربئض ا٧ٞیرت اػرت ّر٦     

ؿْ٘ ؽرب٧شی، ٝیرضاٟ الاػتیؼریت٦ فضرلات، ثر٤ ٣       ؿبٝ٘:

ث٢ذی خل٤كیبتی چر٤ٟ،  س١ٔ اػت. ثش اػبع ای٠ عج٦َ

ثبصٕـت ػشیـ فضر٦ٚ ثر٦    ،فذٛ ٣خ٤د ٙقبة س٣ی فض٦ٚ

س١ٔ ك٤ستی خ٤ؽ س١رٔ ٣ ثر٤ی عجیقری     ،حبٙت ا٣ٙی٦

ٝررشك خررض٣ خل٤كرریبت حؼرری ثشتررش ؿرر٢بخت٦ ؿررذ٥ ٣    

٧ربی  خل٤كیبتی چ٤ٟ ٣خر٤د ٙقربة دس ثشخری ٍؼرٞت    

س١رٔ   ،ثبصٕـرت آ٧ؼرت٦ فضر٦ٚ ثر٦ حبٙرت ا٣ٙیر٦       ،فض٦ٚ

ك٤ستی ّٜ س١ٔ ثب ث٤ی میش ٝق٤ٞٙی ٝث٘ ث٤ی ػر٤ٙي٤س  

ٍبث٘ ٍج٤ٗ ىشم ؿذ٥ اػت. اٝب خل٤كیبتی  ،٣ آ١٤ٝیبُ

فررذٛ  ،چرر٤ٟ: ٣خرر٤د ٙقرربة دس تٞرربٛ ػررغح فضررلات   

ث٤ی ىؼبد، تشؿریذٕی یرب    ،ثبصٕـت فض٦ٚ ث٦ حبٙت ا٣ٙی٦

ٗ  ٣اػیذ  ىرشم   س١ٔ ك٤ستی س١ٔ پشیذ٥ میش ٍبث٘ ٍجر٤

اص  ٣ اٝتیربصد٧ی  ذ. ثشای اسصیبثی خل٤كیبت حؼییٕشد

 Point Hedonics- ) ای٧ررذ١٣یِ ػرر٦ ١َغرر٦  س٣ؽ

Scale)   ٣ثؼیبس خر٤ة(   3ثؼیبس ثذ ٣ ١ٞش٥  1)١ٞش٥  ٘  پب١ر

 . (9) ؿذاػتيبد٥  ١يشی ػ٦

 آوالیس آماری

ث٦ كر٤ست ت٤كریيی    ١16ؼخ٦  ٧SPSSب ثب ١شٛ اىضاس داد٥

٧ربی ّٞری ثر٦ س٣ؽ    داد٣٥ تسٚیٚی ثشسػی ؿرذ. تسٚیر٘   

ٕیررشی تْررشاسی، آ١رربٙیض  آ١رربٙیض ٣اسیررب١غ ثررشای ا١ررذاص٥ 

 t، آصٝر٤ٟ  ٣LSDاسیب١غ یِ عشى٦ ٣ آصٝر٤ٟ تْٞیٚری   

  ٟ ٣یت٢رری، آصٝرر٤ٟ  ثررشای د٣ ١٤ٞ١رر٦ ٝؼررتَ٘، آصٝرر٤ٟ ٝررب

 . ؿذّش٣ػْبٗ ٣اٙیغ ٣ آص٤ٟٝ ىشیذ٠ٝ ا١دبٛ 
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 وتایج

َهههای بررسهههی وتهههایج حاصهههل از ضهههاخص

 میکريبیًلًشیک

ٝیررب١ٖی٠ ثرربس ثبّتشیرربیی ٝض٣ىیرر٘ ٣  ، ٦ ٕررش٥٣ دس ٧ررش ػرر

ػبیْش٣ىی٘ ثب ٕزؿت صٝربٟ، س١٣رذی اىضایـری سا ١ـربٟ     

٧ب دس تیٞربس ّبسإی٢ربٟ   داد٥ اػت. اٝب ػشفت سؿذ ٢ّٚی

ث٦ ع٤س ٝق٢ربداسی ّٞترش اص د٣    پ٦١٤ ٧٤ّیحب٣ی اػب١غ 

(، ٣2  1) ٧ربی ١ٞر٤داس  ٕش٥٣ دیٖش ث٤د٥ اػت. ثب ت٤خ٦ ث٦ 

س٣ص  21ّتشیرربیی ٝض٣ىیرر٘ ثقررذ اص ثیـررتشی٠ ٝیررضاٟ ثرربس ثب

ٝشث٤ط ث٦  log cfu/g04/0±90/8 ٨ٖ١ذاسی دس یخچبٗ، 

 log cfu/gٕرررش٥٣ ٢ّترررشٗ، ٣ ّٞترررشی٠ ٝیرررضاٟ آٟ    

ٝشث٤ط ث٦ تیٞبس ّبسإی٢ربٟ حرب٣ی اػرب١غ      28/0±46/7

 ثرربسثیـررتشی٠ ٝیررضاٟ  ٧ٞچ٢رری٠. ثرر٤د٥ اػررتپ١٤رر٦ ّرر٧٤ی 

 log س٣ص ٨ٖ١رذاسی،   21ثقرذ اص    ػبیْش٣ىی٘ ثبّتشیبیی

cfu/g  19/0±12/9    ٝشث٤ط ث٦ ٕش٥٣ ٢ّترشٗ، ٣ ّٞترشی٠

ٝشثرر٤ط ثرر٦ ٕررش٥٣    log cfu/g 10/0±12/8ٝیررضاٟ آٟ 

 ّبسإی٢بٟ حب٣ی اػب١غ پ٦١٤ ٧٤ّی ث٤د٥ اػت.

 
 21 یدر طذٌ بىذی با اتمسفر اصلاح ضتحت بستٍ بٍ تفکیک وًع پًضص ي زمان فیلٍ مرغ لیمسيف یَایباکتر تمیلگار هیاوگیم راتیی: تغ(1) ومًدار

 .یخچال یدر دما یريز وگُذار
 (.p < 05/0ثبؿذ. )داس ثی٠ تیٞبس٧بی آصٝبیؾ ٝیٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی لاتی٠ ثضسٓحش٣ه 

 (.p < 05/0ثبؿذ)حش٣ه لاتی٠ ٤ّچِ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی داس ثی٠ س٣ص٧بی آصٝبیؾ ٝی

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  7. .............................................و همکاران( کیانی قلعه سرد)... -کاراگینان با شده دهی پوشش تازه مرغ فیله کیفیت بررسی

 

 
 یدر ط بىذی با اتمسفر اصلاح ضذٌبٍ تفکیک وًع پًضص ي زمان تحت بستٍ فیلٍ مرغ سایکريفیل یَایباکتر متیلگار هیاوگیم راتیی: تغ(2) ومًدار

 .یخچال یدر دما یريز وگُذار 21
 (.p < 05/0ثبؿذ. )داس ثی٠ تیٞبس٧بی آصٝبیؾ ٝیحش٣ه لاتی٠ ثضسٓ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی

 (.p < 05/0ثبؿذ)س ثی٠ س٣ص٧بی آصٝبیؾ ٝیحش٣ه لاتی٠ ٤ّچِ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی دا

 در طی وگُذاری TVNبررسی میسان تغییرات 

(، تنیشات ٝیب١ٖی٠ ٝر٤اد اصتر٦ ىرشاس    3) ٤ٞ١داس ثب ت٤خ٦ ث٦ 

س٣ص٥ ٨ٖ١رذاسی دس یخچربٗ    21 ی ٝشك دس عی د٣س٥ىی٦ٚ

٧ب ثر٤د٥ اػرت   یِ س١٣ذ اىضایـی دس تٞبٝی ٕش٥٣داسای 

س٣ص كرريش ثرری٠   دس ٧ررش ػرر٦ ٕررش٥٣ دس   ٣TVN ٝیررضاٟ 

mg/   g 28/0±73/13  ثررر٤د٥ ٣ دس  33/15±74/1ترررب

دس تیٞبس ٢ّتشٗ  TVNٝیضاٟ  ،س٣ص پبیب١ی د٣س٥ ٨ٖ١ذاسی

٣  45/47±14/2 ّبسإی٢رربٟ، دس تیٞرربس 19/72±51/2ثرر٦ 

 mg/   gثررر٦   پ١٤ررر٦ ّررر٧٤ی -ّبسإی٢ررربٟدس تیٞررربس 

 سػیذ. 51/2±91/33
 

 
  یريز وگُذار 21 یدر طبىذی با اتمسفر اصلاح ضذٌ تحت بستٍ بٍ تفکیک وًع پًضص ي زمان فیلٍ مرغ TVN هیاوگیم راتیی: تغ(3ومًدار )

 یخچال یدر دما
 (.p < 05/0ثبؿذ. )داس ثی٠ تیٞبس٧بی آصٝبیؾ ٝیحش٣ه لاتی٠ ثضسٓ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی

 (.p < 05/0ثبؿذ)حش٣ه لاتی٠ ٤ّچِ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی داس ثی٠ س٣ص٧بی آصٝبیؾ ٝی
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تیًباربیتًریهک اسهیذ    ضاخص بررسی تغییرات

 در طی وگُذاری

دس تٞبٝی تیٞبس٧رب عری    TBA(، ؿبخق 4) ٤ٞ١داس عجٌ 

٨ٖ١ررذاسی دس یخچرربٗ اىررضایؾ یبىررت. دس س٣ص پبیررب١ی    

ٗ ٕرش٥٣   سا ٨ٖ١TBAذاسی ثیـتشی٠ ؿربخق    mg ٢ّترش

MDA/kg 07/0 ± 97/0    ٣ ثررر٦ خررر٤د اختلررربف داد

 حرب٣ی  ّبسإی٢بٟتشّیجی  ّٞتشی٠ آٟ  ٝشث٤ط ث٦ پ٤ؿؾ

 ث٤د. mg MDA/kg 03/0±66/0پ٦١٤ ٧٤ّی اػب١غ 

 
در  یريز وگُذار 21 یدر ط بىذی با اتمسفر اصلاح ضذٌفیلٍ مرغ بٍ تفکیک وًع پًضص ي زمان تحت بستٍ  TBA هیاوگیم راتیی: تغ(4) ومًدار

 یخچال یدما
 (.p < 05/0ثبؿذ. )س٧بی آصٝبیؾ ٝیداس ثی٠ تیٞبحش٣ه لاتی٠ ثضسٓ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی

 (.p < 05/0ثبؿذ)حش٣ه لاتی٠ ٤ّچِ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی داس ثی٠ س٣ص٧بی آصٝبیؾ ٝی

 

 در طی وگُذاری pHبررسی تغییرات 

٧رب  دس تٞربٝی ٕرش٥٣   pH(، ٝیرضاٟ  5)١ٞر٤داس   ت٤خ٦ ثر٦   ثب

یِ س١٣ذ اىضایـی سا دس عی ٨ٖ١ذاسی ١ـبٟ داد٥ اػرت.  

ٝتقٚرٌ ثر٦ ٕرش٥٣     90/6±01/0ثب  pHثیـتشی٠  21دس س٣ص 

ٝتقٚررٌ ثرر٦ تیٞرربس   31/6±0 ٢ّتررشٗ ٣ ّٞتررشی٠ ٝیررضاٟ ثررب 

 .ث٤د پ٦١٤ ٧٤ّیحب٣ی اػب١غ ّبسإی٢بٟ 

 

 

 

 

 



  9. .............................................و همکاران( کیانی قلعه سرد)... -کاراگینان با شده دهی پوشش تازه مرغ فیله کیفیت بررسی

 

 
 
 در یريز وگُذار 21 یدر طبىذی با اتمسفر اصلاح ضذٌ تحت بستٍ فیلٍ مرغ بٍ تفکیک وًع پًضص ي زمان  pH هیاوگیم راتیی: تغ(5) ومًدار

 یخچال یادم 
 (.p < 05/0ثبؿذ. )داس ثی٠ تیٞبس٧بی آصٝبیؾ ٝیحش٣ه لاتی٠ ثضسٓ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی

 (.p < 05/0ثبؿذ)حش٣ه لاتی٠ ٤ّچِ ٝتيب٣ت ثیب١ٖش تيب٣ت ٝق٢ی داس ثی٠ س٣ص٧بی آصٝبیؾ ٝی

 

َهای حسهی در طهی    بررسی تغییرات يیصگهی 

 وگُذاری

ذ٥ اػرت. ثرب   ( دسج ؿر ١1تبیح اسصیبثی حؼی دس خرذ٣ٗ ) 

٧بی ٢ّتشٗ اىضایؾ صٝبٟ ث٦ ٝیضاٟ صیبدی اص ّیيیت ٦١٤ٞ١

ٍبث٘ ٍجر٤ٗ   2ّبػت٦ ؿذ ٣ ثب ت٤خ٦ ث٦ ای٦ْ٢ اٝتیبص ثبلاتش اص 

٧بی ٢ّترشٗ ٣ داسای  ثشای ٝلشه ا١ؼبٟ ٝی ثبؿذ، ٦١٤ٞ١

 ٣12 پ٤ؿؾ تشّیجری اص س٣ص   9پ٤ؿؾ ّبسإی٢بٟ اص س٣ص 

 میش ٍبث٘ ٝلشه ٝی ثبؿ٢ذ.
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 ريز وگُذاری  21بىذی با اتمسفر اصلاح ضذٌ طی َای مرغ  تحت بستٍ(: تغییرات میاوگیه امتیازات فاکتًرَای فیسیکی ي حسی فیل1ٍجذيل )

 در دمای یخچال

 روگ بً الاستیسیتٍ ضکل ريز گريٌ

 کىترل

 0س٣ص 

 

Aa 00/0 ±00/3  Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 

 Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 کاراگیىان

 Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 Aa 00/0 ±00/3 کاراگیىان ياساوس پًوٍ

 کىترل

 س٣ص ػ٤ٛ

 

Aa00/0 ± 00/3 Aa 19/0 ± 77/2 Aa 19/0 ± 77/2 Aa 00/0 ± 00/3 

 Aa 00/0 ± 00/3 Aa  00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 کاراگیىان

 Aa 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3  کاراگیىان ياساوس پًوٍ

 کىترل

 س٣ص ؿـٜ

 

Ab 19/0 ± 88/1 Aab 19/0 ± 88/1 Bb 19/0 ± 88/1 Aa 19/0 ± 88/1 

 Ab 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 Aab 19/0 ± 88/2 Aa 00/0 ± 00/3 کاراگیىان

 Aa 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 Aa 00/0 ± 00/3 کاراگیىان ي اساوس پًوٍ

 کىترل

 س٣ص ٨١ٜ

 

Bbc 19/0 ± 77/1 Abc 19/0 ± 77/1 Bb 19/0 ± 66/1 Aab 11/0± 77/1 

 Bbc 33/0 ± 88/1 Aa 11/0 ± 88/1 Bb 38/0 ± 88/1 Ab 11/0 ± 88/1 کاراگیىان

 Aa 38/0± 88/2 Aab 19/0 ± 88/2 Aa 19/0± 88/2 Aa11/0± 77/1 ساوس پًوٍ کاراگیىان ي ا

 کىترل

 س٣ص د٣اصد٧ٜ

 

Bc 19/0 ± 66/1 Ac 19/0 ± 66/1 Bbc 19/0 ± 55/1 Bb 11/0 ± 55/1 

 Bc 19/0± 77/1 Ab 19 /0 ± 77/1 Bb 19/0± 66/1 Bb 19/0± 66/1 کاراگیىان

 Aab 38/0± 66/2 Aab 19/0 ± 55/2 Aa 19/0 ± 55/2 Ab 11/0 ± 66/2 کاراگیىان ي اساوس پًوٍ

 کىترل

 س٣ص پب١ضد٧ٜ

 

Bc 19/0 ± 55/1 Acd 33/0 ± 33/1 Bc 19/0± 44/1  Cb 00/0± 00/1 

 Bc 19/0 ± 66/1 Abc 19/0 ± 77/1 Bc 19/0 ± 55/1 Bb 19/0  ± 44/1 کاراگیىان

 Aab 00/0 ±00/ 2 Abc 19/0 ± 88/1 Aab 19/0± 77/1 Ab 19/0  ± 88/1 کاراگیىان ي اساوس پًوٍ

 کىترل

 س٣ص

 ٧دذ٧ٜ

 

Bc 19/0 ± 22/1 Ad00/0± 00/1 Bc 19/0± 11/1 Bb 00/0± 00/1 

 Bc 19/0 ± 22/1 Ab 38/0± 22/1 Bc 38/0± 22/1 Bc 38/0± 22/1 کاراگیىان

 Abc 19/0 ± 88/1 Ac 38/0± 44/1 Abc 19/0 ± 66/1 Abc 19/0 ± 66/1 کاراگیىان ي اساوس

 کىترل

 س٣ص

 ثیؼت ٣یْٜ

 

Ac00/0± 00/1 Ad00/0± 00/1 Ac00/0± 00/1 Ab00/0± 00/1 

 Ac00/0± 00/1 Ac00/0± 00/1 Ac00/0± 00/1 Ac00/0± 00/1 کاراگیىان

 Ac 19/0 ± 22/1 Ac 19/0 ± 22/1 Ac 19/0 ± 22/1 Ac 19/0 ± 22/1 کاراگیىان ي پًوٍ

 (.p < 05/0. )ثبؿ٢ذ ٝی آصٝبیؾ س٣ص ٧ش دس ٝختٚو تیٞبس٧بی ثی٠ داس ٝق٢ی تيب٣ت ثیب١ٖش ػت٤ٟ ٧ش دس ٝتيب٣ت ثضسٓ لاتی٠ حش٣ه

 (.p < 05/0) ثبؿذ ٝی تیٞبس ٧ش  ثشای آصٝبیؾ س٣ص٧بی ثی٠ داس ٝق٢ی تيب٣ت ثیب١ٖش ػت٤ٟ ٧ش دس ٝتيب٣ت ٤ّچِ لاتی٠ حش٣ه
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 گیریبحث ي وتیجٍ

٧ب ثر٦  ؿ٤د ٦ّ تقذاد ثبّتشیىؼبد ٤ٕؿت صٝب١ی آمبص ٝی

107 cfu ثشػرذ. دس ایر٠    آٟٝترش ٝشثرـ/ٕشٛ   دس ٧ش ػب١تی

ػغح ٤ٕؿت ّذس ٣ ٙضج ؿذ٥ ٣ ثر٤ی ١ربٝغج٤ؿ   ك٤ست 

ٝیررب١ٖی٠ ٖٙرربسیتٜ تقررذاد  ایرر٠ ٝغبٙقرر٦دس (. 5د٧ررذ )ٝرری

٘ ػرربیْش٣ىی٘ ٢تررشٗ ٣ ٧ررب، دس ٕررش٥٣ ٧ّررب ٣ ١یررض ٝض٣ىیرر

٣ دس تیٞبس ّبسإی٢بٟ حب٣ی اػرب١غ  س٣ص  3ّبسإی٢بٟ تب 

 ثبٍی ٝب١رذ.  Log cfu/g 7س٣ص ّٞتش اص  12پ٦١٤ ٧٤ّی تب 

ّر٦ پ٤ؿرؾ ّبسإی٢ربٟ     ی ف٢ر٤اٟ ؿرذ٥ اػرت   ٕضاسؿ دس

  ٧ٞشا٥ ثب ا٣٣تش١ؼيشی٠ ٣ اتی٠ٚ دی آٝی٠ تتشا اػتیِ اػیذ

، داسای اثشضرذ ٝیْش٣ثری   ١ؼجت ث٦ ّبسإی٢بٟ ثر٦ ت٨٢ربیی  

٦ پ٤ؿرؾ  ّر  ؿرذ٥ اػرت   ٕضاسؽ(. 36) ثبؿذـتشی ٝیثی

٧ربی ٕیرب٧ی ثرش ثیـرتش     ّبپب ّبسإی٢بٟ ٧ٞرشا٥ ثرب اػرب١غ   

 صا اثررش ضررذٝیْش٣ثی داسد٧رربی ثیٞرربسیٝیْش٣اسٕب١یؼررٜ

(37). 

پ٤ؿرؾ ّبپرب ّبسإی٢ربٟ ٣ ّیتر٤صاٟ      ثش اػربع تسَیَری  

ٝیْش٣ٙیتشدسٕشٛ آٙی٘ ایض٣تی٤ػریب١بت   100تب   50حب٣ی 

 ی٤ٚثرربّتش خدرر١٤ی سا دس ٤ٕؿررت  ت٤ا١ررذ ٝیررضاٟ ّٞپٝرری

دسخ٦ ػب١تیٖشاد ثر٦   4س٣ص دس دٝبی  5ی ٝشك ثقذ اص ػی٦٢

 (.31)ّٞتشی٠ ٝیضاٟ ٠ْٞٝ ّب٧ؾ د٧ذ 

٣  ذیاػرر ِیتشی، ػرر٢ٟرربیّبسإاػررتيبد٥ اص  یَرریدس تسَ

ّ    ٠یداسچ اػب١غ دس ٤ٕؿرت    یث٦ ف٢ر٤اٟ پ٤ؿرؾ خر٤سا

ٕشىت ّر٦  ٍشاس  ی٤ٝسد ثشسػ یخچبٙی ظیؿشا دس بٟیٝبّ

٧رب دس عری   داسی دس ثبس ٝیْش٣ثی ّ٘ ٦١٤ٞ١یتيب٣ت ٝق٢

ٝررذت ٨ٖ١ررذاسی ٝـررب٧ذ٥ ؿررذ. دس س٣ص٧رربی ١خؼررت    

 ٧رربی ٢ّتررشٗ ثرر٦ عرر٤س  ٨ٖ١ررذاسی، ثرربس ٝیْش٣ثرری ١٤ٞ١رر٦ 

داسی اىضایؾ پیذا ّشد. ثبس ٝیْش٣ثی ّر٘ دس عر٤ٗ   ٝق٢ی

٧ربی  ٧ب اىرضایؾ یبىرت. ١٤ٞ١ر٦   ی ٨ٖ١٦١٤ٞ١ذاسی دس ٦ٞ٧

د٧ی ؿذ٥ ثب ّبسإی٢بٟ ٣ اػب١غ داسچی٠ اىرضایؾ  پ٤ؿؾ

ثبس ٝیْش٣ثری ّٞترشی سا ١ؼرجت ثر٦ ٕرش٥٣ ٢ّترشٗ ١ـربٟ        

ٟ    5داد١ذ ٣ تب س٣ص  ٧رب  ٨ٖ١ذاسی، ٝیرضاٟ ثربس ثبّتشیربیی آ

ثبٍی ٝب١ذ دس حربٙی ّر٦ دس ٕرش٥٣     log cfu/g 7ّٞتش اص 

 ٢ّlogتشٗ ترب س٣ص ػر٤ٛ ٝیرضاٟ ثربس ثبّتشیربیی ّٞترش اص       

cfu/g 7 پ٤ؿررؾ  شیترربث ٖررشید یَرریتسَ دس (.25) ثرر٤د

  یٝررب٧ یٚرر٦یثررش ى ٞرر٤یٙ اػررب١غ٣  ٢رربٟیّبسإ یخرر٤ساّ

ی ٕشدیذ. ثبس ٝیْش٣ثری  ثشسػ یخچبٙی ظیؿشا دس آلاٍضٗ

 15ث٤د ّر٦ دس س٣ص   log cfu/g4 ٢ّتشٗ  ٧بیا٣ٙی٦ ٦١٤ٞ١

 سػرریذ. ثرربس ٝیْش٣ثرری دس  ٨ٖ١log cfu/g 12ررذاسی ثرر٦  

٧ربی  ١ر٦ د٧ی ؿرذ٥ ثرب ّبسإی٢ربٟ ٣ ٤ٞ١   ٧بی پ٤ؿؾ٦١٤ٞ١

 12د٧ی ؿذ٥ ثب ّبسإی٢بٟ ٣ اػب١غ ٙیٞر٤ دس س٣ص  پ٤ؿؾ

سػیذ ٦ّ ای٠ ٝیضاٟ ّٞتش اص حذاّثش ثربس   log cfu/g 6ث٦ 

( ث٤د. إشچر٦ ثربس   log cfu/g 7ٝیْش٣ثی ٣ آػتب٦١ ىؼبد )

د٧ری ؿرذ٥ ثرب ّبسإی٢ربٟ     ٧بی پ٤ؿؾٝیْش٣ثی دس ٦١٤ٞ١

 logس٣ص ٨ٖ١ذاسی دس یخچبٗ ث٦  15اىضایؾ یبىت ٣ دس 

cfu/g 9   د٧ری ؿرذ٥ ثرب    ٧ربی پ٤ؿرؾ  سػیذ اٝرب دس ١٤ٞ١ر٦

ثبٍی ٝب١رذ.   log cfu/g 6ّبسإی٢بٟ ٣ اػب١غ ٙی٤ٞ حذ٣د 

د٧ری ّبسإی٢ربٟ ثرب    ١تبیح ٝیْش٣ثی ١ـبٟ داد ٦ّ پ٤ؿرؾ 

 ٧15رب سا ترب   ت٤ا١ذ ػرشفت سؿرذ ثربّتشی   اػب١غ ٙی٤ٞ ٝی

ای دیٖرش اثرش پ٤ؿرؾ    دس ٝغبٙقر٦ (. 40س٣ص ّب٧ؾ د٧ذ )

ثرررش   ٢ّدررربُ ٤ّ٤ٕٚٝب١ررربٟخررر٤ساّی ّبسإی٢ررربٟ ٣ 

ٝب١رذٕبسی ٤ٕؿرت ٝررشك ٝر٤سد ثشسػرری ٍرشاس ٕشىررت ٣     

ٕضاسؽ ٕشدیذ ّر٦ ایر٠ پ٤ؿرؾ ثبفرث اىرضایؾ ٝرذت       

س٣ص ؿررذ٥ اػررت. ٧ٞچ٢رری٠ ثرربس  10صٝرربٟ ٝب١ررذٕبسی تررب 

 د٧رری ؿررذ٥ ثرر٦ عرر٤س    ٧رربی پ٤ؿررؾ تیٞبسٝیْش٣ثرری دس

  .(42) ثر٦ تیٞربس ٢ّترشٗ ّرب٧ؾ یبىرت     ١ؼجت  داسیٝق٢ی

خٞٚر٦ ٝغبٙقر٦ حبضرش، ثربس      دسٝغبٙقبت ىر٤ً اٙرزّش ٣ اص  

د٧ی ؿذ٥ ثب ّبسإی٢ربٟ ١ؼرجت   ٝیْش٣ثی دس تیٞبس پ٤ؿؾ

ث٦ ٕش٥٣ ٢ّتشٗ ث٦ ٝیضاٟ خضیی ّٞتش ثر٤د ٣ ایر٠ تيرب٣ت    

چ٢ذاٟ چـٖٞیش ١ج٤د٥ اػت. ای٠ ّب٧ؾ احتٞبلاً ١بؿی اص 

د٧ی ّبسإی٢بٟ ثرش٣ی ػرغح ٤ٕؿرت ٝرشك ٣     اثش پ٤ؿؾ

٦، ثبؿررذ ّرر٦ دس ١تیدررٝٞب١قررت اص تٞرربع آٟ ثررب ٧رر٤ا ٝرری

 (.  ٧40بی ٤٧اصی سؿذ ّٞتشی خ٤ا٢٧ذ داؿت )ثبّتشی
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ای اثررش پ٤ؿررؾ خرر٤ساّی ّیترر٤صاٟ ٣ كررٞل  دس ٝغبٙقرر٦

ث٦ ٢ٝؾ٤س اىرضایؾ ٝرذت    حب٣ی اػب١غ صیش٥ ػیب٥ ثبسید٦

 صٝبٟ ٝب١ذٕبسی ىی٦ٚ ٝشك تبص٥ ٤ٝسد ثشسػی ٍرشاس ٕشىرت  

د٧ی ؿذ٥ ث٦ عر٤س  ٣ ١تبیح ١ـبٟ داد ٦ّ تیٞبس٧بی پ٤ؿؾ

تیٞبس ٢ّتشٗ، ثربس ٝیْش٣ثری ّٞترشی     داسی ١ؼجت ث٦ٝق٢ی

ٗ  ١رب٤١  فلربس٥  شیتربث  دس تسَیَری  (.١8ـبٟ داد١ذ )  ّپؼر٤

 ّپرر٤س یٝرب٧  یٚرر٦یى یٝب١رذٕبس ثررش فٞرش   یّر٧٤  یپ١٤ر٦ 

٣  ٕشدیذ یثشسػ خچبٗیدس  ی٨ٖ١ذاس ظیدس ؿشا ییبیدس

ىؼرربد  یّرر٧٤ یپ١٤رر٦ یفلرربس٥ داد ١ـرربٟ ٝغبٙقرر٦ حی١تررب

 ١ؼرجت  یداسیق٢ر ٝ ع٤س ث٦ یٝب٧ ی٧ب٦ٚیسا دس ى یْش٣ثیٝ

 ایدس ٝغبٙقرر٦ .(1) ا١ررذاخت ٌیررتق٤ ثرر٦ ؿررب٧ذ ٞرربسیت ثرر٦

 ٝشك ٦ٚیى ثش ی٧٤ّ یپ٦١٤ اػب١غ یحب٣ ت٤صاٟیّ پ٤ؿؾ

ثشسػی ٕشدیذ ّر٦ ٝیرب١ٖی٠ ؿرٞبسؽ     خچبٗ،ی یدٝب دس

٧بی ٝض٣ىی٘ ٣ ػبیْش٣ىی٘ دس ّ٘ د٣س٥، س١٣ذی ثبّتشی

 15اىضایـی داؿت٦ اػت ٣ ثیـتشی٠ ٝیضاٟ ؿٞبسؽ ثقرذ اص  

٨ٖ١ذاسی دس دٝبی یخچبٗ، ٝشث٤ط ث٦ ٕش٥٣ ٢ّترشٗ   س٣ص

٣ ّٞتشی٠ ٝیضاٟ آٟ ٝشث٤ط ث٦ تیٞربس ّیتر٤صاٟ ٣ اػرب١غ    

  (.3ی ٧٤ّی ث٤د٥ اػت )پ٦١٤

ث٢بثشای٠ سؿذ ّٞتش ثبس ٝیْش٣ثری ٣ اىرضایؾ ٝرذت صٝربٟ     

ٝب١ذٕبسی دس تیٞبس٧ربی حرب٣ی اػرب١غ پ١٤ر٦ ّر٧٤ی سا      

 ى٢ٚری  تشّیجربت  ت٤اٟ ث٦ تشّیجربت ٝر٤ثش٥ آٟ اص خٞٚر٦   ٝی

ػری٢ئ٤ٗ ١ؼرجت داد. تشّیجربت ى٢ٚری ٤ٝخر٤د دس       ٧ٞچ٤ٟ

٧رب سا  ٧بی ٕیب٧ی، مـبی خبسخی ٝیْش٣اسٕب١یؼٜفلبس٥

تخشیت ّشد٥ ٣ ػجت خرش٣ج ٙیپ٤ػربّبسیذ٧ب ٣ اىرضایؾ    

ؿ٤د. خش٣ج ٝی ١ATPي٤رپزیشی مـبی ػیت٤پلاػٞی ث٦ 

ATP  ٥ ا١رشطی ػر٤ٚٗ ٣ ٝرشٓ    ٢ٝدش ث٦ تٞبٛ ؿذٟ رخیرش

  (.10) ؿ٤دآٟ ٝی

ث٢ررذی ثررب ث٢ررذی ٝقٞرر٤ٙی ٣ ثؼررت٦دس تسَیَرری ترربثیش ثؼررت٦

 اتٞؼرريش٧بی اكررلاح ؿررذ٥ ثررب تشّیجرربت ٕرربصی اصت ٣   

اّؼریذ ّرشث٠ ثررش پبساٝتش٧ربی ؿریٞیبیی ٣ ٝیْش٣ثرری     دی 

دسخر٦   ٧3ربی ٤ٕؿرتی ٨ٖ١رذاسی ؿرذ٥ دس دٝربی      ١یٞچ٦

د١ررذ. ایرر٠ ػررب١تیٖشاد سا ٝرر٤سد ثشسػرری ٣ َٝبیؼرر٦ ٍررشاس دا

ٝسََی٠ اػتيبد٥ اص ػ٦ ٤١ؿ اتٞؼريش اكرلاح ؿرذ٥ ؿربٝ٘     

 N  ،40دسكرذ   CO  ( ،)60دسكرذ   N  ،20دسكذ  80)

( ٣  COدسكرررذ  N  ،50دسكرررذ  50( ٣ ) COدسكرررذ 

سا  ث٢ذی ٝق٤ٞٙی ثش ٝرذت صٝربٟ ٨ٖ١رذاسی ٤ٕؿرت    ثؼت٦

٧رب دس  ٤ٝسد َٝبیؼ٦ ٍرشاس داد١رذ. ؿرٞبسؽ ّٚری ثربّتشی     

داسی داؿرررت یؾ ٝق٢ررری٧رررب اىرررضاث٢رررذیی ثؼرررت٧٦ٞررر٦

(001/0>P دس عررررر٤ٗ د٣س٥ ٨ٖ١رررررذاسی ؿرررررٞبسؽ .) 

 ث٢رذی ٝقٞر٤ٙی ثیـرتش اص ػربیش     ٧رب دس ثؼرت٦  ّٚی ثربّتشی 

 ٧80ربی ) ث٢رذی ٧رب ثر٤د٥ ٣ ثر٦ تشتیرت دس ثؼرت٦     ث٢ذیثؼت٦

 N  ،40دسكرررذ  CO  (  ،)60دسكرررذ  N  ،20دسكرررذ 

(  COدسكرررذ   N  ،50دسكرررذ   50( ٣ ) COدسكرررذ  

 )6( (.P<001/0ّب٧ؾ ١ـبٟ داد )

دسكرذ( ٣   1دسكذ ٣  1/0ای اثش اػب١غ پ٦١٤ )دس ٝغبٙق٦

٣   Nدسكرذ   70ث٢ذی تست اتٞؼيش اكرلاح ؿرذ٥ )  ثؼت٦

( ثرش   Coدسكذ  ٣70   Nدسكذ  30( ٣ ) Coدسكذ  30

اىضایؾ ٝب١ذٕبسی ٤ٕؿت ػی٦٢ ٝشك ٨ٖ١رذاسی ؿرذ٥ دس   

دسخ٦ ػب١تیٖشاد سا ثشسػی ٤ٞ١د١ذ. ای٠ ٝسََری٠   4دٝبی 

٣ اػرب١غ پ١٤ر٦ ٧رش     MAPث٢ذی ؼت٦ٕضاسؽ ّشد١ذ ٦ّ ث

د٣ ثبفث خ٤ٕٚیشی اص اىضایؾ ثبس ثبّتشیبیی دس ٤ٕؿرت  

 30ثررب تشّیررت ٕرربصی )  MAPث٢ررذی ٝررشك ؿررذ ٣ ثؼررت٦

(، ث٦ دٙی٘ مٚؾت ثربلای دی   Coدسكذ  ٣70   Nدسكذ 

اّؼریذ ّرشث٠ آٟ، دس ّرب٧ؾ ثربس ثبّتشیربیی ٝرر٤ثشتش اص      

 ٣30   Nدسكرذ   70ثب تشّیت ٕبصی )  MAPث٢ذی ثؼت٦

ثرب تشّیرت ٕربصی      MAPث٢رذی  ( ث٤د. ثؼرت٦  Coدسكذ 

(، ٝررررذت صٝرررربٟ  Coدسكررررذ  ٣30   Nدسكررررذ  70)

س٣ص  6ٝب١ذٕبسی ٤ٕؿت ٝشك سا ١ؼجت ث٦ ٕرش٥٣ ٢ّترشٗ   

ثرب تشّیرت     MAPث٢رذی  اىضایؾ داد دس حبٙی ّر٦ ثؼرت٦  

( ٝب١ررذٕبسی  Coدسكررذ  ٣70   Nدسكررذ  30ٕرربصی )

س٣ص  ٤ٕ9ؿررت ٝررشك سا دس َٝبیؼرر٦ ثررب ٕررش٥٣ ٢ّتررشٗ تررب  

٧رربی ثرربلاتش اػررب١غ پ١٤رر٦ اثررش ضررذ اىررضایؾ داد. مٚؾررت
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ٝیْش٣ثی ثیـتشی اص خر٤د ١ـربٟ داد ٣ اػرتيبد٥ اص ٧رش د٣     

٧ربی ٝتيرب٣ت ٕبص٧ربی دی    ثرب مٚؾرت   MAPث٢ذی ثؼت٦

دسكرذ   1اّؼیذ ّشث٠ ٣ ١یتش٣طٟ، ٧ٞشا٥ ثب اػرب١غ پ١٤ر٦   

ذٕبسی ٤ٕؿت ٝرشك ثریؾ   ثبفث اىضایؾ ٝذت صٝبٟ ٝب١

   .(13)س٣ص ؿذ  20اص 

٣س ػبصی ٤ٕؿرت ػری٦٢ ٝرشك سا دس    اثش م٤ع٦ دس تسَیَی

 MAP (30ث٢ررذی ّیترر٤صاٟ ٣ اػررب١غ آ٣یـرر٠ دس ثؼررت٦ 

ع٤س خذإب٦١ ٣ تشّیجری  ث٦ ( Noدسكذ  Co  ،70دسكذ 

ّرر٦  ٕررضاسؽ ؿررذ٣ چ٢رری٠  ٕشدیررذ اص ایرر٠ د٣ ثشسػرری

٧ب دس تیٞبس ّیت٤صاٟ ث٦ ت٨٢ربیی ٣  ٝیب١ٖی٠ ٖٙبسیتٜ ثبّتشی

ٜ  س٣ص ٧ٜ 21س عی ٧ٞشا٥ ثب اػب١غ آ٣یـ٠ د ترش  چ٢ربٟ ّر

دس تسَیَرری  .(32) اػررتثرربٍی ٝب١ررذ٥  Log cfu/g 7اص 

دیٖش  تنییشات ّیيیت ٣ ٝذت صٝبٟ ٝب١ذٕبسی ىی٦ٚ ٝشك 

ث٢رذی تسرت اتٞؼريش    ث٢ذی ؿذ٥ دس د٣ حبٙرت ثؼرت٦  ثؼت٦

ث٢ررذی ٧رر٤اصی ٝرر٤سد َٝبیؼرر٦ ٍررشاس اكررلاح ؿررذ٥ ٣ ثؼررت٦

ذی ؿرذ٥  ث٢ر ٧بی ٝشك ثؼت٦ٕشىت. ١تبیح ١ـبٟ داد ٦ّ ىی٦ٚ

ث٢رذی ٧ر٤اصی   تست اتٞؼيش اكلاح ؿذ٥ ١ؼرجت ثر٦ ثؼرت٦   

 ٝذت صٝربٟ ٨ٖ١رذاسی ثربلاتش ٣ ّیيیرت ث٨ترشی داؿرت٢ذ      

ّیيیت ٝب٧ی ٍضٗ آلای س١ٖی٠ ّٞربٟ  دس تسَیَی  .(12)

ث٢رذی ؿرذ٥ دس اتٞؼريش اكرلاح     ١ِٞ ػ٤د ؿرذ٥ ٣ ثؼرت٦  

ؿررذ٥ تسررت تیٞرربس ثررب اػررب١غ پ١٤رر٦ ٝرر٤سد ثشسػرری ٍررشاس 

ث٢رذی  ٢ّترشٗ، تیٞربس ثؼرت٦   . دس ای٠ تسَیرٌ ٕرش٥٣   ٕشىت

MAP  ث٢رذی  دسكذ اػب١غ ٣ تیٞبس ثؼت٦ 2/0ثبMAP   ثرب

دسكذ اػب١غ دس ١ؾش ٕشىت٦ ؿرذ١ذ. ایر٠ تسَیرٌ دس     4/0

دسخر٦ یخچربٗ ا١دربٛ     4س٣ص٥ ٣ دس دٝربی   21یِ د٣س٥ 

٧رب دس  ٧ب ١ـبٟ داد ّر٦ سؿرذ ثربّتشی   ؿذ. ١تبیح آصٝبیؾ

ػرت ٣  ٕش٥٣ ٢ّتشٗ ثؼیبس ثیـتش اص د٣ ٕش٥٣ دیٖش ثر٤د٥ ا 

اػب١غ، فٞش ٝب١رذٕبسی سا   4/0ثب  MAPث٢ذی تیٞبس ثؼت٦

دس  .(33)س٣ص اىررضایؾ داد ١8ؼررجت ثرر٦ د٣ تیٞرربس دیٖررش 

ثر٦ ٧ٞرشا٥ اػرب١غ     MAPث٢رذی  ثؼرت٦ ای دیٖش اثش ٝغبٙق٦

آ٣یـ٠ ٣ اػیذلاّتیِ ثش س٣ی ٝرذت صٝربٟ ٝب١رذٕبسی    

ػی٦٢ ٝشك ٤ٝسد ثشسػی ٍشاس ٕشىت. ١تبیح حبّی ٤ٕؿت 

 . (21) ٝبٟ ٝب١ذٕبسی ث٤د٥ اػتاص اىضایؾ ٝذت ص

 MAPث٢ذی دس تٞبٝی ٝغبٙقبت ى٤ً اٙزّش دس٤ٝسد ثؼت٦

٣ اص خ٦ٚٞ ٝغبٙقر٦ حبضرش، سؿرذ ّٞترش ثربس ٝیْش٣ثری ٣       

اىضایؾ ٝذت صٝبٟ ٝب١ذٕبسی دس تیٞبس٧ربی تسرت ایر٠    

ت٤اٟ ث٦ تشّیجبت ٕبص٧بی ٤ٝخر٤د دس آٟ  ث٢ذی سا ٝیثؼت٦

سد اػرتيبد٥  ١ؼجت داد. مٚؾت ثبلای دی اّؼیذ ّشث٠ ٝر٤ 

ت٤ا١ذ دس ىبص ٝبیـ ٤ٕؿت ح٘ ؿرذ٥  ٝی MAPدس ىضبی 

ػرغح ٝسلر٤ٗ سا    ٣pH ت٤ٙیذ اػریذ ّشث٢یرِ ١ٞر٤د٥ ٣    

ّب٧ؾ د٧ذ. ی٤ٟ ّشث٢بت ث٦ دػت آٝذ٥ اص تدضی٦ اػیذ، 

١ي٤رپررزیشی ػرر٤ٚٗ سا تنییررش داد٥ ٣ ٤ٝخررت ت٤ٍررو ٣ یررب 

 .(27)ؿ٤د ٧ب ٝی٧ب ٣ ّپِٝشٓ ثبّتشی

٧ربی  ثر٦ ىقبٙیرت ثربّتشی    اىضایؾ اصت آصاد ىشاس ثؼتٖی

. ثش اػربع  (34) ٧بی داخ٘ ثبىتی داسد٤ٝٙذ ىؼبد ٣ آ١ضیٜ

دػت٤ساٙقٞ٘ دىتش ١ؾبست ثرش ث٨ذاؿرت فٞر٤ٝی ػربصٝبٟ     

دس  TVNداٝپضؿررْی ّـرر٤س، دس كرر٤ستی ّرر٦ ٝیررضاٟ    

ٕررشٛ  100ٕررشٛ دس ٧ررش ٝیٚرری ٤ٕ27ؿررت ٝررشك ثرریؾ اص 

٤ٕؿت ثبؿذ، ٤ٕؿت میش ٍبث٘ ٝلشه خ٤ا٧ذ ث٤د. ایر٠  

ٕرشٛ دس  ٝیٚری  27-٣25  24-21، 20حرذاّثش  ٝیضاٟ إش 

ٕشٛ ثبؿذ، ٝلشه ٤ٕؿت ث٦ تشتیرت ٝغٚر٤ة،    ٧100ش 

 TVNٝیرضاٟ   ٍبث٘ ٝلشه ٣ ٝلشه ػشیـ خ٤ا٧رذ ثر٤د.  

 40/22 ±٧82/2بی ٕش٥٣ ٢ّتشٗ دس س٣ص ؿـرٜ  دس ٦١٤ٞ١

ٕررشٛ ٤ٕؿررت ثرر٤د، ثرر٦ فجرربستی دس   100ٕررشٛ دس ٝیٚرری

٦ ی ٍبث٘ ٝلرشه ٍرشاس داؿرت ٣ دس س٣ص ٨١رٜ ثر     ٝسذ٣د٥

ٕشٛ ٤ٕؿت سػیذ ّر٦   100ٕشٛ دس ٝیٚی 90/33 73/1±

د٢٧ذ٥ میش ٍبث٘ ٝلشه ث٤دٟ ٤ٕؿت ٝرشك دس ایر٠   ١ـبٟ

ثبؿذ. ای٠ دس حبٙی اػت ٦ّ دس تیٞبس ّبسإی٢ربٟ  س٣ص ٝی

دس س٣ص ٨١ررٜ  TVNحررب٣ی اػررب١غ پ١٤رر٦ ّرر٧٤ی ٝیررضاٟ  

ٕشٛ ٤ٕؿرت ثر٤د ّر٦     100ٕشٛ دس ٝیٚی 75/17 73/1±

ت ٣ دس س٣ص د٣اصد٧رٜ  ی ٝغ٤ٚة ٍرشاس داؿر  دس ٝسذ٣د٥

 ٕشٛ ٤ٕؿرت سػریذ   100ٕشٛ دس ٝیٚی 45/18 ±32/1ث٦ 
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ثرر٤د ّرر٦ دس ٝسررذ٣د٥  99/21 ±٣27/3 تررب س٣ص پررب١ضد٧ٜ

 تدضیر٦  TVN اىرضایؾ  اكٚی . فٚتٝلشه ٍشاس داؿت

 ؿرٞبس  اىضایؾ ثب ٧ٞؼ٤ آٟ اىضایؾ ٣ ثبّتشیبیی ٤ٕؿت

٦ّ ایر٠ ٤ٝضر٤ؿ ١تربیح ٝغبٙقر٦      (17) ٧ب ٝی ثبؿذثبّتشی

٣ دس تیٞربس حرب٣ی اػرب١غ پ١٤ر٦      ٢ّرذ بییذ ٝیسا ت حبضش

٧بی ػبیْش٣ىی٘ ٣ ٝض٣ىی٘ تب حرذ  ٧٤ّی اص سؿذ ثبّتشی

صیبدی ّبػت٦ ؿذ٥ اػت ٦ّ ّٞتش ث٤دٟ ٝیرضاٟ اصت آصاد  

ىشاس دس ای٠ تیٞبس ١ؼجت ث٦ ػبیش تیٞبس٧رب سا ٝری تر٤اٟ ثر٦     

ای دیٖرش اثرش پ٤ؿرؾ    دس ٝغبٙقر٦  ای٠ ٤ٝض٤ؿ ١ؼجت داد.

ٟ ٢ّخررر٤ساّی ّبسإی٢ررربٟ ٣   ثرررش  دررربُ ٤ّ٤ٕٚٝب١رررب

ٝب١رذٕبسی ٤ٕؿرت ٝررشك ٝر٤سد ثشسػرری ٍرشاس ٕشىررت ٣     

 ٝررذت دس عرر٤ٗ  TVNٝیررضاٟ  ٕررضاسؽ ٕشدیررذ ّرر٦  

 د٧رری ؿررذ٥ ثرر٦ عرر٤س    دستیٞبس٧رربی پ٤ؿررؾ  داسی١ٖرر٦

   .(42) ّرب٧ؾ یبىرت  داسی ١ؼجت ثر٦ تیٞربس ٢ّترشٗ    ٝق٢ی

ثررش  ٞرر٤یٙاػررب١غ  ٣ ٢رربٟیّبسإ شیترربثی ّرر٦ َرریتسَ دس

ٗ  یٝرب٧  ی٦ٚیى یٝب١ذٕبس ٗ ی دس آلاٍرض ٛ  خچرب ؿرذ،   ا١درب

٧رربی ٢ّتررشٗ ثیـررتش اص دس ١٤ٞ١رر٦ TVN ٝیررضاٟ اىررضایؾ 

د٧ی ؿذ٥ ثرب ّبسإی٢ربٟ ثر٤د. ّٞترشی٠     ٧بی پ٤ؿؾ٦١٤ٞ١

د٧رری ؿررذ٥ ثررب  ٧رربی پ٤ؿررؾ ٝیررضاٟ اىررضایؾ دس ١٤ٞ١رر٦ 

ّر٦ ثرب ١تربیح    ّبسإی٢بٟ ٣ اػب١غ ٙی٤ٞ ٕرضاسؽ ٕشدیرذ   

 (. 40) خ٤ا١ی داسدحبك٘ اص ٝغبٙق٦ حبضش ٧ٜ

 دس تیٞررربس  TBAبضرررش ٝیرررضاٟ اىرررضایؾ  دس ٝغبٙقررر٦ ح

د٧ی ؿذ٥ ثب ّبسإی٢بٟ ّٞتش اص ٕش٥٣ ٢ّتشٗ ث٤د٥ پ٤ؿؾ

٧بی خ٤ساّی ٧ٞب٢١ذ ػذی ثی٠ ٤ٕؿرت ٣  اػت. پ٤ؿؾ

ی ١ربصّی  ت٤ا٢١ذ لایر٦ ٝسیظ اعشاه آٟ ٍشاس ٕشىت٦ ٣ ٝی

سا دس ػغح ٝسل٤ٗ تـْی٘ د٢٧ذ ٣ آٟ سا دس ثشاثش ١ير٤ر  

د٧ری  پ٤ؿرؾ  بس٣ ١یضتیٞر  .(20) ٢٢ّرذ بىؾرت  اّؼیظٟ ٝس

ؿررذ٥ ثررب ّبسإی٢رربٟ ثرر٦ ٧ٞررشا٥ اػررب١غ، ّٞتررشی٠ ٝیررضاٟ  

سا دس عرر٤ٗ ٨ٖ١ررذاسی ١ؼررجت ثرر٦ ػرربیش    TBAاىررضایؾ 

تیٞبس٧ررب ١ـرربٟ داد٥ اػررت. تشّیجرربت ى٢رر٤ٙی ٤ٝخرر٤د دس  

 ت٤ا٢١ررذ ثررب دادٟ اتررٜ ٧یررذس٣طٟ ثرر٦     اػررب١غ پ١٤رر٦ ٝرری  

٧رربی آصاد اص ٕؼررتشؽ ىشآی٢ررذ اّؼیذاػرری٤ٟ   سادیْرربٗ

٧بی ى٢ٚی ثر٦ ف٢ر٤اٟ   اّؼیذاٟ (. آ١تی38خ٤ٕٚیشی ٢٢ّذ)

٢٢ّررذ ثْٚرر٦ اص تـررْی٘ ٧رربی اّؼرریظٟ فٞرر٘ ١ٞری خربرة 

٧ربی آصاد اػریذ چرشة ّر٦ دس ات٤اّؼیذاػری٤ٟ      سادیْبٗ

 اثرش  یَیتسَدس (. 9) ٢ّذد٢٧ذ خ٤ٕٚیشی ٝی٣ا٢ّؾ ٝی

دس ٤ٕؿرت   ٠یداسچاػب١غ ٣  ذیاػ ِیتشی، ػ٢ٟبیّبسإ

ٍرشاس   یٝر٤سد ثشسػر   یخچربٙ ی ظیؿرشا  دس بٟیر ٝبّ ی٦٢یػ

داسی دس ث٦ ع٤س ٝق٢ی TBA ٣ ١تبیح ١ـبٟ داد ٦ّٕشىت 

 تيرررب٣ت ٧ٞچ٢ررری٠ عررر٤ٗ ٨ٖ١رررذاسی اىرررضایؾ یبىرررت. 

٧ب ٝـرب٧ذ٥  ٧بی ٢ّتشٗ ٣ ػبیش ٦١٤ٞ١داسی ثی٠ ٦١٤ٞ١ٝق٢ی

داس اىررضایؾ ٧رربی پ٤ؿررؾٕشدیررذ ٣ دس ٝدٞرر٤ؿ ١٤ٞ١رر٦ 

٧ٞخر٤ا١ی  ٦ّ ثب ١تبیح ایر٠ تسَیرٌ    ّٞتشی سا ١ـبٟ داد١ذ

 دس تیٞبس٧بی TBAٝیضاٟ  دیٖش ایدس ٝغبٙق٦(. 25) داسد

ٟ ٢ّدربُ  ّبسإی٢ربٟ ٣   د٧ی ؿذ٥ ثبپ٤ؿؾ   ٤ّ٤ٕٚٝب١رب

 دس  .(42)ثر٤د  تیٞربس ٢ّترشٗ    ّٞترش اص داسی ث٦ ع٤س ٝق٢ی

اّؼیذاػرری٤ٟ ٙیپیررذ ٣ اص دػررت دادٟ     دیٖررش تسَیَرری

سع٤ثررت پرربتی ت٤ٙیررذی اص ٤ٕؿررت ٕررب٣ پرریؾ پخترر٦     

٧بی خ٤ساّی ثشسػی ٕشدیرذ.  ٨ٖ١ذاسی ؿذ٥ دس پ٤ؿؾ

٧بی ٤ٕٚت٠ ٢ٕذٛ، پرش٣تئی٠ ػر٤یب،   ی٠ تسَیٌ پ٤ؿؾدس ا

. ١تربیح   ّیت٤صاٟ ٣ ّبسإی٢بٟ ٤ٝسد ثشسػری ٍرشاس ٕشىت٢رذ   

داسی دس ٦ّ پ٤ؿرؾ ّبسإی٢ربٟ ثر٦ عر٤س ٝق٢ری      ١ـبٟ داد

 (.٤ٝ41ثش ث٤د ) TBAّب٧ؾ 

٣  ذیاػرر ِیتشی، ػرر٢ٟرربیّبسإاػررتيبد٥ اص  ٌیررتسَ ١ترربیح

١ـربٟ   بٗخچی ظیؿشا دس بٟیٝبّ ی٦ثش ىیٚ ٠یداسچاػب١غ 

داسی ٨ٖ١رذاسی تيرب٣ت ٝق٢ری    ٣7  5دس س٣ص٧بی  داد ٦ّ

ی تیٞبس٧رب ثرب اىرضایؾ    ٝـب٧ذ٥ ؿذ. دس ٦ٞ٧ pHدس ٝیضاٟ 

اىرضایؾ یبىرت. ١٤ٞ١ر٦     pHٝذت صٝبٟ ٨ٖ١رذاسی ٝیرضاٟ   

٧ربی  ٢ّتشٗ ثبلاتشی٠ ٝیرضاٟ اىرضایؾ سا ١ـربٟ داد. ١٤ٞ١ر٦    

ی ٢ّتررشٗ داس اىررضایؾ ّٞتررشی ١ؼررجت ثرر٦ ١٤ٞ١رر٦پ٤ؿررؾ

١تبیح ّبٝلا ٢ٝغجٌ ثب ١تبیح حبكر٘ اص تسَیرٌ    داؿت٢ذ. ای٠

اػررب١غ اثررش اص ای دیٖررش دس ٝغبٙقرر٦ حبضررش ٝرری ثبؿررذ. 
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ثرش    MAPث٢رذی  ثؼرت٦ ثر٦ ٧ٞرشا٥    آ٣یـ٠ ٣ اػیذلاّتیِ

س٣ی ٝذت صٝربٟ ٝب١رذٕبسی ٤ٕؿرت ػری٦٢ ٝرشك ٝر٤سد       

دس تیٞبس٧بی  ١pHـبٟ داد ٦ّ ثشسػی ٍشاس ٕشىت. ١تبیح 

 ٖرش ید یَر یتسَ دس  .(21)  ث٢ذی ؿذ٥ ّب٧ؾ یبىرت ثؼت٦

ٗ  ٝب٧ی س٣ص ٨ٖ١ذاسی ىی٦ٚ 15پغ اص  آلا دس یخچربٗ،  ٍرض

pH سػیذ دس حربٙی   3/7ث٦  ٧5/6بی ثذ٣ٟ پ٤ؿؾ اص ىی٦ٚ

 دس د٧ری ؿرذ٥ ثرب ّبسإی٢ربٟ ٣    ٧بی پ٤ؿرؾ ٦ّ دس ٦١٤ٞ١

ٙیٞر٤   اػرب١غ  ٣ ّبسإی٢بٟ ثب ؿذ٥ د٧یپ٤ؿؾ ٧بی٦١٤ٞ١

دٙیر٘  سػیذ. ای٠ ١تربیح ثر٦ ایر٠     ٣75/6 82/6ث٦ تشتیت ث٦ 

ایدبد ؿذ٥ اػت ٦ّ پ٤ؿؾ ثق٤٢اٟ یِ فبٝ٘ ٝسبىؾرت  

ؿ٤د ٣ دس ٧ب ثب اّؼیظٟ ٝی٢٢ّذ٥ ٝب١ـ اص تٞبع ػغح ىی٦ٚ

  ٟ ٧رب ١َرؾ داسد   ١تید٦ ىؼبد٧بیی ٦ّ اّؼریظٟ دس ا١دربٛ آ

(. 40) یبثرذ ؿ٤د ّب٧ؾ ٝری ٝی ٨١٣pHبیتب  ثبفث اىضایؾ 

 خٞقیرت  ٝشثر٤ط ثر٦   ،pHاىضایؾ  ٕضاسؽ ؿذ٥ اػت ٦ّ

ا١تش٣ثبّتشیبػررر٦ ٣  ٝثررر٘ ٢ٝيررری شٕٛررر ٧ررربیثررربّتشی

 ٣ ٧رب پرش٣تئی٠  ٦ّ ثبؿذٝی ٝخٞش ٣ ّپِ ٣ ػ٤د١٤ٝ٣بع

 pHآ٨١ب ػجت اىرضایؾ   تخشیت اص حبك٘ آٝی٤٢اػیذ٧بی

 pHاكٚی اىضایؾ  فٚت یدیٖش ٝغبٙق٦ (. دس16)ؿ٤دٝی

٧بی آ١ضیٜ ىقبٙیت اص حبك٘ تشّیجبت تدٞـ ،٤ٕؿت دس

 (40).ؿذ٥ اػت ثیبٟ ٤ٕؿت دس ا١ذ٣ط٤١ع ٣ ٝیْش٣ثی

 گیریوتیجٍ

 ٧رربی ایرر٠ ٝغبٙقرر٦، اػررتيبد٥ اص پ٤ؿررؾ ثررش اػرربع یبىترر٦

ث٢رذی ثرب   ٧٤ّی ٧ٞشا٥ ثؼت٦ّبسإی٢بٟ حب٣ی اػب١غ پ٦١٤

اتٞؼيش اكلاح ؿذ٥ ػجت خٚر٤ٕیشی اص اىرضایؾ ف٤اٝر٘    

تبثیش ٕزاس ثش ىؼبد ؿیٞیبیی ٣ ٝیْش٣ثی ىی٦ٚ ٝشك ؿرذ٥ ٣  

ت٤ا١ررذ ثرر٦ ف٢رر٤اٟ ٨ٖ١ذاس١ررذ٥ عجیقرری، عرر٤ٗ د٣س٥    ٝرری

 س٣ص اىضایؾ د٧ذ.  ٨ٖ12ذاسی ٤ٕؿت ىی٦ٚ ٝشك سا تب ١
 

 سپاسگساری

ؿررٞبس٥  پظ٧٣ب١رر٦ عشیررٌ اص حبضررش ٝغبٙقرر٦ ٧رربی٧ضی٢رر٦

SCU.VF       ٗچٞررشاٟ ؿرر٨یذ دا١ـررٖب٥ 1398 ػررب 

 ٝقب١٣رت  اص حر٤ص٥  ثذی٤٢ػری٦ٚ  ّر٦  اػت تأٝی٠ ؿذ٥ ا٤٧اص

 .١ٞبیذٝی ػپبػٖضاسی دا١ـٖب٥ پظ٧٣ـی
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Abstract 

Chicken meat is one of the most perishable foods. coating and modified atmosphere 

packaging are the new methods to increase its shelf-life. The present study was conducted to 

evaluate the effect of carrageenan edible coating (  ) containing (Mentha longifolia) 

essential oil (    ) under modified atmosphere packaging ( % O ،   % N ،    % Co ) on the 

quality of chicken meat during refrigerated storage. Samples were separated into three 

groups: uncoated (control), coated with carrageenan and coated with carrageenan contained 

essential oil (Mentha longifolia) were stored at refrigerator temperature for    days and 

microbial (bacterial count of psychrotrophic and mesophilic), chemical properties (pH, total 

volatile nitrogen (TVN ) and thiobarbituric acid (TBA)) and sensory characteristics 

(appearance, muscles elasticity, odor and color). Were evaluated at regular intervals storage 

time (days  ,  ,  ,  ,   ,   ,    and   ). The results of the bacterial analysis showed that 

coating with carrageenan and carrageenan- essential oil coatings had significant effects on 

delaying the increasing trend of psychrophilic and mesophilic bacterial counts as compared 

to control. Chemically, carrageenan- essential oil treatment showed lower TBA, TVN and pH 

values than the other two groups during storage (P <     ). The carrageenan and 

carrageenan contained essential oil treatments that maintained sensorial factors at 

acceptable levels for   and    days respectively. According to the results, the carrageenan 

and carrageenan- essential oil coating could extend the shelf life of chicken fillets for   and 

   days. 

 

Keywords: Modified atmosphere packaging, Mentha longifolia essential oil, Carrageenan, 

Edible Coating, Chicken fillet 

*Corresponding author: Ali Fazlara 

 Address: Department of Food Hygiene, Faculty of Veterinary Medicine, Shahid Chamran University of Ahvaz, Ahvaz, Iran. 

E. mail: a.fazlara@scu.ac.ir 

 
 

 


