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هاي شمارش قارچ، شمارش اشريشياکلي و جستجوي سالمونلا از مراکز ضايعات )پودر آزمون

 کارخانجات دام، طيور و آبزيانگوشت( و 

 يسينف، سيد اميرحسين 3 يجمال، زهرا 3زاده ، ماندانا حسن 2نژاد کيميا کاظم زاده شيرازي ، *1زاده محمد حسين مرحمتي 

 3 يفامور، سيد مصطفي 3

 .رانیکازرون، ا ،يمسلاواحد کازرون، دانشگاه آزاد ا ،یيبهداشت مواد غذا گروه .1

 .رانی، اکازرون ،ي، دانشگاه آزاد اسلامکازرونواحد  ،يدانشکده دامپزشک ،يدامپزشک يآموخته دکترا دانش .2

 .رانی، اکازرون ،ي، دانشگاه آزاد اسلامکازرونواحد  ،يدانشکده دامپزشک ،يدامپزشک يدکترا يدانشجو .3

 Drmarhamati@gmail.comنويسنده مسئول: *

 چکيده:

ها به مراکز پرورش دام و طيور و در نهایت به زنجيره غذایي انسان خوراک ها و باکتريباتوجه به اینکه راه اصلي ورود قارچ

هاي پودر گوشت و خوراک دام، طيور و آبزیان قارچ و باکتري اشریشياکلي و سالمونلا در نمونهع دقيق از مقادیر لاباشد؛ لذا اطمي

هاي شمارش قارچ، شمارش باکتري اشریشياکلي و جستجوي سالمونلا باشد. در این پژوهش آزمونها ضروري ميجهت کنترل آن

نمونه  40طق مختلف شهرستان فارس انجام شد. در مجموع از مراکز ضایعات )پودر گوشت( و کارخانجات دام، طيور و آبزیان منا

ها ثبت گرم اخذ گردید. ابتدا مشخصات هر یک از نمونه 1۵00 نمونه خوراک آماده( با وزن تقریبي 20پودر گوشت،  نمونه 20)

هاي مختلف از روش ها به قارچهاي استاندارد به آزمایشگاه منتقل شدند. به منظور بررسي آلودگي نمونهو طبق دستورالعمل

و براي  34۵6شمارش قارچ مطابق استاندارد ملي ایران، براي شمارش باکتري اشریشياکلي مطابق استاندارد ملي ایران به شماره 

استفاده شد. نتایج این  1810شناسایي سالمونلا، از روش جستجو سالمونلا در مواد غذایي مطابق استاندارد ملي ایران به شماره 

(، یک نمونه خوراک آلوده به درصد 2.۵نمونه مورد بررسي یک نمونه خوراک آلوده به قارچ ) 40شان داد که از تعداد مطالعه ن

درصد( مثبت مشاهده  ۷.۵درصد( و سه نمونه )یک نمونه خوراک و دو نمونه پودر گوشت( آلوده به سالمونلا ) 2.۵اشرشياکلي )

هاي بهداشتي جهت هاي استان فارس پروتکلتوليد خوراک دام و طيور و کشتارگاهدهد که در کارخانجات شد. این نشان مي

 شود.پيشگيري از ابتلا خوراک و پودر گوشت به قارچ، سالمونلا و اشرشياکلي انجام مي

 پودر گوشت، خوراک، قارچ، سالمونلا، اشرشياکلي هاي کليدي:واژه
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 مقدمه

خوراک هزینه عمده پرورش دام و طيور را به خود 

دهد، بنابراین ارزیابي مداوم منابع جدید اختصاص مي

و گوناگون مواد خوراکي ضرروي باشد )گليان و 

کنند با متخصصين همواره سعي مي (.1382معيني، 

هاي مربوط به هاي مختلف هزینهاستفاده از روش

خوراک را در پرورش طيور کاهش دهند. از جمله این 

براي ها استفاده پودر ضایعات کشتارگاهي، که روش

باشد. اهميت تغذیه انسان قابل استفاده نيست، مي

کند که ارزش غذایي این ضایعات به مناسب ایجاب مي

طور صحيح و استاندارد تعيين گردد )روغني و معيني 

توجه مصرف پودر ليکن حجم قابل (.138۵زاده، 

هاي اخير و وجود برخي ضایعات کشتارگاهي در سال

گردیده تا با اطمينان از  هاي نوپدید سبباز بيماري

خطر بودن مصرف پودر گوشت، احتمال انتشار و بي

انتقال بيماري از این طریق نيز افزون شده در نتيجه 

هاي مستمر و بهداشتي در همه جوامع از جمله نظارت

وجود دارد که  شواهدي گردد.تر ایران نيز ضروري

 کنترل آلودگي ميکروبي در خوراک دام داراي مزایاي

هاي انساني و بهداشتي قابل توجهي در جمعيت

مرغ، تواند با مصرف تخمحيواني است. انسان مي

گوشت یا شير حيوانات مصرف کننده خوراک آلوده، 

در معرض آلودگي قرار گيرد 

(2009Anonymous,). 

ها و سموم در خصوص آلودگي مواد خوراکي با قارچ

آلودگي دهد که هاي مختلف نشان ميها گزارشآن

هاي آسپرژیلوس، فوزاریوم، آلترناریا و ناشي از گونه

در بسياري از مواد خوراکي به وفور یافت  سيليومپني

شود. آسپرژیلوس گونه غالب در خوراک گاوهاي مي

ها در مناطق گرمسيري و حاره شيري و دیگر خوراک

-آسپرژیلوس، گونه .(,201۷Kumar et alباشد )مي

ها انگل داخلي و یا ه برخي از آناي از قارچ هاست ک

هاي دیگر طلب انساني هستند. گونههاي فرصتپاتوژن

-، فوزاریوم، آلترناریا از آلودگيسيليومپنيآن شامل 

روند هاي غلات به شمار ميهاي مهم دانه

(2016Atherstone et al,). هاي قارچي آلودگي

تخميري هاي هستند. دانه هامایکوتوکسينمنشا توليد 

غلات و تفاله چغندرقند ممکن است توسط حيوانات 

آور و شوند و باعث ایجاد آثار زیان استنشاق یا خورده

 ,Sala) .200۵(بيماري موسوم به مایکوزیس گردند

معمولا کليه مواد خوراکي بطور بالقوه حاوي مقادیر 

-باشند که در شرایط خاصي ميکمي کپک و قارچ مي

ها شد و افزایش پيدا کنند. رشد قارچتوانند به سرعت ر

شود که مواد خوراکي به صورت کلوخه و موجب مي

-ها مشکل ميکيک درآمده، در نتيجه حمل و نقل آن

گردد و همچنين باعث تغيير رنگ، تغيير پایداري و بو 

ها از مصرف و طعم مواد خوراکي شده و در نتيجه دام

ها ترکيبات قارچکنند. علاوه بر این، ها امتناع ميآن

کنند که باعث ها را توليد ميسمي به نام مایکوتوکسين

کاهش توليد و ایجاد بيماري و در شرایط حاد، مرگ 

ها شده و از این طریق از نظر اقتصادي، موجب ضرر دام

 2016Cardosoگردد )توجه دامداران ميو زیان قابل

et al,). 

در خوراک  يعوامل آلودگ نیتراز مهم يکیسالمونلا 

مهم  ارينقش بس ليدام و پودر گوشت است که به دل

در بهداشت  يمشترک جد يماريب کیعنوان به آن

. اندازديم مخاطرهرا به  يسلامت عموم ،یيمواد غذا

(2010Soltandallal et al,).  اشریشياکلي نيز از

هاي ناشي از آن اي است که آلودگيهاي رودهباکتري

 .حيوانات در همه جا پراکنده استدر بين انسان و 

 E.coli هايهاي این باکترترین سروتيپیکي از شایع

O157:H7 باشد که بيشتر از گوشت گاوي که مي

 شداست جدا و گزارش حرارت کافي ندیده

(2008Shekarforoush et al,). 
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همراه با مواد اوليه  انتروباکتریاسه هاي خانوادهباکتري 

در توليد خوراک دام وارد زنجيره خوراک استفاده مورد

جنس  30شوند. خانواده انتروباکتریاسه شامل دام مي

ثابت از جمله سالمونلا و اشریشياکلي است. بسياري از 

ها نسبت به انسان، حيوانات، حشرات و گياهان جنس

 .(Maciorowski et al, 2004) زا هستندبيماري

طور منظم در  هاي این خانواده بهتعدادي از جنس

ها به عنوان اعضاي ارتباط با حيوانات وجود دارند. آن

شوند که ممکن است بومي ميکروفلور روده یافت مي

هيچ گونه اثرات مضر ایجاد نکنند. ممکن است پس از 

ت را لاپخت، در حين نگهداري و حمل و نقل محصو

خطر  بين .(,2002Hamiltonدوباره آلوده کنند )

لا و درجه آلودگي انتروباکتریاسه جداسازي سالمون

 199۵Veldmanاي وجود دارد )شدهارتباط شناخته

et al,). 

رسد بعد از حرارت، آلودگي پودر گوشت به حداقل مي

ولي باتوجه به اینکه شرایط رشد باکتري و قارچ در 

پودر گوشت فراهم است بعد از حرارت دوباره رشد 

هاي آزمونشود. در این پژوهش باکتري شروع مي

شمارش قارچ، شمارش باکتري اشریشياکلي و 

جستجوي سالمونلا از مراکز ضایعات )پودر گوشت( و 

کارخانجات دام، طيور و آبزیان مناطق مختلف 

شود. با توجه به این که راه شهرستان فارس انجام مي

ها به مراکز پرورش دام و ها و باکترياصلي ورود قارچ

-جيره غذایي انسان خوراک ميطيور و در نهایت به زن

باشد؛ لذا اطلاع دقيق از مقادیر قارچ و باکتري 

هاي پودر گوشت و اشریشياکلي و سالمونلا در نمونه

ر و آبزیان جهت کنترل آنها ضروري خوراک دام، طيو

 .باشدمي

 مواد و روش کار:

مقطعي است که جامعه  -مطالعه حاضر از نوع توصيفي

هاي ز مراکز ضایعات و نمونهآماري آن، پودر گوشت ا

خوراک کارخانجات دام، طيور و آبزیان پودرشده 

پس از اخذ  .باشدمناطق مختلف شهرستان فارس مي

صورت  گيري بهم، نمونهلازهاي مجوز و هماهنگي

نمونه  20)نمونه  40 تصادفي انجام گرفت. در مجموع

با وزن تقریبي  (نمونه خوراک آماده 20پودر گوشت، 

گرم اخذ گردید. ابتدا مشخصات هر یک از  1۵00

هاي استاندارد به ها ثبت و طبق دستورالعملنمونه

به آزمایشگاه  هایي کهنمونه .آزمایشگاه منتقل شدند

در طي حمل، جابجایي و نگهداري  تحویل داده شد

همچنين  .و یا تغييري در آن ایجاد نشد صدمه ندید

ودر شرایط  ها در ظروف تميز، خشک، ستروننمونه

 شدندآوري شده و در شرایطي نگهداري اسپتيک جمع

باشد. ها وجود نداشتهکه امکان رشد ميکروارگانيسم

مکان در همان روز الاآوري شده حتيجمع هاينمونه

استاندارد ملي ) رفتندگآزمون قراربرداري، موردنمونه

هاي اخذ شده به مدت یک نمونه .(9899ایران شماره 

به خوبي مخلوط شده و نمونه حاصل بصورت دقيقه 

هاي ميکروبي و قارچي مسقيم جهت آزمون

 ند.مورداستفاده قرار گرفت

 هاروش شمارش قارچ

مقادیر  کشت ها،براي شمارش قارچروش کشت: -1

و یا ) عیماهاي فرآورده (مشخصي از آزمایه 

با استفاده از  (هافرآورده ریسا (سوسپانسيون اوليه

محيط کشت معين به روش کشت آميخته و کشت 

یا  هاي مایع وهاي تهيه شده از آزمایه فرآوردهرقت

 انجام شد. اهفرآورده يه سایررقت اول

ها در گذاري پليتخانهگرم شرایط گرم خانه گذاري:-2

 روز ۵درجه به مدت زمان  2۵شرایط هوازي در دماي 

 هر در شمارش قابل هايکلني تعداد و در آخر محاسبه

 نمونه صورت گرفت. از گرم

-محيط کشت عصاره مخمر تهيه محيط کشت:-3

ي پایه شامل عصاره طيمح بود. کلرامفنيکل-دکستروز

 گرم، 20دکستروز به مقدار  گرم، ۵مخمر به مقدار 
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 1000گرم و آب مقطر به ميزان  1۵آگار به ميزان 

 ليتر است.ميلي

طبق )از تجهيزات معمول در آزمایشگاه ميکروبيولوژي 

براي استفاده شد.  (9899استاندارد ملي ایران شمارة 

استانداردهاي ملي ایران شمارة  به سازي آزمایهآماده

یا استانداردهاي  و 8923-۵و  4-8923، 1-8923

مطابق  ملي اختصاصي مربوط به هر فرآورده

 استانداردها انجام گرفت.

 9Xگرم را به  X اي به مقدارآزمونه کلني ها: شمارش

و خـوب  شدافزودهکننـده ميلي ليتر محلول رقيـق

10- رقت به تا شد (سوسپانسيون اوليـه 10مخلـوط )
ليتر ميلي 1 هاي بعدي. در صورت نيـاز به رقترسيد 1

ليتر از محلول رقيق ميلي 9از سوسپانسيون اوليه به 

 .شدکننده اضافه 

ليتـر یـک ميلـي ،پـت سـتروناسـتفاده از یـک پـيبا 

از سوسپانسـيون اوليـه بـه هـر یـک از دو پليت 

-در صورت نياز براي سـایر رقـت. افزوده شدسترون 

پـت هـاي اعشـاري نيـز بـا اسـتفاده از یـک پـي

هـا به هر یک از پليت .گردیدسـترون ایـن کـار تکرار 

محيط )ليتـر از محـيط کشـت ميلـي 20تا  1۵دود حـ

درجــه سلســيوس افزوده  4۷تـا  44با دمـاي ( کامل

زم بين تلقيح و افزودن لا. زمان شدمخلوط  لاو کام

هاي پليـت. نشد قهيدق 1۵بيشتر از محيط کشت 

شده پس از بستن محـيط کشـت بـه صـورت  آمـاده

و به مدت زمان سلسيوس  درجه 2۵ي وارونـه در دما

 .شدگذاري وز گرمخانهر ۵

گذاري روز بعـد از گرمخانـه ۵و  4 ،3بعد از  هاپرگنه

 هـاي حاوي کلنيبررسـي و بعـد از پـنج روز پليـت

و  10 حداقلهایي را که داراي پليت شد.شمارش 

باشند براي شمارش انتخاب کلني مي 1۵0حداکثر 

کپک ها و مخمرهاي  تعداد زیر طهاستفاده از راب با شد.

موجود در آزمایه بر حسب ميانگين تعداد شمارش 

 شد:محاسبه  شده از دو رقت متوالي

N=
∑𝑐

𝑣(𝑛1+0.1𝑛2)𝑑
 

 روش شمارش اشريشياکلي:

شمارش اشریشياکلي، غني  يبرا مرحله غني سازي:-1

 سازي در محيط کشت غيرانتخابي صورت گرفت.

شد و در تلقيح  (BPW) يبافرآزمونه به آب پپتونه 

گرم خانه ساعت  18به مدت زمان  C3۷° دماي

 شد. گذاري

از کشت به دست آمده در مرحله  کشت انتخابي:-2

به محيط کشت ویولت  ،BPW غني سازي در محيط

 يتلقيح شد و در دما آگار (VRBG) رد بایل گلوکز

س سپ. شدخانه گذاري گرم درجه سلسيوس 3۷

ساعت  24س از پاشرشياکلي  خصهاي شاکلني

هاي شاخص اشرشياکلي احتمالي، کلنيشد. بررسي 

و سپس با  شدروي یک محيط غيرانتخابي، کشت داده

 شد.هاي تخمير گلوکز و واکنش اکسيداز تائيد آزمون

نمونه برداري جزئي از روش تعيين شده در این 

استاندارد نيست. براي هر فرآورده به استاندارد مربوط 

ه شد. اگر استاندارد ملي مربوط به آن فرآورده مراجع

با توافق بخش هاي  به آن فرآورده وجود نداشت،

 .دیمرتبط با آن فرآورده، نمونه برداري انجام گرد

 1۷۷28استاندارد  -طبقبرداري هاي نمونهروش

ISO/TS استاندارد  -براي موادغذایي و خوراک دام

13307 ISO  استاندارد -براي مرحله توليد اوليه؛ 

ISO 17604  استاندارد -ها لاشهبراي ISO 18593 

 توصيه شده است. هاي محيطيبراي نمونه

به  (جرم یا حجم)به طور کلي مقداري از آزمونه 

تا یک رقت شد اضافه  (جرم یا حجم)BPW مقداري از

 گرم 10ده تایي به دست آید. براي مثال یک آزمونه 

استاندارد این  .مخلوط شد BPW ميلي گرم از 90با 

-ميلي گرم تائيد شده 10با  گرم 10هاي براي آزمونه

است. یک آزمون کوچکتر، ممکن است بدون نياز به 
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اضافي استفاده شود، مشروط بر این که نسبت اثبات 

مشابه بين آب گوشت غني کننده و آزمونه حفظ شود. 

اگر در بررسي صحه گذاري اتصدیق نشان داده شود 

ز آنچه که در ابتدا تائيد شده، اثرات که آزمونه بزرگتر ا

نامطلوب روي جستجو و شناسایي انتروباکتریاسه 

استفاده قرار تواند موردندارد، یک آزمونه بزرگتر نيز مي

 .گيرد

به  درجه سلسيوس 3۷ سوسپانسيون اوليه در دماي

. روش آزمون شدگذاري ساعت گرمخانه 18مدت زمان 

 .دادیمبراي تائيد ادامه ها با جداسازي و انتخاب کلني

از محيط غني سازي شده  استفاده از حلقه کشتبا 

و به صورت خطي روي سطح پليت حاوي  شدشتهبردا

، سپس پليت در شدمحيط کشت انتخابي کشت 

ساعت  24به مدت زمان درجه سلسيوس  3۷ دماي

 شد.گذاري گرم خانه

هاي مشخص، به يکلن هاي مشکوک:تایيد کلني-3

ا یا بدون هاله )برنگ صورتي تا قرمز یا ارغواني هستند 

-خانههاي گرمهاي مشکوک از پليتکلني (،رسوبي

. حداقل یک کلني شدگذاري لامتگذاري شده ع

هاي تائيدي براي کشت مجدد و انجام آزمون مشکوک

. اگر نتيجه منفي بود، حداکثر شد بيوشيميایي انتخاب

 د.ش مشکوک انتخابتا چهار کلني 

اگر بيشتر از یک کلني مشخص از نظر ظاهري وجود 

براي کشت مجدد  داشت، یک کلني از هر مورفولوژي

ها ممکن است روي بعضي از اشرشياکلي .شدانتخاب 

رنگ ایجاد کنند، بنابراین هاي بيمحيط کشت کلني

-باشد، کلنيوقتي هيچ کلني مشخصي وجود نداشته

-کلني شد.هاي متمایل به سفيد براي تائيد انتخاب 

هاي انتخاب شده براي تائيد را روي محيط کشت 

کشت خطي )هاي آگار مغذيمانند پليت) يرانتخابيغ

درجه سلسيوس  3۷ ها را در دماي. سپس پليتدادیم

یک  کردیم.گذاري خانهساعت گرم 24به مدت زمان 

گذاري شده مجزا از هر پليت گرم خانه لاکلني کام

 شد. هاي تائيدي بيوشيميایي انتخابزمونآبراي 

براي آزمون تائيدي بيوشيميایي از آزمون اکسيداز و 

 آزمون تخمير استفاده گردید.

هاي مشخص انتخاب هر یک از کلني تفسيرنتایج:-4

شده از یک کشت مجدد داراي واکنش اکسيداز منفي 

اي که از آن کشت مجدد تهيه نمونه و گلوکز مثبت،

. شدگرفته است، از نظر اشرشياکلي مثبت در نظرشده

براساس تفسير نتایج، وجود یا عدم وجود اشرشياکلي 

از یک آزمونه از فرآورده، یا بر روي  x ml با x g در

مانند پاي ) کالاهامساحت سطح سواب شده یا در کل 

 شد.نشان داده (پوش پارچه اي

 شمارش سالمونلا:روش 

چهار مرحله دارد که در  لاجستجو و شناسایي سالمون

 .استبيان شده 1810-1استاندارد ملي ایران 

ممکن است به  سالمونلا مرحله پيش غني سازي:-1

توجهي از سایر تعداد کم و اغلب همراه با تعداد قابل

هاي هاي خانواده انتروباکتریاسه یا خانوادهيباکتر

باشد. به منظور فراهم کردن امکان  دیگر همراه

هاي لایا سالمون ونلاجستجو و شناسایي تعداد کم سالم

 .سازي انجام شدغنيدیده پيشآسيب

نمونه موردآزمون در آب پپتونه بافري که به دماي 

شود و به مدت است، تلقيح ميمحيط آزمایشگاه رسيده

درجه  38 تا 34 در دماي بين ساعت 18زمان 

براي ) لاراي مقادیر بابگذاري شد. گرمخانهسلسيوس 

آب پپتونه بافري به دماي  (مثال: یک ليتر یا بيشتر

و سپس با  رسانده شددرجه سلسيوس  38 تا 34 بين

 .شدنمونه موردآزمون مخلوط 

کشت به دست آمده به محيط  از کشت انتخابي:-2

 RVS) راپاپورت واسيليادیس همراه با سویا کشت

 هشداصلاح یا راپاپورت واسيليادیس نيمه جامد ( براث

(MSRV) و مولر کافمن تتراتيونات نووبيوسين  آگار

 براث یا .RVS تلقيح شد)براث (MKTTn براث
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 MSRV به مدت درجه سلسيوس  41۵ آگار در دماي

 درجه 3۷ براث در دماي MKTTn و ساعت 24 زمان

گذاري گرمخانهساعت  24به مدت زمان  سلسيوس

ت، ممکن است محيط کشت لابراي برخي محصو شد.

 يغن شت روي محيط هاي جامد انتخابي:ک-3 (هاي)

گرمخانه ساعت  24کننده انتخابي، به مدت زمان 

هاي به دست از کشت .گذاري بيشتر نياز داشته باشند

آمده روي دو محيط کشت جامد انتخابي زیر کشت 

 :شدداده

هر (، آگار XLDآگار )گزیلوز اليزین دئوکسي کوالت 

 XLD محيط کشت انتخابي جامد دیگر براي تکميل

درجه سلسيوس  3۷ در دماي آگار XLD،آگار

د. شساعت بررسي  24د و پس از شگذاري گرمخانه

آگار انتخابي دوم مطابق با دستورالعمل سازنده 

 شد.گرمخانه گذاري 

 لايهاي سالمونيکلن تایيد کلني هاي سالمونلا:-4

هاي و با استفاده از آزمونشد فرضي مجددأ کشت داده 

آزمونه و شد. بيوشيميایي و سرولوژیکي مناسب تأیيد 

سوسپانسيون اوليه در موارد معمول، براي تهيه 

کننده غنيسوسپانسيون اوليه از محيط کشت پيش

د. شکننده استفاده به عنوان رقيق (آب پپتونه بافري)

شت آب پپتونه بافري به پيش از استفاده، محيط ک

 رسانده شد.دماي اتاق 

به محيط کشت آب پپتونه  (وزني یا حجمي)از آزمونه 

افزوده تا رقت یک دهم حاصل  (وزني یا حجمي)بافري 

 يليم 22۵ آزمونه باگرم  2۵. براي این منظور، شد

. شداز محيط کشت آب پپتونه بافري مخلوط  ليتر

 (یک ليتر یا بيشتربراي مثال: )براي مقادیر بيشتر 

توصيه مي شود قبل از مخلوط کردن آزمونه، محيط 

گرم درجه سلسيوس  38 تا 34کشت در دماي بين 

 .شود

 نتايج

نمونه خوراک آماده در شهرهاي  20گوشت و نمونه پودر 20

رد، کوه چنار و مرودشت از نظر وجود لامشيراز، اوز، 

 .گرفت ، اشرشياکلي و قارچ مورد بررسي قرارلاسالمون

( در شهر 1) نمودار جدول و بر اساس نتایج ارائه شده در

نمونه  10نمونه و از  1نمونه پودر گوشت  10شيراز از 

نمونه پودر  2نمونه از  1نمونه و در کوه چنار  2خوراک 

 4در  گوشت از نظر آلودگي به سالمونلا مثبت اعلام گردید.

 2 نمونه خوراک مرودشت، 4 نمونه پودر گوشت مرودشت،

نمونه  2 نمونه خوراک لامرد، 2 نمونه پودرگوشت لامرد،

نمونه خوراک  2نمونه پودرگوشت اوز و  2 خوراک کوه چنار،

 اوز نشانه اي از آلودگي به سالمونلا مشاهده نگردید.

 اوز چنار، کوه ،لامرد ،مرودشت هاي شيراز،پودر گوشت در شهرهاي خوراک و سالمونلا در نمونههاي فراواني جدایه عی( توز1جدول )

 هاي مثبتتعداد نمونه هاتعداد کل نمونه نمونه شهر

 1 10 پودرگوشت شيراز

 2 10 خوراک شيراز

 0 4 پودرگوشت مروردشت

 0 4 خوراک مرودشت

 1 2 پودرگوشت کوه چنار

 0 2 خوراک کوه چنار

 0 2 پودرگوشت لامرد

 0 2 خوراک لامرد

 0 2 پودرگوشت اوز

 0 2 خوراک اوز
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 اوز چنار، کوه ،لامرد ،مرودشت هاي شيراز،هاي خوراک و پودر گوشت در شهرسالمونلا در نمونههاي فراواني جدایه عی( توز1نمودار )

( در شهر 2) نمودارجدول و بر اساس نتایج ارائه شده در 

نمونه از نظر آلودگي به قارچ  2 نمونه خوراک 10از  شيراز

 4 نمونه پودر گوشت شيراز، 10در  مثبت اعلام گردید.

 2 نمونه خوراک مرودشت، 4 پودر گوشت مرودشت، نمونه

نمونه  2 نمونه خوراک لامرد، 2 گوشت لامرد، نمونه پودر

نمونه  2 نمونه خوراک کوه چنار، 2 پودر گوشت کوه چنار،

خوراک اوز نشانه اي از آلودگي نمونه  2گوشت اوز و  پودر

 به قارچ مشاهده نگردید.

 اوز چنار، کوه ،لامرد ،مرودشت هاي شيراز،هاي خوراک و پودر گوشت در شهرنههاي قارچ در نموتوزیع فراواني جدایه( 2جدول )

 هاي مثبتتعداد نمونه هاتعداد کل نمونه نمونه شهر

 0 10 پودرگوشت شيراز

 2 10 خوراک شيراز

 0 4 پودرگوشت مروردشت

 0 4 خوراک مرودشت

 0 2 پودرگوشت کوه چنار

 0 2 خوراک کوه چنار

 0 2 پودرگوشت لامرد

 0 2 خوراک لامرد

 0 2 پودرگوشت اوز

 0 2 خوراک اوز

 

۱

۰ ۰

۱

۰

۲

۰ ۰ ۰ ۰

شیراز مرودشت لامرد کوه چنار اوز

(مثبت)پودرگوشت (مثبت)خوراک
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 اوز چنار، کوه ،لامرد ،مرودشت قارچ در نمونه هاي خوراک و پودر گوشت در شهر هاي شيراز، هايتوزیع فراواني جدایه (2نمودار )

از  ( در شهر شيراز3) نموداربر اساس نتایج ارائه شده در 

نمونه از نظر آلودگي به اشریشياکلي  1نمونه خوراک  10

 4 نمونه پودر گوشت شيراز، 10در  مثبت اعلام گردید.

 2 نمونه خوراک مرودشت، 4 پودر گوشت مرودشت، نمونه

نمونه  2 نمونه خوراک لامرد، 2 نمونه پودرگوشت لامرد،

نمونه  2 نمونه خوراک کوه چنار، 2 پودر گوشت کوه چنار،

نمونه خوراک اوز نشانه اي از آلودگي به  2پودرگوشت اوز و 

 اشریشياکلي مشاهده نگردید.

 اوز چنار، کوه ،لامرد ،مرودشت هاي خوراک و پودر گوشت در شهر هاي شيراز،اشریشياکلي در نمونههاي توزیع فراواني جدایه( 3جدول )

 هاي مثبتتعداد نمونه هاتعداد کل نمونه نمونه شهر

 0 10 پودرگوشت شيراز

 1 10 خوراک شيراز

 0 4 پودرگوشت مروردشت

 0 4 خوراک مرودشت

 0 2 پودرگوشت کوه چنار

 0 2 خوراک کوه چنار

 0 2 پودرگوشت لامرد

 0 2 خوراک لامرد

 0 2 پودرگوشت اوز

 0 2 خوراک اوز

 

 

 

۰ ۰ ۰ ۰ ۰

۲

۰ ۰ ۰ ۰

شیراز مرودشت لامرد کوه چنار اوز

(مثبت)پودرگوشت (مثبت)خوراک
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 اوز چنار، کوه ،لامرد ،مرودشت هاي شيراز،و پودر گوشت در شهر هاي خوراکاشریشياکلي در نمونههاي توزیع فراواني جدایه (3نمودار )

نمونه مورد بررسي یک نمونه خوراک آلوده به  40 از تعداد

، یک نمونه خوراک آلوده به اشرشياکلي (درصد 2.۵)قارچ 

یک نمونه خوراک و دو نمونه )و سه نمونه  (درصد 2.۵)

گزارش  ( مثبتدرصد ۷.۵سالمونلا )آلوده به  (پودر گوشت

 .شد

 

 نمونه آلوده به سالمونلا PCR(1) ریتصو

 بحث

هاي واحد پرورش درصد هزینه 80خوراک دام بيش از 

هت تامين جيره را شامل مي شود. مواد اوليه اي که ج

هاي مختلف تهيه مي گردد امکان غذایي دام از مکان

و مشکلات مختلف را براي دامداري به  يآلودگ انتقال

 راه خود دارد. یکي از این مشکلات، قارچ ها و سمومهم

 باشد.مي  هاتوليدي آن ها یعني مایکو توکسين

ها یک مشکل آلودگي قارچي و به ویژه مایکوتوکسين

شود و مطابق با آمار سازمان جهاني محسوب مي

درصد  2۵کشاورزي و غذاي سازمان ملل متحد تقریبا 

هاي زراعي جهان داراي آلودگي قارچي هستند و دانه

ه ویژه ها بمایکوتوکسين WHOطبق گزارش 

هاي آفلاتوکسين یکي از عوامل موثر در بروز بيماري

 ناشي از غذا گزارش شده اند.

۰ ۰ ۰ ۰ ۰

۱

۰ ۰ ۰ ۰

شیراز مرودشت لامرد کوه چنار اوز

(مثبت)پودرگوشت (مثبت)خوراک
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( به منظور 2014اي که رضایي و همکاران )در مطالعه

تعيين ميزان آلودگي قارچي خوراک طيور انجام دادند، 

نمونه خوراک را از استان مرکزي جمع آوري کردند  16

ها آلوده بودند. این محققين  درصد نمونه 3/31که 

واحد   6/4×410اها ر متوسط سطح آلودگي به قارچ

 Rezaei etکردند )تشکيل دهنده کلوني/گرم گزارش 

al.,2014). 

( در نيجریه 2013) در مطالعه اي که دیوید و اگونالد

نوع خوراک انجام  10بر روي ميزان آلودگي قارچي در 

جنس قارچي  ۵دادند نشان دادند که در مجموع 

سيليوم، رایزوپوس و آسپرژیلوس، فوزاریوم، پني

هاي  آبسيدیا جداسازي گردید. ترتيب فراواني جدایه

صورت  گزارش شده توسط این محققين به

 آسپرژیلوس (،درصد ۵9/20فالووس )آسپرژیلوس 

 ۷1/14) فورم مونيلي فوزاریوم، (درصد 6۵/1۷) جرين

 (،82/8) رایزوپوس، (درصد ۷6/11) (، آبسيدیادرصد

( پني سيليوم درصد 82/8) اکسپانسوم پني سيليوم

ایتاليکولوم و پني سيليوم کاليبئوم و آسپرژیلوس 

 David and) ( بود.درصد 88/۵گالکوس هر کدام )

Egonald et al.,2013) 

آلودگي خوراک به بررسي  (139۷مروي و همکاران )

هاي قارچي آسپرژیلوس پرداختند دام و طيور به گونه

درصد  2۷/2۵و گزارش کردند که به طور متوسط، 

درصد خوراک طيور آلوده به  31/۷0خوراک دام و 

هاي جدا قارچ آسپرژیلوس بودند. از بين آسپرژیلوس 

گونه  2گونه ورسيکالر،  2، گونه فالووس 4شده، تعداد 

 1گونه پارازیتيکوس،  1گونه نایجر،  2فوميگاتوس، 

 گونه ترئوس شناسایي شد. 1گونه اوخراسئوس و 

(Marvi et al.,1397) 

نمونه  ۷8با مطالعه  200۵سالا و همکاران در سال 

 94خوراک دام در کشورهاي تایلند و ویتنام آلودگي 

درصد نمونه را به گونه آسپرژیلوس فالووس و 

 sala et) آسپرژیلوس پارازیتيکوس گزارش کردند.

al.,2005) 
در تگزاس  2013مطالعه دونهام و همکارانش در سال 

هاي خوراک حيوانات جيرهدرصد  33نشان داد تقریبا 

که عمدتا از نوع ذرت است آلوده به آفلاتوکسين 

 (.Dunham et al.201۷هستند )

باتيالني و همکاران در مطالعه خود نشان دادند 

ترین علت افزایش آلودگي تغييرات آب و هوایي مهم

ها بيان کردند آلودگي ها به آفلاتوکسين است. آنتذر

سال آینده به عنوان عامل  100به آفلاتوکسين در 

بود ت غذایي مطرح خواهد لامهمي در آلودگي محصو

(2016.Battilani et al.) 

در صربستان  201۵هاجنال و همکارانش نيز در سال 

شده در این  هاي کشتدرصد ذرت 21نشان دادند که 

براي مصرف انساني مناسب نيستند و این  کشور

کند نمایي ميموضوع در فصول گرم سال بيشتر خود

(201۷.Hajnal et al.) 

 هاي کشتارپژوهش مياحي و همکاران نيز بر روي مرغ

 ۵/22 درصد از جگرها، ۵/3۷شده در اهواز نشان داد 

درصد از عضلات سينه و ران مرغ هاي کشتار شده 

 Mayahi et.2008است )توکسين آلوده به سم آفلا

al.) 

 به يغذائ عفونت عوامل نیعتریشا از يکی سالمونلوز

 از کی چيه در آن يکنشهیر که روديم شمار

مهم. است نبوده ریپذ امکان تاکنون جهان يکشورها

 ور،يط گوشت از عبارتند ندهیآلا يیغذا مواد نیتر

 .ريش و قرمز گوشت مرغ،تخم

( 1983) همکاران و کاکس ،يفعل مطالعه مشابه

 و گوشت پودر يهانمونه از درصد 92 در را سالمونلا

 يتجار يهاکارخانه از شده يآورجمع استخوان

 گزارش نيهمچن( 19۷9) نکيبنس. کردند یيشناسا

 و گوشت پودر نمونه 164 از نمونه 114 که داد
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 .بودند آلوده سالمونلا به( درصد ۵/69استخوان )

(Cox et al,1983) 
 مورد 6۵0 تعداد( 1996) ياصغر گرید يقيتحق در

 نمونه 300 و گوسفند گوشت نمونه 3۵0قرمز ) گوشت

 مورد و يآور جمع تهران شهر از( گوساله گوشت

 و سیديتیانتر سالمونلا مورد 2 جمعاً. داد قرار مطالعه

 .دیگرد یيشناسا و جدا ومیمور يفيت سالمونلا مورد ۵

(asghari et al,1996) 
 مشخص باًیتقر( 2004) همکاران و يميحک مطالعه در

 گوشت فروش مراکز در موجود لیوسا که است شده

 کارگران يحت و گوشت، يفرآور يها دستگاه ژهیو به

 صورت به يلایسالمون يآلودگ عمده عوامل از تواننديم

 (Hakimi et al,2004) .باشند هیثانو

 وعيش 2016 سال در هيترک در گرید يامطالعه

 تعایضا پودر نمونه 90 در لاسالمون و اسهیانتروباکتر

 هب يآلودگ و داد قرار يبررس مورد را وريط يکشتارگاه

 Yalçın andکردند ) گزارش درصد ۵/26 را لاسالمون

Dalkiliç,et al,2016). 

اي است که هاي رودهنيز از باکتري اشریشياکلي

ر انسان و حيوانات دهاي ناشي از آن در بين  آلودگي

 ترین سروتيپ همه جا پراکنده است. یکي از شایع

باشد که مي Ecoli H7:O157ها باکتري هاي این 

است  بيشتر از گوشت گاوي که حرارت کافي ندیده

 است. جدا و گزارش شده

 9/6۵از  E.coli(200۷همکاران )در مطالعه کاستا و 

خوراک طيور دهنده خوراک و  درصد از مواد تشکيل

ها به داروهاي شناسایي شد تا مشخصات مقاومت آن

 (Costa et al,2007) ميکروبي تعيين شود. ضد

( نشان دادند، 198۵کاتز )همانطور که مامبر و 

تواند از نظر اپيدميولوژیک کلونيزاسيون از خوراک مي

تر از فشار انتخابي اعمال شده توسط استفاده از مهم

باشد. اینکه تا چه حد این  داروهاي ضدميکروبي

هاي مقاوم منجر به خطرات بعدي براي باکتري

هاي ميکروب ضد بخشي شوند و اثرکننده ميمصرف

است درماني براي درمان بيماري هنوز مورد بحث 

(2004et al,.Turnidgeنتای .) ج ما نشان ميدهد که

سازي  ت بين دما، زمان و رطوبت در پلتفعل و انفعالا

 بودند E.coli قادر به القاي مرگ حرارتيخوراک 

(mamber and katz,et al,1985). 
شه گاوهاي کشتار شده در کشتارگاه لادر تحقيقي 

 %9/1بررسي شدند و  E.coli شيراز از نظر آلودگي به

 (.Tahamtan et al., 2007) ها آلوده بودندآن

 %3/9شه گوسفندان همان کشتارگاه لاهمچنين 

 .(Shekarforoush et al., 2008) داشتند يآلودگ

 برداري در اروميه، در یک دوره نمونه 1390در سال 

نمونه گوشت طيور که از نقاط مختلف بدن  134تعداد 

ها درصد نمونه 3۷بود و از ماکيان تهيه شده

 Sadeghi zali et.2011) دیگرداشریشياکلي جدا 

al..) 

 نتيجه گيري

از نمونه لایيدرصد با داد،مطالعات به طورکلي نشان 

و  لاهاي پودر گوشت و خوراک آماده به قارچ، سالمون

نمونه  40اشرشياکلي آلوده نبودند. بطوري که از تعداد 

 ۵/2)یک نمونه خوراک آلوده به قارچ  ،بررسي مورد

 ۵/2)، یک نمونه خوراک آلوده به اشرشياکلي (درصد

ه پودر یک نمونه خوراک و دو نمون)و سه نمونه  (درصد

 مشاهدهمثبت  درصد( ۵/۷) لاآلوده به سالمون (گوشت

دهد که در کارخانجات توليد  نشان مي ارقام نیا .شد

هاي استان فارس خوراک دام و طيور و کشتارگاه

خوراک  تلاهاي بهداشتي جهت پيشگيري از ابپروتکل

و اشرشياکلي انجام  لاو پودر گوشت به قارچ، سالمون

خوراک و پودر  لامتحال براي ارتقاء سشود. با این مي

 تريهاي بهداشتي با دقت بيشگوشت بایستي پروتکل

 .گردد رعایت
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 Abstract: 

Considering that the main way for fungi and bacteria to enter livestock and poultry breeding centers 

and finally to the human food chain is food, so accurate information about the amounts of 

Escherichia coli, Salmonella and fungi in meat meal samples and animal, poultry and aquatic feed 

is essential to control them. In this study, fungal counting tests, Escherichia coli bacterial counts 

and Salmonella detection were performed from waste centers (meat meal) and livestock, poultry 

and aquaculture factories in different parts of Fars province. A total of 40 samples (20 samples of 

meat meal, 20 samples of prepared feed) weighing approximately 1500 grams were taken in order 

to investigate the contamination of samples with different fungi by the method of counting fungi 

according to the national standard of Iran, to count the bacterium Escherichia coli according to the 

national standard of Iran No. 3456 and to detect Salmonella by the method of searching Salmonella 

in food according to the national standard of Iran NO. 1810. The results of this study showed that 

out of 40 samples, Fungi detected in one of feed samples (2.5%), Escherichia coli detected in one 

of feed samples (2.5%) and and the test results for Salmonella in three samples (one feed sample 

and two meat meal samples) were positive (7.5%). This indicates that hygienic protocols are 

performed in livestock and poultry feed factories and slaughterhouses in Fars province to prevent 

the infection of feed and meat meal with fungi, Salmonella and Escherichia coli. 

Keywords: Meat meal, Feed, Fungi, Salmonella, Escherichia coli 
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