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 چکیذي 

 

ٍ ةػٌبطبیی ثبکتزیِبیی کَ قبدر  ایي تحقیق ثَ هٌظْر خذاطبسی ّ

 در ایي .ػذ اًدبم پزتقبل ُظتٌذ،اطیْى آة یشتحول ػزایط پبطتْر

 ًوًَْ آة پزتقبل تِیَ ّ در ػزایط اطتزیل هْرد هطبلؼَ 16ثزرطی، 

 هیلی لیتز اس ًوًَْ در هحیط اّرًح طزم 5/0هقذار . قزار گزفتٌذ

 درخَ طبًتی گزاد گزهخبًَ گذاری گزدیذ ّ 43آگبر، تلقیح ّ در دهبی 

ًتبیح . ػذًذ اطتفبدٍ اس تظتِبی ثیْػیویبیی ػٌبطبیی طْیِِب ثب

 ًوًَْ آلْدٍ ثَ ثبکتزی 2 ًوًَْ آة پزتقبل، 16ًؼبى داد کَ اس 

 50ثبکتزی خذا ػذٍ اس ایي ًوًِِْب قبدر ثَ رػذ در دهبی . ثْدًذ

ایي . درخَ طبًتیگزاد ّ تؼکیل کیظت رّی هحیط اّرًح طزم آگبر ثْد

 ُبی طیظتن طجقِجٌذی لیٌَآسهْىپض اس ػٌبطبیی ثب اطتفبدٍ اس خذایَ 

غن ثیوبریشا لیزع  هذکْرثبکتزی. تؼخیص دادٍ ػذ Bacillus licheniformis گًَْ

 هوکي اطت در ػٌبطبیی اّلیَ ثب ثبطیلِبی هْخْد در آة  ّلیًجْدى

 ثبیذ تظتِبی لذا. هیٍْ کَ ػبهل فظبد ُظتٌذ اػتجبٍ گزفتَ ػْد

هتوبیش کٌٌذُبی را ثزای خذاطبسی آى اس آلیظبیکلْیبطلْطِب اًدبم 

ثَ ػلاٍّ . گشارع ًؼْدداد تب آة هیٍْ تْلیذی ثَ اػتجبٍ آلْدٍ 

خذاطبسی ایي ثبکتزی ًؼبى دٌُذٍ ًبهٌبطت ثْدى ػزایط اػوبل ػذٍ 

ثزای اس ثیي ثزدى ثبکتزیِبی هْخْد در آة هیٍْ اطت ّ هوکي اطت 

 . اهکبى رػذ ثبکتزیِبی ػبهل فظبد آة هیٍْ ًیش فزاُن ػْد
 

 ..Bacillus licheniformis ،، آة هیٍْفظبد هیکزّثی :واژگبن کلیذی

 
 مقذمً

-اطیْى در ًْػیذًییشپبطتْر

اطیذیتَ  ثب  غیز الکلییُب

 درخَ 65 در ػزایط ،4کوتز اس 

 دقیقَ 15  ثَ هذتطبًتیگزاد 

. (Yokota et al., 2008) اًدبم هیگیزد

در ایزاى چٌذیي رّع ثزای 

پبطتْراطیْى آة هیٍْ ّخْد 

دارد کَ هِوتزیي آى 

 تب 70 در دهبی اطیْىیشپبطتْر

 20 درخَ طبًتیگزاد ثَ هذت 75

ثَ ایي ػزایط . ثبػذدقیقَ هی

ثبکتزی ُبی غیزهقبّم ثَ دهب، 

تٌِب ّ  اخبسٍ رػذ ًویذُذ

ثَ دهب ّ اطیذ ثبکتزیِبیی کَ 

 اًدبم  اس پض، ُظتٌذهقبّم

 تْاًبیی ثقبء ،اطیْىیشپبطتْر

اس خولَ .  دارًذ رادر آة هیٍْ

 اایي ثبکتزی ٍ

  هیجبػٌذآلیظبیکلْثبطیلْطِب

 .هیٍْ ُظتٌذ کَ ػبهل فظبد آة

در هیبى طبیز گًِِْبی 

  اطپْرُبی ثبکتزی،ثبطیلْص

Bacillus licheniformis دارای هقبّهت 

 135 دهبی  ّدهبیی ثبلایی ثْدٍ

درخَ طبًتی گزاد را تحول هی

 ;Simmonds, Mossel et al., 2003 )دىکي

Janštová and Lukášová, 2001) . ایي

  ّ خبکشی، گزم هثجتثبکتزی
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ثیِْاسی اختیبری،  ،هیلِبی ػکل

 اطیذ اس  کٌٌذُیتْلیذ

  کٌٌذُیایٌْسیتْل، احیب

قبثلیت رػذ در دارای ًیتزات ّ 

  درخَ طبًتیگزاد13 ّ 60دهبی 

ّ ثیؼتزیي حظبطیت را هیجبػذ 

ثَ آًتی ثیْتیک طفبلکظیي ثب 

 هیلی هتز 44ُبلَ ػذم رػذ 

طزػت گًَْ دارای ایي  .دارد

 ثبلایی در هحیط پخغ ػذىرػذ ّ 

ّ اس آى در صٌؼت ثزای  اطتکؼت 

 تْلیذ پزّتئبس اطتفبدٍ هیؼْد

(Bisset and Street, 1973; Wyrick and Rogers 

تْلیذ تْاًبیی   ُوچٌیي،(1973

 را آًتی ثیْتیک ثبطیتزاطیي

 ّ ثَ آًتی ثیْتیکِبی دارد

ّ B یي صثبطیتزاطیي ّ پلیویک

 ,Mandal )هقبّم اطتطفیکظین 

Mandal et al., 2005; Podlesek, Comino et al., 

اُویت ّیژُبی در صٌبیغ ّ ( 199

ٍ تْلیذ هْاد ػْیٌذٍ دارد ة

طْری کَ پزّتئبسُبی قلیبیی 

ّ NPB هِوی اس قجیل طْثتیلیظیي 

ایي اس طْثتیلیظیي کبرلظجزگ 

 ,.Jacobs et al)ثذطت هیآیذ ثبکتزی 

1985; Falahatpishe et al., 2005) . ُوچٌیي

 ثزای کٌتزل  Bacillus licheniformisاس

سیظتی ثزخی ثیوبریِبی غذایی 

 کٌتزل ثیوبریاس خولَگیبُی 

ُبی هیٍْ هٌگْ ّ کٌتزل کپک 

 هیخبکظتزی رّی طیت اطتفبدٍ

 ;Silimela and Korsten 2007)ػْد 

Jamalizadeh, et al., 2008) . َهطبلؼ

حبضز ثب ُذف خذاطبسی ّ 

ػٌبطبیی ایي ثبکتزی هقبّم ثَ 

 .حزارت در آة پزتقبل اًدبم ػذ

 ٌبمواد و روش

 16ثَ هٌظْر اًدبم آسهبیغ،  

 در پبکتِبی پزتقبلًوًَْ آة 

پلاطتیکی ثب لفبفَ آلْهیٌیْهی 

هْرد ثَ صْرت درة ثظتَ 

پض اس . اطتفبدٍ قزار گزفت

  هیُِْبةضذػفًْی ًبحیَ درة آ

 ،در کٌبر ػؼلَّ  الکل ثِْطیلَ

 اس آة هیلیلیتز ۰/۵هیشاى 

هیٍْ ثب اطتفبدٍ اس طوپلز ّ 

 ثزداػت ػذ ،طزطوپلزُبی اطتزیل

 دارای) PDAّ در دّ هحیط 

  ثَ هٌظْرطیکلُْگشاهیذ

 (خلْگیزی اس رػذ قبرچ ّ هخوز

 تلقیح ػول  ،ّ اّرًح طزم آگبر

هحیطِبی کؼت در . صْرت گزفت

 ثَ  درخَ طبًتیگزاد 45دهبی 

 گزهخبًَ گذاری  رّس۵-۳ هذت

 پض اس ایي هذت، ثَ .ػذًذ

 کلٌیِبی ظبُز هٌظْر کؼت خبلص،

 ػذٍ ثز رّی هحیط ُبی کؼت

 ثز رّی هحیط اّرًح طزم هدذدااً 

ت دادٍ عکگبر ثَ رّع خطی آ

ُبی هختلف طپض آسهْى. ػذًذ

 ثیْػیویبیی ثز اطبص تؼخیص

طیظتن طجقَ ثٌذی لیٌَ اًدبم 

تظت آًتی ثیْگزام ایي . گزفت

ثبکتزی ثزای آًتی ثیْتیکِبی 

ػبخص ثَ صْرت کؼت ثبکتزی ّ 

 دیظک آًتیجیْتیک در قزار دادى

 صْرت هحیط هْلز ُیٌتْى آگبر

طْارهیٌگ ایي . (CLSI, 2007)گزفت 

ثبکتزی در هحیط کؼت ًْتزیٌت 

آگبر ّ هْلز ُیٌتْى آگبر ّ 

اّرًح طزم آگبر ثب اطتفبدٍ اس 

هیکزّطکْپ ًْری هْرد ثزرطی 

 رًگ آهیشی اطپْر  ّقزار گزفت

ثبکتزی ثب اطتفبدٍ اس رًگ 

.   اًدبم ػذهبلاػیت گزیي

 وتبیج

، ثزاطبص طیظتن طجقَ ثٌذی لیٌَ

 ًوًَْ آة پزتقبل هْرد ۱۶اس 

 خذا ثبکتزی 2آسهبیغ، 

 تؼخیص دادٍ Bacillus licheniformisػذٍ

ًتبیح طبیز تظتِبی . ػذ

 هؼبُذٍ 1ثیْػیویبیی در خذّل 

ثزرطی قبثلیت  در ایي. ػْدهی

رػذ ایي ثبکتزی ثز رّی هحیط

گبر، آُبی هْلز ُیٌتْى 

ًْتزیٌت آگبر، پْتیتْ دکظتزّس 
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آگبر ّ اّرًح طزم آگبر هْرد 

  کَثزرطی قزار گزفت ّ هؼخص ػذ

ایي ثبکتزی ثیؼتزیي قبثلیت 

ر ُیٌتْى لرػذ را ثز رّی هْ

، ردآگبر ّ اّرًح طزم آگبر دا

ثِطْریکَ ثب کؼت یک لْپ اس 

ایي ثبکتزی در یک گْػَ اس 

 طبًتیوتزی اّرًح طزم 5/2 پلیت

 ثؼذ اس قزارگیزی پلیت ،آگبر

 درخَ 43 ثب دهبی گزهخبًَدر 

 ، طبػت24  ثَ هذتطبًتیگزاد

 .توبم هحیط کؼت را فزا گزفت

در هحیط  Bacillus licheniformis ثبکتزی

 ططح کؼت ،کؼت اّرًح طزم آگبر

 در هیآّرد ُبییرا ثَ حبلت ریغ

ّ هیتْاى اس ایي حبلت ثزای 

 ػٌبطبیی ایي ثبکتزی اطتفبدٍ

  .ًوْد
 

   Bacillus licheniformisًتبج تظتِبی ثیْػیویبیی ثزای ػٌبطبیی یبکتزی -  1خذّل  
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 بحث

 Bacillus licheniformisاطپْر ثبکتزی 

هقبّم ثَ دهب ّ اطیذ اطت ّ 

دهب ّ ػزایط اطتزیشاطیْى را 

 هیتْاًذ در هْاد لذاتحول کٌذ 

غذایی ثؼذ اس فزایٌذ 

اطتزیشاطیْى سًذٍ ثوبًذ ّ در 

صْرت ایدبد ػزایط هٌبطت اس 

حبلت اطپْر خبرج ػْد ّ در 

گشارع . هحیط رػذ ّ تکثیز کٌذ

-آلْدگی آة هیُِْب ثَ ثبطیلْص

 ّ ثبطیلْص طزئْصُبیی ُوچْى 

در هطبلؼبت  ثبطیلْص طبثتیلیض

 Sherafati ) گشارع گزدیذ اطتقجلی

Chaleshtori and and Sherafati Chaleshtori 

 ّلی تب کٌْى گشارػی (2008

هجتٌی ثز تؼخیص آلْدگی ثَ 

 در آة Bacillus licheniformisثبکتزی 

 اس .یبفت ًؼذدر ایزاى هیُِْب 

گشارػبت صْرت گزفتَ در طبیز 

کؼْرُب هیتْاى ثَ خذاطبسی 

اطپْر ثبکتزی اس آة طیت، ُْیچ 

 ;Rodriguez, Cousin et al., 1992)ّ گْخَ 

Grande, Lucas et al., 2006; Tola and 

Ramaswamy 2014) اس طبیز هْاد ّ 

غذایی هیتْاى ثَ آرد، ًبى، 

 Mansour )ػیز ّ هبطت اػبرٍ کزد

et al., 1999; Sorokulova et al., 2003; Tanaka, 

Ito et al., 2012).  ُوچٌیي گشارع

ثز خذاطبسی ایي هجٌی هظتقیوی 

 ارائَثبکتزی اس آة پزتقبل 

 ثب تْخَ ثَ خذاطبسی .ًؼذٍ اطت

ایي ثبکتزی اس آة طیت ّ گْخَ 

دّ دارای ػزایط اطیذی  کَ ُز

 احتوبل رػذ ایي ثبکتزی ،ُظتٌذ

ثَ دلیل ّخْد )در آة پزتقبل 

ًیش ّخْد دارد ّ  (ػزایط اطیذی

 ایي هْضْع را  ًیشهطبلؼَ حبضز

 Bacillusثبکتزی . تأییذ هیکٌذ

licheniformis دارای تْاًبیی رػذ 

 Bisset)طزیغ در هحیط کؼت هیجبػذ 

and Street, 1973.) ایي هْضْع ًیش 

در هطبلؼَ هب هؼبُذٍ ّ تأییذ 

 ثب Bacillus licheniformis ثبکتزی .ػذ

تْخَ ثَ تْلیذ اطپْرُبی هقبّم 

-ثَ دهب ّ اطیذ، ػلیزغن ثیوبری

سا ًجْدى اس ایي خٌجَ کَ در 

ػٌبطبیی اّلیَ ثب ثبطیلِبی 

هْخْد در آة هیٍْ کَ ػبهل 

فظبد ُظتٌذ هوکي اطت اػتجبٍ 

 ّ اطتگزفتَ ػْد، قبثل اُویت 

ثبیذ تظتِبی هتوبیش کٌٌذُبی 

را ثزای خذاطبسی آًِب اس 

اًدبم داد  آلیظبیکلْثبطیلْص
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تب آة هیٍْ تْلیذی ثَ اػتجبٍ 

تظتِبیی را . آلْدٍ گشارع ًؼْد

کَ ایي گشارع ثزای هتوبیش 

ایي کزدى آلیظبیکلْثبطیلْص 

پیؼٌِبد هیکٌذ، تظت گًَْ 

احیبی ًیتزات ّ ُیذرّلیش 

ًؼبطتَ هیجبػذ کَ ُز دّ تظت 

 هٌفی ّ در آلیظبیکلْثبطیلْص

- هثجت هیBacillus licheniformisدر 

ػلاٍّ ثز ایي، ثزّس ایي . ثبػٌذ

آلْدگی ًؼبى دٌُذٍ ایي اطت کَ 

هوکي اطت طبیز ثبکتزیِبی 

هقبّم ثَ پبطتْریشاطیْى، در 

آة هیُِْبی پبطتْریشٍ ثبقی 

 ّ در صْرت هبًذٍ ثبػٌذ

 ػزایط  درًگِذاری آة هیٍْ

، هْخت فظبد آًِبهٌبطت رػذ 

توبهی ثبکتزیِبی . دهحصْل ػْ

خذا ػذٍ اس آة هیٍْ ُب، 

ثبکتزیِبیی ُظتٌذ کَ اس هحیط 

اطزاف در حیي تْلیذ، سهبى 

ًگِذاری ّ حول ّ ًقل ّ 

خبثدبیی، تْطط افزاد، ّطبیل، 

تدِیشات غیز اطتزیل ّ آطیجِبی 

ّاردٍ ثَ ظزّف آة هیٍْ قبثل 

اًتقبل ثَ آة هیُِْب هیجبػٌذ 

کَ در توبهی ایي هزاحل ثب دقت 

ثیؼتز، ػزایط تْلیذ ّ ًقل ّ 

اًتقبل ّ ًگِذاری ثِتز قبثل 

. کٌتزل هیجبػذ
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Abstract 

Presence of the Fruit juice spoilage bacteria, including Bacillus spp., can be problematic in 

fruit juice industry. The aim of this study was to isolate and identify the bacteria being able to 

tolerate orange juice pasteurization conditions. In this study, 16 samples of orange juice were 

prepared and investigated in sterile conditions. 0.5 ml of each sample was inoculated in 

orange serum agar medium and incubated at 43 °C. The isolates were identified using 

biochemical and antibiogram tests. As a result, From 16 prepared samples, 2 samples were 

contaminated with bacteria. The bacterium isolated from these samples was able to grow at 

up to 50 °C on Orange Serum agar. This isolate was then identified as Bacillus licheniformis 

using the classification system of Linnaeus. Despite of having no pathogenic nature and 

producing the spores resistant to temperature and acid, Bacillus licheniformis is of great 

importance according to the viewpoint that it can be mistaken in primary detection by 

Bacilluses of fruit juice which are the spoilage agents and differentiated tests should be done 

to separate them from Alicyclobacillus spp for preventing from presenting wrong report. 

Furthermore, the isolation of these bacteria indicates the inappropriateness of processing 

conditions to eliminate bacteria from fruit juice that may provide possibilities  for growth of 

fruit juice spoilage bacteria. 

Keywords: Microbial spoilage, Fruit juice, Bacillus licheniformis. 

 

 

 

 


