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 چکیده

 گوشت میکروبی فلور و اکسیداسیون عملکرد، بر کوهی یپونه و زیتون برگ ایجیره مکمل تاثیر هدف از این آزمایش بررسی

 طرح قالب در 308ی راس ی گوشتی یک روزه سویهقطعه جوجه 400به همین منظور تعداد  .گوشتی بود هایجوجه یسینه

 پنج ی کوهی، مخلوطونهگرم پ 5گرم برگ زیتون،  5ها شامل؛ شاهد، شد. تیمار استفاده تکرار 4 تیمار و 5 با تصادفی کاملاً

-0)آزمایش  یرهدو طول در بدن وزن و خوراک گرم پادزیست اریترومایسین بود. مصرف 50ی کوهی و گرم برگ زیتون و پونه

ی انتخاب و پس از تصادف بطور تیمار هر از پرنده چهار روزگی، 42 سن در .شد محاسبه غذایی تبدیل ضریب و ثبت( روزگی 42

، گوشت سینه هایباکتری شمار اکسیداسیون و تعیین توزین کشتار شدند، و در نهایت خصوصیات لاشه ارزیابی شد. برای

 تایج نشان داد ضریب تبدیل غذاییداری شدند. نیوس نگهسلس یدرجه 4ها جدا و در دمای ی پرندههایی از بافت سینهنمونه

داری ه بطور معنی(. وزن نسبی سینp<04/0) کاهش یافت شاهد گروه با مقایسه در اریترومایسین شده با تغذیه پرندگان در

 ،8 ،6 ،4 روزهای داری را بین تیمارها درمیزان اکسیداسیون لیپید تفاوت معنی .(p <002/0تحت تاثیر تیمارها قرار گرفت )

ها موجود در گوشت سینه تا باکتری همچنین، شمار کل .(p <05/0نشان داد ) سازی آن در یخچالذخیره یدوره در 12 و 10

 گرم 5 مخلوط زا استفاده در مجموع،. (p <05/0سازی در یخچال، تحت تاثیر تیمارهای آزمایشی قرار گرفت )ذخیره 8روز 

ی های گوشت، کمیت و کیفیت گوشت سینهمار باکتریشو  ی کاهش اکسیداسیونواسطهی بهی کوهبرگ زیتون و پونه

 بخشد. های گوشتی را بهبود میجوجه

 .سینه میکروبی، گوشت فلور ی گوشتی،جوجه کوهی، یپونه زیتون، اکسیداسیون، برگ :هاکلید واژه

 مقدمه

 ستا بشر برای حیوانی پروتئین انتخاب اولین مرغ، گوشت

رو به افزایش  جهان سراسر مستمر در طور به آن مصرف و

 به توجه (. باLandoni and Albarellos, 2015است )

 مقایسه در)در صنعت طیور  تولید هایهزینه بودن پایین

 احتمالا به دلیل عدم و( پروتئینی منابع سایر با

 های تولیدی آن،شرعی در مصرف فرآورده هایمحدودیت

 جهان غذایی در مواد تولید صنعت ترینردهاین بخش گست

 و اکسیداتیو فساد اخیر یدهه چند در حال، این است. با

 فریز گوشت، حین در عضلانی هایبافت میکروبی آلودگی

 .بوده است صنعت روی اینپیش هایچالش تریناز مهم

 طور به که است طبیعی یپدیده یک لیپید پراکسیداسیون

میزان  گذارد.می تأثیر گوشت تکیفی بر توجهی قابل
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MDAی پراکسیداسیوندرجه شاخصی از عنوان ، به 

ناشی از فساد  آسیب میزان غیرمستقیم طوربه لیپیدی،

 Puvaĉa) کندهای عضلانی را بیان میاکسیداتیو در بافت

2001; Spiteller, 2015et al., .) دیگر، طرف از 

 رشد با ولاًمعم شده فریز گوشتی غذایی مواد ماندگاری

 آلودگی و اکسیداتیو فساد دو است. هر همراه میکروبی

 پوشانیهم را از طریق یکدیگر اثرات توانندمی میکروبی

 مصرف از که است این جهان فعلی آلایده .کنند تشدید

یا  جلوگیری طیور غذایی یجیره در هابیوتیکآنتی

گیری از برای جلو استفاده از آنها کاهش یابد. با این حال،

بیوتیک با احتیاط ظهور جمعیت باکتریایی مقاوم به آنتی

های انسانی بیوتیک در درمان بیماریزیادی از آنتی

 علاقه اخیراً، (. ,.2003Pelicano et al) شوداستفاده می

 و طبیعی هایاکسیدانآنتی از استفاده به

 هافنولپلی جمله از گیاهان در موجود هایمیکروبیالآنتی

 ,.2013Qwele et al ;) است یافته افزایش هافلاونوئید و

2012Moyo et al., .) دلیل به گیاهان و جاتادویه 

 خوبی به خود میکروبیضد و اکسیدانیآنتی هایفعالیت

 هاچربی اکسیداسیون از جلوگیری برای و اندشده شناخته

 باشندمی مفید غذاها در همچنین و زنده موجودات در

(2018et al., Zhao .) که است ی کوهی گیاهیپونه 

 منتول، مانند ضروری هایروغن از مختلفی انواع شامل

 Kizil et) پیپریتون است و استات متیل کاون، منتون،

al., 2010; Marino et al., 2001.) هایروغن این 

 میکروبیالآنتی رشد جمله از بیولوژیکی اثرات ضروری

(Džamić et al., 2010،) اکسیدانی اثرات آنتی 

(Mkaddem et al., 2009 )، اسیدهای ترشح تحریک 

 و رشد بهبود ،( Baliga and Rao, 2010) صفراوی

 که گزارش شده است .کنندمی تقویت آمونیاک را کاهش

 رشد افزایش مانع از ی کوهیپونه روغن ضروری

 سالمونلا اورئوس، استافیلوکوکوس اشرشیاکلی،

 ,.Tassou et al)شود می آلبیکانز دیداکان و انتریتیدیس

ی پونه یعصاره که آزمایش آنها نشان داد نتایج (.2000

مؤثرتری نسبت به نانو  خواص ضدمیکروبیالی کوهی

 متعددی مطالعات (.Rad et al., 2019) روی دارداکسید

 انجام زیتون نیز درخت شیمیایی ترکیبات ارزیابی برای

ی آن از جمله که (،Bisignano et al., 2004) است شده

 باشد.می زیتون برگ موجود در فنولی وجود ترکیبات

 آزاد هایرادیکال کاهش از استفاده با فنولی ترکیبات

(Bagchi et al., 1997) ایزنجیره هایواکنش توقف و 

تاثیر  (Perron and Brumaghim, 2009) اکسیداسیون

ه استفاده از ب دارد. علاقه مهمی در کاهش اکسیداسیون

های فنولپلی" اکسیدانیخواص آنتی برگ زیتون به دلیل

 برای مؤثر جایگزین یک عنوان به "موجود در آن

-Paiva) است افزایش حال در مصنوعی هایاکسیدانآنتی

Martins et al., 2007.) که داد نشان اخیر مطالعات 

 پتانسیل ها،بزغاله یجیره ی کوهی دربکارگیری پونه

 Jabalbareziبخشد )بهبود می را عضلات اکسیدانیتیآن

2019Hukerdi et al., ; 2019Hukerdi, آنتی (. اثرات-

بر  ی کوهی و برگ زیتونپونه باکتریاییآنتی و اکسیدانی

نیز  یخچال گوشت در سازیذخیره هنگام بوقلمون گوشت

 این (. باBotsoglou et al., 2010است ) شده گزارش

ی کوهی و پونه مخلوطی از ایتغذیه اثرات دمور در حال،

 دست در اطلاعی هیچ گوشتی هایجوجه بر برگ زیتون

استفاده  تأثیر بررسی مطالعه این از هدف بنابراین،. نیست

 عملکرد رشدی، بر ی کوهی و برگ زیتوناز پونه

ی سینه گوشت باکتریایی شمار و لیپیدها اکسیداسیون

 .بود داری در یخچالنگه یهدور طی در گوشتی هایجوجه

 کار روش و مواد

 غذایی هایجیره و پرندگان

 قطعه 400 با استفاده از طرح کاملا تصادفی با آزمایش این

شد.  انجام 500ی کاب سویه ماده و نر گوشتی یجوجه

 20 با تکرار در پنج تیمار و چهار ها پس از توزینجوجه

 یجیره با هفتهشش مدت به پرندگان .شدند تقسیم پرنده

 برگ پنج گرم حاوی غذایی ییا کنترل، جیره پایه غذایی

ی کوهی، ی غذایی حاوی پنج گرم پونهزیتون، جیره

ی کوهی و ی غذایی حاوی پنج گرم مخلوط پونهجیره

پادزیست  گرم 50 ی غذایی حاویبرگ زیتون و جیره
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مصرف خوراک تغذیه  کیلوگرم هر ازای به اریترومایسین

بر اساس  غذایی پرندگان یترکیبات جیره و . موادشدند

 اعمال گردید. 500احتیاجات سویه کاب 

( روزگی 0-42) دوره طی در بدن وزن و خوراک مصرف

( بدن وزن به خوراک مصرف) خوراک تبدیل نسبت و ثبت

 هر از رندهپ چهار ی آزمایش،پایان دوره در .شد محاسبه

س از توزین، کشتار انتخاب و پ تصادفی طور به تیمار

شدند. همچنین، بازده لاشه، سینه و ران نیز پس از 

جداسازی، توزین و بصورت درصدی از وزن بدن محاسبه 

 از سینه وشتگ گرم 40ی آزمایش، در پایان دوره گردید.

 ریلاست مکانیکی کنمخلوط در جداگانه طور به پرنده هر

 خشب یک .دکر تقسیم بخش دو به را هانمونه و گرفت قرار

 برای دیگر بخش و میکروبیولوژیکی بررسی آلودگی برای

 از گرم 32 حدود. اکسیداتیو استفاده شد پایداری مطالعات

هر لوله(  در گرم دو حدود در) لوله 16 بین نمونه هر

 پلی هایکیسه در شده بندی بسته هایلوله تقسیم و

 یچهار درجه) سرد شرایط شد و در ذخیره تیره اتیلن

 بیشتر قرار گرفت. تحلیل و تجزیه برای( سلسیوس

 میکروبیولوژیکی تحلیل و تجزیه

 12 طول در تکرار هر از هشت لوله میکروبی، آنالیز برای

 در و ذخیره( سلسیوس درجه ) چهار سرد شرایط در روز

 (فواصل دو روزه )یک روز در میان در سپس روزهای دو و

 در خچال خارج شدند.ی روز برای بررسی میکروبی از 12 تا

 18 هب( دو گرم در هر لوله) هانمونه گیری،نمونه روز هر

 پپتون آب گرم 100 در گرم 1/0 استریل لیترمیلی

 30 برای اولتراسونیک سازهمگن یک در و معلق( اکسید)

 100 در گرم 1/0اعشاری  هایرقت .شدند هموژن ثانیه

 ارآگ هاییتپل روی تکثیر صورت و به تهیه پپتون گرم آب

 لمعمو هایروش با مطابق هاباکتری شدند. تعداد ریخته

های دمای محیط برای پلیت شد. تعیین شناسی باکتری

 یدرجه 25ها مانی شمار کل باکتریزنده آگار به منظور

 .شد تنظیم ساعت 72 و به مدت سلسیوس

 لیپید اکسیداسیون

های روز در هااکسیداتیو، نمونه به منظور بررسی تغییرات

و  خارج یخچال از روز 12 تا فواصل دو روزه در سپس دو و

تجزیه و  دمور( MDA) آلدئیددیمالون شاخص توسط

 شاخص عنوان به که MDA ترکیب .گرفت قرار تحلیل

 گیرد، بامی قرار استفاده مورد لیپیدی پراکسیداسیون

 گیری شداندازه اسپکتروفتومتری روش از استفاده

(Marcinčák et al., 2004.) با هانمونه خلاصه، طور به 

-میلی 100 در از محلول پنج گرم لیترحضور هشت میلی

 محلول از لیترمیلی و پنج اسید کلرو استیک تری لیتر

-میلی 100 در گرم 8/0 با شده بوتیله تولوئن هیدروکسی

سه  مدت ترکیب آماده شده به هگزان مخلوط و لیتر

 بالایی از ینتریفیوژ شد. لایهسا 3000دقیقه با دور 

 یرینز یلایه از لیتر میلی 5/2 مقدار و دور ریخته محلول

لیتر میلی 100 در گرم 8/0از محلول لیترمیلی5/1 با

 یدما در دقیقه 30 مدت به و تیوباربیتوریک اسید مخلوط

نهایی صورتی  مخلوط. شد انکوبه سلسیوس یدرجه 70

 صورت نیز به هانمونه بو محلول بلانک و جذ رنگ بود

شدند. ارزیابی عملکرد  گیریاندازه اسپکتروفتومتری

روش مارسینکاک  تیوباربیتوریک اسید طبق

(Marcinčakو ) سنجی انجام  طیف از نانومتر 532در

 شد.

 تجزیه و تحلیل داده ها

 تصادفی کاملاً طرح برای آنالیز آماری پژوهش حاضر از

(CRD )روش از استفاده با هادهتحلیل دا. شد استفاده 

GLM آماری سیستم و از SAS انجام شد (SAS, 

 از هامیانگین اختلاف بین داریبرای تعیین معنی (.2002

 شد. ( استفادهp<05/0) در توکی ایدامنه چند آزمون

 نتایج

 هاایجوجاه عملکارد بار آزمایشای تیمارهاای نتایج تأثیر

وزن روزانه  افزایش. است شده گزارش 1 جدول در گوشتی

و مصرف خوراک تحت تاثیر تیمارهای مختلف قرار نگرفت. 

تیماار حااوی اریترومایساین  در غذایی مواد ضریب تبدیل

( کمتار p<05/0داری )تیمار شاهد به طور معنی به نسبت
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 ها به لحاظ آماری مشابه بود.اریترومایسین با سایر تیماربااود، اگرچااه ضااریب تباادیل خااوراک تیمااار حاااوی 

 روزگی( 42تا  0های گوشتی )های آزمایشی بر عملکرد رشدی جوجهتأثیر تیمار -1جدول

 صفات عملکردی تیمارها

 FCR )گرم(افزایش وزن روزانه )گرم(مصرف خوراک

 a 75/1 2/49 86 شاهد )کنترل(

 ab 70/1 1/50 85 برگ زیتون

 ab 73/1 6/48 84 پونه

 ab 69/1 2/49 83 پونه + برگ زیتون

 b 62/1 5/52 85 اریترومایسین

SEM 71/0 49/0 012/0 

p-value 66/0 09/0 04/0 
c-a داری معنی ستون هر در نامشابه حروف با ها میانگین تفاوت ( 05/0است>p .)  SEM :میانگین استانداد خطای. FCR ضریب تبادیل :

 غذایی

هاای آزمایشی بار خصوصایات لاشاه جوجاه اثر تیمارهای

آورده شده است. نتایج نشان داد بازده  2جدول گوشتی در 

لاشه در پرندگان تغذیه شده با اریترومایساین و شااهد باه 

ترین بود، ولی این تفااوت باه لحااظ ترتیب بیشترین و کم

داری دار نبود. وزن نسابی ساینه بطاور معنایآماری معنی

(، >p 002/0تیمارهای آزمایشای قارار گرفات) تحت تأثیر

داری پرندگان گروه شاهد باه طاور معنای بدین صورت که

تری داشتند. نسبت به سایر تیمارها وزن نسبی سینه پایین

 تحت تأثیر تیمارهای آزمایشی قرار نگرفت. وزن نسبی ران

 های گوشتیهای آزمایشی بر خصوصیات لاشه جوجهتأثیر تیمار -2جدول

 خصوصیات لاشه )وزن نسبی( تیمارها

 ران سینه لاشه

 b88/24 09/18 13/64 اهد )کنترل(ش

 a26/25 40/18 52/64 برگ زیتون

 a21/25 26/18 44/64 پونه

 a77/25 47/18 64/64 پونه + برگ زیتون

 a 35/25 50/18 97/64 اریترومایسین

SEM 732/0 595/0 588/0 

p-value 190/0 002/0 932/0 
c-a داری معنی ستون هر در نامشابه حروف با ها میانگین تفاوت ( 05/0است>p.)SEM  :میانگین. استانداد خطای 

های مختلف در سینه در زمان گوشت در MDA غلظت

 نشان داده شده است. 3جدول 

برگ زیتون و گیاه  هایافزودن مکمل که داد نشان نتایج

 هاغذایی جوجه هایجیره پونه یا مخلوطی از هر دو به

ی سینه شتگو MDA در سطح داریمعنی موجب کاهش

تیمارهای شاهد و  با مقایسه در این پرندگان

 شد روز پس از نگهداری 12 و 10 ،8 ،6 ،4اریترومایسین، 

(05/0>pبا این حال، غلظت .) MDA در روز دوم ،

 سازی تحت تاثیر تیمارها قرار نگرفت.ذخیره

ی گوشت پرندگان در ها در سینهشمار کل باکتری

 ارش شده است.گز 4ر جدول داری دهای مختلف نگهزمان
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 های گوشتیی جوجهون لیپید گوشت سینههای آزمایشی بر اکسیداسیتأثیر تیمار-3جدول

 زمان )روز( تیمارها

2 4 6 8 10 12 

 b88/24 09/18 a 0144/0 a 0162/0 a 0185/0 13/64 شاهد )کنترل(

 a26/25 40/18 c 0098/0 b 0138/0 ab 0164/0 52/64 برگ زیتون

 a21/25 26/18 cd 0093/0 c 0102/0 b 0155/0 44/64 پونه

 a77/25 47/18 d 0074/0 c 0105/0 c 0126/0 64/64 پونه + برگ زیتون

 a 35/25 50/18 b 0127/0 a 0155/0 a 0182/0 97/64 اریترومایسین

SEM 732/0 595/0 588/0 0072/0 0083/0 0079/0 

p-value 190/0 002/0 932/0 006/0 05/0 03/0 
c-a داری معنی ستون هر در نامشابه حروف با ها میانگین تفاوت ( 05/0است>p .)  SEM :میانگین استانداد خطای. 

پاس  8 تا 2 روزهای ها درنشان داد که شمار باکتری نتایج

از نگهداری، در تیمار حاوی مخلاوط بارگ زیتاون و گیااه 

هاای تیماار (، کمتار ازp<05/0) داریمعنای طور به پونه

اگرچه تیمار حااوی مخلاوط دو  .شاهد و اریترومایسین بود

پس از نگهداری،  6 و 2 هایروز در گیاه پونه و برگ زیتون

دو تیمار حاوی  با هااز نظر شمار باکتری داریمعنی تفاوت

هاای روز در بااکتری شمار. برگ زیتون و گیاه پونه نداشت

باه  آزمایشای هایربین تیما سازی،پس از ذخیره 12و  10

 .بود لحاظ آماری مشابه

 های گوشتیی جوجههای گوشت سینهکل باکتری های آزمایشی بر شمارتأثیر تیمار -4 جدول

 زمان )روز( تیمارها

2 4 6 8 10 12 

 a 60/4 a 62/5 a 32/6 a 89/6 45/7 56/7 شاهد )کنترل(

 b 33/4 b 36/5 c 75/5 c 28/6 11/7 35/7 برگ زیتون

 b 30/4 b 38/5 bc 80/5 bc 25/6 09/7 30/7 پونه

 b 22/4 c 29/5 c 71/5 d 22/6 92/6 19/7 پونه + برگ زیتون

 a 45/4 a 55/5 b 90/5 b 59/6 25/7 40/7 اریترومایسین

SEM 41/0 46/0 62/0 66/0 79/0 84/0 

p-value 05/0 03/0 01/0 02/0 08/0 11/0 
c-a داری معنای ساتون هار در نامشاابه وفحار باا هاا میاانگین تفااوت ( 05/0اسات>p .)SEM  : میاانگین. اساتانداردخطاای

 بحث

گیاه پونه، بارگ زیتاون و  تأثیر بررسی مطالعه این از هدف

 و میکروباای رشااد عملکاارد، باار پادزیساات اریترومایسااین

 در ی مارغگوشتی، گوشات ساینه هایلیپید اکسیداسیون

نتاایج مطالعاه حاضار  .بود یخچال در دارینگه مدت زمان

نشان داد که پرندگان تغذیه شده با مخلاوط پوناه و بارگ 

باشند. ی را دارا میزیتون بالاترین وزن نسبی گوشت سینه

های ما گزارش شده است کاه جوجاه هایدر توافق با یافته

گوشتی تغذیه شاده باا مخلاوطی از گیاهاان دارویای وزن 

ایش دادند، که ایان نسبی سینه را نسبت به گروه شاهد افز

تواند بسیار ماورد توجاه و مهام بهبود در صنعت طیور می

-کارواکرول و دیگر روغان (.Tahami et al., 2018) باشد

کشی های موجود در پونه و برگ زیتون دارای اثر میکروب

-بوده و با کاهش جمعیت میکروبی دستگاه گوارش جوجاه
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نماوده و  های گوشتی از تجزیه اسیدهای آمینه جلاوگیری

-زمینه جذب بیشتر آنها و بهبود صفات لاشه را مهیاا مای

نماید. وجود توده میکروبای زیااد در دساتگاه گاوارش باه 

آز باعاث هاای اورههای مختلف از جمله ترشح آنازیمشیوه

زدایای در تجزیه پروتئین و اسیدهای آمینه از طریق آماین

هاا روتئینآنها شده و به این طریق مقادیر قابل توجهی از پ

 Lee et) گرددو اسیدهای آمینه، تجزیه شده و جذب نمی

al., 2003.)  بنابراین، این عمل اثرات ساوئی بار ترکیباات

لاشه و سینه خواهند داشت. اما در صاورتی کاه جمعیات 

ی میکروبی مضر کاهش یاباد، در چناین شارایطی زمیناه

های مفید، فراهم و بر سلامتی پرنده رشد و تکثیر میکروب

سازی هضم تواند به بهینهافزوده شده و خود این مساله می

 و جذب منجار شاده و باعاث بهباود صافات لاشاه گاردد

(Soltani et al., 2016.)  ،در توافق با نتایج ایان پاژوهش

تحقیقات نشان دادند که اکسیداسایون لیپیاد در گوشات 

گرم بر کیلاوگرم  10با مکمل ی بوقلمون تغذیه شده سینه

داری در ی نگااهگیاااه پونااه یااا باارگ زیتااون در طاای دوره

 داری کمتار از تیماار شااهد باودیخچال، باه طاور معنای

(Botsoglou et al., 2010.) ًدادند گزارش محققان اخیرا 

-جیاره خمیر زیتون در کیلوگرم بر گرم 80 از استفاده که

 پایاداری بار منفای های گوشاتی تاأثیرپایانی جوجه های

 Moyo et) داشات گوشات ساینه در هاچربی اکسیداتیو

al., 2019.) 10 ،8 ،6 ،4 هاایروز در حاضر، یمطالعه در 

 میاااازان بیشااااترین یخچااااال، در سااااازیذخیره 12 و

تیمااار شاااهد و تیمااار حاااوی  بااه متعلااق اکسیداساایون

 باه مرباوط اکسیداسیون لیپید میزان کمترین و پادزیست

 کاهش .بود ی مخلوط دو گیاه پونه و برگ زیتونتیمار حاو

 شده تغذیه پرندگان یگوشت سینه در چربی اکسیداسیون

 زیااد احتماال مکمل غذایی گیاه پونه یا برگ زیتون باه با

در  اکسیدانیآنتی فعالیت با متنوع وجود ترکیبات ینتیجه

-بافات در و شاده خاون گردش سیستم وارد که هاستآن

 Botsoglou et) شاوندمی دارینگه و یعتوز گوشتی های

al., 2010.) کااه تغییاار ماهیاات مااواد غااذایی جاااییاز آن

هاا گوشتی در زمان فریز به دلیل تماس با ساطح بااکتری

هاای گوشات هاا در نموناههمراه است، شمار کل بااکتری

شناسایی شدند. نتایج این مطالعه افزایش ظاهری در شمار 

ی گوشات ها در طول ذخیرهیماری تها در همهکل باکتری

داری گوشات در نگه 2های در یخچال را نشان داد. در روز

یخچال، تیمار شاهد، تیمار دارای گیاه پونه و تیمار حااوی 

هاا باا مخلوط پونه و برگ زیتون از نظر شمار کل بااکتری

کاه پرنادگانی کاه داری نداشتند، در حالیهم تفاوت معنی

مکمل برگ زیتون دریافات کردناد ی غذایی خود در جیره

های کمتری در گوشت سینه نسابت باه شمار کل باکتری

 فعالیات از محققاان ایان، از ها داشاتند. پایشسایر تیمار

 ماواد و برگ زیتون در شارایط آزمایشاگاهی میکروبیآنتی

 ,.Markin et al) دادناد نیز گزارش هاآن یدهنده تشکیل

 مهار کننادگی خاصیت آن ترکیبات برگ زیتون و (.2003

 ,.Markin et al) سارما دوسات هاایبااکتری مقابال در

 Ruiz‐Barba et) لاکتیاک اساید هایباکتری و (،2003

al., 1991) سازی حاضر، مکمل یمطالعه اند. درداده نشان

گیااه پوناه، بارگ  کیلاوگرم بار گرم 5 های غذایی باجیره

 یدوره 2 روزهااای در زیتااون یااا مخلااوط ایاان دو گیاااه،

آن تأثیر مهار کننادگی  از حتی پس و سازی گوشتذخیره

ها داشتند. این اثر مهاار کننادگی احتماالا باکتری بر رشد

میکروبی ترکیباات ایان گیاهاان های آنتیی فعالیتنتیجه

 پس از ورود به سیستم گردش خون بوده اسات. ترکیباات

 مفیاد هاایبااکتری رشد افزایش موجب گیاهان در فنولی

-مای مضر هایرشد باکتری کاهش و لاکتوباسیلوس انندم

 کاه (. لازم باه ذکار اساتVelasco et al., 2011شوند )

هاا تیمار شاهد و تیمار دارای پادزیست با شمار کل باکتری

 آن علائام از پاس و 8 روزهاای در ،log CFU/g7حادود 

ی فساد را با طعام و باوی ناامطبوع گوشات از خاود اولیه

 هااییافتاه با مطابق حاضر یمطالعه هایدادهنشان دادند. 

هاا که شمار کل باکتریزمانی دادند نشان که سایر محققان

شاود. برسد علائم فساد آشکار می log CFU/g7حدود  به

ی ماا گزارشات دیگر نیز همچنین نتایج مشابهی با مطالعه

سازی راجع به شروع فساد در گوشت سینه در زمان ذخیره

 ,.Mano et al.,  ;2000Sofos et al)ند در پای داشات
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در نتایج ما با وجاود کااهش رشاد در شامار کال  (.2000

های حاوی گیاه پونه یاا بارگ زیتاون و ها در تیمارباکتری

-به بعد ذخیاره 10های تیمار مخلوط این دو گیاه، در روز

ها از نظر شمار کال بااکتری سازی گوشت، بین سایر تیمار

هاای حماایتی مشاهده نشد اگرچاه دادهداری تفاوت معنی

در  (.Botsoglou et al., 2010) نیز گازارش شاده اسات

 مکمال با شده تغذیه پرندگان نتیجه، در این مطالعه پاسخ

 از اساتفاده با داشتیم انتظار زیرا بود، غیرمنتظره پادزیست

ی ساینه گوشات در هااکل باکتری تعداد بیوتیکآنتی این

 .یابد کاهش سازیذخیره زمان مدت در گوشتی هایجوجه

تیماار  در هاباکتری بالای رشد که رسدمی نظر به بنابراین،

 بیوتیاک،آنتای ایان باالای مقدار دلیل به حاوی پادزیست

 و ساینه گوشات پادزیسات در گزینایلاناه و نفوذ متعاقباً

 .باشد هاباکتری برابر در بدن مقاومت

 گیری کلینتیجه

ی جیاره کاه داد حاضار نشاان مطالعهنتایج  کلی، طور به

 بهباود باا غذایی با مخلوطی از دو گیاه پونه و برگ زیتاون

 زماان مادت در هااباکتری آلودگی و لیپیدها اکسیداسیون

 هایی جوجهسینه گوشت کیفیت یخچال، در سازیذخیره

 لعااتمطا هناوز حاال، ایان بخشد. باامی بهبود را گوشتی

ی بارگ زیتاون یاا پوناه رتاأثی شدن روشن برای بیشتری
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Abstract 

The purpose of this experiment was to investigate the Effect of Olive Leaf and Oregano supplement on 

performance, oxidation and microbial flora of breast broiler chickens. For this objective, 400 one-day-

old Ross 308 broilers were used in a completely randomized design with 5 treatments and 4 

replications. Treatments include; Control, 5 g Olive Leaf, 5 g Oregano, 5 g mixture of Olive Leaf and 

Oregano and 50 g Erythromycin. Feed intake and body weight were recorded during the (0–42 d) 

period and feed conversion ratio was then calculated. At 42 day of age, four birds from each treatment 

were randomly selected and euthanized by cervical dislocation, finally, carcass characteristics were 

evaluated. To determine the oxidation and bacterial counts of breast meat, samples were extracted 

from the breast tissue of the birds and stored at 4 ° C. The results showed that a significant reduction 

in FCR was observed in the birds fed ERY compared to Control group (p < 0.04). Relative breast 

weight was significantly affected by treatments (p<0.002). Lipid oxidation showed a significant 

difference between treatments on days 4, 6, 8, 10 and 12 during storage in the refrigerator (P < 0.05). 

Also, the TVC bacteria in breast meat up to day 8 of storage in the refrigerator was affected by the 

experimental treatments (p<0.05). Overall, the use of a mixture of 5 g of olive leaf and oregano 

improves the quantity and quality of broiler chickens by reducing the oxidation and TVC bacteria. 

Keywords: breast meat, broiler, microbial flora, olive leaf, oregano, oxidation. 
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