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  چکیده

هدف  د.  گردیم  گزارش  ،ویبریو  یها  گونه  بهآلوده  دریایی    ییمصرف مواد غذا  ای غذایی ناشی ازهوقوع مسمومیت  موارد زیادی ازساله    هر

ماهیان خام    بررسیدر این  در شهر اصفهان بود.    ویبریوبه گونه های  ،  ماهیان خام عرضه شده  بررسی میزان فراوانی آلودگیاز این تحقیق  

از نظر      هانمونهانتقال داده شد.  ضا  واحد شهر  لامیفی مواد غذایی دانشگاه آزاد اس به آزمایشگاه کنترل کی  ،فروشگاه  64  خریداری شده از

آشیانه   مرازیپل  یا  رهیبا استفاده از واکنش زنج یمولکول  آزمون در  .طبق روش استاندارد ملی ایران مورد آزمایش قرار گرفت ویبریوشمارش  

.    یمورد بررس  ویبریو  جنس  کوسیمیمو    کوسیفینلو،  کلرا  ،کوس یتیلپاراهمو   یها گونهحضور  ای   از آن بود که   جینتاقرار گرفت  حاکی 

را  درصد(  3۵فراوانی )بیشترین میزان    وسپاراهمولیتیکویبریو    .داشتند  ویبریواز حد مجاز به جنس    شیب  یآلودگ،  درصد نمونه ها  9۵  حدود

و    کلرای  ها گونه  یفراوان  .های مورد بررسی داشت  ا در نمونهر  )درصد  1۵)  فراوانیکمترین میزان    میمیکوس  ویبریوی که  لنشان داد، در حا

کننده عدم رعایت بهداشت    ها تاییددر نمونه  ویبریوهای  فراوانی بالای گونه .درصدگزارش گردید    3۵درصد و  20نیز به ترتیب    ولنیفیکوس

  در اصفهان  آوری و نحوه حمل و نقل و توزیع ماهیل عمرسد جایگاه های میبه تظر  .های آن است و فرآوردهماهی در مراکز تهیه و توزیع 

 .از بهداشت مناسبی برخوردار نیست

 ، آلودگی.ماهی،  ویبریو،  PCR: هاکلید واژه 

   مقدمه

زیادی  تحقیقات  موضوع  امروز  تا  گذشته  از  غذا  سلامتی 

روشهای نوینی تلاش شده است تا آلودگی    . با   بوده است

زا بیماری  عوامل  به  غذایی  حال  یابد کاهش    مواد  این  با   .

شیوع رو به افزایش مسمومیتهای غذایی یکی از مهمترین 

آید می  شمار  به  بشری  جوامع  در   اغذیة  و   ماهی  .مسائل 

  غذای   دومین  پرندگان  و   قرمز  گوشت  از  بعد  دریایی

  امروزه   دریائی  غذاهای  . است  جهان  در  جانوری  پروتئین

اندی  کنندگان  مصرف  تغذیه  در  را  مناسبی  جایگاه .  افته 

با    میتواند  دریائی   منشاء  با  غذاهای  مصرف  اگرچه

  مخاطرات   این  جمله  از  که   باشد   همراه  نیز  مخاطراتی

.  کرد  اشاره   باکتریائی   بیماریزای  عوامل  انتقال  به  میتوان

  یا   اولیه  بیماریزای  عوامل  میتواند  باکتریهای منتقله  منشاء

توانند   که  باشد   ثانویه   یا   هی ما  بیماریزای  باکتری  می 

  ژاپن،   مانند   کشورها   از  برخی   در  باشند   ثانویه  پاتوژنهای

باشد از جمله آلودگی های    می  پروتئین  اصلی  منبع  ماهی

آلودگی به  توان  می  آبزیان  جنس    ا ب  عمده  های  باکتری 

کرد اشاره   ,.Hang, 2012, Srivastava et al)  ویبریو 

2016). 

جنس   ویبریوناسهخانواده   آویبریوهای  شامل  ،  وموناسئر، 

،  این خانوادههای  باکتریاست.    فتوباکتریومو    پلیزوموناس

محیط آبی  در  طریق فعال  های  از  مبتلایان  اکثر  و  بوده 

باکتری به  آلوده  آبزیان  بصورت  مصرف  خانواده  این  های 

باکتری شوند.  می  بیماری  دچار  پز  نیم  یا  از  ها  خام  پس 

معدهورود   اسید  دفاعی  از سد  عبور  بخش    ، با  مخاطی  به 
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ای  دیواره روده چسبیده و با تکثیر باعث ایجاد عفونت روده

علائمی   اسهالبا  آبکی ،  همچون  مدفوع  استفراغ دفع   ،

شدید و در برخی موارد فرو رفتگی در ناحیه گونه و چشم  

درمانمی به  نیاز  مبتلایان  جایگزینی  شوند.  با  سریع  های 

رفته دست  از  الکترولیت  و  همراهآب  به  بی  ،  وتیک آنتی 

دارند بیماری  کنترل   ,Ansari and Raissy)  جهت 

2010; Raissy et al., 2012; Mohammed et al., 

2018 ). 

گونه از   12گونه می باشد که    36جنس ویبریو خود شامل  

. از جمله باشدزایی در انسان مییت بیماریآنها دارای قابل

میگونه آن  معروف  به  های  کلراتوان  ویبریو  ،  ویبریو 

و  اراهمولیتیکوسپ  ولینفیکوس  ویبریو  میمیکوس،   ویبریو 

نمود در    یباکتر  نیا  با  یآلودگ  2011  سال  در   .اشاره 

  ۵00در مورد    که  دیمنتج گرد  یماریب  80000به    کایآمر

 Scallan)    د یگرد  رنفر به مرگ منج  100و    ینفر به بستر

et al., 2011   .) 

ب  گونه   ی ال  30  ر یم  مرگ و   زانیم  باوبا    یماریکلرا، عامل 

باشد  یساعت تا چند روز م  چند  ینهفتگ  دوره  و  درصد  ۵0

(Zereen et al.,2019.)  باعث    کوسیتیپاراهمول  گونه

کمون    با   ییغذا  تیمسموم و    2۵تا    9دوره  بوده  ساعت 

با    .باشدیم   روز  8  حدود   یماریب  دوره مسمومیت  این 

از خون و   آبکی عاری  به همراه درد  اسهال شدید  مخاط  

می  استفراغ  شکم، مشخص  تب   گونه  .شودو 

بروز    کوسیتیپاراهمول موارد   درصد  ۵0-70مسئول  از 

  است   یی ایآس  یها  کشور  در   اسهال  و  تیگاستروانتر

(Heng et al., 2017, Ruichao et al., 2016.)    گونه

بوده   تهاجمی  شدت  به  ا  پس   و ولنیفیکوس    جاد یاز 

مستعد  یمیباکتر افراد  از  در  -زخم  یرادا  که  یافراد  اعم 

  آلوده   طیمح  با   ینحو  به  و   بوده   خود  بدن  سطح  در  باز  یها

 یمنیا  ستمیس  ضعف  با  افراد  ای  و  هستند  تماس  در  ییایدر

 و  مرگ  به  منجر  یحت  و  شده  یماریب  بروز  باعث  تواندیم

و  شباهتمیمیکوس    گونه.  گردد  ریم ساختاری  های 

گونه به  زیادی  گونه  کلرا  عملکردی  همانند  و   کلرا  دارد 

میت دارا  را  نمک  کم  غلظت  در  رشد  توانایی  وانائی  باشد. 

های  ای و تولید سم از دیگر مشخصهایجاد بیماریهای روده

است باکتری  این   ,Jaksic et al., 2002)  بارز 

Thompson et al., 2008). 

هدف از این تحقیق بررسی میزان آلودگی آبزیان در مرحله  

شناسایی سریعتر    توزیع )آبزیان خام( و معرفی روش های 

 ملکولی می باشد. 

 راکروش  

 ها جمع آوری نمونه

تابستان    در  ،توصیفی  بررسیاین   زمانی    64از،    98بازه 

عرضه کننده ماهی    فروشگاه   31  ماهی خام عرضه شده در 

شهر  مناطق مرکز ، شمال ،جنوب ، شرق و غرب  خام در  

ای    (p=0.02)  اصفهان خوشه  گیری  نمونه  روش  به  که 

. در مورد همه  صورت پذیرفت      نتخاب شده بود ،تصادفی ا

ها،   برداری،  اطلاعاتی  نمونه  نمونه  زمان  و  تاریخ  همچون 

نمونه ثبت و      دمای نمونه، نوع ماهی و محل نمونه برداری

آزمایشگاه   به  ساعت  سه  از  کمتر  ظرف  و  سرعت   به  ها 

هرنمونه  یافت.میانتقال   از  ماهی  و    دو  های  آزاد  نوع 

-تهیه گردید. این نمونه ها شامل قزله شده  عرضپرورشی  

شیر   لا،آ کیلکا،  سفید،  حلوا  سرخو،  صافی،  حلوابندری، 

 دریایی، حسون و شوریده بود.  

 کشت میکروبی 

با رعایت اصول نمونه  ،  پس از انتقال نمونه ها به آزمایشگاه  

و  از    استریلبرداری   برداشته  ها  نمونه  عضلات  و  پوست 

ی همگن هانمونهگرم از    2۵ها،  هپس از همگن کردن نمون

اول،  و    توزین  را  شده مرحله  از   22۵در    در  لیتر  میلی 

مدت  نمک    %۵/3محلول   انکوباتور    6به  در    42ساعت 

،  در مرحله دوم.    درجه سانتی گراد گرمخانه گذاری گردید

مرحله قبل برداشته و با تلقیح    1۰-1یک میلی لیتر از رقت  

آب   میلی لیتر محیط کشت  9در لوله های آزمایش حاوی  

تهیه و این   10-6تا    10-2های  )مرک، آلمان( رقت    پپتونه

به مدت   انکوباتور    18لوله ها  در  درجه سانتی   42ساعت 

گردید گذاری  گرمخانه  کشت .  ند گراد  آخر  مرحله  در 

کشت سطحی، از سه رقت آخر   میکروبی بااستفاده از روش
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و  استفاده ( نمرک ، آلما)  TCBSدر محیط کشت انتخابی 

گردید  شمارش  ها  پرگنه  در  .  سپس  ویبریو  های  پرگنه 

محیط   این  می  سطح  مشاهده  خاکستری  تا  زرد  رنگ  به 

آبی   تا  سبز  پاراهمولیتیکوس   گونه  های  پرگنه   . گردید 

پرگنه های ایجاد شده پس از شمارش به رنگ می باشد .  

خوندار آگار  کشت  آلمان)  محیط  جهت    (مرک،  به 

 Markey et)انتقال یافت     PCRزمان فرایند  ماندگاری تا  

al., 2013, Till, 2014.)  محیط کشت باروری  های 

مثبت   کنترل  نمونه  مورد  در  ویبریو  باکتری  میکروبی 

(ATCC 17802  زیستی و  ژنتیکی  ذخایر  ملی  مرکز   )

 ایران تایید گردید. 

 DNAاستخراج 

مرحلهدر   در  از    این  شده  شناسایی  های  باکتری  همه 

که در محیط ژلوز خون دار نگهداری   TCBSجامدمحیط  

کشت    گردید،می محیط  آلمان)  LB Brothدر  ( مرک، 

گردیدکشت   با  می  ابتدا  مرحله  این  در  از  .  کیت  استفاده 

ایران(،) گردید  DNA  سیناژن،  استخراج .  استخراج  برای 

DNA    اقدام کیت  سازنده  شرکت  دستورالعمل  براساس 

از  استخر  DNAغلظت وکیفیت  گردید. استفاده  با  اج شده 

قرارز  مورد  ( ND-1000 PeqLab)  نانودراپ    .ارگرفتیابی 

DNAفریزر در  مصرف  زمان  تا  شده  استخراج  -  های 

 گراد نگهداری شدند. درجه سانتی20

 Nested PCRایشآزم

  مرحله   یک  ،    PCR  فرایند  از  مرحله  دو  تحقیق  این  در 

از مرحله دوم  با استف  و  ها  باکتری  جنس  تعیین  برای اده 

 Nestedنه ای)   آشیامحصول مرحله اول آزمایش پلیمراز  

PCR)  در این آزمایش    .گردید انجام    ها   گونه  تعیین  برای

در مرحله اول قطعات بزرگتری تولید و سپس این قطعات  

این   انجام  با   . رود  می  بکار  دوم  مرحله  برای  الگو  بعنوان 

قابل   طور  به  آزمایش  اختصاصیت  و  حساسیت  روش 

میملاح پیدا  افزایش  ای  سازی کند.  ظه  آماده  از  پس 

انجام     PCR، فرایند  های حرارتیها و طراحی سیکلایمرپر

جنس    PCRآزمون  گردید.   تایید  مورد  از  در  استفاده  با 

ژن اختصاصی  پرایمر  صورت   ریبوزومی   RNAهایجفت 

)تهران  پرایمرها.  پذیرفت سیناژن  شرکت    ایران(   ،توسط 

گردیدند. اندازه    توالی  سنتز  و  استفاده  مورد  پرایمرهای 

آمده   دست  به  محصول  جدول  تقریبی  است    1در  آمده 

(Maheshwari et al., 2011)  .برای استفاده از پرایمرها  ،

استفاده   مورد  پرایمرهای  العمل  ابتدا  دستور  شرکت  طبق 

   .سازنده رقیق واستفاده گردید

ازPCR  فرایند  انجام   جهت  نهایت  در ی  تجار  های  مستر  ، 

(Master Mix)  سیناژن  شرکت  (CinnaGen PCR 

master kit  )مقدار  . گردید    استفاده  µl ۵/7    این از 

،  dNTP    ،MgCl2   بافر،  D.W  ،PCR   شامل)مسترها  

Taq polymerase    وLoading buffer  با (  باشد  می  µl 

 µl  و  D.W  از  R primer ۵/3,  از  µl 1  و  F primer  از  1

تیوب  مخلوط  تیوب  یک  در  DNA  از  2 سپس    در   ها   و 

به جهت شد.    داده  قرار  (اپندروف،آلمانترموسایکر)  دستگاه

و  میمیکوس  های  گونه  مورد  در  مثبت  کنترل  نداشتن 

  ( پاراهمولیتیکوس  گونه  از  صرفا   ATCCولنیفیکوس، 

استفاده  17802 مثبت  کنترل  بعنوان  دانشگاهی  جهاد   )

نیز     مراحل فوق در مورد نمونه کنترل مثبتگردید . کلیه  

و مقطر   انجام  آب  از  نیز  منفی  کنترل  نمونه  مورد  در 

   استفاده گردید. DNAتزریقی بجای 

جنس    PCRهای  چرخه مورد  مراحل  در  شامل 

گراد به درجه سانتی  9۵در    )واسرشتگی(  دناتوراسیون اولیه

و  دقیقه  ۵مدت   در    30،  دناتوراسیون  شامل   92چرخه 

  60صال پرایمرها در  ، اتثانیه  40درجه سانتیگراد به مدت  

به مدت   در    1درجه سانتیگراد  امتداد  و  جه در  72دقیقه 

. در نهایت امتداد نهایی در  دقیقه بود  1سانتیگراد به مدت  

 دقیقه انجام گرفت.  7گراد به مدت درجه سانتی 72
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 ( Maheshwari et al.,2011) ویبریو  یجنس وگونه ها یها مریپرا یتوال 1جدول 

 پرایمر جهت    و  توالی پهنای باند  مربوطه   ژن نام باکتری 

All Vibrio spp. V.16S 663 
CGGTGAAATGCGTAGAGA- F 

TTACTAGCGATTCCGAGTTC-R 

V. vulnificus 
Vv.hsp 

Vvhsp 
410   

GTCTTAAAGCGGTTGCTGC- F 

CGCTTCAAGTGCTGCTGGTAGAAGR 

V. parahaemolyticus Vp.flaE 897 
GCAGCTGATCAAAACGTTGAGT- F 

ATTATCGATCGTGCCACTCAC- R 

V. mimicus 
Vm.sodB 

Vm.sodB 
121 

CATTCGGTTCTTTCGCTGAT-F 

GAAGTGTTAGTGATTGCTAGAGATR 

V. cholera Vc.sodB 

Vc.sodB 
248 

AAGACCTCAACTGGCGGTA-F 

GAAGTGTTAGTGATCGCCAGAGT-R 
 

انجام از  بهPCR  پس  اندازه   منظور،  کردن  مشخص 

تولیدشده الکتر  ،محصولات  و    وفورزازروش  شده  استفاده 

آگارز ژل  روی  اتیدیوم    درصد یک    محصولات  حاوی 

به  90در    DNAبرومایدمنتقل و به همراه مارکرهای   ولت 

اندازه باندهای حاصل   دقیقه الکتروفورز گردیدند.  30مدت  

مارکرهای از  بااستفاده  مختلف  های  تکثیرژن   از 

(SM0241-Fermentase,Germany) 100bp    تعیین

 گردید . 

 تایج ن

، نمونه  کشت ثانویه بر اساس شماره    درنهایت پرگنه ها در 

شمارش    TCBSنام ماهی و رنگ پرگنه در محیط کشت  

میزان آلودگی بیش از حد  ،    پس از مقایسه با استاندارد  و

درصد    66/9۵  ،اساساین  بر  .   تعیین گردید  مجاز نمونه ها

ها در و تنبودند  نمونه ها آلودگی بیش از حد مجاز را دارا  

نمونه  34/4 ویبریایی  درصد  آلودگی  حد   کمترها  از 

 بود.  استاندارد 

در مرحله دوم برای تایید تشخیص جنس ویبریو درمرحله 

غا های  گونه  شناسایی  وسپس  آزمایشات  نخست  لب 

پذیرفت صورت  باند    ویبریوجنس    .مولکولی    663دارای 

باند    کلرا  ، گونهبازی  897  پاراهمولیتیکوس باند   بازی، گونه

گونهبازی  248 درنهایت    410باند    ولنیفیکوس  ،  و  بازی 

بازی را قابل تشخیص نمودند.     121  باند  میمیکوس  گونه  

در نهایت از    آمده است.   1نتایج آزمایش مولکولی در تصویر

گونه به  آلودگی  فراوانی  جداشده،  ویبریوهای  های  میان 

   آمده است. 2مختلف ویبریو تعیین گردید که در تصویر 

 
 باند های ایجاد شده در فرایند الکتروفورز   -  1تصویر  



    میکروب شناسی مواد غذائی مجله 

  
 55تا   47صفحات  -  1400 زمستان/ 4شماره   /هشتمسال                                   51

 

 
 Nested PCRروش  بر اساس    ویبریو  درصد آلودگی نمونه ها به گونه های مختلف  -2تصویر

 

از   استفاده  افزار  22نسخه  با  آزمون و  spss آماری    نرم 

ین متغیر های منطقه نمونه برداری، نوع بآماری مربع کای  

پ ماهی آماری  ، سیستم  اختلاف  نمونه ها  آلودگی  و  رورش 

 . ( (p<0.05 معنا داری مشاهده نگردید

 بحث

دستورالعمل با  مطابق  و  بررسی  این  نتایج  اساس  های بر 

ایران ملی  باکتری  استاندارد  تعداد  ویبریو های  که 

عدد در هر گرم اغذیه دریایی    410باید از    پاراهمولیتیکوس

( باشد  ایرا  استانداردکمتر   66/9۵،  (2394شماره    ن، ملی 

نمونه کشت  درصد  نتایج  براساس  شده  برداشته  های 

  است .  بوده    استانداردمیکروبی دارای آلودگی بیش از حد  

بررسی   این  نتایج  براساس  چنین  ویبریوهای  هم  میان  از 

گونهجداشده   به  آلودگی  ، میزان  پاراهمولیتیکوس  های 

و    1۵،    20،    3۵  کلرا ، میمیکوس و ولنیفیکوس به ترتیب

گردیددرصد    30 در .  تعیین  نیز  دیگری  مشابه  مطالعات 

در   زمینه  استاین  پذیرفته  صورت  نتیجه   دنیا  جمله  از 

دریا  73تمام    ازتحقیقی که     های مختلف گونه،  نمونه آب 

ها  بررسی  .(Jaksic et al., 2002)  شده است  جدا    ویبریو

گونه برخی  که  است  آن  از  منحاکی  در  ویبریو  اطق  های 

حضور   اندمیک  شکل  به  و  خاصی   تحمل  قدرتداشته 

  ی کروبیم  جزوفلور  تا   شده  سبب  در این باکتری  نمک  یبالا

نمونه   21۵ی  بررس.  (Su et al, 2007)  شور باشد  یآب ها

  ویبریوبه جنس  میزان آلودگی، نیز  یمزارع پرورشاز میگو 

استشناسایی  درصد    76  ار  ,.Talukder et al)  نموده 

 زانینشان داد که م  نیز  لند یتا   در  یگرید  یررسب  .(2019

  در   کوسیتیپاراهمول  ویبریو  و  کلرا  ویبریو  یهاگونه  وعیش

بوده    درصد  80و    درصد  100  بیترت  به  ییایدر  ی غذاها

نتا  از  مراتب  به  که   است  شتریب  حاضر  یبررس  جیاست 

(Senachai et al., 2013).    که بررسیهرچند  های  در 

 تحقیق حاضرر مورد جنس با نتایج  دگی دآلوفوق فراوانی  

استنسبتا   ا  همخوان  را    یآلودگ  یفراوان  در  ختلافولی 

نمونهیم نوع  به  خام(  ها توان  نمونه  ،  )ماهی    ،یریگفصل 

  هم   و  یاگونه  تفاوت  ،یطیمح  یآلودگ  ک،یاکولوژ  طیشرا

 زمان  از  یبهداشت  طیشرا  تیفیک  در  ریچشمگ  تفاوت  نیچن

که    هیاول  یآلودگ  عللبر    وهعلا  .داد  نسبت  عرضه  تا  دیص

  ی توانند نقش مهمیم  زیثانوبه ن   یهای، آلودگد یاشاره گرد

افزا باشد.    اشتهد  ویبریو  یها گونه  وعیش  زانیم  شیدر 

مراکز    یهادست کارکنان  عدم    یماه   عرضهآلوده  خام، 

  د یص  ییایدر  یهافراورده  تماس  و  یفرد  بهداشت  تیرعا

  به  هیثانو  یهایآلودگ  یاصل  موارد  از  آلوده  سطوح  با  شده

  ی برودت  ندیفرا  ادیز  احتمال  به  یطرف  از.  ندیآیم  حساب

 .است نگرفته ها انجامفراورده  نیا یبر رو زین یمناسب

براساس   نیز  ها  گونه  فراوانی  خصوص  های  در  بررسی 

 ،کوسیتیپاراهمول  ویبریودرصد    32،  راوانی آلودگی فمشابه  

 گونهصد  در  39و    کوسیتی نولیالج  ویبریو درصد    7

)    در ماهی  کوسیفیولن  ,.Wey et alگزارش شده است 
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ت  .(2014 موارددر  بین  در  نیز  دیگر  ،  آلودهماهی    حقیق 

  گونه درصد    9/21،  کوسیتی پاراهمول  ویبریودرصد    2/29

و    ومیلاریانگوانه  وگ  درصد  7۵/9،  کوسیتینولیلجآو  یهارو

ناشناس17 نمونه  گردید   درصد   ,.Tarr et al)  گزارش 

در   .(2007 همکاران  و  رحیمی   ، نیز  کشور  داخل  در 

میگو   93سال های  گونه  در  را  ویبریو  به  آلودگی  فراوانی 

گناوه   بندر  شده  سود  نمک  و  درصدگزارش   66/21تازه 

گونه فراوانی  ولنیفیکوس، نمودند.  کلرا،  های 

،  66/1پاراهمولیتیکوس و هاروی در این تحقیق به ترتیب  

ا  درصد   ۵و    66/6،  33/8 )  بوده   ,.Hosseini et alست 

سال  2014 در  نیز  همکاران  و  رئیسی  فراوانی    2012(.   ،

را   )  ۵آلودکی صدف  در    و  (Raissy et al., 2012درصد 

ماهی    فراوانی  2014سال   برآورد   درصد  8/26را  آلودگی 

سال    .(Raissy et al., 2014)  ندنمود در  نیز  جلالی 

پاراهمولیتیکو   1388 گونه  به  آلودگی  سایر فراوانی  و  س 

ها   ترتیب  را  گونه  نمود    درصد  4/2و    ۵/1به  گزارش 

(Jalali et al., 2010.)    شیرازی و همکاران نیز در مطالعه

میزان   دردیگری   کمان،  رنگین  آلای  قزل  و  سفید  ماهی 

 Shirazi)  درصد گزارش نمودند  ۵-10آلودگی ویبریایی را  

 et al., 2007)ب از  مشابهی  تحقیق  در  نیز  صفرپور  ین . 

های  نمونه  200 گونه  به  آلودگی  فراوانی  گونه  و    ویبریو، 

ترتیب    پاراهمولیتیکوس به  و  21و    ۵را  میزان    درصد 

را  آلودگ جنس  به  نمود  درصد  ۵/34ی  گزارش 

(Safarpoor et al., 2014) . 

فراوانی   نسبتا  که  گونهآهرچند  مورد  در  با  لودگی  نیز  ها 

همخوان محققین  سایر  داردنتایج  فراوانی  ولی    ی  تفاوت 

دلایلی از جمله نوع  تواند  آلودگی در تحقیقات متفاوت می

، تعداد نمونه، روش انجام  ویبریونمونه، روش پرورش، گونه  

فصل جغرافیایی،  منطقه  رو    آزمایش،  آزمایش  نوع  وش 

باشد. مولکولی   یا  برای   کشت  تحقیق  این  در  که  آنجا  از 

گونه استفادهشناسایی  مولکولی  روش  از  امکان  گردید  ها   ،

نمونه شدن  که مثبت  نبوده  انتظار  از  دور  فعال  غیر  های 

بت به تواند منجر به بالاتر بودن نتایج تحقیق حاضر نسمی

 .  نتایج برخی از محققین باشد

اختلافهم  وجود  عدم  نمونه   چنین  منطقه  بین  معنادار 

آلودگی  برداری، ماهی  میزان  نوع  تحقیق   و  این  در  که 

و خاستگاه  به دلیل منبع    ، غیر بررسی گردید بعنوان یک مت

   باشد. وزیعی در سطح شهر اصفهان میمشترک ماهیان ت

 ویبریونتایج بررسی حاضر نشان دهنده شیوع بالای جنس  

گونه   مراکز    پاراهمولیتیکوسو  خام  ماهی  های  نمونه  در 

می اصفهان  شهرستان  آبزیان  ویبریو  عرضه  باشد. 

زای منتقله از  باکتری بیماری  تریناساسی  پاراهمولیتیکوس

می  آبزیان  در  غذا  بLee et al, 2019)   باشد طریق  ه (. 

آلودگی   میکروبی  بار  ماهی  طبخ  که  چند  هر  هرحال 

-دهد ولی به جهت اهمیت بیماریویبریایی را کاهش می

م استانداردهای  به  نگاهی  نیم  با  و  ویبریوها  لی  زایی 

گونهکه  (  2394،9667،9899ایران) مجاز   حد 

براساس    000/10را    پاراهمولیتیکوس گرم  هر  در  عدد 

،  اعلام می دارد  کلراگونه  صفر در مورد  یا    FDAاستاندارد  

بهداشت    این برای  جدی  خطر  زنگ  بالا  فراوانی  درصد 

می محسوب  جامعه  سازمان  . گردد عمومی  است  های  لازم 

ذیربط داشته   نظارتی  بیشتری  مراقبت  خصوص  این  در 

پر اس  باشند.  میواضح  ویبریایی  آلودگی  که  برای  ت  تواند 

آلودگی  قالب  در  نیز  پخت  از  قبل  حتی  کنندگان  مصرف 

به متقاطع باعث آلودگی سایر فرآورده های  غذایی گردد.  

همین جهت رعایت بهداشت فردی در مورد کارکنان مراکز  

تولید و عرضه آبزیان و هم چنین مصرف کنندگان آبزیان  

ازبه جهت   کاملا ضروری به نظر متقاطع    آلودگی  اجتناب 

ضمن آنکه برای افرادی که در تماس مستقیم با  .    می رسد 

می صورت آلودگی  در  مستقیم  آلودگی  خطر  نیز  باشند 

پ  نیست نفوذپذیری  انتظار  از  دور  مخاطات  و    وست 

(Hedayathosseini et al.,2004, Kim et al., 2015.) 

ایدر نهایت پیشنهاد می   ، ن آلودگیگردد به جهت اهمیت 

روش   ویبریایی    PCRاز  آلودگی  کنترل  جهت  در  به 

 د.  های غذایی دریایی استفاده گردفرآورده
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Abstract 

Annually, numerous reports of food poisoning following the consumption of seafood 

contaminated with Vibrio species have been reported. The present survey was carried out to 

evaluate the frequency rate of Vibrio species in seafood products from the fish samples in 

Isfahan, Iran. In this survey, 64 fresh fish samples were purchased from market in Isfahan and 

transferred to the Food Quality Control Laboratory, Islamic Azad University of Shahreza. 

According to Iran's National Standard methods, samples were tested for Vibrio 

parahaemolyticus. Positive samples were evaluated for the presence of bacterial species using 

Nested Polymerase Chain Reaction. The presences of V. parahaemolyticus, V. cholera, V. 

vulnificus, and V. mimicus were studied. Results showed that 95% of samples were 

contaminated with Vibrio species. In studied samples, V. parahaemolyticus had the highest 

frequency rate (35%), while V. mimicus had the lowest frequency rate (15%). The frequency 

of V. cholera and V. vulnificus were 20% and 35%, respectively. The results of microbial 

investigations of raw fish collected from different markets of Isfahan cannot be defined 

satisfactorily. The high prevalence of Vibrio species in samples confirmed the lack of 

hygienic conditions in fish production and distribution centers. It seems that processing plants 

as well as transportation methods are not of appropriate sanitary conditions. 
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