
   میکروب شناسی مواد غذائیمجله 

 91تا  82صفحات  - 99تابستان  /2سال هفتم/ شماره                                  82 

قطبی، نیمه قطبی و غیرقطبی عصاره  هاییونفراکس یاییضد باکتراثرات  اییسهمقابررسی 

 پاتوژن غذازاد هاییباکترعلیه برخی  (.Rosa canina L) نسترن وحشی

 *1، چنگیز احمدی زاده1ساناز طهماسبی

 .واحد اهر، دانشگاه آزاد اسلامی، اهر، ایران گروه میکروبیولوژی، .1
  dr_ahmadizadeh@yahoo.com ل:نویسنده مسئو*

 30/09/1398تاریخ پذیرش:                                                    30/06/1398تاریخ دریافت: 

 چکیده
 دموا صادرات و ، وارداتعرضه تولید، طریق از عمدی، یا سهوی به طور افرادی دنیا، سراسر در غذایی مواد روزافزون به تقاضای توجه با

 نسترن وحشی می شوند. افراد از بسیاری حتی مرگ و طولانی مدت کوتاه مدت، لحظه ای، بیماری های سبب آلوده، و فاسد غذایی

(Rosa canina L.یکی از گیاهان دارویی ارزشمندی است که مردم اکثر سرزمین )ها اریضی از بیمهای آن برای درمان بعها از میوه

 بر شیوح نسترن گیاه عصاره غیرقطبی بی،قط نیمه قطبی، هایفراکسیون باکتریالآنتی اثر این مطالعه بررسی. هدف از کنندیماستفاده 

 متانولی، هایعصاره بتداا بود. اشریشیا کولیو  لیستریامنوسیتوژنز اورئوس، استافیلوکوکوس آئروژینوزا، سودوموناس هایباکتری روی

 روش با هاآزمایش مامیت. گرفت قرار یموردبررس هاعصاره این مختلف هایغلظت یرتأث و شد تهیه نسترن وحشی هگزانی و کلروفرمی
وفرمی گیاه نسترن گرفت. عصاره کلر انجامد باکتری های مورد نظر استاندار هایسویه روی بر MBC و MIC تعیین و چاهک انتشار

برای اثر بر  کهیلدرحا. کردجلوگیری  لیستریا مونوسیتوژنزت لیتر از رشد باکتری گرم مثبمیکروگرم در میلی 25/6وحشی در غلظت 

ترن ولی گیاه نسصاره متان. عبودهای بالای عصاره کلروفرمی نیاز به غلظت سودوموناس آئروژینوزا و اشریشیا کولیهای گرم منفی باکتری

منفی  های گرمتریهای گرم مثبت و هم بر باکلیتر اثر مهارکنندگی و کشندگی هم بر باکتریمیکروگرم در میلی 25وحشی در غلظت 

 نتیجه توانیم کلی تحال در داشت. لیستریا مونوسیتوژنزداشت و عصاره کلروفرمی این گیاه بیشترین اثر مهارکنندگی را روی باکتری 

 .است ضدباکتریایی اثر دارای وحشی نسترن گیاه عصاره که گرفت

  .فساد مواد غذایی، های قطبی، نیمه قطبی، غیر قطبی فراکسیوننسترن وحشی، عصاره گیاه، : کلید واژه ها

 مقدمه

و آگاهی مردم از خطرات با گسترش مطالعات علمی 

در مواد غذایی،  کاررفتهبههای شیمیایی نگهدارنده

های طبیعی ده از نگهدارندهصنعت تولید به سمت استفا

. روی آورده استاد غذایی عصاره گیاهان در موهمچون 

ت استفاده از نگهدارنده های طبیعی، دارا بودن عل

اکسیدانی باکتری، ضد قارچی و آنتی های ضدویژگی

et al.,  Saatchi) های طبیعی استعنوان افزودنیبه

خصوص اثرات بنابراین لزوم انجام پژوهش در . (2008

های های طبیعی و اسانسضد میکروبی نگهدارنده

ای مهم مواد غذایی در همیکروارگانیسمگیاهی بر رشد 

 است یافتهافزایشهای آزمایشگاهی و غذایی مدل

(2011al.,  et Hsani.) که طبیعی ترکیبات ازجمله 

 روند کار به غذایی مواد در نگهدارنده عنوانبه وانندتمی

 گیاهی هایاسانس و عصاره هستند. های گیاهیاسانس

 ضد خاصیت دارای معطر از گیاهان آمدهدستبه

 سرطانی ضد و ضد اکسایشی ،قارچی ضد اکتریایی،ب

 توسط سم تولید و اهپاتوژن رشد هستند قادر و بوده

et al.,  Tajkarimi) کنند کنترل را اهریزسازواره

 از کمپلکسی هایمخلوط گیاهی، ایهاسانس (.2010

 بوده زنده هایارگانیسم توسط تولیدشده فرار ترکیبات

 تقطیر و گیریعصاره چون فیزیکی هایروش توسط که

 آیند.می دست به گیاه از هاییبخش یا گیاه، همه از

 شده تغلیظ ،گریزآب معطر، ترکیبات گیاهی هایاسانس

 ترشحی ایهکرك و هاسلول در که هستند فراری و

 در ترشحی مجاری ترشحی، هایغده مجتمع، یا منفرد

 :ازجمله مختلف هایاندام درونی و سطحی هایقسمت
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 دارند وجود گیاهان هایشاخه و جوانه میوه، گل، برگ،

(2010et al.,  Tajkarimi.) مواد تمام نیب از 

 اهان،یگ اندام بات مؤثریترک در موجود شدهشناسایی

 تروژن،یبدون ن یثانویه باتیترک ای یفنول باتیترک

 آثار یدارا که هستند یمواد نیترمهم و نیترشیب

 مؤثر باکتریایی ضد تیفعال ملهازج کیولوژیب گوناگون

 یژگیو (. ,.2006Yadegarinia et alهستند )

 انواع مختلف غلظت و حضور به یبستگ اکسیدانیآنتی

 هاها، تانننیانیآنتوس دها،یفلاونوئ دارد. یفنول باتیترک

. هستند یفنول باتیترک نیترمهم از یفنول یدهایاس و

 هایماریز با یاریبس یاصل عامل آزاد یهاکالیراد

 بیو آس آزاد یهاکالیراد هادانیاکسیآنت هستند.

 کنندیم یخنث را ژنیاکس فعال یهاگونه از یناش

(2015Singh and Kumari, ). های زیادی گونه

هستند که به دلیل دارا بودن خواص دارویی ممتاز 

ها در طب سنتی دارویی از دیرباز هستند و از آن

ژوهشگران زیادی با انجام شده است. پاستفاده می

ها و تحقیقات مختلف به بررسی نقایص و آزمایش

شرایط غیرطبیعی بدن پرداخته و سعی در تشخیص و 

گل سرخ  .اندداشتهها به کمک گیاهان دارویی بهبود آن

 .Rosa canina L یعلم نام با کوهی )نسترن وحشی(

 زین dog rose عنوان تحت که Rosaceae از خانواده

دو تا  ارتفاع به ایدرختچه صورتبه شودیم ختهشنا

خودرو در مناطق خشک روی  طوربه باشد ویم مترسه 

(.  ,.2015Asghari et al) رویدمی زارهابوتهها و صخره

شکل است و روی آن  ایاستوانهساقه آن مستقیم و 

ها برگ. های کوچک و قلاب مانند استپوشیده از تیغ

ها معطر و به رنگ سفید تا گل دار،مرکب و دندانه

 ,Ercisli and Guleryuzصورتی روشن است )

-یم دهینام Rose hip که اهین گیا کاذب وهیم(. 2005

 کشورها یاریبس در دارو به شکل ای یچا غذا، در شود

 یبرا وهیم نیا از رانیا در رد.یگیم قرار مورداستفاده

تفاده از عوامل اس شودیم استفاده یترش ای مربا هیته

 ازجمله اندمتنوعمیوه گیاه نسترن کوهی بسیار زیاد و 

توان به نیروبخش و مقوی بودن، ضدالتهاب، ها میآن

و آنتی رادیکال بودن  اکسیدانآنتیضد یبوست، قابض، 

(. طبق گزارش  ,2005Ghrabiاین گیاه اشاره کرد )

میوه  Cنسبت ویتامین  (FDA)دارو -سازمان غذا

ها ها و سبزییسه با بسیاری از میوهنسترن در مقا

 دومین عنوانبه 1اورئوس استافیلوکوکوس بیشتر است.

 راه از منتقله هایبیماری مهم علت سومین گاهی یا و

 (. ,.2005Normanno et al)شود محسوب می غذا

 از مختلف، شرایط در رشد سهولت علت به باکتری این

لبنی،  هایفرآورده و شیر از اعم متنوعی غذاهای

 و پخته غذاهای سالاد، سبزیجات، گوشتی، هایفرآورده

 هایکاریدست نیازمند که غذاهایی خصوصبه و نمکی

 این است. بقای شدن جدا قابل باشند،می طولانی

 هایمسمومیت و پنیر مختلف انواع در میکروارگانیسم

است.  رسیده ثبت به خوبیبه هاآن مصرف از ناشی

 غذای مصرف درنتیجه استافیلوکوکی غذایی مسمومیت

 که شودمی ایجاد استافیلوکوکی انتروتوکسین به آلوده

 افزایش استفراغ، و اسهال ازجمله بسیاری، علائم دارای

 ,.Capita et alباشد )می غیره و پیچهدل دهان، بزاق

غذا،  از منتقله زایبیماری یهایباکتر ازجمله(. 2002

 دستگاه گوارش زیستهم که باشدمی 2یاکلیشیاشر

 آن زایبیماری انواع .است خون گرم واناتیح و انسان

 مانند ایرودهخارج  و ایروده یهاعفونت باعث زین

ت، یمننژ ،یادرار دستگاه عفونت ت،یگاستروانتر

et al.,  Tadesseد )شویم یسمیسپت و تیتونیپر

 نیا وجود بر یمبن یمتعدد یهاگزارش .(2012

 هایسبز در ازجمله غذاها مختلف انواع در یباکتر

 کلم، کرفس، ب،یس آب در آن وجود دارد. مثلاً وجود

 شدهگزارش فرنگیگوجه و کاهو ،یشاه جوانه ز،یگشن

 در ماکیان شایع باکتری 3آئروژینوزا سودوموناس است.

 این .نمایدبروز می قرقاول و بوقلمون اردك، در و بوده

 موردتهاجم نیز بارور را هایمرغتخم تواندمی پاتوژن

                                                             
1- Staphylococcus aureus 

2- Escherichia coli 
3- Pseudomonas aeruginosa 
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 بیماری یک و ایجاد جنین مرگ باعث داده، قرار

 درآمده تخم از تازه هایجوجه از سیستمیک یا موضعی

 باعث توانندمی باکتری خطرناك این هایگونه .نماید

 Ritchie etشوند ) مرگ و نفس تنگی ،آبیکم اسهال،

1994al., اریمرغد واحد یک بهداشتی شرایط (. اگر 

 گله به آلوده گله از باکتری باشد، سطح پایین در

و  زااسترس شرایط شود. همچنینحساس منتقل می

 کنندهتضعیف عوامل خصوصبه ،زمانهم هایبیماری

 را افزایش باکتری این زاییبیماری اثرات بدن، ایمنی

 طی مرغ پوست طریق از ممکن است هامرغ .ددهنمی

 در نگهداری و ونقلحملمرغ،  کشتار فرآیند

شوند  آلوده سودوموناس به باکتری نیز هافروشیخرده

(2007Davis and Conner, راه .) این انتقال اصلی 

است. با  آلوده غذاهای مصرف از طریق انسان به باکتری

مهم  غذایی منبع دو ماهی و مرغ گوشت به اینکه توجه

 دو این از باکتری این جداسازی لذا است؛ انسان برای

 باشد.مهم می بسیار غذایی مواد بهداشت ازنظر منبع،

 اسپور، بدون مثبت، گرم یباکتر 1توژنژیامونوسیستریل

 خارج صورتبه که است یاریاخت هوازیبی -یهواز

 نی. اباشدمی رشد به قادر یسلول داخل و یسلول

 و دیآیم شمار به خود جنس یباکتر ترینمهم یباکتر

 خاك، دارد. در فراوان یتردگگس عتیطب و طیمح در

 دیسف خام گوشت ،هایسبزی دام، و انسان مدفوع آب،

-یافت می ریش و یگوشت یهافرآورده ،یماه قرمز، و

 زایماریب تواندیم انسان و دام در یباکتر نیا شود.

 سرما و یخشک در رشد در یباکتر نیا ییتوانا باشد.

 لذا است گشته آن یپراکندگ بقاء و شیافزا باعث

 خچالی در موجود ییغذا مواد در تواندیم راحتیبه

 ونیزاسیناقص پاستور اتیعمل در یحت و دینما رشد

et al.,  Armeniseرود )ینم نیب از و ماندهباقی

 ر،یش خوردن قیطر از انسان به یباکتر (. انتقال1997

 و یگوشت یهافرآورده و آلوده هایسبزی ،گوشت

                                                             
1- Listeria monocytogenes 

 اطلاعات و فوق مطالب به توجه اباشد. بیم آلوده یریش

 زانیم که یباکتر نیا مورد در یبهداشت جهان سازمان

 یبررس لذا است کرده اعلام درصد 30 را آن یکشندگ

 غذایی مواد در ین باکتریا یفراوان و وعیش زانیم

است  یاتیح و مهم اریبس یماه و مرغ گوشت ازجمله

(Varnam, 1991از .) یاهم و مرغ گوشت که یآنجائ 

 دو، نیا از و دارد یاژهیو گاهیجا مردم ییسبد غذا در

 نیبنابرا گردد،یم دیتول متنوع ییغذا یهافرآورده

 اصول تیرعا عدم و یماه و مرغ گوشت یآلودگ

 ییغذا یهافرآورده دیتول و مناسب پروسه در یبهداشت

رشد  و یماندگار باعث تواندیم یماه و مرغ

 انتقال باعث خود نیا که گردد توژنزیامونوسیستریل

-یدمیاپ بروز درنهایت و انسان به سمیارگان نیا راحت

 افراد -کودکان ویژهبه) گرددیانسان م در دیشد یها

 گوشت یآلودگ زانیم نییتع لذا باردار( زنان و مسن

 ارائه آن به دنبال چون است مهم اریبس یماه و مرغ

 در را آن ارانتش و وعیش تواندیم رانهیشگیپ ییراهکارها

. با دهد کاهش مردم ییغذا سبد و ییغذا داتیتول

اثر آنتی باکتریال عصاره گیاه نسترن  کهاینتوجه به 

های استاندارد چهار باکتری پاتوژن وحشی بر روی سویه

، سودوموناس اشریشیا کولیاستافیلوکوکوس اورئوس، 

در شرایط آزمایشگاهی  آئروژینوزا، لیستریا منوسیتوژنز

یق مستقلی صورت نگرفته است لذا در این پژوهش تحق

های قطبی نیمه قطبی و فراکسیون باکتریایی ضداثر 

پاتوژن  هایباکترییرقطبی عصاره این گیاه بر روی غ

  ..قرار گرفت موردمطالعه غذازاد

 کار روش

 روش تهیه عصاره نسترن وحشی

برای اجرای این آزمایش به یک سری مواد و 

توان به ازجمله آن می های خاص نیاز بود.دستگاه

(، Heidolth, Germanyدستگاه روتاری اوپراتور )

(، Moulnix, France) دستگاه سوکسله، آسیاب برقی

 ,Philipsدستگاه کلونجر، ترازوی دیجیتال )
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Germany( اتوکلاو ،)HL 36E, Japan،) اوون( ) فور

(Memmert, Germany ،عصاره نسترن وحشی ،)

ول، محیط کشت مولر هینتون های میکروبی، متانسوش

براث، لوله آزمایش، دستکش لاتکس، ارلن مایر، پنبه، 

 براساس بندیفراکسیون تحقیق این در اشاره کرد.

 منظور بدین. شد انجام استفاده مورد هایحلال قطبیت

 پترولیوم نظیر غیرقطبی حلال یک با گیاهی مواد ابتدا

 آمده دست به عصاره سپس. شد گیریعصاره

 از باقیمانده مواد بعدی مرحله در. شد زداییلالح

 قطبی کمی حلال از استفاده با مجددا قبلی مرحله

 استفاده با نهایت در و شده گیریعصاره کلروفرم نظیر

 گیاهی مواد ماندهباقی اتانول نظیر قطبی بسیار حلال از

 عصاره دسته 3 ترتیب این به. شودمی گیریعصاره

 این. باشندمی متفاوت قطبیت ظلحا از که شد حاصل

 استفاده مورد فارماکوگنوزی تحقیقات در بیشتر روش

 دی درصد 5 حلال توسط حاصله هایعصاره از. است

 ،39/0) هایغلظت( DMSO) سولفواکساید متیل

 میلی( 100 ،50 ،25 ،5/12 ،25/6 ،12/3 ،56/1 ،78/0

 انتشار آزمون در استفاده جهت لیتر میلی در گرم

 .گردید استفاده MBC و MIC تعیین و کچاه

 های قطبی، نیمه قطبی و غیر قطبی جهت تهیه عصاره

و  استفاده شد نسترن وحشی خشک شده میوه از

رم از گ 500. میزان انجام شدروش زیر  بهگیری عصاره

ساعت در  48نسترن وحشی به مدت  میوه خشک شده

ده م خیسانرکلروف –اتانول  30:70درون حلال مرکب 

دستگاه  یلهوسبهو  کردهصافشد. سپس مخلوط را 

حلال را تبخیر کرده، مخلوط  خلأروتاری تحت 

ترین میزان در کم ییزدا یچربمانده را جهت باقی

 توسط خلأاتانول حل کرده و دوباره بدون استفاده از 

 مجدداً . حلال گردید صاف اییشهشکاغذ صافی و قیف 

از  انده را در میزان کمیمتبخیر شده و باقی خلأتحت 

سولفات  یلهوسبهفرم حل کرده کلرومتان یا کلرودی

تبخیر شده  خلأ تحت مجدداًزدایی شد. حلال سدیم آب

 و عصاره خالص گیاه به دست آمد.

 های میکروبیسوش

 استافیلوکوکوس اورئوس) های پاتوژن گرم مثبتباکتری

PTCC1112لیستریا منوسیتوژنز ،PTCC-1297)  و

، PTTCC -1270 اشریشیا کولی)رم منفی گ

اهمیت در  حائز(  PTCC.1430 سودوموناس آئروژینوزا

در این مطالعه های غذایی ایجاد عفونت و مسمومیت

ها از موسسه این سوش قرار گرفتند. مورداستفاده

 تحقیقات بیوتکنولوژی تهران تهیه گردید.

 روش انتشار چاهک

میکروبی با غلظت از سوسپانسیون  یترل یکروم 500

cfu/ml 810×5/1  در سطح محیط کشت مولر هینتون

یکنواخت گسترش داده شد. سپس در  صورتبهآگار 

متر به فاصله میلی ششهایی به قطر سطح پلیت چاهک

ها متر از هم ایجاد شد. سپس به چاهکسانتی 5/2

 شدهیهتههای میکرولیتر از هر یک از غلظت 100

 .نسترن وحشی انتقال داده شد میوهعصاره اتانولی 

DMSO بیوتیک شاهد منفی و آنتی عنوانبه

شاهد مثبت در نظر گرفته  عنوانبهکلرامفنیکل 

های کشت تلقیح شود. بعد از اتمام کار تمامی محیطمی

گراد درجه سانتی 37ساعت در دمای  24شده به مدت 

های در انکوباتور قرار داده شد. پس از مدت معین کشت

یکروبی از تشکیل یا عدم تشکیل هاله عدم رشد در م

قرار گرفت و قطر هاله عدم  یموردبررسها اطراف چاهک

ها گیری شد. قطر هالهمتر اندازهرشد برحسب میلی

باشد. العملی از غلظت عصاره مورد آزمایش میعکس

این پدیده یک ارتباط خطی بین هاله و لگاریتم غلظت 

گیری قطر باشد که با اندازهعصاره مورد آزمایش می

هاله عدم رشد و مقایسه آن با استاندارد مشخص، 

 قدرت ضد میکروبی عصاره مورد آزمایش تعیین شد.

 هاعصاره MBCو  MICارزیابی 

( و حداقل MIC) تعیین حداقل غلظت مهارکنندگی

( به روش میکروتیتر پلیت بر MBCغلظت کشندگی )

در این روش در  انجام شد. Resazurinاساس معرف 

 1ای ته گرد استریل گوده شماره خانه 96میکروپلیت 
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گرم در میلی 39/0تا  100های مربوط به رقت 9الی 

شاهد باکتری،  10باشد. گوده لیتر از عصاره میمیلی

 در شاهد عصاره بود. 12شاهد محیط، گوده  11گوده 

میکرولیتر محیط کشت مولر  100 هر گوده به میزان

در گوده اول  گوده اول ریخته شد. یرازغبهبراث  هینتون

ریخته )به  شدهیهتهمیکرولیتر از عصاره  100و دوم 

 درصد 100علت اینکه غلظت عصاره در گوده اول 

میکرولیتر برداشته به  100باشد( سپس از گوده دوم 

به  9از گوده  9گوده سوم و از سوم به چهارم الی گوده 

 24از کشت  گردد.رج میمیکرولیتر خا 100مقدار 

 cfu/mlاز کدورت نیم مک  موردنظرساعته باکتری 
ها و در تمامی گوده کردهیهته 100 به 1رقت  5/1×810

از  .12و  11گوده  یرازغبهمیکرولیتر ریخته شد  100

 یتمامبهولیتر میکر 30به مقدار  Resazurinمعرف 

-پس از طی زمان انکوباسیون، گوده .ها ریخته شدگوده

تغییر رنگ معرف روزازورین از رنگ آبی  ازنظرها 

متمایل به بنفش به صورتی ناشی از رشد باکتری تلقیح 

ترین رقت از عصاره که در آن شده بررسی گردید. کم

 MIC عنوان( بهکدورتعدم نشد )تغییر رنگ مشاهده 

در نظر گرفته شد. برای تعیین حداقل غلظت کشندگی 

عدم  هاآنهایی که در ( از تمامی لولهMBCعصاره )

شود، در سطح محیط کشت رشد مشاهده می

های کشت مولرهینتون آگار کشت داده شد و محیط

درجه  37ساعت در دمای  24 صورتبهتلقیح شده 

ای که حاوی لیت مربوط به لولهگراد انکوبه شد. پسانتی

ترین غلظت عصاره بود و در آن رشد باکتری کم

غلظت از عصاره در  آن MBC عنوانبهمشاهده نشد، 

 نظر گرفته شد.

 هاداده لیتحلتجزیه و روش

 ± Mean) معیار خطای ±داده ها به صورت میانگین 

SEM .و درصد پاسخ دهی مثبت گزارش می شوند )

یانگین ها از آزمون تحلیل واریانس یک برای مقایسه م

طرفه استفاده کرده و در صورت معنی دار بودن نتیجه 

آن برای مشخص نمودن گروه هایی که با یکدیگر 

 Tukey-Kramerتفاوت معنی دار دارند، از آزمون 

 .شداستفاده 

 تایجن

 با واحد درصد 100انتشار چاهک در غلظت  درروش

نسترن  میوهاره متانولی عصمیکرولیتر در میلی لیتر 

سودوموناس گرم منفی  هاییهسووحشی علیه 

ت بیشتر از سویه گرم مثب اشریشیا کولیو  آئروژینوزا

 هاله عدم رشد مشاهده گردید. استافیلوکوکوس اورئوس

عصاره کلروفرمی گیاه، تنها  درصد 100در غلظت 

به عصاره گیاه نسبت  سودوموناس آئروژینوزاباکتری 

شان داد و هاله عدم رشد مشاهده گردید حساسیت ن

نسبت به عصاره  هایهسواز  کدامیچهدر  کهیدرحال

 هگزانی هاله عدم رشد مشاهده نگردید.

نسترن میوه های عصاره  یرتأثنتایج حاصل از  _1جدول 

 وحشی به روش انتشار در چاهک

 

 باکتری

عصاره 

 متانولی

 درصد 100

(μg/ml) 

عصاره 

 کلروفرمی

 درصد 100

(μg/ml) 

عصاره 

 هگزانی

 درصد 100

(μg/ml) 

سودوموناس 

 آئروژینوزا
16 9 0 

استافیلوکوکوس 

 اورئوس
12 0 0 

 لیستریا

 منوسیتوژنز
0 0 0 

 0 0 15 اشریشیا کولی

 

http://www.chemicalbook.com/ChemicalProductProperty_EN_CB5733831.htm
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 موردمطالعه هاییباکترعلیه نسترن وحشی  عصاره های میوهMIC  MBC, (μg/ml )نتایج  _2جدول 

 موردمطالعهباکتری 
 عصاره هگزانی عصاره کلروفرمی اره متانولیعص

 (μg/ml) MIC   (μg/ml) MBC  (μg/ml) MIC (μg/ml)MBC  (μg/ml) MIC  (μg/ml) MBC 

سودوموناس 

 آئروژینوزا
25/6 5/12 25 100 100 100 

استافیلوکوکوس 

 اورئوس
5/12 25 25/6 100 100 100 

 100 100 100 25/6 5/12 25/6 منوسیتوژنز لیستریا

 100 100 100 50 50 25 اشریشیا کولی

 بحث

و امروزه با توجه به عوارض جانبی داروهای شیمیایی 

حقیق در مورد بودن ترکیبات گیاهی به ت خطریب

. با گیاهان دارویی توجه فراوانی معطوف شده است

از  یاگسترده صورتبههای اخیر توجه به اینکه در سال

امر باعث ایجاد ، این شودیاستفاده م هابیوتیکیآنت

ده و از طرفی هم این ها شمقاومت در باکتری

اثرات جانبی متعدد نیز دارند؛ بنابراین با  هابیوتیکیآنت

ضد عوامل  عنوانبهتوجه به استفاده از ترکیبات طبیعی 

یاهی های گبیشتر شده است. اثرات اسانس یاییباکتر

ها در این سه چها و قارزیادی جهت کنترل رشد باکتری

 ,.Venskutonis et alاست ) شدهیبررسدهه گذشته 

(. روش انتشار از دیسک و میکرودایلوشن )تعیین 1995

MIC  وMBCتشخیص خاصیت ضد  های( از روش

نتایج . اشدبهای گیاهی میها و عصارهباکتریایی اسانس

حاصل از این تحقیق بیانگر خاصیت آنتی باکتریال 

طبی نیمه قطبی غیرقطبی عصاره گیاه ق هاییونفراکس

های گرم مثبت و گرم منفی نسترن وحشی بر باکتری

بود )با در نظر گرفتن قطر هاله عدم رشد باکتری(. این 

مطالعه به دو روش انتشار چاهک و میکروتیتر پلیت 

ترین حالت انتشار چاهک در غلیظ درروشانجام شد. 

منفی  های گرمعصاره الکلی گیاه، علیه سویه

( هاله عدم سودوموناس آئروژینوزا و اشریشیا کولی)

رشد مشاهده گردید. همچنین در عصاره کلروفرمی تنها 

حساسیت دیده شد اما  سودوموناس آئروژینوزادر سویه 

در عصاره هگزانی هیچ هاله عدم رشدی مشاهده نشد. 

 MBCو  MIC میکروتیتر پلیت میزان درروش

های گرم علیه باکتری الکلی نسترن وحشی یعصاره

 به ترتیب سودوموناس آئروژینوزا و اشریشیا کولیمنفی 

لیتر و علیه میکروگرم در میلی 50و  25، 5/12و  25/6

کوکوس اورئوس و یلوهای گرم مثبت استافباکتری

و  25/6، 25و  5/12به ترتیب لیستریا مونوسیتوژنز 

 و MIC لیتر شد. میزاندر میلی یکروگرمم 5/12

MBC ی کلروفرمی نسترن وحشی علیه عصاره

سودوموناس آئروژینوزا و های گرم منفی باکتری

 100و  50، 100و  25به ترتیب  اشریشیا کولی

های گرم مثبت لیتر و علیه باکتریمیکروگرم در میلی

به  استافیلوکوکوس اورئوس و لیستریا مونوسیتوژنز

-یلیمیکروگرم در م 100و  25/6، 100و  25/6ترتیب 

ی هگزانی این عصاره MBCو  MIC لیتر شد. میزان

های گرم منفی و گرم مثبت گیاه علیه همه باکتری

باشد. پس از انجام آزمون مشخص شد که می 100

باکتری اثر  چهاراثرات مهاری عصاره الکی گیاه روی هر 

مهارکنندگی و کشندگی بالایی دارد، عصاره کلروفرمی 

ت اثر مهارکنندگی بالا و روی های گرم مثبروی باکتری

های گرم منفی اثر ناچیزی دارد و عصاره هگزانی باکتری

ناچیزی دارد. علت این امر  یرتأثها گیاه بر روی باکتری
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باشد که حضور لیپوپلی ساکاریدهای این می احتمالاً

دیواره سلولی مانع از رسیدن ترکیبات فعال عصاره به 

شود. گرم منفی میهای غشای سیتوپلاسمی باکتری

ها، ماهیت اکثر ترکیبات موجود در عصاره کهییازآنجا

توان چنین گفت که این مواد گریزی دارند، لذا میآب

های امکان نفوذ و دسترسی به نقاط فعال داخل باکتری

های گیاهی فرآورده یطورکلبهگرم منفی را ندارند. 

 منجر به گرانوله شدن سیتوپلاسم، گسیختگی غشای

سیتوپلاسمی، غیرفعال شدن یا ممانعت از فعالیت 

و برون سلولی و متلاشی شدن  یسلولدرونهای آنزیم

های اکثر عصاره کهیطوربهشوند، دیواره سلولی می

های گرم مثبت، اثر بازدارندگی و بر گیاهی بر باکتری

 ,Eloffاند )کمتری داشته یرتأثهای گرم منفی، باکتری

 1396ان خجسته و همکاران در سال (. مهدی بان1999

سوء  را بر کاهش اثرات Rosa caninaاثر اتانولی گیاه 

و بهبود علائم دیابت در رابطه با هیستوفیزیولوژی و 

را  دیابتی نر هایهای کبد در رتمقادیر آنزیم

و نتیجه گرفتند که عصاره روزا با  قراردادند یموردبررس

ی و نیز کاهش کاهش بیومارکرهای سرمی آسیب کبد

دیابتی  یهاموشآسیب بافتی، عملکرد این ارگان را در 

بانان خجسته و ) شده با استرپتوزوتوسین بهبود بخشید

و همکاران در  Houda Ben Jemaa (.1396همکاران، 

 هاییتفعالاثر رزا کانینا برای مهار  2017سال 

 یموردبررسآمیلاز دیابت ملیتوس -αو  اکسیدانیآنت

مهاری  هاییتفعال R.Cو نتیجه گرفتند که ندقرارداد

از آن  توانیمو  دهدیمآمیلاز را افزایش -αدر برابر 

 ,.Jemaa et al) آنتی دیابتیک استفاده کرد عنوانبه

2017.) Saloua Ouerghemmi در سال  و همکاران

 یهاعصاره اکسیدانییآنتترکیب فنل و فعالیت  2016

 Rosa :متانول و اتیل استات برگ سه گونه رز وحشی

canina L., Rosa moschata Herrm., Rosa 

sempervirens L  در مناطق مختلف تونس مقایسه و

 یهابرگبررسی کردند و نتیجه گرفتند که عصاره 

عنوان یک منبع بالقوه بهونسی مختلف رز ت یهاگونه

 .Rو شودیماستفاده  اکسیدانییآنتهای فنول

sempervirens  وR. moschata  جایگزین خوبی برای

R.canina یراحتبهها  گونهینادر مناطقی که  یژهوبه 

ابراهیم  (. ,.2016Ouerghemmi et al) شودیافت می

 یدانیاکسیآنتاثرات  1394در سال  فلاحی و همکاران

و سیتوتوکسیسیتی عصاره آبی و الکلی میوه نسترن 

را بررسی کردند و نتیجه  U937کوهی بر لاین سلولی 

عصاره الکلی و آبی میوه نسترن کوهی باعث گرفتند که 

بالای  یهاغلظتو  شودیمکاهش پراکسیداسیون لیپید 

فلاحی و همکاران، ) آن بیشترین سمیت را دارد

1394.) Katarína Rovná2015در سال  و همکاران 

ا در برابر ر R.canina اهگی خواص ضدمیکروبی

گیاهی  زاییماریبمختلف میکروبی  یهاگونه

و نتیجه گرفتند که بهترین اثر  قراردادند یموردبررس

عصاره اتانولی این گیاه در برابر سودوموناس آئروژینوزا 

 Rosaاست و بهترین اثر ضد میکروبی عصاره متانولی 

ninaca باشدبر روی اشریشیا کولی می (Rovná et 

2015al., .)  2012در سال  غلامپور و همکارانفیروزه 

یک  عنوانبه Rosa caninaاحتمال درمانی بودن 

در نارسایی حاد کلیوی ناشی از  کنندهیشگیریپعامل 

و نتیجه  یموردبررسایسکمی را در موش صحرایی 

یک عامل  عنوانبه تواندیمگرفتند که این گیاه 

کلیوی ناشی از  هاییبآسدر برابر  گیرندهیشپ

 مفید باشد هاموشایسکمی در  هاییبآس

(2012Gholampour et al.,  هانیه فرجی جلالی و .)

و ضد  اکسیدانییآنتاثر  1388در سال  همکاران

سرطانی عصاره متانولی گیاه نسترن وحشی که در آن 

نسترن ) گل و میوه یهابخشلی متانو یهاعصارهاز 

و نتیجه گرفتند  یموردبررسوحشی استفاده کردند را 

که میوه بالغ نسبت به میوه نابالغ و گل بالغ نسبت به 

گل نابالغ دارای فعالیت بیشتری است و همچنین میزان 

مواد ضد جهشی و ضد سرطانی، با تکوین گیاه نسترن 

 /(1388جلالی و همکاران، ) شودیم وحشی بیشتر

http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0926669016305337#!
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  کلی نتیجه گیری

ژن و دیسک دیفیو هاییشآزمابا توجه به نتایج حاصل از 

بیان کرد،  توانیممیکرودایلوشن و مقایسه این نتایج 

علیه  یاییضد باکتراسانس این گیاه دارای اثرات 

وکوس استافیلوک بود و باکتری شدهیبررس هاییکروبم

 بیشترین حساسیت را به منوسیتوژنز یالیستر و اورئوس

یاه گاسانس این  چنین. هماسانس نسترن وحشی نشان داد

ی اثر مهار کاررفتهبه هایبیوتیکیآنتدر مقایسه با 

ضد ثرات و ارزیابی ا یسازخالصلذا  داشت، یتوجهقابل

 هاآناین گیاه جهت استفاده  عصارهفعال  یاییباکتر

د غذایی و نگهدارنده موا یاییضد باکترترکیب  منظوربه

تحت عنوان یک ماده مصرف سبز گیاهی و جایگزینی 

 هاییکروارگانیسمممناسب برای ترکیبات شیمیایی علیه 

 یعصناو منتقله از مواد غذایی تولیدی در  زایتمسموم

غذایی جهت بهبود کیفیت ایمنی و سلامت غذایی در 

 .شودیمتوصیه  کنندگانمصرف

  تشکر و قدردانی

زاد آدانشگاه  وریو فنا از معاونت پژوهش وسیلهینبد

تمامی  و شودیماسلامی واحد اهر صمیمانه سپاسگزاری 

کسانی که در طول اجرای این پژوهش مرا یاری کردند 

 است که این مقاله ذکریانشا. نمایمیمتقدیر و تشکر 

با  سبیساناز طهماخانم کارشناسی ارشد  نامهیانپاحاصل 

لامی دانشگاه آزاد اس 22030503941012 نامهانیپاکد 
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Abstract 

Due to the increasing demand for food worldwide, people inadvertently or deliberately, 

through the production, supply, import, and export of spoiled and contaminated food, cause 

instantaneous diseases, short-term, long-term, and even many deaths. Rose canina is one of 

the most valuable medicinal plants that most people use in their lands to treat some diseases. 

The purpose of this study was to investigate the antimicrobial effects of polar, semi-polar, and 

non-polar fractions of Rosa canina L. extract on Pseudomonas aeruginosa, Staphylococcus 

aureus, Listeria monocytogenes, and E. coli. In this study, Rosa canina was used. First, 

methanolic, chloroform and hexane extracts of R.canina were extracted, and the effects of 

different concentrations of these extracts were investigated. All experiments were carried out 

using the well-diffusion method and MIC and MBC determination on standard strains of 

Intended bacterias. The chloroform extract of the Rosa canina prevented at a concentration of 

6.25 μg / ml has an inhibitory effect on Gram-positive bacteria in Listeria monocytogenes. 

While the impact on gram-negative bacteria of Pseudomonas aeruginosa and Escherichia coli 

is required for high concentrations of chloroform extract. Methanolic extract of Rosa canina 

at a concentration of 25 μg / ml has an inhibitory and killing effect on both gram-positive 

bacteria and gram-negative bacteria, and the chloroform extract of this plant has a most 

inhibitory effect on Listeria monocytogenes. In general, it can be concluded that the extract of 

Rosa canina has an antibacterial effect. 

Keywords: Rosa canina, plant extract, polar, semi-polar, non-polar fraction. 

 


