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 چکیدٌ
ؽٛ٘ذٜ اس ٔٛاد غذایي ٔغزح ثٛدٜ ٚ یه ٔقضُ ثشري در ثٟذاؽت ربٔقٝ در د٘یب ثٝ حغبة  ثبوتزی عبِٕٛ٘لا ثٝ فٙٛاٖ یه ثیٕبری ٔٙتمُ

رذا ؽذٜ اس ؽیز ٚ  عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٛٚ  عبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیظٞبی حذت ٚ ثزرعي صٖ عبِٕٛ٘لاٞذف اس ایٗ تحمیك تقییٗ ؽیٛؿ  آیذ.ٔي

ٕ٘ٛ٘ٝ اس ٌٛؽت، ؽیز ٚ  210، ؽٟزعتبٖ ٔلاحب٘ي ثٛد. در ٔزٕٛؿ ٞبی ؽیزی ٌبٚٔیؼ ٚ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ در اعتبٖ خٛسعتبٖفزاٚردٜ

عبِٕٛ٘لا ٚ  عبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیظاس ؽٟزعتبٖ ٔلاحب٘ي رٕـ آٚری ٚ ثب ٞذف ثزرعي حضٛر  95ٚ فزٚردیٗ  94ٞبی ؽیزی در اعفٙذ فزاٚردٜ
دعت أذ. درفذ ثٝ 86/2ٞبی ٔٛرد ٔغبِقٝ ٕ٘ٛ٘ٝ در عبِٕٛ٘لاعٛر وّي ؽیٛؿ ٞبی حذت ٔٛرد ارسیبثي لزار ٌزفتٙذ. ثٝٚ صٖ تیفي ٔٛریْٛ

در  عبِٕٛ٘لادرفذ ثٛد. ثیؾتزیٗ ؽیٛؿ اِٛدٌي  3/33 عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٛدرفذ ٚ  6/66 عبِٕٛ٘لا ایٙتزیتیذیظٞب ثٝ ؽیٛؿ آِٛدٌي ٕ٘ٛ٘ٝ

ٞبی ٌٛؽت، ٔبعت، وزٜ ٚ ٕٛ٘ٝدر ٘ عبِٕٛ٘لایيدرفذ. ٞیچ  14/7درفذ ٚ در عزؽیز  5/2درفذ ٚ عپظ در ؽیز  10ٞبی پٙیز ٕ٘ٛ٘ٝ

 .ؽیزثز٘ذ یبفت ٘ؾذ

 .ٞبی ؽیز ٚ ٌٛؽت، ؽیز ٚ لزاٚردPCRٜ، صٖ ٞبی حذت، عبِٕٛ٘لا ایٙتزیتیذیظ، عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٛ: ياشگبن کلیدی
 

مقدمٍ
ٞبی اٖ در ثیٗ غذاٞبی ٔتقذد ثب ٔٙؾبء ؽیز ٚ فزآٚردٜ

حیٛا٘ي ٚ ٌیبٞي اس ربیٍبٜ خبفي ثزخٛردار٘ذ. چزثي 

ٞبی ٔختّف رصیٕي دارای ز در ٔیبٖ چزثي ٚ رٚغٗؽی

ثیؾتزیٗ لبثّیت ٞضٓ ٔي ثبؽذ ٚ ٕٞچٙیٗ پزٚتئیٗ اٖ 

ٞبی ضزٚری ثذٖ تب حذ سیبدی ٔزتفـ اعیذ آٔیٙٝ

عبختٝ ٚ ٔٛاد ٔقذ٘ي آٖ ٔجیٗ تبحیز ؽیز در تبٔیٗ 

ٔمذار وّغیٓ ٚ فغفز ٔٛرد احتیبد ثذٖ ٔي ثبؽذ. فلاٜٚ 

ٔزك ٘یش اس ارسؽٕٙذتزیٗ  ثز آٖ ٌٛؽت لزٔش، ٔزك ٚ تخٓ

اللاْ غذایي ٚ در تغذیٝ ا٘غبٖ دارای إٞیت سیبدی ٔي 

ٞبی غذائي ثب ثبؽذ. یىي اس فٛأّي وٝ علأت فزاٚردٜ

ا٘ذاسد ثبوتزی خب٘ٛادٜ ٔٙؾبء دأي را ثٝ ٔخبعزٜ ٔي

ٚ  عبِٕٛ٘لاثبؽذ. ٔي عبِٕٛ٘لاٚیضٜ ا٘تزٚثبوتزیبعٝ ثٝ

ذاٞبی ا٘غب٘ي ٚ ٞبی آٖ ٔٙجـ ٟٔٓ آِٛدٌي غعزٚتیپ

ثبوتزی ٌزْ عبِٕٛ٘لا فبُٔ ثیٕبریشا در ا٘غبٖ اعت. 

ٔٙفي، ٔتحزن ٚ ثبعیّي ؽىُ اعت وٝ خقٛفیبت 

فٕٛٔي خب٘ٛادٜ ا٘تزٚثبوتزیبعٝ را داراعت. أزٚسٜ ثیؼ 

اعت وٝ ؽٙبعبیي ؽذٜ عبِٕٛ٘لاعزٚتیپ  2500اس 

ٞبیي اس لجیُ تت ٞب فبُٔ ثیٕبریثزخي اس ایٗ عزٚتیپ

تزیٗ ثبؽذ. اس ٟٔٓا٘تزٚوِٛیه در ا٘غبٖ ٔي تیفٛئیذ ٚ

اعتفبدٜ اس تخٓ ٔزك ٘یٓ  عبِٕٛ٘لا فُّ ففٛ٘ت ثب ثبوتزی

ؽیز خبْ ٚ پش، خبْ،ٌٛؽت داْ، عیٛر ٘یٓ پختٝ، 

ٌیزد ٞبیي وٝ تحت تیٕبر حزارتي لزار ٕ٘يفزآٚردٜ

تزیٗ ٔٙجـ آِٛدٌي ٔب٘ٙذ پٙیز، خبٔٝ ٚ ثغتٙي اس ٟٔٓ

 ;Jamshidi et al., 2009) ؽذثبٔي عبِٕٛ٘لاا٘غبٖ ثب 

Albufera et al., 2009)  

در ایٗ ٔیبٖ ثزای تِٛیذ پٙیزٞبی عٙتي ثب عقٓ ثٟتز ٚ 

لٛاْ ثیؾتز، ؽیز حیٛا٘بت را ثذٖٚ حزارت یب حزارت وٓ، 

 عبِٕٛ٘لاوٙٙذ وٝ عجت ثمب ثب افشٚدٖ ٔبیٝ پٙیز تِٛیذ ٔي

در پٙیزٞبی ٘زْ ٔىشیىي وٝ  ٌزدد.احتٕبِي در پٙیز ٔي

ٞبیي اس اس ؽیز غیز پبعتٛریشٜ حبفُ ٔي ؽٛد ٌشارػ

اس ٔقزف ایٗ پٙیزٞب ثیبٖ ؽذٜ اعت.  عبِٕٛ٘لاٚرٛد 

دِیُ ثبفت ٚ رً٘ ٚ عقٓ ٞبی عٙتي ثٕٝٞچٙیٗ وزٜ

-خبفي وٝ دار٘ذ در ایزاٖ ثغیبر ٔٛرد ٔقزف لزار ٔي

اپتیٕٓ یه ٔحیظ  pHثبلا ٚ  awٌیز٘ذ وٝ ثٝ خبعز 



 عبِٕٛ٘لاٞبی ثزرعي ؽیٛؿ ٚ خقٛفیبت ِٔٛىِٛي ٌٛ٘ٝ
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ٞبی ِیپِٛتیه ٚ ٔٙبعت ثزای ٔیىزٚارٌب٘یغٓ

عبیىزٚفیّیه اعت فلاٜٚ ثز ایٗ ثٝ دِیُ فمذاٖ فزایٙذ 

در وزٜ ٚرٛد دارد  عبِٕٛ٘لاحزارتي احتٕبَ ثمبء 

(Latorre et al., 2007.) 

ثزای ا٘غبٖ پبتٛصٖ  عبِٕٛ٘لاٞبی تٕبٔي عزٚتیپ 

ٞب، عزٚتیپ در ٔیبٖ ایٗ عزٚتیپ ؽٛ٘ذ.ٔحغٛة ٔي

، ٔتذاَٚ تزیٗ ظعبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیٚ تیفي ٔٛریْٛ 

 ,.Ishihara et alثبؽٙذ )فٛأُ عبِّٕٛ٘ٛس در ا٘غبٖ ٔي

ٞب (. اس ِحبػ ؽزایظ رؽذ ایٗ ٔیىزٚارٌب٘یغ2009ٓ

ٞبی ا٘قغبف پذیز ثٛدٜ ٚ ثٝ آعب٘ي ثب ؽزایظ ثبوتزی

وٙٙذ ایٗ رٙظ اس ٔحیغي خٛد را ٕٞبًٞٙ ٔي

ٞب ثٝ حزارت حغبط ٞغتٙذ. در دررٝ ٔیىزٚارٌب٘یغٓ

 Bohra) ٞب ثیؾتز اعتپبئیٗ أىبٖ ثمبء آٖٞبی حزارت

et al, 2006َٞبی اخیز تٛرٝ سیبدی ثٝ (. در عب

فٙٛاٖ حیٛا٘ي ثٛٔي ٚ فبدت یبفتٝ پزٚرػ ٌبٚٔیؼ ثٝ

در ٔٙبعك رٙٛثي ایزاٖ، ؽذٜ ٚ ثٝ د٘جبَ آٖ تِٛیذ ٚ 

فزٚػ ا٘ٛاؿ ٔحقٛلات ؽیزی ٚ ٌٛؽتي اس آٖ تٛعقٝ 

قبت ثغیبر ٔحذٚدی وٝ ٔغبِاعت. ثب تٛرٝ ثٝ ایٗیبفتٝ

در خقٛؿ ٚضقیت ویفي ایٗ ٔحقٛلات ٚرٛد دارد 

ٚ ثزرعي  عبِٕٛ٘لاٞذف اس ایٗ پضٚٞؼ تقییٗ ؽیٛؿ 

عبِٕٛ٘لا تیفي  ٚ عبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیظٞبی حذت صٖ

ٞبی ؽیزی ٌبٚٔیؼ رذا ؽذٜ اس ؽیز ٚ فزآٚردٜ ٔٛریْٛ

ٚ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ در اعتبٖ خٛسعتبٖ، ؽٟزعتبٖ 

 .ٔلاحب٘ي ثٛد

 برريش ک

اس  1395تب فزٚردیٗ  1394در فبفّٝ سٔب٘ي اعفٙذ 

ٔٙبعك ٔختّف ؽٟزعتبٖ ٔلاحب٘ي اعتبٖ خٛسعتبٖ 

 50ٕ٘ٛ٘ٝ ؽبُٔ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ  210ثقٛرت تقبدفي 

ٞبی ؽیزی ٕ٘ٛ٘ٝ، فزآٚردٜ 80ٕ٘ٛ٘ٝ، ؽیز ٌبٚٔیؼ 

ٕ٘ٛ٘ٝ(،  7ٕ٘ٛ٘ٝ(، ؽیز ثز٘ذ) 3ٕ٘ٛ٘ٝ، وزٜ ) 80ٌبٚٔیؼ 

ٕ٘ٛ٘ٝ(  14٘ٝ(، عزؽیز)ٕ٘ٛ 26ٕ٘ٛ٘ٝ(، ٔبعت) 30پٙیز)

عبفت( در  6آٚری ؽذ ٚ در اعزؿ ٚلت )حذاوخز رٕـ

-ؽزٚف عتزٖٚ ٚ در وٙبر یخ ثٝ آسٔبیؾٍبٜ ا٘تمبَ دادٜ

اس  عبِٕٛ٘لاٞبی ثٝ ٔٙؾٛر رذاعبسی ثبوتزیؽذ. 

عي عي  90ٌزْ اس ٕ٘ٛ٘ٝ ٕٞٛصٖ ؽذٜ ثٝ  10ٌٛؽت، 

ٔحیظ غٙي وٙٙذٜ لاوتٛس ثزاث ٔٙتمُ ؽذ ٚ ثٝ ٔذت 

-دررٝ عّغیٛط ٌزْ 37عبفت در دٔبی  48تب  24

ٌذاری ؽذ. پظ اس خزٚد اس ا٘ىٛثبعیٖٛ ثز رٚی خب٘ٝ

( ثٝ SSAؽیٍلا آٌبر )ٔحیظ وؾت ربٔذ عبِٕٛ٘لا 

عبفت در  24فٛرت عغحي وؾت ٌزدیذ ٚ ثٝ ٔذت 

دررٝ عّغیٛط لزار دادٜ ؽذ٘ذ ٚ عپظ اس  37دٔبی 

ثزرعي ؽذ٘ذ.  عبِٕٛ٘لا ٞبی ٔؾىٛن ثٝ ٘ؾز پزٌٙٝ

ٞبی ٔؾىٛن ٚ تأییذ ٚرٛد ایٗ تأییذ پزٌٙٝ رٟت

ٞبی ثبوتزی آسٖٔٛ تؾخیـ ٚ افتزاق ٚ عبیز آسٔبیؼ

ثیٛؽیٕیبیي اس رّٕٝ وؾت در آٌبرٞبی اٚرٜ، عیٕٖٛ 

 (MR-VP)پزٚعىٛئز ٚصط–عیتزات ٚ ٔحیظ ٔتیُ رد

ٞب فٛرت ٌزفت. ثقذ اس ا٘زبْ ٚ پپتٖٛ ٚاتز ثز رٚی آٖ

ٞبی ٔؾىٛن زٌٙٝآسٖٔٛ تؾخیقي ٚ افتزالي ثز رٚی پ

ٔخجت ثٝ  عبِٕٛ٘لاٞبی ٚ تأییذ ٚرٛد ایٗ ثبوتزی، ٕ٘ٛ٘ٝ

ٞب اعتخزاد ٌزدیذ آٖ DNAٔٙؾٛر تؾخیـ ِٔٛىِٛي 

(Monadi et al., 2015.)  ثٝ ٔٙؾٛر اعتخزاد

DNA ٞبی ٔٛرد ٔغبِقٝ اس رٚػ رٛؽب٘ذٖ اس ثبوتزی

(Boiling اعتفبدٜ ؽذ. ثزای ایٗ ٔٙؾٛر )100 

عبفتٝ ثبوتزی در ٔحیظ ٔبیـ  24ٔیىزِٚیتز اس وؾت 

 10ٔیىزِٚیتز آة ٔمغز ثٝ ٔذت  500٘ٛتزیٙت ثزاث ثب 

اعتفبدٜ  DNAدلیمٝ رٛؽب٘ذٜ ؽذ ٚ ثٝ فٙٛاٖ ٔٙجـ 

 ,invAٞبی ٔٛرد ٔغبِقٝ ؽبُٔ ؽذ. رٟت ردیبثي صٖ

rfbj, fliC, fljB  ٜاس سٚد پزایٕزٞبی ٔقزفي ؽذ

( وٝ 1395ٚ ٕٞىبراٖ )  Emaddi chashniتٛعظ 

 .٘ؾبٖ دادٜ ؽذٜ اعتفبدٜ ٌزدیذ 1َ در رذٚ

 Master cycleاس دعتٍبٜ ) PCRسٔبیؼ آثزای ا٘زبْ 

gradient Eppendorf) عتفبدٜ ؽذ. اPCR  اس ٘ؾز

 5ٔیىزِٚیتز وٝ تؾىیُ ؽذٜ اس:  50حزٕي ؽبُٔ 

 50ٔیىزِٚیتز  PCR buffer 10X, ، 3ٔیىزِٚیتز 

mm mgcl2 ،5/2 ٔیىزِٚیتزdNTP mix 10mm ،

ٔیىزِٚیتز اس  R, F  ٚ5اس سٚد پزایٕزٞبی  ٔیىزِٚیتز 3

DNA ٚاحذ آ٘شیٓ  1ثٝ ٞز ٕ٘ٛ٘ٝ ٚ  ٔزثٛطTaq 

DNA Polymerase . 
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ثز٘بٔٝ حزارتي ٔٛرد ٘ؾز ثغتٝ ثٝ ٘ٛؿ صٖ ٔتفبٚت ٚ 

 invA, rfbj,fliC ,flJBٞبی فجبرت ثذ اس: در ٔٛرد صٖ

عیىُ  35دلیمٝ،  6دررٝ عیّغیٛط  94یه عیىُ 

 72دلیمٝ،  1دررٝ  57٘یٝ، حب 60دررٝ  94تىزاری 

 دلیمٝ. 8دررٝ  72حب٘یٝ ٚ یه عیىُ ا٘تٟبیي  60دررٝ 

رٟت ردیبثي ٔحقَٛ  PCRدر ٞز ٔزحّٝ اس آسٔبیؼ 

 1ٔٛرد ٘ؾز اس صَ آٌبرس اعتفبدٜ عؾذ ثزای ایٗ ٔٙؾٛر 

ٚ  TBE 10Xٔیّي ِیتز ثبفز  100ٌزْ پٛدر اٌبرس در 

ثزٚٔبیذ ثٝ ٔیىزِٚیتز رً٘ اتیذیْٛ  5ثقذ اس اضبفٝ وزدٖ 

اٖ اضبفٝ وزدٜ در عیٙي ٔخقٛؿ اِىتزٚفٛرس ریختٝ 

ٔیىزِٚیتز اس ٔحقَٛ  15ؽذ. رٟت ا٘زبْ اِىتزٚفٛرس 

PCR  ٔیىزِٚیتز رً٘ ٘ؾبٍ٘ز  3ثبLouding 

Buffer   ً٘ٔخّٛط ٚ در چبٞه صَ ٔٙتمُ ٌزدیذ. ر

٘ؾبٍ٘ز اس تزویت رً٘ ثزٚٔٛفیُ ثّٛ ٚ یه ٔبدٜ غّیؼ ٚ 

عٛوزٚس تؾىیُ ؽذٜ وٝ  چغجٙذٜ ٔخُ ٌّیغزَٚ یب

ٚیغىٛسیتٝ ٕ٘ٛ٘ٝ ثب ایٗ ثبفز افشایؼ یبفتٝ ٚ ا٘تمبَ آٖ 

ثٝ دِیُ DNA ٌزدد. ِٔٛىَٛ ثٝ چبٞه صَ تغٟیُ ٔي

داؽتٗ فغفبت وٝ دارای ثبر ٔٙفي اعت ثٝ عٕت لغت 

 DNAٔخجت حزوت ٔي وٙذ. ثٝ ٕٞزاٜ ٕ٘ٛ٘ٝ اس ٔبروز 

ٞب ٕٛ٘ٝرٟت تقییٗ ا٘ذاسٜ ثب٘ذ ٔٛرد ٘ؾز اس اِىتزٚفٛرس ٘

 عبفت ا٘زبْ ٌزفت. 1ِٚت ثٝ ٔذت حذٚد  90در ِٚتبص 

پظ اس ا٘زبْ اِىتزٚفٛرس ثب ا٘تمبَ صَ ثٝ دعتٍبٜ لزائت 

( ٘تیزٝ ٔٛرد Gel Documentationوٙٙذٜ صٖ )

 DNAثزرعي لزار ٌزفت. اتیذیْٛ ثزٚٔبیذ ثب اتقبَ ثٝ 

در  UVی رً٘ فّٛرعب٘ظ در سیز ٘ٛر ثبفج ٔؾبٞذٜ

لزار دار٘ذ ٔي ؽٛ٘ذ. در پبیبٖ  DNAٔحّي وٝ ِٔٛىَٛ 

ثب تٟیٝ فىظ اس صَ ٚ پجت اٖ رٚی وبغذ حغبط ثٝ 

 .تٛاٖ ثٝ تفغیز ٘تبیذ پزداختحزارت ٔي

 

 عبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیظٚ  عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٛٞبی ٔٛرد ٔغبِقٝ در تٛاِي پزایٕزٞبی ٔٛرد اعتفبدٜ رٟت ردیبثي صٖ -1رذَٚ

PCR prodect Primer sequence ٖ٘بْ ص 

284 GTGAAATTATCGCCACGTTCGGGCAA 

TCATCGCACCGTCAAAGGAACC 
invA 

663 
CCAGCACCAGTTCCAACTTGATAC 

GGCTTCCGGCTTTATTGGTAAGCA 
rfbj 

183 ATAGCCATCTTACCAGTTCCCCC 

GCTGCAACTGTTACAGGATATGCC 
flic 

526 
ACGAATGGTACGGCTTCTGTAACC 

TACCGTCGATAGTAACGACTTCGG 
fliB 

 

 وتبیج
رٟت ردیبثي  PCRر ٔغبِقٝ حبضز اس رٚػ وؾت ٚ د

 عبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیظٚ  عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٛٞبی ٌٛ٘ٝ

ٞبی حذت در ایٗ ٚ تقییٗ فزاٚا٘ي حضٛر ا٘ٛاؿ صٖ

ٞبی رذا ؽذٜ اس ؽیز ٌبٚٔیؼ ٚ عزٚتیپ در عٛیٝ

ؽذ. ثزپبیٝ ٞبی آٖ ٚ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ اعتفبدٜفزآٚردٜ

در ٔغبِقٝ حبضز  PCR٘تبیذ وؾت ٚ تأییذ ثٝ رٚػ 

ٕ٘ٛ٘ٝ ؽیز ٌبٚٔیؼ ٚ  210ٕ٘ٛ٘ٝ اس  6ٔزٕٛفٝ 

ٞبی ٞبی آٖ ٚ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ اس ِحبػ ٌٛ٘ٝفزآٚردٜ

ٔخجت ثٛد٘ذ. ثز پبیٝ ایٗ ٘تبیذ ثیؾتزیٗ ؽیٛؿ  عبِٕٛ٘لا

درفذ( ٚ  10ٕ٘ٛ٘ٝ ) 3ٞبی پٙیز آِٛدٌي ٔزثٛط ثٝ ٕ٘ٛ٘ٝ

ٝ 2ٕ٘ٛ٘ٞبی ؽیز ٌبٚٔیؼ ثٝ د٘جبَ آٖ آِٛدٌي در ٕ٘ٛ٘ٝ

درفذ( ٔؾبٞذٜ  1/7ٕ٘ٛ٘ٝ ) 1درفذ( ٚ عزؽیز  5/2)

ٞبی ٌٛؽت، وزٜ، ؽیز، ٚ وٝ تٕبْ ٕ٘ٛ٘ٝؽذ. در حبِي

٘ؾبٖ ٘ذاد٘ذ. اس  عبِٕٛ٘لاٌٛ٘ٝ آِٛدٌي را ثٝ ٔبعت ٞیچ

 عبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیظٕ٘ٛ٘ٝ ثٝ  4 عبِٕٛ٘لإ٘ٛ٘ٝ ٌٛ٘ٝ  6

تؾخیـ دادٜ ؽذ. ٔٛریْٛ عبِٕٛ٘لا تیفيٕ٘ٛ٘ٝ ثٝ  2ٚ 

 آٚردٜ ؽذٜ اعت. 2تبیذ در رذَٚ خلافٝ ٘

ٞبی حذت در ثخؼ دیٍزی اس ٔغبِقٝ ثٝ ثزرعي صٖ

عبِٕٛ٘لا ٞبی در ٌٛ٘ٝ invA, rfbJ, fliC, fliBؽبُٔ 

ٞب رذا ؽذٜ اس ٕ٘ٛ٘ٝ تیفي ٔٛریْٛٚ  ا٘تزیتیذیظ

پزداختٝ ٘تبیذ ایٗ ثخؼ اس ٔغبِقٝ ٘ؾبٖ دادٜ وٝ تٕبْ 

 .٘ذٞبی فٛق اِذوز ثٛدعٛػ رذا ؽذٜ حبُٔ صٖ 6
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 ؽٟزعتبٖ ٔلاحب٘ي، اعتبٖ خٛسعتبٖ ٞبی ؽیز ٌبٚٔیؼ ٚ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ دردر ؽیز ٚ فزآٚردٜ عبِٕٛ٘لاٞبی ؽیٛؿ ٌٛ٘ٝ -2رذَٚ 

 درفذ عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٛتقذاد  درفذ عبِٕٛ٘لا  ا٘تزیتیذیظتقذاد  درفذ عبِٕٛ٘لاٞبی تقذاد ٌٛ٘ٝ تقذاد ٕ٘ٛ٘ٝ ٘ٛؿ غذا

 - 2 درفذ(5/2) 2 80 ؽیز

 1 2 درفذ(10) 3 30 یزپٙ

 - - - 26 ٔبعت

 - - - 3 وزٜ

 1 1 درفذ(1/7) 1 14 عزؽیز

 - - - 7 ؽیزثز٘ذ

 - - - 50 ٌٛؽت

 2 4 درفذ(86/2) 6 210 وُ

 

 بحث

عبِٕٛ٘لا دارای ٌغتزػ رغزافیبیي ٚعیقي اعت ٚ لبدر ثٝ 

ایزبد ففٛ٘ت در عیف ٚعیقي اس ٔٛرٛدات س٘ذٜ اس رّٕٝ 

-تزیٗ راٜا٘غبٖ، حیٛاٖ ٚ پز٘ذٌبٖ ٔي ثبؽذ. یىي اس ٟٔٓ

ٞبی  ا٘تمبَ آِٛدٌي ثٝ ا٘غبٖ ٔٛاد غذایي آِٛدٜ ٞغتٙذ. ٚ 

ٞبی ٌٛؽتي ٚ تخٓ پز٘ذٌبٖ در ایٗ ثیٗ ٌٛؽت ٚ فزآٚردٜ

تزیٗ ٔٙجـ آِٛدٌي ا٘غبٖ ثٝ خقٛفب ٌٛؽت پز٘ذٌبٖ ٟٔٓ

ؽٛ٘ذ. ِذا ٔغبِقبت فزاٚا٘ي ٞبی عبِٕٛ٘لا ٔحغٛة ٔيٌٛ٘ٝ

در خقٛؿ ثزرعي آِٛدٌي ٌٛؽت خقٛفب ٌٛؽت ٔزك ٚ 

سا در ٘مبط ٔختّف ایزاٖ ٞبی ثیٕبریتخٓ ٔزك ثٝ ایٗ ٌٛ٘ٝ

(. Zhao et al, 2001) ٚ عبیز وؾٛرٞب ا٘زبْ ؽذٜ اعت

ٞب حبوي اس آٖ اعت وٝ ٔیشاٖ آِٛدٌي ٌٛؽت ایٗ ٌشارػ

% ٔتغیز اعت 60تب ثیؼ اس  5ٞبی ٌٛؽتي اس ٚ فزآٚردٜ

اٌزچٝ ٌشارػ فزاٚا٘ي در ضٕیٕٝ ٚضقیت آِٛدٌي ٌٛؽت 

ثٝ عبِٕٛ٘لا ٚرٛد دارد. ٔغبِقبت حجت ؽذٜ ٔحذٚدی در 

ٞبی ؽیزی ٚ خقٛؿ ٚضقیت آِٛدٌي ؽیز ٚ فزاٚردٜ

رٛد اعت در ایٗ ٔغبِقٝ ٔٛ عبِٕٛ٘لاٞبی ٌٛؽت ثٝ ٌٛ٘ٝ

ٞبی ؽیزی ٌبٚٔیؼ ٚ ؽیز ٚضقیت آِٛدٌي ا٘ٛاؿ فزآٚردٜ

خبْ ٌبٚٔیؼ ٚ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ ثٝ رٚػ وؾت ٚ عپظ 

ای پّي ٔزاسی ثب ٞذف تبییذ ثٝ رٚػ ٚاوٙؼ س٘زیزٜ

ثزرعي إٞیت ؽیز ٚ فزآٚردٜ ؽیزی ٚ ٌٛؽت ٚ ا٘تمبَ 

اعت. در ٔغبِقٝ عبِٕٛ٘لا ثٝ ٔقزف وٙٙذٌبٖ ثزرعي ؽذٜ

ٕ٘ٛ٘ٝ ثٝ  2ٕ٘ٛ٘ٝ ؽیزٌبٚٔیؼ  80حبضز وٝ در ثیٗ 

آِٛدٜ ثٛد ٚ  عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٛٚ  عبِٕٛ٘لا ایٙتزیتیذیظ

 عبِٕٛ٘لاٚ  عبِٕٛ٘لا تیفي ٔٛریْٕٛ٘ٛ٘ٝ پٙیز ثٝ  3

 عبِٕٛ٘لا ایٙتزیتیذیظٕ٘ٛ٘ٝ عزؽیز ثٝ  1ٚ  ایٙتزیتیذیظ

ٞبی ٌٛؽت، وزٜ، ٔبعت ٚ ؽیزثز٘ذ آِٛدٜ ثٛد٘ذ ٚ ٕ٘ٛ٘ٝ

 عبِٕٛ٘لاٚ  عبِٕٛ٘لا ایٙتزیتیذیظٛ٘ٝ آِٛدٌي ثٝ ٌٞیچ

٘ذاؽتٙذ. ٘تبیذ ثٝ دعت آٔذٜ اس ٔغبِقٝ  تیفي ٔٛریْٛ

حبضز ٘ؾبٖ داد پٙیز دارای ثیؾتزیٗ ٔیشاٖ آِٛدٌي ثٝ 

ٞبی ؽیزی اعت در ٔمبیغٝ ثب عبیز فزآٚردٜ عبِٕٛ٘لا

ٔغبِقبت ٔؾبثٝ اس ایزاٖ ٚ عبیز وؾٛرٞب ٘یش ایٗ ٘تبیذ را 

(. ٔیشاٖ Van Kessel et al., 2011ٙذ )وتبئیذ ٔي

ٞبی آٖ درفذ( ٚ فزآٚرد5/2ٜآِٛدٌي ؽیز خبْ ٌبٚٔیؼ )

ٞبی درفذ( ٚ ٌٛؽت ٌبٚٔیؼ ٞیچ آِٛدٌي ثٝ ٌٛ٘ٝ 5)

دعت آٔذٜ ایٗ درفذ( ثٝ 86/2در ٔغبِقٝ حبضز ) عبِٕٛ٘لا

 1/7ٚ 5/2، 10ٔیشاٖ در پٙیز، ؽیز ٚ عزؽیز ثٝ تزتیت 

دٌي ؽیزخبْ ٌبٚٔیؼ در ایٗ اعت. ٚضقیت آِٛدرفذ ثٛدٜ

 Chye (2004), Vankessel (2004)ٔغبِقٝ ثب ٔغبِقبت 

 ,.chye et alدٞذ )خٛا٘ي ٔقٙي داری را ٘ؾبٖ ٔيٞٓ

2003; Vankessel et al., 2004 ٖاس عزفي ٔیشا )

-آِٛدٌي ؽیزخبْ در ثزخي ٔغبِقبت ثیؾتز اس ٘تبیذ ثٝ

 2007در عبَ  USDA .اعتآٔذٜ اس ٔغبِقٝ ثٛدٜدعت

ٕ٘ٛ٘ٝ ؽیزخبْ ٌبٚ ٔشارؿ وٝ اس  538تحمیمبتي را رٚی 

چٟبر ٔٙغمٝ ؽٕبَ، رٙٛة، ؽزق ٚ ٔزوش أزیىب رٕـ 

 57ا٘زبْ داد٘ذ وٝ  RT-PCRثٛد ثب رٚػ آٚری ؽذٜ
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ٔخجت ٌشارػ ٌزدیذ ٚ  عبِٕٛ٘لادرفذ( اس ٘ؾز 7/10ٕ٘ٛ٘ٝ)

 .S. kentuky, S.cerro, Sعزٚتیپ ٞبی غبِت 

muenster, S. newport, S. anatum (ثٛدUSDA, 

2007 .)Vankessel  َ536رٚی  2011در عب  ٕٝ٘ٛ٘

در ایبِت ٔتحذٜ  in- linkٕ٘ٛ٘ٝ ؽیز  519تب٘ه ؽیز ٚ 

آسٔبیؼ ا٘زبْ داد٘ذ  عبِٕٛ٘لاٞبی أزیىب رٟت حضٛر ٌٛ٘ٝ

ٞب ثٝ رٚػ وؾت ٔخجت ارسیبثي ؽذ ٚ درفذ ٕ٘ٛ٘ٝ 28وٝ 

ت ٚ در ٔٛرد ٔخج 36ٕ٘ٛ٘ٝ تب٘ه ؽیز  75اس  PCRثب رٚػ 

in- link 105  ٔخجت ارسیبثي ؽذ ٚ عزٚتیپ  174ٕ٘ٛ٘ٝ اس

 .S. muenster, S. kentucky, S. cerro, Sغبِت 

anatum  ثٛد(Van Kessel et al., 2011 .) 

Addis  َدر وؾٛر اتیٛپي رٚی  2011ٚ ٕٞىبراٖ در عب

ٕ٘ٛ٘ٝ ؽیزٌبٚ ٚ ٔذفٛؿ ٌبٚ آسٔبیؼ ا٘زبْ داد٘ذ وٝ  195

ٔٛرد  15فذ( ٔخجت ارسیبثي ؽذ. در 76/10ٔٛرد ) 21

درفذ(  6/28ٕ٘ٛ٘ٝ ) 6درفذ( ٔزثٛط ثٝ ٔذفٛؿ ٚ  4/71)

ٔزثٛط ثٝ ؽیزٌبٚ ارسیبثي ٌزدیذ ٚ وبرٌزا٘ي وٝ در ایٗ 

 6/13ٞب)٘فزاس آٖ 3٘فز  22ٞب ٔؾغَٛ وبر ثٛد٘ذ اس دأذاری

(. Addis et al., 2011) ثٛد٘ذ عبِٕٛ٘لادرفذ( آِٛدٜ ثٝ 

Helba  در وؾٛر  2011عبَ ٚ ٕٞىبراٖ درslovakia 

ٕ٘ٛ٘ٝ(  25)ٕ٘ٛ٘ٝ( ، پٙیز  21)ٕ٘ٛ٘ٝ ؽبُٔ ؽیز  67رٚی 

 21)عبیز ٔحقٛلات ِجٙي ؽبُٔ آة پٙیز، پٙیز ٌٛعفٙذی 

ٕ٘ٛ٘ٝ  4ٕ٘ٛ٘ٝ ؽیز  21ٕ٘ٛ٘ٝ( آسٔبیؼ ا٘زبْ داد٘ذ وٝ اس 

درفذ( ٚ در ثمیٝ ٔحقٛلات آِٛدٌي ٔؾبٞذٜ  04/19)

درفذ(  97/5)ٕ٘ٛ٘ٝ  4ٕ٘ٛ٘ٝ  68عٛروّي اس ٍ٘زدیذ وٝ ثٝ

عبِٕٛ٘لا ٞبی غبِت آٖ ثٛد٘ذ ٚ عزٚتیپ عبِٕٛ٘لاآِٛدٜ ثٝ 

 ,Helba et al)ٌشارػ ٌزدیذ  ا٘تزیتیذیظٚ  ٔٛریْٛتیفي

2011 .) 

Tekinsen  ٚOzdemir  َدر وؾٛر تزویٝ  2006در عب

 6)ٕ٘ٛ٘ٝ  3ٕ٘ٛ٘ٝ پٙیز آسٔبیؼ ا٘زبْ داد٘ذ وٝ  50رٚی 

 Ozdemir and)٘ذ ثٛد عبِٕٛ٘لادرفذ( آِٛدٜ ثٝ 

Tekinsen, 2006 .) 

 1001در وؾٛر ایزاٖ  2010أیٙي ٚ ٕٞىبراٖ در عبَ 

ٞبی اعتبٖ وزٔبٖ رٕـ آٚری ٕ٘ٛ٘ٝ ٔزك اس وؾتبرٌبٜ

درفذ ثزای عبِٕٛ٘لا ٔخجت ارسیبثي ؽذ  79/6وزد٘ذ وٝ 

ثٛد.  عبِٕٛ٘لا ا٘تزیتیذیظٞب آِٛدٜ ثٝ درفذ ٕ٘ٛ٘ٝ 4/51وٝ

ٚ ٕٞٝ  SPVٞبی حذت ی صٖدارا عبِٕٛ٘لادرفذ  06/88

 ثٛد٘ذ invAدارای صٖ حذت  عبِٕٛ٘لا ایٙتزیتیذیظ

(Amini et al., 2010.) 

 گیری یجٍوت

دررٝ عّغیٛط ثزای  72حذالُ حزارت عبِٓ عبسی ؽیز 

سا حب٘یٝ وبفي اعت تب ایٗ ثبوتزی ثیٕبری 20تب  15ٔذت ثٝ

اس ثیٗ ثزٚد. ثٙبثزایٗ عبِٓ عبسی ؽیز لجُ اس تِٛیذ 

ٞبی ؽیزی، رفبیت افَٛ ثٟذاؽتي در عَٛ فزایٙذ دٜفزآٚر

داری در ؽزایظ یخچبَ ٚ تِٛیذ، ثغتٝ ثٙذی ٔٙبعت، ٍ٘ٝ

تزیٗ تٛاٖ اس ٟٔٓعبِٓ عبسی ؽیزخبْ لجُ اس ٔقزف را ٔي

سا ثٝ ٔقزف فٛأُ پیؾٍیزی اس ا٘تمبَ ایٗ فٛأُ ثیٕبری

 .وٙٙذٌبٖ دا٘غت
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Abstract 

This study aims at investigating the outbreak of Salmonella and Disease-Agent Genes Pf 

Salmonella interitidis and Salmonella typhimurium separted from bison milk and its products 

and bison meat in Khuzestan province- Mollasani town. On the Whole, 210 samples of meat, 

milk and its products in Esfand 94 and Farvardin 95 have been collected from Mollasani 

town. Samples have been analyzed for the presence of S. interitidis and S. typhimurium and 

Disease- Agent Genes. The outbreak of Salmonella in the studied sample was 2.8%. Highest 

out breaks of contamination were respectively in cheese sample 10%, cream 7.14% and 2.5%. 

No Salmonella was detected in meat, yogurt, butter and rice pudding. The separated 

Salmonella in the sample were S. interitidis 5% and S. typhimurium 2.5%. 

Keywords: Salmonella typhimurium, Salmonella interitidis, Disease-Agent Genes, PCR, 

Meat, Milk and its products. 


