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باشد که امروزه پراکندگی جهانی دارد. این باکتري در گروه عوامل می لاکتوکوکوس گارویهبیماري لاکتوکوکوزیس ناشی از باکتري 
گیرد و قادر است بخصوص در افراد با سیستم ایمنی ضعیف ایجاد اندوکاردیت نماید. مطالعه حاضر با هدف اي مشترك قرار میبیماریز

در گوشت ماهیان قزل آلاي رنگین کمان عرضه شده به بازار و ارزیابی حدت آنها انجام  لاکتوکوکوس گارویهردیابی باکتري زئونوز 
عدد ماهی تازه بصورت تصادفی انتخاب شد و نمونه برداري از گوشت صورت پذیرفت.  90لعه تعداد پذیرفت. بمنظور انجام این مطا

اي پلی مراز انجام پذیرفت. وجود ژن حدت باکتري مورد و سپس واکنش زنجیره BHIAتشخیص باکتري در ابتدا با کشت بر روي محیط 
درصد) مرتبط با حدت  cap )4/44 جدایه داراي ژن 4جدایه شناسائی شده،  9مطالعه قرار گرفت و نتایج مطالعه نشان داد که از مجموع 

توانند به باکتري لاکتوکوکوس آلوده باشند که خطري بودند. بر اساس نتایج بدست آمده، گوشت ماهیان قزل آلاي عرضه شده به بازار می
مچنین به عادات غذائی و روش پخت گوشت نیز بستگی آید. اگرچه میزان خطر به شرایط نگهداري و هبراي مصرف کننده به حساب می

  دارد.
  ، گوشت، قزل آلاي رنگین کمان، حدت. لاکتوکوکوس گارویه واژگان کلیدي:

  
  مقدمه

لاکتوکوکوزیس  مهم عامل بیماري لاکتوکوکوس گارویه
در  مولد سپتی سمیامروزه یکی از مهمترین باکتري هاي 

ر این بیماري را در حال حاضآید. می به حسابماهیان 
توان مهمترین بیماري باکتریائی در ماهیان پرورشی می

ایران و همچنین بسیاري از نقاط دنیا دانست. بروز این 
گونه معمولاً با علائم حادي همانند رفتارهاي عصبی، 

 خونریزي داخل ها همراه بابیرون زدن چشم ،تیرگی بدن
احی در نو بخصوصسطحی  یا چشم یا خونریزي داخلی

هاي . آسیب به ارگانکندمی ظهور پیداآبششی، باله ها 
داخلی بخصوص کلیه، کبد و طحال مشهود است و 
بیماري معمولاً با تلفات زیادي همراه است. اگرچه نوع و 

 Prieta et(شدت علائم به حدت سویه نیز بستگی دارد 

al., 2004( .هاي مختلف تاکنون در گونه مذکور بیماري

گیش دم زرد، کفال، کفشک،  ،مارماهی ژاپنی شاملماهی 
گزارش  زمرد ماهی و ماهی صخره، گربه ماهیتیلاپیا، 

 ,.Colorni et al., 2003., Lee et al., 2001( شده است

Chen et al., 2002., Ravelo et al., 2003., Colorni et 

al., 2003   .(  قزل آلاي یکی از حساسترین گونه ها
بیماري این کپور معمولی نسبت به  و رنگین کمان است

). Eldar et al., 1995., Prieta et al., 2004( هستند مقاوم
بوفالو، گاو، سگ غیر آبزیان همانند  از مورد اشاره باکتري

 یاشیر گاو  هاي خام آنها همانندیا فراوردهو گربه  و 
 ,.Carvalho et al( نیز جدا شده است پرندگانگوشت 

1997., Deveriese et al., 1999., Rantsiou et al., 

2005., Barakat et al., 2000.(  بیماري لاکتوکوکوزیس در
ماهی قزل آلا داراي پراکندگی جهانی است و در سالهاي 

مختلف  مناطقآن در  شیوعگزارشات فراوانی از اخیر 
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توان به گزارش بیماري میاز جمله منتشر شده است که 
 Ghittino et)، ایتالیا (Palacios et al., 1993در اسپانیا (

al., 1992) استرالیا و افریقاي جنوبی ،(Carson et al., 

)، پرتغال Bark et al., 2001)، تایوان و انگلستان (1993
)Pereira et al., 2004 فرانسه و کشورهاي منطقه بالکان ،(
)Eyngor et al., 2004(جنوبی کره  و )، ترکیهBaeck et 

al., 2006(  .در ایران در سال بیماري مذکور اشاره کرد
نخستین بار در استان فارس گزارش شد براي  1381

و 1387 در سالهايسپس و  )1381(اخلاقی و کشاورزي، 
نیز در استان فارس و چهارمحال و بختیاري  1388

)Soltani and Tarahomi, 2008; Raissy et al., 2009 (
مکرري از همه گیري  پس از آن گزارشاتگزارش گردید. 

بیماري در ایران وجود دارد. صرف نظر از بروز بیماري در 
ماهی، باید توجه داشت که این باکتري در انسان نیز توان 

را در گروه  لاکتوکوکوس گارویهبیماریزائی دارد بطوریکه 
دهند عوامل مشترك بیماریزاي انسان و ماهی قرار می

روز اندوکاردیت یکی از عوامل بباکتري چراکه این 
بخصوص در افراد مسن، کودکان و یا افراد داراي سیستم 

باشد و موارد وقوع آن قبلا گزارش شده ایمنی ضعیف می
مطالعه حاضر با هدف ردیابی  .)Fefer et al., 1998(است 

ماهیان قزل گوشت در  لاکتوکوکوس گارویهباکتري زئونوز 
 زیابی حدت آنهاآلاي رنگین کمان عرضه شده به بازار و ار
  انجام پذیرفت.با توجه به احتمال بیماریزائی براي انسان 

  
  مواد و روش کار 

عدد ماهی بصورت  90بمنظور انجام این مطالعه تعداد 
تصادفی از سطح بازار انتخاب شد و در شرایط مناسب و 
در کنار یخ و در کوتاهترین زمان به آزمایشگاه شیلات 

احد شهرکرد منتقل گردید. در دانشگاه آزاد اسلامی و
آزمایشگاه نمونه برداري از گوشت ماهی بصورت استریل 
صورت پذیرفت. تشخیص باکتري در ابتدا با کشت بر روي 

انجام پذیرفت. آزمونهاي بیوشیمیایی بر  BHIAمحیط 
بمنظور  Austin and austin,1999اساس روش 

م مثبت شناسایی اولیه باکتري از بین کوکو باسیل هاي گر
جدا شده از ماهیان انجام شد. در نهایت بمنظور تشخیص 

اي پلی مراز هاي مشکوك از واکنش زنجیرهقطعی باکتري
ها از جدایه DNAاستفاده شد. براي این منظور، استخراج 

فرمنتاز و با توجه به  با استفاده از کیت استخراج 
استخراج شده  DNAدستورالعمل کیت انجام شد. کیفیت 

استفاده از الکتروفورز بر روي ژل یک درصد آگارز مورد  با
اي پلی مراز با  استفاده واکنش زنجیره. بررسی قرار گرفت

با هدف تکثیر قطعه ژنی  1از زوج پرایمر مندرج در جدول 
16S rRNA  بر اساس دستورالعمل(Zlotkin et al., 

با  PCRو در کنار نمونه مثبت انجام شد. مراحل  (1998
و با برنامه  Eppendorfفاده از دستگاه ترموسایکر است

درجه سانتی  95دقیقه ( 4واسرشته سازي اولیه بمدت 
درجه سانتی  94دقیقه ( 1گراد)، واسرشته سازي بمدت 

درجه سانتی گراد)،  57دقیقه ( 1گراد)، اتصال بمدت 
درجه سانتی گراد)،  72دقیقه ( 1طویل شدن بمدت 
چرخه و در  30به تعداد  4الی  2سپس تکرار مراحل 

 72دقیقه ( 5نهایت مرحله طویل شدن نهایی بمدت 
درجه سانتی گراد) طی شد. سپس الکتروفورز انجام شد و 
پس از مطالعه باند بدست آمده، نتیجه با عکسبرداري از 

بمنظور صحت سنجی واکنش زنجیرهاي  ژل ثبت گردید.
ده و بلاست پلی مراز اقدام به تعیین توالی باند بدست آم

ژن گردید که نتایج بدست  توالی محصول در بانک جهانی
آمده صحت پروسه فوق را تائید نمود. در ادامه بمنظور 

ها اقدام به بررسی ژن حدت آنها با مطالعه حدت جدایه
و  1و زوج پرایمرهاي مندرج در جدول  PCRاستفاده از 

 شد.  Miyauchi et al., 2012با دستورالعمل 
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  خصوصیات پرایمرهاي مورد استفاده در این مطالعه بمنظور تشخیص باکتري -1 جدول
  ژن هدف  اندازه باند  توالی پرایمر

PLG-F (5-CATAACAATGAGAATCGC-3)  
PLG-R (5-GCACCCTCGCGGGTTG-3)  

  16S rRNA  جفت باز 1100
F (5'-GCTGTCATCATATTGTGTCCA-3')  

F (5'-CTATGGCATTAGTCAGGAAG-3')  747  بازجفت  Cap  

  
   نتایج

ماهی تازه جمع آوري شده از سطح بازار  90نمونه گوشت 
مورد بررسی قرار گرفت و بر اساس نتایج حاصل، تعداد 

عدد کوکوباسیل گرم مثبت با خصوصیات بیوشیمیائی  16
) 2جداسازي شد (جدول  لاکتوکوکوس گارویهمنطبق با 

درصد موارد مشکوك) با  2/56جدایه ( 9که تشخیص 

جفت  1100و مشاهده باند اي پلی مراز و واکنش زنجیره
لاکتوکوکوس هاي به اثبات رسید. در ادامه جدایهبازي 
براي ژن حدت مورد بررسی قرار گرفتند و مشخص  گارویه

جدایه بدست آمده، چهار جدایه  9شد که از مجموع 
  باشد.داراي ژن حدت می

  کتوکوکوس گارویههاي لاخصوصیات بیوشیمیائی جدایه -2جدول 
 لاکتوکوکوس گارویه آزمون

 + گرم
 کوکوباسیل شکل

 -  کاتالاز
 - اکسیداز
 آلفا همولیز
 - تحرك

VP - 
 +  گلوکز
 + مالتوز

 + مانیتول
 - آرابینوز
 + آرژنین

 + سوربیتول
 + آسکولین

 - اوره
 + سوکروز

  
  بحث 

 کوکوزیسلاکتوهاي باکتریائی در ماهیان، در بین بیماري
هم از لحاظ شیوع جهانی و هم بدلیل تلفات زیاد اهمیت 

هاي جنس بهمراه باکتري گونه. این خاصی دارد
، یوبریس استرپتوکوکوسهمانند استرپتوکوکوس 

، استرپتوکوکوس اینیائی، پارایوبریس استرپتوکوکوس
 دیفیسیل استرپتوکوکوسو  گالاکتیهآ استرپتوکوکوس

و تلفات بالا در مزارع پرورش  عامل مهم بروز سپتی سمی

شوند. بدلیل شباهت زیاد علائم ظاهري ماهی محسوب می
تشخیص تفریقی  ،استرپتوکوکوزیس و لاکتوکوکوزیس

هاي آزمایشگاهی و بخصوص تنها با استفاده از روش
مولکولی امکان پذیر است ولی در هر صورت بدلیل 

اري شباهت زیاد در منظره بالینی، معمولا هر دو بیم
استرپتوکوکوزیس و لاکتوکوکوزیس با هم مورد اشاره قرار 

باکتري این شباهت در حدي است که گیرند. می
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لاکتوکوکوس را در ابتدا بعنوان گونه اي از جنس 
از  1985استرپتوکوکوس شناسائی می کردند در سال 

 ,.Schleifer et alجنس استرپتوکوکوس تفکیک شد (

یماري در مزارع پرورش نخستین همه گیري ب. )1985
 Palaciosگزارش شد ( 1988ماهی کشور اسپانیا در سال 

et al., 1993 و پس از آن همه گیري هاي متعددي از (
 ;Bark et al., 2001کشورهاي مختلف گزارش شد (

Eyngor et al., 2004; Pereira et al., 2004; Baeck et 

al., 2006سال یماري به تاریخچه بروز این ب ). در ایران نیز
استان فارس  باز می گردد که نخستین بار در 1381

با گسترش ). 1381گزارش گردید (اخلاقی و کشاورزي، 
پرورش متراکم ماهی قزل آلا در سالهاي اخیر شاهد 

ایم. در حال افزایش درگیري ماهیان با این بیماري بوده
بیماري در اکثر نقاط کشور وجود دارد و عامل مهم  حاضر

گ و میر و تلفات در ماهیان پرورشی قزل آلاي رنگین مر
- محسوب میکمان بخصوص در استانهاي پرتولید کشور 

سلطانی و همکاران  مطالعه). Soltani et al., 2008( شود
 600درصد از مجموع  20نشان داد که  1387در سال 

کوکسی گرم مثبت جدا شده از ماهیان قزل آلاي پرورشی 
تشکیل می دهد و مابقی  س گارویهلاکتوکوکورا گونه 

مربوط به جنس استرپتوکوکوس بوده است. مطالعه 
جدایه  20) نشان داد که از مجموع 1387میرزاخانی (

کوکسی گرم مثبت جدا شده از ماهیان مزارع پرورش 
لاکتوکوکوس مورد  11ماهی استان چهارمحال و بختیاري 

   .بودند اینیائی استرپتوکوکوسمورد  3و گارویه 
بیماري ناشی از این باکتري در انسان قبلا با علائمی 
همچون درگیري دستگاه ادراري، خون، ضایعات جلدي و 

هاي تنفسی و همچنین مواردي از ادنوکاردیت آسیب
رسد پس از مصرف گزارش شده است که بنظر می

هاي خام یا تازه دریائی بوده است. با توجه به اینکه فراورده
یک سپتی سمی حاد در ماهیان محسوب لاکتوکوکوزیس 

که بطور ناقص درمان شوند و به شود، لذا در صورتیمی
بازار عرضه گردند می توانند منجر به بروز آلودگی در 
شخص مصرف کننده شوند. بطوریکه باکتري در گوشت 

ماند و از راه گوارشی به بدن شخص ماهی تازه باقی می
ماهی تازه جمع  90شت شود. در این مطالعه، گووارد می

 9آوري شده از سطح بازار مورد مطالعه قرار گرفت و 
جداسازي و تشخیص داده شد  لاکتوکوکوس گارویهجدایه 

تواند از طریق که حاکی از این است که این باکتري می
مصرف ماهی خام به بدن انسان راه یابد. باید توجه داشت 

حت تاثیر دماي که باکتري مذکور در شرایط انجماد و یا ت
رود لذا کامل پختن ماهی در این زمینه پخت از بین می
  نقش مهمی دارد.
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Abstract 

Lactococcosis which is caused by Lactococcus garvieae is now widespread. This species is 

categorized in zoonosis agents and is able to cause endocarditis especially in 

immunosuppressed persons. This study was done to detect Lactococcus garvieae in rainbow 

trout meat collected from market and to evaluate the virulence of the isolates. A total of 90 

fresh fish were randomly selected and were transferred to the laboratory in appropriate 

conditions. The bacteria were investigated in meat samples by culture on BHIA and then 

PCR. Presence of virulence gene in the isolates were studied and the results revealed that 4 

isolates of a total of 9 collected isolates harbored cap virulence gene (44.4%). According to 

the results, rainbow trout meat can be contaminated with Lactococcus garvieae which is a 

danger for consumer. However, it depends on the nutritional habits and methods of 

reservation.  

Keywords: Lactococcus garvieae, Rainbow trout, meat, virulence. 

 
 

  


