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 چکیده
 

ىعانػَ صاضؼ  ُغف اقاره كؼد. زیـث ىضیطؿّء ةؼ  جأدیؼةّدن و غغم  ظعؼ ةی، ایيً و ةَ ارزان جّان ىی آب انکحؼونیؽ قغه ُای ویژگیاز 

ـیهَ ىاكیان در پّؿث و  كهی اقؼیكیاو  ىّریّم جیفیؿانيٌّلا ةا آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی ةؼ كاُف آنّدگی ةَ  َىّازِ زىان  ىغت ةؼرؿی

 و 15 ،10 ،5 ،1 َىّازِ زىان ىغتُيچٍیً  اؿحفاده قغ. ppm  100از آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی ةا ؽهظث كهؼ ـػال  ةغیً ىٍظّر جازه ةّد.

log/cm ىیؽان پّؿث و ـیهَ جهلیش قغه ةَ جؼجیب ةادكیلَ ةؼ روی  30
ؿاس ةؼ ا. انػكؼ در ٌظؼ گؼـحَ قغ. ُای ـّق از ةاكحؼی log/g 6و  6 2

 (.P<01/0) ةّد دار ىػٍیٌـتث ةَ آب ىلعؼ در جیيار ـیهَ و پّؿث ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی  ىعانػَ ىّرد ُای ةاكحؼیىیؽان كاُف ، ٌحایر

 درروشكَ ایً ةاكحؼی  ای گٌَّ ةَقغ  اقؼیكیا كهیةاغخ از ةیً رـحً كاىم ةاكحؼی  ،دكیلَ 15ةَ ىغت  جیيار ـیهَ ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی

، دكیلَ 30، در زىان  در پّؿث در جیيار آب انکحؼونیؽ ظٍذی كهی اقؼیكیاضی كاةم قٍاؿایی ٌتّد. ةیكحؼیً ىیؽان كاُف ككث ؿع

log/cm
ةَ دكیلَ  30 در زىاندر جیيار ـیهَ و پّؿث ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی  ىّریّم جیفیؿانيٌّلا ةیكحؼیً كاُف  ةّد. ُيچٍیً 63/2 2

log/cm و log/g 51/2 جؼجیب
قغه  ككحار ُای ىؼغاؿحفاده از آب انکحؼونیؽ ظٍذی در قـحكّی لاقَ ىعانػَ، ایً ٌحایر  ةّد. ةٍاةؼ 254/2

 كؼار گیؼد.  ىّردجّزَیک روش ضغغفٌّی ىٍاؿب  غٍّان ةَ جّاٌغ ىیجّنیغ و چیهؼُای ككحارگاه ظیّر  در ظط
 

 .هیك اقؼیكیا ،ىّریّم ؿانيٌّلا جیفی ،آب انکحؼونیؽ ظٍذی کلیدی: واشگبن

 

مقدمه

 ُای غفٌّثو  ُا ىـيّىیثاظیؼ  ُای ؿالدر 

ىّضّع ةؼای  جؼیً ىِواز ظؼیق ىّاد ؽػایی  اٌحلال كاةم

(. 1382 )رضّیهؼ، اؿثىضللیً و داٌكيٍغان ةّده 

ىٍتع  جّاٌغ ىیىضنّلات ؽػایی ةعنّص گّقث 

غفٌّث یا ىـيّىیث ؽػایی ةاقغ. در ایً ىیان گّقث 

ؽػایی ةؼای رقغ  ظیّر یکی از ىـاغغجؼیً ىّاد

ظاص  ی ٌضّهكَ ةَ غهث  ةاقغ ىی زاةیياری ُای ةاكحؼی

در ىػؼض آنّدگی كؼار گّقث  آوری غيمككحار و 

ؿؼد  ىٍظّر ةَ(. چیهؼُا Mead et al., 2000) گیؼد ىی

ونی  اٌغ قغه ظؼاصی ُا لاقَكؼدن و كاُف ةار آنّدگی 

كَ در جػغاد  ُایی ةاكحؼیظتق ٌظؼ ةـیاری از ىضللیً 

صضّر دارٌغ ىيکً اؿث ةا اٌحكار در  ُا لاقَيی از ك

 ىّردنػا آب  ىٍحلم قٌّغ.  ُا لاقَآب چیهؼ ةَ ؿایؼ 

یکی از غّاىم اٌحلال  غٍّان ةَدر ایً كـيث  اؿحفاده

ظیّر صائؽ اُيیث اؿث  ُای لاقَةیً  ُا ةاكحؼی

(Capita et al., 2004 .)و  جؼیً امهی كَئیآٌسا از

ىؼغ  ُای لاقَؿؼد كؼدن اونیَ  زِثروش  جؼیً ىحغاول

در  ُا لاقَكؼدن  ور ؽّظَ مٍػحی، ُای ككحارگاهدر 

اصحيال ةار ىیکؼوةی ةالاجؼ و  ةاقغ ىیآةی  ُای ؿؼدكً

ؽػایی در  زایةیياری ُای ةاكحؼیآنّدگی ةَ ةؼظی 

آةی وزّد  ُای ؿؼدكًىؼغ ةػغ از ظؼوج از  ُای لاقَ

زٍؾ  ُای ةاكحؼی (.Northcutt et al., 2003دارد )

قکم گؼم  ای ىیهَ ُای ةاكحؼی جؼیً ىِوؿانيٌّلا از 

ٌاقی از  ای ىػغه-ای رودهىٍفی ُـحٍغ كَ انحِاب 

)ىؼجضّی و  قٌّغ ىینؼف ىّاد ؽػایی را ىّزب ى

(. ةؼ اؿاس گؽارش ىؼكؽ كٍحؼل و 1391، ضیاءانضق
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1) پیكگیؼی ةیياری آىؼیکا
CDC ،) ًؿانیاٌَ در ای

لا ةَ ؿانيٌّهّز گؽارش ةحىیهیّن ىّرد ا 4/1ككّر 

از  اقؼقیاكهی (.Kimura et al., 2004) قّد ىی

 كَ ازآٌساییاغضای ىِو ـهّر ظتیػی روده ةؽرگ اؿث و 

زظو، ؿیـحو ادراری،  ُای غفٌّث زای ةیياریاز غّاىم 

ةاقغ پٍّىٌّی، ىٍٍژیث و ؿپحی ؿيی در اٌـان ٌیؽ ىی

اؿث  ـؼد ىٍضنؼةَنػا در ىیان ةلیَ اغضای ـهّر ظتیػی 

 (.1386)رصیيی، 

یک  غٍّان ةَاظیؼ  ُای ؿالآب انکحؼونیؽ قغه در 

اؿث.  كؼارگؼـحَ ىّردجّزَىفیغ  كٍٍغه ضغغفٌّی ی ىاده

 كٍٍغه ضغغفٌّی ی ىادهىعهّب ایً  ُای ویژگیاز 

ةّدن و غغم  ظعؼ ةیایيً و  ،ةَ ارزان ةّدن جّان ىی

و غغم ةؼ زای گػاری ىّاد  زیـث ىضیطؿّء ةؼ  جأدیؼ

ایً ىاده ةا  .اقاره كؼد كٍٍغه ىنؼفو ؿلاىث  يیاییقی

اـؽودن آب قؼب و كهؼیغ ؿغیو در یک دؿحگاه 

دارای  جّنیغقغهكَ ىضنّلات  قّد ىیىعنّص جِیَ 

ىضنّنی  ىحفاوجی ُـحٍغ. ةا ةؼكؼاری ونحاژ، ُای ویژگی

و  4/11صغود   pHدارای  قّد ىیكَ در كاجغ جّنیغ 

ىیهی ونث  -975 غودپحاٌـیم اكـیغاؿیّن و اصیاء ص

 pHدارای  قّد ىیونی ىضنّنی كَ در آٌغ جّنیغ  ُـث

 +1150  و پحاٌـیم اكـیغاؿیّن و اصیاء 6/2جا  4/2

در  (.1388 ،ضیاءانضقاؿث )ىؼجضّی و  ىیهی ونث

اؿث كَ آب انکحؼونیؽ قغه  قغه دادهىعانػات ٌكان 

ككی ككی و كارچككی، ویؼوسدارای ظامیث ىیکؼوب

ؿانيٌّلا و اقؼیكیا دو  (.Huang et al., 2008) اؿث

اونیَ و داٌّیَ در  ُای آنّدگیةاكحؼی غيغه ىـتب 

نػا  .ةاقٍغ ىیمٍایع ككحارگاُی و ـؼاوری گّقث ظیّر 

 زىان ىغت جأدیؼ ةا جّزَ ةَ ٌکات ـّق، در ایً ىعانػَ،

ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی جّنیغی در داظم ككّر  َىّازِ

و  كهیاقؼیكیااكحؼیایی ة ُای آنّدگیةؼ روی كاُف 

 ىّردجازه در پّؿث و ـیهَ ىاكیان  ىّریّم جیفیؿانيٌّلا 

در مٍػث  جّاٌغ ىیكؼار گؼـث كَ ٌحایر صامهَ  ةؼرؿی

ككحارگاه و ـؼاوری گّقث ظیّر ةعنّص زِث 

                                                           
1. Center for Disease Control 

پؾ از جعهیَ اصكاء و یا در ىؼصهَ  ُا لاقَضغغفٌّی 

و ُيچٍیً ضغغفٌّی ؿعّح و وؿایم در  ؿؼدكًپیف 

 كارةؼد داقحَ ةاقغ.   ُا لاقَةؼای ـیهَ كؼدن  جياس

 مواد و روش کبر

 جِیَ ـیهَ و پّؿث ىؼغ

 غغد 12در ىسيّع  اٌسام ایً آزىایف ىٍظّر ةَ

 كاىلاًلاقَ ىؼغ ةَ جاریط ككحار روز جِیَ قغ. لاقَ ىؼغ 

ُا در لاقَجازه و در ُيان روز آزىایف جِیَ گؼدیغ. 

حلال داده قغٌغ. پؾ ةَ آزىایكگاه اٌ اؿؼیػ قؼایط ؿؼد

 ُا آندؿحی پّؿث  مّرت ةَاز رؿیغن ةَ آزىایكگاه 

ـیهَ گؼدیغ. ةؼ روی یک ؿیٍی  ُا آن ی ؿیٍَزغا و 

ىؼغ  پّؿث كعػَ 144در ىسيّع كم آزىایف  ـهؽی

cmةا اةػاد  كیچی و جیؼ ةیـحّری وؿیهَ ةَ
2 5 × 5 

گؼىی وزن  10ةؼش داده قغ. ـیهَ ُا ٌیؽ در كعػات 

 10كعػَ  12ای كَ از ُؼ لاقَ ةَ جػغاد ٌَةَ گّ قغٌغ

. پّؿث و ـیهَ ةّؿیهَ آب قـحكّ داده گؼىی زغا قغ

جؼ آب اضاـی از قغه و ةَ ىٍظّر ظارج قغن راصث

، آةکف اؿحفاده قغ. ةػغ از آةکف قغن ـیهَ و پّؿث

 روی یک ؿیٍی  اؿحؼیم كؼار داده قغٌغ. 

 ىاوراء ةٍففجضث اقػَ  ُا ٌيٌَّكؼار دادن 

ُّد آزىایكگاُی   اةحغا ؿعش ُا ٌيٌَّاقػَ دادن  زِث

 ُا ٌيٌَّدرمغ ضغغفٌّی و ؿپؾ  70انکم  وؿیهَ ةَ

كؼار  ٌاٌّىحؼ 260ةا ظّل ىّج  ىاوراء ةٍفف جضث اقػَ

ؿاٌحی ىحؼ  60ُا ـامهَ لاىپ جا ؿعش ٌيٌَّگؼـحٍغ. 

 30اقػَ دُی  زىان ىغت (ىیؽ)ارجفاع ؿلؿ جا ؿعش 

در ٌظؼ  ای دكیلَ 10زىاٌی ایُ ةازه مّرت ةَدكیلَ كَ 

پٍؾ  وؿیهَ ةَ ُا ٌيٌَّدكیلَ  10گؼـحَ قغ. ةػغ از ُؼ 

جا جيام ؿعّح جضث ادؼ  قغٌغ ىیاؿحؼیم ةؼگؼداٌغه 

زِث جهلیش ةاكحؼیایی  ُا ٌيٌَّاقػَ كؼار گیؼٌغ. ؿپؾ 

 ,.Miller et al., 2004; Fabrizio et alآىاده قغٌغ )

2002.)  

 ر ایً پژوُفد ىعانػَ ىّردُای ةاكحؼی

 كهی اقؼیكیاككث نیّـیهیؽه ةاكحؼی در ایً جضلیق از 

(ATCC 25922) ىّریّم جیفیؿانيٌّلا  و (ATCC 
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ُای غهيی و از ؿازىان پژوُف قغه جِیَ (35987

 اؿحفاده قغ. مٍػحی ایؼان، ىؼكؽ كهکـیّن ىیکؼوةی

 جػییً صغاكذؼ زيػیث ىیکؼوةی و جِیَ ىایَ جهلیش 

، ىّردىعانػَُای ةاكحؼی 2قغزِث جػییً صغاكذؼ ر

در  غيم قغ.9899قياره ةَ اؿحاٌغارد ىهی ایؼان ظتق 

دكث ةالاجؼ ركث ؿازی و  ضيً زِث دؿحیاةی ةَ

 آىغه دؿث ةَةار جکؼار قغه و ىیاٌگیً  3قيارش 

 .صغاكذؼ زيػیث ىیکؼوةی در ٌظؼ گؼـحَ قغ غٍّان ةَ

و جِیَ ؿؼیال ركث از ةؼ اؿاس ٌحایر صامم 

ىیؽان جهلیش ةاكحؼیایی ةاكحؼیایی،  ؿّؿپاٌـیّن

log/cmـّق كَ ةؼای پّؿث  ُای ىیکؼوارگاٌیـو
و  6 2

 ىضاؿتَ و جٍظیو گؼدیغ.ةّد،  log/g 6 ُا ـیهَةؼای 

 جِیَ ىضهّل آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی 

 غه ظٍذیدر ایً ةؼرؿی آب انکحؼونیؽ ق

(2/0±3/7pH:) ىضهّل جازه  كؼار گؼـث. ىّرداؿحفاده

پؾ از جػییً  ظـؼو ىغیـا ظب قؼكث جّنیغی

 اصیاء -ظنّمیاجی ىاٌٍغ پحاٌـیم اكـیغاؿیّن

(ORP)3 ،pH   كؼار  ىّرداؿحفادهو ىیؽان كهؼ آزاد

 گؼـث.

 ـاكحّرُای ىؼةّط ةَ آب انکحؼونیؽ قغه گیؼی اٌغازه

 كهؼ گیؼی اٌغازه

( ةا آب كاریؽؿاظث قؼكث )ةا اؿحفاده از كیث كهؼ 

یّؿّنفات ؿغیو، ىیؽان ةؼ پایَ ىضهّل ج 4449قياره 

اةحغا ىیؽان كهؼ در آب . قغ گیؼی اٌغازهكهؼ ىضهّل 

قغه و  گیؼی اٌغازهانکحؼونیؽ قغه ةا اؿحفاده از كیث كهؼ 

آب ىلعؼ،  قغه ىضاؿتَؿپؾ ةا اضاـَ كؼدن ىلادیؼ 

در ىضهّل جٍظیو قغ و ُيّاره در  ppm 100ؽهظث 

 دیگؼ غتارت ةَاز ُيیً ركث اؿحفاده گؼدیغ.  ُا آزىایف

ةؼای اٌسام ُؼ ىؼصهَ از آزىایف، آب انکحؼونیؽ قغه ةا 

 قغ. در ُيان ىّكع جِیَ  كهؼ ppm 100ؽهظث 

 -و پحاٌـیم اكـیغاؿیّن آب انکحؼونیؽ قغه pH گیؼی اٌغازه

 اصیاء 

                                                           
2.  Maximum population 

3. Oxidation-Reduction Potential 

ىحؼ   ORP ىحؼ دیسیحال و ٌیؽ  pHةا اؿحفاده از دؿحگاه 

ظث ؽه)آب انکحؼونیؽ قغه   ORPو   pHةَ جؼجیب ىیؽان 

ppm 100  )ةؼ اؿاس قغ ىی گیؼیاٌغازهكهؼ .

آىغه ىیؽان ـاكحّرُای ـّق در  غيم ُای ةَ گیؼی اٌغازه

ىضهّل ٌِایی آب انکحؼونیؽ قغه ىّرداؿحفاده ةَ قؼح 

 زیؼ ةّد:

 

 ـاكحّرُای ىعحهؿ آب انکحؼونیؽ قغه ىّرد اؿحفاده -1زغول 

 ـاكحّر ىّردٌظؼ ىلغار

2/0±3/7 pH 

5 ± 880 ORP 

ppm011 AFC
4 

 

 ـیهَ و پّؿث ىؼغ  ُای ٌيٌَّجیيار 

پّؿث و  ،ُا آنو اقػَ دُی  ُا ٌيٌَّ ؿازی آىادهةػغ از 

ـیهَ ُا ةا كيک ؿّؿپاٌـیّن ةاكحؼیایی آىاده قغه ـّق 

انػكؼ كَ جؼاكو ىیکؼوةی آن از كتم ىّرد ةؼرؿی و 

قيارش كؼار گؼـحَ ةّد، ةَ ٌضّی جهلیش قغٌغ كَ 

log/cmةا ىلغار  ُا پّؿث
2

از  log/g 6ةا  ُا ـیهَو  6 

 ظّر ةَ ىّریّم جیفیؿانيٌّلا و  كهی اقؼیكیاةاكحؼی 

دكیلَ ـؼمث داده قغ جا  15زغاگاٌَ جهلیش و ةَ ىغت 

 ;Huang et al., 2006) ةچـتٍغةؼ روی آن  ُا ةاكحؼی

Mansur et al., 2014) ُای ـیهَ. ؿپؾ پّؿث و 

ُای گؼوه امهی جلـیو و جیيار 2جهلیش قغه ةَ 

ورؿازی در آب  ورؿازی در آب ىلعؼ و ؽّظَ ؽّظَ

زغاگاٌَ  ظّر ةَانکحؼونیؽ قغه ظٍذی ةا قؼایط ذكؼقغه 

 اٌسام قغ. ُا آنةؼ روی 

، از ُا ٌيٌَّو قیک قغن ةِحؼ  ورؿازی ؽّظَ ىٍظّر ةَ

 ؿی ؿی 70درب آةی كاةم اجّكلاو كَ قاىم  ُای ةعؼی

ی ةا آب ىلعؼ اؿحؼیم و یا آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذ

ةّد اؿحفاده گؼدیغ. در قؼایط اؿحؼیم  ذكؼقغهقؼایط 

 وؿیهَ ةَ ُا ٌيٌَّو  ةازقغه ُا ةعؼیكٍار قػهَ درب 

ىٍحلم قغ.  ُا ةعؼیپٍؾ اؿحؼیم ةَ داظم 

ةَ ُيؼاه قیک كؼدن آرام ةا  ُا ٌيٌَّ ورؿازی ؽّظَ

                                                           
4.  Available Free Chlorine 
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درزَ  15دور در دكیلَ در دىای  100ؿؼغث 

 ;Huang et al., 2006) اٌسام قغ گؼاد ؿاٌحی

Mahmoud et al., 2004) 5، 1 ُای زىان. ؿپؾ در ،

و  ُا ٌيٌَّ ؿازی ظارجدكیلَ ٌـتث ةَ  30 و 15، 10

اقؼیكیا كهی و ؿانيٌّلا ارزیاةی و قيارش ةار ةاكحؼی 

 اكغام گؼدیغ.  ُا آندر  ىّریّم جیفی

 روش اٌسام قيارش ةاكحؼیایی

ةػغ  ،8923-2ةؼ اؿاس اؿحاٌغارد ىهی ایؼان ةَ قياره 

در كٍار  ُا ٌيٌَّةلاـامهَ  قغه ىكعل ُای زىانظی از 

 ُا ةعؼیپٍؾ از  وؿیهَ ةَقػهَ و در قؼایط اؿحؼیم 

ظتق  پّؿث ُای ٌيٌَّظارج قغٌغ. ةغیً ٌضّ كَ ؿعش 

ؿّآپ  وؿیهَ ةَ ،4806حاٌغارد ىهی ایؼان ةَ قياره اؿ

كاىم ؿّآپ ةؼداری قغه و ؿّآپ در  ظّر ةَاؿحؼیم 

ؿؼم ـیؽیّنّژی اؿحؼیم ةَ ىغت  یحؼن ىیهی 10داظم 

 ;Huang et al., 2006) یک دكیلَ ورجکؾ گؼدیغ

Mahmoud et al., 2004) ُای ٌيٌَّ. ُيچٍیً از 

در ؿؼم ـیؽیّنّژی اؿحؼیم ركث  5ـیهَ جّؿط اؿحّىکؼ

ؿپؾ  ،(Mahmoud et al., 2004) جِیَ گؼدیغ 1/0

APHAةؼ اؿاس روش   ای چٍغىؼصهَ ُای ركث
جِیَ  6

از  جایی دهث پؾ از جِیَ ؿؼیال رك ٌِایحاً. گؼدیغ

ىهی ایؼان ةَ  ظتق روش اؿحاٌغارد ،انػكؼ ـّق ُای ٌيٌَّ

ٌـتث  نیحؼ ىیکؼو 100از ُؼ ركث ىیؽان  9899قياره 

گؽیهّز نیؽیً  ُای ىضیطةَ ككث ؿعضی ةؼ روی 

ةهّ لاكحّز  -ائّزیً ىحیهًو  7دزوكـی كّلات آگار

ؿانيٌّلا و اقؼیكیا اكغام ةَ جؼجیب ةؼای  8ؿاكاروز آگار

ىػکّس در دىای  مّرت ةَو پؾ از ظكک قغن 

اٌکّةَ قغٌغ. پؾ از گؼىعاٌَ گػاری ةَ ىغت  ىّردٌظؼ

ٌـتث ةَ قيارش و  گؼاد ؿاٌحیدرزَ  37ؿاغث در  48

در  ىّردىعانػَ ُای ةاكحؼیىضاؿتَ جؼاكو ُؼ یک از 

 ىٍظّر ةَدر ضيً  پّؿث و ـیهَ ىؼغ اكغام گؼدیغ.

 ىّردىعانػَ ُای ةاكحؼیىلادیؼ اٌغك  ىاٌی زٌغه ارزیاةی

                                                           
5 Stomacher 

6 American Public Health Association 

7 Xylose Lysine Deoxycholate Agar  

8 Eosin Methylene-Blue Lactose Sucrose Agar 

ٌیـحٍغ، پؾ از  قٍاؿایی كاةمكَ در ككث ىـحلیو 

 5دكیلَ، در ىّرد ؿانيٌّلا ىلغار  30ؿپؼی قغن زىان 

 20صاوی  آزىایف نّنَةَ   -1از ركث  نیحؼ ىیهی

درزَ  37وارد گكحَ، در  لاكحّز ةؼاث نیحؼ ىیهی

. در گؼدیغ ىی ؿازی ؽٍیؿاغث  24ةَ ىغت  گؼاد ؿاٌحی

اٌحعاةی ةا  اٌحلال ىلغار یک  ؿازی ؽٍیىؼصهَ ةػغ 

 ُای ىضیطةَ ُؼ یک از  ىضیط لاكحّز ةؼاث نیحؼ ىیهی

اٌسام و  10و جحؼاجیٌّات ةؼاث 9ؿهٍیث ؿیـحیً ةؼاث

گؽیهّز نیؽیً  ٌِایحاٌ ككث ظعی ةؼ روی ىضیط

 ,.Fabrizio et al) قغ ىیاٌسام  دزوكـی كّلات آگار

 نیحؼ ىیهیيچٍیً در ىّرد اقؼیكیا ىلغار یک ُ (.2002

وارد  11جؼیپحیک ؿّی ةؼاث ةَ ىضیط  -1از ركث 

ؿاغث  24ةَ ىغت  گؼاد ؿاٌحیدرزَ  37گكحَ، در 

ائّزیً  ةؼ روی ىضیط آن از  پؾو  گؼدیغ ىی ؿازی ؽٍی

ككث ظعی داده  ةهّ لاكحّز ؿاكاروز آگار -ىحیهً

كؼ اؿث كَ لازم ةَ ذ .(Huang et al., 2006) قغ ىی

 رؿیغ. جکؼار ةَ اٌسام 3ةا  ُا آزىایفجياىی جیيارُا و 

 آىاری  ُای ةؼرؿی

 SPSS اـؽار ٌؼمةا اؿحفاده از  آىغه دؿث ةٌَحایر 

جّمیفی و جضهیهی ةؼرؿی قغ و  ظّر ةَ 16ٌـعَ 

ىؼكؽی و پؼاكٍغگی )ىیاٌگیً و  پؼاكٍغگی ُای قاظل

ةا آٌانیؽ  ُا دادهاٌضؼاف ىػیار( ىضاؿتَ گؼدیغ. جضهیم 

LSDو آزىّن جکيیهی  ظؼـَ یکواریاٌؾ 
  tآزمون و 12

ُيچٍیً ةؼای اٌسام گؼـث.   13ؼای دو ٌيٌَّ ىـحلمة

 قغه  اؿحفاده Excel 2013ر اـؽا ٌؼمرؿو ٌيّدارُا از 

 اؿث. 

  نتبیج

 َىّازِ زىان ىغت جأدیؼةؼرؿی  ةاُغفایً ىعانػَ 

ةا آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی ةؼ كاُف آنّدگی ةَ 

در پّؿث و ـیهَ  و اقؼیكیا كهی ىّریّم جیفیيٌّلا ؿان

و  ُا ـیهَىاكیان جازه مّرت پػیؼـث. در ایً ىعانػَ 

                                                           
9 Selenite Cystine Broth 

10 Tetrathionate Broth 

11 Tryptic Soy Broth 

12 Least-Significant-Difference 

13 Independent samples t test 
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 ُای ةاكحؼی وؿیهَ ةَزغاگاٌَ  مّرت ةَپّؿث ىؼغ 

, 5، 1، مفؼ ُای زىانىػكّر جهلیش قغه و ؿپؾ در 

جیيار ةا آب انکحؼونیؽ  جأدیؼدكیلَ جضث  30 و 15، 10

یً در ایً ىعانػَ از آب ىلعؼ ظٍذی كؼار گؼـث. ُيچٍ

 ىضهّل كٍحؼل اؿحفاده گؼدیغ. غٍّان ةَ

 كهی اقؼیكیا

آب انکحؼونیؽ قغه  جأدیؼ دٍُغه  ٌكانكَ  1ظتق ٌيّدار 

ظٍذی و آب ىلعؼ اؿحؼیم در كاُف زيػیث ةاكحؼیایی 

در ـیهَ ىؼغ اؿث، ىكعل قغ ةیكحؼیً  كهی اقؼیكیا

ر ةا آب دكیلَ ةؼای جیيا 30كاُف ةاكحؼی در زىان 

 اقؼیكیا. در جیيار ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی، ةاقغ ىیىلعؼ 

كاىم از ةیً رـث و یا  ظّر ةَ 30و  15در دكیلَ  كهی

ٌتّد. ٌحایر صامم از ككث ظعی در جیيار  ردیاةی كاةم

ارزیاةی ىیؽان  ىٍظّر ةَةا آب انکحؼونیؽ قغه كَ 

اٌسام قغ  30و  15ایً ةاكحؼی در دكیلَ  ىاٌی زٌغه

ةَ ىغت TSBدر ىضیط  ؿازی ؽٍیقغ ةػغ از  ىكعل

درزَ و ككث ظعی ةؼ روی  37ؿاغث در دىای  24

ةاكحؼی ةَ ىیؽان ةـیار اٌغك و ٌاچیؽ  ،EMBىضیط 

جّاٌایی رقغ و ةازؿازی داقث. آٌانیؽ آىاری ةؼ روی 

 ُا گؼوهٌحایر صامهَ ٌكان داد كَ در زىان مفؼ ةیً 

ّد ٌغارد. آىاری وز ازنضاظ داری ىػٍیُیچ اظحلاف 

ُيچٍیً جیيار ـیهَ ةا آب ىلعؼ و آب انکحؼونیؽ قغه 

ٌغارٌغ.  ةاُو داری ىػٍیدكیلَ اظحلاف  1ظٍذی در زىان 

دكیلَ آٌانیؽ ٌحایر  30و  15 ،10، 5 ُای زىاناىا در 

وزّد دارد  دار ىػٍیٌكان داد كَ ةیً جیيارُا اظحلاف 

(001/0P<.)

 

 
 –: آب ىلعؼ اؿحؼیم DW) در ـیهَ ىؼغ اقؼیكیا كهیادؼ آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی و آب ىلعؼ ةؼ زيػیث ةاكحؼیایی  اٌضؼاف ىػیار(±ىیاٌگیً ) -1ار ٌيّد

NEW)آب انکحؼونیؽ ظٍذی : 

 

آٌانیؽ ٌحایر ٌكان داد كَ در ایٍسا  2ةا جّزَ ةَ ٌيّدار 

كَ ىكعل اؿث در زىان مفؼ جفاوت  ظّر ُيانٌیؽ 

در  كَ درصانیةیً جیيارُا ىكاُغه ٌكغ  داری ٍیىػ

دكیلَ ةیً جیيار ةا آب انکحؼونیؽ و آب ىلعؼ  1زىان 

 ُای زىان(. در >001/0P) وزّد دارد دار ىػٍیاظحلاف 

ةیً جیيار ةا آب انکحؼونیؽ قغه و آب ىلعؼ  15و  10, 5

(. در زىان >001/0Pوزّد دارد ) داری ىػٍیاظحلاف 

ةا  داری ىػٍیآب انکحؼونیؽ ٌیؽ جفاوت  دكیلَ جیيار ةا 30

 (.>P 01/0جیيار آب ىلعؼ داقث )
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: آب ىلعؼ اؿحؼیم DW) پّؿث ىؼغ اقؼیكیا كهی دراٌضؼاف ىػیار(ادؼ آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی و آب ىلعؼ ةؼ زيػیث ةاكحؼیایی ±ىیاٌگیً ) -2ٌيّدار 

– NEW)آب انکحؼونیؽ ظٍذی : 

 

 ىّریّم یفیجؿانيٌّلا 

در ىّرد ؿانيٌّلا  3در ایٍسا ٌیؽ ةا جّزَ ةَ ٌيّدار  

ىّازَ قیب  زىان ىغتىكعل قغ كَ ةا اـؽایف 

در  ىّریّم یفیجؿانيٌّلا كاُف زيػیث ةاكحؼیایی 

جیيار ـیهَ ىؼغ ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی ةیكحؼ از آب 

 كَ ةیكحؼیً ىیؽان كاُف در زىان یا گٌَّ ةَىلعؼ ةّد 

 دكیلَ در جیيار ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی مّرت گؼـث. 30

 زؽ ةَىّازَ  یُا زىانَ آٌانیؽ دادُا ٌكان داد كَ در كهی

دكیلَ  ةیً جیيارُا  30و  15 ،10، 5، 1مفؼ یػٍی 

 (.>001/0Pوزّد دارد ) داری یىػٍاظحلاف 

 

 
: آب ىلعؼ DW) در ـیهَ ىؼغ ىّریّم یفیجؿانيٌّلا ؼ آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی  و آب ىلعؼ ةؼ زيػیث ةاكحؼیایی اد اٌضؼاف ىػیار(±ىیاٌگیً ) -3ٌيّدار 

 : آب انکحؼونیؽ ظٍذی(NEW –اؿحؼیم 
 

جیيار ةا آب  یؼجأدةیكحؼیً  4ةا جّزَ ةَ ٌيّدار 

دكیلَ و كيحؼیً  30انکحؼونیؽ قغه ظٍذی در زىان 

 ُا دادها جّزَ ةَ آٌانیؽ در زىان مفؼ ىكاُغه قغ. ة یؼجأد

اظحلاف  1ىكعل قغ كَ ةیً جیيارُا در دكیلَ مفؼ و 

دكیلَ ةیً جیيار  30وزّد ٌغارد. در زىان  داری یىػٍ

 داری یىػٍآب انکحؼونیؽ ظٍذی و آب ىلعؼ اظحلاف 

(. ُيچٍیً در >01/0pآىاری ىكِّد اؿث ) ازنضاظ

 دال ةؼ داری یىػٌٍیؽ اظحلاف  15و  10 ،5 یُا زىان

كارایی ةیكحؼ آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی وزّد دارد ) 

05/0p<.)
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: آب ىلعؼ DW) در پّؿث ىؼغ ىّریّم یفیجؿانيٌّلا اٌضؼاف ىػیار( ادؼ آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی و آب ىلعؼ ةؼ زيػیث ةاكحؼیایی ±ىیاٌگیً ) -4ٌيّدار

 : آب انکحؼونیؽ ظٍذی(NEW –اؿحؼیم 

 

ٌحایر صامم از كاُف زيػیث ةَ ُيیً جؼجیب 

در  ىّریّم یفیجؿانيٌّلا و   اقؼیكیا كهیةاكحؼیایی 

و  5ةَ جؼجیب در ٌيّ دارُای قياره  ىحفاوت یُا زىان

 ٌكان داده قغه اؿث. 6

 

 
زىاٌی ىعحهؿ در  یُا ةازهدر جیيار ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی و آب ىلعؼ در   اقؼیكیا كهیاٌضؼاف ىػیار( كاُف زيػیث ةاكحؼیایی  ±ىیاٌگیً) -5ٌيّدار 

 : آب انکحؼونیؽ ظٍذی(NEW –: آب ىلعؼ اؿحؼیم DW) ـیهَ و پّؿث ىؼغ
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زىاٌی  یُا ةازهنیؽ ظٍذی و آب ىلعؼ در در جیيار ةا آب انکحؼو ىّریّم یفیجؿانيٌّلا اٌضؼاف ىػیار( كاُف زيػیث ةاكحؼیایی  ±ىیاٌگیً) -6ٌيّدار 

 : آب انکحؼونیؽ ظٍذی(NEW –: آب ىلعؼ اؿحؼیم DW) ىعحهؿ در ـیهَ و پّؿث

 

بحث

ایيٍی ىّاد ؽػایی ةعنّص پیكگیؼی از آنّدگی ٌاقی 

از پاجّژن ُای ىّاد ؽػایی از نضاظ ؿلاىث غيّىی 

 یظّة ةَدارای اُيیث قغه اؿث.  ای یٍغهـؽا ظّر ةَ

 یًجؼ ىِواؿث كَ ضغغفٌّی یکی از  قغه ىكعل

 ىؼاصم پؼدازش در كٍحؼل پاجّژن ُای ٌاقی از ؽػاؿث

(Hao et al., 2012 .)ضغ ىیکؼوةی آب  یؼاتجأد

 ;Izumi, 1999انکحؼونیؽ قغه ُيچٍیً روی كاُّ )

Koseki and Itoh, 2001 ُا زّاٌَو  آنفا یُا داٌَ( و 

(Kim et al., 2003( ّو گلاةی و ُه )Al-Hag et al., 

و جسِیؽات  (Bari, 2003) یـؼٌگ گّزَو  (2002

( Blackman and frank, 1996ـؼایٍغ ؽػا )

آب  ككی ةاكحؼی یؼاتجأداؿث. ُيچٍیً  قغه گؽارش

 اقؼیكیا ىاٌٍغ ُا ةاكحؼی از ةـیاری انکحؼونیؽ قغه روی

 ،ىّریّم یفیج ؿانيٌّلا ایٍحیؼیحیغیؾ، ؿانيٌّلا ی،كه

 پؼوجئّس ةاكحؼُا، وـلاو ـکانیؾ، اٌحؼوكّكّس

 ىٌّّؿایحّژٌؽ، نیـحؼیا ـکانیؾ، آنکانیسٍؽ ونگاریؾ،

 اٌحؼوةاكحؼ ، ؿؼئّس ةاؿیهّس اورئّس، اؿحاـیهّكّكّس

 ادتات ةَ ُا ویؼوس و ٌياجّدُا ةؼظی صحی و  آئؼوزٍؽ

-Huang et al., 2008; Gómez) اؿث رؿیغه

López, 2012 .) 

ذی ةا آب ادؼات آب انکحؼونیؽ ظٍ صاضؼ ی ىعانػَدر 

ىعحهؿ در كاُف آنّدگی  یُا زىانىلعؼ اؿحؼیم در 

در پّؿث و  و اقؼیكیا كهی ىّریّم یفیجؿانيٌّلا ةَ 

ُؼ دو ىضهّل در  pHىاكیان جازه ةؼرؿی گؼدیغ.  ی یهَـ

ىكعل گؼدیغ كَ  3/7±2/0صغ ظٍذی و در صغود 

غ. زيػیث ٌغارٌ ةاُوجفاوت چٍغاٌی  pH ازنضاظ

دىا و اىکاٌات و  ،َزىان ىّازِ ،ىّرداؿحفادهةاكحؼیایی 

وؿایم ةکار رـحَ در ُؼ دو ىكحؼك ةّد. ةؼ اؿاس ٌحایر 

ىكعل قغ  آىغه دؿث ةَ یُا دادهصامم از آٌانیؽ 

 ی قغهىیؽان كاُف زيػیث در جیيار ةا آب انکحؼونیؽ 

ظٍذی در ىلایـَ ةا آب ىلعؼ ةـیار ةیكحؼ ةّده اؿث 

جیيار ُؼ دو  ،4جا 1 یٌيّدارُاةؼ اؿاس   كَ یظّر ةَ

ةاكحؼی ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی قیب جٍغجؼی را در 

در ىّرد دوز  .دُغ یىىلایـَ ةا آب ىلعؼ از ظّد ٌكان 

كهؼ در ىعانػات پیكیً ةـحَ ةَ آب انکحؼونیؽ  ىؤدؼ

ىعحهؿ ىیؽان كهؼ ـػال ىحفاوت  یُا دؿحگاهجّنیغی در 
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و ُيکاران  Huangىذال  ظّر ةَاؿث.  قغه گؽارش

و  100 ،50 یُا ؽهظثآب انکحؼونیؽ قغه ةا از  (2005)

200 ppm  كهؼ ةؼای ضغغفٌّی كؼدن ىّاد ؽػایی

دریایی آنّده ةَ ةؼظی از پاجّژن ُای ىٍحلهَ از راه ؽػا 

از آب  (2014)و ُيکاران  Xuاؿحفاده كؼدٌغ. ُيچٍیً 

در جؼكیب ةا  ppm 70-80انکحؼونیؽ ةا ؽهظث كهؼ 

 زهّگیؼی از جؾییؼات ىیکؼوةیّنّژی،كیحّزان ةؼای 

 یىاُ قاهصـی در  ُای یژگیوـیؽیکّقیيیایی و 

اٌسياد اؿحفاده  مّرت ةَدر ظی ٌگِغاری  یکاییآىؼ

 جیيار ةا آب انکحؼونیؽ مفؼ، زىان ىغتكؼدٌغ. ُيچٍیً 

و  Bialkaدكیلَ در ٌظؼ گؼـحَ قغ.  30و  15 ،10,5 ،1

 1ىٍَ زىاٌی جیيار ةیً دا زىان ىغت (2004)ُيکاران 

ةا آب انکحؼونیؽ  ىؼغ جعودكیلَ ةؼای جیيار ؿعش  5جا 

ظٍذی ةؼای صفغ كیفیث ىیکؼوةیّنّژیکی و كیفی 

و ُيکاران  Huangاؿحفاده كؼدٌغ. ُيچٍیً  ىؼغ جعو

دكیلَ ةؼای كاُف  10و  5 ،1، مفؼ یُا زىان (2006)

  ةار ةاكحؼیایی ؽػاُای دریایی اؿحفاده كؼدٌغ.

جیيار ـیهَ ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی ةاغخ در ىعانػَ صاضؼ 

و  15 ،10، 5، 1 یُا زىاندر  E.coliكاُف ةاكحؼیایی 

دكیلَ  30و  15كَ در زىان  یا گٌَّ ةَدكیلَ قغ.  30

ةاكحؼی قٍاؿایی ٌكغ  گٌَّ یچُككث ؿعضی  درروش

در جیيار ةا آب ىلعؼ كاُف چكيگیؼی در  كَ یدرصان

ر آب انکحؼونیؽ ىكاُغه ٌكغ. در جیيا E.coli زيػیث

ةػغ از گػقث  E.coliدر ـیهَ كيحؼیً ىیؽان كاُف ةار 

 15ةػغ از گػقث  كَ یدرصانةّد  Log  48/0یک دكیلَ 

ةّد. در ىّرد جیيار ةا آب ىلعؼ  Log09/6 دكیلَ 

 دكیلَ  30ةیكحؼیً كاُف ةػغ از گػقث 

Log48/0 ىكاُغه قغ. در جیيار پّؿث ةا آب انکحؼونیؽ

 30ةػغ از گػقث  E.coliار كاُف ظٍذی ةیكحؼیً ىلغ

كيحؼیً  كَ یدرصانگؽارش قغ  Log  63/2دكیلَ 

  Log ىلغار ةػغ از گػقث یک دكیلَ ةّد و ىلغار آن

چٍغاٌی  یؼجأدةّد. در ایٍسا ٌیؽ جیيار ةا آب ىلعؼ  76/1

ٌغاقحَ و دارای قیب  E. coliدر كاُف ةار ةاكحؼیایی 

 اٌغكی اؿث. 

ٌحایر صاكی از ىلاوىث ةیكحؼ  در ىّرد ةاكحؼی ؿانيٌّلا

كَ در ـیهَ در  یا گٌَّ ةَاؿث  اقؼیكیا كهیٌـتث ةَ 

 30ةؼاةؼ آب انکحؼونیؽ ظٍذی ةیكحؼیً كاُف ةػغ از 

ةّد  Log  51/2دكیلَ اجفاق اـحاد كَ ىلغار آن 

دكیلَ ىلغار  30ةػغ از گػقث  E.coliدر  كَ یدرصان

 كاُف رؿیغ. قیب كاُف ةار Log  6آن ةَ صغود 

در ُؼ دو جیيار ؼیایی در ىّرد ؿانيٌّلا در ـیهَ ةاكح

ىلاوىث  ی دٍُغه ٌكانكيحؼ اؿث كَ  E.coliٌـتث ةَ 

ةیكحؼ ایً ةاكحؼی در ةؼاةؼ آب انکحؼونیؽ ظٍذی اؿث. 

دكیلَ  30ُيچٍیً ؿانيٌّلا در پّؿث ةػغ از گػقث 

 Log 54/2جیيار ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی ةَ ىیؽان 

در جیيار ةا آب ىلعؼ كاُف  كَ یدرصانكاُف داقث 

 (2014)و ُيکاران Wangچكيگیؼی ىكاُغه ٌكغ. 

آب یط انکحؼونیؽ قغه اؿیغی در صفغ كیفیث  یؼجأد

. در ایً كؼاردادٌغ یىّردةؼرؿىیگّ در قؼایط جاریکی را 

 جضلیق از آب انکحؼونیؽ قغه اؿیغی ةا ؽهظث كهؼ ـػال

ppm  2±50 ازیؿ یؼهذظده گؼدیغ. در كم دوره اؿحفا، 

در ىّرد جیيار ةا آب  ُا یةاكحؼ یىاٌ زٌغهكاُف ىیؽان 

اؿیغی ةـیار ةیكحؼ از آب یط  ی قغهیط انکحؼونیؽ 

ىػيّنی ةّد. در جضلیق صاضؼ ٌیؽ جیيار ةا آب انکحؼونیؽ 

ةیكحؼ  ُا یةاكحؼ یىاٌ زٌغهظٍذی كاُف ىیؽان  ی قغه

و ُيکاران ةیان كؼدٌغ كَ   Wangاز آب ىلعؼ ةّد.

 ی قغهحؼیایی كم در ىّرد آب انکحؼونیؽ زيػیث ةاك

ؿاغث  24كاُف ةػغ از  Log  5/1 اؿیغی

در ىّرد آب یط  كَ یدرصانرا ٌكان داد  ؿازی یؼهذظ

 18ؿاغث در دىای  48ةػغ از  Log  37/0 ىػيّنی

درزَ را ٌكان داد. در جضلیق صاضؼ ةیكحؼیً ىیؽان 

ةػغ از  و ؿانيٌّلا  یكه یكیااقؼ ُای یةاكحؼكاُف 

دكیلَ در جیيار ةا آب انکحؼونیؽ قغه ةَ  30ػقث گ

ةّد. ةالا ةّدن ىیؽان  Log51/2 و  Log6 جؼجیب صغود 

ةَ غهث ةالا ةّدن ؿعش كهؼ  جّاٌغ یى ُا یةاكحؼكاُف 

ةَ ُيؼاه  یور ؽّظَـػال در ایً ىعانػَ و ُيچٍیً 

در ىعانػَ  ةاقغ.rpm  100 ةا دور ُا ٌيٌَّقیک كؼدن 

غ ةا آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی ةَ صاضؼ جیيار ـیهَ ىؼ
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دكیلَ ةاغخ ةیكحؼیً كاُف در ىیؽان  15ىغت 

ی كَ ایً ةاكحؼی در ككث ا گٌَّ ةَی قغ كه یكیااقؼ

( 2005و ُيکاران ) Fabrizioىـحلیو رقغ ٌکؼدٌغ. 

نیـحؼیا ی اؿیغی در كاُف  قغهیؼ آب انکحؼونیؽ جأد

در ؽػاُای گّقحی آىاده ىنؼف را ةؼرؿی  ىٍّؿیحّژٌؽ

كعػات ـؼاٌکفّرجؼ یا ُيتؼگؼ جهلیش قغه ةا  ُا آنكؼدٌغ. 

یا  4دكیلَ در دىای  30را ةَ ىغت  نیـحؼیا ىٍّؿیحّژٌؽ

ی  قغهیهَ آب انکحؼونیؽ وؿ ةَگؼاد درزَ ؿاٌحی 25

ی  قغهكهؼ ـػال و آب انکحؼونیؽ  ppm  50اؿیغی 

. ةیكحؼیً ىیؽان كاُف كؼاردادٌغةازی ىّرد جیيار 

ی  قغهدر جیيار ةا آب انکحؼونیؽ ژٌؽ نیـحؼیا ىٍّؿیحّ

 Log1دكیلَ ةّد اىا ةیكحؼ از 15اؿیغی ةَ ىغت 

ىعانػَ صاضؼ از  ةؼظلافكاُف ىكاُغه ٌكغ چّن 

 اؿحفاده قغ.  ppm50 ؽهظث كهؼ ـػال 

Bialka  آب انکحؼونیؽ قغه یؼجأد (2004)و ُيکاران 

ؿانيٌّلا ایٍحؼیحیغیؾ  یىاٌ زٌغهرا ةؼ روی ىیؽان  ظٍذی

 یىّردةؼرؿرا  ىؼغ جعودر ؿعش  قؼیكیا كهیو ا

. در ایً ىعانػَ از آب انکحؼونیؽ قغه ةا ؽهظث كؼاردادٌغ

ppm  80-70  ًكهؼ ـػال اؿحفاده گؼدیغ. ٌحایر ای

ةا ایً آب انکحؼونیؽ  ىؼغ جعوجضلیق ٌكان داد كَ جیيار 

ؿانيٌّلا و  Log  2و  Log  7/1قغه ةاغخ كاُف 

دكیلَ قغ. در جضلیق  5ةػغ از گػقث  اقؼیكیا كهی

كَ  یا گٌَّ ةَصاضؼ ٌیؽ ٌحایر ىكاةِی ةَ دؿث آىغ 

جیيار پّؿث ىؼغ ةا آب انکحؼونیؽ ظٍذی ةاغخ كاُف 

  Logةَ ىیؽان و اقؼیكیا كهی ىّریّم یفیجؿانيٌّلا 

دكیلَ قغ. ٌحایر  5ةػغ از گػقث  Log 08/2و 57/1

صامهَ از ىعانػَ صاضؼ ةیاٌگؼ آن اؿث كَ ىلغار كاُف 

در جیيار پّؿث ةا  ىّریّم یفیجؿانيٌّلا ةار ةاكحؼیایی 

آب انکحؼونیؽ قغه ظٍذی  ٌـتث ةَ ـیهَ ةیكحؼ اؿث 

دكیلَ در پّؿث  10و  5, 1 یُا زىانكَ در  یا گٌَّ ةَ

 ،Log 1و در ـیهَ  59/1و  Log  09/1، 57/1ةَ جؼجیب

و  Mahmodةّد. در ُيیً راؿحا  23/1و  01/1

 ٌيک آبىضهّل  یغغفٌّضادؼ  (2004)ُيکاران 

 یىّردةؼرؿانکحؼونیؽ قغه ةؼ روی ىاُی كپّر را 

 ی قغهاز دو ىضهّل آب انکحؼونیؽ  ُا آن. كؼاردادٌغ

كهیایی و ؽهظث كهؼ ـػال  ی قغهاؿیغی و آب انکحؼونیؽ 

ppm  87/0  ةَ جؼجیب اؿحفاده كؼدٌغ. ٌحایر ٌكان  40و

نیؽ دكیلَ در آب انکحؼو 15ةَ ىغت  یورؿاز ؽّظَداد 

در پّؿث ىاُی   Log  8/2اؿیغی ةاغخ كاُف ی قغه

در ـیهَ ىاُی قغ. اىا در ىّرد آب  Log 2كاىم و 

در  Log  28/1كهیایی ةاغخ كاُف  ی قغهانکحؼونیؽ 

 در ـیهَ قغ. Log  82/0پّؿث  و 

Rahman  ( ادؼ آب انکحؼونیؽ قغه در 2009)و ُيکاران

 یكه یایكاقؼىحفاوت ةؼ روی   pHو ُا زىان دىاُا،

O157;H7،اؿحاـیهّكّكّس  ، نیـحؼیا ىٍّؿیحّزٌؽ

ةؼرؿی قغ. در ایً  ىّریّم یفیجاورئّس و ؿانيٌّلا 

 O157;H7اقؼیكیا كهی ىعانػَ ةا اـؽایف دىا 

 اؿحاـیهّكّكّس اورئّس،ؿپؾ  ةاكحؼی، یًجؼ صـاس

ةّد.  نیـحؼیا ىٍّؿیحّژٌؽ یحاًٌِاو  ىّریّم یفیجؿانيٌّلا 

 ازنضاظ ُا یةاكحؼنیؽ قغه ةؼ روی جفاوت ادؼ آب انکحؼو

در ىعانػَ  اؿیث و ىلاوىث در ةؼاةؼ ایً ىاده،صـ

Rahman  در قّد یىىكعل  كاىلاً و ىعانػَ صاضؼ .

دارای صـاؿیث اقؼیكیا كهی ىعانػَ صاضؼ ٌیؽ ةاكحؼی 

 ةیكحؼی اؿث.

Bari  ىكاُغه كؼدٌغ كَ جیيار ةا  (2003)و ُيکاران

 ppmیؽان كهؼ ـػال ةا ى ی اؿیغی آب انکحؼونیؽقغه

ؿانيٌّلا ، O157:H7اقؼیكیا كهی ؿتب كاُف  ،200

در ؿعش  ایٍحؼیحیغیؾ و نیـحؼیا ىٍّؿایحّژٌؽ

 76/4و  Log 87/4، 69/4ةَ ىلغار  یـؼٌگ گّزَ

داٌیَ جیيار ةا  40ُيچٍیً دریاـحٍغ كَ  ُا آن. قّد یى

كهؼ ـػال و  ppm 3/30آب انکحؼونیؽ اؿیغی صاوی 

6/2;pH َاقؼیكیا كهی يگیؼی زيػیث چك ظّر ة

0157:H7 ؿانيٌّلا ایٍحؼیحیغیؾ و نیـحؼیا ,

و  Log 85/7، 46/7را ةَ جؼجیب ةَ ىیؽان ىٍّؿیحّژٌؽ 

در ایً  .دُغ یىكاُف  یـؼٌگ گّزَدر ؿعش  47/7

صاضؼ  ةاىعانػَىعانػَ از ؿعش ةالای كهؼ در ىلایـَ 

جّاٌغ دنیهی ةؼای ادؼات ةیكحؼ  یىاؿث كَ  قغه اؿحفاده

 ُا غٍّان قّد. یةاكحؼیً ىاده ةؼ روی ا
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 Xu ( 2014و ُيکاران ) آب انکحؼونیؽ  یؼجأددر جضلیلی

ؽهظث كهؼ ـػال در جؼكیب ةا  ppm  80-70قغه ةا

 زان ةؼ روی ظنّمیات ىیکؼوةیّنّژی،كیحّ

 قغه یؼهذظآىؼیکایی  یىاُ قاهـیؽیکّقیيیایی و صـی 

روز  25ةَ ىغت  گؼاد یؿاٌحدرزَ  4در دىای 

. ٌحایر ایً جضلیق ٌكان داد كَ كؼاردادٌغ یردةؼرؿىّ

 یؼاتجأدجؼكیب آب انکحؼونیؽ قغه و كیحّزان دارای 

از جیيارُا  ُؼكغامةازدارٌغگی ةیكحؼی ٌـتث ةَ 

كَ در ایً جیيار رقغ  یا گٌَّ ةَاؿث  ییجٍِا ةَ

 یپیغُانىیکؼوةی, جسؽیَ پؼوجئیٍی و اكـیغاؿیّن 

 ؼد.كاُف پیغا ك داری یىػٍ ظّر ةَ

Deza  یؼ آب انکحؼونیؽ جأد 2004و ُيکاران در ؿال

اقؼیكیا كهی، یؼـػال ؿازی ؽقغه ظٍذی را ةؼای 

نیـحؼیا ىٍّؿیحّژٌؽ، ؿّدوىٌّاس آئؼوژیٍّس و 

ةؼ روی ؿعش ـّلاد و قیكَ  اؿحاـیهّكّكّس اورئّس

یؼ آب انکحؼونیؽ قغه جأدةؼرؿی ٌيّدٌغ. در ایً ىعانػَ 

 ُیپّكهؼیث ؿغیو ةا  كهؼ ـػال و ppm 63ظٍذی ةا 

pH ىكاةَ وppm 62  َكهؼ ـػال ةا یکغیگؼ ىلایـ

قغٌغ. ىضهّل كٍحؼل در ایً ةؼرؿی آب دیٌّیؽه ةّد. 

ٌحایر ایً ةؼرؿی ٌكان داد كَ آب انکحؼونیؽ قغه در 

یؼ ةیكحؼی ةؼ كاُف جأدىلایـَ ةا ُیپّكهؼیث ؿغیو، 

 داقث.  ىّردىعانػَُای  یةاكحؼ

 نتیجه گیری

ةا جّزَ ةَ ٌحایر ىكعل اؿث كَ  اضؼدر ىعانػَ ص

 ىعانػَ ىّردی ُا زىانیی در جٍِا ةَجیيار ةا آب ىلعؼ 

دكیلَ در ةیكحؼ ىّارد  30و  15، 10، 5، 1یػٍی 

آىاری در كاُف  ازنضاظداری  یىػٍگٌَّ جفاوت  یچُ

ٌغارد  یكه یكیااقؼىّریّم و  یفیجؿانيٌّلا ُای  یةاكحؼ

ونیؽ ظٍذی در كاُف یؼ جیيار آب انکحؼجأدكَ  یدرصان

ىكِّد  كاىلاًی كّجاه ٌیؽ ُا زىانُا صحی در  یةاكحؼایً 

ؿتب ارزضیث ایً  قغه گفحَو ةا جّزَ ةَ ىؽایای 

یی اؿث. جٍِا ةَكٍٍغه ةؼ آب ىلعؼ  یضغغفٌّی  ىاده

كَ آب  دُغ یىظلامَ ٌحایر ایً ىعانػَ ٌكان  ظّر ةَ

 ُای یةاكحؼدر كاُف  ىؤدؼانکحؼونیؽ ظٍذی یک روش 

در ـیهَ و پّؿث  اقؼیكیا كهیو  ىّریّم یفیجؿانيٌّلا 

ىؼغ ةّد. ةٍاةؼایً اؿحفاده از آب انکحؼونیؽ ظٍذی در 

ككحارقغه در ظط جّنیغ و  یُا ىؼغقـحكّی 

یک روش  غٍّان ةَ جّاٌغ یىچیهؼُای ككحارگاه ظیّر, 

 كؼار گیؼد.  ىّردجّزَضغغفٌّی ىٍاؿب 

 تطکر و قدردانی

كارقٍاؿی ارقغ  ٌاىَ یانپا ٌحایر صاضؼ ىعانػَ

 از آن اٌسام ُای یٍَُؽ كَ ةاقغ یىةِغاقث ىّاد ؽػایی 

 اُّاز چيؼان قِیغ داٌكگاه 1393 ؿال پژوُاٌَ ظؼیق

 پژوُكی ىػاوٌث از ةغیٍّؿیهَ كَ اؿث قغه  یًجأى

ُيچٍیً از ُيکاری  .ٌيایغ یى ؿپاؿگؽاری داٌكگاه

ن قؼكث ظـؼو ىغیـا ظب ةَ نضاظ در اظحیار كؼار داد

در اٌسام ایً ىعانػَ  یازىّردٌآب انکحؼونیؽ قغه 

 .  آیغ یىؿپاؿگؽاری ةَ غيم 
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Abstract 

From desirable characteristics of electrolyzed water could be noted to inexpensive, safe, and 

no adverse impact on the environment. The aim of this study was to evaluate the influence of 

exposure time to neutral electrolyzed water on the reduction of contamination to Salmonella 

typhimurium and E. coli on skin and fresh poultry fillets. The neutralized electrolyzed water 

with 100 ppm free available chlorine was used for the exposure times of 1, 5, 10, 15 and 30 

minutes on the inoculated skin (6 log/cm
2
) and chicken fillets (6 log/g) with mentioned 

bacteria. The results showed that the reduction of studied bacteria in skin and poultry fillets 

exposed to neutral electrolyzed water were statistically significant in comparing to distilled 

water (P<0.01). According to the results, the treated fillets with neutral electrolyzed water for 

15 minutes lead to the complete disappearance of E. coli in such a way that the bacterium was 

not detectable in surface plating. The most reduction of E. coli in treated skin with neutral 

electrolyzed water was 2.63 log/cm
2
 after 30 minutes. Also the most reduction of salmonella 

typhimurium in treated fillets and skin with neutral electrolyzed water after 30 minutes were 

2.51 log/g and 2.54 log/cm
2
 respectively. In brief, the obtained results show that the usage of 

neutral electrolyzed water for washing of slaughtered poultry carcasses in the lines and 

chillers of slaughterhouses could be in consideration as a suitable method of disinfection.   
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