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  چکیذه
ثبوتطیبَ عجیقی زض ٌٛقت  ثٝ فٙٛاٖ یه آ٘تی intestinalis Ulvaتحمیك حبضط ثٝ ٔٙؾٛض ثطضؾی أىبٖ اؾتفبزٜ اظ فهبضٜ ٔبوطٚرّجه 

زض قطایظ  فهبضٜ ٞیسضٚاِىّی ایٗ رّجه( MICٔبٞی ا٘زبْ قس. ثسیٗ ٔٙؾٛض زض اثتسا حسالُ غّؾت ٟٔبضوٙٙسٌی ) چطخ قسٜ فیُ

 BHTٞبی قبٞس )ثسٖٚ ٞیچ افعٚز٘ی(،  یتٛغ٘ع تقییٗ ٌطزیس. ؾپؽ، غّؾتٔٛ٘ٛؾ یؿتطیبِٞه فّیٝ پبتٛغٖ آظٔبیكٍبٞی ٚ ثٝ ضٚـ ٔیىطٚچب

ٔبٞی ٔرّٛط ٚ زض یرچبَ ٍٟ٘ساضی قس٘س. زض  تٟیٝ، ثب ٌٛقت چطخ وطزٜ  MIC، زٚ ٚ ؾٝ ثطاثط غّؾت MICاوؿیساٖ ؾٙتتیه(،  )آ٘تی

یبؾٝ ؾٛزٚٔٛ٘بؼ ٚ ا٘تطٚثبوتط یُ،ؾطٔبٌطا، ٔعٚف ٞبی یثبوتطٔیىطٚثی قبُٔ  ثطزای ا٘زبْ ٚ ذهٛنیبت ضٚظ ٕ٘ٛ٘ٝ 12ٚ  8، 4، 0ضٚظٞبی 

ٚارس فهبضٜ  یٕبضٞبیثٛز وٝ ت یٗا یسٔؤ یذ٘تبِیتط ثسؾت آٔس.  ٌطْ زض ٞط ٔیّی ٔیّی 5/12ثطاثط  MICٔغبثك ٘تبیذ، ٌیطی ٌطزیس.  ا٘ساظٜ

ٞبی ٔرتّف فهبضٜ،  (. ٕٞچٙیٗ زض ثیٗ غّؾتp<01/0)اض ثٛز٘س ثطذٛز یوٕتط یىطٚثیاظ ثبضٔ BHTقبٞس ٚ  یٕبضٞبیثب ت یؿٝرّجه زض ٔمب

ٞبی ٞٛاظی ٔعٚفیُ  عٛضی وٝ زض پبیبٖ ضٚظ زٚاظزٞٓ ٔمساض ثبوتطی ، ثیكتطیٗ احط ضسثبوتطیبیی ضا ٘كبٖ زاز ثMICٝتیٕبض ؾٝ ثطاثط غّؾت 

(27/6 log cfu/g( ؾطٔبٌطا ،)08/9 log cfu/g،) ( 6/6ؾٛزٚٔٛ٘بؼ log cfu/g) ا٘تطٚث ٚ( ٝ21/6بوتطیبؾ log cfu/g زض ایٗ تیٕبض وٕتط اظ )

یه ٍٟ٘ساض٘سٜ   ثٝ عٛض وّی ٘تبیذ ثیبٍ٘ط ایٗ ثٛز وٝ ٔبوطٚرّجه وّپ چٕٙی، ٌٛ٘ٝ ٔٙبؾجی ثطای اؾتفبزٜ ثٝ ٔٙعِٝقبٞس ٚ ؾبیط تیٕبضٞب ثٛز. 

  ظ فؿبز ثبوتطیبیی وٕتطی زض عَٛ زٚضٜزض ٔمبیؿٝ ثب ؾبیط تیٕبضٞب ا MICعجیقی ثٛزٜ ٚ ٌٛقت چطخ قسٜ ٔبٞی ٚارس ؾٝ ثطاثط غّؾت 

 .ٍٟ٘ساضی زض یرچبَ ثطذٛزاض ثٛز

 .ٔب٘سٌبضیٔبٞی،  ، فیُ MICچٕٙی، ٌٛقت چطخ قسٜ،  ٔبوطٚرّجه، وّپ: یکلیذگبن واژ
 

مقذمه
ٞبی غصاٞبیی قیلاتی ٔٙجـ ذٛثی اظ اؾیسٞبی  فطآٚضزٜ

ٞب ٚ  یتبٔیٗٚ، 3-آٔیٙٝ ضطٚضی، اؾیسٞبی چطة أٍب

ٌبٖ اظ  وٙٙسٜ ٙس ٚ ثطای ؾلأتی ٔهطفٔٛاز ٔقس٘ی ٞؿت

ٞؿتٙس. ثب ایٗ ٚرٛز  ثطذٛزاضإٞیت لبثُ تٛرٟی 

ٔحممبٖ ثرف ؾلأت ٔٛاز غصایی ٚ ٟ٘بزٞبی ٘بؽط، 

ٞبی غصایی ٔطتجظ ثب  ٕٞٛاضٜ ٍ٘طاٖ قیٛؿ ٔؿٕٛٔیت

ظا ٔٙزّٕٝ  ٞبی ثیٕبضی ثطذی اظ ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ

ٞبی غصایی ثب  ٞب یجٛزٜ ٚ آِٛزٌی فطآٚضز ثبوتطی

ٞب،  ٞبی ٔعٚفیُ، ؾطٔبٌطا، ؾٛزٚٔٛ٘بؼ ثبوتطی

اظ زلایُ انّی  یسلاوتیهاؾ ٞبی یثبوتطا٘تطٚثبوتطٞب ٚ 

 Elbashir) قٛ٘س ٞبی ٌٛقتی تّمی ٔی فؿبز زض فطآٚضزٜ

et al., 2018.) 

ٞبی  لبثّیت فؿبزپصیطی ثبلای ٔبٞیبٖ ثٝ زِیُ ٚیػٌی

فیعیىٛقیٕیبیی ذبل آٟ٘ب ؾجت قسٜ تب حفؼ ویفیت 

قیلاتی، یىی اظ ٔؿبئُ ٟٔٓ ٚ ٔٛضز تٛرٝ  ٔحهٛلات

ثبقس )افؿطؾٍٙطی ٚ  وٙٙسٌبٖ ٔهطفنٙقت ٚ 

(. زض ایٗ ضاثغٝ تٛرٝ ثٝ ظٔبٖ ٔب٘سٌبضی 1396ٕٞىبضاٖ، 

ٞبی  ٔحهَٛ ٟٔٓ ثٛزٜ ٚ ثسیٗ ٔٙؾٛض اظ ٍٟ٘ساض٘سٜ

قیٕیبیی ٚ عجیقی ٔتفبٚتی ثطای افعایف ظٔبٖ 

ٔب٘سٌبضی ٔحهٛلات قیلاتی ٚ حفؼ ویفیت ٔبٞی 

ثب  .(Hasson and Coban, 2017تفبزٜ قسٜ اؾت )اؾ

ٞبی قیٕیبیی ٚ افعایف  تٛرٝ ثٝ احطات ؾٛء ٍٟ٘ساض٘سٜ

ٞبی عجیقی اظ  ؾغح آٌبٞی ٔطزْ، اؾتفبزٜ اظ ٍٟ٘ساض٘سٜ

ٞبی عجیقی ثیف اظ پیف ٔٛضز  رّٕٝ فهبضٜ رّجه



  ٔبٞی فیُ  ضٚی ٌٛقت چطخ قسٜ یوّپ چٕٙاحط ضسٔیىطٚثی فهبضٜ 
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تٛرٝ ٔحممیٗ لطاض ٌطفتٝ اؾت )رٛازیبٖ ٚ ٕٞىبضاٖ، 

1394.) 

ٞبی  اوؿیساٖ یی ٔٙجـ غٙی اظ آ٘تیٞبی زضیب ٔبوطٚرّجه

تٛا٘س فلاٜٚ  ٞب ثٛزٜ وٝ ٔی فَٙٛ ٔرتّف ٔخُ ذب٘ٛازٜ پّی

ثط احطات ضسٔیىطٚثی، ٘مف ٟٕٔی زض پیكٍیطی اظ 

ٞب ٘یع زض ٔٛاز غصایی زاقتٝ ثبقس  اوؿیساؾیٖٛ چطثی

(. یىی اظ ا٘ٛاؿ 1396)عبٞطی ٚ ٕٞىبضاٖ، 

 Ulvaثب ٘بْ فّٕی  یوّپ چٕٙٞب،  ٔبوطٚرّجه

intestinalis  ٜٔتقّك ثٝ ذب٘ٛازUlvacea اظ وٝ  اؾت

ؾجع ثطٌی قىُ  ٞبی ضقتٝ ٚارسقٙبؾی  ِحبػ ضیرت

ذٛضزٜ ٚ ٔٙجـ غٙی اظ  یٗچ یٞب ِجٝ ،ای ضً٘، ضیؿٝ

(، زض 1392ٚ ٕٞىبضاٖ،  یسضیحوبضتٙٛئیسٞب ٞؿتٙس )

چیٗ ٚ ثطذی وكٛضٞبی آؾیبیی زض نٙقت زاضٚ ٚ غصا 

ِیُ زاقتٗ تطویجبت ثٝ ٔمساض ظیبز اظ ایٗ رّجه ثٝ ز

 ;Akkoz et al., 2010) قٛز ظیؿت فقبَ اؾتفبزٜ ٔی

Li et al., 2018.) ٞبی   ثبوتطیبَ رّجه ذبنیت آ٘تی

زضیبیی ثٝ تطویجبتی اظ لجیُ ٔكتمبت وّطیٗ، آوطیّٗ 

اؾیس، تطویجبت آِفبتیه ٚ فِٙٛی ٘ؿجت زازٜ قسٜ اؾت 

(Ibrahim and Lim, 2015 تحمیمبت ٔتقسزی .)

 ٞبی ٔرتّف ثبوتطیبیی ٌٛ٘ٝذبنیت ضس

ٞبی پبتٛغٖ  ٞبی زضیبیی ضا فّیٝ ثبوتطی ٔبوطٚرّجه

احٕسآثبز ٚ ٕٞىبضاٖ،  )ذضطی ِیؿتطیب ٔٛ٘ٛؾیتٛغ٘عٔخُ 

 ,.Abd El Mageid et al) اقطقیب وّی (،1395

 وب٘سیسا آِجیىٙع، اؾتطپتٛوٛوٛؼ پیٛغ٘ع(، 2009

(Sahnouni et al., 2016 ،)اؾتطپتٛوٛوٛؼ لاوتیؽ ،

 Kumar et) ثبؾیّٛؼ ٍٔبتطیْٛٚ  تئٛؼ ٍِٚبضیؽپطٚ

al., 2009ٜا٘س. زض ضاثغٝ ثب ذبنیت  ( ٌعاضـ وطز

ٚ  Ibrahimوّپ چٕٙی،   ضسثبوتطیبیی ٔبوطٚرّجه

Lim (2015ذبنیت آ٘تی )  ثبوتطیبَ ایٗ رّجه ضا ثط

ثبؾیّٛؼ ؾطئٛؼ، ثبؾیّٛؼ ٞبی  وتطی فّیٝ ثب

ز٘س. ٌعاضـ وط اؾتبفیّٛوٛوٛؼ اٚضئٛؼٚ  ؾبثتیّیؽ

ٌطْ  یبوتطیه ث Listeria monocytogenesپبتٛغٖ 

 اؾت یبضیاذت ٞٛاظی یثٞٛاظی تب اؾپٛضظا ٚ  یطٔخجت، غ

وٝ اظ عیف ٚؾیقی اظ ٔٛاز غصایی ذبْ ٚ فطآٚضی قسٜ 

ؾـجعیزبت  ،ٞـبی ِجٙـی، ؾـبلاز قـیط ٚ فـطآٚضزٜٔخُ 

ٚ ثبفج ثیٕبضی رسا قسٜ  قیلاتی آِٛزٜٞبی  ٚ فطآٚضزٜ

 ,.Weagant et al)قٛز  ض ا٘ؿبٖ ٔیِیؿتطیٛظیؽ ز

ٞبی غصایی ٘بقی اظ  . اٌطچٝ تقساز ٔؿٕٛٔیت(1988

ظا ٘ؿجت ثٝ ٔؿٕٛٔیت ثب  آِٛزٌی ثٝ ایٗ فبُٔ ثیٕبضی

ؾتبفیّٛوٛوٛؼ اؾبِٕٛ٘لا، وّؿتطیسیْٛ، وٕپّٛثبوتطٞب ٚ 

اٚضئٛؼ وٕتط اؾت، أب اظ ٘ؾط ٘مف تٟسیسوٙٙسٌی 

تطیٗ  ٘بنؾلأت ٔهطف وٙٙسٜ، ِیؿتطیٛظیؽ رعء ذغط

تٛا٘س زض  ٞبی غصایی ثٛزٜ ٚ حتی ٔی ٘ٛؿ ٔؿٕٛٔیت

زضنس اظ افطاز  30-20ٔٛاضزی ٔٙزط ثٝ ٔطي ٚ ٔیط 

 (.Di Pinto et al., 2010ٔجتلا ٘یع ثكٛز )

 ذب٘ٛازٜ، اظ (Huso husoثٌّٛب ) یب یٔبٞ یُف

ثب اضظـ ثٝ ِحبػ  یبضثؿ یٞب اظ ٌٛ٘ٝ یىیٚ  یبٖٔبٞ تبؼ

. ثٝ زلایُ اؾت بض ٕٔتبظیٌٛقت ٚ ثبلاذم ذبٚ یستِٛ

ٞبی ا٘ؿب٘ی، فٛأُ ظیؿتی ٚ غیطٜ،  ٔرتّف ٔب٘ٙس فقبِیت

شذبیط عجیقی ایٗ ٔبٞیبٖ زض ٔقطو ذغط ا٘مطاو لطاض 

ٞب رٟت تِٛیس آٟ٘ب زض قطایظ پطٚضـ  ٌطفتٝ ٚ تلاـ

(. زض ایٗ ثیٗ 1396ٔحیب اؾت )احٕسی ٚ ٕٞىبضاٖ، 

ٔحهٛلات قیلاتی، ٌٛقت چطخ قسٜ ثٝ فٙٛاٖ یه 

ٝ رٟت تِٛیس ٔحهٛلات ٔتٙٛفی اظ لجیُ ثطٌط، پبی

٘بٌت، وجبة ِمٕٝ، ؾٛضیٕی، ؾٛؾیؽ، وبِجبؼ ٚ غیطٜ 

ثرف،  اظ إٞیت ذبنی ثطذٛزاض اؾت )رقفطپٛض ٚ ٘یه

(. ِصا ایٗ تحمیك ثب ٞسف اؾتفبزٜ اظ فهبضٜ 1394

ٔبوطٚرّجه ؾجع وّپ چٕٙی ثطای پیكٍیطی ٚ یب 

 ٜ وبٞف ٘طخ فؿبز ٔیىطٚثی زض ٌٛقت چطخ وطز

ضٚظ زض قطایظ ٍٟ٘ساضی زض  12ٔبٞی ثطای ٔست  فیُ

 یرچبَ ا٘زبْ قس.

 روش کبر

 تٟیٝ ٔٛاز اِٚیٝ

اؾتبٖ ؾبحّی  ٔٙغمٝاظ ٔبوطٚ رّجه وّپ چٕٙی 

 ثب ٘رؿت ٞب ٕ٘ٛ٘ٝ قٛی قؿتثٛقٟط رٕـ آٚضی قس٘س. 

ؾبفت نٛضت  2ثٝ ٔست  یطیٗٚ ؾپؽ ثب آة ق یبزض آة

 ظزٚزٜ ٞب ثٝ آٖ ٔتهُ ٞبی فیت یٚ اپ یتب ٌُ ٚ لا ٌطفت

 14-16 یٚ زض زٔب ؾبیٝ زض ٞب ٕ٘ٛ٘ٝ آٖ اظ پؽ. قٛز
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٘س تب ضٚظ ذكه قس 10ثٝ ٔست  ٌطاز ؾب٘تیزضرٝ 

ٌطْ  1250ٔمساض . زضنس ثطؾس 10ٞب ثٝ ظیط  ضعٛثت آٖ

ٜ ٚ ٔسذكه قسٜ ثب ذطزوٗ ثٝ نٛضت پٛزض زضآ رّجه

قس٘س ٚ ثٝ  یٍٟ٘ساض فٛش٘ یطلبثُغ یٞب یؿٝزض و

یِٛٛغی ٔٛاز غصایی زا٘كٍبٜ آظاز آظٔبیكٍبٜ ٔیىطٚث

 4 اؾلأی ٚاحس فّْٛ ٚ تحمیمبت ٔٙتمُ قس٘س. ٔمساض

اظ ٔعضفٝ پطٚضـ ٔبٞی ٔبٞی پطٚضقی  ویٌّٛطْ فیُ 

قطوت آثعی اوؿیط وٛحط )احٕسآثبز ٔؿتٛفی، تٟطاٖ( 

ثهٛضت تبظٜ تٟیٝ قس. ٔبٞیبٖ پؽ اظ قؿت ٚ قٛ ثب آة 

 3ؿجت ٞبی یٛ٘یّیت حبٚی ید )٘ قیطیٗ، زضٖٚ رقجٝ

ی( لطاض ٌطفتٙس ٚ ؾطیقبً ثٝ ٔبٞ ٚظ٘ی/ٚظ٘ی ید: 1ثٝ 

 آظٔبیكٍبٜ ٔٙتمُ قس٘س.

  تٟیٝ فهبضٜ

فهبضٜ ٞیسضٚاِىّی رّجه ثٝ ضٚـ ذیؿب٘سٖ پٛزض 

 48زضنس ثٝ ٔست  70 اِىُذكه قسٜ رّجه زض 

پطا٘ی تٟیٝ قس  ؾبفت زض یرچبَ، فیّتطاؾیٖٛ ٚ حلاَ

(Salehi et al., 2005 ؾپؽ ٔمساض .)فهبضٜ ٌط 250 ْ

تٟیٝ قسٜ ثٝ زضٖٚ ؽطٚف زضة زاض ٔٙتمُ ٚ تب ظٔبٖ 

 اؾتفبزٜ زض یرچبَ ٍٟ٘ساضی قس٘س.

 (MICتقییٗ حسالُ غّؾت ٕٔب٘قت وٙٙسٌی )

ثب  یىطٚزایّٛقٗٔفهبضٜ رّجه ثٝ ضٚـ  MICتقییٗ 

 300تٝ ٌطز ٚ ثب حزـٓ تبیی  96ٞبی اؾتفبزٜ اظ چبٞه

، 25هبضٜ )ف اظ ٔتٛاِی یٞب غّؾتا٘زبْ قس.  ٔیىطِٚیتـط

ٔحیظ  ( زضتطیِ یّیٔزض  ىطٌٚطْیٔ 200ٚ  100، 50

 ٔتیُ یز زضنس 5حبٚی ( BHI) آثٍٛقت لّت ٚ ٔغع

 100ؾپؽ قـس.  تٟیٝ (DMSOیس )ؾِٛفٛاوؿ

ٔیىطِٚیتط اظ فهبضٜ ثٝ ٞط چبٞه ا٘تمبَ زازٜ ٚ زض 

 .L ٔیىطِٚیتط اظ ؾٛؾپب٘ؿیٖٛ ٔیىطٚثی 20ٟ٘بیت 

monocytogenes (5×105تطی غّؾت ٟ٘ـبیی ثـبو 

ml/cfu) ؾپؽ رصة ٘ٛضی ثـب اؾـتفبزٜ اظ .تٟیٝ قس 

ٞب  قـس. پّیت ذٛا٘سٜ٘ب٘ٛٔتط  630زض عَٛ ٔٛد  الایعا

 ؾّؿیٛؼزضرـٝ  35ؾـبفت زض زٔـبی  24ثٝ ٔست 

ٌصاضی  ٌصاضی قس٘س ٚ ثقس اظ اتٕبْ ٌطٔرب٘ٝ ٌطٔرب٘ٝ

ٞب ثٝ نٛضت چكٕی  وسٚضت یب فسْ وسضٚت زض چبٞه

ؾـٛیٝ  قس. ذٛا٘سٜ الایعا تٛؾظٔكبٞسٜ ٚ رصة ٘ٛضی 

 .PTCC L 1295اؾـتب٘ساضز ٚ ِیـٛفیّیعٜ ثـبوتطی 

monocytogenes ٞـبی فّٕـی ٚ  اظ ؾبظٔبٖ پػٚٞف

قس. آٔپَٛ ِیٛفیّیعٜ اثتسا زض  نـٙقتی ایـطاٖ تٟیٝ

ا٘تمبَ  BHIقطایظ اؾتطیُ ثبظ قس ٚ ثـٝ ٔحـیظ وكت 

زضرٝ ؾب٘تی  37 ؾبفت زض زٔبی 24یبفت ٚ ثٝ ٔست 

 (.1392)حیسضی ٚ ٕٞىبضاٖ،  ا٘ىٛثٝ قسٌطاز 

 ٞب ؾبظی ٕ٘ٛ٘ٝ آٔبزٜ

زض آظٔبیكٍبٜ ٔبٞیبٖ ثب ضفبیت قطایظ ثٟساقتی ٚ 

ظ٘زیطٜ ؾطز ثهٛضت زؾتی ترّیٝ قىٓ، ؾطظ٘ی ٚ فیّٝ 

زض  قس٘س ٚ تٛؾظ آة ٔمغط ؾطز قؿت ٚ قٛ قس٘س.

ذعض،  ازأٝ فیّٝ ٔبٞیبٖ تٛؾظ چطخ ٌٛقت )پبضؼ

ٞبی یه ثبض چطخ قس٘س. ٕ٘ٛ٘ٝ ٔتط ٔیّی 3ٔف ایطاٖ( ثب 

 ٞبی اؾتطیُ رسا ضیرتٝ ٚ فهبضٜچطخ قسٜ زض ؽطف

ٞبی ٔرتّف قبُٔ ٌٛقت چطخ قسٜ رّجه زض غّؾت

، ٌٛقت چطخ MICٚارس ٔمساض غّؾت ثسؾت آٔسٜ 

 MICقسٜ ٚارس زٚ ثطاثط ٔمساض غّؾت ثسؾت آٔسٜ 

(2MIC ٌٛقت چطخ قسٜ ٚارس ؾٝ ثطاثط ٔمساض ،)

( ثٝ آٖ افعٚزٜ ٚ 3MIC) MICغّؾت ثسؾت آٔسٜ 

وبٔلاً ٕٞٛغٖ قس٘س. ٕٞچٙیٗ یه تیٕبض قبٞس فبلس 

( ٚ یه تیٕبض Controlٞطٌٛ٘ٝ ٔٛاز افعٚز٘ی افعٚز٘ی )

 یُثٛتاوؿیساٖ ؾٙتتیه  ٌطْ/ویٌّٛطْ آ٘تی 2/0حبٚی 

ٞب ( زض ٘ؾط ٌطفتٝ قس. فهبضBHTٜ) تِٛٛئٗ یسضٚوؿیٞ

 ٚBHT زض ٔیعاٖ ٔقیٗ آة ٔمغط )٘ؿجت حزٕی آة 

حزٕی/ٚظ٘ی( حُ  10ثٝ  1ثٝ ٌٛقت چطخ قسٜ ثطاثط 

قس٘س ٚ تیٕبض فبلس افعٚز٘ی ٘یع ثٝ ٔیعاٖ ٔكبثٝ ؾبیط 

 Maqsood and) تیٕبضٞب آة ٔمغط افعٚزٜ قس

Benjakul, 2010)ٕٝ٘ٛ٘ ٞب زض ؽطٚف اؾتطیُ . ؾپؽ

اتیّٙی اؾتطیُ زضة زاض لطاض ٌطفتٝ ٚ ثطای ا٘زبْ پّی

 14زض زٔبی یرچبِی )آظٔبیكبت ظٔب زض ز ٔب٘سٌبضی 

 ٌطاز( ٍٟ٘ساضی قس٘س. زضرٝ ؾب٘تی

ٞب ٚ ٔٛاز قیٕیبیی ٔهطفی ٔٛضز اؾتفبزٜ  تٕبٔی حلاَ

 زض ایٗ تحمیك، اظ قطوت ٔطن إِٓبٖ تٟیٝ ٌطزیس٘س.
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 آ٘بِیع ٔیىطٚثی

ٞبی ٌطْ اظ ٕ٘ٛ٘ٝ 10ٞبی ٔیىطٚثی، ثطای آظٔبیف

ٔرتّف ٌٛقت چطخ قسٜ ٔبٞی زض قطایظ اؾتطیُ ثب 

زضنس ٔرّٛط ٚ  85/0ِیتط ٔحَّٛ ٕ٘ه عقبْ ٔیّی 90

ٞبی ٔٛضز ٘یبظ )زض پٙذ ٕٞٛغٖ قس ٚ ٔتقبلت آٖ ضلت

ِیتط اظ  ٔیّی 1( تٟیٝ ٌطزیس. ؾپؽ 10-5تب  10-1ضلت 

ثٝ ضٚـ پٛضپّیت ٔٛضز  ٞب ثبوتطیٞط ضلت ثطای وكت 

 (.Sallam, 2007اؾتفبزٜ لطاض ٌطفت )

رٟت تكریم تغییطات ثبض ثبوتطیبیی وُ ٌٛقت 

( ٚ قٕبضـ TVCٞب ) یثبوتطٞبی قٕبضـ وُ  ظٖٔٛآ

ٞبی ٞٛاظی ؾطٔبٌطا زض ٔحیظ وكت پّیت  وُ ثبوتطی

 30وب٘ت آٌبض پؽ اظ ا٘ىٛثبؾیٖٛ ثٝ تطتیت زض زٔبی 

ٌطاز  زضرٝ ؾب٘تی 7ضٚظ ٚ  2ٌطاز ثٝ ٔست  زضرٝ ؾب٘تی

 .(Sallam, 2007) ضٚظ ا٘زبْ قس 10ثٝ ٔست 

ذتهبنی ٞبی ؾٛزٚٔٛ٘بؼ زض ٔحیظ وكت ا ثبوتطی

 ,CFC Agarٞبی ؾٛزٚٔٛ٘بؼ ثطپبیٝ آٌبض ) ثبوتطی

Merck)  48ٌطاز ثٝ ٔست  زضرٝ ؾب٘تی 25زض زٔبی 

قٕبضـ ٌطزیس٘س  APHAؾبفت ثطاؾبؼ ضٚـ 

(McFeeters et al., 2001.) 

ٞٛاظی ٚی آض زض ٔحیظ وكت  ا٘تطٚثبوتطٞبتقساز وُ 

زضرٝ  37زٔبی  ( زضVRBD-Agarآٌبض )-ثی زی

 Ojaghؾبفت قٕبضـ قس٘س ) 24ٔست ٌطاز ثٝ ؾب٘تی

et al., 2010.) 

 300تب  30ثغٛضوّی، ؽطٚف ٔحیظ وكت ثب ٔحتٛیبت 

ٞبی حبنُ اظ  ٚ زازٜ فسز ته وّٙی قٕبضـ قس٘س

ٞبی تقساز  ٞب ثٝ نٛضت ٍِبضیتٓ قٕبضـ ثبوتطی

ٚاحسٞبی ایزبزوٙٙسٜ وّٙی زض ٌطْ ٔبزٜ غصایی 

(CFU/g( .ٌعاضـ ٌطزیس )(McFeeters et al., 

2001). 

 تزعیٝ ٚ تحّیُ آٔبضی

ٞب ثٝ  ٞب زض ؾٝ تىطاض ا٘زبْ قس ٚ زازٜ ٌیطی ا٘ساظٜ تٕبٔی

اثتسا  زض یبض ٌعاضـ ٌطزیس.ا٘حطاف ٔق نٛضت ٔیبٍ٘یٗ

ٞبی آٔبضی  زٜ اظ آظٖٔٛٞب ثب اؾتفب زازٜ  ٘طٔبَ ثٛزٖ

اؾٕیٙٛضف ٚ ٕٞچٙیٗ ٍٕٞٗ ثٛزٖ  –وٌِٕٛٛطاف

ٟت ثطضؾی ٞب تٛؾظ آظٖٔٛ ِٖٛ ثطضؾی قس. ر ٚاضیب٘ؽ

ٞبی ٔرتّف فهبضٜ  احط ٕٞعٔبٖ زٚ فبُٔ ظٔبٖ ٚ غّؾت

ٞبی  ٔبوطٚرّجه ؾجع وّپ چٕٙی ضٚی قبذم

٘ؾط ٚ ثطضؾی ٚرٛز یب فسْ  ٔٛضزٔیىطٚثی زض تیٕبضٞبی 

زاض آٔبضی اظ آ٘بِیع ٚاضیب٘ؽ زٚعطفٝ  ٚرٛز اذتلاف ٔقٙی

ٞبی  ٞب زض ظٔبٖ اؾتفبزٜ قس. ثطای ٔمبیؿٝ ٔیبٍ٘یٗ

وبض ضفت. لاظْ ثٝ شوط  ضی زا٘ىٗ ثٝٔكبثٝ، آظٖٔٛ آٔب

اؾت وٝ زض تٕبٔی ٔطاحُ تزعیٝ ٚ تحّیُ، ذغبی ٔزبظ 

زضنس زض ٘ؾط ٌطفتٝ  99ثطای ضز فطضیٝ نفط ٔیعاٖ 

 .قس

  نتبیج

 MIC تقییٗ

وّپ  رّجهحسالُ غّؾت ٟٔبضوٙٙسٌی فهبضٜ ٔبوطٚ 

ِیتط فّیٝ ثبوتطی  ٔیىطٌٚطْ زض ٞط ٔیّی 5/12چٕٙی، 

 ؾبیتٛغ٘ع ٔحبؾجٝ قس.پبتٛغٖ ِیؿتطیب ٔٛ٘ٛ

 ذهٛنیبت ضسٔیىطٚثی

٘تبیذ ثیبٍ٘ط ضٚ٘س افعایكی (: TVC) ٞبی ٔعٚفیُ ثبوتطی

زض عَٛ زٚضٜ ٍٟ٘ساضی ثٛز. ٞب  تقساز وُ ثبوتطی

ٚارس  تیٕبضٞبیٕٞچٙیٗ ٘تبیذ ٔؤیس ایٗ ثٛز وٝ ثیٗ 

فهبضٜ رّجه زض ٔمبیؿٝ ثب تیٕبضٞبی فبلس فهبضٜ، 

تطیٗ ٔیعاٖ اذتلاف ٔقٙبزاضی ٚرٛز زاقتٝ ٚ وٕ

ٞبی ٔعٚفیُ ٔطثٛط ثٝ تیٕبضٞبی ٚارس فهبضٜ  ثبوتطی

(. ٘تبیذ حبنُ اظ ثطضؾی احط P<01/0رّجه ثٛز )

ٔتمبثُ ظٔبٖ ٚ غّؾت ثیبٍ٘ط ایٗ ثٛز وٝ زض ضٚظ چٟبضْ ٚ 

 MICپبیب٘ی آظٔبیف، تیٕبض ٚارس ؾٝ ثطاثط غّؾت 

(19/0 ± 27/6 Log CFU/g وٕتطیٗ ٔمساض )TVC  ضا

 (.1ازٜ ثٛز )ٕ٘ٛزاض ثٝ ذٛز اذتهبل ز

(: ٘تبیذ حبنُ قٕبضـ PTCٞبی ؾطٔبزٚؾت ) ثبوتطی

ٞبی ؾطٔبزٚؾت زض تٕبٔی تیٕبضٞب، زض ضٚظ  ثبوتطی

زٚاظزٞٓ ثیكتطیٗ ٚ زض ضٚظ نفط وٕتطیٗ ثٛز ٚ ثیٗ 

ٞبی ٔرتّف آظٔبیف زض ٕٞٝ تیٕبضٞبی اظ ٘ؾط  ظٔبٖ

(.p<01/0ٔكبٞسٜ ٌطزیس ) زاضی آٔبضی اذتلاف ٔقٙی
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ٔرتّف فهبضٜ  یطٚارس ٔمبز ٔبٞی یُزض ٌٛقت چطخ قسٜ ف ٔعٚفیُ ٞبی یثبوتط تقساز وّٙی ته زض ٌطْ( ٍِبضیتٓ) تغییطات رٕقیتٕ٘ٛزاض  -1ٕ٘ٛزاض 

زٞٙسٜ ٚرٛز اذتلاف  ٘كبٖ یطٔكبثٝٚ حطٚف غ یبضٞب ٘كبٖ زٞٙسٜ ا٘حطاف ٔق آ٘تٙه یرچبَ. یظزض قطا یضٚظ ٍٟ٘ساض 12 یع یٔبوطٚرّجه وّپ چٕٙ

 (.P ،n=3<01/0) اؾت یآٔبض

ٔمبیؿٝ ثیٗ تیٕبضٞبی زاضای فهبضٜ رّجه زض ٔمبیؿٝ 

ثب تیٕبضٞبی قبٞس، حبوی اظ اذتلاف ٔقٙبزاض آٔبضی ثیٗ 

(. زض ثبظٜ پبیب٘ی آظٔبیف، تیٕبض p<01/0ٞب ثٛز ) آٖ

BHT (Log CFU/g 017/0 ± 8/9 تیٕبض ٚارس ٚ )

MIC (Log CFU/g 03/0 ± 08/9 )ؾٝ ثطاثط غّؾت 

ٞبی  ثیكتطیٗ ٚ وٕتطیٗ ٔمساض ثبوتطیثٝ تطتیت 

( 2ؾطٔبزٚؾت ضا ثٝ ذٛز اذتهبل زازٜ ثٛز٘س )ٕ٘ٛزاض 

(01/0>P.) 

 

 

ٔرتّف فهبضٜ  یطٚارس ٔمبز ٔبٞی یُزض ٌٛقت چطخ قسٜ ف ٞبی ؾطٔبٌطا ثبوتطی )ٍِبضیتٓ تقساز وّٙی ته زض ٌطْ( تغییطات رٕقیت ٕ٘ٛزاض -2ٕ٘ٛزاض 

اؾت  یٚرٛز اذتلاف آٔبض یطٔكبثٝٚ حطٚف غ یبضٞب ٘كبٖ زٞٙسٜ ا٘حطاف ٔق آ٘تٙه یرچبَ. یظزض قطا یضٚظ ٍٟ٘ساض 12 یع یوطٚرّجه وّپ چٕٙٔب

(01/0>P ،n=3.) 

ٞب زض ٌطٜٚ  : ضٚ٘س تغییطات ثبوتطیؾٛزٚٔٛ٘بؼٞبی  ثبوتطی

قبٞس اظ ضٚظ آغبظیٗ آظٔبیف تب ضٚظ زٚاظزٞٓ ٍٟ٘ساضی زض 

ثب افعایف ٔست ٔب٘سٌبضی افعایف یبفت ثٝ یرچبَ ٕٞعٔبٖ 

ای وٝ زض ضٚظ زٚاظزٞٓ، وٕتطیٗ ٚ ثیكتطیٗ ٔمساض  ٌٛ٘ٝ

تطتیت ٔطثٛط ثٝ تیٕبضٞبی  ، ثٝؾٛزٔٛ٘بؼ ٞبی ثبوتطی

( ٚ ؾٝ ثطاثط غّؾت Log cfu/g 002/0 ± 7/8قبٞس )

MIC (Log cfu/g 005/0 ± 6/6 ثیٗ 3( ثٛز )ٕ٘ٛزاض .)

ٞبی ٚارس فهبضٜ  ٕ٘ٛ٘ٝٔمبزیط ثبوتطی ؾٛزٚٔٛ٘بؼ زض 

ٞبی قبٞس، زض عَٛ زٚضٜ ٍٟ٘ساضی اذتلاف  رّجه ثب ٕ٘ٛ٘ٝ

ٞبی  ٔقٙبزاضی ٚرٛز زاقت ٚ ٔمساض ایٗ ثبوتطی زض ٕ٘ٛ٘ٝ

ٞبی  زاضی وٕتط اظ ٕ٘ٛ٘ٝ عٛض ٔقٙی تیٕبض قسٜ ثب فهبضٜ ثٝ

 (.p<01/0قبٞس ثٛز )
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ٚارس ٔمبزیط ٔرتّف فهبضٜ ٔبٞی  زض ٌٛقت چطخ قسٜ فیُ ٞبی ٔعٚفیُ ثبوتطی ٌطْ( )ٍِبضیتٓ تقساز وّٙی ته زضٕ٘ٛزاض تغییطات رٕقیت  -3ٕ٘ٛزاض 

زٞٙسٜ ٚرٛز اذتلاف  ا٘حطاف ٔقیبض ٚ حطٚف غیطٔكبثٝ ٘كبٖٞب ٘كبٖ زٞٙسٜ  ضٚظ ٍٟ٘ساضی زض قطایظ یرچبَ. آ٘تٙه 12ٔبوطٚرّجه وّپ چٕٙی عی 

 (.P ،n= 3<01/0آٔبضی اؾت )

 

ٌیطی  یذ ٔطثٛط ثٝ ا٘ساظٜٞبی ا٘تطٚثبوتطیبؾٝ: ٘تب ثبوتطی

٘كبٖ زازٜ قسٜ  4ٞبی ا٘تطٚثبوتطیبؾٝ زض ٕ٘ٛزاض  ثبوتطی

ٞبی ٔصوٛض  زٞس وٝ رٕقیت ثبوتطی اؾت. ٘تبیذ ٘كبٖ ٔی

ضٚظ ٍٟ٘ساضی افعایف یبفتٝ  12ٞب زض عَٛ  زض تٕبٔی ٕ٘ٛ٘ٝ

ٞبی  ٞبی ثبوتطیبؾٝ زض ٕ٘ٛ٘ٝ ثٛز. ٘تبیذ ٔمبیؿٝ ٔیبٍ٘یٗ

ٟساضی، ثیبٍ٘ط اذتلاف قبٞس ٚ عی ضٚظٞبی ٔرتّف ٍ٘

ٔقٙبزاض آٔبضی ثیٗ تیٕبضٞبی ٚارس فهبضٜ زض ٔمبیؿٝ ثب 

عٛضی وٝ زض پبیبٖ ضٚظ  ( ثPٝ<01/0تیٕبضٞبی قبٞس ثٛز )

ٞبی  زٚاظزٞٓ، وٕتطیٗ ٚ ثیكتطیٗ ٔمساض ثبوتطی

تطتیت ٔطثٛط ثٝ تیٕبضٞبی ؾٝ ثطاثط  ا٘تطٚثبوتطیبؾٝ ثٝ

س ( ٚ قبLog cfu/g 004/0 ± 21/6ٞ) MICغّؾت 

(Log cfu/g 003/0 ± 46/7.ثٛز ) 

 

 

 

ٚارس ٔمبزیط ٔرتّف فهبضٜ ٔبٞی  ا٘تطٚثبوتطیبؾٝ زض ٌٛقت چطخ قسٜ فیُ )ٍِبضیتٓ تقساز وّٙی ته زض ٌطْ( ٕ٘ٛزاض تغییطات رٕقیت -4ٕ٘ٛزاض 

زٞٙسٜ ٚرٛز اذتلاف  غیطٔكبثٝ ٘كبٖا٘حطاف ٔقیبض ٚ حطٚف ٞب ٘كبٖ زٞٙسٜ  ضٚظ ٍٟ٘ساضی زض قطایظ یرچبَ. آ٘تٙه 12ٔبوطٚرّجه وّپ چٕٙی عی 

 (.P ،n= 3<01/0آٔبضی اؾت )
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 بحث

ٞبی ٔرتّف ٔبٞیبٖ  وُ ثبوتطیبیی ایٕٗ ثطای ٌٛ٘ٝ ثبض

پیكٟٙبز قسٜ اؾت  log cfu/g 2-7قیطیٗ زض ٔحسٚزٜ 

(Gimenez et al., 2002 ٔتفبٚت ثٛزٖ ثبض ٔیىطٚثی .)

 وُ ٔبٞیبٖ آة قیطیٗ ثٝ فٛأّی ٔخُ قطایظ ثٟساقتی،

ویفیت آة ٚ زٔبی ٔحیظ پطٚضـ ثؿتٍی زاقتٝ وٝ 

یط تأحتٛا٘س ٚضقیت ٔیىطٚثی ٔحهَٛ ذبْ ضا ٘یع تحت  ٔی

 (.1390لطاض زٞس )حٕعٜ ٚ ضضبئی، 

ٞبی قیلاتی،  ٞبی ٔعٚفیُ زض فطآٚضزٜ حس ٔزبظ ثبوتطی

 ,Jarvisزض ٘ؾط ٌطفتٝ قسٜ اؾت ) log cfu/g 7حساوخط 

ٚظ زٚاظزٞٓ (. ٔغبثك ٘تبیذ ثسؾت آٔسٜ، زض ض2000

لبثُ ٔهطف ثٛز؛ ٘تبیذ حبنُ  3MICآظٔبیف، فمظ تیٕبض 

ٞبی أیطقطیفی ٚ  ٞبی ٔب ثب ٘تبیذ حبنُ اظ یبفتٝ اظ یبفتٝ

ثبوتطیبَ فهبضٜ  ( ٔجٙی ثط ذبنیت آ٘تی1395ٕٞىبضاٖ )

( ثط Sargassum glaucescenٔبوطٚرّجه ؾبضٌبؾْٛ )

ٚ  ٞبی حیسضی ٞبی ٔعٚفیُ ٚ ٕٞچٙیٗ یبفتٝ فّیٝ ثبوتطی

( ٔجٙی ثط ذبنیت ضسثبوتطیبیی فهبضٜ 1392ٕٞىبضاٖ )

ثط فّیٝ  U. intestinalisٞیسضٚاِىّی ٔبوطٚرّجه 

ٕٞؿٛیی  اقطقیبولایٚ  ِیؿتطیب ٔٛ٘ٛؾیتٛغ٘عٞبی  ثبوتطی

ٞبی ٔعٚفیُ  زاقت. یىی اظ زلایُ انّی وٕتط ثٛزٖ ثبوتطی

زض تیٕبضٞبی حبٚی فهبضٜ رّجه ؾجع وّپ چٕٙی زض 

ضٞبی قبٞس، ٔطثٛط ثٝ ذبنیت ضسثبوتطیبیی ٔمبیؿٝ ثب تیٕب

ثبقس  تطویجبت فِٙٛی ٔٛرٛز زض فهبضٜ ایٗ ٔبوطٚرّجه ٔی

(Soltani and Khoshrooei, 2014) احط انّی فقبِیت .

ضسثبوتطیبیی تطویجبت فّٙی ٔٛرٛز زض فهبضٜ رّجه ثٝ 

ثبقس وٝ ایٗ تطویجبت اٚلاً زض غكبء زٚ لایٝ  ایٗ نٛضت ٔی

ذتلاَ ایزبز وطزٜ ٚ ٔٛرت افعایف فؿفِٛیپیسی ؾَّٛ ا

قٛ٘س؛  ٘فٛشپصیطی ٚ اظ ثیٗ ضفتٗ ثطذی اظ ارعاء ؾِّٛی ٔی

ٞبی زذیُ زض تِٛیس ا٘طغی ٚ ؾٙتع  زٚٔبً ثبفج ترطیت آ٘عیٓ

قٛ٘س ٚ حبِخبً ایٗ تطویجبت، ٔٛرت  تطویجبت ؾبذتبضی ٔی

 ,.Kim et alٌطز٘س ) ترطیت ٔٛاز غ٘تیىی ؾَّٛ ٔی

ٞبی ٔب ٔجٙی ثط تأحیط ثیكتط ٝ (. ایٗ ثرف اظ یبفت1995

ٞب، ثب  زض ٟٔبض ضقس ثبوتطی MICغّؾت فهبضٜ ؾٝ ثطاثط 

( ٔجٙی ثط ایٗ وٝ 2015) Ibrahim  ٚLim٘تبیذ 

ٞبی ثیكتط فهبضٜ ٔتبِ٘ٛی وّپ چٕٙی تأحیط  غّؾت

ٞبی ٌطْ ٔخجت ٚ ٌطْ ٔٙفی  ثیكتطی ضٚی ضقس ثبوتطی

یُ زذبِت زاضز، ٔغبثمت زاقت وٝ ایٗ تأحیط احتٕبلاً ثٝ زِ

تطویجبت ظیؿت فقبَ ٔٛرٛز زض فهبضٜ ایٗ رّجه 

 ثبقس. ٔی

ٞبی  ٞبی ؾطٔبزٚؾت ٌطْ ٔٙفی، ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ ثبوتطی

زاضی قسٜ ثٝ نٛضت  ٔؿؤَ فؿبز ٔحهٛلات قیلاتی ٍ٘ٝ

ٞب تطویجبت ٔتبثِٛیىی ٔرتّفی  ؾطز ٞؿتٙس ٚ ایٗ ثبوتطی

ٔب٘ٙس وتٖٛ آِسٞیس )حبنُ اظ تزعیٝ ِیپیس(، ؾِٛفیسٞبی 

 Safari andوٙٙس ) ٞبی ثیٛغ٘یه تِٛیس ٔی فطاض ٚ آٔیٗ

Yosefian, 2006 ٘تبیذ حبنُ اظ ایٗ تحمیك، ٔؤیس .)

ٞبی ؾطٔبٌطا زض تیٕبضٞبی قبٞس  زاض ثبوتطی افعایف ٔقٙی

زض ٔمبیؿٝ ثب تیٕبضٞبی ٚارس فهبضٜ ٔبوطٚرّجه وّپ 

( 1394ٔیطنبزلی ٚ ٕٞىبضٖ )چٕٙی ثٛز. ثغٛض ٔكبثٝ؛ 

ٞبی ؾطٔبٌطا زض تیٕبضٞبی ٚارس  وتطیوبٞف رٕقیت ثب

فهبضٜ ؾیط ٚ ِیٕٛ زض ٔمبیؿٝ ثب قبٞس زض فیّٝ ٔبٞی 

آلای ضٍ٘یٗ وٕبٖ عی ٍٟ٘ساضی زض یرچبَ ٌعاضـ  لعَ

 ٞبی ٔب ثب ٘تبیذ وطز٘س. ٕٞچٙیٗ ٘تبیذ حبنُ اظ یبفتٝ

ٞبی  ( ٔجٙی ثط وبٞف ثبوتطی1387افتٕبزی ٚ ٕٞىبضاٖ )

ٜ ضظٔبضی زض فیّٝ ٔبٞی ؾطٔبٌطا زض تیٕبضٞبی حبٚی فهبض

آلای ضٍ٘یٗ وٕبٖ ٍٟ٘ساضی قسٜ زض یرچبَ ٕٞؿٛیی  لعَ

ٔكبثٝ ثب تغییطات  PTCعٛض وّی، اٍِٛی تغییطات  ثٝ زاقت.

TVC ٚ ٜزض ثطذی اظ ٔٛاضز  ثٛزPTC  ٔمبزیط ثبلاتطی اظ

TVC زاقت وٝ زض ایٗ پػٚٞف ایٗ ضٚ٘س ثٝ عٛض ٔقٙی-

ایف ثبضٔیىطٚثی زاضی ٔكٟٛز ثٛز. یىی اظ زلایُ انّی افع

PTCتٛاٖ ثٝ قطایظ ٍٟ٘ساضی فطآٚضزٜ زض زٔبی  ، ضا ٔی

یرچبَ زا٘ؿت، ظیطا ٍٟ٘ساضی زض زٔبی یرچبَ، ضقس 

ٞبی ٔعٚفیُ، وٝ رٕقیت ظیبزی اظ ٔیىطٚفّٛض  ثبوتطی

زٞس ٚ  زٞٙس ضا وبٞف ٔی زاذّی ثسٖ ٔبٞی ضا تكىیُ ٔی

 زٞس وٝ زض عَٛ ٞبی ؾطٔبٌطا ایٗ اربظٜ ضا ٔی ثٝ ثبوتطی

ٞبی  زٚضٜ ٍٟ٘ساضی زض یرچبَ ضقس وطزٜ ٚ ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ

ٕٞچٙیٗ فٛأُ زیٍطی اظ لجیُ زضرٝ  غبِت ثبقٙس،

آِٛزٌی ٔیىطٚثی ٚ ٚضقیت ٍٟ٘ساضی، اظ رّٕٝ فٛأُ 



  ٔبٞی فیُ  ضٚی ٌٛقت چطخ قسٜ یوّپ چٕٙاحط ضسٔیىطٚثی فهبضٜ 
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زض عی زٚضٜ  PTCٞبی  تأحیطٌصاض ضٚی افعایف ثبوتطی

یىی  (.Shirazinejad et al., 2010ثبقٙس ) ٍٟ٘ساضی ٔی

وٙٙسٌی  ت ضسثبوتطیبیی ٚ ٕٔب٘قتاظ زلایُ فسْ ذبنی

ٞبی ؾطٔبٌطا احتٕبلاً ثٝ حؿبؾیت  رّجه ؾجع ضٚی ثبوتطی

ٞبی  ٞب ٔطثٛط اؾت. چطا وٝ حؿبؾیت ثبوتطی وتطی ایٗ ثب

ٞبی ٌطْ  ٌطْ ٔخجت ثٝ فهبضٜ رّجه ؾجع ثیكتط اظ ثبوتطی

ٔٙفی ثٛز ٚ ایٗ اذتلاف ٚ تفبٚت ثٝ زِیُ ؾبذتبض ٔتفبٚت 

 ,Ibrahim and Limآٖ اؾت )زیٛاضٜ ؾِّٛی ٚ تطویت 

2015.) 

ٞبی ٌطْ ٔٙفی افضبء ذبضری ثٝ فٙٛاٖ یه ؾس  زض ثبوتطی

ثیٛتیه  زض ٔمبثُ تقساز ظیبزی ارؿبْ ذبضری ٔب٘ٙس آ٘تی

ٞبی ٌطْ ٔٙفی ثٝ زِیُ زاقتٗ لایٝ  وٙٙس. ثبوتطی فُٕ ٔی

ِیپٛپّی ؾبوبضیسی غكبء ذبضری ٚ ٕٞچٙیٗ زاقتٗ 

ٔٛاز، شاتبً ٘ؿجت ثٝ ٔٛاز  ٞبی زضٌیط زض حُٕ ٚ ٘مُ وب٘بَ

ٞب ٔمبٚٔت  ثیٛتیه ٞبی آثسٚؾت ٚ آ٘تی ؾٕی ٚ ضً٘

ٕٞچٙیٗ (. 1394ثیكتطی زاض٘س )حیسضی ٚ ٕٞىبضاٖ، 

ٞبی ٔب ثب ٘تبیذ ذضطی احٕسآثبز ٚ ٕٞىبضاٖ  ٘تبیذ یبفتٝ

( ٔجٙی ثط ذبنیت ضسثبوتطیبیی رّجه ؾجع وّپ 1395)

چٕٙی ٔغبثمت زاقت. ایٗ ٔحممبٖ ٌعاضـ وطز٘س 

)ٍٞعا٘ی، ٔتبِ٘ٛی ٚ آثی( اؾترطاد قسٜ اظ ایٗ  ٞبی هبضٜف

زاضی ضا ٘ؿجت ثٝ  تأحیطات ضسثبوتطیبیی ٔقٙی ٔبوطٚرّجه

 Lactococcusٞبی ٌطْ ٔخجت )قبُٔ:  ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ

lactis ،Listeria monocytogenes  ٚBacillus 

subtilis( ٌطْ ٔٙفی ٚ )Escherichia coli.زاض٘س ) 

ٞبی  بؼ رعء ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓٞبی ؾٛزٚٔٛ٘ ثبوتطی

ؾطٔبزٚؾت فٕسٜ فبُٔ فؿبز ٔٛاز غصایی ٔحؿٛة قسٜ ٚ 

 Soltani and)تٛا٘ٙس زض زٔبی یرچبَ ضقس وٙٙس  ٔی

Khoshrooei, 2014).  زض ایٗ تحمیك قٕبضـ

ٞبی ؾٛزٚٔٛ٘بؼ زض عَٛ زٚاظزٜ ضٚظ ٍٟ٘ساضی،  ثبوتطی

حبٚی فهبضٜ رّجه ؾجع  2MIC  ٚ3MICتٟٙب تیٕبضٞبی 

(. Log cfu/g 7ٙی زض حس ٔزبظ ثٛز٘س )وٕتط اظ وّپ چٕ

ثٝ عٛض وّی آًٞٙ تغییطات ثبض ثبوتطیبیی ایٗ ٌطٜٚ اظ 

ٍٟ٘ساضی  12ٞب اظ ضٚظ آغبظیٗ آظٔبیف تب ضٚظ  ثبوتطی

افعایف یبفتٝ ٚ ثٝ حساوخط ٔمساض ذٛز زض تیٕبض قبٞس 

ٞبی ایٗ ٔغبِقٝ ثب ٘تبیذ  ضؾیس. ٘تبیذ حبنُ اظ یبفتٝ

ٞبی  ( ٔجٙی ثط وبٞف ثبوتطی1395اٖ )ضضبئیبٖ ٚ ٕٞىبض

ؾٛزٚٔٛ٘بؼ زض تیٕبضٞبی ٚارس فهبضٜ ذیبض زضیبیی ضٚی 

آلای ضٍ٘یٗ وٕبٖ زض قطایظ یرچبَ زض  فیّٝ ٔبٞی لعَ

ٞبی  ٔمبیؿٝ ثب تیٕبضٞبی ثسٖٚ فهبضٜ ٚ ٕٞچٙیٗ یبفتٝ

Soltani  ٚKhoshrooei (2014 زض ضاثغٝ ثب ذبنیت )

 Enteromorphaٞبی  ثبوتطیبَ فهبضٜ ٔبوطٚرّجه آ٘تی

intestinalis  ٚCladophora glomerata  ٝثط فّی

 ٞبی ؾٛزٚٔٛ٘بؼ، ٕٞؿٛیی زاقت. ثبوتطی

ٚ ٌٛقت  فؿبز زض بؾٝیا٘تطٚثبوتط ٞبی ٌٛ٘ٝ اظ یبضیثؿ

 ٞبی ذبْ ٔبٞی ٍٟ٘ساضی قسٜ زض قطایظ ؾطز فطآٚضزٜ

ٞبی ٌطْ ٔٙفی اظ  زاض٘س ٚ قبُٔ ذب٘ٛازٜ ثبوتطیٔكبضوت 

ظا ٔخُ ؾبِٕٛ٘لا،  ٞبی ثیٕبضی ثبوتطی رّٕٝ ثؿیبضی اظ

اقطقیبوّی ٚ اؾتبفیّٛوٛوٛؼ اٚضئٛؼ اؾت. فؿبز 

ا٘تطٚثبوتطیبؾٝ ٔبٞی زض ٘تیزٝ آِٛزٌی آة، آِٛزٌی 

احتٕبِی زض ٔطاحُ ٔرتّفع٘زیطٜ غصایی ٔبٞی اظ ٔطحّٝ 

نیس تب فطآٚضی ٚ یب تأذیط زض ؾطزؾبظی پؽ اظ نیس ٘یع 

ض ایٗ پػٚٞف زض عی (. زDas et al., 2013زٞس ) ضخ ٔی

زٚاظزٜ ضٚظ ٍٟ٘ساضی ٌٛقت چطخ قسٜ ٔبٞی زض یرچبَ، 

تیٕبضٞبی قبٞس اظ حس ٔزبظ شوط قسٜ فجٛض وطز٘س أب 

ٞبی ا٘تطٚثبوتطیبؾٝ زض تیٕبضٞبی  ٔیبٍ٘یٗ تقساز ثبوتطی

ٚارس فهبضٜ رّجه ؾجع وّپ چٕٙی وٕتط اظ حس ٔزبظ ثٛز 

ه ؾجع وٝ ثیبٍ٘ط ذبنیت ضس ثبوتطیبیی لٛی فهبضٜ رّج

ذضطی احٕسآثبز ٚ ٞبی  وّپ چٕٙی ثٛزٜ وٝ ثب یبفتٝ

ثبوتطیبَ  ( ٔجٙی ثط ذبنیت آ٘تی1395) ٕٞىبضاٖ

 .ٞبی رّجه ؾجع وّپ چٕٙی، ٔغبثمت زاقت فهبضٜ

زاز وٝ فهبضٜ ٔبوطٚرّجه وّپ  ٘كبٖ٘تبیذ ایٗ تحمیك 

چٕٙی ثبفج ایزبز ذٛال ضسٔیىطٚثی زض ٌٛقت چطخ 

قٛز ٚ زض ثیٗ  ٕبض قبٞس ٔیٔبٞی زض ٔمبیؿٝ ثب تی قسٜ فیُ

تیٕبضٞبی ٚارس فهبضٜ رّجه، تیٕبض ٚارس ؾٝ ثطاثط حسالُ 

ٌطْ فهبضٜ رّجه زض  ٔیّی 5/36غّؾت ٟٔبضوٙٙسٌی )

ویٌّٛطْ ٌٛقت چطخ قسٜ ٔبٞی(، ثٟتطیٗ تیٕبض ثٛز ٚ 

ٔبٞی ضا زض قطایظ یرچبَ  ٔب٘سٌبضی ٌٛقت چطخ قسٜ فیُ

افعایف زازٜ ثٛز  عٛض لبثُ تٛرٟی ٘ؿجت ثٝ ؾبیط تیٕبضٞب ثٝ
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ضٚظ افعایف  12ٔبٞی ضا تب  ٚ تٛا٘ؿت زٚضٜ ٍٟ٘ساضی فیُ

زٞس. اِجتٝ تحمیمبت تىٕیّی زض ذهٛل احطات آ٘تی 

ی غصایی ثٛیػٜ ٞب فطآٚضزٜاوؿیسا٘ی فهبضٜ ایٗ رّجه زض 

 قٛز. ٔبٞیبٖ پیكٟٙبز ٔی

 منببع

ٚ  یٟٔس یسؾ، اربق یطضب.،فّیكبٞی، فبِ ی.،فّ ی،احٕس. 1

. ثطضؾی ربیٍعیٙی اؾتبت ؾسیٓ 1396 .زتح یطنبزلی،ٔ
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. ثطضؾی 1395 ٛٔطث.یو یٙی،أ ی ٚفّ ی،ٔطاز یٙچیبٖٔبق
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Abstract 

This study was carried out to investigate the possibility of using Ulva intestinalis macroalgae 

extract as a natural antibacterial agent in Beluga minced meat. For this purpose, the minimum 

of inhibitory concentration (MIC) of the hydroalcoholic extract of the algae was determined in 

vitro by micro-well dilution method against Listeria monocytogenes pathogen. Then, the 

concentrations of controls (without any additive), BHT (as a synthetic antioxidant), MIC, 2 

fold of the MIC (2MIC) and 3 fold of the MIC (3MIC) concentrations, were mixed with 

minced meat and refrigerated. Microbial properties of the samples including psychrophilic 

bacteria count, mesophilic bacteria count, Pseudomonas count and Enterobacteriaceae count 

were measured at 0, 4, 8, and 12 days. According to the results, the MIC was 12.5 mg/mL. 

The result of this study showed that the samples with the algae extract had less microbial load 

in comparison with control and BHT groups (p <0.01). Also, 3MIC showed the most 

antibacterial effect among other algae extract treatments by the lowest amount of mesophilic 

bacteria (6.27 Log cfu/g), cold (09.08 Log cfu/g) Pseudomonas (6.6 Log cfu/g) and 

Enterobacteriaceae (6.21 Log cfu/g) population size at the end of storage period. The results 

indicated that grass kelp macroalgae is a suitable species for use as a natural preservative, and 

the minced fish with three fold of the MIC concentration had less bacterial spoilage during the 

storage period in a refrigerator. 

Keywords: Macroalgae, Grass kelp, Minced meat, MIC, Beluga fish, Shelf-life. 

 


