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 هاي مختلف استخراج اسيد گليسريزيك از مقايسه روش
  پودر عصاره شيرين بيان 

 
 پرگل ميرعمادي

a ، حميد عزت پناه* b ،كامبيز لاريجاني 
c  ،رضا عزيزي نژاد 

d
   

 eپرنيان متقيان 

 
 

a علوم و صنايع غذايي، دانشگاه آزاد اسلامي، واحد علوم و تحقيقات تهران -دانشجوي كارشناسي ارشد مهندسي كشاورزي  
b   استاديار دانشكده كشاورزي و منابع طبيعي، دانشگاه آزاد اسلامي، واحد علوم و تحقيقات تهران 

c  عضو هيات علمي گروه شيمي آلي، دانشگاه آزاد اسلامي، واحد علوم و تحقيقات تهران  
 d عضو هيات علمي گروه اصلاح نباتات، دانشگاه آزاد اسلامي، واحد علوم و تحقيقات تهران  

e   علوم و صنايع غذايي ، شركت پارس مينو تهران -كارشناس مهندسي كشاورزي 
 
 

  1388/10/30: تاريخ پذيرش مقاله                                                                         1388/5/21: تاريخ دريافت مقاله

 چكيده
اين .  برابر ساكارز است   30-50باشد كه داراي اسيدگليسريزيك يا گليسريزين با شيريني  ايران مي  شيرين بيان از گياهان بومي :مقدمه 

 .پژوهش به منظور مقايسه سه روش مختلف استخراج از پودر عصاره شيرين بيان صورت پذيرفت
، حل كردن پودرعصاره شيرين بيان در آب مقطر و افزودن اتانول مطلق و اسـيد  )روش اول(روش اصلاح شده روسين  :ها ش مواد و رو
از كروماتوگرافي مايع با كارايي بالا براي جداسازي و تعييـن    .  صورت پذيرفت)  روش سوم(و استفاده از ميكروويو )  روش دوم(سولفوريك 

 .هاي مختلف محاسبه گرديد اسيدگليسريزيك استفاده شد و بهره استخراج روش
، %)4/6(ويـژه از روش اول         و بـه  %)    8/5(از روش دوم    %)  28/84(نتايج نشان دادند كه ميانگين بهره استخراج روش سـوم          :ها يافته

نهايتا روش ميكروويو به عنوان روشي كار آمـد بـراي اسـتخراج          .  احتمالا به علت تاثير دما و فشار بالاتر در روش ميكروويو، بيشتر است
 . اسيد گليسريزيك از پودر عصاره شيرين بيان بسط داده شد

تـري نـسبت     هاي معمول، روش سريع ميكروويو داراي بهره استخراج بيشتر و مقدار حلال مصرفي كم در مقايسه با روش :گيري نتيجه
 .باشد هاي مرسوم مي به ساير روش

  
  هاي استخراج، ميكروويو اسيدگليسريزيك، بهره استخراج، پودر عصاره شيرين بيان، روش : هاي كليدي واژه 

 email:hamidezzatpanah@srbiau.ac.ir                     نويسنده مسئول مكاتبات* 
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 مقدمه     
    1شيرين بيان گياهي است پايا از خانواده بقـولات                                                  

كه به عنـوان يـك گيـاه                                      2و تيره فرعي پروانه داران                        
صـــنعتي مــــورد توجـــه صــــنايع دارويــــي،                                                                                                                     

 Amani(     غذايي و حتي دخانيات قرار گرفته اسـت                                           

et al., 2005; Maskan, 1999     (     ترين گونه               معروف
به نام شيرين                        4از واريته ويولاسه                  3آن گليسريزاگلابرا                

كـه       )     AOAC, 2002( بيان ايران شهرت يافته است                           
مطابق  آمار ارائـه شـده اداره مراتـع و آبخـيزداري                                                                               
وزارت جهاد كشاورزي توليد قـراردادي آن در سـال                                                               

آمارنامـه             ( كيلوگرم رسيده است                         4109735، به      1380
اداره مراتع و آبخـيزداري وزارت جهـاد كـشاورزي،                                                                      

1385  .( 
ريشه شيرين بيـان بـه طـور عمـده از قنـدهاي                                                                   

، فلاوونوئيدها، استرولها، اسـيدهاي                                           %)  18تا    ( مختلف       
هــاي روغــني و                         آمينــه، صــمغ و نشاســته، اســانس                                            

  -14( تـرين               ها تشكيل شده است كه عمـده                                 ساپونين       
آن اسـيد              )     اي    حلقه      5تري ترپن          ( ساپونين         )     وزني    %       6

بـه فرمـول                      )     1شـكل          ( گليسريزيك يا  گليـسريزين                                
C42 H62 O16         باشــد كــه از دو واحــد اســيد                                                   مــي

گلوكورونيــك و يــك مولكــول اســيد گليــسرتنيك                                                             
 ;Hough, 1973( تشكيل شـده اسـت                           )     آگليكون       ( 

Marrin, 1977; Henry, 1981; Ibanoglues, 
2000; Caballero et al., 2003  .( 

 
 

    
                         

      
 
 
 
 
 
 
 
 

 ساختار اسيد گليسريزيك                       -1شكل      
 

%     20و گـاهي تـا                       %       6    -14اين تركيب حـدود                         
 ,Dalton( شـود              وزن خشك ريـشه را شـامل مـي                                            

2002; Hough, 1973  .(                              50ميزان شـيريني آن-
برابر ساكارز گـزارش                           100برابر در برخي موارد تا                          30

شده است كه علاوه بر آن، داراي اين ويژگـي اسـت                                                    
كه طعم آن در دهان به مدت طولاني باقي مانـده و                                                      

صـداقت،           ( شـود              شيريني آن به تدريج احـساس مـي                                     
1369;    (Hartung, 1979; Hough,1973     .         ــن ايــ
ها موجب شده است كـه بـه عنـوان شـيرين                                                           ويژگي     
اي مجاز با كالري زايي پايين و تـشديد كننـده                                                       كننده     
ها و عوارضـي                      بدون مشاركت در ايجاد بيماري                             5طعم   

چون ديابت، پوسـيدگي دنـدان، در صـنايع غذايـي                                                                      
 ).  1369صداقت،        ( كاربرد يابد             

ــشان مــي                                                دهــد كــه                  بررســي مراجــع علمــي ن
هـاي متفـاوت اسـتخراج                                     پژوهشگران مختلف روش                       

اسيد گليسريزيك از پودر ريشه شيرين بيان را مـورد                                                         
 Hartung, 1976; Douglas( بررسي قرار داده اند                     

Kinghorn & Compadre, 1995; Pan et al., 
2002; Wang et al., 2004; Kondratenko et 
al., 2005; Mukhopadhyay & Panja, 2008; 

Qingging & Ye,2008     (                                 كــه اغلــب بــر اســاس
استخراج با آب داغ در فـشار محيـط و اسـتفاده از                                                                            
اسيدها و قلياها و يا هر دو و ساير مـواد شـيميايي و                                                                  

ها به آب داغ يا بخار براي افـزايش بهـره                                                   افزودن آن         
 ,Hartung, 1976; Hartung( استخراج بوده است                  

1979; Bliznak & Harcarufka, 1981; 
Wang et al., 2004; Mukhopadhyay & 

Panja, 2008; Qingging & Ye, 2008  .( 
هدف از اين پژوهش مقايسه سه روش اسـتخراج                                            

اسيد گليسريزيك از پودر عـصاره شـيرين بيـان بـر                                                                    
است كـه               6اساس دستيابي به بالاترين بهره استخراج                                    

ها از آب به عنوان حلال                         مطابق نتايج  برخي پژوهش                       
مناسب براي استخراج گليسريزين استفاده شده است                                                  

 )Tian et al., 2008  .( 
 

 ها    ش   مواد و رو         
واريته گليسريزا گلابرا                           (     7پودر عصاره شيرين بيان                      

توليد شده توسط كارخانه                        %       5-6با رطوبت          )     ويولاسه      
شيرين داروي شيراز، مونوآمونيوم گليسريزيك اسـيد                                                        

  HPLCبه عنوان اسـتاندارد                           %     99/5با درجه خلوص              
سـاير مـواد شـيميايي مـورد                                              و     8توليد شركت سيگما                  

استفاده در ايـن تحقيـق داراي خلـوص و كيفيـت                                                                       
آلمـان                  9وسيله شركت مـرك                       آزمايشگاهي بوده و به                    

 .   تهيه شده بودند              
ها و لوازم معمولي آزمايشگاهي                                          علاوه بر دستگاه                   

76 

  هاي مختلف استخراج اسيد گليسريزيك از پودر عصاره شيرين بيان مقايسه روش

1- Leguminose     2- Papilionacea    3- Glycyrrhiza  Glabra   4- Violaceae    
5- Flavour Enhancer   6- Extraction Yield   7-Licorice Extract Powder  8- Sigma 
9 - Merck 
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مانند فيلتر خلاء و بن ماري از تجهيزات زير در اين                                                                       
 : تحقيق استفاده شد                

مـدل            1دستگاه كروماتوگرافي مايع با كارايي بـالا                                                 -
k2500   ،     )             ساخت شركتKnuaer            بـا       )     ، آلمـان

  25، طــول ســتون                        RP c18مشخــصات ســتون                 
مـتر،  بـا سـرعت                                  ميلـي           6/4متر و قطـر                  سانتي     

ميلي ليتر در دقيقه و مجهز به آشـكار                                                   2جريان       
 .   نانومتر         2UV 254ساز   

، ساخت شـركت                  Ethosمدل     (     3دستگاه ميكروويو                     -
Milestone        وات     1000با حداكثر توان                )   ، امريكا 

-EWمـدل          ( دستگاه تبخير كننده تحـت خـلاء                                              -
 ) ، امريكا        Heidolfساخت شركت           ،   28705-01

پودر عصاره شيرين خريـداري شـده و تـا زمـان                                                               
هايي دور از هوا                   انجام مراحل عملي استخراج در بسته                                

در دماي محيط نگهداري شد مراحل عملي استخراج                                                
 : به شرح زير صورت گرفتند                      

 
   : 4روش اول يا روش اصلاح شده روسين                               -

در ايــن روش كـــه بـــر اســـاس اســـتخراج            
) روش روسين(اسيدگليسريزيك از ريشه شيرين بيان 

گـرم پـودر عـصاره        5در نظر گرفته شده است ، به      
گراد افزوده شد   درجه سانتي 80شيرين بيان آب مقطر

و  مخلوط پس از هم زدن كامل و حل كردن پـودر،     
دقيقه در دماي محيط نگهداري شـد تـا      30به مدت 

بــه ايـن محلـول قطــره قطــره اســيد         .   سـرد شــود  
حجمي حجمي اضافه شد تا                         1به  1سولفوريك غليظ 

پس از جدا               .     اسيد گليسريزيك به تدريج رسوب نمايد                                    
كردن آب بخش فوقاني رسـوب و بـا هـدف حـذف                                                            
باقيمانده اسيد چند بار شستشوي آن بـا آب صـورت                                                         

دسـت آمـده در مقـدار                                      گرفت، در نهايت رسوب بـه                                   
اندكي اتانول مطلق حل شد و به پليت منتقل شـد و                                                       

گـراد خـشك شـد و بـراي                                              درجه سانتي                40در آون        
تعيين خلوص بـه دسـتگاه كرومـاتوگرافي مـايع بـا                                                                      

 ,AOAC 1369صـداقت،             ( كارايي بالا تزريق شـد                              

2002 ;  .( 
 
 : روش دوم         -

در اين روش كه اصلاح شده روش اول است بـه                                               
ميلي ليـتر آب                         250گرم پودر عصاره شيرين بيان                                 5

افزوده        )     ميلي ليتر حلال براي هرگرم پودر                                   50( مقطر      

  50دقيقـه در بـن مـاري                                         60شد و محلول به مدت                     
پس از خنـك شـدن                           .     گراد قرار داده شد                     درجه سانتي          

محلول از طريق نگهداري آن در دمـاي محيـط بـه                                                             
مدت نيم ساعت، از فيلتر خلاء عبور داده شـده و در                                                              

درجـه             100تبخير كننده تحت خلاء گردان در دماي                                     
دور در دقيقه تغليـظ                           40گراد با سرعت گردش                     سانتي     

هـايي ماننـد                        سپس با هدف جداسازي ناخالـصي                             .     شد  
ميلي ليتر در                  20( صمغ و نشاسته به آن اتانول مطلق                                

در مرحله بعد اتانول در تبخير كننده                                        .     اضافه شد        )     گرم   
گـراد و                 درجه سانتي              70در دماي           5تحت خلاء گردان             
سـپس        .       دور در دقيقه، جدا شد                          40با سرعت گردش              

حجمي حجمـي و                      1به      1با افزودن اسيد سولفوريك                         
، گليسريزين ترسيب شـده و بـا                                            2تا      1حدود        pHدر    

آب و اتانول شستشو شد  تا باقيمانده اسـيد و سـاير                                                                  
دست آمده در آون                           ها جدا گردند،  تركيب به                         ناخالصي       

گراد خشك شد و بـراي                                   درجه سانتي            40تحت خلاء         
تعيين خلوص بـه دسـتگاه كرومـاتوگرافي مـايع بـا                                                                      

 & Mukhopadhyay( كــارايي بــالا تزريــق شــد                                       
Panja, 2008; Tian et al . ,  2008;                

AOAC, 2002   .( 
 
 : روش سوم         -

  1000در اين روش از دستگاه ميكروويو با تـوان                                                 
گـرم پـودر عـصاره                                 0/5ابتدا بـه                     .     وات استفاده شد              

ميلي ليتر آب مقطـر اضـافه شـد و                                                       30شيرين بيان            
 :   دستگاه طبق شرايط زير تنظيم شد                             

  15گراد،  بـه مـدت                                   درجه سانتي            110حداكثر دما              -
 دقيقه     

 بار       1/5فشار        -
پس از خنك شـدن محلـول سـاير مراحـل خالـص                                                              

 . سازي طبق روش دوم صورت گرفت                          
 
 تعيين درصد خلوص                 -

ــسريزيك           ــيد گلي ــدار اس ــوص و مق درصــد خل
دست آمده از هر سه روش بـالا   استحصالي تركيب به

بديـن  .  با كروماتوگرافي مايع با كارايي بالا تعيين شد 
صورت كه درصد خلوص با استفاده از روش استاندارد 

AOAC    و بهره اسـتخراج بـر         982/19به شماره
 ,.Pan et al(  هاي زير تعييـن شـدند          اساس رابطه

2002 ;AOAC, 2002 :( 
 

 پرگل ميرعمادي و همكاران

64 75 

1- High Performance Liquid Chromatography (HPLC)     2- Detector 
3 -Microwave    4- Modified Roussin Technique    5- Vacuum Rotary Evaporator  
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  درصد خلوص اسيد گليسريزيك                                   
  (AOAC, 2002 )                                           

                                                                  
                                       

C'  =       غلظت محلول استاندارد برحسب ميلي گرم در ليتر 
C   =غلظت محلول نمونه 

pH =ارتفاع پيك نمونه 
pH' =   ارتفاع پيك استاندارد 
  V' =   حجم استاندارد تزريق شده در ميكروليتر 

  V =حجم نمونه تزريق شده در ميكروليتر 

هر يك از مراحل عملي اسـتخراج و تعييـن درصـد                                                                 
 . خلوص در دو تكرار صورت پذيرفت                            

 
 روش آماري مورد استفاده                        -

هاي اين تحقيق با استفاده از                               تجزيه و تحليل داده                   
صورت گرفت و                 ANOVA) ( آناليز واريانس يكطرفه                         

براي مقايسه درصد بهره استخراج هـر سـه روش و                                                             
دسـت آمـده از آزمـون                                      درصد خلوص گليسريزين به                          

 . مقايسه ميانگين دانكن استفاده شد                               
 

 ها    يافته     
شرايط مراحل استخراج از جملـه دمـا، زمـان و                                                                     

مقدار حلال مصرفي سه روش به كار رفته در جدول                                                  
 .   اند     با يكديگر مقايسه شده                      1

دهـد            كه نتايج ايـن جـدول نـشان مـي                                                   همچنان       
شرايط استخراج سه روش از نظر دما، زمان و مقـدار                                                        
حلال مصرفي با يكديگر تفاوت دارند و بيشترين دما                                                   

  2تـرين آن بـه روش                                    و كـم         )     ميكروويو        (     3به روش          
ترين زمـان اسـتخراج                               كه كم       اختصاص دارد، در حالي                    

و بيـشترين آن بـه                             )     اصلاح شده روسين              (     1به روش        
رسد بـا اعمـال                            شود و به نظر مي                   مربوط مي          2روش     

توان تا حـدودي زمـان                              فشار بيشتر در روش سوم مي                        
البتـه در روش سـوم مقـدار                                           .     استخراج را كاهش داد                     

هـا،            ش     بـه مراتـب از سـاير رو                                      )     آب  ( حلال مصرفي               
 . ويژه روش اول بيشتر است                        به  

نتايج حاصل از اسـتخراج اسـيد گليـسريزيك از                                                               
پودر عصاره شيرين بيان و خلوص به دست آمـده از                                                            

هـا در                و بهـره اسـتخراج  آن                                      2هر روش در جدول                    
 .     نشان داده شده است                   1نمودار        

74 63 
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100)()()( ×
′

×
′

×
′

=
V

V

Hp

pH

C

C

درصد خلوص         ×   وزن خشك تركيب استحصال شده                           =   درصد بهره استخراج                 ( وزني    / وزني    )               
 پودر عصاره شيرين بيان                                                                                                                                 

(Pan et al., 2002)   

 هاي مختلف استخراج اسيد گليسريزيك از پودر عصاره شيرين بيان                                                           شرايط روش           -1جدول      
   ها ش رو   شرايط استخراج

  1 2 3 

 110 50 80 )گراد درجه سانتي(دما 

 15 60 3-4 )دقيقه(زمان

 60 50 10 )ميلي ليتر به ازاي هر گرم نمونه(حلال مصرفي

 درصد خلوص اسيد گليسريزيك از پودر عصاره شيرين بيان                                                   -2جدول    

   ها ويژگي   روش

 (%)ميانگين درصد خلوص  )گرم( وزن خشك تركيب حاصله )گرم( وزن خشك نمونه پودر عصاره 

1 4/750 1/350 16/44 

2 4/750 1/140 35/75 

3 0/475 0/142 96/50 
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هــاي           نتــايج حاصــل از تجزيــه واريــانس روش                                                    
مختلف از نظر درصد بهره استخراج و درصد خلـوص                                               

سـطح        ( نشان داد كه بين اين سه روش از نظر آماري                                         
0/01p <     (                                         مقايـسه           .     تفاوت معـني داري وجـود دارد

ها نشان داد كه روش سوم از نظر درصـد                                         ميانگين آن          
خلوص و درصد بهره استخراج بالاتر از روش دوم و                                                           

.   باشـد           به طور قابل توجهي بـالاتر از روش اول مـي                                                     
رنگ نمونه تركيب اسـتخراج شـده از طريـق روش                                                                
ميكروويو بسيار روشنتر از دو روش ديگـر بـود كـه                                                                      

نقش     .     باشد        مويد خلوص بالاتر تركيب استخراجي مي                                   
ميكروويو بر افزايش درصد بهـره اسـتخراج توسـط                                                                  

ــيده اســت                                                                                                    ــات رس ــه اثب ــيز ب ــشين ن ــن پي محققي
 )Pan et al., 2002  .( 

 
 بحث   

ــذكر اســت كــه در تمــامي مراجــع                                                                     ــه ت لازم ب
المللي ماده اوليه مصرفي قطعات خرد شده ريـشه                                                 بين   

يا پودر ريشه شيرين بيان مطرح شـده اسـت امـا در                                                            
اين پژوهش از پودر عصاره شيرين بيان استفاده شـد                                                      

ــود رو                                   ــعه و بهب ــيد                                    ش     و توس ــتخراج اس ــاي اس ه
گليسريزيك از پـودر عـصاره موضـوع محـور ايـن                                                                       

 . پژوهش قرار گرفت               
هـاي ديگـر نيـز                               هر حال نتايج برخي پژوهش                               به   

درجـه             60كـارگيري دمـاي                            است كه به             حاكي از آن          
دقيقه موجب افزايش                         75گراد در مدت حداكثر                      سانتي     

ــي                                                         ــسريزيك م ــيد گلي ــتخراج اس ــره اس ــود                                         به ش
 )(Mukhopadhyay & Panja, 2008                   و روش

ميكروويو حتي در روش معمولي، روشـي سـريع بـا                                                                 
حــلال مــصرفي بــالا و نــسبتا قابــل قبــول بــوده                                                                                                

 )(Pan et al., 2002                                         و مــشخص شــده اســت كــه
بهــترين حــلال بــراي اســتخراج ايــن تركيــب آب                                                                                      

 )(Tian et al., 2008                                                                   ــتخراج ــيزان اســـ و مـــ
يابــد                                      بــا افــزايش دمــا و زمــان نــيز افــزايش مــي                                                                    

 )(Wang et al., 2004 . 
ترين دلايل افزايش درصد بهره اسـتخراج                                           از مهم        

توان بـه ايـن مـوارد اشـاره                                             و خلوص روش سوم مي                 
 : كرد   
)   به ويـژه همـراه بـا اعمـال فـشار                                                    ( افزايش دما               
،   1هـايي چـون چگـالي                               تواند سبب كاهش ويژگي                        مي  

شـده            4و قطبيـت آب                     3، كـشش سـطحي                    2گرانروي       
درنتيجه مقاومت به انتقال جرم كاهش يافته و اسـيد                                                     
گليسريزيك بيشتري را از ماده مورد اسـتفاده بـيرون                                                        

 . كشيده و وارد حلال كند                    
از سويي ديگر ساختار اسيد گليسريزيك به دليـل                                                  

گـروه             5و     )     COOH( گـروه كربوكـسيل                             3داشتن         
بسيار قطبي بوده و اين موضـوع                                      )   OH( هيدروكسيل           

تــر آن در ميكروويــو                                 ســبب جــذب بيــشتر و آســان                                      
در نتيجه اسيد گليسريزيك موجود در پـودر                                                .     شود     مي  

.   گردد        تر گرم شده و از پودر وارد آب مي                                     عصاره سريع          
تواند سبب افزايش درصد بهره                                    بنابراين ميكروويو مي                    

 پرگل ميرعمادي و همكاران

 هاي مختلف           ش   بهره استخراج اسيد گليسريزيك از پودر عصاره شيرين بيان به رو                                                            -1نمودار        
 بر حسب درصد، وزني وزني                      

1- Density              2-Viscosity 
-3 Surface Tension           4-Water Polarity 
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ــله و                                                                   ــوب حاص ــوص رس ــد خل ــتخراج و درص اس
ــرفه        ــردد                                                                                                           صـ ــتخراج گـ ــان اسـ ــي در زمـ جويـ

 )Pan et al., 2002  .( 
ــي                                                  ــشان م ــابع علمــي ن ــه                    بررســي من ــد ك ده

بـا       ( گراد        درجه سانتي            120گليسريزيك اسيد در دماي                        
،   (Ong & Len, 2003)شود       تجزيه مي        )     اعمال فشار          

درجـه             170در ساير منـابع نـيز نقطـه نـرم شـدن                                                                 
گراد بـراي                    درجه سانتي            205گراد و نقطه ذوب                   سانتي     

درجـه             220آن ذكر شده است و در برخي موارد بـه                                                
صــداقت،          (گــراد نــيز اشــاره گرديــده اســت                                                     ســانتي       
1369Nieman, 1957 ;  .( 

كار         لازم به يادآوري است كه هرگز فرآيندهاي به                                          
 .   اند     رفته از حدود مورد نظر فراتر نرفته                                 

بهره استخراج بالاتر روش دوم نـسبت بـه روش                                                                    
تواند به علت اعمال زمـان بيـشتر و حـرارت                                                        اول مي      

از طرف ديگر اسـتفاده                              .     تر براي استخراج باشد                        مداوم     
از اتانول، به منظـور ترسـيب و جداسـازي صـمغ و                                                                       

سـازي             ها در مراحل خـالص                           نشاسته و ساير ناخالصي                     
روش دوم سبب ايجاد تفـاوت در بهـره اسـتخراج و                                                                

ايـن        .     خلوص گليسريزيك اسيد حاصـله شـده اسـت                                              
هاي ساير محققين پيشين مطابقت دارد                                         نتايج با يافته              

 )(Mukhopadhyay & Panja, 2008 . 
  1/5جا كه تنها در روش ميكروويو از فـشار                                             از آن      

بار كه توسط بخار حلال مصرفي بر روي نمونه پديد                                                  
هـا در فــشار                         آيـد، اسـتفاده شــد و سـاير روش                                                     مـي     

)   به همراه دما                ( اتمسفري صورت پذيرفت، نقش فشار                               
بر خصوصيات  آب و افزايش ميزان اسـتخراج اسـيد                                                        
گليسريزيك به وسيله آن كه در سـاير منـابع علمـي                                                          

 . گزارش شده بود را تاييد كرد                          
اثر ميزان بالاتر حلال مصرفي در روش سـوم را                                                       

 . توان از عوامل موثر دانست                          نيز مي      
 

 گيري      نتيجه     
ــه                                                                     ــن گون ــسه ســه روش اســتخراج اي ــا مقاي ب

گيري شد كه درصد بهره استخراج وزني وزنـي                                               نتيجه     
در روش ميكروويو  بيشتر از روش دوم و بـه طـور                                                                        

بـه عـلاوه                 .     باشد      قابل توجهي بيشتر از روش اول مي                              
باشــد كـه باعــث                             روش مـذكور روشـي ســريع مـي                                           

هـاي            جويي در زمـان نـسبت بـه سـاير روش                                                       صرفه    
دستگاهي مانند سوكـسله و يـا اسـتفاده از آب داغ                                                                          

شـود و از                     و يا استخراج دردمـاي اتـاق مـي                                          1پرفشار      
سوي ديگر به دليل ساختار قطبي اسيد گليـسريزيك                                                  
اين تركيب  به سرعت ميكروويو را جذب كرده و در                                                          
نتيجه سبب افزايش بهره استخراج  و درصد خلـوص                                                 

شود كه خود منجر به ايجاد رنـگ                                             رسوب حاصله مي             
تـر آن بـراي                          و مطلـوب            )     متمايل به سـفيد                 ( تر      روشن    

دهنـده              استفاده در صـنايع غـذايي بـه عنـوان طعـم                                                            
 . شود     مي  
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Comparison of Different Methods of Obtaining Glycyrrhizic Acid 
from Licorice Extract Powder  
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Abstract  
 
Introduction: Licorice as a native and traditional plant of Iran contains Glycyrrhizic acid 
(GA) or Glycyrrhizin, a substance claimed to be up to 30-50 times sweeter than sucrose. 
Three different techniques of glycyrrhizic acid extraction from licorice extract powder have 
been compared. 
Materials and Methods: Modified Roussin technique (Method 1), Dissolving the licorice 
extract powder in distilled water and treatment with ethanol and sulphuric acid (method 2) . 
Application of microwave (Method 3). High performance liquid chromatography was used 
to separate and determine GA and find the yield of extraction by various techniques. 
 Results: The results showed that the yield by the third method of extraction was higher 
(28.84%) than the second (8.5%) and the first method (4.6%),which might be due to the 
effect of higher temperature and pressure applied in microwave technique.  
Conclusion: Microwave extraction method proved to be a quicker method and provided 
higher extraction yield as compared to other conventional methods. 
  
Keywords: Extraction Techniques, Extraction Yield, Glycyrrhizic Acid, Licorice Extract 

Powder, Microwave. 
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