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اَل ویفی ذلال اَض ثط ضاًسهبى ؾطخ وطزى ٍ ثطذی اظ ذ  ظهیٌی ؾطخ قسُ ّبی ؾیت تأثیط هیعاى ؿلظت نوؾ گ

  3، ظیٌت ضؾتوی2، فبعوِ فلاح1*قیلاى ضقیسظازُ
 

 

 19/5/96تبضید زضیبفت:    

 3/8/96تبضید پصیطـ:      

 

 :چىیسُ

2اثؼبز  زاضای گطزز وِهی اعلاق یؾیت ظهیٌ اظ لغؼبتی ثِ قسُ ؾطخ ذلال ؾیت ظهیٌی یب فطایع فطًچ
cm 1×1  ؾبًتی 7تب  6ٍ عَل 

 اظ لجل آًْب زّی پَقف ایي هحهَلات، زض ضٍؿي خصة وبّف ّبیضاُ اظ یىی ثبقٌس ٍ اظ آًدب وِ قسُ ؾطخ زاؽ زض ضٍؿي ٍ ثبقٌس هتط

اَض( زض اثط تحمیك ایي زض ضٍ ایي اظ .اؾت وطزىؾطخ ثطذی  ٍ ضٍؿي خصة ثط زضنس( 1ٍ  5/0، 0) ؿلظت ؾغح ؾِ ّیسضٍولَئیس )نوؾ گ

وِ ؿلظت ّب ًكبى زاز  ًتبیح تدعیِ ٍ تحلیل زازُ .قس ثطضؾی ػویك وطزى ؾطخ عی ظهیٌی ؾیت ّبیذلال ویفی اظ پبضاهتطّبی ذَال

اَض ثط توبهی پبضاهتطّبی هَضز ثطضؾی تأثیط وبهلا هؼٌی اَض زض پ(>01/0P)زاض زاقت  نوؾ گ هیعاى  َقف،. ثب افعایف هیعاى زضنس گ

ّبی ًیوِ ؾطخ قسُ ثیكتط گطزیس. ٍلی ثب افعایف هیعاى  ًیطٍی ثطقی، ضاًسهبى ؾطخ وطزى، هیعاى خصة آة افعایف یبفت. ذلال

اَض، هیعاى  ًَِ ظهیٌی ووتط گطزیس ثِ ّبی ؾیت ذلال خصة ضٍؿيزضنس گ اَض اظ نفط ثِ یه گ زضنس هیعاى  ای وِ ثب افعایف هیعاى نوؾ گ

اَض زؾت آهسُ هی زض پبیبى ثب تَخِ ثِ ًتبیح ثِزضنس وبّف یبفت.  28/48خصة ضٍؿي  اَى ثیبى زاقت وِ اؾتفبزُ اظ نوؾ گ ػٌَاى   ثِ ت

 ظهیٌی ؾطخ قسُ هَضز اؾتفبزُ لطاض گیطز. ّبی ؾیت تَاًس زض نٌؼت تَلیس ذلال یه هبزُ هٌبؾت هی

 ىخصة ضٍؿي، ذلال ؾیت ظهیٌی، گَاض، ضاًسهبى ؾطخ وطز ّبی ولیسی: ٍاغُ
  

 : همسهِ

وِ ثِ  ثبقس ؾطخ وطزى ػویك یه فطآیٌس پرت ذكه هی

ّبی ٍض وطزى ػویك لغؼبت ٍ تىِ عَض اؾبؾی قبهل ؿَعِ

 ,.Moyano et al)ثبقس  هبزُ ؿصایی زض ضٍؿي گیبّی زاؽ هی

گؿتطزُ  عَضؾطخ وطزى ػویك ضٍقی اؾت وِ ثِ  (.2002

زاض ٍ ذَـ عؼن وِ زاضای ثرف  ثطای تْیِ ؿصاّبی عؼن

ثبقٌس  هی زاذلی ًطم ٍ هطعَة ّوطاُ ثب پَؾتِ تطز ٍ قىٌٌسُ

ؾطخ  زض حیي فطآیٌس (.Garcia et al.,2001)قَز  اؾتفبزُ هی

اَل فیعیىی، قیویبیی ٍ حؿی هبزُ ؿصایی تـییط   وطزى ذ

حفظ  وٌس. ّسف ػوسُ ٍ انلی فطآیٌس ؾطخ وطزى ػویك هی

یلِ ػغط ٍ عؼن ٍ هَاز زض یه پَؾتِ تطز ٍ قىٌٌسُ ثِ ٍؾ

 Moreira) ثبقس وطزى هبزُ ؿصایی زض ضٍؿي زاؽ هی ٍض  ؿَعِ

et al.,1999.)  زض حیي فطآیٌس ؾطخ وطزى ػویك اًتمبل

ؿصایی  زّس. ٌّگبم افعایف هبزُ حطاضت ٍ خطم ّوعهبى ضخ هی

یبثس ٍ آة ثِ ضٍؿي زاؽ زهبی ؾغح هبزُ ؿصایی افعایف هی

ٍ  وٌسهی هَخَز زض ؾغح هبزُ ؿصایی فَضا قطٍع ثِ خَقیسى

چطٍویسگی  ثِ ػلت تجریط، ؾغح هبزُ ؿصایی ذكه قسُ ٍ

 یب فطایع فطًچ (.Mellema,2003)افتس  ؾغحی اتفبق هی

 ؾیت ظهیٌی اظ لغؼبتی ثِ قسُ ؾطخ ذلال ؾیت ظهیٌی

2اثؼبز  زاضای گطزز وِهی اعلاق
cm 1×1  7تب  6ٍ عَل 

 Lisinska) ثبقٌس قسُ ؾطخ زاؽ زض ضٍؿي ٍ ثبقٌس هتط ؾبًتی

and Leszczynski,1989.) ضٍؿي،  ؾطخ وطزى هَاز ؿصایی ثب

ّبی ثب ضٍقی اؾت وِ ثِ عَض وؿتطزُ ثطای تَلیس فطاٍضزُ

ٍ ذَـ عؼن اؾتفبزُ هی  Rashidzadeh) قَزظبّطی خصاة 

et al.,2011.) ذكه پرت فطآیٌس یه ػویك، وطزى ؾطخ 

اَىثِ چطثی آى وِ زض اؾت تمبل هحیظ ػٌ -هی اؾتفبزُ گطهب اً

-هی ؿصایی اضظـ ٍ عؼن ٍ ػغط هحهَل ثِ ٍ ّوچٌیي قَز
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ثَت ؿصا قسىؾطخ فطآیٌس ٌّگبم زض. زّس  زؾت اظ ضا ذَز ضع

 قَزهی زؾت ضفتِ اظ ضعَثت خبیگعیي )ضٍؿي( چطثی ٍ زازُ

(Garcia et al.,2002.) ٍخَز قسُ ثب   هحهَلات ؿصایی ؾطخ

ایف ، افعهحتَای ثبلای چطثی وِ ثبػث افعایف ولؿتطٍل ذَى

ؿساز ضيفكبض ذَى ٍ ثیوبضی ط ثِ اً ًَی ّبی هطثَ -هی ّبی ذ

ضٍی  ویفیت ؾطخ وطزى تبثیط هْوی (.Jafarian,2000)گطزز 

ای خصة ضٍؿي ٍ زض ًتیدِ ضٍی ذهَنیبت حؿی ٍ تـصیِ

ضزُ ؿصا،  ّبی ؾطخ قسُ زاضز. ػَاهل هتؼسزی هثل تطویتفطاٍ

قىل هحهَل، ًؿجت ؾغح ثِ حدن ٍ ترلل ضٍی هیعاى 

یه  گصاضز.بیی چطثی ثِ ضٍؿي هحهَل ؾطخ قسُ تبثیط هیًْ

ضاثغِ ذغی ثیي ؾغح هحهَل ٍ هیعاى خصة ضٍؿي ٍخَز 

 خصة ظیبزی هیعاى ػَاهل (.Gamble et al.,1987)زاضز 

زٌّس هی لطاض تأثیط تحت ضا ؾطخ قسُ هحهَلات زض ضٍؿي

(Krokida et al.,2000)  تمبل حطاضت اظ ضٍؿي ثِ هبزُ ؿصایی اً

ثَت زاذل هبزُ ؿصایی ثِ ثربض هی ثبػث قَز وِ  تجسیل ضع

قسُ ثِ عَضی وِ ؾغح  1هٌدط ثِ ایدبز یه اذتلاف فكبض

قَز. ایي اذتلاف فكبض ایدبز قسُ زضٍى هبزُ ؿصایی  ذكه هی

لَِ ّبی هَخَز زض ؾبذتبض ؾلَلی،  ّبی هَییي ٍ وبًبل تَؾظ ل

ثِ  ثِ آضاهی ثبػث پوپ وطزى آة اظ ّؿتِ ٍ هطوع هبزُ ؿصایی

گطزز وِ ایي ضعَثت ؾغحی زض حیي ؾطخ ؾوت پَؾتِ هی

اَحی آؾیت زیسُ وطزى ثطزاقتِ هی قَز. ّوعهبى ضٍؿي زض ً

اٍضز فضبّبی ذبلی وِ تَؾظ ثِ ؾغح هبزُ ؿصایی هی چؿجس ٍ 

 گطزز اًس هی ثربض آة زض ثبفت ؾیت ظهیٌی ایدبز قسُ

(Debnath et al., 2003.) ثَت ز ّبی ثبلا، ثربض ایدبزض ضع

قسُ ثب ایدبز یه فكبض ثیف اظ حس زض زضٍى ذلل ٍ فطج هبزُ 

قَز. ایي ذبنیت هوبًؼت ؿصایی، هبًغ خصة ضٍؿي هی

وٌٌسگی ثربض احتوبلا تب چٌس ثبًیِ ثؼس اظ ثطزاقتي هبزُ ؿصایی 

ّب اظ ؾطخ یبثس. ثؼس اظ ثطزاقتي ذلالاظ زاذل ضٍؿي ازاهِ هی

طج هبزُ ؿصایی ثربض زضٍى ذلل ٍ فیبثس وي زهب وبّف هی

ؽ هی زّی هَاز ؿصایی پَقف (.Mellema, 2003)قَز وٌساً

ْبی وبّف خصةثب فیلن ضٍؿي زض  ّبی ذَضاوی یىی اظ ضاّ

 ّبیثبقس. اخعاء تكىیل زٌّسُ فیلنهحهَلات ؾطخ قسُ هی

س ّیسضٍولَئیسّب، چطثی ذَضاوی هی اًَ زٍ  ّب یب تطویجی اظ ّط ت

ئَیسّب ثِ ػلت ایٌىِثبقس. توبیل ثِ اؾتفبزُ اظ ّیسضٍ آًْب  ول

                                                 
1
 -Pressure Gradient 

اَل ؾس وٌٌسگی  وطثياوؿیسذَثی ًؿجت ثِ اوؿیػى، زی 2ذ

اَض اظّب ًكبى هیٍ چطثی آًسٍؾپطم  زٌّس ثیكتط اؾت. نوؾ گ

 3ذطز قسُ گیبُ گَاض ثب ًبم ػلوی ؾیبهَپؿیؽ تتطاگًََلَثب

اظ  آیس اؾىلت ایي نوؾ زاضای یه قبذِ ذغیثِ زؾت هی

ظ اؾت. ز اَض ثِ اظای ّط زٍ ٍاحس اٍحسّبی هبًَ هبًَظ ض نوؾ گ

یه ٍاحس گبلاوتَظ ثِ ػٌَاى ظًدیطُ وٌبضی هتهل اؾت. 

س زض حضَض ظًدیطّبی وٌبضی تهاؾىلت هبًبى هی ٍاحسی  تَاً

اَض  گبلاوتَظ ثِ نَضت هحلَل زضآیس، زض حمیمت نوؾ گ

س زض آة ؾطز حل قَز وِ ثِ ػلت ؾبذتبض هی اًَ اؾترلافی  ت

اَض اؾت. اَض تكىیل غل ًوی ظیبز نوؾ گ زض  زّس ٍلینوؾ گ

ّبی پبییي یه هحلَل ثب ٍیؿىَظیتِ ثؿیبض ثبلا ایدبز ؿلظت

ایي ثِ عَض ػوسُ ثِ ػٌَاى تَلیس ٍیؿىَظیتِ،  وٌس ثٌبثط هی

 ,Dziezak)قَز  زٌّسُ آة اؾتفبزُ هیوٌٌسُ ٍ اتهبل پبیساض

2003.) (Altunakar,2003)  1گعاضـ ًوَز وِ افعٍزى %

تبى ع توپَضا ثبػث وبّف نوؾ ظاً زاضی  هؼٌی ثِ ذویطّبی ًَ

اظ آًدب وِ  قَز. ای هی زض خصة ضٍؿي زض هـعّبی خَخِ

اَل ؾغح ؾیت ظهیٌی ثطای خصة ضٍؿي ثؿیبض هْن اؾت  ذ

ثِ وبضگیطی یه پَقف هٌبؾت یه ضاُ حل هٌبؾت ثطای 

ّبی  ًوًَِ (.Mellema, 2003)وبّف همساض ضٍؿي اؾت 

لٍِ پپَقف لٍِ پطٍتئیيزّی قسُ ثب ایع آة  طٍتئیي ؾَیب ٍ ایع

لٍِ پطٍتئیي  پٌیط، حسالل خصة چطثی ضا زاقتٌس ٍ پَقف ایع

زض وبّف چطثی  .ؾَیب زاضای حساوثط قبذم نوـی ثَز

ّبی هتیل ؾلَلع، لَثیبی لَوبؾت، ٌّگبم اؾتفبزُ اظ نوؾ

 Suzana et)زاضی ٍخَز ًساضز  ظاًتبى ٍ غلاى تفبٍت هؼٌی

al.,2004.) هغبلؼِ ثطضؾی تأثیط هیعاى ؿلظت  ّسف اظ ایي

نوؾ گَاض ثط ضاًسهبى ؾطخ وطزى ٍ ثطذی اظ ذَال ویفی 

ظهیٌی ؾطخ قسُ ثِ هٌظَض وبّف خصة  ّبی ؾیت ذلال

 ّب ثَز. ضٍؿي ًوًَِ

 ّب هَاز ٍ ضٍـ -2

 هَاز -2-1

تَلیس  زض ذهَلظهیٌی ضلن ؾبتیٌب  زض ایي تحمیك ؾیت

هطوع تْیِ ٍ اًتربة ٍ اظ هحهَلات ون چطة ؾیت ظهیٌی 

اَل فیعیىی ٍ  قیویبیی تَظیغ ثصض اؾتبى تْیِ ٍ ثلافبنلِ ذ

                                                 
2
-Barrier Properties 

3
-Cyamopsis tetragonoloba 



 ویفی.... تأثیط هیعاى ؿلظت نوؾ گَاض ثط ضاًسهبى ؾطخ وطزى ٍ ثطذی اظ ذَال
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ّب ثِ ؾطزذبًِ ثب زهبی  ؾپؽ ؾیت ظهیٌی آًْب تؼییي قس.

اظ  % هٌتمل ٍ لجل80گطاز ثب ضعَثت ًؿجی  زضخِ ؾبًتی 7-5

قسًس  ؾطخ وطزى ثِ هست زٍ ّفتِ زض زهبی هحیظ ًگْساضی

گصاضی افعایف ًِتب زضنس لٌسّبی احیبء وِ زض اثط ؾطزذب

 1ٍ  5/0،  0ّبی ) گَاض زض ؿلظتیبفتِ، وبّف یبثس. نوؾ 

زضنس( اظ قطوت پطٍٍیؿىَ ٍ ضٍؿي هبیغ هرهَل ؾطخ 

زاًِ( اظ وطزًی )هرلَعی اظ ضٍؿي ؾَیب، آفتبثگطزاى ٍ پٌجِ

 وبضذبًِ ؿٌچِ تْیِ قس. 

 ّبی ّیسضٍولَئیس َلتْیِ هحل -2-2

ئَیسی  ثطای تْیِ ؾَؾپبًؿیَى اظ آة همغط ّبی ول

گطم ثب  خَقیسُ اؾتفبزُ قس. همساض هكرهی اظ نوؾ ضا زض آة

وي گطاز ضیرتِ ٍ تَؾظ هرلَطزضخِ ؾبًتی 70زهبی حسٍز 

 وِ هحلَل قفبفی ثِ ذبًگی وبهلا ّوَغى گطزیس ثِ عَضی

ّبی حبنل تب زهبی هحیظ ؾطز زؾت آیس، ؾپؽ هحلَل 

 قسًس.

 ّب ٍ قطایظ ؾطخ وطزى تْیِ ًوًَِ -2-3

ؾبیكی  گیطگیطی ثب پَؾتّب پؽ اظ پَؾت ت ظهیٌیؾی

ّبیی ثب وي ذبًگی ثِ ذلال  تَؾظ ذلال ،)ؾبذت انفْبى(

cm116اثؼبز   ثِ  ّبی حبنل تجسیل قسًس. ؾپؽ ذلال

 90-95زلیمِ زض آة خَـ  4هٌظَض آًعین ثطی ثِ هست 

ِ گطاز ثلاًچ قسُ ٍ ثلافبنلِ ثب آة ؾطز قؿتكزضخِ ؾبًتی

زلیمِ زض  1ّبی ثلاًچ قسُ ثِ هست  قسًس. ؾپؽ ذلال

ئَیسی تْیِ قسُ ؿَعِؾَؾپبًؿیَى -ذلالٍض قسًس ٍ ّبی ول

ثط ّبی اضبفی زّی قسُ ثِ هٌظَض حصف پَقفّبی پَقف

 پَقف ّبیضٍی ؾیٌی هكجه لطاض زازُ قسًس. ؾپؽ ذلال

ضٍؿي  وي ذبًگی )هسل تفبل( زضزّی قسُ ثب اؾتفبزُ اظ ؾطخ

زلیمِ  5/2ثِ هست  C2175ؾطخ وطزًی ثب زهبی هبیغ

تب  ؾطخ قسًس ٍ ؾپؽ ثط ضٍی ؾیٌی هكجه لطاض زازُ قسًس

پؽ  (.Jafarian,2000)ّب گطفتِ قَز ضٍؿي اضبفی ذلال

ّبی  آظهبیفاظ حصف ضٍؿي اضبفی ٍ ضؾیسى ثِ زهبی هحیظ، 

 ّب اًدبم قس.فیعیىی ٍ قیویبیی ثط ضٍی ذلال

 هیعاى چطثی  -2-4

ساظُ قسُ ؾطخ   ّبی ًیوِ گیطی هیعاى چطثی ذلالثطای اً

ؾیت ظهیٌی، اظ ضٍـ ؾَوؿلِ اؾتفبزُ قس، ثسیي هٌظَض 

اؾترطاج  گطم( ضا تَظیي ًوَزُ ٍ 5ّب ) همساض هكرهی اظ ذلال

لٍیَم اتط ثِ هست  اًدبم  ؾبػت 6چطثی ثب اؾتفبزُ اظ حلال پتط

 (.AOAC, 2005)گطزیس  

 ؾطخ وطزى ضاًسهبى -2-5

ّبی ؾطخ  گطفتي ٍظى ذلال زض ًظطضاًسهبى ؾطخ وطزى ثب 

وطزى همسهبتی  ّبی ذبم ثؼس اظ فطآیٌس ذكه قسُ ٍ ذلال

 زّی ثب ووه ضاثغِ ظیط هحبؾجِ قس.ٍ پَقف

100(  1ضاثغِ  )( CCW  سهبى ؾطخ وطزى وِ ضاً

 زاض ؾطخ قسُ ّبی پَقف للاٍظى ذ CWایي ضاثغِ:زض 

)(g ٍ C زاض ؾطخ ّبی ؾیت ظهیٌی پَقف ٍظى ذلال

 (.Akdeniz, 2005)ثبقس هی g)(ًكسُ 

  وبّف چطثی  -2-6

( ٍ ثب 2004ٍ ّوىبضاى )  Suzanaثب اؾتفبزُ اظ ضٍـ

 زؾت آهس. ثِ 2اؾتفبزُ اظ ضاثغِ 

 (2ضاثغِ 
   

 
                           ;وبّف چطثی                  

ّبی ثسٍى پَقف ٍ : همساض چطثی ًوAًَِ،  2وِ زض ضاثغِ 

Bًَِثبقس زاض هیّبی پَقف: همساض چطثی ًو 

 وبّف همساض آة  -2-7

زّی ًیع عجك وبّف هیعاى آة ثِ ػلت پَقف

 زؾت آهس. ثِ( ٍ اظ ضاثغِ ظیط 2004ٍ ّوىبضاى )  Suzanaضٍـ

 (3ضاثغِ 
   

 
 ;وبّف همساض آة                                                  

زاض  ّبی پَقف: همساض ضعَثت ًوCًَِ،  3وِ زض ضاثغِ 

 ٍDًَِثبقس ّبی ثسٍى پَقف هی: همساض ضعَثت ًو 

ّبی ًیوِ ؾطخ قسُ  گیطی ثبفت ذلال اًساظُ -2-8

 ؾیت ظهیٌی

اؾتفبزُ اظ  بی ًیوِ ؾطخ قسُ ؾیت ظهیٌی ثبّ ثبفت ذلال

ؾبذت قطوت ایٌؿتطاى  1140هسل  1زؾتگبُ ایٌؿتطاى

اٍضًط گلؿتبى ٍ ضٍـ  ساظُ 2ثلاتعض-اً ضٍـ  گیطی قس. زض ایي اً

ٍ یب  3ويپٌجِ ؾَضاخ ای اظ چَة ثطای تْیِ ًوًَِ اؾتَاًِ

هتط اؾتفبزُ قس. هیلی 42/12زؾتگبُ ًوًَِ ثطزاض ثب لغط 

 پَقف ؾیت ظهیٌی پؽ اظ تْیِ ٍ اػوبل تیوبضّبی ّبی ذلال

زّی ٍ ؾطخ وطزى ثب اؾتفبزُ اظ ضٍـ ٍاضًط ثلاتعض هَضز 

اٍضًط ثلاتعض همساض ًیطٍی لاظم  آظهَى ثطقی لطاض گطفتٌس. ضٍـ 

                                                 
1
-Instron  

2
-Warner blatzer 

3
-Cork borer 
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ًوبیس، ًیطٍی ٍاضزُ قبهل ًیطٍی ثطای ثطـ ضا تؼییي هی

1فكبضی
ِ نفحاؾت ٍ همساض ًیطٍی لاظم ثطای ػجَض  2ٍ ثطقی 

ِ ًَِ اؾتَاً ساظُاظ زاذل یه ًو -اًساظُ قَز. ثطای گیطی هیای اً

ًیَتٌی اؾتفبزُ قس ٍ  50ّب اظ یه ؾل گیطی ثبفت ًوًَِ

ًَِ قس  ّب ثِ نَضت پیه لطائت همساض ًیطٍی لاظم ثطای ثطـ ًو

 وِ ًَن پیه هٌحٌی ثیبًگط حساوثط ًیطٍی لاظم ثطای ثطـ

قس.  ع پیه هحبؾجِثبقس. ثب قوبضـ تؼساز هطثؼبت اضتفبهی

سُ قسُ زؾتگبُ ثط حؿت گطم ًیطٍ اؾت وِ ثب اًَ تمؿین  ػسز ذ

ثطـ  ثط ؾغح همغغ ذلال ثِ نَضت ًیطٍی لاظم ثطای ایدبز

  تط اؾت.قَز ٍ ّط چِ ثبلاتط ثبقس ثبفت همبٍمؾغح ثیبى هی

 ّب تدعیِ ٍ تحلیل زازُ -2-9

ض تىطا ایي تحمیك زض لبلت عطح وبهلاً تهبزفی ؾبزُ ثب ؾِ

دبم قس ٍ ًتبیح حبنل ثب اؾتفبزُ اظ ًطم افعاض   SASآهبضی اً

ثب  ّب هَضز تدعیِ ٍ تحلیل لطاض گطفت ٍ همبیؿِ هیبًگیي زازُ

ىي زض ؾغح آهبضی  اؾتفبزُ اظ آظهَى چٌس زاهٌِ زضنس  5ای زاً

دبم گطزیس  .اً

 ًتبیح ٍ ثحث -3

 ّب تأثیط ؿلظت نوؾ گَاض ثط ًیطٍی ثطقی ًوًَِ -3-1

ّب ًكبى زاز وِ ؿلظت نوؾ  یِ ٍ تحلیل زازًُتبیح تدع

اَض ثط هیعاى ًیطٍی ثطقی ًَِ  گ زاقت  زاض ّب تأثیط وبهلا هؼٌی ًو

(01/0P<) آٍضزُ قسُ اؾت ثب  1. ّوبًغَض وِ زض قىل

افعایف هیعاى زضنس گَاض زض پَقف، هیعاى ًیطٍی ثطقی 

ّبی ًیوِ ؾطخ قسُ ثیكتط گطزیس. ثب افعایف ؿلظت  ذلال

ثَت هحهَل افعایف هی نوؾ همساض -هی یبثس وِ ایي اهط ضع

تَاًس ًبقی اظ ًفَش نوؾ زض ؾبذتوبى ؾلَلی ٍ ٍاوٌف ثب 

ی ثبقس وِ زض ًتیدِ ایي اهط ظهیٌتطویجبت ؾبذتبضی ؾیت

ضعَثت  ظهیٌی ؾفت قسُ ٍ هبًغ ذطٍجّبی ؾیت ذلالثبفت 

حبنل اظ  قَز. ًتبیح ایي ثرف ثب ًتبیحوطزى هیزض حیي ؾطخ

 Altunakar(، 2005ٍ ّوىبضاى ) Aminlari تحمیمبت

(2003 ٍ )Garcia ( هغبثمت زاقت.2002ٍ ّوىبضاى ) ثط-

( ثبفت ًْبیی 1999ٍ ّوىبضاى ) Rovedoاؾبؼ هغبلؼبت 

هحهَل ؾطخ قسُ ثِ هیعاى ًبچیعی ثِ ٍؾیلِ تطویت هبزُ 

ّب، گیطز. ٍاوٌف ثیي پطٍتئیيؿصایی تحت تبثیط لطاض هی

)آهیلَظ ٍ آهیلَپىتیي( ثطای ویفیت  ًكبؾتِ ٍ تطویجبت آى

                                                 
1
-Ccompression 

2
-Shear 

اَى گفت ًْبیی هحهَل هْن ّؿتٌس. ثطایي اؾبؼ هی ّب نوؾ ت

اَضُ ؾلَلی ؾیت اٍوٌف ثب تطویجبت زی  ظهیٌیاحتوبلا ثِ ػلت 

هٌدط ثِ ؾفت قسى ثبفت ٍ افعایف ًیطٍی لاظم ثطای ثطـ 

 ّب هی قًَس. ذلال
 

 
ّبی  قی ذلالتأثیط ؿلظت نوؾ گَاض ثط هیعاى ًیطٍی ثط -1قىل 

 ظهیٌی ًیوِ ؾطخ قسُ ؾیت

 تأثیط هتـیط هَضز ثطضؾی ثط ثبظزُ ؾطخ وطزى -3-2

ىي )قىل  همبیؿِ هیبًگیي ًكبى  (2ّب ثِ ضٍـ آظهَى زاً

اَى پَقف اَض ثِ ػٌ ّبی  ذلال زاز وِ افعایف هیعاى نوؾ گ

زضنسی هیعاى ضاًسهبى  5/18ظهیٌی هٌدط ثِ افعایف  ؾیت

سهبى ؾطخ ؾطخ وطزى قس. اظ آًدب وِ  وطزى ثیبًگط همساضضاً

ثبقس، ثٌبثطایي ثب تَخِ ثِ ایي ًتبیح ٍظًی هحهَل ًْبیی هی

اَى گفت وِ ثب پَقفهی ٍظى  ظهیٌیّبی ؾیت زّی ذلالت

لَیسی ثیكتط اؾت وِ ایي اهط ًبقی اظ لبثلیت  حفظ هحهَل ت

ثرف  ّبی ایي ثبقس. یبفتِّب هیضعَثت هحهَل تَؾظ نوؾ

 .( ثَز1389یی گطهِ ذبًی ٍ ّوىبضاى )هَیس ًتبیح زاضا

 

 
تأثیط ؿلظت نوؾ گَاض ثط هیعاى ثبظزُ ؾطخ وطزى   -2قىل 

 ظهیٌی ًیوِ ؾطخ قسُ ّبی ؾیت ذلال

اَض ثط هیعاى خصة ضٍؿي  -3-3 تأثیط ؿلظت نوؾ گ

ًَِ  ّب ًو
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 ویفی.... تأثیط هیعاى ؿلظت نوؾ گَاض ثط ضاًسهبى ؾطخ وطزى ٍ ثطذی اظ ذَال
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ّب ًكبى زاز وِ ؿلظت نوؾ  ًتبیح تدعیِ ٍ تحلیل زازُ

زاض  ب تأثیط وبهلا هؼٌیّ گَاض ثط هیعاى خصة ضٍؿي زض ًوًَِ

اؾت  آٍضزُ قسُ 3. ّوبًغَض وِ زض قىل (>01/0P)زاقت 

 خصة ضٍؿيثب افعایف هیعاى زضنس گَاض زض پَقف، هیعاى 

ای وِ ثب افعایف  گًَِ ظهیٌی ووتط گطزیس ثِ ّبی ؾیت ذلال

هیعاى نوؾ گَاض اظ نفط ثِ یه زضنس هیعاى خصة ضٍؿي 

زلیل  صة ضٍؿي ثِایي وبّف خزضنس وبّف یبفت.  28/48

 ظهیٌی ؾیت ّبی ؾغح ذلال ضٍی هحبفظ تكىیل لایِ

 (.Jokar et al., 2006)قَز ضٍؿي هی خصة اظ هبًغ وِ اؾت

Rashidzadeh ( تبثیط پَقف2011ٍ ّوىبضاى )ذَضاوی  ّبی

لَع ٍ ثؼلت ثط خصة ضٍؿي ٍ ذَال  آگبض، وطثَوؿی هتیل ؾل

اضـ ویفی ذلال ؾطخ قسُ ؾیت ظهیٌی ضا ثطضؾی ٍ گع

ّبی ؾیت ظهیٌی ثب ایي نوؾ ثبػث ًوَزًس پَقف ذلال

وِ نوؾ وطثَوؿی عَضی قَز ثِوبّف خصة ضٍؿي هی

 5/1زضنس ٍ نوؾ ثؼلت زض ؿلظت  1هتیل ؾلَلع ثب ؿلظت 

زضنس ثِ تطتیت ثیكتطیي وبّف چطثی ٍ ثیكتطیي هیعاى 

ثَت زض حیي ؾطخ وطزى ؾیت ظهیٌی ضا ایدبز  وبّف افت ضع

 ّیسضٍ ّبیحممیي زض ذهَل وبضثطز پَقفؾبیط ه وطزًس.

ئَیسی ثطای هحهَلات ؾطخ وطزًی ًتبیح هكبثْی گعاضـ  ول

لَع ضا زض وبّف هحممیٌیوطزًس.  خصة  اثط وطثَوؿی هتیل ؾل

ّبی ؾیت ظهیٌی ًكبى  ضٍؿي عی ؾطخ وطزى ػویك ٍضلِ

ًكبى  ( ًیع2008ٍ ّوىبضاى ) Daraei Garmakhanyزازًس. 

لَع زض ؿلظت زازًس وِ اؾتفبزُ اظ  زضنس  1وطثَوؿی هتیل ؾل

 قَز. هَخت وبّف خصة ضٍؿي زض چیپؽ ؾیت ظهیٌی هی
 

 
ّبی  تأثیط ؿلظت نوؾ گَاض ثط هیعاى خصة ضٍؿي ذلال -3قىل 

 ظهیٌی ًیوِ ؾطخ قسُ ؾیت

 

 ّب تأثیط هتـیط هَضز ثطضؾی ثط هیعاى آة ًوًَِ -3-4

ىي وِ زض قىل همبیؿِ هیبًگیي  4 ّب ثِ ضٍـ آظهَى زاً

افعایف آٍضزُ قسُ اؾت حبوی اظ افعایف هیعاى خصة آة ثب 

اَض زاقت. ثِ  قسُ زّی پَقف ّبیذلال زض هیعاى نوؾ گ

ضعَثت  ذطٍج اظ ّب،پَقف وٌٌسگیهوبًؼت ذبنیت ػلت

زاذل  ثِ ضٍؿي ٍضٍز ثطای ووتطی ٍ فضبی قسُ خلَگیطی

 Aminlari)آیس  هی ٍخَز ثبفت ؾیت ظهیٌی ؾطخ قسُ ثِ

et al., 2005.)  افعایف هیعاى ضعَثت زض هحهَل ثِ ػلت

ضعَثت  ثبقس وِ هبًغ ذطٍجّب هیذبنیت ؾسوٌٌسگی پَقف

ضعَثت  قًَس ٍ ثب ایي هىبًیؿن همساضقسى هیزض حیي ؾطخ

ًَِ ذَاّس  ّبی ثسٍى پَقف ثیكتطهحهَل زض همبیؿِ ثب ًو

ز   ًتبیح ایي ثرف ثب ًتبیح   (.Rashidzadeh et al., 2011)ثَ

Jafarian (2000ٍ ) Williams ٍ Mittal(1999) هغبثمت 

 ت.زاق
 

 

ّبی  تأثیط ؿلظت نوؾ گَاض ثط هیعاى آة ذلال -4قىل 

 ظهیٌی ًیوِ ؾطخ قسُ ؾیت
تأثیط ؿلظت نوؾ گَاض ثط هیعاى وبّف چطثی  -3-5

 ّب ًوًَِ

ّب ًكبى زاز وِ ؿلظت نوؾ  ًتبیح تدعیِ ٍ تحلیل زازُ

ًَِ اَض ثط هیعاى وبّف چطثی ًو زاقت  زاض ب تأثیط وبهلا هؼٌیّ گ

(01/0P<) آٍضزُ قسُ اؾت ثب  5. ّوبًغَض وِ زض قىل

اَض زض پَقف، هیعاى   زض وبّف چطثیافعایف هیعاى زضنس گ

ًَِ ظهیٌی افعایف یبفت ثِ ّبی ؾیت ذلال افعایف  ای وِ ثب گ

هیعاى نوؾ گَاض اظ نفط ثِ یه زضنس هیعاى وبّف چطثی 

ًَِ نس ضؾیس. ایي فبوتَض ًیع اظ ذبنیت زض 57/0اظ نفط ثِ  ّب ًو

طُپَقف وٌٌسگیهوبًؼت ثطز.  هی ّب زض خصة ضٍؿي ثْ

Rashidzadeh  ی  2011ٍ ّوىبضاى ًیع زض ؾبل ًتبیح هكبثْ

 هٌدط ثِ ّب اضائِ زاز ٍ ثیبى زاقت وِ اؾتفبزُ اظ پَقف
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ّبی ؾیت ظهیٌی ؾطخ قسُ  افعایف وبّف چطثی زض ًوًَِ

 گطزز. هی

 

 
ّبی  لظت نوؾ گَاض ثط هیعاى وبّف چطثی ذلالتأثط ؿ -5قىل 

 ظهیٌی ًیوِ ؾطخ قسُ ؾیت
 گیطی ولی ًتیدِ -4

 ثب زّی پَقف وِ زاز ًكبى زّی پَقف اظ حبنل ًتبیح

 ثِ هٌدط ؾس وٌٌسگی ذبنیت ػلت ثِ ّیسضٍولَئیسی هَاز

ثَت اتلاف وبّف  ثب ٍ قسُ وطزى ؾطخ حیي زض ّب ذلال ضع

 ضٍؿي، خصة هیعاى زض وٌٌسگی آة وٌتطل ًمف ثِ تَخِ

ًَِ ولیِ زض ضٍؿي همساض  ثب همبیؿِ زض قسُ زّی پَقف ّبی ًو

ًَِ زؾت آهسُ  زض پبیبى ثب تَخِ ثِ ًتبیح ثِ .ووتط اؾت قبّس ًو

اَض ثِ هی اَى ثیبى زاقت وِ اؾتفبزُ اظ نوؾ گ اَى یه هبزُ  ت ػٌ

لَیس ذلال هٌبؾت هی س زض نٌؼت ت ظهیٌی ؾطخ  ّبی ؾیت تَاً

 بزُ لطاض گیطز.قسُ هَضز اؾتف

 هٌبثغ -5

زاضائی گطهِ ذبًی. ا، هیطظایی. ح، همهَزلَ. ی ٍ  -1

(. ثطؾی ذَال فیعیىَقیویبیی ؾِ 1389وبقبًی ًػاز. م. )

ضلن ؾیت ظهیٌی اؾتبى گلؿتبى ٍ تبثیط آى ثط ذَال 

ذلال ًیوِ ؾطخ قسُ تَلیسی. هدلِ ػلَم ٍ نٌبیغ ؿصایی 

 .9-1(: 1) 7ایطاى، 
1-Akdeniz, N.(2004). Effects of different batter 
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