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 مقدمه
های اخیر روند رو سال درا هاریمان بیماه در درگی تفاده ازاس

ایی ز داروهای شیمیرویه ا بی به رشدی یافته است. استفاده

های مقاوم منجر به ظهور ایزوله اهاریجهت درمان بیم

. ودشیا افـزوده مهروزه بر تعداد آن شده که هرمیکروبی 

های عصاره ا وهانسها شامل اسای آنهبگیاهان و ترکی

با داروهای  مختلف دارای توان بالقوه جهت جایگزینی

عوارض جانبی  این در حالی است کـه [.1] شیمیایی هستند

 [.2] تر استشیمیایی کم ایداروهها در مقایسه بـا این ترکیب

ای گیـاهی هاسانس که اغلـب مطالعات قبلی نشان دادند

کشی، ضـد  خواص حشره ان دارایاسـتخراج شـده از گیاه

 باکتری، ضد ویروس، آنتی اکسیدانی دقارچی، ضد انگل، ض

های گیاهی در بنابراین اسانس. باشندمی و سیتوتوکسیک

 میکرو گیاهی،ژیکی، داروشناسیفارماکولو هایزمینه

شده و مورد  الگریپزشکی، کلینیکی شدیداً غرب وژیبیول 

  .انداستفاده قرار گرفته

 ترین گیاهان دارویی از لحاظیکی از مهم بیان شیرین

 اقتصادی است که به صورت گسترده مورد پژوهش قرار

است. این گیاه  1بیان گلایسریزا شیرین نام علمی ،گرفته است

است.  3واران و تیره فرعی پروانه 2بقولات متعلق به تیره اصلی

-در آن گیاهان دارویی گیاهانی هستند که مواد موثره موجود

به عنوان  ها به صورت مستقیم یا غیر مستقیم اثر درمانی دارد و

های مختلف گیاهان در اندام. گیرددارو مورد استفاده قرار می

ا شود که مواد موثره یساخته و ذخیره می دارویی مواد خاصی

دارند. این مواد تاثیر فیزیولوژیکی بر پیکر  مواد فعال نام

گذارند. مواد فعال مذکور در طی یک می موجود زنده به جا

ویژه و پیچیده شیمیایی به مقدار بسیار کم  سلسله فرآیندهای

شوند و کاشت، از وزن خشک گیاه ساخته می ترو معمولا کم

خاطر استفاده از مواد برداشت این گیاهان صرفاً به  داشت و

سرشار از ترکیباتی ن بیا شیرین. گیردها صورت میآن موثره

                                                             
1 Glycyrrhiza glabra 
2 Leguminoseae 
3 Fabaceae 

 

توان ترکیبات می باشد که از اینبا خواص درمانی می

، 5هافلاوانونول یا 4هاترکیبات فنولیک مانند فلاوانون

نام برد که از  را 8هاو ایزوفلاوانون 7هاایزوفلاوان، 6اهکلکون

اصلی  ها از انواعها و کلکونفلاوانونها میان آن

بیان  یکی از اجزای اصلی ریشه شیرین 9گلیسیریزین.هستند

بیولوژیکی و پزشکی ترکیبی فعال است.  است که از لحاظ

 بیان و گلیسیریزین کاربردهای های شیرینعصاره هم اکنون

 از غذایی، داروسازی و دخانیات دارند. ای در صنایع گسترده

 فشار درمان برای اسانس شیرین بیان یا بیان ینشیر عصاره

 استفاده صرع و التهاب زخم، آسم، برونشیت، سرفه، خون،

 به کننده شیرین ماده عنوان به تواندمی همچنین. است شده

 و غذایی مواد سایر نامطبوع هایطعم دادن پوشش منظور

 غذایی، مواد انواع در ارگانولپتیک کننده تقویت خواص

با  [.3] گیرد قرار استفاده مورد آرایشی ترکیبات و هانوشیدنی

فراریت بالا و محلولیت بسیار ها، این وجود، مانند سایر اسانس

علاوه بر باشد.  اسانس شیرین بیان مشکل اصلی آن می پایین

معرض  تواند با قرار گرفتن دربه راحتی میاین اسانس آن 

تخریب د. اکسیژن تجزیه شومستقیم گرما، رطوبت، نور یا 

 ها به علت اکسیداسیون،ترکیبات اسانس یشیمیایی یا آنزیم

های هیدروژن ایزومریزاسیون، حلقوی شدن و یا واکنش

زدایی، به شدت تحت تأثیر عوامل فرایندی، ذخیره سازی 

به . هاستتقطیر و جا به جایی متعاقب آن مواد گیاهی، فرایند

-کهنه که پتانسیل ایجاد حساسیتای هعلاوه برخی ازاسانس

منجر به واکنش حساسیت  توانندهای پوستی را دارند، می

 [.1] گردندشدید در حد اگزمای تماسی آلرژیک

 منیزیم، آهن، کلسیم، ،C ویتامین اسید، فولیک از سرشار سیر

 3ب و 2ب ،1ب هایویتامین و روی کمی مقدار و پتاسیم

 ویروس ضد و قارچ ضد طبیعی، بیوتیکآنتی یک سیر .است

 سیر اسانس سیر، مختلف هایفرآورده میان در. است قوی

 که طوری به است تری قوی میکروبی ضد عملکرد دارای

4 Flavanones 
5 Flavanonols 
6 Chalcones 
7 Isoflavones 
8 Isoflavanones 
9 Glycyrrhizine 
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 اثرات برابر 900 و 200 ترتیب به تازه سیر و سیر پودر به نسبت

 پلی، سیر اسانس اصلی اجزایدارد.  تریقوی میکروبی ضد

 دی دیال، سولفید آلفل دی مانند، هستند آلیل سولفیدهای

 آلیل، سولفید تری آلیل دی، سولفید تری متیل آلیل، سولفید

 .[5] و... سولفید دی متیل

 ازجمله گوناگون هایشکل به امروزه تا دیرباز از دانهسیاه

 یبرا گیاهی داروی نوعی عنوان به «…و دانه روغن، عصاره،»

 تهداش کاربرد سنتی طب در هابیماری برخی درمان به کمک

  دارد. و

 برخی درمان برای آن از گاهی دانهسیاه فواید دلیل به

 واصخ همچنین و التهاب و برونشیت آسم، جمله از هابیماری

 دارندهنگه و ادویه عنوان به هامدت تا شده باعث دانهسیاه

 دض عنوان به همچنین .گیرد قرار استفاده مورد غذایی مواد

 ضد، التهاب ضد، سرطان ضد، اکسیدان آنتی، میکروب

، اسپاسمولیتیک، درد ضد، ایمنی سیستم کنندهتعدیل، دیابت

 محافظ، کلیه محافظ، کبد کننده محافظت، برونکودیلاتور

 اصلی ترکیب. است شده استفاده غیره و گوارش دستگاه

  [.6] است تیموکینون دانه،اسانس سیاه

 ه یکیکاند دو مایع امتزاج ناپذیر تشکیل شده ها ازمولسیونا 

در دیگری پخش شده است. فازی را که در دیگری پخش 

 فضای نامند و فاز بعدی کهشود فاز درونی، یا پراکنده میمی

 .گوینددهد، فاز بیرونی یا فاز پیوسته میاصلی را تشکیل می

ل این دو فاز امتزاج ناپذیر را معمولاً آب و روغن تشکی

 دهد.می

غن در امولسیون را رو اگر فاز پراکنده را روغن تشکیل دهد، 

تشکیل دهد، به آن  و اگر فاز پیوسته را روغن(O/W) آب 

گویند. بسیاری از خواص می W/O))امولسیون آب در روغن

ستگی ها برفتار جریان آن ها مانند پایداری، خواصامولسیون

توزیع اندازه ذرات  به دو فاکتور اصلی اندازه ذرات و

  [.7]امولسیون دارد 

                                                             
 
 

حل  به قادر و بوده جذاب بسیار ابزار یک واقع، نانوذرات در

 افزایش پایداری از استفاده با ها،اسانس عمده مشکلات

 بالا درجه حرارت و رطوبت نور، هوا، حضور در شیمیایی

 اجزای به تخریب و سریع تبخیر به تواندمی که عواملی و

 رفع شده، رهایش کنترل علاوه به هستند؛ شود، منجر فعال

 است تغییراتی از گریز مواد آب آبی حلالیت بهبود فراریت،

 که کنندمی ایجاد هااسانس ها براینانوحامل از استفاده که

 و زیستی فراهمی افزایش جانبی، کاهش عوارض سبب

 به قادرند هامیکروامولسیون شود.می بخشی تضمین اثر

این   .تولید شوند کم انرژی یا پر انرژیمختلف  هایروش

باشند که شعاع ذرات آن از مابین ها حاوی ذراتی میسیستم

 باشد.نانومتر می 100تا  2

 تر از طول موج نوربا توجه به اینکه شعاع ذرات کوچک 

به  ها از لحاظ نوری شفاف )گاهاباشد، این سیستممرئی می

ها از لحاظ روامولسیونباشند. میکطور ضعیف کدر( می

ها باشند که این مزیت این سیستمترمودینامیکی پایدار می

  [.7] باشدها مینسبت به نانوامولسیون

 سیر، بیان شیرین هایاسانس تهیه مطالعه این از بنابراین هدف

 ضد یهافعالیت بالاترین با روغن فاز عنوان به دانهوسیاه

توزیع ، اندازه ذره ترینکوچک اکسیدانی، آنتی، میکروبی

 باشد.کدورت می اندازه ذرات و
 

 هامواد و روش

 مواد -

( و اسانس Glycyrrhiza glabra, Iranاسانس شیرین بیان)

به مقدار لازم از شرکت  (Nigella sativa L, Iran)سیاهدانه

از طرف   (Garlic, Iran)ناجیان تهیه گردیدند. اسانس سیر

 شرکت ماگنولیا اهدا گردید.

 10پیکریلیدرازیل-1-دیفنیل-2،2

(DPPH()Merck,Germany)، یونی  غیر هایسورفاکتانت

 خریداری (Merck,Germany)از گلیسرول و  80 11تویین

1 0 2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl radical 
1 1 Tween 80 
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 دکتر شرکت توسط (Dr.Mojallali,Iran)مقطر آب. شدند

 شد. تأمین مجللی
 

 هاروش -

 هامیکروامولسیون سازی آماده -

کم انرژی  تکنیک از استفاده با های اسانسمیکروامولسیون

( ٪6) گلیسرول با ( ابتدا٪15) 80 توئین. شد تهیه خودبخودی

 در دور 500 چرخش سرعت با دقیقه 5 مدت به و مخلوط

، دیجیتال IKA  ،RCT صفحه) مغناطیسی صورت به دقیقه

 غلظت و 1 جدول مطابق) هااسانس سپس. شد زدههم( آلمان

 اضافه گلیسرول و 80مخلوط تویین به( یوزن بر وزنی ٪1 کلی

 صورت به مخلوط این. شدند زده هم دقیقه 15 مدت به و شده

 که، شد ( اضافه٪78) مقطر آب از معینی حجم به قطره قطره

 در، داشت قرار گراددرجه سانتی 40آب در دمای  حمام در

 داشته همگن شفاف ظاهر تا گرفت قرار مغناطیسی زنهم زیر

 نیمه سیستم از اتاق دمای در روز 1 از پس مخلوط این. باشد

 شد. تبدیل شفاف کاملاً سیستم به شفاف

 ها% غلظت مواد در تولید میکروامولسیون -1جدول

 روش
 80تویین

 وزنی(-)وزنی

 گلیسرول

 (وزنی-)وزنی

 آب

 حجمی(-)حجمی

  بیان  شیریناسانس 

 (وزنی-)وزنی

 سیراسانس 

 وزنی(  -)وزنی

 سیاهدانهاسانس 

 (وزنی-)وزنی

5/1 نمونه اول  6/0  6/7  3/0  0 0 

5/1 نمونه دوم  6/0  6/7  0 3/0  0 

5/1 نمونه سوم  6/0  6/7  0 0 3/0  

 

 هاامولسیونمیکرو تعیین اندازه قطرات -

گاه ها از دستی ذرات و توزیع آنگیری اندازهبرای اندازه

. ( استفاده شدMicrotrac, Jepanذرات ) گیری اندازهاندازه

-زهکند. اندااین دستگاه بر اساس پراکنش نور پویا کار می

ها ها یک شب پس از نگهداری آنروی نمونهها بر گیری

 انجام شد.
 

 هی تهیه شدهابررسی پایداری امولسیون -

نانومترکه  600ها در طول موج میزان جذب تمامی نمونه

-UVهاست، با استفاده از اسپکتروفتومتر بیانگر کدورت آن

visable  (به مدت دو هفته اندازه گرفته شدPIT320, Iran.) 

ه عنوان ها از غلظت صفر )آب مقطر بگیری نمونهاندازهقبل از 

 % با آب مقطر رقیق شدند. 1/0شاهد( تا 

 

 
 

                                                             
 

 بررسی خاصیت آنتی اکسیدانی -

در ها با گیری خواص آنتی اکسیدانی نمونهبه منظور اندازه

 ذکر شده در  استفاده قرار گرفت. باکتریآزمایشگاه مورد 

گراد و درجه سانتی 37حیط کشت آگار نوترینت در دمای م

های تهیه همه نمونه ساعت کشت داده شد. 24در مدت زمان 

 cfu 12 در شرایط یکسان توسط سالین استریل حدودشده 

گردیدند. از روش دیسک گذاری برای تلقیح   5/6×  105

های میکروامولسیونها و وبی اسانسآنالیز فعالیت میکر

 شده استفاده گردید. تشکیل

با حل  DPPH( mᴍ 1/0) دستگاه اسپکتروفتومتر محلول

لیتر متانول تهیه شد. میلی 100در  DPPHگرم میلی 9/3کردن 

دقیقه در تاریکی نگه  30محلول برای تکمیل واکنش به مدت 

 DPPHلیتر از محلول میلی 2لیتر از نمونه با میلی 2داشته شد. 

مخلوط شد. این محلول به شدت تکان داده شده و در تاریکی 

1  واحد تشکیل کلنی 2
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 517دقیقه بعد جذب محلول در طول موج  30انکوبه شد.

 گیری شد.نانومتر با دستگاه اسپکتروفتومتر اندازه
 

 بررسی خاصیت میکروبی
  (diffusion-disk) دیسک انتشار روش -

 ی نالیز میکروبباکتری گرم مثبت استافیلیکوک اورئوس در آ

 5به مقدار  13در این آنالیزها از دی متیل سولفوکسید 

-میلی 2به مقدار  14لیتر برای کنترل منفی و از کلرامفنیل_میلی

گرم برای کنترل مثبت جهت تعیین حساسیت مورد استفاده 

ها در ها همراه با محیط کشت و نمونهقرار گرفت. این پلیت

ساعت در داخل  24دت گراد به مدرجه سانتی 30دمای 

ها با انکوباتور قرار گرفتند و فعالیت ضد باکتری آن

 له عدم رشد مورد بررسی قرار گرفت.ها گیری قطراندازه
 

 طرح آماری -

سیله در این تحقیق به وها آنالیز آماری آزمایشات امولسیون

 رتفاده از نرم افزابا اس One-Way ANOVAآنالیز آماری 

Minitab inc,PA,USA آمد. همه آزمایشات و دست به

 ها با سه بار تکرار انجام شدند.اندازه گیری
 

   نتایج

 اسانس میکروامولسیون خصوصیات -

 به اسانس هایمیکروامولسیون تمام ذرات اندازه متوسط

 (. 1بود )شکل  نانومتر 100 از ترکم آمده دست

 میکروامولسیون یکروش  که گرفت نتیجه توانمی بنابراین

 نانو محدوده در اسانس اندازه کاهش برای کارآمد تکنیک

 .است مطلوب مقیاس در

 میکرو از بیان شیرین میکروامولسیون ذرات اندازه 

  است. ترکوچک سیر دانه یاسیاه هایامولسیون

 از ستفادها با را ترین میکروامولسیونکوچک توانبنابراین می

 دتولی آلی فاز عنوان به صورت مجزا به بیان شیرین اسانس

 .کرد

                                                             
1 3 Dimethylsulphoxide (DMSO) 
1 4 Chloramphenicol 

 

 

 
 سیاهدانه های اسانساندازه ذرات میکروامولسیونتوزیع  :1شکل 

 .(ج)بیان شیرین اسانس -(ب)سیر اسانس  -(الف)
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 یا اندازه برای خوبی شاخص هامیکروامولسیون شفافیت

اسانس  میکروامولسیون هاست، کدورتآن فیزیکی پایداری

 (. 2)جدول است یافته تغییر 629/0 و 234/0 بین

 و ذرات اندازه میانگین بین که قبلی، تحقیقات علیرغم

 مطالعه در دارد، وجود رابطه هامیکروامولسیون کدورت

 مشاهده هانمونه کدورت و اندازه بین ارتباطی هیچ حاضر

 ترکیبات وجود دلیل به تواندمی مشاهدات این. است نشده

 طول در کف احتمال ایجاد و به اسانس مربوط سطحی فعال

.]8[ باشد نمونه سازی آماده دوره

 

 شده یهته اسانس یهایونامولس میکرو  یولوژیکیو ب یمیاییش-یزیکیف هایویژگی -2 جدول

 )%(اکسیدان آنتی کدورت ذرات اندازه توزیع (نانومتر)ذره اندازه نمونه

 a313/63±2/12 a0273/336±0/0 a0156/0±3000/0 a74/0±54/64 (بیان شیرین اسانس)1نمونه

 b 201/92±4/44 b0349/794±0/0 b119/0±234/0 a37/1±90/61 (سیر اسانس) 2نمونه

 C192/69±6/95 c0490/1±0 C0371/0±629/0 a89/1±45/16 (سیاهدانه اسانس) 3نمونه
 

 داشتن دلیل به منتخب هایاسانس تمام کهانتظار برآن است 

 آنتی هایفعالیت دارای فلاونوئید و فنلی فعال ترکیبات

 هایباشند. فعالیت نانو و ماکرو هایمقیاس در اکسیدانی

تا  45/61از از میکروامولسیون DPPH رادیکال مهارکننده

 ارتباط قبلی که مطالعات نتایج برخلاف .دبو متغیر 54/64%

 و اکسیدانی میکروامولسیونآنتی فعالیت بین معکوسی

در مطالعه فعلی  دارد، وجود هاآن ذرات اندازه میانگین

 باکتریایی ضد فعالیت .نشد مشاهده توجهی وابستگی قابل

مثبت  گرم در برابر باکتری شده تولید هایمیکروامولسیون

، (E. coli)و اشریشیاکلی (S. aureus) اورئوس استافیلیکوک

 برابر در هااسانس باکتریایی ضد فعالیت شدند. ارزیابی

 و ماکرو صورت به استافیلیکوک اورئوس و اشریشیاکلی

 نشان نتایج است. شده داده نشان 3جدول میکروامولسیون در

 هاترکیب آن همچنین و هااندازه ذرات اسانس کاهش که داد

 در را، هاآن باکتریایی ضد فعالیت توانندمی فرمولاسیون در

 قابل میزان به منفی، گرم یا مثبت گرم هایباکتری برابر

ذرات  اندازه کاهش که داد نشان نتایج. دهند افزایش توجهی

 توانندمی فرمولاسیون در هاترکیب آن  همچنین و هااسانس

 گرم هایباکتری برابر در را، هاآن باکتریایی ضد هایفعالیت

 .دهند افزایش توجهی قابل میزان به منفی، گرم یا مثبت

 

 

 

 های اسانس تولید شده. فعالیت ضدباکتریایی میکروامولسیون -3جدول

 هانمونه
خاصیت ضد میکروبی علیه استافیلیکوک 

 (mm) اورئوس
 (mm)خاصیت ضد میکروبی علیه اشریشیاکلی 

 a302/0±6 a129/0±5 اسانس شیرین بیان

 a382/0±7 a625/0±6 اسانس سیر

 a294/0±5 b308/0±3 اسانس سیاهدانه

 b606/0±11 c943/0±9 میکروامولسیون اسانس شیرین بیان

 b691/0±13 c429/0±10 میکروامولسیون اسانس سیر

 c428/0±9 c364/0±7 میکروامولسیون اسانس سیاهدانه

a-c   باشد)مقایسه در ستون انجام شده است(.می پاسخ متغیر مقادیر بین معنادار تفاوت بیانگر متفاوت حروف 



 1398 پاییز، 40ی کاربرد شیمی در محیط زیست، سال دهم، شماره فصلنامه                                                                                       61 
 

 و نتایجبحث 
 هایمیکروامولسیون توزیع اندازه ذرات بر آلی فاز نسبت

 گذارد.ترکیباتمی تأثیر توجهی قابل طور به شده تولید

 کلی، طور مشخص شده است. به اسانس هر در مختلف

 اشباع غیر آروماتیک اتر آنتول، ترکیب از بیان شیرین اسانس

 اسانس. است شده تشکیل ساپونین ساختار با گلیسیریزین و

 نهایت در و سولفید آلی مختلف ترکیبات شامل تربیش سیر

 و کتون اشباع غیر آروماتیک اسانس سیاهدانه اتر در

 به توجه با بنابراین،. ]9-10[ است نشده اشباع آروماتیک

 توانداین ماده می بیان، شیرین اسانس سطحی جزیی فعالیت

 افزایش را استفاده مورد امولسیفایر کنندگی امولسیون بازده

 طور به میکروامولسیون تثبیت و اندازه کاهش بنابراین، و دهد

  .]11[ افتدمی اتفاق مؤثرتری

 قطبیت سیاهدانه و بیان اسانس شیرین به نسبت سیر اسانس

 ذرات شدن که شکسته رسدمی نظر به بنابراین،. تری داردکم

 میکروامولسیون به محدوده هاآن اندازه کاهش یا سیر اسانس

توزیع  که آنجا از .]12[ باشد دیگر اسانس دو از دشوارتر

تازه  هایمیکروامولسیون پایداری با هانمونه اندازه ذرات

 در هاسیستم توزیع اندازه ذرات شود،می تعیین شکسته شده

 .]12[یابد می کاهش ناپایدار هایپدیده عدم وجود صورت

 توزیع اندازه ذرات و ذرات اندازه در هااسانس ویسکوزیته

 .دارند مهمی نقش ها نیزمیکروامولسیون

 نیز اسانس سیاهدانه هایمیکروامولسیون بزرگ اندازه 

 در( نشده منتشر هایداده) آن بالای ویسکوزیته با تواندمی

 .]13[باشد  مرتبط بیان شیرین و سیر هایاسانس با مقایسه

 یا اندازه برای خوبی شاخص هامیکروامولسیون شفافیت

با  هایسیستم بدان معنی که هاست،آن فیزیکی پایداری

 میکروامولسیون هایسیستم دارای تر، معمولاًکدورت کم

 اندگرفته نتیجه قبلی تحقیقات. هستند پایدارتر و ترکوچک

 ذرات اندازه دلیل به ترپراکنده با شفافیت کم هایسیستم که

 استوالد پایدارتر هایپدیده برابر در تر،تر و همگنکوچک

 .]14[ هستند

 ترینمهم کپسوله سیستم از فعال ماده رهایش و مواد غلظت

. باشدمی هاآن اکسیدانی -آنتی هایویژگی روی موثر عوامل

 میزان و سطحی کشش کاهش با امولسیفایر که جایی آن از

 کردن ممانعت و ذرات نانو کردن احاطه برای نیاز مورد انرژی

 سایز با ذرات به هاآن تبدیل و هاآن چسبیدن هم به از

 رهایش ذرات، یاندازه کاهش در را مهمی نقش تر،کوچک

 و کندمی ایفا اکسیدانی آنتی خاصیت افزایش و هاآن آسان

 افزایش) اختلاط سرعت افزایش اثر در ذرات اندازه کاهش

می( همزن دور افزایش) زدایی حلال افزایش و( همزن دور

 افزایش آن ینتیجه در و ذرات اندازه کاهش موجب تواند

  .گردد اکسیدانی آنتی خاصیت

 بررسی و مقایسه روی ای برهای مطالعهدر یافته که گونه همان

 هایاسانس از نمونه یازده اکسیدانی -آنتی خاصیت تاثیر

 با که شد معلوم گرفت، انجام غذایی صنعت در روغنی

اسانس همان که اصلی یماده پایداری و ماندگاری افزایش

 نانو اکسیدانی آنتی خاصیت باشد،می گیاهی روغنی های

فعالیت ضد میکروبی . ]15[ کندمی پیدا افزایش هاامولسیون

ی این هاویژگیترین ی روغنی به یکی از مهمهااسانس

و نیز نفوذپذیر بودن و  هایعنی آب گریزی آن هاروغن

شود. مربوط می های ناشی از ترکیبات آنهافرایند

 فعالیت آلی فاز شیمیایی ساختار دلیل به هامیکروامولسیون

  .دارند میکروبی ضد

 مربوط اسانس، باکتریایی ضد فعالیت که است شده گزارش

 در تربیش که هاستآن اتر و کتون الکلی، فنلی، ترکیبات به

 .]16[ گیرندمی قرار استفاده مورد هااسانس ساختار

ها بر های گیاهی و ترکیبات آندر حالت کلی تاثیر اسانس

ها بر تر از تاثیر آنی گرم مثبت، قدری بیشهاروی باکتری

ی گرم منفی است. به عبارت دیگر گرم هاروی باکتری

-حساسیت بیش ها، نسبت به اثر ضدمیکروبی اسانسهامثبت

ی گرم مثبت هاتری نشان دادند. دلیل حساسیت بالای باکتری

 تواند به علت عدم وجود ی گرم منفی میهانسبت به باکتری
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دیواره سلولی لیپوپلی ساکاریدی باشد که این دیواره در 

کیبات فعال به تواند از ورود تری گرم منفی میهاباکتری

غشای سیتوپلاسمی جلوگیری به عمل آورد. به دلیل وجود 

ی هاغشاهای خارجی احاطه کننده دیواره سلولی در باکتری

در برابر  هارسد که این باکتریگرم منفی منطقی به نظر می

ها حساسیت ها و ترکیبات آناثرات ضد باکتریایی اسانس

ی گرم هارجی باکتریتری از خود نشان دهند. غشای خاکم

منفی، انتشار مواد چربی دوست از میان لایه پوشاننده لیپوپلی 

ی گرم مثبت، هاکند. در باکتریساکاریدی را محدود می

ها، با این فسفولیپید تماس مستقیم ترکیبات هیدروفوبی اسانس

گیرد. این محل تماس جایی است که ای صورت میدو لایه

گذارند. این اثر به صورت را برجای میاین ترکیبات اثر خود 

ویا با نشت ترکیبات حیاتی سلول  هاافزایش نفوذپذیری یون

دهد. تعداد مطالعات انجام شده در مورد مکانیسم رخ می

روز به روز در  های گیاهی و ترکیبات آنهاعملکردی اسانس

حال گسترش است. با این اوصاف، با توجه به تعداد زیاد 

ی زیادی در مورد عامل ضد هاانجام شده، تفاوت مطالعات

شود. ضد مشاهده می هاو ترکیبات آن هامیکروبی این اسانس

عامل  های گیاهی و ترکیبات آنهامیکروبی بودن اسانس

بسیار مهم درتعیین بیماری زدایی این ترکیبات در مقابل 

در بافت  تواند باشد و هم چنیندر برنامه غذایی می هاپاتوژن

 .]17[ تواند اختلال ایجاد کندزنده و یا در روند عفونت می
 

 گیرینتیجه
با  ترکیبی اسانس به صورت مجزا و هایمیکروامولسیون

به  80نانومتر با استفاده از تویین  95تا  12موفقیت تقریبا از

عنوان سورفکتانت و گلیسرول به عنوان کوسورفکتانت تهیه 

ضد باکتریایی تمام  اکسیدانی و فعالیتگردید. خاصیت آنتی 

ها در شرایط آزمایشگاهی از طریق کاهش میکروامولسیون

. ها در محدوده نانو افزایش یافتاندازه ذرات آن

 سازی ذخیره روز 40 طول در شده تهیه هایمیکروامولسیون

 مطلوبی فیزیکی پایداری از گرادسانتی درجه 5 ± 1 دمای در

 بودند. برخوردار
 

 

 سپاسگزاری

بدین وسیله از آزمایشگاه مرکز تحقیقات کاربردی دارویی 

علوم پزشکی تبریز که ما را در انجام این تحقیق یاری نمودند 

 نماییم. صمیمانه تشکر می
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