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 چكيده

اخيكروبيبه عنوان عوامل ضدمياهيگيها استفاده از اسانس ا. است افتهيشيافزاريدر چند سال تاليـفعيبررسـنيدر

چقـاريرو)Thymus vulgaris(شنيو آو)Foeniculum vulgare( انهيراز،)Mentha piperita(نعناعيها اسانسيضد قارچ

Sclerotinia sclerotiorum مح شگاهيآزماطيدر شرا غلظت مورد مطالعه قرار5در PDAكشتطيبه روش اختلاط اسانس با

كه اسانس نعناع تأثجينتا. گرفت رويكافريمشخص كرد ميبر بهوميسليرشد يـك با شاهد در سطحكهاي گونهقارچ نداشت

 Sclerotinia sclerotiorum رشـد قـارچيروياثر بازدارندگنيمؤثرتر انهياسانس راز. را نشان نداديدارياختلاف معن درصد

لتريكروليم150 انهياسانس رازيچنانكه حداقل غلظت بازدارندگ،را داشت غلظـت اسـانسشيدر ضـمن بـا افـزا. بودتريدر

مـنش پژوهشنياجينتا. افتيقطر پرگنه قارچ كاهشنيانگيمشنيآو ميدهديان تواند بـه عنـوان قـارچكش اسانـس رازيانه

هم مورد استفاده قرار گيرد S. sclerotiorumطبيعي جهت كنترل بيمارگر  وشيافـزا چنين مشخص شد كـهو غلظـت اسـانس

م با اين بيمارگربريمتفاوتريتواند تأثينوع اسانس .شدداشته
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 مقدمه

به عنوان ارزان و متداول امروزه كاربرد تركيبات شيميايي امـا. هاي گياهي مورد توجه است ترين روش كنترل بيماري ترين

به كند بودن فرآيند تجزيه اين مواد در طبيعت، مسموميت براي انسان  و با توجه و ساير جانـداران غيرهـدف، ايجـاد مقاومـت

به هاي مقاوم در عوامل بيماري افزايش تعداد گونه و به پـژوهش در راسـتاي يـافتن تركيبـات خصوص قارچزاي گياهي ها، نياز

كه تجديد شونده، سازگار با و توليد باشند ضروري است جديدي به آساني قابل تهيه و ويـه كاربرد تركيبـات ثان. محيط زيست

و اسانس گياهان، عصاره و داروسـازي رو بـه افـزايش اسـت ها به عنوان عوامل ضدميكروبي در صنايع غذايي، گياهپزشكي ها

)Isman, 2000; Burt, 2004(.و سـبزيجات ارگانيـك، كـاربرد تركيبـات طبيعـي مثـل افزايش سريع تقاضا براي توليد ميوه هـا

مي) اسانس(هاي فرار روغن هـاي قـارچي هـا عليـه پـاتوژن تر مطالعات روي فعاليت ضد قارچي اسانسبيش اخيراً.برد را بالا

هـا عليـه در هر حال مطالعات اندكي، روي فعاليـت ضـدقارچي اسـانس.)Kalemba and Kunicka, 2003(گزارش شده است 

Edris and Farrag, 2003; Pitarokili et(انجام شده است Sclerotina sclerotiorumپاتوژن خاكزاد  al., در.)2003 اين قـارچ

و بر روي بيش كه محصولات روغني را نيز شامل مـي480تر از سرتاسر جهان انتشار دارد زا اسـت شـود بيمـاري گونه گياهي

)Motallebi et al., كه.)2008 مي وسيلهبهپوسيدگي ساقه يكي از بيماري اين قارچ ايجاد و كلـزا اسـت شود هاي مهم در سويا

)Hind et al., شــون آفتابگردان، كلــچ گوناگونيهاي اين بيماري در ايران تاكنون از روي ميزبان.)2003 و كاهــزا، وـب بـو

آلودگي گياهان روغني هر زمـاني بعـد از ظهـور گياهچــه.)Barari et al., 2000, Aghajani et al., 2009( گزارش شده است

خس. تواند روي دهدمي و كلــزا اين قارچ سبب ـارت شـديد روي رانـدمان محصولات دانـه روغني نظير آفتابـگردان، سويــا

.)Gulhua, 2003(شود مـي

به تأثير قارچ و مواد طبيعي مؤثره گياهـانكش با توجه و ايجاد مقاومت در برابر آنها استفاده از عوامل كنترل بيولوژيك ها

جابه همراه ساير روش و كنترل .اي در مديريت تلفيقي ايـن بيمـاري بـه خـود اختصـاص داده اسـت يگاه ويژههاي پيشگيري

و اسانس و بيماري كاربرد تركيبات معطر گياهي و محققـين وسيلهبههاي گياهي ها در كنترل آفات مـورد گونـاگون دانشـمندان

و ضد قارچي گياهان متعددي بـر روي تعـداد زي ـ و اثرات ضد ميكروبي و ادي از ميكروارگانيسـم بررسي قرار گرفته است هـا

و همكـاران.زاي گياهي تعيين گرديده است هاي بيماري قارچ بيـان كردنـد كـه عصـاره گياهـان) 2011(به عنوان مثال هاديان

مي و زيتون تلخ به عنوان قارچ چريش، سير، زردچوبه هاي طبيعي جهت كنترل بيمارگرهـاي قـارچي مـورد اسـتفادهكش تواند

و نعناع نيـز در سـالبه Botrytis cinereaر بازدارندگي از رشد ميسليوم قارچآثا. قرار گيرد مـورد1998وسيله آويشن، ميخك

كه اسانس آويشـن از رشـد ميسـليومي قـارچ جلـوگيري نمـود  و نشان داده شد .)Antonov et al., 1998(بررسي قرار گرفت

سه هـدف از ايـن پـژوهـش بررسـي پتانـسيل اسـانـس و رازيانــه در كنـتــرل قــارچ هاي  گيـاه دارويـي آويشــن، نعــناع

S. sclerotiorum باشدمي .

و روش ها مواد

، اسـانس نعنـاع تهيـه شـده از)Thymus vulgaris(هاي آويشن، تهيه شده از پيكره رويشي گياه در اين آزمايش از اسانس

. استفاده شد)Foeniculum vulgare(گياه) دانه(از ميوهو اسانس رازيانه تهيه شده)Mentha piperita(برگ گياه

به اسانس و با استفاده از دستگاه كلونجر ها آب بخش باغباني دانشگاه فردوسي مشهد توليـد وسيلهبهوسيله تقطير با بخار

و منابع عامل پوسيدگي سفيد ساقه كلزا از بخش گياهپزشكي دانشگاه Sclerotinia sclerotiorumقارچ. شدند علوم كشاورزي

و روي محـيط كشـت. طبيعي گرگان دريافت گرديد  بمنظور تجديد كشت قارچ يك حلقه از حاشيه پرگنـه آن برداشـته شـده
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در،باشـد زاي گياهي مـي هاي بيماريكه مناسب براي رشد اكثر قارچ)PDA(سيب زميني دكستروز آگار كشـت داده شـده تـا

. ها از روش اختلاط با محيط كشـت اسـتفاده شـد براي بررسي اثرهاي ضدميكروبي اسانس. گيردها مورد استفاده قرار آزمايش

شد75هاي مورد نظر در اتانول براي اين منظور از اسانس و محـيط بـدون75چنين اتـانولهم. درصد، امولسيون تهيه درصـد

به عنوان تيمار شاهد در نظر گرفته شد پس از اتوكلاو، در دماي اتاق قـرار داده PDA هاي حاوي محيط كشت فلاسك. اسانس

به  هـاي ميكروليتر در ليتر از اسانس1200و75،150،300،600هاي غلظت. درجه سانتي گراد برسد45-42شد تا دماي آن

به و رازيانه به فلاسك گونهآويشن، نعناع ا جداگانه با استفاده از دستگاه سمپلر در شرايط كاملاً استريل و هـم ها ضافه گرديـده

به پتري هاي حاصلزده شد تا امولسيون يكنواختي ايجاد گردد سپس محيط . متري استريل منتقل گرديـد سانتي9هاي بلافاصله

و اسانس75حلال اتانول  اضـافه بـه محـيط فـوقيهابا غلظتآن انجماداز قبلو محيط شدن خنكاز بعد بلافاصلهدرصد

 هاي ديسك. بودند PDA محيطدر شدهحل مقطرآبو درصد75 اتانول حلالاز قدارم همان اويح شاهد هاي پتري. گرديد

 روي بـر شـدند برداشـتهكن سوراخ پنبه چوب وسيلهبهكه S. sclerotiorum قارچاز ليتر ميلي6 قطربه جوانو فعال قارچي

±1 دمـاي بـا انكوباتور درونبه شده تلقيح هاي پتري فيلم،پاراباها پتري دور نمودن مسدوداز بعد.شد داده قرار محيط مركز

. شـد گرفتـه نظـردر تكـرار4 تيمـار هـر براي.شد گيري اندازه روزانه پتريهردر قارچ پرگنه شعاعي رشد. يافتند انتقال25

.گرديد محاسبه Abott فرمولاز گيري بهرهباها اسانسگوناگون هاي غلظت بازدارندگي درصد

IP= C-T/C*100 
IP =درصد بازدارندگي 

C=ت پرگنهقطرنيانگيم  شاهد ماريقارچ در

T=ت پرگنهقطرنيانگيم  مورد نظر ماريقارچ در

و براي هر پتري هر به مدت24ميانگين رشد پرگنه براي هر قارچ در هر تكرار روز با استفاده از فرمول زير محاسبه5ساعت

: شد

[( D i+ Di-1) × (ti – ti-1 )]/2  Σ=ميانگين رشد 

مبDiكهي گونهبه از داده. استtiرشد هاله در زمان قداريانگر به ميانگين رشد جدول تجزيـه واريـانس راههاي مربوط

)ANOVA(به و نتايج آزمايش و در قالب طرح كاملاً تصادفي مورد تجزيه قرار گرفتند زار نـرم اف ـوسـيله بـه صورت فاكتوريل

SAS و تحليل آماري قرار گرفت و تجزيه دو. مورد بررسي شد بمنظور صحت نتايج اين آزمايش . بار تكرار

و بحث  نتايج

كه اسانس و تحليل اين آزمايش نشان داد از نظر بازداري رشد ميسليوم قارچياهيگ گوناگون هاي نتايج حاصل از تجزيه

بمنظور تعيين مؤثرترين اسانس در رشد قارچ از روش مقايسه).1جدول(دارنددي در سطح يك درصداريبا هم اختلاف معن

شد LSDآزمون وسيلهبهها ميانگين .در سطح يك درصد استفاده
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 Sclerotinia sclerotiorumهاي مورد بررسي عليه تجزيه واريانس اثرات ضد قارچي عصاره-1جدول

م درجه آزادي راتييمنبع تغ بيضرMSهانيگانيمربع

 11/296** 945320/356 14234483/4997 ماريت

 86/2068** 939262/2493 2878523/4987ها اثر عصاره

4646533/3911633/0ns76/0ياثر دوز مصرف

8709427/5713678/0ns59/0 اثرات متقابل

1./45245950/54205466 خطا

 79480433/5051 كل

س*  طح يك درصدمعني دار در

ميج مقاينتا بيها در سطحنيانگيسه كه و اسانس نعنـاع اخـتلاف معنـيك درصد نشان داد وجـود نـدارديدارين شاهد

ا)1شكل(  قـارچ ريسـه رشـد روي فـوقشيمورد استفاده در آزمايهان اسانس با غلظتياير كافين نشان دهنده عدم تأثيو

بيمـار بـا اسـانس رازيتدرو داد كـاهشرا قـارچ پرگنـه رشد آويشن سانسا غلظت افزايش. باشدمي اسكلروتينيا مـارگريانـه

 مطلب اين بيانگر نتيجه اينو نشد مشاهده رشدي هيچ بالاتر هاي غلظتدروتر رشد كنديكروليم75توانست فقط در غلظت 

.است داشته قارچ مذكور رشدبررا بازدارندگي تأثير ترينبيش رازيانه اسانسكه است

 هاياسانس گوناگون هايغلظتمحيط كشت حاويدر كلني رشدبا شاهد در تيمار قارچ كلني رشد ميانگين مقايسه-1 شكل

و آويشن، .گراد سانتي درجه25 دمايدر نگهداري روز4ازپس رازيانهنعناع

و تمام غلظت مـورد اسـتفاده داراي اثـر مهاركننـدگي هاي با افزايش غلظت اسانس آويشن رشد پرگنه قارچ كاهش يافت

نت هاي قارچ نگرديدند اما هيچ كدام مانع رشد ميسليوم.روي رشد قارچ بودند حداقل غلظت بازدارندگي اين اسانس بـاجهيدر

به كار برده شده غلظت اهاي ميكروليتـر قـارچ رشـد75در مورد اسانس رازيانه فقط در غلظـت. مشخص نشدشين آزمايدر

اسـانسيحداقل غلظت بازدارندگكهاي گونههب،هيچ رشدي مشاهده نگرديد1200و150،300،600هايو در غلظتداشت 
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لتريكروليم150 انهيراز كه اسانس رازيانه بيش. بودتريدر ترين تأثير مهاركننـدگي روي رشـد اين نتيجه بيانگر اين مطلب است

. قارچ عامل پوسيدگي سفيد ساقه كلزا را داشت

و تهديـدهاي هاي اخير زاي گياهي در سال ها در كنترل عوامل بيماري استفاده از اسانس به بروز برخي مشـكلات با توجه

كناشي از مصرف سموم شيميايي در سيستم به عنوان يك روش بيولوژيك در و علفنترل آفات، بيماريهاي كشاورزي هاي ها

ضد. استمطرح گرديده هرز  و اسانس گونه با وجود اينكه فعاليت قبگياهي گوناگونهاي قارچي عصاره ويل پونـه كـوهياز

Edris and Farrag, 2003; Pitarokili et( قبلاً گزارش شده S. sclerotiorumعليه درمنه al., در پـژوهش اما اين اولين،)2003

و رازيانه عليه اين قارچ در شرايط آزمايشگاه بررسي فعاليت ضدقارچي اسانس .است هاي آويشن، نعناع

به تركيبات شيميايي آنها بستگي دارد اين نتايج در مورد اثـر ضـدميكروبي اسـانس. خاصيت ضدميكروبي اسانس گياهان

و علت اين امر وجود تركيب آويشن در ساير بررسي  Cavalcanti(باشدمي2و كارواكرول1ات فنلي نظير تيمولها نيز تأييد شده

et al., 2006; Cowan, 1999(.و همكاران از اثر ضدقارچي اسانس)2007( فكور  Aspergillusمهـار رشـد قـارچ راه آويشن

parasiticus اسانس نعناع تـأثير چنداني در كنـترل رشـد قـارچ. مولد آفـلاتـوكسين را بيان كـردندS. sclerotiorum نداشت .

ضدبه عبارت ديگر غلظت و بايـد غلظـت هاي استفاده شده در اين آزمايش براي خاصيت هـاي قارچي اين اسانس كافي نبوده

و همكارانهاي بررسي. تري از اسانس نعناع بكار رودبيش كه اين اسانس كمتـرين تـأثير را بـر)2009( رنجبر نيز نشان دادند

و كپكهاي عام روي قارچ فرل پوسيدگي و Aspergillus niger،Botrytis cinereaنگي شامل زدگي پس از برداشت ميوه توت

Rhizopus stolonifer هاي متنوعي وجود دارد نظير اثر ضـدباكتريايي در مورد اثرات ضدباكتريايي اسانس نعناع گزارش. داشت

و اين اسانس بر روي باكتري  .X. t. pvو Xanthomonas translucens pv. translucens(جـو هاي عامل بيماري نواري گنـدم

Cerealis(و عليزاده وسيلهبهكه طي)2006( بيكي و كه منتولهاي گوناگون پژوهشمعرفي شد موجود3نشان داده شده است

. باشدمي ميكروبيدر اسانس نعناع داراي خاصيت ضد

كه فقـط در غلظـتايگونهبه)2شكل(داشت S. sclerotiorumاي عليه اسانس رازيانه فعاليت ضد قارچي قابل ملاحظه

و در غلظت75 خاصـيت ضـد ميكروبـي اسـانس. مانع رشد قارچ گرديد بالاتريهاميكروليتر بر ليتر قارچ رشد اندكي داشت

به تركيب آنتول كه توانايي جلوگيري از رشد چندين قارچ بيماريمي4رازيانه مربوط گ باشد و انسـاني را نشـان داده زاي يـاهي

,.Mimica-Dukic et al(است  2003; Paster et al., 1995; Soylu et al., و همكاران.) 2006 نيـز بيـان)2008( پيغامي آشنايي

كه اسانس و رازيانه فعاليت قارچ كشي قابل توجهي عليه كردند . دارند Botrytis cinereaهاي ميخك هندي

1- Thymol
2- Carvacrol
1- Menthol
2- Anethole 
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م در پتري Sclerotinia sclerotiorumشعاعي ريسه قارچ عدم رشد-2شكل با 1200 قدارحاوي ميكروليتر اسانس رازيانه در مقايسه

 روز5تيمار شاهد پس از 

و غلظت حساسيت گونه به نوع اسانس تفاوت در فعاليت ضـد قـارچي. آن متفاوت است گوناگون هاي هاي قارچي بسته

به تركيب آنها اسانس به. بستگي داردهاي گياهي به تنهايي يا هـا صورت تشديدكنندگي با ساير تركيبيك تركيب ممكن است

,.Plotto et al(فعاليت ضد قارچي اسانس را باعث شود  مي.)2003 و آويشـن نتايج اين مطالعه نشان دهد كـه اسـانس رازيانـه

و S. sclerotiorumروي رشد قارچ  ميط آزمايدر شرااثر مهاركنندگي دارند به عنـوان قـارچكش از اسانس رازيانهتوانيشگاه

م چنـين هـم. طبيعي جهت كنترل عامل پوسيدگي سفيد ساقه كلزا استفاده نمود بازدارنـدگي از رشـد قـدار مشـخص شـد كـه

و غلظتميسليومي قارچ  ميبه نوع اسانس به آن وابسته و نعنـاع بايـد در غلظـتايگونهباشد تري هـاي بـالاكه گياهان آويشن

به كار برده شوند به رازيانه به اهـداف مـديريت بتواند در كنار ساير آزمايش پژوهشاميد است نتايج اين. نسبت ها در رسيدن

به جاي استعمال سـموم متـداول كـه داراي اثـرات سـوء بـراي مصـرف هاي بيولوژيك سودمند باشد روشوسيلهبهبيماري  و

و سـتيزطيمحـيخطـر را بـرانيكـه كمتـر شودهاي طبيعي استفاده گياهي از اسانسهاي كنندگان هستند در كنترل بيماري

گ و .ارندداهيسلامت انسان، دام

 سپاسگزاري

و منابع طبيعي شهرستان مشهد بدين وسيله از استاد گرامي آقاي مهندس افضلي مربي پژوهشي مركز تحقيقات كشاورزي

به خاطر راهنمايي ميهاي ارزشم بخش گياهپزشكي و قدرداني .گردد ندشان تشكر
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