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Abstract 
Yersinia enterocolitica is a foodborne pathogen that causes gastroenteritis in humans. This bacterium enters the 

body through the consumption of contaminated food and exerts its harmful effects. The aim of the present study 

was to determine the prevalence of Yersinia enterocolitica and the determination of antibiotic resistance patterns 

of the isolates in chicken and turkey meat sold in Najafabad County, Isfahan. A total of 100 samples, including 

50 chicken meat samples and 50 turkey meat samples, were randomly collected from meat supply centers and 

transferred to the Food Safety Laboratory of Islamic Azad University in Shahrekord. Yersinia enterocolitica 

isolates were identified and isolated through culturing and diagnostic tests. The antibiotic resistance pattern was 

determined using the disk diffusion method. The results showed that out of 100 samples of chicken and turkey 

meat, 22% were contaminated with Yersinia enterocolitica. A significant relationship was observed between the 

prevalence of Yersinia enterocolitica contamination in chicken and turkey meat (P<0.05). The highest resistance 

was observed against ampicillin, cephalothin, and amoxicillin, with resistance rates of 20%, 18%, and 14%, 

respectively, while the lowest resistance was related to ciprofloxacin, gentamicin, and chloramphenicol. 

Statistical analysis indicated that there was no significant relationship between the highest and lowest resistance. 

Given the high prevalence of antibiotic resistance, it is recommended that the use of antibiotics for the treatment 

of gastroenteritis caused by Yersinia enterocolitica be limited. 
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Extended Abstract 

 

Introduction 

Foodborne diseases remain a significant 

public health concern worldwide, with 

pathogens such as Yersinia enterocolitica 

being major contributors to gastroenteritis. 

This bacterium, commonly transmitted 

through contaminated food, can cause 

severe gastrointestinal symptoms, 

particularly in children and 

immunocompromised individuals. Poultry, 

including chicken and turkey, is often 

identified as a source of Y. enterocolitica 

contamination. The rapid consumption and 

increased use of poultry meat have raised 

concerns regarding the prevalence of 

foodborne pathogens and the growing 

resistance to antibiotics used for treatment. 

This study aims to determine the 

prevalence of Y. enterocolitica in chicken 

and turkey meat offered in Najafabad 

County, Isfahan, Iran and evaluate the 

antibiotic resistance patterns of isolated 

strains. 

 

Methods 

In this descriptive cross-sectional study, a 

total of 100 samples, including 50 samples 

each of chicken and turkey meat, were 

randomly collected from meat supply 

centers in Najafabad, Isfahan, Iran. The 

samples were transferred under sterile 

conditions to the Food Safety Laboratory. 

Isolation of Y. enterocolitica was 

performed using selective culturing 

techniques with PSB and CIN agar media. 

The antibiotic resistance profile of the 

isolated Y. enterocolitica strains was 

determined using the disk diffusion 

method against several antibiotics, 

including ampicillin, azithromycin, 

ciprofloxacin, tetracycline, cephalothin, 

nalidixic acid, gentamicin, amoxicillin, 

chloramphenicol, and kanamycin. 

Statistical analysis of the data was 

conducted using SPSS, with one-way 

ANOVA applied to assess the significance 

of differences between the prevalence in 

chicken and turkey meat. 

 

Results and Discussion 

The study found that 22% of the 100 meat 

samples (50 chicken and 50 turkey) were 

contaminated with Y. enterocolitica. Of 

these, 24% of chicken meat and 20% of 

turkey meat samples tested positive for the 

bacterium. The prevalence of Y. 

enterocolitica contamination was 

statistically significant between the two 

types of meat (P < 0.05). Antibiotic 

resistance testing revealed the highest 

resistance to ampicillin (20%), cephalothin 

(18%), and amoxicillin (14%), while the 

lowest resistance was observed against 

ciprofloxacin, gentamicin, and 

chloramphenicol, with no resistance 

detected. Statistical analysis showed no 

significant relationship between the 

highest and lowest antibiotic resistance 

levels. The findings of this study 

underscore the persistent problem of Y. 

enterocolitica contamination in poultry, 

especially in chicken and turkey meats. 

The prevalence observed in this research is 

consistent with previous studies that 

reported similar contamination rates in 

poultry products, though variations in 

contamination levels have been noted 

across different regions. The high 

prevalence of Y. enterocolitica in both 

chicken and turkey emphasizes the 

importance of proper handling, storage, 

and cooking of poultry to mitigate 

foodborne illnesses. The observed 

antibiotic resistance, particularly against 

commonly used antibiotics like ampicillin 

and amoxicillin, is concerning. It reflects a 

global issue of increasing antimicrobial 

resistance, which complicates the 

treatment of infections caused by Y. 

enterocolitica. The low resistance rates 

observed for ciprofloxacin, gentamicin, 

and chloramphenicol suggest these 

antibiotics may remain effective treatment 

options. However, their use should be 

monitored and restricted to avoid further 

resistance development. The study’s 
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results align with global concerns 

regarding the overuse and misuse of 

antibiotics in both human medicine and 

agriculture. 

 

Conclusion 

This study reveals a significant presence of 

Y. enterocolitica in both chicken and 

turkey meats in Najafabad County, with 

notable antibiotic resistance observed in 

several strains. The results emphasize the 

need for improved food safety practices, 

including proper meat handling, hygiene, 

and cooking standards. Additionally, the 

high levels of antibiotic resistance in the 

isolates highlight the necessity of 

restricting antibiotic use in treating 

foodborne infections to preserve the 

efficacy of available treatments. Public 

health strategies should be enhanced to 

mitigate the risk of Y. enterocolitica 

contamination in poultry products, and 

further research is recommended to 

explore more effective control measures 

and monitor the evolving antibiotic 

resistance patterns in foodborne pathogens. 
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 مقاله پژوهشی 

  بوقلموندر گوشت مرغ و  بیوتیکیو بررسی الگوی مقاومت آنتی یرسینیا انتروکولیتیکاشیوع  

 آباد، اصفهاندر نجف شده عرضه
 

 *2، ابراهیم رحیمی1محمدرضا جنتی

 دکتری عمومی دامپزشکی، گروه دامپزشکی، واحد شهرکرد، دانشگاه آزاد اسلامی، شهرکرد، ایران  1  
 ، واحد شهرکرد، دانشگاه آزاد اسلامی، شهرکرد، ایران ییموادغذاستاد، گروه بهداشت  ا 2

 
 

 19/09/1403پذیرش:  ، 18/05/1402 دریافت:

 چکیده 
آلووده، وارد بودن  موادغذاییباکتری همراه با مصرف  نیا شود.یک پاتوژن غذایی است که باعث بیماری گاستروانتریت در انسان می  یرسینیا انتروکولیتیکا

هوا در گوشوت بیووتیکی ددایوهو مقاومت آنتوی یرسینیا انتروکولیتیکاتعیین فراوانی کند. هدف از مطالعه حاضر، مخرب خود را اعمال می  تأثیراتشده و  

 صوورتبهنمونوه گوشوت بوقلموون،  50نمونه گوشت مورغ و   50نمونه، شامل:    100بود. تعداد    ، اصفهانآبادنجفدر شهرستان    شدهعرضه  مرغ و بوقلمون

یرسوینیا  هوایباکتریدانشوگاه آزاد اسولامی شوهرکرد، منتقول شود.   موادغوذاییبهداشوت    آوری و بوه آزمایشوگاهگوشت، دمو   تصادفی از مراکز عرضه
نتوای  بیوتیکی به روش انتشار دیسوک تعیوین شود. مقاومت آنتی یالگو تشخیصی شناسایی و دداسازی شدند. هایآزمونبا کشت و انجام   انتروکولیتیکا

یرسوینیا آلودگی داشتند. بین شویوع آلوودگی بوه    یرسینیا انتروکولیتیکادرصد به    22لمون،  نمونه گوشت مرغ و گوشت بوق  100نشان داد که از مجموع  
هوای (. بیشوترین مقاوموت بوه ترتیوب نسوبت بوه ددایوه>05/0P) داری مشواهده گردیوددر گوشت مرغ و گوشت بوقلمون، ارتباط معنوی  انتروکولیتیکا

 کولیکلرامفندرصد و کمترین مقاومت مربوط بوه سیپروفلوکساسوین، دنتامایسوین و   14و    18،  20با مقاومت    سیلینآموکسی، سفالوتین و  سیلینآمپی

، پیشونهاد بیووتیکیآنتیداری ودود نداشت. با توده به شیوع بالای مقاومت بود. آنالیز آماری نشان داد که بین بیشترین و کمترین مقاومت ارتباط معنی

 .محدود گردد  یرسینیا انتروکولیتیکاها، دهت درمان گاستروانتریت ناشی از  یوتیکب استفاده از آنتی گرددمی

 
 

 ، گاستروانتریت یرسینیا انتروکولیتیکاگوشت مرغ، گوشت بوقلمون، : کلیدیی هاواژه

در گوشت مورغ و   یکیوتبییمقاومت آنت  یالگو  یو بررس  کایتیانتروکول  اینیرسی  وعیش،  یمیرح  می، ابراهیمحمدرضا دنت  استناد: 

، 2، شوماره4دوره،  (1403یی، )غوذا  و موواد  یکشواورز  داتیوتول  یو مانودگار  تیوف، کیناصفها  آباد،نجف  در  شدهعرضهبوقلمون  
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 مقدمه
دهد که یک پاتوژن همراه  بیماری ناشی از غذا زمانی رخ می

با غذا خورده شووود و خووود را در میزبووان انسووان مسووتقر و  

ا زمانی که یک پاتوژن سمی خود را  کند، یمعمولاً تکثیر می

کنوود  در یک محصول غذایی مستقر کرده و سمی تولید می

هووای  شود. بیماریکه سپس توسط میزبان انسان بلعیده می

طورکلی به عفونت ناشی از غذا و مسوومومیت  ناشی از غذا به

هووای ناشووی از  در عفونت .شوندبندی میناشی از غذا، طبقه

دوره کمون، زمان از مصرف تا بروز علائم   واسطه طیبهغذا، 

. گوشووت  (1هووای غووذایی اسووت )بسیار بیشتر از مسمومیت

ها، ازدملوووه  توانووود بوووا انووواع میکروارگانیسووومطیووور می

هایی که قادر بووه فاسوود کووردن محصووول در  میکروارگانیسم

های غذایی، آلوووده  زمان نگهداری در سرما هستند و پاتوژن

شود. بیماری انسان ممکن است بووه خوواطر دسووت زدن بووه  

گوشت خام، پخت ناکافی یا سوءاستفاده از محصووول پختووه  

  ،سووالمونلا، یرسووینیاهووای  شووده، بووه ودووود آیوود. گونووه
  کلووی اشرشوویاو گوواهی    باسوویلوس سوورئوس،  کمپیلوبوواکتر

باشووند. از  ای برخوووردار میوروتوکسیژنیک از اهمیووت ویووژه

سوی دیگر، مشووکل رو بووه رشوود مقاومووت ضوودمیکروبی در  

های مرتبط با طیور موردتوده خاص محققین،  میان پاتوژن

قرار گرفته است. به دلیل نیاز به یک رویکرد سیستماتیک و  

قابل ادرا دهانی برای کنتوورل ایمنووی موادغووذایی، مفهوووم  

(  1HACCPوتحلیل خطوور )نقطه کنتوورل بحرانووی تجزیووه

شود و ارزیووابی  ای در صنعت طیور معرفی میندهطور فزایبه

(، برای خطرات میکروبی، اعمال مووی2QRAریسک کمی )

زا از طریق غذا باعث ایجوواد تعووداد  . عوامل بیماری(2)  شود

تودهی بوور سوولامت و اقتصوواد  زیادی بیماری با اثرات قابوول

توووان بووه  های مرتبط با غووذا میشوند. از ارگانیسمانسان می

باسوویلوس سوورئوس، کمپیلوبوواکتر ژژونووی،  هووای  بوواکتری
کلسوووتریدیوم بوتولینووووم، کلسوووتریدیوم پرفووورینجنس،  

کلی، لیستریا مونوسوویتوژنز،   کرونوباکتر ساکازاکی، اشریشیا
،  A، هپاتیوووت  سوووالمونلا، شووویگلا، اسوووتافیلوکوکوکوس

توکسوپلاسووما گونوودی و سیکلوسووپورا  هووا،  نوووروویروس
هووای  ه اسووت کووه سیسووتماشاره کرد. ثابووت شوود  کایتانزیز،

مدیریت ایمنی موادغذایی مبتنی بر رویکرد مبتنی بر خطر  

کلاسوویک ناکارآموود هسووتند و رویکوورد ایمنووی موادغووذایی  

هووای  مبتنی بر ریسک اکنون از سوووی محققووان و سووازمان

پیشرو، پیشنهاد شده اسووت. در ایوون زمینووه، یووک سیسووتم  

شووود کووه    ای طراحیگونهمدیریت ایمنی موادغذایی باید به

 
1 Hazard Analysis Critical Control Point 
2 Quantitative Risk Assessments 

خطرات ناشی از مصرف موادغذایی برای سوولامت انسووان را  

منظور کنتوورل و  بوورآورد کوورده و راهبردهووای کوواه  را بووه

کاه  این خطرات شناسایی، انتخاب و ادرا کند. همچنین  

های آموزشی مناسووب ایمنووی موادغووذایی  استفاده از برنامه

اندرکاران تولیوود و مصوورف موادغووذایی،  برای تمووامی دسووت

یک پوواتوژن   یرسینیا انتروکولیتیکا .(5-3شود )پیشنهاد می

های  زئونوز است که باعث گاستروانتریت حاد و گاهاً بیماری

  سووالمونلاشود. در برخی از کشورها با  تر در انسان میددی

کند و به دلیوول  عنوان یک پاتوژن منتقله از غذا رقابت میبه

این یووک نگرانووی    تواند در دمای یخچال رشد کند.اینکه می

یرسووینیا  فزاینده ازنظر ایمنی موادغذایی اسووت. عفونووت بووا 
توانوود علائووم  بسته به سوون فوورد مبووتلا، مووی  انتروکولیتیکا،

مختلفی ایجاد کند. این عفونت اغلووب در کودکووان بووا سوون  

دهوود. بیشووتر موووارد یرسووینیوز  سووال، رخ مووی  5کمتوور از  

ئووم غالووب در  دهد. علاصورت پراکنده در کودکان، رخ میبه

ویژه در کودکان خردسال، تب، درد شکم و اسهال  انسان، به

شووود. در کودکووان  است که اغلب اسهال خونی مشاهده می

تر و بزرگسالان، عواقب یرسینیوز شدید است و شامل  بزرگ

موودت  های حاد، آپاندیسیت کووا ب و عواقووب طولانیعفونت

یرسووینیا    .(8-6ای مانند آرتریت واکنشی است )خارج روده
از طریق موادغووذایی    شوندهمنتقلیک پاتوژن    انتروکولیتیکا

ندرت از غذاها ددا  زا بههای بیماریباشد، حتی اگر سویهمی

 ییرسینیا انتروکولیتیکاها، مخزن اصلی  شده باشند. خوک

شوووند زیوورا خوووک توواکنون تنهووا گونووه  زا فرض میبیماری

-ا از آن ددا شدهزهای بیماریدانوری است که اغلب گونه

اند. چندین حیوان اهلی مانند: سگ، گربه، گاو، گوسووفند و  

اسب و چندین حیوووان وحشووی ماننوود: دونوودگان )عموودتاً  

عنوان مخووازن احتمووالی  موش(، میمون، آهو و روباه نیز بووه

یرسوووینیا  (. توزیووو  دفرافیوووایی  10،9اند )موووتهم شوووده
بووی  از    یکووایرسینیا انتروکولیتمتنوع است.    انتروکولیتیکا،

ژنووی در  سروتیپ مجووزا دارد )بوور اسوواس تفییوورات آنتی 50

هووا  سوواکارید دیووواره سوولولی( و تعووداد کمووی از آنلیپوپلی

سوووروتیپ عفوووونی اولیوووه در    O:8زا هسوووتند.  بیمووواری

،  O:3  ،O:5،27  ،O:13aمتحده است و به دنبال آن  ایالات

13b  ،O:20  ،O:9های عفوووونی محسووووب  ، از سوووروتیپ

منشأ اصلی بوقلمون از آمریکای لاتووین    .(13-11)شوند  می

و مکزیک بوده است، گوشت بوقلمون ازنظر ترکیبات دارای  

هووای  پروتئین بالا، کمترین کلسووترول اموولاا و اسوویدآمینه

. لذا یووک منبوو  مناسووب پووروتئین دهووت  باشدضروری، می

غذاهای مختلف و همچنووین    ها وپخت و تهیه انواع خوراک

، مبتلایان به امراض  برای افراد مسن، کودکان در حال رشد

تواننوود نیووز از گوشووت  قلبی و عروقی سایر احاد دامعه مووی
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عنوان منب  پروتئین مناسب، استفاده نمایوود. در  بوقلمون به

عنوان یووک منبوو  پووروتئین  گوشت طیور به  ،های اخیرسال

فذیه انسووان مورداسووتفاده قوورار  طور سریعی در تحیوانی به

گرفته و در بعضی از کشورها کووه ازنظوور شوورایط طبیعووی و  

سوورعت  مرت  بووا کمبووود موادووه هسووتند، گوشووت طیووور به

های دیگر شووده اسووت و ایوون گوشووت از  دانشی گوشت دام

لحاظ کمبود کلسترول حووائز اهمیووت اسووت. هوودف از ایوون  

و مقاومووت    یرسووینیا انتروکولیتیکوواتحقیق، تعیین فراوانووی  

شده  ها در گوشت مرغ و بوقلمون عرضهبیوتیکی ددایهآنتی

 آباد، اصفهان بوده است.در شهرستان نجف

 

 روش کار

 گیرینمونه
  50غ و  گوشت مر نمونه  50نمونه گوشت شامل    100تعداد  

گوشووت بوقلمووون از مراکووز عرضووه ایوون محصووول واقوو  در  

تصادفی تهیووه شوود و  صورت  آباد، اصفهان بهشهرستان نجف

سپس با رعایووت زنجیووره سوورد، در شوورایط سووترون دهووت  

های ثانویه به آزمایشگاه میکروبووی  دلوگیری از بروز آلودگی

 بهداشت موادغذایی، منتقل گردید.

 

 کشت یرسینیا انتروکولیتیکا  
   PSBها در محوووویط کشووووت  کشووووت اولیووووه نمونووووه

(Mirmedia, Iran  )  انجام شد. سپس هر نمونه به محیط

   انتروکولیتیکوووا،  یرسوووینیاکشوووت اصووولی و انتخوووابی  

CIN  (Mirmedia, Iran انتقووال داده شوودند. محوو )  یط

هایی ازدملووه:  بیوتیکآگار شامل آنتی  CINکشت انتخابی  

هووای  سفسولودین، ایرگاسان و نووبیوسین است. ظهور کلنی

در    انتروکولیتیکووایرسووینیا  عنوان آلودگی بووه  گاوی بهچشم

 .(14نظر گرفته شد )

 

 بیوتیکیتعیین الگوی مقاومت آنتی
های اسووتریل  سی محیط لاکتوز براث، به لولووهسی  10ابتدا  

ها از فریزر خارج و ادازه داده شد تووا  منتقل شده و اپندرف

به دمای محیط برسد. سپس با سمپلر به لوله منتقل کوورده  

ها را سووانتریفیوژ  انکوبوواتور لولووهسوواعت کشووت در  24پس 

کرده و رسوب باکتری را با آب مقطوور اسووتریل بووه غلظووت  

(، رسووانده و  cfu /ml 810× 5/1فارلند )استاندارد نیم مک

با سواپ استریل، بر روی محیط کشووت مولرهینتووون آگووار  

صورت یکنواخت کشت داد شد. سپس بووا  )مرک، آلمان(، به

های  عله، دیسووکپوونس اسووتریل شووده در مجوواورت شوو 

سووویلین، آزیترومایسوووین،  بیووووتیکی شوووامل: آمپیآنتی

سیپروفلوکساسین، تتراسوویکلین، سووفالوتین، نالیدیکسوویک  

سووویلین، کلرامنفیکووول و  اسوووید، دنتامایسوووین، آموکسی

ها  کانامایسین را به روی محیط کشت منتقل گردید. کشووت

نعت  ساعت، قطر هاله مما 24 را در انکوباتور قرار داده و بعد

از رشد، با استفاده از خط کوو  کولیسووس، سوونجیده شوود  

(15). 

 

 (1PCRای پلیمراز )واکنش زنجیره 

ها در محیط آب پپتونه در دمای  ساعته باکتری 24از کشت 

با استفاده از کیووت   DNA گراد، استخراجدرده سانتی  37

، با تودووه بووه دسووتورالعمل شوورکت  (تجاری )سیناژن، ایران

آزمای ، در فریووزر منفووی   انجام شد و تا زمان انجامسازنده  

داری شوودند. سووپس بوورای انجووام  گراد نگهدرده سانتی  20

پی سی ار، از دفت پرایمرهای مناسووب بوور اسوواس   واکن 

یرسووینیا  بوواکتری    16SrRNAردیووف نوکلئوتیوودی ژن  
پووی   . برای انجووام آزمووای (16، استفاده شد )انتروکولیتیکا

دسووتگاه    از rRNA،S،16 نسووی ار، دهووت تشووخی  ژ

Master cycler gradient  حجووم کلووی    شوود.سووتفاده  ا

نووانوگرم    90میکرولیتوور و شووامل:   30پووی سووی ار،   واکن 

،  HClمول تریس  میلی dNTP  ،10مول  میلی  2/0پرایمر،  

 کلریوود   مووولمیلی  50مووول کلریوود منیزیوووم،  میلی 5/1

اسووت. برنامووه   تک پلیمووراز  DNAواحد آنزیم    1و   پتاسیم

دردووه    95یووک سوویکل   حرارتووی مووورد اسووتفاده شووامل:

دردووه   94سیکل دمایی به ترتیب    35دقیقه،    3گراد  سانتی

  72دقیقووه،    1گراد  دردووه سووانتی 53دقیقووه،  1گراد سانتی

دردووه    72دقیقه و درنهایت یک سیکل   1گراد درده سانتی

یید ودود قطعووه  دقیقه، بود. دهت تأ  8گراد به مدت  سانتی

درصد، استفاده شوود. بوورای ایوون   1تکثیر یافته، از ژل آگارز 

  TBE  لیتوور بووافرمیلی  100گرم از پودر آگارز در   1منظور، 

میکرولیتر اتیدیوم    2حل نموده و پس از  وب شدن، مقدار  

برومایوود بووه آن افووزوده و در سووینی مخصوووص الکتروفووورز  

پووی سووی ار   میکرولیتوور از محصووول  15ریخته شد. سووپس  

درصد    1میکرولیتر بافر لودینگ مخلوط و با ژل    1همراه با  

در   فرمنتاز، ایران(،دفت بازی )  100آگارز در حضور مارکر  

 ولت بارگذاری شد.  90ولتاژ ثابت  

 
1 Polymerase chain reaction 
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 (. 16) یرسینیا انتروکولیتیکا هدف در  ژن توالی پرایمر مورد استفاده برای شناسایی   -1جدول 

 ( bp) اندازه محصول  توالی پرایمر  ژن

16S rRNA 
5’-AATACCGCATAACGTCTTCG-3′ 

5’-CTTCTTCTGCGAGTAACGTC-3′ 
330 

 

 آنالیز آماری
افووزار آموواری  هووا، از نوورممطالعه حاضر برای بررسی دادهدر  

SPSS    استفاده شوود. آنالیزهووای آموواری از نوووع    23نسخه

طرفه بود. در این مطالعه روابط آماری بین نوع  واریانس یک

 دار بودن یا نبودن مقایسه شد.گوشت و ارتباط معنی

 

 

 نتایج 

مونووه  ن 50نمونه شووامل   100نتای  نشان داد که از مجموع  

درصوود بووه   22نمونووه گوشووت بوقلمووون،   50گوشت مرغ و  

(. بووین  1آلووودگی داشووتند )دوودول    یرسینیا انتروکولیتیکووا

در گوشووت موورغ و    یرسینیا انتروکولیتیکوواشیوع آلودگی به  

 (.>05/0Pداری ودود دارد )گوشت بوقلمون ارتباط معنی

 در مرغ و بوقلمون  انتروکولیتیکایرسینیا شیوع   -2جدول 

 های منفینمونه های مثبت نمونه تعداد نمونه  نوع نمونه 

 درصد(  80)  40 درصد(  20)  10 50 بوقلمون 

 درصد(  76)  38 درصد(  24)  12 50 مرغ 

 درصد(  78)  78 درصد(  22)  22 100 مجموع 

 

بیوووتیکی، نشووان داد کووه بیشووترین  آنتیهووای  نتووای  تسووت

سوویلین،  هووای آمپیمقاومت بووه ترتیووب نسووبت بووه ددایووه

درصد   14و  18، 20سیلین با مقاومت سفالوتین و آموکسی

و کمتووورین مقاوموووت مربووووط بوووه سیپروفلوکساسوووین،  

دنتامایسین و کلرامنفیکل بود که هیچ مقوواومتی را، نشووان  

کووه بووین بیشووترین و    ندادند. آنالیزهووای آموواری نشووان داد

  (.3  داری ودود ندارد )ددولکمترین مقاومت، ارتباط معنی

را    16S rRNA(، نتای  ژل الکتروفورز تکثیوور ژن  1شکل )

 دهد.نشان می

 

 

 تلف های مخبیوتیک نسبت به آنتی  یرسینیا انتروکولیتیکاهای  بیوتیکی جدایهالگوی مقاومت آنتی  -3جدول 

بیوتیکآنتی سیلین آمپی  سیلینآموکسی  دنتامایسین نالیدیکسیک اسید  سفالوتین  تتراسیکلین  سیپروفلوکساسین  آزیترومایسین    کانامایسین  کلرامنفیکل  

درصد  

 مقاومت 
20 4 0 6 8 10 0 14 0 2 

 

 



 107          ...        در بیوتیکی آنتی مقاومت الگوی  بررسی و  انتروکولیتیکا یرسینیا شیوع :جنتی و رحیمی

 
 ، چاهک مثبت،  2، کنترل منفی، شماره 1چاهک  ، 16S rRNAتکثیر ژن نتایج ژل الکتروفورز   -1شکل 

 . 100pb: مارکر Mجفت بازی،   330های مثبت با اندازه باند ، نمونه7تا  3از چاهک  

 

 بحث
هووایی کووه در  ترین مسووائل و بحوورانتوورین و اساسوویاز مهم

توسووعه ودووود دارد، آلووودگی موادغووذایی  کشورهای درحال

هووای  موورغ بووه باکتریمصرفی ماننوود گوشووت، موورغ و تخووم

  کلووی اشرشوویا  ویرسینیا، شوویگلا  سالمونلا،  مختلف ازدمله:  

درصوود از    30تووا    20اسووت. همووه سوواله در دنیووا حوودود  

هووای  موادغذایی تولید شده به علت عوودم اسووتفاده از روش

صحیح نگهداری، تولید و عرضه، دستخوش آلودگی و فساد  

شود، لذا از این طریق خسارات مالی، دانی و بهداشووتی  می

بوور   2008در یک مطالعووه در سووال آید. زیادی به ودود می

یرسووینیا  ل مخوواطرات گوشووت پرنوودگان بووه  روی پروفایوو 
  3450بندی آن، دریافتند که از تعووداد  و رتبه  انتروکولیتیکا

درصد در گوشت موورغ    8/7نمونه اخذ شده از گوشت طیور،  

  یرسووینیا انتروکولیتیکووادرصد در گوشت بوقلمووون بووه    5و  

آمده از تحقیووق  دسووتکه بووا نتووای  به  (17)آلودگی داشتند

د زیرا در مطالعه حاضر، میووزان آلووودگی  حاضر مطابقت ندار

درصوود و در گوشووت    12به ایوون بوواکتری در گوشووت موورغ  

پووور و همکوواران در  صووابریان درصوود، بووود.  10بوقلمووون  

از    یرسووینیا انتروکولیتیکوواای بووا هوودف دداسووازی  مطالعووه

  شده به بازار مصرف شهرستان شووهرکرد،گوشت مرغ عرضه

گوشووت موورغ مووورد  نمونووه    300دریافتنوود کووه از مجموووع  

یرسوووینیا  هوووا بوووه بووواکتری  نمونوووه از آن  65آزموووای ،  
( کووه در مطالعووه حاضوور  18، آلوووده بودنوود )انتروکولیتیکووا

درصد آلودگی    12بالاترین میزان آلودگی در گوشت مرغ با  

بود که درنتیجه ارتباط مستقیمی با مطالعووه حاضوور نوودارد.  

موورغ   وهای قرمووز  در گوشووت  یرسینیا انتروکولیتیکوواشیوع  

 های تحووت نظووارتها و موورغ فروشوویشده در قصابیعرضه

دلال و همکاران  توسط سلطاندانشگاه علوم پزشکی تهران،  

نمونه گوشت   250بررسی قرار گرفت، در این مطالعه،   مورد

موواه از سووه منطقووه    7نمونه گوشت قرمز طووی    158مرغ و  

  250از    .شهر ری، اسلامشهر و دنوب تهووران بررسووی شوود

  44نمونووه    111گوشت قرمووز و موورغ مووورد بررسووی،  نمونه

  46بودند کووه شووامل    یرسینیا انتروکولیتیکادرصد آلوده به  

درصوود(   58نمونووه ) 65درصد( گوشووت قرمووز و  41نمونه )

که با نتای  حاصل از مطالعه حاضر    (19گوشت مرغ بودند )

اختلاف بالایی دارد. در مطالعه حاضوور، مجموووع آلووودگی از  

در تحقیقووی مشووابه در ایووران   درصوود بووود.  22نمونووه    100

در دانشووکده    1386توسووط مهوودوی و همکوواران در سووال  

بهداشت و تفذیه دانشگاه علوم پزشکی تبریز، تعیین فراوانی  

در انووواع مختلووف گوشووت قرمووز و    یرسووینیا انتروکولیتیکووا

گوشت مرغ در شهر تبریز، انجام گرفت. نتای  نشان داد کووه  

یرسینیا  درصد گوشت مرغ به    15و    درصد گوشت قرمز  13
آمده از  دسووتکه با نتووای  به  (20)آلوده بودند  انتروکولیتیکا

مطالعه حاضوور تووا حوودودی ارتبوواط دارد. اشوورفی در سووال  

، پژوهشی بر روی آلودگی گوشت مرغ و گوشت گوواو  1388

انجام داد و مشخ  گردید کووه از    یرسینیا انتروکولیتیکابه  

  یرسینیا انتروکولیتیکا،نمونه به    16نمونه مورد مطالعه    100

که با نتای  مطالعه حاضر ارتباط  ؛  (21آلودگی داشته است )

دلال و  در مطالعووه دیگووری کووه سوولطان داری نوودارد.معنووی

هووای  همکاران بر روی آلودگی موادغذایی به میکروارگانیسم

نمونووه اخووذ شووده    630پاتوژن انجام دادند دریافتند کووه از  

  2/49درصد( آلودگی داشتند و    29نمونه )  183موادغذایی  

درصد بووه    1/4گوشت مرغ بود که  درصد آلودگی مخت  به  

کووه    (22)  آلودگی در گوشت مرغ، به اثبووات رسووید یرسینیا

آمده از مطالعه  دستمیزان آلودگی مطالعه حاضر از نتای  به
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مووذکور، بووالاتر اسووت. در یووک مطالعووه دیگوور کووه توسووط  

بوور روی میووزان    1396حدادسووامانی و همکوواران در سووال  

در گوشت مرغ و بوقلمووون    یرسینیا انتروکولیتیکاآلودگی به 

نمونووه از گوشووت    55نمونووه،    300شووهرکرد انجووام شوود از  

یرسووینیا  نمونووه آلوووده بووه    40بوقلمون و در گوشووت موورغ  
که با نتای  این تحقیووق مطابقووت    (23بودند )  انتروکولیتیکا

  1392ای توسط مظفری و همکاران در سووال  مطالعه ندارد.

ز، گوشت موورغ و  با هدف بررسی تعیین آلودگی گوشت قرم

های باکتریایی و ارزیووابی الگوووی مقاومووت  مرغ به گونهتخم

نمونووه    100میکروبی، انجام گرفت. در این مطالعووه، تعووداد  

مرغ محلی و صنعتی و گوشووت قرمووز بووه  گوشت مرغ و تخم

صووورت تصووادفی در شهرسووتان تووال ،  نمونه به 150تعداد 

، هوویچ  های محلی و صوونعتیمرغآوری شد که در تخمدم 

  10نوع باکتری مشاهده نشوود ولووی در مووورد گوشووت موورغ  

  (24)های انتروباکتریاسه دداسازی شوودند  درصد از باکتری

کووه بووا نتووای  حاصوول از مطالعووه حاضوور، مطابقووت دارد و  

هووای  بیوووتیکی در باکتریهمچنووین ازلحوواظ مقاومووت آنتی

ایزوله شده، بیشترین مقاومووت مربوووط بووه اریترومایسووین،  

سیک اسید و سولفامتاکسازول و کمتوورین مقاومووت  نالیدیک

دنتامایسووین  نسبت بووه سیپروفلاکساسووین، سفالکسووین و  

مشاهده گردید که با نتای  حاصل از مطالعه حاضر ازلحوواظ  

 ها، مطابقت دارد.بیوتیککمترین میزان مقاومت به آنتی

 گیرینتیجه
بوقلمووون  آلودگی به یرسینیا انتروکولیتیکا در گوشت مرغ و  

آمده  دستهای بهتوده است. بر اساس یافتهیک مشکل قابل

  از تحقیق حاضر و مشاهده فراوانی میزان آلودگی به باکتری

با توده به ویژگی سایکروتروفی ایوون   یرسینیا انتروکولیتیکا،

 گووردد از  بوواکتری و حساسوویت بووه گرمووا، توصوویه مووی

صووورت  بههووایی کووه خواری کردن و استفاده از گوشووتخام

دهت  پخت نشده است، خودداری گردد، همچنین  کامل مفز

استفاده    انتروکولیتیکا  یرسینیادرمان گاستروانتریت ناشی از  

توانند به بهبود  این نتای  می ها محدود گردد.بیوتیکاز آنتی

های کنتووورل آلوووودگی و اسوووتفاده بهینوووه از  اسوووتراتژی

 ها در صنعت گوشت کمک کنند.بیوتیکآنتی

 

 سپاسگزاری
کسانی که در انجام این حوزه  وسیله نویسندگان از همهبدین

 نماید.اند سپاسگزاری میتحقیق، کمک نموده

 

 تعارض منافع
 گونه تعارض منافعی ندارند.نویسندگان هیچ
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