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 هاي شيميايي وقارچ كش آنها با به منظور بررسي اثر اسانس گياهان دارويي و مقايسه تأثير

در  هاي معمول بر افزايش عمر پس از برداشت و كاهش فساد در ميوه انبه رقم لانگرا، آزمايشي

غوطه  ،)بدون تيمار(تيمارها شامل شاهد 

دقيقه، اسانس گياهان دارويي ميخك هندي 

غوطه  و) درجه 54گرم  آب(ميلي گرم در ليتر و تيمار دمايي 

. دقيقه بود 5تا  3ميلي گرم در ليتر به مدت 

درصد نگه داري  85-90درجه و رطوبت نسبي 

صد كاهش سفتي ميوه، درصد روز پس از شروع انبارداري صفات درصد كاهش وزن، در

 درصد كاهش اسيد كل آب ميوه، درصد افزايش مواد جامد محلول و درصد افزايش

خصوصيات كمي و كيفي ميوه انبه رقم لانگرا تحت تاثير نوع تيمار 

ميلي گرم  750اهش وزن در ميخك هندي 

. ميلي گرم در ليتر بود 500كمترين ميزان كاهش سفتي مربوط به رزماري 

ميلي  6كمترين آن مربوط به پوترسين 

  . ر رزماري ديده شد
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مهم جهان فرازگرا مي باشد كه از نظر ارزش غذايي و كيفيت پس از آناناس دومين ميوه 

                                               

هاي باغيوردهآپس از برداشت فر تكنولوژيو فيزيولوژي ي فصلنامه

  1391، ومسي سال اول، شماره

114-107  

تاثير اسانس ميخك هندي و رزماري، پوترسين، قارچ كش تيابندازول و 

بر افزايش عمر پس از برداشت ميوه انبه   تيمار آب گرم
  

  حامد حسن زاده 

كارشناس ارشد باغباني، سازمان تحقيات كشاورزي، 
 

 ∗∗∗∗عبدالحسين ابوطالبي

گروه باغباني، واحد جهرم، دانشگاه آزاد اسلامي

  چكيده

به منظور بررسي اثر اسانس گياهان دارويي و مقايسه تأثير

هاي معمول بر افزايش عمر پس از برداشت و كاهش فساد در ميوه انبه رقم لانگرا، آزمايشي

تيمارها شامل شاهد . تكرار اجرا شد 10تيمار و  14قالب يك طرح كاملاً تصادفي با 

دقيقه، اسانس گياهان دارويي ميخك هندي  2ميلي مولار به مدت  6و  3، 1وري در پوتريسين با غلظت 

ميلي گرم در ليتر و تيمار دمايي  1000و  750، 500و رزماري در غلظت 

ميلي گرم در ليتر به مدت  1و  75/0و  5/0وري در قارچ كش تيابندازول با غلظت 

درجه و رطوبت نسبي  10پس از اعمال تيمارها ميوه ها در سردخانه با دماي 

روز پس از شروع انبارداري صفات درصد كاهش وزن، در 30 

درصد كاهش اسيد كل آب ميوه، درصد افزايش مواد جامد محلول و درصد افزايش افزايش ويتامين ث،

خصوصيات كمي و كيفي ميوه انبه رقم لانگرا تحت تاثير نوع تيمار  نتايج نشان داد. اندازه گيري شد

اهش وزن در ميخك هندي طبق نتايج به دست آمده كمترين درصد ك. قرار گرفته است

كمترين ميزان كاهش سفتي مربوط به رزماري . در ليتر مشاهده شد

كمترين آن مربوط به پوترسين  بيشترين ميزان افزايش مواد جامد محلول در تيمار آب گرم و

ر رزماري ديده شدبيشترين ميزان افزايش ويتامين ث در تيما. مولار بود

هاي ميخك هندي و رزماري، عمر پس از برداشت، انبه، لانگرا اسانس: هاي كليدي

مقدمه

Anacardiaceaeاز خانواده Mangifera indica انبه با نام علمي 

فرازگرا مي باشد كه از نظر ارزش غذايي و كيفيت پس از آناناس دومين ميوه 
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چكيده 

به منظور بررسي اثر اسانس گياهان دارويي و مقايسه تأثير      

هاي معمول بر افزايش عمر پس از برداشت و كاهش فساد در ميوه انبه رقم لانگرا، آزمايشي روش

قالب يك طرح كاملاً تصادفي با 

وري در پوتريسين با غلظت 

و رزماري در غلظت 

وري در قارچ كش تيابندازول با غلظت 

پس از اعمال تيمارها ميوه ها در سردخانه با دماي 

 .شدند

افزايش ويتامين ث،

pH اندازه گيري شد

قرار گرفته است

در ليتر مشاهده شد

بيشترين ميزان افزايش مواد جامد محلول در تيمار آب گرم و

مولار بود
 

هاي كليدي واژه

 مقدمه

انبه با نام علمي       

فرازگرا مي باشد كه از نظر ارزش غذايي و كيفيت پس از آناناس دومين ميوه 
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كشت و پرورش آن در ايران محدود به استان هاي هرمزگان و سيستان و . شودشناخته مي

گيرد، به به دليل فرازگرا بودن، فرايند رسيدن ميوه انبه به سرعت انجام مي .باشدبلوچستان مي

باشد و در صورت نگهداري در دماي همين دليل انبه يك ميوه گرمسيري بسيار فسادپذير مي

در سطح . )Yahia, 1998(باشد هفته مي 4تا  2درجه سانتي گراد داراي طول عمر  15-10

هاي انبه توليد شده در استان هاي هرمزگان و سيستان و تجاري، تقريباً در مورد تمام ميوه

گيرد و ميوه هاي برداشت بلوچستان هيچ تيماري براي افزايش عمر پس از برداشت انجام نمي

بنابراين لازم است در مورد . گردندعرضه در بازار به سرعت دچار كاهش كيفيت ميشده پس از 

افزايش عمر انبارداري و يا حفظ كيفيت ميوه انبه در مرحله پس از برداشت مطالعاتي انجام 

از جمله روش هاي سالم و بي خطر براي كنترل بيماري . )Mirza Alian et al., 2011(گيرد 

استفاده از تركيبات طبيعي تحت عنوان عصاره طبيعي يا اسانس هاي هاي پس از برداشت، 

اسانس هاي گياهي گستره وسيعي از متابوليت هاي ثانويه را شامل مي شوند كه . گياهي است

در بيشتر حالات داراي خاصيت ضدميكروبي، آللوپاتي، آنتي اكسيداني و زيست تنظيمي 

پيچيده اي هستند كه انواع مختلف مواد شيميايي  از نظر شيميايي اسانس ها، تركيبات. هستند

برخي . شامل هيدروكربن ها، الكل ها، كتون ها، آلدئيدها و غيره در تركيبات آنها وجود دارد

اسانس هاي گياهي و اجزاي شيميايي فعال آنها، داراي اثرات ضد باكتريايي بوده و به عنوان 

و   Malekطي مطالعه . )Abbasi et al., 2009(عوامل ضد ميكروبي استفاده مي گردند 

كاربرد پلي آمين هاي اسپرميدين، اسپرمين و پوتريسين روي ميوه انبه سبب  )2006(همكاران 

حفظ سفتي ميوه و كند شدن كاهش وزن در طي نگهداري بدون كاهش معني دار در توليد 

و ميزان اسيد آسكوربيك كاربرد اين پلي آمين ها روي ميوه انبه باعث حفظ اسيديته . اتيلن شد

گرديد در صورتي كه محتواي كاروتنوئيد كل در مقايسه با تيمار شاهد كاهش يافت و باعث 

يز در تحقيقي روي افزايش عمر ن )Mukerajee  )2008. افزايش عمر انباري انبه گرديد

رمادرماني با ماندگاري انبه رقم لانگرا، انبه را در زمان رسيدگي فيزيولوژيك برداشت و بعد از گ

دقيقه در انبار سرد نگهداري كرده و مشاهده كردند  15درجه سانتي گراد به مدت  50آب داغ 

  Mirza Alian. هفته ماندگاري داشتند 4درجه سانتي گراد حدود  5/10تا  9ميوه ها در دماي 

 20 تا رسيده، سبز(رسيدن  مراحل مختلف اثرات جداگانه آزمايش دو در) 2013(و همكاران 

 5 براي گرادسانتي درجه 5(سرد  آب ، تيمارهاي)رنگ تغيير درصد 40 و تا رنگ تغيير درصد

 براي گراد سانتي درجه 50(گرم  آب تيمارهاي ، )دقيقه 15 براي گرادسانتي درجه 10 و دقيقه

و ) گرادسانتي درجه  14و  10(انبار  ، دماي)دقيقه 5 براي گراددرجه سانتي 55 و دقيقه 15




