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 چکیده

 تب اسهال، با که است غذایی مواد از ناشی یهایماریب نیترعیشا از یکی و جادشدهیا سالمونلا جنس یهایباکتر توسط سالمونلوز،

 سالمونلا شایع های سروتیپ شناسایی و جداسازی منظوربه مطالعه این. شودیم همراهی مرگ، حتی و شکم دردهای تهوع، خفیف،

 از نمونه گوشت بلدرچین 50و  مرغنمونه گوشت  50شامل  گوشت نمونه 100 منظور این به. شد انجام بلدرچین و مرغ گوشت در

 یارهیزنج واکنش روش با ژنوم، استخراج و سالمونلا جداسازی و کشت از پس و یآورجمع سطح استان خوزستان در مراکز توزیع

 با. بودند آلوده سالمونلا انتریتیدیس یگونه به نمونه 100 مجموع از مورد 5 که داد نشان نتایج .گرفت قرار یموردبررس مراز پلی

 منظوربه استان دامپزشکی اداره مسئولین سمت از بیشتر تدابیر و یادوره میکروبی یهاآزمون و هانظارت اعمال حاصل، نتایج به توجه

 .است اهمیت حائز بسیار میکروبی آلودگی میزان کاهش

 

 ، گوشت مرغ، گوشت بلدرچینسالمونلا انتریتیدیس: کلمات کلیدی
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 علوم در گرفتهانجام یهاشرفتیپ اخیر با توجه به یهاسال در

 از منتقله یهایماریب هم هنوز، غذایی مواد یفناّور و پزشکی

 انسان سلامت برای عمده یک مشکل عنوانبه غذا طریق

 از زئونوز بیماری سالمونلوزیس (2،1) .شوندیم محسوب

 گستردگی از و است جهان در غذایی یهاعفونت نیترعیشا

 را زیادی خسارات و بوده برخوردار جهان یکشورها در بالایی

 وارد انسانی جوامع به اقتصادی و مختلف بهداشتی ابعاد در

 مختلف های سروتیپ لهیوسبه بیماری این (.3،2) کندیم

. شودیم ایجاد از خانواده آنتروباکتریاسه سالمونلا باکتری

 و منفی گرم کوتاه، یالهیم اجرام سالمونلا جنس یهایباکتر

 دارای کپسول، فاقد که هستند میکرون 2-5/4 یاندازهبه

 پولوروم سالمونلا و گالیناروم سالمونلا استثناءبه) یاطراف تاژک

. باشندیم فیمبریه یا خار دارای اغلب و اند غیرمتحرک که

 موجودات از وسیعی طیف در عفونت ایجاد به قادر سالمونلا

 بیوشیمیایی ازنظرو  باشندیم پرندگان و انسان ازجمله زنده

 این یبندطبقه .(4هستند ) متنوع بسیار سرولوژیکی و

 گونهکی یجابه چراکه است، پیچیده هاسمیکروارگانیم

. دهدیم تشکیل را مختلف یهاگونه از یامجموعه مشخص

 نوع اپیدمیولوژی، اساس بر توانیم را جنس این اعضای

 یهاژنیآنت ساختار و بیوشیمیایی یهاواکنش میزبان،

O,Vi,H در عفونت. (2کرد ) یبندطبقه وجود صورت در 

 یهاسندرم .افتدیم اتفاق آلوده غذای مصرف متعاقب انسان

 تب اصلی گروه دو به سالمونلاها، توسط جادشدهیا بالینی

 تقریبا   .شوندیم تقسیم تیفوئیدی غیر سالمونلوز و تیفوئید

 جدا حیوانی یهارده بیشتر از یدیفوئیت ریغ سالمونلاهای

 منشأ نیترمهم هاآن یهافرآورده و ماکیان که شوندیم

 حساببه ایران آندمیک بیماری از و بوده انسانی عفونت

 و سالمونلا سروتیپ به انسان در بیماری علائم (.6،5) ندیآیم

 مسمومیت صورتبه تواندیم و داشته بستگی میزبان شرایط

 بروز سمی سپتی گاهی و تیفوئید تب گاستروانتریت، غذایی،

 مبتلایان شدن تلف باعث شدید آلودگی صورت در حتی و کند

 غذایی مواد بالای آلودگی شده انجام مطالعات (7،3) .بشود نیز

 در میکروارگانیسم این به را گوشتی محصولات بخصوص و

 مربوط مورد اولین (1-3) .است داده نشان ایران مختلف نقاط

 در گارتنر توسط سالمونلا از ناشی غذایی مسمومیت وقوع به

 یهافرآورده و گوشت (9،8) .شد گزارش 1888 سال در آلمان

 انسان به آلودگی انتقال منابع از یکی مرغ گوشت بخصوص آن

 آلودگی میزان تعیین که آنجایی از بنابراین .شوندیم محسوب

 مسئولین تواندیم سالمونلا به شده عرضه و بلدرچین مرغ

 در و کنترلی و پیشگیرانه یهابرنامه اعمال در را بهداشتی

 کند، یاری پاتوژن این به غذایی مواد آلودگی کاهش نهایت

 در سالمونلا به آلودگی فراوانی بررسی هدف با مطالعه این

 استان مصرف بازار شده در عرضه گوشت مرغ و بلدرچین

 .انجام گرفت خوزستان

 مواد و روش کار

 نمونه گیری

بلدرچین تازه نمونه  50نمونه مرغ و  50تعداد  دراین مطالعه

از مراکز مجاز توزیع کننده محصولات گوشتی در استان 

و سنگدان  کبد از قسمت ران، هانمونهخوزستان تهیه شد. 

مرغ و بلدرچین اخذ و هر نمونه در کیسه پلاستیکی جداگانه 

مرکز تحقیقات بسته بندی شده و در کنار یخ به آزمایشگاه 

غذایی دانشگاه آزاد اسلامی واحد شهرکرد انتقال داده مواد 

 شد.

 جداسازی باکتری

به مدت  F تهیه شده در محیط غنی کننده سلنیت یهانمونه

درجه سانتیگراد کشت داده شد و بعد از  37ساعت در  24

و  (MC)رشد، در دو محیط افتراقی مک کانکی آگار 

های  پرگنه د.کشت داده شدن (SS) آگار شیگلا -لاسالمون

با مرکز سیاه  بی رنگ یهایکلنکه را  لامشکوک به سالمون

و کشت در  IMViCروش  اید تشخیص بیجهت تأ .هستند

مورد ارزیابی قرار  Iron Lysin Agar ، اوره وTSI محیط

 (.10)گرفتند. 

 

 

 (PCRپلیمراز ) یارهیزنجو واکنش  DNAاستخراج 
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 روش از مطالعه مورد یهایباکتر از DNA استخراج منظور به

 کشت از میکرولیتر 25 منظور این برای. شد استفاده جوشاندن

 میکرولیتر 500 با مغز قلب مایع محیط در باکتری شبه یک

 دقیقه 1 از پس و شد جوشانده دقیقه 12 مدت به مقطر آب

 عنوان به رویی مایع دقیقه، دردور  10000 در سانتریفیوژ

 استفاده با ،DNA استخراج از بعد .شد استفاده DNA منبع

 srRNA 16ژن  به مربوط شده طراحی پرایمرهای زوج از

 هازولهیا قطعی تشخیص ،(1جدول ) سیدیتیانتر سالمونلا

 25 یینها حجم در ژن هر برای PCRواکنش  .شد انجام

 میکرولیتر، یک شده استخراج DNAاز  ترمتشکلیکرولیم

PCR buffer 10x(5/2 تریکرولیم)،Mix dNTP (5/0 

 (تریکرولیم mM50( )75/0) mM10)، Mgcl2( )تریکرولیم

 2/0 آنزیم ،(تریکرولیم 3/0) R و F یمرهایازپرا هرکدام

 5/19و  Smar Taq DNA Polymerase (تریکرولیم

 .شد انجام PCRواکنش . گرفت مقطرصورت آب تریکرولیم

 srRNA16 ژن تکثیر برای پلیمراز زنجیره واکنش برنامه

 درجه 95در  اولیه دناتوراسیون دقیقه 5. بود شرح بدین

در  دناتوراسیون) کلیس 35 طی تلامحصو سپس سلسیوس،

 درجه 58در  اتصال ،هیثان 30 یبرا سلسیوس درجه 35

 سلسیوس درجه 72 در گسترش و دقیقه 8 برای سلسیوس

 واکنش تلاازمحصو میکرولیتر 4. یافتند تکثیر (هیثان 30 یبرا

 سپس و شده درصدالکتروفورز 2آگارز  ژل در پلیمراز زنجیره

 .شدند مشاهده DNA safe stain آمیزی بارنگ

 سالمونلا انتریتیدیس srRNA16توالی پرایمرهای مربوط به ردیابی ژن : 1جدول 

 (5′-3′) مریپراتوالی  ژن
محصول  اندازه

(bp) 
 مرجع

 دمای اتصال

 ها پرایمر

16srRNA 
S1:GCCGTACACGACCTTATAGA 

S4: ACCGTACACGACCTTATAGA 
250 11 58 

 

 هانمونه: نتایح بدست آمده از کشت میکروبی و بررسی مولکولی 2جدول 

 PCRمثبت در  یهانمونهتعداد  مثبت در کشت یهانمونهتعداد  هانمونهتعداد  نوع نمونه

 درصد( 12) 6 50 مرغ
 ،سالمونلا انتریتیدیس درصد( 8) 4

 دیگر یهاگونهدرصد(  4) 2

 درصد( 4) 2 50 بلدرچین
 ،سالمونلا انتریتیدیس درصد( 2)1

 دیگر یهاگونه درصد( 2)1
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 2، چاهک شماره bp100مارکر  1ز چاهک شماره بر روی ژل آگار PCR: نتایج حاصل از الکتروفورز محصولات 1شماره نصویر 

 سالمونلا انتریتیدیسی مثبت هانمونه 4و  3شماره  یهاچاهککنترل منفی و 

 بحث

 راه از منتقله پاتوژن های نیترعیشا از یکی سالمونلا باکتری

. دینمایم بیماری ایجاد حیوان و انسان در که است غذایی مواد

 اندشده معرفی سالمونلا اصلی منبع آلوده، گوشتی محصولات

 33 تا 16 بر بالغ سالیانه جهانی، بهداشت سازمان گزارش به و

 سالمونلا از ناشی مرگ هزار 600 تا 500 و بیمار مورد میلیون

 بهداشتی بزرگ معضل یک عنوان به مسئله این. افتد می اتفاق

 .باشدیم مطرح ما کشور ازجمله توسعه درحال درکشورهای

نمونه مرغ و  50شامل  گوشت نمونه 100 از حاضر مطالعه در

درصد( مربوط به  5مورد ) 5 بررسی، موردنمونه بلدرچین  50

 تحقیق در که درحالی. شد شناسایی سالمونلا انتریتیدیس

 برر منظور به 2012 در همکاران و نصرتی توسط شده انجام

 و تیفی تیفی موریوم، سالمونلا های سروتیپ شیوع سی

 مفید بیمارستان درمانی مرکز در غذایی مواد در انتریتیدیس

 .گردید گزارشدرصد  8/8 سالمونلا به گاو گوشت آلودگی

 همکاران و دلال سلطان توسط شده انجام پژوهش در. (12)

 8/47 گرفت، صورت قرمز و مرغ گوشت یهانمونه روی که

 یهانمونه از درصد 8/28 و مرغ گوشت یهانمونه از درصد

 سروتیپ بررسی این در. بودند آلوده سالمونلا به قرمز گوشت

سالمونلا  ودرصد(  9/54) تامپسون سالمونلا به مربوط غالب

 انجام تحقیق در (13) .است بوده درصد( 8/9) سیدیتیانتر

 نمونه 270 روی بر که همکاران و چادهاری توسط شده

 به آلودگیدرصد(  7/13) نمونه 37 در گرفت، صورت گوشت

 بهدرصد(  13/35) نمونه 13 که گردید گزارش سالمونلا

 تایفی سالمونلا به آلودگی نمونه 24 در و سالمونلا انتریتیدیس

در مطالعه دیگر توسط یوسفی  (14) .گردید گزارش موریوم

 شهر در فروش آماده و پرکنده یهامرغ از نمونه 140 تعداد

 آزمایش مورد سالمونلا یهاگونه انواع جداسازی جهت همدان

 یهامرغ را عدد 70 تعداد این از که گرفتند قرار میکروبی

. دادندیم تشکیل تازه یهامرغ را دیگر عدد 70 و منجمد

 از (درصد 6/8) مورد 12 برداشته ماهیچه و پوست از هانمونه

 میزان. شدند داده تشخیص آلوده شده آزمایش یهامرغ

 نیترعیشا و بود منجمد از بیش تازه یهامرغ در آلودگی

سالمونلا  و تیفی موریوم سالمونلا شده جدا یهاگونه

 .(15) بودند انتریتیدیس

 مرغ یلاشه در سالمونلا یهاگونه شیوع میزان تایلند، در

 یمطالعه در و است شده گزارش (16درصد ) 3/8 معادل

 فرآوری مرغ تخم نمونه 40 و مرغ بافت نمونه 121 از دیگری

 در که یامطالعه در(. 17) شد جدا سالمونلا مورد 7 شده،

 20) مورد 5 در سالمونلا یهاگونه گرفت، انجام مصر کشور

 (درصد 36) مورد 9 زده، یخ شده چرخ گاو گوشت از (درصد

 یهانمونه از (درصد 52) مورد 13 و شده منجمد مرغ پای از

 که دادند نشان قبلی مطالعات( 18) گردید جدا منجمد فیله

 نیترعیشا موریوم تیفی سالمونلا و سالمونلا انتریتیدیس

 بیماری باعث انسان در که هستند سالمونلا های سروتیپ

 (.19) شوندیم

 برداری نمونه طیور گوشت 268 از ویتنام شمالی استان سه در

 سالمونلا نظر از درصد 9/42 نمونه 115 که است شده انجام
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  مثبت

 بررسی این در شده جدا سالمونلاهای نیترعیشا. اندبوده

 سالمونلا سالمونلا تیفی موریوم، آناتوم، سالمونلا سرووارهای

 1/9، درصد 8/15 ترتیب به ،سالمونلا انتریتیدیس و ردینگ

 آنتی مقاوت بیشترین. اندبوده درصد 2/6، درصد 5/7، درصد

 سولفامیدها، درصد 5/58 تتراسیکلین به نسبت بیوتیکی

 8/39 سیلین آمپی، درصد 3/47 استرپتومایسین، درصد 1/58

 درصد 8/27 نالیدیکسیکو  درصد 3/37 کلرآمفینکل، درصد

 نسبت ها جدایه از کدام هیچ تحقیق این در. است شده گزارش

 (20) .اندنداده نشان مقاومت سفتازیدیم به

 نتیجه گیری

 ناشی یهایماریب شیوع یهاعلت نیترمهم از یکی سالمونلا

 انسان از جداشده سروتیپ نیترمهم. است جهان در غذا از

 کنترل بنابراین،. است انتریتیدیس و موریوم سالمونلا تیفی

 از سالمونلوز. دارد خاصی اهمیت غذایی مواد میکروبی

 و باشدیم دام و انسان بین مشترک عفونی یهایماریب

 یهادهه در مخصوصا  حیوان، و انسان بین آن شیوع افزایش

 از جلوگیری برای. دینمایم دوچندان را بیماری اهمیت اخیر،

 .است موردنیاز نظارتی یهابرنامه سالمونلا، آلودگی

 تشکر و قدر دانی

جناب آقای دکتر منوچهر از  حاضر، یمطالعهنویسندگان 

مسئول محترم مرکز تحقیقات تغذیه و شهرکی  یمؤمن

غذاهای ارگانیک و کنترل کیفی مواد غذایی دانشگاه آزاد 

 واحد شهرکرد کمال تشکر را دارند. اسلامی

 تعارض منافع

 بین نویسندگان هیچ تعارضی وجود ندارد.
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Abstract 

Salmonellosis is caused by Salmonella bacteria and is one of the most common food-borne diseases that is 

accompanied by diarrhea, mild fever, nausea, abdominal pain and even death. This study was conducted in 

order to isolate and identify common Salmonella serotypes in chicken and quail meat. For this purpose, 100 

meat samples, including 50 chicken meat and 50 quail meat samples, were collected from distribution 

centers in Khuzestan province and after cultivation and isolation of salmonella and genome extraction, they 

were analyzed by polymerase chain reaction method. The results showed that 5 out of 100 samples were 

infected with Salmonella enteritidis. According to the results, it is very important to apply periodic 

microbial monitoring and tests and more measures from the officials of the provincial veterinary department 

in order to reduce the amount of microbial contamination. 
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