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و  سبنذنیبه روش خ( Vaccinium macrocarpon) طاستخراج عصبره قره قب طيشرا يببيبهینه 

 آن ييبيببکتر اثر ضذ يبررس
 ، امیر خذنگ نیكفرجبم*صبلحي یاسمبعیل عطب

 .، ایشاٖلٛچبٖ، دا٘ـٍبٜ آصاد اػلأی، لٛچبٖ، ٚاحذ ػّْٛ ٚكٙبیغ غزاییغزائی، دا٘ـىذٜ  ػّْٛ ٚكٙبیغٌشٜٚ 
 eatayesalehi@yahoo.com :سئولنويسنذه م*

 04/12/1396تبسیخ پزیشؽ:                                                  04/09/1396تبسیخ دسیبفت: 

 چكیذه
ٚ احشات ضذ ثبوتشیبیی ثٟیٙٝ یبثی  ػغح پبػخثب سٚیٝ آٔبسی  ی اِىّی لشٜ لبط ثٝ سٚؽ خیؼب٘ذٖ،ؿشایظ اػتخشاد ػلبسٜ دس ایٗ تحمیك

تب  4ثٝ حلاَ  ٕ٘ٛ٘ٝ٘ؼجت  ، ػبػت 10تب  2، صٔبٖ ػب٘تی ٌشاد دسرٝ 60تب  5اص ؿشایظ دٔبیی  رٟت اػتخشاد ػلبسٜ .ٌشدیذثشسػی  ػلبسٜ

ػّیٝ   MIC  ٚMBC ٞب ثب تؼییٗ اػتفبدٜ ؿذ. احشات ضذ ٔیىشٚثی ػلبسٜ دسكذ 100ٚ ٘ؼجت حلاَ اتبَ٘ٛ ثٝ ٔتبَ٘ٛ كفش تب  سكذد 20

 رٟت ثٟیٙٝ ػّٕیبتی ؿشایظ اسصیبثی ؿذ. وّیاؿشیـیب  ٚ ثبػیّٛع ػشئٛع، ِیؼتشیب ٔٛ٘ٛػبیتٛرٙض ،ع اٚسئٛعاػتبفیّٛوٛوٛ ٞبیثبوتشی

ثٝ حلاَ ٕ٘ٛ٘ٝ  ػبػت، ٘ؼجت  10ٌشاد، صٔبٖ ػب٘تی یدسرٝ 60اػتخشاد دٔبی  فشآیٙذ دسی لشٜ لبط ػلبسٜی ٔمذاس ثیـیٙٝ حلَٛ

سا٘ذٔبٖ ٌیشی ؿذ. دسكذ ا٘ذاصٜ 88/4ایٗ ؿشایظ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد دس  .ٌشدیذ تؼییٗ دسكذ 88/88ثٝ ٔتبَ٘ٛ  اتبَ٘ٛ٘ؼجت ٚ  دسكذ43/11

ٌٛیی ثب ٔمذاس پیؾ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد تزشثیثیٙی ؿذ. ٘ضدیىی ٔمذاس دسكذ پیؾ 17/5 ثش اػبع ٔذَ سیبضی اػتخشاد ػلبسٜ لشٜ لبط

ی اِىّی لشٜ لبط حبكّٝ داسای احش ضذثبوتشیبیی ثٛد ٚ ثش سؿذ ثبؿذ. ػلبسٜی وبسایی  ٘ؼجتب ٔٙبػت ٔذَ ٔی٘ـبٖ دٞٙذٜ ؿذٜ تٛػظ ٔذَ

ثبػیّٛع ٞبی ٌشْ ٔخجت ٘ؼجت ثٝ ٌشْ ٔٙفی ثیـتش ثٛد. ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ تبحیش ٌزاؿت. دس ایٗ ثیٗ حؼبػیت ثبوتشیوّیٝ ثبوتشی
ٚ  MICوٕتشیٗ ٚ ثیـتشیٗ ٔمبدیش  وٝ ثٝ تشتیتعٛسیثٝ تشتیت ثیـتشیٗ ٚ وٕتشیٗ حؼبػیت ٘ـبٖ داد٘ذ. ثٝ اؿشیـیب وّیٚ  ػشئٛع

MBC ٞب داؿتٙذ.سا ثیٗ ثبوتشی 

 ثبوتشیبیی ، احش ضذیبثی لشٜ لبط،  ثٟیٙٝ :کلیذی اشگبنو

 مقذمه

 ٔٙظٛسایٕٙی، ایزبد ثٝ ػٙتضی ٚ عجیؼی ٞبیافضٚد٘ی

 اػتفبدٜغزایی  ٔٛاد عؼٓ ٚ ثٟجٛد ػغش ظبٞشی ٔغّٛة ٚ

غزاٞبیی  وٙٙذٌبٖ ٔٛاد غزایی ٘ؼجت ثٝٔلشف .ؿٛ٘ذٔی

ؼی ثٝ ٔٛاد عجی ٞب آٖوٝ ػبسی اص ٔٛاد ؿیٕیبیی ثٛدٜ ٚ دس 

دٞٙذ ٚ ثٝ ٕٞیٗ  یٔ٘ـبٖ  وبس سفتٝ اػت تٕبیُ ثیـتشی

أىبٖ ربیٍضیٗ وشدٖ  دس ساثغٝ ثبٔغبِؼبت صیبدی  دِیُ

ی غزاٞبٞبی ؿیٕیبیی ثب تشویجبت عجیؼی دس افضٚد٘ی

ٕٞىبساٖ، ٔختّف كٛست ٌشفتٝ اػت )ثشصٌش ٚ 

 (.Nakamura et al, 1991؛1387

ٞب ثیٛتیهٞب اص آ٘تیأشٚصٜ ثشای دسٔبٖ ثؼیبسی اص ثیٕبسی

ٞبی ؿٛد وٝ ػلاٜٚ ثش داؿتٗ ثشخی ٚیظٌیاػتفبدٜ ٔی

ٞبی ٔمبْٚ ثٝ ٔضش ثش ػلأتی ا٘ؼبٖ، أىبٖ ایزبد ػٛیٝ

(. 2012خٛاٜ، ثیٛتیه ٚرٛد داسد )حزتی ثٙبة ٚ ٘یهآ٘تی

ربیٍضیٗ وشدٖ ٞبی ثؼیبسی رٟت ثٙبثشایٗ تلاؽ

صیشا تشویجبت  ،داسٚٞبیی ثب ٔٙـبء ٌیبٞی ا٘زبْ ٌشفتٝ اػت

-ٔیىشٚثی ٌیبٞی، ثب ػبختبسٞبی ٔتفبٚت اص آ٘تی ضذ

ؿٛ٘ذ وٝ اص ٞب ٔیٞب، ٔٛرت اص ثیٗ سفتٗ ثبوتشیثیٛتیه

ٞبی ٘بؿی اص ٘ظش ثبِیٙی، ایٗ ٔٛضٛع دس دسٔبٖ ػفٛ٘ت

 Oussalahٞبی ٔمبْٚ ٔیىشٚثی حبئض إٞیت اػت )ػٛیٝ

et al., 2007ٞبی عجیؼی ثٝ ػٙٛاٖ (. اػتفبدٜ اص افضٚد٘ی

ٔیىشٚثی، ساٜ حّی ٔٙبػت رٟت وٙتشَ  تشویجبت ضذ

صا ٚ افضایؾ ٔذت ٔب٘ذٌبسی ٔٛاد ٞبی ثیٕبسیثبوتشی

تٛا٘ذ ثبػج وبٞؾ ثبؿذ وٝ ٔیغزایی فشآٚسی ؿذٜ ٔی

خغشات ثٟذاؿتی ٚ ضشسٞبی التلبدی ٘بؿی اص سؿذ 

ٙـبء غزایی ؿٛد )ػضیضخب٘ی ٚ ٕٞىبساٖ، ٞبی ثب ٔٔیىشٚة

2007.) 

ٞبی ٔختّف ػَّٛ تٛا٘ٙذ دس ثخؾٞبی عجیؼی ٔیػلبسٜ

ٞبی اص رّٕٝ دیٛاسٜ ػِّٛی، غـبی ػیتٛپلاػٕی، پشٚتئیٗ

غـبی ػیتٛپلاػٕی ایزبد اختلاَ وٙٙذ ٚ یب ثبػج ٔٙؼمذ ٚ 

وٛاٌِٛٝ ؿذٖ ٔحتٛیبت ػیتٛپلاػٓ ٚ ٘ـت ارضای 

ٞب یٗ تشتیت اص سؿذ ثبوتشیػیتٛپلاػٕی ؿٛ٘ذ ٚ ثذ

 (.Burt, 2004ٕٔب٘ؼت وٙٙذ )



 ثٟیٙٝ یبثی ؿشایظ اػتخشاد ػلبسٜ لشٜ لبط
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 ثٝ ٔتؼّك (Vaccinium arctostaphylos L) لبط لشٜ

 خبس ثٝ ثذٖٚ ٚ ایدسختچٝ ٌیبٞیEricaceae  خب٘ٛادٜ

 ثبص ٞٓ اص آٖ تبصٜ ٞبی وٝ ؿبخٝ اػت، ٔتش 3تب  1عَٛ 

 ثبؿذ. ایٗ ٌیبٜ داسایپشاوٙذٜ ٔی ٞبیوشن ٚداسای ثٛدٜ

 ٚ داس ثبحبؿیٝ د٘ذا٘ٝ ؿىُ لّجی پبیٝ ثب ای پٙزٝ ٞبیثشي

 پـت پشاوٙذٜ ِٚی كٛست ثٝ ثشي ػغح اػت. ؿىُ ایاسٜ

 وشٚی، ػتٝ، ٔیٜٛ ثبؿذ.ٔی وشوذاس ی ا٘جٜٛ عٛس ثٝ آٖ

 .اػت وشن ثذٖٚ ٚ ػیبٜ ثٝ ٔبیُ تب اسغٛا٘ی سً٘ لشٔض

 .دٞذ.ٔی تـىیُ سا ٌیبٜ داسٚیی ٞبیثخؾ ثشي ٚ ٔیٜٛ

 ٚ تبثؼتبٖ اٚاخش دس ٞبٔیٜٛ ص سػیذٖا پغ آٚسی رٕغ

. ایٗ ٌیبٜ ثیـتش دس ٘ٛاحی اسٚپب ٌیشدٔی ا٘زبْ پبییض اٚایُ

ؿٛد. ٌٛ٘ٝ اص ایٗ سٚیذ ٚ اص ایٗ ٘ٛاحی كبدس ٔیٔی

 Vaccinium myrtillusسٚیذ دسختچٝ وٝ دس ایشاٖ ٔی

٘بْ داسد وٝ اص ٘ظش خٛاف دسٔب٘ی ٔـبثٝ ٌٛ٘ٝ اسٚپبیی اػت 

٘یه ٚ ٕٞىبساٖ، ؛ ػپٟشی1388ِٛ، فش ٚ حؼٗ)ػپٟشی

1390.) 

ٞذف اص ایٗ ٔغبِؼٝ، ٔؼشفی ؿشایظ ثٟیٙٝ اػتخشاد ػلبسٜ 

اِىّی لشٜ لبط ثٝ سٚؽ خیؼب٘ذٖ، ثٝ وٕه سٚؽ آٔبسی 

داس٘ذٜ  ٚ وـٙذٜ  ػغح پبػخ ٚ تؼییٗ حذالُ غّظت ثبص

ػّیٝ ثشخی ثبوتشی ٞبی ثیٕبسیضای ؿبخق ی اِىّی ػلبسٜ

  ثٛد. دس ٔٛاد  غزایی

 کبر روش و مواد

 ٔٛاد

ٚ   ٔیٜٛ لشٜ لبط ثٝ كٛست خـه اص ثبصاس ٔحّی لٛچبٖ

 إِٓبٖ تٟیٝ ؿذ. ٔشن اصؿشوتٞبی اتبَ٘ٛ ٚ ٔتبَ٘ٛ حلاَ

 ATCC) اػتبفیّٛوٛوٛع اٚسئٛع ٞبی ؿبخقثبوتشی

(، PTCC1165) ضِیؼتشیب ٔٛ٘ٛػبیتٛرٙ(، 25923

 اؿشیـیب وّی ( ATCC 70876ٚ) ثبػیّٛع ػشئٛع

(22592ATCC ) كٙبیغ غزایی دا٘ـٍبٜ  ٌشٜٚ ػّْٛ ٚ اص

. ٔحیظ ٞبی وـت  ٘ٛتشیٙت تٟیٝ ؿذفشدٚػی ٔـٟذ 

ثشاث، تشیپتٖٛ ػٛی ثشاث، تشیپتٖٛ ػٛی آٌبس ٚ ِٔٛش 

 ٞیٙتٖٛ آٌبس  )ؿشوت ٔشن إِٓبٖ( اػتفبدٜ ؿذ.

 ٞبسٚؽ

تٟیٝ ػلبسٜ اص سٚؽ  ثشای لبط ی لشٜاػتخشاد ػلبسٜ

 ٚ ٔیٜٛ خـهلی اص ٚصٖ ٔـخ .اػتفبدٜ ٌشدیذ  خیؼب٘ذٖ

ی ٞبدس ٔخّٛط حلاَ  5ثٝ  1ثٝ ٘ؼجت لشٜ لبط تٕیض

 دسكذ 100ٚ  75 ،50 ،25ثٝ ٘ؼجت ٞبی ٔتبَ٘ٛ  ٚاتبَ٘ٛ 

ٞبی اػتحلبَ ؿذٜ پغ اص ػلبسٜ ؿذ. خیؼب٘ذٜ اتبَ٘ٛ

تٛػظ اٚاپشاتٛس چشخٙذٜ  ،ثب وبغز كبفی كبف وشدٖ 

تحت ٚ دس ٟ٘بیت ثٝ وٕه آٖٚ  ، إِٓبٖ( تغّیظ)ٞیذِف

رٟت ؿذ. خـه  ، آٔشیىب( 1410D-2E)ؿُ ِت خلأ

 ٘ظٌٚٝ، عیٛٞبی دٌٚب٘ٝ ورٌّٛیشی اص آػیت حشاستی ثب٘ذ

 ٌشاددسرٝ ػب٘تی  40ی پبییٗ دٔب اص خـه وشدٖ

  (  1390  ) ؿفیؼی ٘یه ٚ ٕٞىبساٖ ؿذ. اػتفبدٜ

 سا٘ذٔبٖ اػتخشاد 

ثٝ ٔٙظٛس تؼییٗ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد  ػلبسٜ، ٔمذاس ٟ٘بیی 

تٛصیٗ  ٚ  001/0ذٜ ثٛػیّٝ تشاصٚ ثب دلت پٛدس ثذػت آٔ

٘ؼجت ٚص٘ی پٛدس ثذػت آٔذٜ ثٝ  ٔمذاس ٚص٘ی ٔیٜٛ خـه 

ثٝ ػٙٛاٖ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد  ػلبسٜ  ٔحبػجٝ  لشٜ لبط

 ٌشدیذ.

 آٔبسی ٚتحّیُ ٚتزضیٝ آصٔبیؾ عشح

ٞب ٚ ٔذَ عشاحی تؼذاد آصٖٔٛثٝ ٔٙظٛس  ٔغبِؼٝ دسایٗ

 X2دٔب،  X1ُٔ ٔؼتمُ ؿب احش ٔتغیشٞبیسیبضی پیـٍٛی 

 اتبَ٘ٛ ٘ؼجت حلاX4َ ٚ  ثٝ حلإَ٘ٛ٘ٝ  ٘ؼجت  X3 صٔبٖ،

ی اِىّی ٔیٜٛ خـه ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ ثٝ ٔتبَ٘ٛ،

 Zhang et) اػتفبدٜ ؿذ  RSMلشٜ لبط اص عشح آٔبسی 

al., 2010). َٚػغٛح فشایٙذ ٔؼتمُ ٔتغیشٞبی1دس رذ ٚ 

 .ا٘زبْ ؿذ آصٔبیؾ دس دٚ تىشاس .اػت دادٜ ؿذٜ ٘ـبٖ آٟ٘ب

 دْٚ ی دسرٝساثغٝ ػٕٛٔب RSMدس  ٔٛسداػتفبدٜ ٔذَ

 ٚاثؼتٝ، ٔذِی ٞشٔتغیش ثشای RSMثبؿذ. دسسٚؽ ٔی

ثش  سا فبوتٛسٞب ٔتمبثُ ٚ اكّی آحبس وٝ ؿذٜ تؼشیف

 ثٝ ٔتغیشٜ چٙذ ٔذَ ٕ٘بیذ،ٔی ثیبٖ ٞشٔتغیشرذاٌب٘ٝ

 پیـجیٙی پبػخ Yروشؿذٜ  دسٔؼبدِٝ .ثبؿذكٛست صیشٔی

، β11خغی ٚ  احشاتβ1 ،β2 ،β3 ، β4حبثت ٚ  تضشی β0ؿذٜ، 

β22 ،β33 ،β44   ٚ احشٔشثؼبتβ12 ،β13 ،β14،β23 ،β24 ،β34 

رٟت  Minitab 16اص٘شْ افضاس  .ثبؿٙذٔی ٔتمبثُ احشات

 ٕ٘ٛداسٞبی ٚ سػٓ اعلاػبت اػتفبدٜ ؿذ ٚتحّیُ تزضیٝ
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 Yolmeh etكٛست ٌشفت ) پبػخ ػغح ثٝ سٚؽ ٔشثٛط

al., 2014.)  

Y = β0+ β1 X1+ β2 X2 + β3 X3+ β4 X4+ β11 X1
2
+ 

β22 X2
2
+ β33 X3

2
+ β 44 X4

2
+ β12 X1 X2+ β13 X1 

X3+ β14 X1 X4+ β23 X2 X3+ β24 X2 X4+ β34 X3 

X4 
 ٚ ػغٛح آٟ٘ب ٔؼتمُٔتغیشٞبی   -1رذَٚ

   متغیر سطوح   ريبضي نمبد مستقل متغیر

 X1 5 19 32 46 60 (C°)دمب 

 X2 2 4 6 8 10 زمبن )سبعت(

 X3 4% 8% 12 % 16% 20% حلالنسب نمونه به 

 X 4 0% 25% 50 % 75 100% متبنول به نسبت اتبنول

 :ی لشٜ لبطػلبسٜثشسػی فؼبِیت ضذٔیىشٚثی 

اص سٚؽ  ی لشٜ لبطرٟت ثشسػی احش ضذٔیىشٚثی ػلبسٜ

اػتفبدٜ  ا٘تـبس دیؼه دس ٔحیظ وـت ِٔٛش ٞیٙتٖٛ آٌبس

ػبػت  24)ٞبی فؼبَ ؿذٜ شیؿذ. ثذیٗ تشتیت وٝ اص ثبوت

-( ػٛػپب٘ؼیٛ٘ی ٔؼبدَ ثب وذٚست  ٘یٓ ٔهسؿذ وشدٜ

فبسِٙذ اػتب٘ذاسد ایزبد ؿذ. ػپغ تٛػظ ػٛاح اػتشیُ اص 

ِِٛٝ حبٚی ػٛػپب٘ؼیٖٛ ثبوتشی ٔمذاسی ثشداؿت ٚ دس 

ٔحیظ وـت ِٔٛش ٞیٙتٖٛ آٌبس ثٝ ؿىُ ػغحی وـت 

 ٔتش دس ٔحَّٛٔیّی 6ٞبی اػتشیُ ثب لغش ؿذ. دیؼه

، 5/1، 5/0) ٞبی تؼییٗ ؿذٜثب غّظت ی لشٜ لبطػلبسٜ

( خیؼب٘ذٜ  ٚ  دس ػغح ٌشْ ثش ِیتشٔیّی 5، 5/3، 5/2

ٞبی تّمیح دیؾٞب اػتفبدٜ ؿذ٘ذ؛ ػپغ پتشیدیؾپتشی

ٌشاد لشاس ٌشفتٝ  ٚ پغ  اص دسرٝ ػب٘تی 37ؿذٜ دس دٔبی 

ٌیشی ا٘ذاصٜ  ػذْ سؿذ اعشاف دیؼه  ػبػت لغش ٞبِٝ 24

ٕٞچٙیٗ یه پّیت فبلذ (. Skaltsa et al., 2003ؿذ )

ثبوتشی ثٝ ػٙٛاٖ ؿبٞذ )وٙتشَ( ٔٙفی ٚ یه پّیت ٘یض 

لبط ثٝ ػٙٛاٖ ؿبٞذ ٔخجت )وٙتشَ( دس  ػلبسٜ لشٜثذٖٚ 

ػیّیٗ ٚ )پٙی  ثیٛتیه٘ظش ٌشفتٝ ؿذ. دیؼه ٞبی آ٘تی

 سؿذ رٙتبٔبیؼیٗ(  ٘یض ثٝ ٔٙظٛس ٔمبیؼٝ لغش ٞبِٝ ػذْ

 اػتفبدٜ ؿذ.

 ی اِىّی لشٜ لبطػلبسٜغّظت ثبصداس٘ذٜ   وٕیٙٝٗ تؼیی

(Inhibitory Concentration Minimum) 

MIC ٝوٝ تشویت اصیه غّظت وٕتشیٗ ث 

 ثٝ ؿٛد.ٔی ٕ٘بیذ،اعلاقسأٟبسٔی سؿذٔیىشٚاسٌب٘یؼٓ

-تشویت ٌفتٝ ٔی یه اص ٔمذاس وٕتشیٗ دیٍش، ثٝ ػجبست

 سا ٓاسٌب٘یؼ یه سؿذ تٛرٟی عٛس لبثُ ثٝ تٛا٘ذث ؿٛدوٝ

 20تب  16) ٔـخق دٚسٜ ا٘ىٛثبػیٖٛ یه اصٌزؿت پغ

 ثبصداس٘ذٜ غّظت حذالُ ٟٔبس ٕ٘بیذ. رٟت تؼییٗ ػبػت(

( اػتفبدٜ serial dilutionٞبی ٔىشس )سؿذ اص سٚؽ سلت

-ٔیّی  32، 16، 8، 4، 2ٞبی ؿذ. دس ایٗ سٚؽ اص غّظت

 ,.Manenzhe et alِیتش اػتفبدٜ  ؿذ  )ٌشْ ثش ٔیّی

2004.) 

 ی اِىّی لشٜ لبطػلبسٜغّظت وـٙذٜ   وٕیٙٝٗ تؼیی

(Bactericidal Concentration Minimum) 

MBC ٝؿٛدوٝ ٔی اصیه تشویت اعلاق غّظت وٕتشیٗ ث

ثٝ  سا ثبوتشیبیی رٕؼیت ػبػت24اصٌزؿت تٛا٘ذپغث

 دٞذ. ؾاِٚیٝ( وبٞثشاثش رٕؼیت  )ٞضاسدسكذ 9/99ٔیضاٖ

اص   غّظت وـٙذٜ ثبوتشی حذالُ ٕ٘ٛدٖ ٔـخق ثشای

ت  دس ٔحیظ آٌبسداس اػتفبدٜ وـت سلتٟبی  فبلذ وذٚس

 دسرٝ 35 دسدٔبی ػبػت 24ٔذت  ثٝ ٞبػپغ پّیتؿذ. 

 غّظتی )سلتی(وٝ .ٌزاسی ؿذ٘ذ. ٌشٔخب٘ٝ ٌشادػب٘تی

ػٙٛاٖ حذالُ  ثٝ كفشثٛد، دسآٖ ٞبتؼذادوّٛ٘ی ؿٕبسؽ

 ,.Manenzhe et alٞب ٌضاسؽ ؿذ )غّظت وـٙذٜ ثبوتشی

2004.)

 نتبيج
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 دٞذ.ٔی احش تیٕبسٞبی ٔختّف ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ سا ٘ـبٖ 2ذَٚ ر

 اِىّی لشٜ لبطاحش تیٕبسٞبی ٔختّف ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ   -2جذول 

 تیٕبس
دٔبی اػتخشاد 

(C˚) 

صٔبٖ 

 (hاػتخشاد )

دسكذ 

 اتبَ٘ٛ
 ثٝ حلاَ % ٕ٘ٛ٘ٝ٘ؼجت 

 سا٘ذٔبٖ

 اػتخشاد )%(

1 46 4 75 16 29/4 

2 46 8 25 8 79/3 

3 18 4 75 8 23/3 

4 5/32 6 50 12 53/3 

5 5/32 6 100 12 89/2 

6 18 4 25 8 76/2 

7 18 8 75 16 31/3 

8 46 8 75 16 59/4 

9 18 8 25 16 93/2 

10 46 8 75 8 36/4 

11 18 4 75 16 31/3 

12 32 6 50 20 14/3 

13 46 4 75 8 35/4 

14 18 8 75 8 22/3 

15 32 10 50 12 63/3 

16 60 6 50 12 19/4 

17 46 4 25 8 59/3 

18 32 2 50 12 37/3 

19 32 6 50 4 27/3 

20 5 6 50 12 48/2 

21 32 0 6 12 87/2 

22 18 8 25 8 75/2 

23 46 8 25 16 65/3 

24 46 4 25 16 50/3 

25 18 4 25 16 92/2 

Rضشیت تؼییٗ،  ،3رذَٚ 
Rثیٙی ؿذٜ ٚ پیؾ 2

تلحیح  2

ی اِىّی لشٜ لبط دس ؿذٜ  ثشای سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ

دٞذ. ثٝ ٔٙظٛس ا٘تخبة ٔذَ ٘ـبٖ ٔیسا چٟبس ٔذَ ٔختّف 

Rثب وبسایی ٔٙبػت ٔمبدیش 
ٞب ٔمبیؼٝ ؿذ.  ٞش ٔذِی  وٝ  2

ػٙٛاٖ ٝ ثیـتشیٗ ٔمبدیش  ضشایت سا ثٝ خٛد اختلبف داد ث

(. 2012ثذٚیه ٚ ٕٞىبساٖ، ذَ ٔٙبػت ا٘تخبة ؿذ  )ٔ

ثٙبثشایٗ ٔغبثك رذَٚ، ٔذَ دسرٝ دْٚ داسای ثیـتشیٗ 

ثبؿذ. ػلاٜٚ ثش ایٗ، ٔمذاس ػذْ ٌٛیی ٔیلبثّیت پیؾ

ی ثشاصؽ ثشای ٔذَ ا٘تخبة ؿذٜ ثشای اػتخشاد ػلبسٜ

 (P>05/0)داس ٘جٛد دسكذ ٔؼٙی 5اِىّی لشٜ لبط دس ػغح 

ٔغّٛثیت ٚ دلت ٔذَ پیـٟٙبد ؿذٜ ی دٞٙذٜوٝ ٘ـبٖ

 ثبؿذ.ٔی

ٔذَ دسرٝ دْٚ وبُٔ ثشای سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ اِىّی 

ا٘ذ، ثٝ ٔؼٙی حزف ؿذٜٞبی ثیلشٜ لبط وٝ دس آٖ ػجبست

 ثبؿذ:كٛست صیش ٔی

 – X1 4629/0 + 5442/3 = سا٘ذٔبٖ اػتخشاد )%(

2004/0 X3 – 1153/0 X3
2

 + 000193/0 X1X2 + 

0843/0 X1X3. 
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 ٞبی ٔختّفٔمبیؼٝ ضشایت تؼییٗ ٔذَ  - 3جذول 

 پبػخ  ٔذَ

 سا٘ذٔبٖ اػتخشاد  

   خغی

 2
R % 45/78 

 2
R ٜ94/76 % تلحیح ؿذ 

 2
R 56/73 ثیٙی ؿذٜ% پیؾ 

   ٔشثؼی -خغی

 2
R % 58/84 

 2
R ٜ26/82 % تلحیح ؿذ 

 2
R 46/74 ثیٙی ؿذٜ% پیؾ 

   ثشٕٞىٙؾ -خغی

 2
R % 57/80 

 2
R 76/76 حیح ؿذٜ% تل 

 2
R 34/73 ثیٙی ؿذٜ% پیؾ 

   دسرٝ دْٚ وبُٔ

 2
R % 71/86 

 2
R ٜ75/82 % تلحیح ؿذ 

 2
R 53/73 ثیٙی ؿذٜ% پیؾ 

داس ( ثشای تـخیق ٔؼٙی4آ٘بِیضٚاسیب٘غ )رذَٚ رذَٚ

سٚد. ثٝ كٛستی وٝ ٞش چٝ وبس ٔیٞبی ٔذَ ثٝثٛدٖ ػجبست

یـتش ثبؿذ، احش ث Fوٛچىتش ٚ ٔمذاس ػذدی  Pٔمذاس ػذدی 

ثیٙی ؿذٜ خٛاٞذ داؿت داسی سا ثش پبػخ پیؾٔؼٙی

-(. ٔغبثك رذَٚ، دس ػجبست2005)وٛٚاٖ ًٞٛ٘ ٚ وبیّی، 

-ٞبی خغی دٔبی اػتخشاد ٚ دسكذ اتبَ٘ٛ، دس ثیٗ ػجبست

-ٞبی ٔشثؼی ػجبست ٕ٘بی دْٚ دسكذ اتبَ٘ٛ ٚ دس ثیٗ ثشٞٓ

َ احش وٙؾ دٔبی اػتخشاد ٚ دسكذ اتب٘ٛٞب، تٟٙب ثشٞٓوٙؾ

ی اِىّی ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ (P<05/0)داسی ٔؼٙی

ٞب ثش پبػخ لشٜ لبط اص خٛد ٘ـبٖ داد٘ذ ٚ احش ػبیش ػجبست

ٞبی ػجبست 4(. ٔغبثك رذَٚ P>05/0)داس ٘جٛد ٔؼٙی

خغی دٔبی اػتخشاد ٚ ٕ٘بی دْٚ دٔبی اػتخشاد ثٝ 

تشتیت ثیـتشیٗ ٚ وٕتشیٗ احش سا ثش ٔیضاٖ سا٘ذٔبٖ 

ٕٞچٙیٗ  ی لشٜ لبط اص خٛد ٘ـبٖ داد٘ذ.د ػلبسٜاػتخشا

رذَٚ )ٞبی ا٘تـبس دیؼه دػت آٔذٜ اص آصٖٔٛدس ٘تبیذ ثٝ

ی اِىّی لشٜ لبط ثش سؿذ ٔـخق ؿذ وٝ ػلبسٜ  (5

ی ػذْ سؿذ ثب ٞبی ٔٛسد ٘ظش ٔٛحش ثٛدٜ  ٚ ٞبِٝثبوتشی

 ٞبی ٔختّف ایزبد ؿذ.یلغشٞبی ٔتفبٚت  دس ثبوتش

 ٚاسیب٘غ ٔذَ ٞبی ٔختّف ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط آ٘بِیض  ٘تبیذ  -4جذول 

 احتٕبَ P احتٕبَ  F ٔیبٍ٘یٗ ٔشثؼبت تٔشثؼبع ٔزٕٛ آصادی دسرٝ ٔٙجغ

 0 17/21 9684/0 5577/13 14 ٔذَ

 0 16/70 0665/3 2660/12 4 خغی

1X 1 2305/10 2305/10 37/81 0 

2X 1 1121/0 1121/0 60/2 114/0 

X3 1 9200/0 9200/1 88/43 0 

X4 1 0033/0 0033/0 07/0 795/0 

 001/0 43/5 2399/0 9596/0 4 ٕ٘بی دْٚ

X1
2 1 0001/0 0001/0 00/0 954/0 



 ثٟیٙٝ یبثی ؿشایظ اػتخشاد ػلبسٜ لشٜ لبط

 

72 

97تا  79صفحات  - 79زمستان / 4 ره/ شماپنجمسال   

X2
2 1 0914/0 0914/0 07/2 159/0 

X3
2 1 7567/0 7567/0 32/17 0 

X4
2 1 0653/0 0653/0 51/1 225/0 

 279/0 29/1 0553/0 3321/0 6 ثشٕٞىٙؾ

X1X2 1 0578/0 0578/0 28/1 264/0 

X1X3 1 2178/0 2178/0 18/5 027/0 

4X1X 1 0421/0 0421/0 92/0 341/0 

X2X 3 1 0001/0 0001/0 01/0 933/0 

4X2X 1 0072/0 0072/0 21/0 651/0 

4X3X 1 0072/0 0072/0 16/0 700/0 

   0442/0 0782/2 47 ثبلیٕب٘ذٜخغبی 

 075/0 14/3    ػذْ ثشاصؽ

    0125/0 37 خغبی خبِق

 

 ٔتشلغش ٞبِٝ ػذْ سؿذ ثبوتشی تٛػظ ػلبسٜ لشٜ لبط ثش حؼت ٔیّی  -5جذول 

 ٌیبٞی غّظت ػلبسٜ

 ثبوتشی

ٌشْ ثش ٔیّی 5/0

 ِیتشٔیّی

ٌشْ ٔیّی 5/1

 ِیتشثش ٔیّی
ٌشْ ثش ٔیّی 5/2

 ِیتشٔیّی

ٌشْ ٔیّی 5/3

 ِیتشثش ٔیّی
-ٌشْ ثش ٔیّیٔیّی 5

 ِیتش

یه ثیٛتدیؼه آ٘تی

* 

 ثبػیّٛع ػشئٛع

 ِیؼتشیب ٔٛ٘ٛػبیتٛط٘ض

45/0±2/9 

35/0±7/8 

52/0±9/10 

28/0±2/10 

45/0±3/12 

45/0±8/11 

52/0±5/13 

40/0±7/12 

52/0±2/14 

40/0±9/13 

 ح 13

 ح 22

اػتبفیّٛوٛوٛع 

 اٚسئٛع

 اؿشیـیب وّی

35/0±9 

28/0±7/8 

35/0±5/10 

40/0±2/9 

45/0±11 

28/0±5/9 

28/0±4/12 

30/0±2/10 

45/0±7/13 

30/0±3/11 

 ح 32

 د 13

 ثیٛتیه رٙتبٔبیؼیٗ.ثیٛتیه پٙی ػیّیٗ، د : دیؼه آ٘تیح : دیؼه آ٘تی

 

( ٘ـبٖ داد وٝ ػلبسٜ اِىّی 6رذَٚ )ٞبی سلت آٌبس آصٖٔٛ

ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ لشٜ لبط  احش ثبصداس٘ذٌی ثش سؿذ ثبوتشی

داسد، ثذیٗ كٛست وٝ ثبػیّٛع ػشئٛع ٚ اؿشیـیب وّی ثٝ 

وٕتشیٗ ٚ ثیـتشیٗ غّظت ثبصداس٘ذٜ اص سؿذ سا تشتیت 

 .٘ـبٖ داد٘ذ

. 
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 حذالُ غّظت ثبصداس٘ذٜ اص سؿذ ثبوتشی تٛػظ ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط  -6جذول 

 ؿبٞذ ٔیّی ٌشْ      ؿبٞذ     64ٔیّی ٌشْ     32ٔیّی ٌشْ       16ٔیّی ٌشْ       8ٔیّی ٌشْ         4ٌشْ         ٔیّی 2ػٛیٝ ٞبی              

 ِیتش         ثش ٔیّی ِیتش        ثش ٔیّی ِیتش      ثش ٔیّی ِیتش        ثش ٔیّی ِیتش     ثش ٔیّی ِیتش       ٔٙفی    ٔخیتثبوتشیبیی               ثش ٔیّی

 

ثبػیّٛع 

 ػشئٛع
+ + + _ _ _ _ + 

ِیؼتشیبٔٛ٘ٛػبی

 تٛط٘ض
+ + + + _ _ _ + 

اػتبفیّٛوٛوغ       

 اٚسئٛع
+ + + + _ _ _ + 

 + _ _ + + + + + اؿشیـیب وّی

 .ثبؿذی ػذْ سؿذ ٔی٘ـبٖ دٞٙذٜ -ی سؿذ ثبوتشی ٚ ػلأت ٘ـبٖ دٞٙذٜ +ػلأت 

لشٜ لبط سا ثشای حذالُ غّظت وـٙذٜ ػلبسٜ 7رذَٚ 

دٞذ. ثش ایٗ اػبع  ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ ٘ـبٖ ٔیثبوتشی

ْ ٌشٔیّی MBC (16تشیٗ ٔیضاٖ پبییٗ ثبػیّٛع ػشئٛع

ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ ٘ـبٖ داد ( سا دس ثیٗ ثبوتشیِیتشثش ٔیّی

ثبؿذ دس حبِیىٝ ایٗ ثبوتشی ثشاثش ٔی MICوٝ ثب غّظت 

-ٌشْ ثش ٔیّیٔیّی MBC (128اؿشیـیب وّی ثیـتشیٗ 

 ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ اص خٛد ٘ـبٖ داد.( سا دس ثیٗ ثبوتشیِیتش

 

 لشٜ لبط حذالُ غّظت وـٙذٜ ثبوتشی تٛػظ ػلبسٜ اِىّی -7جذول 

 سويه هبی 

 ببکتريبيي

گرم بر میلي 8

 لیترمیلي

گرم بر میلي 66

 لیترمیلي

گرم بر میلي 32

 لیترمیلي

گرم بر میلي 64

 لیترمیلي

گرم بر میلي 628

 لیترمیلي

 _ _ _ _ + ببسیلوس سرئوس

 _ _ + + + لیستريب مونوسبيتوشنس

استبفیلوکوکوس 

 اورئوس

+ + + _ _ 

 _ + + + + اشريشیب کلي

 بحث

احش ٔتمبثُ ٘ؼجت ٔبدٜ ربٔذ ثٝ حلاَ ٚ صٔبٖ  1ؿىُ 

دسرٝ  5/32اػتخشاد سا دس ٔمبدیش حبثت دٔبی اػتخشاد 

دٞذ. ٔغبثك ، ٘ـبٖ ٔی50ٌشاد ٚ دسكذ ٔتبَ٘ٛ ػب٘تی

ثٝ حلاَ، سا٘ذٔبٖ اػتخشاد  ٕ٘ٛ٘ٝؿىُ ثب افضایؾ ٘ؼجت 

َ، اثتذا افضایؾ ِٚی دس ادأٝ ثٝ ػّت اؿجبع ؿذٖ حلا

ثٝ حلاَ دس ٘مغٝ  ٕ٘ٛ٘ٝعٛسی وٝ ٘ؼجت یبثذ ثٝوبٞؾ ٔی

ٔشوضی ثیـتشیٗ ٔیضاٖ سا٘ذٔبٖ سا ٘ـبٖ داد. ثب٘یه ٚ 

( ثٝ تشتیت دس 1392( ٚ یّٕٝ ٚ ٕٞىبساٖ )2008پب٘ذی )

یبثی ؿشایظ اػتخشاد اِٚئبِ٘ٛیه اػیذ اص ٌیبٜ ثٟیٙٝ

Lantana camara ٜسٍ٘ی آ٘بتٛ ثٝ ٘تبیذ ٔـبثٝ  ٚ ػلبس

بفتٙذ ٚ ٌضاسؽ ٕ٘ٛد٘ذ وٝ دس ٔمبدیش ثبلای ٘ؼجت دػت ی

-ٔبدٜ ربٔذ ثٝ حلاَ ٔیضاٖ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد وبٞؾ ٔی

یبثذ. اص ػٛی دیٍش ثب افضایؾ صٔبٖ اػتخشاد، سا٘ذٔبٖ 

ؿذت افضایؾ اػتخشاد اثتذا ثٝ آسأی وبٞؾ ٚ دس ادأٝ ثٝ

 یبثذ.ٔی

ثب افضایؾ دٔبی اػتخشاد ثٛیظٜ دس ٔمبدیش  2ٔغبثك ؿىُ 

-ثبلای اتبَ٘ٛ، ٔیضاٖ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ افضایؾ ٔی
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تٛا٘ذ ثٝ ػّت ثبلا ثٛدٖ ػشػت ٘فٛر ٔبدٜ دس یبثذ وٝ ٔی

دٔبی ثبلا ٚ دس ٘تیزٝ حلاِیت ثیـتش ػلبسٜ ٚ ٘یض وبٞؾ 

-. ٕٞبٖ(1389)ٔیلا٘ی ٚ ٕٞىبساٖ، ٚیؼىٛصیٝ حلاَ ثبؿذ 

عٛس وٝ دس ؿىُ ٔـخق اػت دس دٔبی پبییٗ اػتخشاد، 

ضایؾ دسكذ اتبَ٘ٛ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ اثتذا ثب اف

یبثذ؛ ثب ایٗ حبَ دس افضایؾ یبفتٝ ٚ دس ادأٝ وبٞؾ ٔی

ٔمبدیش ثبلای دٔبی اػتخشاد ای سٚ٘ذ وبٞـی ٔـبٞذٜ 

ؿٛد وٝ احتٕبلا ثٝ ػّت ثبلا ثٛدٖ لذست ٘فٛر حشاستی ٕ٘ی

( ٘ؼجت ثٝ ٔتبَ٘ٛ α;003/0ثیـتش حلاَ اتبَ٘ٛ )

(002/0;αٔی )وٝ ٔغبثك ؿىُ ثیـتشیٗ ذ ثغٛسیثبؿ

دسرٝ ػب٘تیٍشاد ٚ  60ٔیضاٖ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد  دس دٔبی 

 دسكذ ٔـبٞذٜ ؿذ. 100اتبَ٘ٛ 

Temperature (˚C) 32.5
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 ثٝ حلاَ ٚ صٔبٖ اػتخشاد ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط ٕ٘ٛ٘ٝاحش ٔتمبثُ ٘ؼجت  -6شكل 
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 ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط احش ٔتمبثُ ٘ؼجت دٔبی اػتخشاد ٚ دسكذ اتبَ٘ٛ -2شكل 
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ثٝ حلاَ ٚ دسكذ اتبَ٘ٛ دس ؿىُ  ٕ٘ٛ٘ٝاحش ٔتمبثُ ٘ؼجت 

عٛس وٝ دس ؿىُ ٔـخق اػت ؿٛد. ٕٞبٖٔـبٞذٜ ٔی 3

دسكذ، سا٘ذٔبٖ اػتخشاد  75ثب افضایؾ ٔیضاٖ اتبَ٘ٛ تب 

افضایؾ یبفتٝ ِٚی دس ٔمبدیش ثیـتش اتبَ٘ٛ، سا٘ذٔبٖ 

ػّت لذست ٘فٛر ذ وٝ احتٕبلا ثٝیبثاػتخشاد وبٞؾ ٔی

دسكذ ٔتبَ٘ٛ ٘ؼجت  25دسكذ اتبَ٘ٛ ٚ  75ثیـتش ٔخّٛط 

اص ػٛی دیٍش، دس ایٗ ؿىُ  ثبؿذ. ثٝ ػبیش دسكذ ٞب ٔی

٘یض اؿجبع ؿذٖ حلاَ دس ٔمبدیش ثبلای ٘ؼجت ٔبدٜ ربٔذ 

ثٝ حلاَ ٔـخق ثٛدٜ ٚ ٔیضاٖ سا٘ذٔبٖ وبٞؾ یبفتٝ اػت. 

ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ دس ٔغبثك ؿىُ ثیـتشیٗ ٔیضاٖ سا٘

دسكذ ٔتبَ٘ٛ ٚ  25دسكذ اتبَ٘ٛ ٚ  75ٔحِّٛی ثب غّظت 

 ؿٛد.دسكذ حبكُ ٔی 12٘ؼجت ٔبدٜ ربٔذ ثٝ حلاَ 

Temperature (˚C) 32.5

Time (h) 6

Hold Values
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 ثٝ حلاَ ٚ دسكذ اتبَ٘ٛ ثش سا٘ذٔبٖ اػتخشاد ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط ٕ٘ٛ٘ٝ احش ٔتمبثُ ٘ؼجت  -3شكل 

 ی لشٜ لبطیبثی ؿشایظ اػتخشاد ػلبسٜثٟیٙٝ

یبثی ؿشایظ اػتخشاد ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط ٙظٛس ثٟیٙٝثٝ ٔ

، C 60˚اػتفبدٜ ؿذ. دٔبی  ػذدی ػبصی ثٟیٙٝ سٚؽاص 

دسكذ ٚ  88/88ػبػت، ٔیضاٖ اتبَ٘ٛ  10صٔبٖ اػتخشاد 

ثٝ ػٙٛاٖ ؿشایظ ثٟیٙٝ رٟت  43/11ثٝ حلاَ  ٕ٘ٛ٘ٝ٘ؼجت 

اػتخشاد ػلبسٜ اِىّی  ثٝ سٚؽ خیؼب٘ذٖ ا٘تخبة ؿذ.  دس 

-دسكذ پیؾ 17/5اػتخشاد، سا٘ذٔبٖ ػلبسٜ ایٗ ؿشایظ 

دسكذ ثٛد. ؿشایظ  6/99ثیٙی ؿذ وٝ ٔیضاٖ ٔغّٛثیت آٖ 

ثٟیٙٝ تؼییٗ ؿذٜ تٛػظ ٘شْ افضاس دس ؿشایظ آصٔبیـٍبٜ 

ٌیشی ؿذ. دسكذ ا٘ذاصٜ 88/4اػٕبَ ٚ سا٘ذٔبٖ اػتخشاد 

ٌٛیی ؿذٜ تٛػظ لشاثت ٔمذاس آصٔبیـٍبٞی ثب ٔمذاس پیؾ

-٘بیی ٘ؼجتب خٛة ٔذَ دس پیؾی تٛأذَ ٘ـبٖ دٞٙذٜ

 .  ثبؿذٌٛیی ٔی

 . 

 
 ثٟیٙٝ یبثی اػتخشاد  ٌیبٜ لشٜ لبط – 4شكل 
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 ثبوتشیبیی ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط احشات ضذ

ٞبی ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط ثش وّیٝ ثبوتشی 5ٔغبثك رذَٚ 

ٔٛسد آصٔبیؾ احش ثبصداس٘ذٌی داؿت ٚ ا٘ذاصٜ لغش ٞبِٝ ثشای 

ٞبی ٌشْ ٔٙفی ثیـتش اص ثبوتشیٞبی ٌشْ ٔخجت ثبوتشی

ی آ٘بتٛ ( ، دس ٔٛسد ػلبس2003ٜثٛد. ٌبِیٙذٚ ٚ ٕٞىبساٖ )

دسكذ ٘ٛسثیىؼیٗ(؛ ٔحٕذی ػیچب٘ی ٚ ٕٞىبساٖ  8/2)

ٔشتضی ػٕٙب٘ی  ٞبی ثٛٔبدساٖ،، دس ٔٛسد اػب٘غ 2011ٌُ

ی دٚ ٌیبٜ اػتخیغ ٚ ، دس ٔٛسد ػلبس1386ٜٚ ٕٞىبساٖ 

دس  1998ىبساٖ فّٛٔیغ ٚ ٘یض اػٕیت پبِٕش ٚ ٕٞ

ٌضاسؽ وشد٘ذ. ٔغبثك  ٞبی خٛد ٘تبیزی ٔـبثٝآصٔبیؾ

ثٝ تشتیت ثیـتشیٗ  ثبػیّٛع ػشئٛع ٚ اؿشیـیب وّی٘تبیذ 

ٞبی ٔٛسد ٚ وٕتشیٗ لغش ٞبِٝ ػذْ سؿذ سا ثیٗ ثبوتشی

( ٌضاسؽ وشد٘ذ 2013آصٔبیؾ داؿتٙذ. پشٚیٗ ٚ ٕٞىبساٖ )

ػذْ سؿذ ی ثیـتشیٗ لغش ٞبِٝ  ٔٛسیْٛػبِٕٛ٘لا تبیفیوٝ 

 ی ثشي دسخت لشٜ لبط اص خٛد ٘ـبٖ داد.سا دس ثشاثش ػلبسٜ

-حذالُ غّظت ثبصداس٘ذٜ اص سؿذ ثبوتشی 6 ٔغبثك رذَٚ

ٞبی ٌشْ ٔخجت اػت وٝ ٞبی ٌشْ ٔٙفی ثیـتش اص ثبوتشی

ٞبی ٌشْ ٔٙفی ثٝ ی ٔمبٚٔت ثیـتش ثبوتشی٘ـبٖ دٞٙذٜ

ٞبی ٌشْ ٔخجت ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط ٘ؼجت ثٝ ثبوتشی

( ٚ اِٟٛیشیٙی 1998اػت. اػٕیت پبِٕش ٚ ٕٞىبسا٘ؾ )

( ٘یض دس آصٔبیـبت خٛد ثٝ ٘تبیذ ٔـبثٟی 2003)

ػبوبسیذٞبی  حتٕبِی آٖ حضٛس ِیپٛپّیدِیُ اسػیذ٘ذ.

-ثبؿذ. ِیپٛپّیٞبی ٌشْ ٔٙفی ٔی ػِّٛی ثبوتشی یٜدیٛاس

ٔب٘غ اص سػیذٖ  تٛا٘ٙذٔیػِّٛی،  یػبوبسیذٞبی دیٛاسٜ

ٞبی  ٘غ ثٝ غـبی ػیتٛپلاػٕی ثبوتشیتشویجبت فؼبَ اػب

دس (. 2011ٔحٕذی ػیچب٘ی ٚ ٕٞىبساٖ ) ذ٘ؿٛ ٌشْ ٔٙفی 

ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ ثبػیّٛع ػشئٛع وٕتشیٗ ثیٗ ثبوتشی

ِیؼتشیب ٚ ثٝ د٘جبَ آٖ ثٝ تشتیت  سا ٘ـبٖ داد MICٔیضاٖ 

ٚ دس ٟ٘بیت  اػتبفیّٛوٛوٛع اٚسئٛع ٚٔٛ٘ٛػبیتٛط٘ض 

 (2012وٛٔت ٚ ٕٞىبساٖ )لالشاس داؿتٙذ.  اؿشیـیب وّی

ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ ٌضاسؽ ٕ٘ٛد٘ذ وٝ دس ثیٗ ثبوتشی

ی ثیـتشیٗ حؼبػیت سا ثٝ ػلبسٜ ِیؼتشیب ٔٛ٘ٛػبیتٛط٘ض

 لشٜ لبط داسد.

 ثبػیّٛع ػشئٛعٔـخق اػت  7عٛس وٝ دس رذَٕٚٞبٖ

( سا ثیٗ ِیتشٌشْ ثش ٔیّیٔیّی 8) MBCتشیٗ ٔیضاٖ پبییٗ

ایٗ  MICداد وٝ ثب غّظت ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ ٘ـبٖ ثبوتشی

 MBCثیـتشیٗ  اؿشیـیب وّیثبؿذ. ثبوتشی ثشاثش ٔی

ٞبی ٔٛسد ( سا دس ثیٗ ثبوتشیِیتشٌشْ ثش ٔیّیٔیّی 128)

( ٔـبٞذٜ 2012لاوٛٔت ٚ ٕٞىبساٖ )آصٖٔٛ ٘ـبٖ داد. 

سا  MBCوٕتشیٗ ٔیضاٖ  ِیؼتشیب ٔٛ٘ٛػبیتٛط٘ضٕ٘ٛد٘ذ وٝ 

ٞبی ٍش ثبوتشیثشای ػلبسٜ اِىّی لشٜ لبط ٘ؼجت ثٝ دث

ٔٛسد آصٖٔٛ ٘ـبٖ داد دس حبِی وٝ ػلبسٜ لشٜ لبط احش 

 ٘ذاؿت. لاوتٛثبػیّٛع سأٙٛػٛعوـٙذٜ ای  ثش 

 گیرینتیجه

-٘تبیذ ٘ـبٖ داد وٝ سٚؽ آٔبسی ػغح پبػخ رٟت ثٟیٙٝ

عشح آٔبسی ی اِىّی لشٜ لبط ؿشایظ اػتخشاد ػلبسٜ یبثی

بػت، ػ 10، صٔبٖ اػتخشاد C 60˚ٚ دٔبی  ٔٙبػجی اػت

 43/11دسكذ ٚ ٘ؼجت دا٘ٝ ثٝ حلاَ  88/88ٔیضاٖ اتبَ٘ٛ 

ی اِىّی لشٜ لبط ػٙٛاٖ ؿشایظ ثٟیٙٝ اػتخشاد ػلبسٜثٝ

تؼییٗ ؿذ. دس ایٗ ؿشایظ اػتخشاد، ٔیضاٖ سا٘ذٔبٖ ػلبسٜ 

دسكذ  88/4ثیٙی ٚ دس حبِت تزشثی  دسكذ پیؾ 17/5

ی اِىّی لشٜ لبط حبكّٝ داسای ٌیشی ؿذ. ػلبسٜا٘ذاصٜ

ٞبی ٔٛسد شات ضذ ٔیىشٚثی ثٛد ٚ ثش سؿذ وّیٝ ثبوتشیاح

ٞبی آصٖٔٛ تبحیش ٌزاؿت. دس ایٗ ثیٗ حؼبػیت ثبوتشی

ثبػیّٛع ٌشْ ٔخجت ٘ؼجت ثٝ ٌشْ ٔٙفی ثیـتش ثٛد. 

ثٝ تشتیت ثیـتشیٗ ٚ وٕتشیٗ  اؿشیـیب وّی ٚػشئٛع 

-ٞبی ٔٛسد آصٖٔٛ ٘ـبٖ داد٘ذ. ثٝحؼبػیت سا ثیٗ ثبوتشی

ٚ  MICوٕتشیٗ ٚ ثیـتشیٗ ٔمبدیش وٝ ثٝ تشتیت عٛسی

MBC ٞب داؿتٙذ. سا ثیٗ ثبوتشی 
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Abstract 

In this study, optimum conditions for extraction of the alcoholic extract of Vaccinium macrocarpon 

by soaking method and its antibacterial effects were determined by Response Surface Method. 

Extraction was carried out at a temperature of 5 to 60° C, 2 to 10 hours, and the sample to solvent 

ratio of 4 to 20%, and an ethanol / methanol solvent ratio of 0 to 100%. The antimicrobial effects of 

the extracts were evaluated by detection of MIC and MBC against Staphylococcus aureus, Listeria 

monocytogenes, Bacillus cereus and Escherichia coli bacteria. The optimum operating conditions to 

obtain the maximum amount of Cranberry extract were at 60°C, 10 hours, and the sample to solvent 

ratio 11.43% and the ethanol to methanol ratio 88.88%. In these conditions, the extraction yield was 

4.88%. Extraction yield of cranberry extract was predicted based on the mathematical model was 

5.17%. This value is close to the value predicted by the model indicates a relatively good performance 

model. Alcoholic extract of Vaccinium macrocarpon resulting antibacterial activity and influence on 

the growth of all bacteria was tested.  Gram-positive bacteria were more sensitive than gram-negative 

bacteria. Bacillus cereus and E. coli, had the most and the least sensitivity to the alcoholic extract of 

Vaccinium macrocarpon. So that they had the lowest and the highest values of MIC and MBC among 

bacteria respectively. 
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