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 چكيده
 

بافيع كيَ  ىيي ُاي رِانىٍجلهَ از غغا در بؿياري از كقّرُاي بَ غٍّان يكي از ىِيجػيً بيياري كيپيهّباكجػ ژژوٌيٌافي از ُاي  غفٌّت

غػضيَ اٌيّا   ُاياز فػوفگاه 1393در ؾال  طّراكي ايدكيَكارچ ٌيٌَّ  100 در ايً بػرؾي فّد. ىي ُاػ كقّرال در اكدباغح ايزاد اؾِ

ىّرد  ؾپؽ و ُاي كقت غٍي كٍٍعه و اطجمالي كقت داده فعٌعُا در ىصيطٌيٌَّ ابجعا بػداري فع.فِػكػد ٌيٌَّ ُاي طّراكي دركارچ

 آنّده بَ آٌِا (درلع 15ٌيٌَّ ) 15اطغ فعه طّراكي اي دكيَكارچ  ٌيٌَّ 100از ىزيّ   .از كػارگػفجٍعاي پهي ىػآزىايـ واكٍـ زٌزيػه

 .بّدٌيع كهييكيپيهّبياكجػ درلع آنيّده بيَ گٌّيَ  7/86و كيپيهّباكجػ ژژوٌيدرلع آنّده بَ  3/13 كَثقظيك داده فع كيپيهّباكجػ رٍؽ

بيَ غٍيّان  كهيي كيپيهّباكجػو  ژژوٌي كيپيهّباكجػآنّده بَ طّراكي اي دكيَُاي ارچطام كثّان گفت كَ ىمػف بػاؾاس ٌجايذ شالهَ ىي

 ٌيايٍع.ي ايفا ىيرّاىع اٌؿاٌي ٌلـ ىِي يكي از ىظاظػات بِعافجي در
 

 .فِػكػد، اي پهي ىػازواكٍـ زٌزيػه، طّراكياي دكيَكارچ ، كيپيهّباكجػ ُايگٌَّ :یكليد واشگبن

 

 مقدمه

، اي فيكمُايي ُؿجٍع ىيهَرگاٌيؿوا كيپيهّباكجػُا

گػم ىٍفي وطييعه كَ بَ طياٌّاده ، ىجصػك، زاغيػ ُاگ

بيا دافيجً  كيپيهّباكجػُيا .ثػهق دارٌع كيپيهّباكجػياؾَ

-ُاي ىظجهف يكي از ىِيجيػيً وفيايعُا وىيؼبانگٌَّ

 ُاي ىقجػك بييً اٌؿيان و دام ىصؿيّ ثػيً باكجػي

 گٌّيَ ىِيو بيَ ٌيامدوكيپيهّبياكجػدر طاٌّاده  فٌّع. ىي

ُيياي ىؿييلّل غانييا ىييّارد غفٌّييت يهييك و ژژوٌييي

 ;) فييٌّعاٌؿييان ىصؿييّ  ىييي در كيپيهّبيياكجػي

Hussain, 2007; Rahimi et al., 2008 NCCLS, 

-ثػيً غهم اؾِال فايع از كيپيهّباكجػُااىػوزه  .(2003

بػظةيق  ُاي باكجػيايي درؾػاؾػ رِان ىصؿّ  فعه و

ُا ٌافيي از ايً گٌَّ اؾِال% 35% ثا 2رِاٌي  آىارُاي

 ,Butzler, 2004; CDC) بافيعُيا ىيياييً بياكجػي

كيپيهّبياكجػ باثّرَ بَ درلع آنّدگي اٌؿان بَ  (.2004

 درىلايؿَ با ىيؼان آنّدگي بَ ؾيانيٌّلاُا%( 33ثا  22)

، در اٌؿيان كيپيهّباكجػيّزيؽاُييت ثقظيك  %(5/3)

 ييغيغا ىيّاد بافيع.كابيم ثّريَ ىيي و ىّاد غغايي دام

 كيپيهّبياكجػيّزيؽدرليع ىيّرد  80ىؿلّل بييـ از 

، فييػ طيام، در اييً ىييان گّفيت كَ، بافع اٌؿان ىي

ُيياي آفيياىيعٌي آنييّده و غييغاُايي طييام و ٌيييو پييؼ  آ 

غّاىيم  ثيػيً ىِوُاي طّراكي  و كارچُا ىيّه، ُا ؾةؼي

در اٌؿييان گييؼارش  كيپيهّبياكجػيّزيؽطعيػ در وكييّ  

ػ ىييّارد آٌجػيييت شالييم از اٌييع. اگييػ رييَ در اكدييفييعه

بافيع. در ىيّارد شياد ٌيازىٍع درىيان ٌييي كيپيهّباكجػ

ُياي ىيّرد اؾيجفاده آٌجيي بيّثيي  كيپيهّباكجػيّزيؽ

ُا ىاٌٍع غيعثاً اريجػوىايؿيً و يا يكي از فهّروكّيٍّنّن

 ; Whyte et al., 2004بافيع )ؾيپػوفهّكؿاؾيً ىيي

Chai et al., 2007 ز ىلاوىيت ُياي زييادي ا(. گؼارش

ُيا در كقيّرُاي بيّثيي در بػابػ آٌجيي كيپيهّباكجػُا

 ;) ثّؾييػَ يافجييَ و در شييال ثّؾييػَ ورييّد دارد

Aarestrup and Engberg, 2001  et al., 2002 

Isenbarger  ٌجايذ بيياٌگػ آن اؾيت كيَ وضيػيت در .)

كقّرُاي در شال ثّؾػَ بصػاٌي اؾت رػا كيَ در اييً 

 بيػاي، انعييفُياي وؾييعي بيّثكقّرُا ىػيّلاً آٌجي



 اي طّراكي دكيَُاي  در كارچ كيپيهّباكجػُاي  گٌَّ
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ُيا در ليٍػت پيػورش دام درىان و پيقگيػي بييياري

-كارچ (.et al., 2007 Son) گيػدىي د اؾجفاده كػارىّر

ىدم كٍٍعه و  عيو بظـ ثّن ّهيدر واكع ى 1يطّراك يُا

اىيػوزه ىميػف  .بافيٍع ىي 2يليشل يُاُاگ ؾاز كارچ

، هيّ ىعو ىيؼه ُاي طّراكي بَ دنييم ظػيو اٌّا  كارچ

ىّاد ىػيعٌي بيا و فيةػ بالا و  درلع( 90ثا  70) پػوثليً

ُياي طيّراكي َ افؼوٌي اؾت. ُيچٍيً كيارچارزش رو ب

، كهؿييو، پجاؾييو، ؾهٍيّم، شاوي ىلاديػ بالايي از آًُ

 بافييعىييي B, C, Dُيياي گييػوه فؿييفػ و ويجيياىيً

(Brochler et al., 2008) . در طمّص ثػيييً ىييؼان

 كيپيهّبياكجػُياي گٌّيَ راكي بيَُاي طيّآنّدگي كارچ

و  Whyte ُايي اٌزام فعه اؾت بيَ ظيّري كيَبػرؾي

 يبا غٍيّان بػرؾياي  در ىعانػَ 2004ُيكاران در ؾال 

ىّريّد در طيػده  يدر غيغاُا هّبياكجػيكيپ آنّدگي بَ

 ًييبيَ ا يكارچ طّراك يآنّدگ ؼانيى، ػنٍعيدر ا يفػوف

 ,.Whyte et al) گؼارش ٌيّدٌيع درلع 9/0ا باكجػي ر

و ُيكيياران از ُهٍييع در  Verhoof . ُيچٍيييً(2004

-كارچ يآنّدگ ًييبا غٍّان ثػ يادر ىعانػَ 2011ؾال 

، هّباكجػيطام بَ كيپ يُاّهيو ى ُايؾةؼ، ُاي طّراكي

، ىظجهيف ُياييو ؾةؼ ُاّهيى، كارچ اٌّا ٌيٌَّ  546از 

 Verhoof et) گي دافجٍعآنّد( درلع 23/0)ٌيٌَّ  13

al., 2011). از آٌزائيكييَ اظلاغييات كيييي در طمييّص

بَ طميّص در ىّاد غغايي  كيپيهّباكجػُاي فيّ  گٌَّ

 نغا، در ايػان ورّد داردطّراكي  ايدكيَُاي اٌّا  كارچ

ُياي كيارچاكيعام بيَ ٌيٌّيَ بيػداري از  پژوُـايً  در

 فيِػكػدُياي ىّريّد در فػوفيگاهاي  طّراكي دكييَ

َ آييا اييً بياكجػي گػديع ثا در ٌِايت ىقظك فّد كي

-كيارچزا در ثّاٌع بَ غٍّان ي  غاىم بيانلّه بييياريىي

 ٌلـ ىِيي ايفا ٌيايع.طّراكي  ايدكيَُاي 

 مواد و روش كبر

 100ثػعاد ، ي ثّليفي ىلعػي در ايً ىعانػَ

 بَ لّرت ثمادفي ؾاده طّراكياي دكيَكارچ  ٌيٌَّ

                                                           
1 Mushrooms 

2 Fungus 

 فِػكػد فِػؾجان ُاي فػوفگاه از 1393 ؾال  در

ُا در فػايط ؾجػون و در ُيَ ٌيٌَّ بػداري فعٌَيٌّ

ىػكؼ ثصليلات بِعافت ىّاد كٍار يض در اؾػ  وكت بَ 

داٌقگاه آزاد اؾلاىي واشع فِػكػد ىٍجلم و غغايي 

گػم از ُػ ٌيٌَّ  2 ىّرد آزىايـ كػار گػفجٍع. ىلعار

نّنَ شاوي ىصيط  درونرا  طّراكياي دكيَكارچ 

ؾپؽ ايً ، ريظجَان ؾاطت فػكت ىػك آني3اٌجلاني

ؾاغت  24بَ ىعت  ؾهؿيّسدررَ  42ُا در دىاي نّنَ

پؽ از ايً ىعت با روش طعي  .فعٌعگغاري طاٌَ گػم

 4كيپيهّباكجػؾهكجيّ آگاردر ىصيط كقت اطجمالي 

درلع طّن  5شاوي ؾاطت فػكت ىػك آنيان )

آٌجي  5يا ؾاپهيٍتىكيم  دفيةػيٍَ گّؾفٍع ُيػاه با

 .داده فعكقت ىػك آنيان  ؾاطت فػكت (بيّثيكي

، ىيهي گػم 1ثػي ىجّپػيو ) ىكيم آٌجي بيّثيكي فاىم

 (ىيكػوگػم 50ىيكؿيً پهي، ىيهي گػم 2واٌكّىايؿيً 

ز كقت در ىصيط بػع ا گػديع.اضافَ كقت بَ ىصيط 

ُّازي بَ ُا در داطم رار بيپهيت، اطجمالي فّق

 ىيهي نيجػ 6دار آغقجَ بَ  Co2شاوي  ُيػاه گاز پ 

، O2درلع  5گاز پ  فاىم )   ىلعػ كػار داده فعٌعآ

. ؾپؽ در (بافع ىي  N2درلع 85 و Co2درلع  10

-48 بػاي ىعت ؾهؿيّسدررَ  42 با دىاي طاٌَ گػم

، كػارداده فع. پؽ از ظي زىان ىّرد ٌظػ ؾاغت 72

ي كَ شاوي يُاتيپهُا را طارج كػده وُػكعام از پهيت

طاكؿجػي بَ كعػ  غيػُيّنيجي  و، ُاي ىؿعسپػگٍَ

، اٌجظا  ٌيّدهآبكي بّده  ىعور و، ىيهي ىجػ 1شعود 

 كاثالاز درىّرد آٌِا اٌزامآزىايـ ٌگ آىيؼي گػم و ر

 ُاي شاويٌيٌَّ، در رٌگ آىيؼي گػم گػفت.ىي

ػي فكم بػاي اداىَ كقيعه و فٍ، ُاي گػم ىٍفيباؾيم

بّدن  لّرت ىدةت دررٍيً  ُو فعٌع.كار اٌجظا  ىي

آزىايـ  ُاي ىقكّك بػايٌيٌَّ، كاثالازآزىايـ 

 ىصيطبَ ُيؼىان ، بيّثيكيو شؿاؾيت آٌجي ُيپّرات

 شاوي ُيپّرات ؾعيو و آبگّفت ىغغي آبگّفت كها

                                                           
3 Stuart  Transport  Agar 
4 Campylobacter Selective Agar 
5 Supplement 
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ؾاغت در دىاي  48ثا  24 گاه بَ ىعتآن، اٌجلال داده

پؽ  گػفت وطاٌَ كػار ىي در گػمهؿيّس دررَ ؾ 42

آبگّفت  ر ىصيطد گػديع.از آن ٌجايذ ىػبّظَ كػائت ىي

گغاري در طاٌَ گػم ؾاغت 48ثا  24پؽ از ىعت  كها

از ىصيط ىيهي نيجػ  8/0 هؿيّسؾ دررَ 42دىاي 

نيجػ ىصهّل فػي  كهػايع ىيهي 2/0ىّرد ٌظػ را با 

دكيلَ در دىاي آزىايقگاه  30ثػكيا ٌيّده و بَ ىعت 

بَ غٍّان ، داراي رؾّ  ُايٌيٌَّ ٌگِعاري ٌيّده و

فاكػيان و ) گػديعىصؿّ  ىي ػژژوٌيكيپيهّ باكج

رشييي  ; 1390، فاكػيان و ُيكاران ;1393، ُيكاران

  (.;Rahimi et al., 2010b 1392، و ُيكاران

 آزىّن شؿاؾيت ضع ىيكػوبي

ُا بَ روش رعا فعه از ٌيٌَّ كيپيهّباكجػُايشؿاؾيت 

( 2003ديؿ  گغاري و ىعابق دؾجّر انػيم )

NCCLS ًكيپيهّباكجػُايُعف  ارزيابي فع. با اي 

ُا پؽ از اشياء در فػايط ؾجػون رعا فعه از ٌيٌَّ

 ,Merck) روي ىصيط كقت ىّنػ ُيٍجّن آگار

Germany درلع طّن گّؾفٍع كقت  5( شاوي

 42دىاي ؾعصي داده فعٌع و پؽ ديؿ  گغاري در

ثا  24دار بَ ىعت  Co2 دررَ ؾهؿيّس در گػم طاٌَ

-ُاي آٌجيديؿ گغاري فعٌع. طاٌَؾاغت گػم 48

ىعياي ٍُع  ُاياده ؾاطت فػكتبيّثيكي ىّرد اؾجف

 ؾيپػوفهّكؿاؾيً، (gµ 30) فاىم: ٌانيعيكؿي  اؾيع

(gµ 5) ، ًاريجػوىايؿي(gµ 15) ، ًثجػاؾايكهي(gµ 

، (gµ 10) ؾيهيًآىپي، (gµ 30) اؾجػپجّىايؿيً، (15

، (gµ 10) رٍجاىايؿيً، (gµ 30) ؾيهيًآىّكؿي

 (gµ 10) و اٌػوفهّكؿاؾيً (gµ 30) كهػاىفٍيكم

ُاي غعم رفع در ُانَ طاٌَ گغاريبّدٌع. بػع از گػم

ؽ ىعل كّنيبيّثي  ثّؾط ُاي آٌجياظػاف ديؿ 

KT  ىجػ ؾاطت كقّر ريً ىيهي 125× 02/0با دكت

گيػي فع و ٌجايذ بَ لّرت شؿاس و غيػ شؿاس اٌعازه

 (. Rahimi, 2010a) خةت فع

 PCRو آزىايـ   DNAاؾجظػاج 

ُاي رفع كػده در ظّل  باكجػي، DNAاؾجظػاج  بػاي

دررَ  37ي  فا در ىصيط آ  پپجٌَّ كَ در دىاي 

وؾيهَ كيت   گػم طاٌَ گغاري فعه بّدٌع بَ هؿيّسؾ

فػكت ؾيٍاژن ايػان و با ثّرَ بَ  DNAاؾجظػاج 

و ثا زىان  ٌعدؾجّرانػيم فػكت ؾازٌعه اؾجظػاج فع

 داريٌگَ هؿيّسدررَ ؾ -20در فػيؼر  PCRاٌزام 

از رفت  PCRؾپؽ بػاي اٌزام واكٍـ  فعٌع.

 فعه بػ اؾاس رديف ٌّكهلّثيعي ژن پػاييػُاي ظػاشي

16S rRNA  ىعابق روش ثقػيس  كيپيهّباكجػباكجػي

اؾجفاده فع. ثّاني و ُيكاران  Denisفعه ثّؾط 

در  PCRو اٌعازه ىصمّل اؾجفاده  پػاييػُاي ىّرد

 آىعه اؾت. 1رعول 

 16Sبػاي ثقظيك ژن  PCRزام آزىايـ اٌ بػاي

rRNA ، از دؾجگاهMaster cycler gradient 

(Eppendorf Germany Co..اؾجفاده فع )  شزو

ٌاٌّگػم  90فاىم  و ىيكػو نيجػ PCR ،30كهي واكٍـ 

ىيهي ىّل ثػيؽ  dNTP ،10ىيهي ىّل  2/0، پػاييػ

HCl ،5/1  ىيهي ىّلMgCl2 ،50  ىيهي ىّلKCl  و

ي  بّد. بػٌاىَ DNA Taq Polymeraseيو واشع آٌؼ 1

دررَ  95 ي  ؾيكم شػارثي ىّرداؾجفاده فاىم:

 94 ؾيكم دىايي بَ ثػثيا 35، دكيلَ 3 ؾهؿيّس

 1 ؾهؿيّسدررَ  53، دكيلَ 1 ؾهؿيّسدررَ 

و در ٌِايت ي  دكيلَ  1 ؾهؿيّسدررَ  72، دكيلَ

  .بّد دكيلَ 8 ؾهؿيّسدررَ  72 ؾيكم

 

  كهيكيپيهّباكجػ و  كيپيهّباكجػ ژژوٌيُاي  و گٌَّ كيپيهّباكجػ رٍؽُا بػاي ثقظيك ثّاني پػاييػ -1رعول

 ژن ثّاني پػاييػ اٌعازه ىصمّل ىيكػوارگاٌيؿو

Campylobacter spp. 857 F.5’ ATC TAA TCC CTT AAC CAT TAA AC 3’ 

R,5’ GGA CGG TAA CTA GTT TAG TAG TAT T3’ 

16srRNA 

C. jejuni 589 F.5’ CTA TTT TAT TTT TGA GTG CTT GTG 3’ 

R.5’ GCT TTA TTT GCT ATT TGT TTT ATT A 3’ 

MapA 

C. coli 462 F,5’ AAT TGT AAA TTG CTC CAA CTA TG 3’ 

R,5’ TGA TTT TAT TAT TTG TAG CAG CG3’ 

ceuE 
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درلع  1ثأييع ورّد كعػَ ثكديػ يافجَ از ژل آگارز بػاي 

گػم از پّدر آگارز در  1اؾجفاده فع. بػاي ايً ىٍظّر 

شم و بػع از ذو  فعن  TBEىيهي نيجػ بافػ  100

ىيكػونيجػ اثيعيّم بػوىايع بَ آن اضافَ و در  2ىلعار 

 15ؾيٍي ىظمّص انكجػوفػوز ريظجَ فع. ؾپؽ

 جػيكػونيى 1ُيػاه با  PCRىيكػونيجػ از ىصمّل 

درلع آگارز در شضّر  1بافػ ىظهّط و روي ژل  ٍگينّد

( در ونجاژ (DNA Fermentasرفت بازي  100ىاركػ 

 (. Rahimi, 2010a) ونت انكجػوفػوز گػديع 90خابت 

 تجسيه و تحليل آمبری 

 SPSS)افيؼار آٌانيؼ آىاري ٌجايذ با اؾيجفاده از ٌيػم

Chicago, IL) SPPSS ver. 17  در دو ؾيعس آىياري

 .ىّرد ثزؼيَ و ثصهيم كػار گػفجٍع اؾجٍةاظي ثّليفي و

 نتبيج

از  طّراكياي  دكيٌَيٌَّ كارچ  100ىعانػَ  در ايً

ىّرد بػرؾي كػار  كيپيهّباكجػُاي ٌظػ آنّدگي بَ گٌَّ

اي دكيٌَيٌَّ كارچ طّراكي  100گػفت. از ىزيّ  

، بػرؾي فعه پؽ از كقت در ىصيط غٍي كٍٍعه

درلع( آنّدگي 15ٌيٌَّ ) PCR ،15آزىايـ  و اٌجظابي

اٌزام آزىايـ  داد. بارا ٌقان ىي كيپيهّباكجػبَ 

كيپيهّباكجػ  درلع 3/13، ثفػيلي آزىّنُيپّرات بػاي 

ثقظيك داده  كهيكيپيهّباكجػ  درلع 7/86و  ژژوٌي

 فع. 

 

 فِػكػد درطّراكي غػضَ فعه  ايدكيَ در كارچ كيپيهّ باكجػُاي فيّ  گٌَّ -2رعول

 )%( كهياكجػ كيپيهّب )%( كيپيهّباكجػ ژژوٌي )%(كيپيهّباكجػُاي  گٌَّ ثػعاد ٌيٌَّ

100 15(15) 2(3/13) 13(7/86) 

 

 كيپيهّبياكجػگٌَّ  15بيّثيكي در ىزيّ  ىلاوىت آٌجي

گٌّيييَ  13و  ژژوٌيييي كيپيهّبييياكجػگٌّيييَ  2فيياىم 

بيّثيي  راييذ ىيّرد آٌجيي 10غهييَ  كيپيهّباكجػ كهيي

ىمػف در غهّم پؼفكي و داىپؼفكي ىّرد بػرؾي كيػار 

 15د ُيي  كيعام از گػفت. ٌجايذ ايً ىعانػيَ ٌقيان دا

-آٌجي بػرؾي فعه ىلاوىجي ٌؿةت بَ كيپيهّباكجػگٌَّ 

رٍجاىايؿيً و اريجػوىايؿيً ٌقان ، بيّثي  كهػاىفٍيكم

 40، درليع 8/53 ٌعادٌع. بيقجػيً ىلاوىت بَ ثػثيا با

، ثجػاؾييييكهيًدرليييع ٌؿيييةت بيييَ  3/33درليييع و 

 (.3)رعول ٌانيعيكؿي  اؾيع بّد وؾيپػوفهّكؿاؾيً 

 
 1393در ؾال  كيپيهّباكجػُاي اي طّراكي در فِػكػد بَ گٌَُّاي دكيَرعافعه از كارچ كيپيهّباكجػُاي  ىلاوىت آٌجي بيّثيكي گٌَّ -3رعول 

 بيّثي آٌجي
 ُافػاواٌي و درلع ىلاوىت آٌجي بيّثي 

 (n;13)ي هكيپيهّباكجػك (n;2) كيپيهّباكجػ ژوژٌي (n;15) كيپيهّباكجػ

 %5 (3/33 )% 1 (50 )% 4 (7/30 ) (Na)ٌانيعيكؿي  اؾيع 

 %6 (40 )% 1 (50)% 5 (4/38 ) (C)ؾيپػوفهّكؿاؾيً 

 0 0 0 (E)اريجػوىايؿيً 

 %7 (8/53 )% . 7 (8/53 ) (T)ثجػاؾايكهيً 

 1 (66/6 )% 1 (50 )% 0 (S)اؾجػپجّىايؿيً 

 1 (66/6 )% 1 (50 )% 0 (A)ؾيهيً آىپي

 %4 (66/26 %) 1 (50 )% 3(23 ) (AM)ؾيهيً آىّكؿي

 0 0 0 (Gn)رٍجاىايؿيً 

 0 0 0 (Ch)كهػاىفٍيكم 

 %5 (3/33 )% 1 (50 )% 4  (7/30 ) (NFX)اٌػوفهّكؿاؾيً 
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 بحث

ىيكييػو  طعػٌيياكي اؾييت كييَ بػاؾيياس  كيپيهّبيياكجػ

ُياي كيارچاشجيال آنّدگي اٌيّا  ىعانػات اٌزام گػفجَ 

هف دٌييا در ٌلاط ىظج كيپيهّباكجػُاي گٌَّ بَطّراكي 

در ىّرد آنيّدگي َ ي ىقابِي ىعانػثاكٍّن  ورّد دارد.

ُييياي  باكجػي بيييَليييعفي ُييياي طيييّراكي كيييارچ

در ايػان ىقياُعه  كهيكيپيهّباكجػ  و كيپيهّباكجػژژوٌي

 درليع 15از كيپيهّباكجػ در بػرؾي شاضػ  .ٌقعه اؾت

بػرؾيي  اي طيّراكيُاي دكييَكارچُاي  ىزيّ  ٌيٌَّ

درليع  7/86بيا  كهيي پيهّباكجػكيكَ گػديع رعا ، فعه

ثػيً گٌّيَ رعاؾيازي فيعه بيّد و ىيابلي غانا، فيّ 

گٌّييَ درلييع  3/13بييا ُيياي رعاؾييازي فييعه گٌّييَ

فياوثي در ىيّرد ىجُاي َ ىعانػي بّد. ژژوٌيكيپيهّباكجػ 

ُاي طيام ُاي طّراكي و اٌّا  ؾةؼيآنّدگي اٌّا  كارچ

در بَ ظّري كيَ  .در ٌلاط ىظجهف دٌيا اٌزام فعه اؾت

ىييييؼان  1986در ؾيييال  Schoeniو  Doyleىعانػيييَ 

بَ  ىمػف بيازارُاي طّراكي غػضَ فعه بَ آنّدگي كارچ

 درليع گيؼارش ٌيّدٌيع 5/1را  كيپيهّبياكجػُياي َگٌّ

(Doyle and Schoeni, 1986).  در بػرؾيPark and 

Sanders  ثػيعادي از  كقّر كاٌيادا دردر 1991در ؾال

ُياي  طيّراكي ىييؼان آنّدگيُاي و كارچُا  اٌّا  ؾةؼي

بيَ ، را گؼارش ٌيّدٌع كيپيهّباكجػُاي  ىجفاوثي از گٌَّ

ُياي ػيً ىيؼان آنّدگي در كاُّ و كارچظّري كَ بيقج

درلع غٍيّان  3درلع و  5/2طّراكي بَ ثػثيا بػابػ با 

پييژوُـ  . در(Park and Sanders, 1991)ٌيّدٌييع 

Kumar  كقييييّردر  2001و ُيكيييياران در ؾييييال 

ُياي ُاي شياوي فيارچجان ىيؼان آنّدگي ؾةؼيٍُعوؾ

درلييع  75/3را  كيپيهّبيياكجػُيياي طييّراكي بييَ گٌّييَ

در ُيو رٍييً . (Kumar et al., 2001) گؼارش ٌيّدٌع

ىيييؼان  2004و ُيكيياران در ؾييال  Whyte بػرؾييي

 9را  كيپيهّباكجػُاي  طّراكي بَ گٌَُّاي  آنّدگي كارچ

در ىعانػَ  .(Whyte et al. 2004)درلع اغلام ٌيّدٌع 

Chai  در كقيّر ىيانؼي بيػ  2009و ُيكاران در ؾيال

ىيؼان آنيّدگي ، طّراكيُاي  و كارچُا  روي اٌّا  ؾةؼي

بَ روش  بَ كيپيهّباكجػ ژژوٌي را در دو ىؼرغَ كقاورزي

 3درليع و  8/18بػابيػ بيا اي پهي ىيػاز واكٍـ زٌزيػه

درلع گؼارش ٌيّدٌع. ايً ىصلليً غٍّان ٌيّدٌيع كيَ 

، دو ىؼرغيَاييً  ُيا درؾةؼيُاي  كعام ازٌيٌَّ ُي  در

 ,.Chai et al)رعاؾازي ٌقع كيپيهّباكجػ كّنيباكجػي 

و ُيكياران در  Doorduynدر بػرؾي ثّؾيط  . (2009

و ُيا  درليع از ىيّه 23/0 در كقيّر ُهٍيع 2010ؾال 

 كيپيهّباكجػُاي  بَ گٌَُّا  ىّرّد در فػوفگاهُاي  كارچ

ُا  اس ايً گؼارش ىيؼان آنّدگي ىيّهآنّده بّدٌع. بػ اؾ

 36/0بؿجَ بٍعي فيعه ) آنيّدگي بػابيػ بيا ُاي  و كارچ

و ُييا  درلييع( بيقييجػ از ىيييؼان ايييً آنييّدگي در ىيّه

 07/0غيػ بؿجَ بٍعي) ىيؼان آنّدگي بػابػ بيا ُاي  كارچ

بيَ دنييم ايزياد آنيّدگي  درلع( بيّد كيَ غهيت آن را

. (Doorduyn et al., 2010) ثلياظػي غٍيّان ٌيّدٌيع

گيؼارش ٌيّدٌيع كيَ (  2011)و ُيكاران  ورُّف باكٍؼ

طّراكي بَ غٍيّان ىٍيابع ُاي  كارچ وُا  ؾةؼي، ىيّه ُا

ُؿييجٍع  كيپيهّبيياكجػيّزيؽىِييو ايزيياد آنييّدگي بييَ 

(Verhoeff-Bakkenes et al., 2011)  در پژوُقيي

در فِػ  2015و ُيكاران در ؾال  Buyukunalثّؾط 

ُيياي  ػكيييَ بييػ روي اٌييّا  ؾييةؼي و كارچاؾييجاٌةّل ث

را  كيپيهّبياكجػُاي  ىييؼان آنيّدگي بيَ گٌّيَ، طّراكي

 ,.Buyukunal et al) درلييع غٍييّان ٌيّدٌييع 51/6

2015).  

غةارثٍع كيپيهّباكجػُاي ثػيً ىٍابع آنّدگي بَ گٌَّىِو

، پػٌعگان شيّاٌات از ريهَ دؾجگاه گّارش اٌّا از 

گّؾفٍع و از ظػف ، ٌقظّاركٍٍعگان فاىم گاو

. (1393، )فاكػيان و ُيكاران بافٍع ىي ديگػرٌّعگان

ثػيً ىٍابع آنّدگي ىؼار  و ىٍاظق كقاورزي از ىِو

و ؾةؼي ُا  ىيّه، طّراكيُاي  ثّنيع كٍٍعه اٌّا  كارچ

 بّده پػٌعگان بَ ايً ىٍاظقاٌّا  ىِارػت و ورود ، ُا

ّده آن كيپيهّباكجػُاي  بَ گٌَّ ىعفّ  آٌِا فايعكَ 

رٍيً ُو (.1392، )رشييي و ُيكاران بافعفعه 

ُاي  شيّاٌي و اؾجفاده ازآ ُاي  اؾجفاده از اٌّا  كّد
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آنّده در ىؼار  از ديگػ غّاىم ىِو ىٍابع آنّدگي بَ 

 .(Rahimi and Ameri, 2011) روٌعفيار ىي
اطجلاف ُايي از ٌظػ ىيؼان آنّدگي و ُا  فةاُت

ُاي َ شاضػ با ىعانػي طّراكي در ىعانػَُاي  كارچ

كقّرُاي ُاي َ ؾايػ كقّرُا ورّد دارد. در ىعانػ

رعا فعه از اي  كيپيهّباكجػ ژژوٌي گٌَّ ديگػ غيعثاً

ايً در شاني ، بّده اؾتُا  و ؾةؼيُا  ىيّه، كارچ ُا

 يگٌَّ كهياؾت كَ در ىعانػَ ي شاضػ كيپيهّباكجػ 

 .بافع ىي طّراكيُاي  باكجػي رعا فعه از كارچغانا 

كيپيهّباكجػ  ؾازيرعا غهت اشجياني آنّدگي بيقجػ و 

كيپيهّباكجػ ژژوٌي بيقجػ  شؿاؾيت بَ دنيم كهي

 ظّلاٌي بّدن اؾت و با ثّرَ كهي كيپيهّباكجػٌؿةت 

روش  كقت و ايً باكجػي از ظػيق فػايٍع رعاؾازي

PCR ،ثػ يػٍي ىلاوم گٌَّ باكجػي اشجيال بلاي  نغا

با ثّرَ بَ  از ظػف ديگػ بيقجػ اؾت. كهيكيپيهّباكجػ 

ُاي  طاك ظػيقايٍكَ راه غيعه و الهي آنّدگي از 

ُاي  ىعفّ  و كّد ،( Jaderlund et al., 2011)آنّده

بَ  كهيكيپيهّباكجػ با غٍايت بَ ايٍكَ  شيّاٌي اؾت و

ىيؼان بؿيار فػاوان در ىعفّ  شيّاٌات ورّد دارد و بَ 

كّدُاي  ُييً غهت آبياري با فاضلا  و اؾجفاده از

 باغح افؼايـ، ُاي طّراكيكارچ  شيّاٌي بػاي پػورش

طّراكي ُاي  در كارچ كهيىيؼان آنّدگي بَ كيپيهّباكجػ 

يكي ديگػ از غهم  اؾت. فعهُا  ىّرّد در فػوفگاه

ثفاوت ىيؼان آنّدگي در ىعانػَ شاضػ با ؾايػ 

فايع اؾجفاده از ىلاديػ زياد كهػ و كهػاىيً ، ُا بػرؾي

ىّرد اؾجفاده در ثّنيع ُاي  ي آ در ضع غفٌّ

 طّراكيُاي  ىصمّلات كقاورزي بَ طمّص اٌّا  كارچ

كيپيهّباكجػ ُاي  رّن گٌَّ بافع.ُا  و ؾةؼيُا  و ىيّه

بَ طمّص ُا  ٌؿةت بَ ىلاديػ ىظجهف ضعغفٌّي كٍٍعه

ٌصّه  از ظػف ديگػثػكيةات كهػ شؿاس ُؿجٍع. 

ن آنّدگي بَ در ىيؼاُا  و ىيّهُا  ؾةؼي، ُا رچبػدافت كا

 بػرؾي درايً باكجػي ىجفاوت اؾت. بَ ظّري كَ 

Brandl  ىقظك گػديع كَ  2004و ُيكاران در ؾال

 گاه بيقجػ در ريقَ و ريقَُا  كيپيهّباكجػ

(Rhizosphere) و كابم رعاؾازي  عٌگياُان ورّد دار

در فايع  . بٍابػايً (Brandl et al., 2004) ُؿجٍع

پػورش ُاي  كارگاه در راكيطُّاي  ٍُگام بػدافت كارچ

ثّاٌع در افؼايـ و يا  ىي ايً ىّضّ ، كارچ و يا در ىؼار 

انةجَ  كاُـ ىيؼان رعاؾازي باكجػي ثأخيػ دافجَ بافع.

 ٌصّه كقت و رعاؾازي ايً باكجػي و ،روش آزىايـ

اطجلاف  داري باكجػي از ريهَ غّاىم ىؤخػ درفػايط ٌگَ

اٌّا  ىعانػات در در بَ كيپيهّباكجػ بيً ىيؼان آنّدگي 

 .بافع ىي ؾػاؾػ دٌيا

 كيپيهّباكجػُاي  ىلاوىت بالاي گٌَّدر بػرؾي شاضػ 

 عياؾ  يكؿيعيو ٌان ًيپػوفهّكؿاؾيؾ، ًيكهيثجػاؾبَ 

ُا  ىلاوىت بالا ٌؿةت بَ ايً آٌجي بيّثي  .ىقاُعه فع

ُا  ىيكً اؾت ٌجيزَ اؾجفاده بي رويَ ايً آٌجي بيّثي 

بَ ظّري ىّر داىپؼفكي بافع. در لٍػت داىپػوري و ا

در كقّر  2008و ُيكاران در ؾال  Chai كَ در بػرؾي

اٌّا  ُاي  ٌيٌَّ ىانؼي ٌقان دادٌع كَ كيپيهّباكجػ ژژوٌي در

ىظجهف ٌؿةت بَ آٌجي بيّثي  ُاي  ؾالاد و ؾةؼي

درلع  7/85ثجػاؾايكهيً درلع و  1/91اريجػوىايؿيً 

. (Chai et al., 2008) دافجٍعآٌجي بيّثيكي ىلاوىت 

گؼارش ٌيّدٌع كَ  1390فاكػيان و ُيكاران در ؾال 

رعا فعه از  كيپيهّباكجػُاي  ىلاوىت آٌجي بيّثيكي گٌَّ

 8/58) ًيپػوفهّكؿاؾيؾٌؿةت بَ  طط كقجار گّؾفٍعي

 ودرلع( 1/47) عياؾ  يكؿيعيبَ ٌان ؾپؽو  درلع(

ىلاوىت آٌجي بيّثيكي ٌقان  درلع( 2/41) ًيكهيثجػاؾ

رٍيً در بػرؾي ُو (.1390، فاكػيان و ُيكاران ) دادٌع

گؼارش ٌيّدٌع كَ  1392رشييي و ُيكاران در ؾال 

كيپيهّباكجػ رعا فعه از ُاي  ىلاوىت آٌجي بيّثيكي گٌَّ

بؼ و فجػ غػضَ فعه در ، گّؾفٍع، گّفت اٌّا  ظيّر

 4/72فِػكػد ٌؿةت بَ آٌجي بيّثي  ثجػاؾايكهيً بَ ىيؼان 

 (.1392، رشييي و ُيكاراندادٌع )درلع ىلاوىت ٌقان 

دُع كَ  ىي ٌقان 2004و ُيكاران در ؾال اٌگهيؽ 

ُاي  دامُاي  كادر ُؿجٍع در كّد كيپيهّباكجػُاي  گٌَّ

 10ثا ُا  و ُيچٍيً در كيپّؾتُا  اُهي بَ طمّص گاو

از ظػف ديگػ بَ  (Inglis et al., 2004)ىاه زٌعه بياٌٍع

بػاي ُا  در ريػه گاوُا  دنيم اؾجفاده زياد آٌجي بيّثي 
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از ريهَ ُا  از بيياري يدرىان بؿيار، افؼايـ وزن

دؾجگاه ثٍفؽ و ؾايػ ُاي  بيياري، كةعيُاي  آبؿَ

دفع ُا  در ىعفّ  دامُا  نغا آٌجي بيّثي ، بيياري ُا

و  شيّاٌي در پػورشُاي  فعه و اؾجفاده از ايً كّد

اوىت اشجيالاً باغح ايزاد ىل، طّراكيُاي  ثّنيع كارچ

ُاي  بػرؾي بػ اؾاس ٌجايذ آٌجي بيّثيكي طّاُع فع.

درلع از آٌجي  75ىقظك فعه اؾت كَ ، ىصلليً

از ظػيق ، ثزّيؼ فعه بَ گاوبيّثي  ثجػاؾايكهيً 

 ;Inglis et al., 2004) ىعفّ  دفع فعه اؾت

Whiley et al., 2013).  در ىلابم غعم ىلاوىت

جاىايؿيً و .رٍ، بػرؾي فعه بَ كهػاىفٍيكمُاي  گٌَّ

اريجػوىايؿيً اشجيالاً ٌافي از غعم اؾجفاده و يا اؾجفاده 

 .بافع ىي در اىّر فّق انغكػُا  ىصعود ايً دارو

 نتيجه گيری

رٍيً در بػرؾي شاضػ ذكػفعه ىعانا با ثّرَ با 

 ىّرد طّراكياي  دكيَُاي  كارچفّد كَ  ىي ٌجيزَ

بَ غٍّان ي  ، در فِػكػد 1393آزىايـ فعه در ؾال 

كيپيهّباكجػ باكجػي  غاىم بانلّه بيياري زا ٌؿةت بَ

 يبَ ظّر كه، فّد ىي ثهلي كهي و كيپيهّباكجػ ژژوٌي

بَ  يي با ىٍقاء گياُي و شيّاٌياز ىّاد غغا ياديىلعار ز

بَ  يباكجػ ًيدر اٌجلال ا هّباكجػيكيپغٍّان شاىم 

ُاي  اٌّا  كارچ ًيب ًيكَ در ا ىِيي دارٌعاٌؿان ٌلـ 

بػطّردارٌع اي  ژهيو تياز اُيرّد در بازار طّراكي ىّ

كَ در  يغّاىم ىِي، ييثػ از ٌّ  ىاده غغا اىا ىِو

غعم فاىم  دارٌع يبَ اٌؿان ٌلـ ىِي ييارياٌجلال ب

، غغا عيىػاشم ثّن يالّل بِعافت در ظ تيرغا

طام  يٌاىٍاؾا غغا و ىمػف غغاُا يو ٌگِعار ييرابزا

الّل بِعافت  تيرغا بٍابػايً .بافع ىي فعه پؼ يَيٌ اي

ثِيَ ، طّراكيُاي  ثِيَ و ثّنيع كارچىػاشم  يدر ظ

كهػيٍَ ُاي  اؾجفاده از آ ، ىعهّ ُاي  كّد و كيپّؾت

در زىان طّراكي ُاي  كارچ سيشيم و ٌلم لص، فعه

پظت  و يثلاظػ ياز آنّدگ يػيو رهّگ يٌگِعار، عيثّز

ر د ياديز اريبؿ در شع ثّاٌع ىي طّراكيُاي  كارچكاىم 

 اٌؿان ىؤخػ بافع. ؽيّزيهّباكجػيكيپكاُـ 
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Abstract 

Campylobacter spp. infections are of the most important foodborne diseases in many 

countries causing diarrhea in consumer. In this study, a total of 100 edible mushrums 

(Agaricus mushrooms) were purchase in order to detection and identification of 

Campylobacter jejuni and Campylobacter coli at 2014 year in retail market of Shahrekord 

city, Central of Iran. All of the samples were cultured in enrichment and specific 

bacteriological media and then used for Polymerase Chaine Reaction (PCR) method for 

detection of C. jejuni and C. coli. Out of 100 samples, 15 % were found to be contaminated 

with Campylobacter spp. From 15 positive samples, 13.3 % and 86.7 % were positive for C. 

jejuni and C. coli, respectively. Therefore the consumption of raw edible mushrum to C. 

jejuni and C. coli constitutes health hazard for human in this city. 

Keywords: Campylobacter spp., Edible mushrum, Retail market, PCR, Shahrekord. 

 

 


