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 چکیده
تجطیع  زض قسٜ ػطضٝ ٔؼغط ٞبؾجعي ٚ ٞبازٚیٝ زض ٞٛاظي اؾپٛضزاض ٞبيثبوتطي ايٌٛ٘ٝ تٙٛع ٚ ، وٕيتٔيعاٖ آِٛزٌی ثطضؾیثب ٞسف  تحميك ایٗ

 تهبزفی نٛضت ثٝ ٚ ٔطاخؼٝ تجطیع قٟط ٔرتّف ٘ٛاحی زض فطٚـ ٔطاوع ٚ ٞب  ػغبضي ثٝ ٔؼغط ٌيبٞبٖ ٚ ازٚیٝ ٞبيٕ٘ٛ٘ٝ تٟيٝ ا٘دبْ ٌطفت. ثطاي

ٞبي  اؾتب٘ساضز پّيت وب٘ت ٚ آظٖٔٛ  ٚـٞب ثب اؾتفبزٜ اظ ض ٕ٘ٛ٘ٝ .ٌطزیسآٚضي  خٕغ ،(ٕ٘ٝ٘ٛ 125 ٔدٕٛع زض) ٔرتّف ازٚیٝ 25 اظ ٕ٘ٛ٘ٝ 5 تؼساز

زض  تطتيت ثٝ ٞبي اؾپٛضزاض ٔعٚفيُ ثبوتطي تطیٗ ٚ ثبلاتطیٗ تؼساز پبیيٗ ،تبیحعجك ٘ .زازٜ قس٘سمی یفطت تكريمٔتساَٚ قٕبضـ ٚ  ثيٛقيٕيبیی

ٞبي اؾپٛضزاض تطٔٛفيُ،  اظ ٘ظط ثبوتطئكبٞسٜ قس.  (log cfu/g 7/02±0/60ٔيبٍ٘يٗ )ظضزچٛثٝ  ( log cfu/g 4/15±0/56ٌٚكٙيع )ٔيبٍ٘يٗ 

ٙس. ضا زاقتثبض ٔيىطٚثی تطیٗ ٚ ثيكتطیٗ  تطتيت وٓ ثٝ (log cfu/g 7/20±0/81ٔيبٍ٘يٗ )ٚ فّفُ ؾيبٜ  (log cfu/g 4/73±0/86ٔيبٍ٘يٗ ) قٛیس

ثبؾيّٛؼ  قبُٔٞبي تطٔٛفيُ  ثيكتطیٗ ٌٛ٘ٝ وٝ ثٛز؛ زض حبِی (9/13) وٛاٌٛلا٘ؽ ثبؾيّٛؼٔطثٛط ثٝ  ٔعٚفيُ ٞبي ٌٛ٘ٝثيكتطیٗ زضنس فطاٚا٘ی 
تٙٛع تطیٗ  ٞبي ٔٛضز ثطضؾی، ثيف ازٚیٝ ثيٗزض زضنس( ثٛز٘س.  07/14) ؾطئٛؼزضنس( ٚ  53/15) پب٘تٛتٙتيىٛؼزضنس(،  99/16) ٔبؾطا٘ؽ

ٞبي  ٞبي ٔغبِؼٝ ٘كبٖ زاز اوثط ازٚیٝ . یبفتٝیبفت قس (ٌٛ٘ٝ 10)ؾٕبق  ٌٛ٘ٝ( ٚ 11ٌّپط )زض تطتيت  ثٝٚ تطٔٛفيُ  ٞبي ٔعٚفيُ اي ثبؾيّٛؼ ٌٛ٘ٝ

تٛا٘ٙس ٔٙجغ آِٛزٌی  ٔیاظ ایٗ ٘ظط ثٛز٘س ٚ  تطٔٛفيُ ٚ ٔعٚفيُٞبي اؾپٛضزاض ٞٛاظي  ػطضٝ قسٜ زض تجطیع زاضاي ثبض ٔيىطٚثی ثبلایی اظ ٘ظط ثبوتطي

 .ط٘سٌي ٞب ٔٛضز اؾتفبزٜ لطاض ٔی وٝ زض تطويت آٖ زض غصایی ثبقٙس

 ، تجطیعٔؼغط ٌيبٞبٖ ٚ ازٚیٝ ٞٛاظي، اؾپٛضزاض ٞبيثبوتطي کلیدی: واشگبن

 مقدمه

 ذبعطٝ ث وٝ قٛز ٔی اعلاق ٌيبٜ اظ ثركی یب تٕبْ ثٝ ازٚیٝ

، ٔعٜ ایدبز، وٙٙسٌی ٞضٓ، اقتٟبآٚضي، زٞٙسٌی عؼٓ ثيطتأ

 ثٝ ٔرتّف فطآیٙسٞبي اظ پؽ یب ٔؿتميٓعٛض  ثٝ ػغط ٚ ضً٘

 ثٝ ذكه یب تبظٜ نٛضت ثٝ ٞب . ازٚیٝقٛز یٔ اضبفٝ غصایی ٔٛاز

 قٛ٘س ٔی ػطضٝ فطٚـ ثبظاض ثٝ ٔرّٛط یب ذبِم ٞبي فطْ

ٚ  تِٛيس ٔتٛؾظ ٌصقتٝ زٞٝ زض (1387 ،ٚ ٕٞىبضاٖ قٟطاظ)

 8/5 ٚ زضنس 3/4 تطتيت ثٝ خٟبٖ زض ازٚیٝ ؾبلا٘ٝتدبضت 

ٔطثٛط  ٞب ازٚیٝ تِٛيس ٔمساض ثيكتطیٗ زاقتٝ اؾت. ضقس زضنس

 ٚ لطٔع فّفُ، ضاظیب٘ٝ، ظ٘دجيُ، فطٍ٘ی فّفُ ٚ ٝزِٕ فّفُثٝ 

 ,SADC) ثبقس ٔی ُِٞ ٚ ٞٙسي خٛظ، زاضچيٗ، ٔيره، ؾجع

 تِٛيس ٔيعاٖ اظ ٔتفبٚتی آٔبض ٔرتّف ٞبي ثطضؾی زض(. 2009

 ثط. اؾت آٔسٜ زؾت ثٝ خٟبٖ ٔرتّف ٔٙبعك زض خبت ازٚیٝ

 آفطیمب خٙٛة ٚ آؾيب قطق ٚ خٙٛة تطتيت ثٝ، آٔبض ایٗ اؾبؼ

 زض. ا٘س زاقتٝ خٟبٖ زض ضا  ازٚیٝ تِٛيس ثيكتطیٗ ٚضٔيب٘ٝذب ٚ

 ثطظیُ ٚ ٚیتٙبْ، ا٘سٚ٘عي، ٞٙس، چيٗ وكٛض پٙح ٔدٕٛع

( FAO, 2005) ٞؿتٙس خبت ازٚیٝ ٞبي نبزضوٙٙسٜ ثيكتطیٗ

 زض  ازٚیٝ ٞبي نبزضوٙٙسٜ ٔيبٖ زض ضا ٞفسٞٓ ضتجٝ ایطاٖ ٚ

 آٚیكٗ ٚ ظػفطاٖ آٖ نبزضات ثيكتطیٗ ٚ زاضاؾت خٟبٖ

 (.SADC Trade, 2009) ثبقس ٔی

 ٚؾيؼی وبضثطز اوؿيسا٘ی آ٘تی ٚ زاضٚیی اثطات زِيُ  ثٝ ٞب  ازٚیٝ

 افعایف وٙبض زض خبت ازٚیٝ اظ اؾتفبزٜ. زاض٘س غصایی ٔٛاز زض

 ٞبي  زاض٘سٜ  ٍ٘ٝ ٔضط اثطات فبلس، غصاٞب ٔب٘سٌبضي ظٔبٖ ٔست

 اظ ثؿيبضي زض ٔٛخٛز ضسٔيىطٚثی ٔٛاز. ٞؿتٙس قيٕيبیی
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 ٚ وٛٔبضیٗ، آِسئيس ؾيٙبٔيه، ٞب فُٙ پّی خّٕٝ اظ ٞب ازٚیٝ

 ٚ قسٜ ٞب  ٔيىطٚاضٌب٘يؿٓ غكبي قسٖ ٔتلاقی ثبػث تب٘يٗ

 ٌطْ ثب ٔمبیؿٝ زض ٔثجت ٌطْ ٞبي ثبوتطي ٔٛضز زض أط ایٗ

 ,Mckee؛ 1387 ،)قٟطاظ ٚ ٕٞىبضاٖ اؾت ٔكٟٛزتط ٞب ٔٙفی

 ئيسٞبآِىبِٛ، اؾب٘ؿی ضٚغٗ ثٛزٖ زاضا ػّت ثٝ ٞب ازٚیٝ (.1995

 ٘ظط  ثٝ ِصا؛ زاض٘س ضسثبوتطیبیی ذبنيت ترٕيطي ٔٛاز ٚ

 أب. ثبقس ٔحسٚز ثؿيبض خبت ازٚیٝ ثبوتطیبیی خٕؼيت ضؾس ٔی

 فطآٚضي ٞبي ضٚـ وبضٌيطي ثٝ یب ٘بؾبِٓ اِٚيٝ ٔٛاز اظ اؾتفبزٜ

 غيطثٟساقتی آة اظ اؾتفبزٜ ٘ظيط غيطثٟساقتی ٚ ٘بزضؾت

 یب ٚ( ؾفيس فّفُ ٝث آٖ تجسیُ ٚ ؾيبٜ فّفُ ذيؿب٘سٖ ثطاي)

 ٘ىبت ثٝ تٛخٝ ػسْ(، ذكه فّفُ ثطاي) ظ٘ی ؾًٙ فطآیٙس

 اِٚيٝ ٔيىطٚثی ػٛأُ ثط ػلاٜٚ، خبت ازٚیٝ ثٙسي ثؿتٝ زض لاظْ

 ٘يع ثب٘ٛیٝ ٞبي آِٛزٌی یبثی ضاٜ ٔٛخت، ٌيبٜ ضٚي ثط ٔٛخٛز

 ؾٙتی ٞبي ضٚـ ثب غبِجبً ٞب ازٚیٝ وٝ خبیی آٖ اظ. قس ذٛاٞس

 اظ اي ٌؿتطزٜ عيف ٘تيدٝ زض، سٌطز٘ ٔی ػطضٝ ٚ تِٛيس

 ٞب آٖ ذٛال ٚ ٔعایب وٝ زٞٙس ٔی خبي ذٛز زض ضا ٞب آِٛزٌی

 ٚ ٔؿتميٕبً وٝ ٞبیی ازٚیٝ ٚیػٜ ثٝ. زٞس ٔی لطاض اِكؼبع  تحت ضا

 ثبػث اؾت ٕٔىٗ ضؾٙس ٔی ٔهطف ثٝ زیسٖ حطاضت ثسٖٚ

 ;Carlin, 2011; Iurlina et al., 2006) قٛ٘س ٘يع ثيٕبضي

Louka et al., 2013.) وكٛضٞبیی اظ ٞب ازٚیٝ اظ ثؿيبضي 

 اظ ٔٙبعك ایٗ. س٘قٛ ٔی ٚاضز ؾطیلا٘ىب ٚ ثٍٙلازـ، ٞٙس ٘ظيط

 اظ ٚ ٘يؿتٙس ٔغّٛثی ٚضؼيت زض ثٟساقتی اؾتب٘ساضزٞبي ٘ظط

 ٚ اؾت ٌطْ ٚ ٔطعٛة اغّت وكٛضٞب ایٗ ٞٛاي ٚ آة عطفی

 خّٕٝ اظ ٞب ٔيىطٚاضٌب٘يؿٓ اظ ٚؾيؼی عيف ثب تٕبؼ أىبٖ

 ٔيبٖ ایٗ زض. ٌطزز  ٔی فطاٞٓ ٔرٕطٞب ٚ ٞب وپه، ٞب ثبوتطي

، عجيؼت زض ثبلا ٌؿتطزٌی زِيُ ثٝ اؾپٛضزاض ٞبي ثبوتطي

 ٚ غصایی ٔٛاز ٚ ٔحيظ زض ٔست عٛلا٘ی ثمبي ٚ ٔمبٚٔت

 اظ ٞب آٖ ٔيبٖ زض ثيٕبضي ٚ فؿبز ِٔٛس ا٘ٛاع ٚخٛز چٙيٗ ٞٓ

 ٞؿتٙس ثطذٛضزاض غصایی ایٕٙی ٚ ثٟساقت زض اي ٚیػٜ إٞيت

 .(Doren et al., 2013 ؛1387 ،قٟطاظ ٚ ٕٞىبضاٖ)

 ثبؾيّٛؼ خٙؽ ثٝ ٔتؼّك ٞٛاظي اؾپٛضزاض ٞبي ثبوتطي

 ٌطْ، قىُ اي ٔيّٝ ٞبیی ثبوتطي خٙؽ ایٗ اػضبي. ٞؿتٙس

 ٚ غيطٔتحطن، تطٔٛفيُ ٚ ٔعٚفيُ، اذتيبضي ٞٛاظي ثی، ٔثجت

 پطاوٙسٌی خٙؽ ایٗ. زاض٘س ظ٘ديطي آضایف اغّت ٚ، ٔتحطن

 زض ٚ ٌيبٞبٖ ؾغح، آة، ذبن زض ٚ زاضز يؼتعج زض ظیبزي

 زض اؾپٛض تِٛيس تٛا٘بیی زِيُ ثٝ. س٘قٛ ٔی یبفت حيٛا٘بت ثسٖ

 وٕجٛز، ذكىی، ؾطٔب ٚ ٌطٔب) ٘بٔؿبػس ٔحيغی قطایظ ثطاثط

 ٚ ٞؿتٙس ٔمبْٚ...(  ٚ وٙٙسٜ ضسػفٛ٘ی ٔٛاز، ٔغصي ٔٛاز

 ازأٝ ذٛز حيبت ثٝ غيطفؼبَ حبِت ثٝ عٛلا٘ی ٔست ثٝ

 ٔٛاز حطاضتی فطآٚضي ٚیػٜ ثٝ ٚ ؾبظي آٔبزٜ عَٛ زض. زٞٙس ٔی

 تجسیُ فؼبَ حبِت  ثٝ حطاضتی قٛن ٘تيدٝ زض اؾپٛضٞب، غصایی

 زض. وٙٙس ٔی پيسا تىثيط ٚ ضقس، ظزٖ خٛا٘ٝ اظ پؽ ٚ قسٜ

 ٚ ٕ٘ٛزٜ تٛوؿيٗ تِٛيس ٔحيغی قطایظ ثٛزٖ ٟٔيب نٛضت

 ,Curlin) قٛ٘س ٔی وٙٙسٌبٖ ٔهطف زض ٔؿٕٛٔيت ٔٛخت

2011; Iurlina et al., 2006; Louka et al., 2013.) 

 غصاٞبي ٔهطف اثط زض ٞب ثبؾيّٛؼ اظ حبنُ ثيٕبضي قيٛع

 ؾؽ ٚ ظضزچٛثٝ، لطٔع ٚ ؾفيس، ؾيبٜ فّفُ ثب قسٜ زاض عؼٓ

 Beki et al. 2008; Doren et) اؾت قسٜ ٔكبٞسٜ ذطزَ

al., 2013.) ٔرتّف وكٛضٞبي زض قسٜ ا٘دبْ ٔغبِؼبت زض 

 غبِت خٕؼيت خعٚ ٞب ثبؾيّٛؼ وٝ اؾت قسٜ ٔكرم

 اي ٌٛ٘ٝ تٙٛع ٚ ثبقٙس ٔی ٔؼغط ٌيبٞبٖ ٚ ٞب ازٚیٝ زض ٔيىطٚثی

)نسالت ٚ  اؾت ٔتفبٚت، ٔرتّف ٔحهٛلات زض ٞب آٖ

 ;Antai, 1988; Aksu et al., 2000 ؛1393 ،ٕٞىبضاٖ

Garbowska et al., 2015; Iurlina et al., 2006.) زض 

 ثب ليبؼ زض ثيكتطي ا٘یفطاٚ ثب ؾطئٛؼ ثبؾيّٛؼ، ثيٗ ایٗ

 قسٜ خساؾبظي ٔؼغط ٌيبٞبٖ ٚ خبت ازٚیٝ اظ ٞب ٌٛ٘ٝ ؾبیط

 یه ٚ ثبلا ٌؿتطزٌی ثب اي ٌٛ٘ٝ ؾطئٛؼ ثبؾيّٛؼ. اؾت

 زض ٞب تٛوؿيٗ تِٛيس ثب تٛا٘س ٔی وٝ اؾت ثبِمٜٛ ظاي ثيٕبضي

 زض اؾتفطاؽ  ؾٙسضْ ٚ اؾٟبَ  ؾٙسضْ ثطٚظ ثبػث غصایی ٔٛاز

 (.Carlin, 2011) ٌطزز ٔجتلایبٖ
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 ٔٛاز تٟيٝ زض ٞب چبقٙی ٚ ٞب  ازٚیٝ ٚؾيغ وبضثطز ثٝ تٛخٝ ثب

 ٔرتّف ا٘ٛاع ػطضٝ ٚ تِٛيس زیٍط ؾٛي اظ ٚ ایطا٘ی غصایی

 ثطضؾی ِصا، ٔٙغمٝ آشضثبیدبٖ زض ٚاضزاتی ٚ ثٛٔی ازٚیٝ

 قٟط زض قسٜ ػطضٝ ٔؼغط ٌيبٞبٖ ٚ ٞب ازٚیٝ ٔيىطٚثی ويفيت

 تٛا٘س ٔی ٞٛاظي ٛضزاضاؾپ ٞبي ثبوتطي تٙٛع ثط تأويس ثب تجطیع

 .زٞس ٘كبٖ ضا ٔحهٛلات ایٗ ٔيىطٚثی ويفيت

 مواد و روش کبر

ٞٛاظي  اؾپٛضزاض ٞبيثبوتطي ٚ قٕبضـ ثطزاضي ٕ٘ٛ٘ٝ ٘حٜٛ

ٞب ٚ   ػغبضيثٝ  ي ازٚیٝ ٚ ٌيبٞبٖ ٔؼغطٞبثطاي تٟيٝ ٕ٘ٛ٘ٝ

ٔطاخؼٝ ٚ  ٔرتّف قٟط تجطیع ٘بحيٝ 5 ٔطاوع فطٚـ زض

ازٚیٝ ٔرتّف )زض ٘ٛع  25٘ٝ اظ ٕ٘ٛ 5نٛضت تهبزفی تؼساز   ثٝ

ٌطزیس. ٞط ٕ٘ٛ٘ٝ ازٚیٝ قبُٔ ذطیساضي  (ٕ٘ٛ٘ٝ 125 ٔدٕٛع

آٚضي ثٙسي خٕغنٛضت ثؿتٝ ٌطْ ثٛز وٝ ثٝ 50ٔمساض تمطیجی 

ٌطْ  1ٔمساض  .ثٝ آظٔبیكٍبٜ ا٘تمبَ یبفتزض قطایظ اؾتطیُ ٚ 

ِيتط ؾطْ ضیٍٙط اؾتطیُ ٔيّی 90ازٚیٝ یب ٌيبٜ ٔؼغط ثب 

ِيتط اظ  ٔيّی 10ؾبظي وبُٔ، ٔمساض  ٍٕٞٗ پؽ اظٔرّٛط ٚ 

ٔست  ثٝثٝ ِِٛٝ آظٔبیف اؾتطیُ ا٘تمبَ یبفت ٚ ؾٛؾپب٘ؿيٖٛ 

 ؾّؿيٛؼزضخٝ  80ثب زٔبي  ٌطْ حٕبْ آةزليمٝ زض  10

 10-8ؾپؽ ٕ٘ٛ٘ٝ تب ضلت . تحت تيٕبض حطاضتی لطاض ٌطفت

 تطیپتيه ؾٛي ٔحيظزٚ زض اظ ٞط ضلت ٚ  قسٜ ؾبظي ضليك

ٔرّٛط زٚلایٝ نٛضت  ثٝنس ػهبضٜ ٔرٕط زض 5/0حبٚي  1آٌبض

ٞبي اؾپٛضزاض ٔعٚفيُ وكت زازٜ قس. ثطاي قٕبضـ ثبوتطي

ٚ ثطاي ا٘ٛاع تطٔٛفيُ اظ زٔبي  ؾّؿيٛؼزضخٝ  37اظ زٔبي 

 اؾتفبزٜ ؾبػت 48تب  24ٔست  ٔست ثٝ ؾّؿيٛؼزضخٝ  50

عٛض خساٌب٘ٝ ٚ عجك  . خٕؼيت ٞط ٌطٜٚ اظ اؾپٛضزاضاٖ ثٝقس

 اؾتب٘ساضز ٔحبؾجٝ قسّيت پلٛا٘يٗ قٕبضـ زض 

(Mohammad and Akhter, 2001).  

 

                                                           
1
 Tryptic Soy agar 

 ثبؾيّٛؼؾبظي خٙؽ  خساؾبظي ٚ ذبِم

)ا٘ساظٜ، ضً٘، قىُ( ٔٛضفِٛٛغي  ثبٞبي قٕبضـ قسٜ وّٙیاظ 

 وّٙیاثتسا  .اؾتفبزٜ قساي  تٙٛع ٌٛ٘ٝ تؼييٗثطاي  ٔتٙٛع

ؾبظي  وكت ٚ ذبِم ػهبضٜ لّت ٚ ٔغع ٔٛضز ٘ظط زض ٔحيظ

ٔب٘ٙس ٞبي غطثبٍِطي  آظٖٔٛ ٞب خسایٝؾپؽ ثط ضٚي  .قس

ٞبي  خسایٝٚ  قس ا٘دبْ ٚ وبتبلاظ ا٘سٚؾپٛض ٌطْ ٚ آٔيعيضً٘

ٞبي  ثبؾيّی قىُ، اؾپٛضزاض ٚ وبتبلاظ ٔثجت ثطاي آظٖٔٛ

. (Barrow and Feltham, 2003) افتطالی ا٘تربة قس٘س

ٞبي  ٞبي ثبؾيّٛؼ اظ آظٖٔٛ ثطاي تكريم تفطیمی ٌٛ٘ٝ

  ( اؾتفبزٜ قس.1ثيٛقيٕيبیی ٔغبثك ثب خسَٚ )ٔطفِٛٛغیىی ٚ 

 نتبیج

ٕ٘ٛ٘ٝ  25خٕؼيت اؾپٛضزاضاٖ ٞٛاظي ٔعٚفيُ ٚ تطٔٛفيُ زض 

( ٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت. 2ازٚیٝ ٔٛضز ٔغبِؼٝ زض خسَٚ )

( ثيكتطیٗ خٕؼيت اؾپٛضزاضاٖ 2ٔغبثك ٘تبیح خسَٚ )

ٚ  log cfu/g 7/02±0/60ٔعٚفيُ زض ظضزچٛثٝ ثب ٔيبٍ٘يٗ 

 log cfu/gاٖ آٖ زض ٌكٙيع ثب ٔيبٍ٘يٗ وٕتطیٗ ٔيع

ٞبي ٔرتّف، قٛیس  ٔكبٞسٜ قس. زض ثيٗ ازٚیٝ 4/15±0/56

ٚ فّفُ ؾيبٜ ثب ٔيبٍ٘يٗ  log cfu/g 4/73±0/86ثب ٔيبٍ٘يٗ 

log cfu/g 7/20±0/81 ٝتطتيت حبٚي وٕتطیٗ ٚ ثيكتطیٗ  ث

 ٞبي اؾپٛضزاض تطٔٛفيُ ثٛز٘س. ٔيعاٖ ثبوتطي

فطاٚا٘ی اي ٚ زضنس  تٙٛع ٌٛ٘ٝطتيت ت ثٝ (2)ٚ  (1)زض ٕ٘ٛزاض 

٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت. ثب  ثبؾيّٛؼٔعٚفيُ ٚ تطٔٛفيُ ا٘ٛاع 

ثبؾيّٛؼ ثيكتطیٗ فطاٚا٘ی ٔطثٛط ثٝ  (،1)تٛخٝ ثٝ ٕ٘ٛزاض 

 ثبؾيّٛؼزضنس ثٛز. ثؼس اظ آٖ  9/13 ثب فطاٚا٘ی وٛاٌٛلا٘ؽ

ٚ  پب٘تٛتٙتيىٛؼ(، زضنس21/11) اؾفبضیىٛؼ

( ٚ زضنس 86/9) III٘ٛع  اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ

ثيكتطیٗ زضنس ( زضنس 41/9) I ٘ٛع اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ

 ٙس. فطاٚا٘ی ضا زاقت
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 ثبؾيّٛؼٞبي  خسَٚ تكريم تفطیمی ٌٛ٘ٝ -(1)خسَٚ 
                                                                     

d d d + d - - + d - d D d + + + + + + d + + + +           

d - d + - - - - d - d D d d d d + + d d + + + +              

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + - + -     * 

- - - + + d d d d d + - + - - - - d - - + + + +          

+ + + d - - + - d + - + + + + + d - - - - - - -        °C      

- - - - - - - - - - - + - + - d + - - + d d d + 
           

          

- - d - - + + + + - + + + - + - - - - - + + + +             

                        :              

+ + + - - + + + + - + + + + + + + + + + + + + +       

d d d - - + + d + - + - d + + + + + d - d d d -         

- - - - - + + - + - d - d d + d + + d - - d - -         

+ d + - - + + d + - d D + d + + + d + d d - - -       

+ - d - - + + - + - d - + d d d d + d - - - - -         

+ d d - - + + - + - + - + + d + + d - - - - - -         

d + d - - + +  + - d D d + + + + + d - d d + -         

- + d - - + + - + - - - d d + d + + - - - - - -        

- - d - - + + - + d d D d d + + + + + d - d - - ONPG 

- - - - d d - - - d - - d d + + + + - - + d d -                   

- - - - d - - - - - d - - - d - - d + - - d d -        

- - - - - - - - - - + - - - - - - - - - - - - -        

d + d - - + d + d - + d d + d + + - - - + + + + VP 
d - + - d + + + d d - d d + + + - d - + + + + +             

d - - d + + - d - + + + + + + + + + - + + + + +                 

+ + + d - - d d - + + - + - - d + - + + - - - -                 

+ - + - - + + - + - + - + + + + - + + + + + + +                 

- - - d + - + - - - + d - - - - - - + - d d d d         

-  ثبؾيّٛؼ پب٘تٛتٙتيىٛؼ ثبؾيّٛؼ لاتطٚؾپٛضؼ13  - ثبؾيّٛؼ ثبزیٛؼ17  - 21 -  ثبؾيّٛؼ  آ٘تطاؾيؽ    ثبؾيّٛؼ فيطٔٛؼ    1  - ثبؾيّٛؼ ؾٛثتيّيؽ5   - 9

-  ثبؾيّٛؼ آِٛئی ثبؾيّٛؼ ٔبؾطا٘ؽI 18 -  14 ٌطٜٚ-  ثبؾيّٛؼ اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ 22 -  ثبؾيّٛؼ ؾطئٛؼ ثبؾيّٛؼ ِٙتٛؼ2  - ثبؾيّٛؼ ِيكٙی فٛضٔيؽ6  - 10

-  ثبؾيّٛؼ ثطٚیؽ 15 -  ثبؾيّٛؼ پّيٕيىؿبII 19-  ثبؾيّٛؼ اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٌطٜٚ 23
-  ثبؾيّٛؼ آٔيِّٛيىٛ٘يفبؾيٙؽ     11

 
-  ثبؾيّٛؼ ٔيىٛئيسیؽ 3 -  ثبؾيّٛؼ ٍٔبتطی7ْٛ

24 

III 

ثبؾيّٛؼ اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٌطٜٚ 20  -
-  ثبؾيّٛؼ ؾيطوٛلا٘ؽ ثبؾيّٛؼ اؾفطیىٛؼ16  -  ثبؾيّٛؼ پٛٔيّٛؼ4  - ثبؾيّٛؼ وٛآٌٛلا٘ؽ8  - 12

-  ثبؾيّٛؼ تٛض٘ح
             ؼي٘ؽي

  10085-:  اؾپٛضٞب ثٟكىُ ٌطز؛ )+(:  O: اؾپٛضٞب ثٟكىُ ثيضی؛ X: اؾپٛضٞب زض حبِت ٔطوعي/ؾبة تطٔيٙبَ؛ V: اؾپٛضٞب زض حبِت تطٔيٙبَ؛ Tٌٟٟٛ٘بي ٔتحطن ٕٔىٗ اؾت ٔٛتب٘تٟبي غيطٔتحطن تِٛيس وٙٙس. *

 ٞب ٔثجتؾٛیٝ d : 84-16  ؾٛیٟٟب ٔٙفی؛ 0-ؾٛیٟٟب ٔثجت؛ )-(: 15
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 ػطضٝ قسٜ زض تجطیعٞبي  ازٚیٝزض  تطٔٛفئُعٚفيُ ٚ  ٞبي ثبؾيّٛؼ( log cfu/g) خٕؼيت -2 خسَٚ

 وًع اديیٍ ردیف

 جمعیت اسپًرداران ًَازی

 ترمًفیل  لمسيفی

 دامىٍ
اوحراف  ±میاوگیه 

 معیار 

 
 دامىٍ

اوحراف  ±میاوگیه 

 معیار

 0/93±5/93 7/11-4/70  0/82±5/63 11/4-55/6 پاپریکا 1

 0/78±7/05 8/20-5/82  0/84±6/50 44/5-68/7 اديیٍ کاری 5

 0/72±5/29 6/70-4/78  0/54±4/47 7/3-53/5 دارچیه 3

 1/13±6/87 7/80-4/95  0/92±6/98 77/5-3/8 فلفل قرمس 4

 1/16±6/46 7/65-4/75  0/87±4/43 77/3-75/6 لیمً عماوی 5

 0/37±6/86 7/56-6/46  0/60±7/02 36/6-11/8 زردچًبٍ 6

 0/80±6/19 6/84-4/70  1/28±5/22 77/3-47/7 پًدر سیر 7

 1/00±5/28 6/70-3/70  1/33±5/70 71/4-77/7 وعىاع 8

 0/89±5/17 6/65-4/03  1/53±5/49 77/3-77/7 گلپر 9

 1/14±4/85 6/71-3/69  0/94±5/79 73/4-77/6 آيیشه 17

 0/94±5/10 6/70-4/03  1/31±5/75 71/4-77/7 پًدر مًسیر 11

 1/13±5/27 6/65-3/68  1/19±4/82 77/3-77/6 سماق 15

 1/04±6/10 7/72-5/03  0/95±4/84 77/3-13/6 زوجبیل 13

 0/81±7/20 7/70-5/60  1/42±6/05 65/3-75/7 فلفل سیاٌ 14

 1/62±6/63 8/79-4/03  1/36±5/79 70 /7-4/30 شذٌ پرك فلفل 15

 0/86±4/73 5/68-3/72  1/52±5/38 7/68-3/70 شًیذ 16

 1/27±5/63 7/70-4/03  0/65±4/82 5/60-3/70 َل 17

 1/20±6/41 7/70-4/47  1/58±5/29 7/36-3/65 بً برگ 18

 0/68±5/45 6/11-4/30  1/06±4/84 6/53-3/75 سفیذ فلفل 19

 1/00±5/76 7/19-4/70  0/66±4/66 5/65-3/75 َىذی جًز 57

 1/25±5/12 6/74-3/66  1/08±4/68 6/25-3/70 سرخ گل 51

 1/41±4/96 6/66-3/74  0/56±4/15 65/3-97/4 گشىیس 55

 1/00±5/45 7/13-4/47  1/59±5/25 7/47-3/03 رازیاوٍ 53

 1/02±5/48 6/70-3/70  0/72±6/70 7/35-5/32 زیرٌ 54

 0/92±5/05 6/47-3/70  0/42±5/12 5/60-4/47 میخک 55

 1/27±5/77 8/79-3/70  1/34±5/42 8/3-3/03 کل
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زٞس وٝ ثيكتطیٗ ٌٛ٘ٝ ٞبي ( ٘كبٖ ٔی2ٕ٘ٛزاض )

ثبؾيّٛؼ ٞبي ٔٛضز ٔغبِؼٝ زض ازٚیٝ ثبؾيّٛؼ طٔٛفيُت

( ٚ زضنس53/15) پب٘تٛتٙتيىٛؼ(، زضنس 99/16) ٔبؾطا٘ؽ

 ثبؾيّٛؼ پٛٔيّٛؼ( ثٛز٘س. زضنس 07/14) ثبؾيّٛؼ ؾطئٛؼ

٘يع وٕتطیٗ فطاٚا٘ی ضا زاضا  ثبؾيّٛؼ آٔيِّٛيىٛئيفبؾيٙؽٚ 

 ثٛز٘س.

 

 طٔٛفيُ ٔعٚفيُ ٚ ت ٞبي ثبؾيّٛؼاي تٙٛع ٌٛ٘ٝ (3)زض خسَٚ 

ثط ایٗ اؾبؼ ٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت.  ٞباظ ازٚیٝ یهزض ٞط 

ٞبي  اي ثبؾيّٛؼ ٌٛ٘ٝ ثيكتطیٗ تٙٛع ٌٛ٘ٝ 11ٌّپط ثب 

 10ٔعٚفيُ ضا زاقت ٚ ثؼس اظ آٖ ظ٘دجيُ ٚ فّفُ ؾيبٜ ثب 

ٌٛ٘ٝ ٚ  10ٌٛ٘ٝ لطاض ٌطفتٙس. اظ ٘ظط ا٘ٛاع تطٔٛفيُ، ؾٕبق ثب 

ٞبي  اي ثبؾيّٛؼ ٌٛ٘ٝ ثيكتطیٗ تٙٛع ٌٛ٘ٝ 9ُٞ ٚ قٛیس ثب 

 (.3َٚ ستطٔٛفيُ ضا زاضا ثٛز٘س )خ

 ٞبي ػطضٝ قسٜ زض تجطیع ٞبي ٔعٚفيُ ثبؾيّٛؼ زض ازٚیٝ زضنس فطاٚا٘ی ٌٛ٘ٝ -1ٕ٘ٛزاض 

 ٞبي ػطضٝ قسٜ زض تجطیع ٛفيُ ثبؾيّٛؼ زض ازٚیٝطٔتٞبي  زضنس فطاٚا٘ی ٌٛ٘ٝ -2ٕ٘ٛزاض 
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 ازٚیٝثٝ تفىيه ٘ٛع  تطٚفيُ ٚ ٔعٚفيُ ٞبي اي ثبؾيّٛؼتٙٛع ٌٛ٘ٝ -3خسَٚ 

 تطٔٛفيُ تؼساز ٌٛ٘ٝ  ٔعٚفيُ تؼساز ٌٛ٘ٝ ازٚیٝ

 ،IIIاؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ِٙتٛؼ،  6 پبپطیىب

 وٛاٌٛلا٘ؽ، ؾيطوٛلا٘ؽ، ؾطئٛؼ

 ٛؼ، اؾفبضیىٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، آِٛئیپب٘تٛتٙتيى 4

ٔبؾطا٘ؽ، ِٙتٛؼ،  ،IIIاؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ  6 ازٚیٝ وبضي

 ٍٔبتطیْٛ، وٛاٌٛلا٘ؽ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ

اؾفبضیىٛؼ، آِٛئی، ؾطئٛؼ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ،  8

 ٔبؾطا٘ؽ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ِٙتٛؼ، ثبزیٛؼ

وٛاٌٛلا٘ؽ، ؾيطوٛلا٘ؽ، ؾٛثتيّيؽ، ِٙتٛؼ،  9 زاضچيٗ

فبضیىٛؼ، لاتطٚؾپٛضٚؼ اؾ پب٘تٛتٙتيىٛؼ،

 ، I ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼIIIاؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ 

 ،تٛضیٙديٙعیؽ، ؾطئٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽپب٘تٛتٙتيىٛؼ،  6

 ، I ٔبؾطا٘ؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ

فٛضٔيؽ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ،  ِيكٙی 6 فّفُ لطٔع

 ؾيطوٛلا٘ؽ، آِٛئی ،ِٙتٛؼ

بؾطا٘ؽ، ، IIIٔاؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ آِٛئی، ؾطئٛؼ،  6

 ٔبیىٛئيسؼ، اؾفبضیىٛؼ

وٛاٌٛلا٘ؽ، ، IIIاؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ  5 ِيٕٛ ػٕب٘ی

، I اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼفٛضٔيؽ،  ٙیِيك

 پب٘تٛتٙتيىٛؼ

 پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ؾطئٛؼ 2

، پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ؾطئٛؼ، ،IIIاؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ  4 ظضزچٛثٝ

 وٛاٌٛلا٘ؽ

 ؾطئٛؼ، ِٙتٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ 4

 

، I اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼفٛضٔيؽ، وٛاٌٛلا٘ؽ،  ِيكٙی 4 ؾيط

 ؾطئٛؼ

 ٔبیىٛئيسؼ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ 3

، ِٙتٛؼ، ؾطئٛؼ، I اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼثبزیٛؼ،  5 ٘ؼٙبع

 پب٘تٛتٙتيىٛؼ

، I اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼؾطئٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، ثبزیٛؼ،.  8

تٛضیٙديٙعیؽ، ٔبیىٛئيسؼ، اؾفبضیىٛؼ، 

 پب٘تٛتٙتيىٛؼ

، ؾيطوٛلا٘ؽ، ؾطئٛؼ، I تئبضٚتطٔٛفيّٛؼاؾ 11 ٌّپط

پب٘تٛتٙتيىٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ثبزیٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، 

 ،IIIاؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ فٛضٔيؽ، ِٙتٛؼ، 

 ٔبیىٛئيسؼ

5  

آِٛئی، ٔبؾطا٘ؽ، ثبزیٛؼ، اؾفبضیىٛؼ، 

 پب٘تٛتٙتيىٛؼ

 

ٔبؾطا٘ؽ، اؾفبضیىٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ،  7 آٚیكٗ

 ،IIIيّٛؼ اؾتئبضٚتطٔٛفتٛضیٙديٙعیؽ، 

 I اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ

 ؾطئٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ثبزیٛؼ 3

 

، 1ؾطئٛؼ، اؾفبضیىٛؼ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  6 ٔٛؾيط

 پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ِٙتٛؼ، ؾيطوٛلا٘ؽ

ٔبؾطا٘ؽ، ؾطئٛؼ، ِٙتٛؼ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ،   5

 اؾفبضیىٛؼ

 

ثبزیٛؼ، اؾفبضیىٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ،  8 ؾٕبق

ّيؽ، ، ؾٛثتي3اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

 پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ؾطئٛؼ، تٛضیٙديٙعیؽ

، ؾطئٛؼ، 1ؾيطوٛلا٘ؽ،. اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  10

، وٛاٌٛلا٘ؽ، 3ِٙتٛؼ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

 ٔبؾطا٘ؽ، ثبزیٛؼ، ؾٛثتيّيؽ، اؾفبضیىٛؼ

ٔبؾطا٘ؽ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ِٙتٛؼ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ  5فٛضٔيؽ، ؾٛثتيّيؽ،  ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ،ؾطئٛؼ 10 ظ٘دجيُ
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لاتطٚؾپٛضٚؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، تٛضیٙديٙعیؽ، 

 1ؼ، اؾفبضیىٛؼ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع پٛٔيّٛ

 ٔبیىٛئيسؼ ،1٘ٛع 

ؾطئٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ثطٚیؽ، ِٙتٛؼ، پٛٔيّٛؼ،  10 فّفُ ؾيبٜ

اؾفبضیىٛؼ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، 

 3تٛضیٙديٙعیؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

پب٘تٛتٙتيىٛؼ، اؾفبضیىٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، ؾطئٛؼ،  7

 ، ثطٚیؽ، ؾٛثتيّيؽ1اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

 

ؾطئٛؼ،. ِٙتٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ،  6 وٛاٌٛلا٘ؽ، فٛضٔيؽ، اؾفبضیىٛؼ، ؾطئٛؼ 4 فّفُ پطن

 ؾٛثتيّيؽ، ثبزیٛؼ

، ؾيطوٛلا٘ؽ، ٍٔبتطیْٛ،. 1اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  5 قٛیس

 ، اؾفبضیىٛؼ3ؼ ٘ٛع اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛ

پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ؾطئٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ِيكٙی  9

، 1فٛضٔيؽ، ٍٔبتطیْٛ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

 3ِٙتٛؼ، ؾيطوٛلا٘ؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

پب٘تٛتٙتيىٛؼ. ٔبؾطا٘ؽ. ٍٔبتطیْٛ، ِٙتٛؼ،  9 ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ِٙتٛؼ1اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  3 ُٞ

ٛضٔيؽ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ، ف3اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

 ، ؾطئٛؼ1اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

فٛضٔيؽ، اؾفبضیىٛؼ، ثطٚیؽ، ؾٛثتيّيؽ،  5 ثطي ثٛ

 ثبزیٛؼ

، ٔبؾطا٘ؽ، 3پب٘تٛتٙتيىٛؼ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  4

 ِٙتٛؼ

وٛاٌٛلا٘ؽ، اؾفبضیىٛؼ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  8 فّفُ ؾفيس

، پٛٔيّٛؼ، ؾٛثتيّيؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 1

 ، ثطٚیؽ، ؾيطوٛلا٘ؽ2

ثبزیٛؼ، اؾفبضیىٛؼ، ؾطئٛؼ، ؾيطوٛلا٘ؽ، آِٛئی،  7

 ِٙتٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ

، ِيكٙی 1وٛاٌٛلا٘ؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  6 خٛظ ٞٙسي

 فٛضٔيؽ، اؾفبضیىٛؼ، ثبزیٛؼ، تٛضیٙديٙعیؽ

پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ِٙتٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ، وٛاٌٛلا٘ؽ،  6

 ، ؾطئٛؼ1اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

 ٌُ ؾطخ

 

ثبزیٛؼ،. پٛٔيّٛؼ،. ثطٚیؽ، ؾطئٛؼ، ٔبؾطا٘ؽ،  7 وٛاٌٛلا٘ؽ، ِيكٙی فٛضٔيؽ 2

 ٍٔبتطیْٛ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ

 ٌكٙيع

 

، 1ؾطئٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  5

 ِيكٙی فٛضٔيؽ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ

 وٛاٌٛلا٘ؽ. پب٘تٛتٙتيىٛؼ. ِٙتٛؼ 3

 ضاظیب٘ٝ

 

، ثبزیٛؼ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ، اؾفبضیىٛؼ، فٛضٔيؽ 8

 ٍٔبتطیْٛ، ٔبیىٛئيسؼ، ِيكٙی فٛضٔيؽ، ؾطئٛؼ

پب٘تٛتٙتيىٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ثطٚیؽ، ؾطئٛؼ، ِيكٙی  8

 فٛضٔيؽ، آٔيِّٛيىٛئيفبؾيٙؽ، ٔبؾطا٘ؽ، ِٙتٛؼ

، وٛاٌٛلا٘ؽ، 1اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  5 ظیطٜ

 ، ؾطئٛؼ، لاتطٚؾپٛضٚؼ3اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

، ، ِيكٙی فٛضٔيؽ3اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  8

پب٘تٛتٙتيىٛؼ، وٛاٌٛلا٘ؽ، ٔبؾطا٘ؽ، ؾيطوٛلا٘ؽ، 

 فٛضٔيؽ، ؾطئٛؼ

، 1آِٛئی، ٔبؾطا٘ؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع  8 ٔيره

، 3وٛاٌٛلا٘ؽ، اؾتئبضٚتطٔٛفيّٛؼ ٘ٛع 

 اؾفبضیىٛؼ، پب٘تٛتٙتيىٛؼ، ؾٛثتيّيؽ

 ٔبؾطا٘ؽ، اؾفبضیىٛؼ 2

 بحث

 يٞبثبوتطي ايٌٛ٘ٝ تٙٛع ٚ ٔيىطٚثی ويفيت پػٚٞفزض ایٗ 

 زض قسٜ ػطضٝ ٔؼغط ؾجعیدبت ٚ ٞبازٚیٝ زض ٞٛاظي اؾپٛضزاض

ٕ٘ٛ٘ٝ  25 اظ ٔدٕٛعقٟط تجطیع ٔٛضز ثطضؾی لطاض ٌطفت. 

وُ خٕؼيت  ٔيبٍ٘يٗ قسٜ، ثطضؾی ازٚیٝ ٚ ؾجعي ٔؼغط

 log cfu/g تطتيت ٔعٚفيُ ٚ تطٔٛفيُ ثٝ ٞٛاظي زاضاٖاؾپٛض

42/5 ٚ log cfu/g 77/5 ثبض ٞبي ٔرتّف،  زض ثيٗ ازٚیٝ. ثٛز

تطتيت زض  ٚ تطٔٛفيُ ثٝٔعٚفيُ  ٞٛاظي زاضاٖاؾپٛضٔيىطٚثی 
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 . ثطاؾبؼضا زاقت ثيكتطیٗ ٔيعاٖفّفُ ؾيبٜ ٚ ظضزچٛثٝ 

 حس log cfu/g 104 وٕتط اظ ٔيعاٖ ،2إِّّی ثيٗ اؾتب٘ساضز

 log ٔيعاٖ وٝ ، زض حبِیآیس حؿبة ٔی ثٝ ٔغّٛة ٚ لجَٛ لبثُ

cfu/g 106-104 ثبوتطي ثٝ ٘ظط آِٛزٌی اظ ضا ٔتٛؾظ حس-

اظ  .(,Banerjee and Sarkar 2003) اؾت ٞٛاظي ٞبي

ازٚیٝ وبضي، فّفُ لطٔع، ظضزچٛثٝ،  ،ٞبي ٔٛضز ٔغبِؼٝ ازٚیٝ

ٔعٚفيُ ثيف اظ حس ٞبي  ثبؾيّٛؼفّفُ ؾيبٜ ٚ ظیطٜ زاضاي 

ٞبي ازٚیٝ چٙيٗ اظ ٘ظط ا٘ٛاع تطٔٛفيُ، ثٛز٘س. ٞٓ اؾتب٘ساضز

ٝ، پٛزض ؾيط، ظ٘دجيُ، وبضي، فّفُ لطٔع، ِيٕٛ ػٕب٘ی، ظضزچٛث

ثبض ٔيىطٚثی فّفُ ؾيبٜ، فّفُ پطن قسٜ ٚ ثطي ثٛ زاضاي 

ٞبي زیٍط  زض ثطضؾی. ثطآٚضز قس٘سثيف اظ حس اؾتب٘ساضز 

ٞبي ٔرتّف ایطاٖ، وٓ ٚ ثيف ٘تبیح  ا٘دبْ یبفتٝ زض لؿٕت

 تٛؾظ تحميك زضچٝ  زؾت آٔسٜ اؾت. چٙبٖ ٔكبثٟی ثٝ

اظ  قسٜ تٟيٝ ٕ٘ٛ٘ٝ 90 ٔدٕٛع اظ ،(1390ظخبخی ) ٚ قؼجب٘ی

-قٕبضـ ثبوتطي ثيكتطیٗ تٟطاٖ، غصایی ٔٛاز ػطضٝ ٔطاوع

 ؾيط، زاضچيٗ، پٛزض ظضزچٛثٝ، ثٝ ٔطثٛط تطتيت ثٝ ٞٛاظي ٞبي

 ٚ قٟطاظچٙيٗ  ٞٓ. ثٛز ٞٙسي خٛظ ٚ لطٔع فّفُ ؾفيس، فّفُ

ٞبي ازٚیٝ ٔيىطٚثی آِٛزٌی اي( زض ٔغبِؼ1387ٝ) ٕٞىبضاٖ

ضا  قٟطٚ٘س تٟطاٖ ظ٘ديطٞبي يٞبفطٚقٍبٜ زض قسٜ ثٙسيثؿتٝ

 ٔيبٍ٘يٗ ثطضؾی ٕ٘ٛز٘س. ٘تبیح ٘كبٖ زاز 1386 ؾبَ زض

 ظضزچٛثٝ ٔٛضز زض ٞٛاظي ٔعٚفيُ ٞبيقٕبضـ ثبوتطي

 cfu/g 104×92/1ٚ زاضچيٗ  7×106ؾيبٜ  ، فّف6/3ُ×107

ثٝ  ٘ؿجت زاضچيٗ ٚ ظضزچٛثٝ آِٛزٌی زض ٔغبِؼٝ اذيط ٘يع .زثٛ

ٞط چٙس زض  .ٌعاضـ قس ثبلاتطي ؾغح ٞب زضازٚیٝ ؾبیط

عٛضي  زؾت آٔسٜ اؾت؛ ثٝ ٞبي زیٍط ٘تبیح ٔتفبٚتی ثٝ ثطضؾی

 زض ٔيبٖ آِٛزٌی ثيكتطیٗ (1375ٚ لغجی وٟٗ ) ظاضعوٝ 

. ٌعاضـ وطز٘س فّفُ ا٘ٛاع زض ضا قسٜ ثطضؾی خبتازٚیٝ

                                                           
2
 International Commission on Microbiological 

Specifications for Foods (ICMSF) 

 ثيكتطیٗ ،(1393نسالت ٚ ٕٞىبضاٖ )زض ٔغبِؼٝ چٙيٗ  ٞٓ

 زض ( ضاcfu/g 108×2/8تب  log/g107×5/2 )ثبض ٔيىطٚثی 

 ٚ پٛزضؾيط ظ٘دجيُ، ٔرّٛط، ازٚیٝ لطٔع، ؾفيس، ؾيبٜ، فّفُ

ثؿيبض آِٛزٌی ٔيعاٖ ز٘س وٝ ٘ٛع ازٚیٝ ٚ زؾت آٚض ثٝ ظضزچٛثٝ

٘يع  اظ ایطاٖ بت ذبضجٔغبِؼزض ثٛز. حبضط ثيكتط اظ ٔغبِؼٝ 

ٌعاضـ قسٜ اؾت؛ ٞب  ٔيعاٖ ثبلایی اظ آِٛزٌی زض ازٚیٝ

 ٞبي ثبوتطي قٕبضـ ٞٙس زضیه ثطضؾی  عٛضي وٝ زض ثٝ

 زؾتٛضاِؼُٕ ثبٞب  زضنس( ازٚیٝ 51زض ٘هف ) ٞٛاظي ٔعٚفيُ

 ،ٞب ٕ٘ٛ٘ٝ ثيٗ زض ٚ زاقتٙس تٔغبثم إِّّی ثيٗ اؾتب٘ساضز

 ٔطثٛطآٖ  تطیٗ وٓ فّفُ ٚٔطثٛط ثٝ  تطیٗ ثبض ٔيىطٚثی ثيف

 (.Banerjee and Sarkar, 2003) ؾيط ثٛز پٛزض ثٝ

وٙٙسٜ ثبِمٜٛ زض ٔٛاز غصایی  آِٛزٜػٙٛاٖ  ٞبي ٔعٚفيُ ثٝثبؾيُ

 ٞبيٞب ٞؿتٙس. ثطضؾیٚیػٜ ؾجعیدبت ذكه قسٜ ٚ ازٚیٝ ثٝ

 زض غبِت فّٛض ٔيىطٚثی زاز ٘كبٖ ٞبٕ٘ٛ٘ٝ ضٚي قسٜ ا٘دبْ

ٔتكىُ اظ  ٞٛاظي ٔعٚفيُ اؾپٛضزاض ٞبيثبوتطي ازٚیٝ، ا٘ٛاع

ظا ثٛزٖ  . أب ثب تٛخٝ ثٝ ثيٕبضيثبقٙس ٔی ٞبي ٔرتّف ٌٛ٘ٝ

ٛؼ، ثؿيبضي اظ ٔغبِؼبت ثب تأويس ثيكتطي ثط ایٗ ٌٛ٘ٝ ؾطئ

چٝ  چٙبٖ .(Witkowska et al., 2011) قسٜ ا٘سٌٛ٘ٝ ا٘دبْ 

ٞبي  زض تحميمی ثط ضٚي خٕؼيت ٔيىطٚثی ثبؾيّٛؼ زض ازٚیٝ

 ؾٛثتيّيؽ ٚ ؾطئٛؼ ٞبي ٌٛ٘ٝ ػطضٝ قسٜ زض ٘يدطیٝ، غبِجبً

 اظ زضنس 60 زضؾطئٛؼ  ثبؾيّٛؼ. قس٘س خساؾبظي

 آٚیكٗ ٚ لطٔع فّفُ زض ذهٛل ثٝ ٚ ثطضؾی ٛضزٔ ٞبي ٕ٘ٛ٘ٝ

 ٚ ٔيىؿب پّی ؾٛثتيّيؽ، قبُٔ ٞب ٌٛ٘ٝ قس. زیٍط ٔكبٞسٜ

 ,Antaiقس٘س ) ٔكبٞسٜ تٛخٟی لبثُ ٔمبزیط زض وٛاٌٛلا٘ؽ

 ؾطئٛؼ زض ٔمبثُ زض ٔغبِؼٝ زیٍطي زض ٞٙس ٌٛ٘ٝ (.1988

 قس یبفت  اظ ازٚیٝ ٕ٘ٛ٘ٝ 7 زض الّيت لطاض زاقت ٚ فمظ زض

(Banerjee and Sarkar, 2003 .) 21 حبضط پػٚٞفزض 

 ثبؾيّٛؼ ٌٛ٘ٝ ثبوتطي 20ٌٛ٘ٝ ثبوتطي ثبؾيّٛؼ ٔعٚفيُ ٚ 

اظ ثيٗ ٞبي ٔٛضز ثطضؾی خساؾبظي قس. تطٔٛفيُ اظ ازٚیٝ

ٔعٚفيُ،  ثبؾيّٛؼٌٛ٘ٝ  11 ثب ٌّپط ،ٞبي ٔٛضز ٔغبِؼٝ ازٚیٝ
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ثٛز ٚ ثؼس اظ آٖ ظ٘دجيُ ٚ فّفُ ؾيبٜ  زاضا ضاتٙٛع ثيكتطیٗ 

ٔيره ٚ  ٕ٘ٛ٘ٝخع  ؾطئٛؼٌٛ٘ٝ  . زاقتٙسٛ٘ٝ( لطاض ٌ 10)

یبفت ٞب ٚ ؾجعیدبت ٔؼغط ازٚیٝ ٞبي ٕ٘ٛ٘ٝ تٕبٔی زض ثٛ ثطي

ٔغبِؼبت ٔرتّف ٕٔىٗ اؾت ٘بقی اظ زض ٘تبیح  اذتلاف .قس

تٙٛع خغطافيبیی وكٛض تِٛيسوٙٙسٜ ازٚیٝ ٚ ٔيعاٖ ضػبیت 

پؽ اظ اؾتب٘ساضزٞبي ثٟساقتی زض وكٛضٞبي ٔجسأ ثبقس. 

ؾبظي ٚ فطآٚضي ػّٕيبت آٔبزٜٔطتجظ ثب ٞبي ضٚـ، اتٚاضز

 ٚ قؿتكٛ وطزٖ،اِه خساؾبظي، ٞٛازٞی، ٘ظيطخبت  ازٚیٝ

زض  ٞب ٞبي ٍٟ٘ساضي آٖقيٜٛچٙيٗ  ٞٓازٚیٝ ٚ  وطزٖ اؾتطیُ

ثبض ٔيىطٚثی اظ ػٛأُ ٟٕٔی ٞؿتٙس وٝ زض  وكٛضٞبي ٔمهس

قٟطاظ ٚ  ؛1390 قؼجب٘ی ٚ ظخبخی،) ثبقٙس تأثيطٌصاض ٔی

تطويجبت قبیبٖ شوط اؾت ٚخٛز  (.1387بضاٖ، ٕٞى

وكی ٔتفبٚت ػبُٔ  ضسٔيىطٚثی عجيؼی ثب عيف ٔيىطٚة

تأثيط ٞب ٚ ٌيبٞبٖ ٔؼغط  زیٍطي اؾت وٝ ثط ثبض ٔيىطٚثی ازٚیٝ

ٚ حبضط قٛیس ٚ ٌكٙيع زض ٔغبِؼٝ ثبض ٔيىطٚثی پبیيٗ  زاضز.

ٕٔىٗ اؾت ٔتأثط اظ ( Mckee, 1995ٔغبِؼبت زیٍط )

 ثبقس.  چٙسیٗ ػبُٔ فٛق

 گیری  نتیجه

ٔيىطٚثی ثيف اظ  زٞٙسٜ آِٛزٌی ٘كبٖٔغبِؼٝ ایٗ  ٞبي یبفتٝ

 .ثٛز  ازٚیٝٞبي  ٕ٘ٛ٘ٝ زض ثؿيبضي اظإِّّی  حس اؾتب٘ساضز ثيٗ

ٞب ٔؼٕٛلاً زض ٔطاحُ ا٘تٟبیی تٟيٝ ٚ  وٝ ازٚیٝ خبیی  اظ آٖ

قٛ٘س، ِصا ثٝ ٘ٛػی  ٞب اضبفٝ ٔی ؾبظي ٔٛاز غصایی ثٝ آٖ آٔبزٜ

اي لطاض ٍ٘طفتٝ ٚ ثب لطاض ٌطفتٗ زض  يٕبض وكٙسٜتحت ٞيچ ت

وٙٙس. ٚخٛز ٌٛ٘ٝ  ٔحيظ ٔغصي، ثٝ ؾطػت تىثيط پيسا ٔی

آیس.  حؿبة ٔی ٞب ٔربعطٜ ٔضبػف ثٝ ؾطئٛؼ زض غبِت ٕ٘ٛ٘ٝ

 ،ثبؾيّٛؼ ؾطئٛؼٞبي  ثب تٛخٝ ثٝ ؾطٔبٌطا ثٛزٖ ثطذی ؾٛیٝ

ٞب زض ذلاَ ٔست ٍٟ٘ساضي زض  احتٕبَ ضقس ٚ تىثيط آٖ

ٞبي  ِٛيس تٛوؿيٗ ٚخٛز زاضز. فطاٚا٘ی ثبلاي ٌٛ٘ٝٚ تیرچبَ 

 آٔيِّٛيىٛئيفبؾيٙؽ ٚٔبؾطا٘ؽ، پٛٔيّٛؼ  ،وٛاٌٛلا٘ؽ

تٛا٘ٙس ٔٛخت فؿبز ٚ ثبزوطزٌی زض ثطذی اظ ٔٛاز غصایی  ٔی

ٔٛاضز فٛق، لاظْ اؾت اظ تساثيط وٙتطِی لاظْ  ٝثب تٛخٝ ث قٛ٘س.

 اظ خّٕٝ تيٕبضٞبي حطاضتی، ٌبظٞبي اؾتطیُ وٙٙسٜ ٚ اظٖ

ٞبي اؾپٛزاض زض ازٚیٝ ٚ  ثطاي اظ ثيٗ ثطزٖ یب وبٞف ثبوتطي

 ؾجعیدبت ٔؼغط ثٟطٜ ثطز.
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Abstract 

The aims of the present work were to evaluate the contamination rate, quantity and diversity of 

aerobic spore-forming bacteria in spices and herbs marketed in Tabriz. To this end, randomly 5 

specimens from 25 different spices and aromatic herbs (totally 125 samples) were obtained from 

the groceries and shopping centers in different parts of Tabriz. The samples were analyzed using 

standard plate count and conventional biochemical assays. Results showed that the highest levels 

of mesophilic spore-forming bacteria were observed in Turmeric spice with an average of 7.02 ± 

0.60 log cfu/g and the lowest amount of these bacteria in Coriander spice with average of 4.15 ± 

0.56 log cfu/g was observed. From studied spices, sure with average of 4.73 ± 0.86 log cfu/g and 

the black pepper with average of 7.20 ± 0.81 log cfu/g had lowest and highest thermophilic 

spore-forming bacteria, respectively. The highest frequency of mesophilic bacteria was related to 

Bacillus coagulans. The most thermophilic Bacillus species in studied spices were B. macerans 

(16.99 %), pantotenticus (15.53%) and cereus (14.7 percent). Bacillus species diversity in 

studied spices showed that marjoram spice had the greatest number of mesophilic Bacillus 

species (11 species) and Sumac spice had the highest species of thermophilic Bacillus (10 

species) had the. Generally, results showed that most of the spices in Tabriz region had a high 

microbial load of aerobic spore-forming bacteria; and can be a source of contamination and 

spoilage in foods that used in their combination.  

Keywords: Aerobic spore-forming bacteria, Spices and herbs, Tabriz 

 


