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 َبی فیضيکًضیمیبيي ي سئًلًطيکي بشسسي اثش پیص فشآيسی بب قلیب بش ييظگي

 (بلًگب) ايشاوي مبَي فیل طلاتیه
 

 
 a، میلاد حذيذی b، علي معتمذصادگبن* aسمیشا صببغ پًس

 

 

a ،آهل، ایشاى وبسؿٌبع اسؿذ گشٍُ ػلَم ٍ كٌبیغ غزایی، ٍاحذ ػلَم ٍ تحمیمبت آیت الله آهلی، داًـگبُ آصاد اػلاهی 
b  اػتبدیبس گشٍُ ػلَم ٍ كٌبیغ غزایی، داًـگبُ ػلَم وـبٍسصی ٍ هٌبثغ عجیؼی ػبسی، ػبسی، ایشاى 

 

 

 

 
 

 3/6/1392: تبسیخ پزیشؽ همبلِ                                                               25/4/1392: تبسیخ دسیبفت همبلِ

 

 ٌچکیذ
 ٍ هزّجی دلایل ثِ تدبسی ّبی طلاتیي. سٍد هی وبس ثِ غزایی هَاد دس گؼتشدُ عَس ثِ وِ اػت وبسثشدی هْن ثیَپلیوش یه طلاتیي :مقذمٍ

 ثِ هبّی فشآٍسی كٌؼت ضبیؼبت اص طلاتیي اػتخشاج دلیل ّویي ثِ ثبؿٌذ، ًوی پزیشؽ لبثل یَْدیت ٍ اػلام ادیبى دس اختوبػی فشٌّگی
  .وشدُ اػت پیذا تَخْی لبثل اّویت تدبسی، ّبی طلاتیي خبیگضیي هٌجغ ػٌَاى

 ّیذسٍوؼیذػذین غلظت تأثیش ،(Huso huso) ایشاًی هبّی فیل پَػت اص طلاتیي اػتخشاج ؿشایظ ػبصی ثْیٌِ هٌظَس ثِ: َب مًاد ي سيش

 طل، اػتحىبم ٍیؼىَصیتِ، رٍة، ًمغِ اػتخشاج، ثبصدُ ثش( ًشهبل 075/0-05/0-01/0) ٍ ّیذسٍوؼیذولؼین( ًشهبل 075/0-05/0-01/0)
 . گشفت لشاس ثشسػی هَسد اػتخشاخی طلاتیي هلىَلی ٍصى ٍ سًگ

 ثَد، ًشهبل 05/0 ّیذسٍوؼیذولؼین ثِ هشثَط ایشاًی هبّی فیل پَػت اص طلاتیي اػتخشاج ساًذهبى ثیـتشیي وِ داد ًـبى ًتبیح :َب يبفتٍ

 ثِ هشثَط تشتیت ثِ( گشاد دسخِ ػبًتی 28 ٍ 98/30) رٍة ًمبط تشیي پبییي ٍ ثبلاتشیي وِ هـخق گشدیذ رٍة ًمغِ ثشسػی دس ّوچٌیي
 افضایؾ للیب غلظت وبّؾ ثب ّب ًوًَِ ٍیؼىَصیتِ (.p<05/0) ثَد ًشهبل 05/0 ّیذسٍوؼیذولؼین ٍ ًشهبل 01/0 ّیذسٍوؼیذػذین تیوبس
 (.>05/0p) .داؿت ٍیؼىَصیتِ تبثیش ثیـتشی سا ثش ّیذسٍوؼیذولؼین غلظت همبیؼِ ثب دس ّیذسٍوؼیذػذین غلظت حبل ػیي دس. یبفت

 داسی هؼٌی اختلاف سًگ، خلَف دس. ؿذ دیذُ ًشهبل 01/0 ّیذسٍوؼیذػذین ثب ؿذُ تیوبس پیؾ ًوًَِ دس (گشم 582) طل اػتحىبم ثیـتشیي
 ٍ آلفب ّبی صًدیشُ ثِ هشثَط ّبی ثبًذ غلظت. ؿذ دیذُ آلفب صًدیشُ تیوبسّب ّوِ دس ثب تَخِ ثِ الگَی الىتشٍفَسص .ًگشدیذ هـبّذُ تیوبسّب ثیي
. ثَد ّب ًوًَِ ػبیش اص ووتش ًشهبل 075/0 ّیذسٍوؼیذولؼین تیوبس دس ثتب

ًشهبل،  01/0 غلظت دس ّیذسٍوؼیذػذین تَػظ پَػت هبّی هزوَسفشآٍسی اػتخشاج طلاتیي اص  پیؾ وِ دادًذ ًـبى ًتبیح :گیشی وتیجٍ

 .گشدد هی ثْتشی ػولىشدی ّبی ٍیظگی هَخت تَلیذ طلاتیي ثب

 

 هبّی اػتخشاج، پیؾ فشآٍسی، سئَلَطی، طلاتیي، فیل :َبی کلیذیياطٌ
 
  email: Samira_Sabaghpour@yahoo.com                                                                                               هىبتجبتهؼئَلًَیؼٌذُ *
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 مقذمٍ
 ٍصى ثب خبلق پشٍتئیٌی غزایی تشویت یه طلاتیي
 اص وِ ثبؿذ هی اسصؽ ثب ػولىشدی خَاف ٍ ثبلا هَلىَلی

 پیًَذی ثبفت ػوذُ پشٍتئیي ولاطى، حشاستی دًبتَساػیَى
 ثب طلاتیي(Baily et al., 1998). آیذ  هی ثذػت حیَاًبت،
 دس فشاٍاًی وبسثشدّبی فشد، ثِ هٌحلش خلَكیبت داؿتي
 دػتِ ایي اص. داسد ػىبػی پضؿىی، داسٍیی، غزایی، كٌبیغ
 ؿفبف چؼجٌذگی، خبكیت طل، تَلیذ لبثلیت ثِ تَاى هی

 (& Gilsenanًوَد  اؿبسُ آى دٌّذگی لَام وٌٌذگی،
(Murphy, 2000 .گًَبگَى هٌبثغ اص تَاى هی سا طلاتیي 

 خَن پَػت ٍ گبٍ پَػت گبٍ، اػتخَاى. وشد تَلیذ ولاطى
 اهب. et al., 2007) (Wasswaّؼتٌذ  تدبسی اكلی هٌبثغ
 ٍ گبٍی خٌَى ثیوبسی ؿیَع ثِ تَخِ ثب اخیش ّبی ػبل دس

 اص اػتفبدُ دس یَْد ٍ اػلام ادیبى هحذٍدیت ّوچٌیي
 ثش ؿشػی رثح وِ ّبیی دام ٍ خَن اص حبكل ّبی فشآٍسدُ
 اػتخَاى ٍ پَػت اص اػتفبدُ ًگشفتِ، كَست آًْب سٍی

 لشاس ثؼیبسی تَخِ هَسد طلاتیي، تَلیذ هٌجغ ػٌَاى ثِ آثضیبى
 حیَاًبت ولاطىet al., 2007)  .(Ladislausاػت  گشفتِ

 اص ؿیویبیی ٍ فیضیىی خَاف ًظش اص خًَؼشد ٍ خًَگشم
 ؿیویبیی پزیشی ٍاوٌؾ ٍ حشاستی پبیذاسی حلالیت، خولِ

 سٍؽ دلیل ّویي ثِ (Yata et al., 2001) ّؼتٌذ هتفبٍت
 پؼتبًذاساى پیًَذی ثبفت اص طلاتیي تَلیذ ٍ ولاطى اػتخشاج

 ضبیؼبت اص طلاتیي تَلیذ ٍ اػتخشاج اص هتفبٍت حذی تب
 ثشسػی دس سا هتؼذدی هغبلؼبت صهیٌِ اهش ایي. ثبؿذ هی هبّی
 ًوَدُ فشاّن هبّی طلاتیي فشآٍسی ٍ ػولىشدی خَاف
 صیبدی ثؼتگی خبف وبسثشد یه ثشای طلاتیي ویفیت. اػت
داسد  آى ؿیویبیی فیضیىی ٍ سئَلَطیىی خَاف ثِ

(Gimenez et al., 2005).  هغبلؼبت تبوٌَى سٍ ّویي اص 
 ٍ فشآٍسی پیؾ هختلف ؿشایظ خلَف دس دیگشی هتؼذد

آلاػىب  پَلان اػتخَاى اص طلاتیي اػتخشاج
(Motamedzadegan et al., 2003)، وَػِ غضشٍف 

(Cho et al., 2004)آلاػىب پَلان ، پَػت 
 (Zhou et al., 2005) آتلاًتیه ػبلوَى پَػت 

(Arnesen et al., 2007)، هبّی گشثِ پَػت 
(Liu et al., 2007) ،ای ًمشُ وپَس پَػتRegenestin) 

(& Boran, 2009 ٍ ووبى سًگیي آلای لضل پَػت 
) (Shahiri Tabarestani et al., 2010 ٍ تشیگش پَػت 

 فیل. پزیشفت كَست( et al., 2011 Jellouli) خبوؼتشی

 هبّیبى، تبع ساػتِ اص ،(Huso huso) ثلَگب یب هبّی
 آثضی ایي اكلی صیؼتگبُ. اػت خضس دسیبی هبّی ثضسگتشیي

 دسیبی دس ّوچٌیي ٍ اػت ػیبُ دسیبی ٍ خضس دسیبی
 ثْیٌِ هٌظَس ثِ هغبلؼِ ایي. اػت ؿذُ دیذُ ّن آدسیبتیه

ّبی هختلف  تیوبس دس غلظت پیؾ فشآیٌذ ػبصی
 آٍسدى دػت ثِ ثشای ّیذسٍوؼیذولؼین ٍ ّیذسٍوؼیذػذین

 ٍیؼىَصیتِ، ثبصدُ،) هبًٌذ فیضیىَؿیویبیی ٍیظگی ثْتشیي
 هبّی پَػت اص طلاتیي تَلیذ ثشای( رٍة ًمغِ طل، لذست
. ؿذ عشاحی ثلَگب

 

 َب مًاد ي سيش
 ومًوٍتُیٍ پًست مبَي ي آمبدٌ سبصی  -

 ثِ (Huso huso)ثلَگب  گًَِ خبٍیبس هبّی پَػت
 ػٌَاى ثِ گشاد، دسخِ ػبًتی -30 دهبی دس ٍ هٌدوذ كَست
 تب ٍ تْیِ ثبثلؼش ؿْشػتبى دس ٍالغ ؿیلات ػبصهبى ضبیؼبت
 ٍ دس گشاد دسخِ ػبًتی -20 فشیضس دس اػتفبدُ صهبى

 پَػت ثِ چؼجیذُ گَؿت ثمبیبی. ؿذ ًگْذاسی آصهبیـگبُ
. ؿذًذ ؿؼتِ ٍ تویض ّب ًوًَِ ٍ حزف دػتی كَست ثِ

 دس ٍ آهذًذ دس هشثغ ػبًتیوتش 1×1 لغؼبت ثِ ّب پَػت
گشاد  دسخِ ػبًتی -20فشیضس  دس اتیلٌی پلی ّبی ویؼِ

. ؿذًذ ًگْذاسی
 

 بلًگب مبَي پًست اص طلاتیه استخشاج فشآيىذ -

طلاتیي ثِ سٍؽ صٍٍ ٍ سگٌؼتیي ثب تغییشات اًذن دس 
فشایٌذ پیؾ تیوبس . فشاٍسی اػتخشاج ؿذ پبساهتشّبی پیؾ

ّبی غیش ولاطًی دس ػِ غلظت  للیبیی، خْت حزف پشٍتئیي
-05/0 -01/0)ّبی ّیذسٍوؼیذػذین  ٍ دس داهٌِ غلظت

ػبػت ٍ دس  1ٍ ثِ هذت  V/W 3ثب حدن ( ًشهبلیتِ 075/0
اًدبم ؿذ ٍ ثؼذ اص ؿؼت ٍ ؿَ ثب آة،  گشاد دسخِ ػبًتی 4

خْت حزف هَاد هؼذًی ٍ اهلاح اص پَػت، فشایٌذ پیؾ 
ثب ( ًشهبلیتِ 05/0)دس غلظت ( اػیذاػتیه)تیوبس اػیذی 

هشاحل . ػبػت كَست گشفت 1ٍ ثِ هذت  V/W 3حدن 
طلاتیي اص پَػت پیؾ تیوبس . ثبس تىشاس اًدبم ؿذ 3ثبلا ثب 

 50دس دهبی ( 1: 8/2)خوی یبفتِ دس آة همغش ثِ ًؼجت ح
ػبػت، دس ثي هبسی اػتخشاج  7ٍ پغ اص  گشاد دسخِ ػبًتی

ػپغ ثب ػجَس اص پبسچِ فیلتش، پشع ؿذُ ٍ تحت خلاء . ؿذ
دسخِ  4طلاتیي ّبی تغلیظ ؿذُ دس دهبی . تغلیظ ؿذ

 ّب ًگْذاسی ؿذًذ گشاد ثشای ثشسػی ٍیظگی ػبًتی
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Zhou & Regenstein, 2005)). 
 

 سی پشيتئیه بٍ سيش لًسیگي اوذاصٌ -

ّبی طلاتیي ثِ سٍؽ لَسی تؼییي  هیضاى پشٍتئیي ًوًَِ
ّب ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ  هیضاى خزة ًوًَِ. ؿذ

 ( ,PG Instruments, T80+UV-VISاػپىتشٍفتَهتش

UK (  ًبًَهتش لشائت ؿذ ٍ اص آلجَهیي  750ٍ دس عَل هَج
لیتش  هیىشٍگشم ثش هیلی 100  -5ػشم گبٍی دسغلظت ثیي 

 ( ,Lowryثِ ػٌَاى پشٍتئیي اػتبًذاسد اػتفبدُ گشدیذ

(1951 .

 
 استخشاج ببصدٌ تعییه -

ساًذهبى اػتخشاج طلاتیي ثش اػبع حدن هحلَل كبف 
ؿذُ طلاتیي تَلیذی ثؼذ اص پشع ٍ غلظت پشٍتئیي آى ٍ 

( Yang et al., 2007): عجك فشهَل صیش هحبػجِ ؿذ
 

%𝑌𝑖𝑒𝑙𝑑 =
C×V 

M
× 100  

 C =غلظت پشٍتئیي (mg/ml )
V = ُحدن طلاتیي اػتخشاج ؿذmg) )   
M =ٍِصى ًوًَِ پَػت هبّی اٍلی 

 

 رية وقطٍ گیشی اوذاصٌ -

 ، (BS/755, 1975)ؿوبسُ  ثِ اًگلیغ اػتبًذاسد عجك
 

% 67/6 حذ دس طلاتیي غلظت رٍة، ًمغِ گیشی اًذاصُ ثشای
 ایي اص لیتش هیلی 4 ػپغ ؿذُ تٌظین( حدوی -ٍصًی)

 آصهبیؾ لَلِ. ؿذ سیختِ وَچىی آصهبیؾ لَلِ داخل هحلَل
 دسخِ 6-4) یخچبل دهبی دس ػبػت 12 هذت ثِ

 هحلَل لغشُ 3 تب 2 ػپغ. ؿذًذ دادُ لشاس( گشاد ػبًتی
 ّب ًوًَِ ٍ ؿذُ اضبفِ ّب ًوًَِ ثِ ولشٍفشم -سد هتیل% 5/0

 یخ ووه ثِ آة اٍلیِ دهبی. ؿذًذ گزاؿتِ هبسی ثي داخل
 هبسی ثي ػپغ ٍ ؿذ سػبًیذُ گشاد ػبًتی دسخِ 4 حذٍد ثِ

 دلیمِ ثش گشاد ػبًتی دسخِ 2/0 ػشػت ثب دهب ٍ سٍؿي
 لغشُ طلاتیي، رٍة ًمغِ تب دهب افضایؾ ثب. یبفت افضایؾ
 دلیل ثِ وِ وٌذ هی ػمَط آصهبیؾ لَلِ پبییي ثِ ولشٍفشم
 لغشُ وِ دهبیی. ثَد خَاّذ سؤیت لبثل سد هتیل ٍخَد

 ٍ یبدداؿت ّب ًوًَِ اص یه ّش سٍی ثش ًوَد، ػمَط ولشفشم
. ؿذ گضاسؽ رٍة ًمغِ ػٌَاى ثِ

 

 طل استحکبم تعییه -

 ثلَم ػٌح، ثبفت دػتگبُ اص اػتفبدُ ثب طل اػتحىبم
 4 دهبی دس ((W/V%  3 غلظت ثب طلاتیي. ؿذ تؼییي سئَهتش

 ثلَم اػبع ثش طل اػتحىبم. ؿذ گشاد ًگْذاسی دسخِ ػبًتی
 پلاًدش: ؿذ گیشی اًذاصُ صیش دػتگبّی ؿشایظ دس ٍ
 10ثبس  هیلیوتش، 7/12 لغش ثب تفلًَی ای اػتَاًِ( پیؼتَى)

 mm  4ًفَر ػوك ٍ mm/s 1 ًفَر ػشػت ًیَتي، ویلَ
Yang et al., 2007)). 

 
 مىحىي استبوذاسد سيش لًسی -1ضکل 

y = 0.002x + 0.115
R² = 0.986
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 گیشی ييسکًصيتٍ اوذاصٌ -

ای  گیشی ٍیؼىَصیتِ ثب اػتفبدُ اص ٍیؼىَهتش لَلِ اًذاصُ
 اػتحىبم تؼییي ثشای اػتفبدُ هَسد ًوًَِ. اػتَالذ اًدبم ؿذ

گشاد  دسخِ ػبًتی 40 آة حوبم یه دس%( 67/6)ثلَم طل 
لجل اص . ؿذسیختِ  داخل ٍیؼىَهتش ثِ آى اص پغ ٍ ؿذ رٍة

 40 دس آة حوبم دس اًذاصُ گیشی ٍیؼىَصیتِ، ٍیؼىَهتش
لٌجشصادُ، ) .ؿذ ًگْذاسی دلیمِ 15 هذت ثِ گشاد ػبًتی
1388 ) 

𝜇 = 𝐾(𝑡 − 𝜃) 
µ :ِهیضاى ٍیؼىَصیت 
K: ػذد ثبثت 
t:  صهبى ػجَس ػیبل 

θ :ػذد ثبثت 
 

 سوگ  -

دس ًوًَِ ّبی  *L*, a*, bدس ایي تحمیك، فبوتَسّبی 
ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ ( W/V%  3)طلاتیي هبیغ 

 ( ,.Hunter Associates Laboratory Incّبًتشلت

(Reston, VA, USA  ثش هجٌبی سٍؽ تؼییي ؿذُ دس
ثِ ػٌَاى هؼیبس سٍؿٌی  *Lفبوتَس . اػتبًذاسد ػٌدیذُ ؿذ

وٌذ  صسدی سًگ سا هـخق هی *bلشهضی سًگ،  *aسًگ، 
.(Jamilah & Harvinder, 2002) 

 
  آمبدٌ سبصی ومًوٍ ي اجشای الکتشيفًسص -

 mg/ml 2 غلظت طلاتیي ثؼذ اص ػبًتشیفیَط، ثِ هیضاى 
ثب ثبفش ًوًَِ ٍ ( V/V) 1:1ثب آة همغش تٌظین ٍ ثِ ًؼجت 
ثؼذ اص دًبتَساػیَى حشاستی . ثِ ووه ٍستىغ هخلَط ؿذ

دسخِ  90دلیمِ دس  5هذت   ثِ( لیتش هیلی 1ثِ حدن )هخلَط 
دلیمِ ػبًتشیفیَط  20ّب ثِ هذت  گشاد، هیىشٍتیَة ػبًتی
 µl 30اص هخلَط ًوًَِ طلاتیي ٍ ثبفش ًوًَِ ٍ  µl 15ؿذُ ٍ 

ثب اػتفبدُ اص ػشًگ هیىشٍ ثِ چبّه ّب ( اػتبًذاسد)اص هبسوش 
ّب ثِ الىتشٍد هشثَعِ ٍكل ٍ  تضسیك ؿذُ، ػپغ وبثل

 mv70ػپغ ٍ  mv 50الىتشٍفَسص دس ٍلتبط ثبثت اثتذایی
هتشی اًتْبی ؿیـِ  صهبًی وِ سًگ ثِ یه ػبًتی. اًدبم ؿذ

ای اص تبًه  سػیذ، خشیبى ثشق سا لغغ وشدُ ٍ لبلت ؿیـِ
ثؼذ اص خذا وشدى دٍ ؿیـِ، طل ثبلا سا اص . الىتشٍفَسص خذا ؿذ

طل پبییي سا ثِ . اًذاصین طل پبییي خذا وشدُ ٍ آى سا دٍس هی

                                                      
1 One- way analysis of variance 

آهیضی ٍ  ص هحلَل سًگهذت ًین ػبػت، دس همذاس وبفی ا
ػبػت دس هحلَل سًگجش تؼَیض گشدیذ  24ػپغ ثِ هذت 

تب صهیٌِ طل ؿفبف گشدد ٍ ثبًذّبی پشٍتئیٌی ثِ ٍضَح دیذُ 
 .((Laemmli, 1970ؿًَذ 
 

 آمبسی تجضيٍ ي تحلیل -

ّبی اًدبم ؿذُ ػِ تىشاس دس ًظش ی آصهبیؾثشای ّوِ
. اًذؿذُ ًتبیح ثِ كَست همبدیش هیبًگیي ثیبى. گشفتِ ؿذ

ثب اػتفبدُ اص آًبلیض ٍاسیبًغ  همبدیش دس ًوًَِ ّباختلاف ثیي 
آًبلیض ( > 05/0P) دس ػغح آهبسی(  1ANOVA)یه ػَیِ 

  ٍ آًبلیض ّبی روش ؿذُ تَػظ ًشم افضاس  داس گشدیذٍ هؼٌی

SPSS (version 18.0)ٍ ثشای سػن ًوَداسّب  اًدبم گشفت
. اػتفبدُ گشدیذ EXCELافضاس اص ًشم

 

 َب يبفتٍ
ًتبیح اثش للیب ثش سٍی ثبصدُ اػتخشاج، ًمغِ رٍة، 

 4ٍ  3، 2، 1ٍیؼىَصیتِ، لذست طل ثِ تشتیت دس ًوَداسّبی 
اثش غلظت للیب ثش سٍی سًگ  1دس خذٍل . اسائِ گشدیذُ اػت

 طلاتیي الىتشٍفَسص الگَی 2دس ؿىل . ًـبى دادُ ؿذُ اػت
گشدیذُ  فشاٍسی هٌؼىغ پیؾ هختلف ؿشایظ دس هبّی فیل
 .اػت

 

 بحث
 فشآٍسی پیؾ ؿشایظ دس رٍة ًمغِ ثشسػی همبیؼِ ثب

دس  رٍة ًمغِ ثیـتشیي ثشسػی، هَسد ّبی ًوًَِ دس هختلف
 (.  ًوَداس) ؿذ هـبّذُ ًشهبل 01/0تیوبس ّیذسٍوؼیذػذین 

 غلظت وبّؾ ثب وِ ؿذُ دادُ ًـبى پظٍّؾ ًیض، ایي دس
 سفتِ ثبلا رٍة ًمغِ ّیذسٍوؼیذػذین ٍ ّیذسٍوؼیذولؼین،

 دس پشٍلیي هیضاى ّیذسٍوؼی افضایؾ اص ًبؿی وِ
 پیًَذّبی آهیٌِ اػیذ ایي .ثبؿذ هی اػتحلبلی ّبی طلاتیي

 ٍ طلاتیٌبػیَى دسخِ حشاست ٍ دادُ وبّؾ سا ّیذسٍطًی
 اًذوی ًتبیح ایي ٍخَد ایي ثب .هی دّذ افضایؾ سا رٍة ًمغِ
اػت،  لضل آلای سًگیي ووبى هتفبٍت طلاتیي ثب همبیؼِ دس

 01/0 هحذٍدُ دس للیب افضایؾ غلظت ًمغِ رٍة ثب وِ خبیی
 .(Shahiri et al., 2010)یبفت  ًشهبل افضایؾ 2/0 –

 98/30 ثْیٌِ ًمغِ فیل هبّی دس پَػت طلاتیي رٍة ًمغِ

                                                      
1 One- way analysis of variance 
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 مختلف تیمبسَبی دس استخشاج ببصدٌ بش قلیبَب غلظت اثش  -1ومًداس 

 

 
 مختلف تیمبسَبی دس رية وقطٍ بشَب  قلیب غلظت اثش  -2ومًداس 

 

 
 مختلف تیمبسَبی دس ييسکًصيتٍ بشَب  قلیب غلظت اثش  -3ومًداس 

 

 
 مختلف تیمبسَبی دس استحکبم طل بشَب  قلیب غلظت اثش -4ومًداس 



 

 ایراوی ماهی فیل ژلاتیه های بررسی اثر پیش فرآوری با قلیا بر ویژگی 
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 سوگ طلاتیه بش قلیبَب غلظت اثش -1جذيل 
 طلاتیه سوگ تیمبسَبی مختلف

a* b* L* 
 69/40 85/8 -12/4 01/0ّیذسٍوؼیذ ػذین 
 65/33 11/10 -17/3 05/0ّیذسٍوؼیذ ػذین 
 79/44 97/8 -59/4 075/0ّیذسٍوؼیذ ػذین 
 22/35 05/8 -43/3 01/0ّیذسٍوؼیذ ولؼین 
 77/31 67/5 -68/2 05/0ّیذسٍوؼیذ ولؼین 
 25/38 08/8 -76/3 075/0ّیذسٍوؼیذ ولؼین 

 

 
 فشايسی پیص مختلف ضشايط دس مبَي فیل طلاتیه الکتشيفًسص الگًی – 2 ضکل

(A1 : 01/0ّیذسٍوؼیذػذین A2 : 05/0ّیذسٍوؼیذػذین A3 : 075/0ّیذسٍوؼیذػذین  
B1 : 01/0ّیذسٍوؼیذولؼین B2 : 05/0ّیذسٍوؼیذولؼین B3 : ًشهبل 075/0ّیذسٍوؼیذولؼین) 

 

 همبدیش اص ثیـتش وِ اػت ؿذُ گشاد ثشآٍسد ػبًتیدسخِ 
دسخِ  23 ووبى سًگیي آلای لضل پَػت ثشای ؿذُ گضاسؽ
 10-8وبد  پَػت، (shahiri et al., 2010)گشاد  ػبًتی

 ّیه ،(Gudmundsson et al., 1997)گشاد  دسخِ ػبًتی
-Gόmez  (گشاد دسخِ ػبًتی 18/8 دسخِ، هگشین 14

(Guillén et al., 2005 ٍ دسخِ  19/5 ػلفخَاس وپَس
 ًمغِ. ثبؿذ هی(  (Ladislaus et al., 2007گشاد ػبًتی
 ثِ ًیض خَن ٍ گبٍ پَػت اص ؿذُ اػتخشاج طلاتیي رٍة
 Choi et) ثبؿذ هی گشاد دسخِ ػبًتی 6/25 ٍ 8/23 تشتیت

al., 2000 )ِایي دس طلاتیي رٍة ًمغِ اص تش پبییي و 
 تحمیك ایي دس طلاتیي ثبلای رٍة ًمغِ. ثبؿذ هی تحمیك

 ثبؿذ آى ایویٌَاػیذّبی ثبلای همذاس ثب هشتجظ تَاًذ هی
(Choi et al., 2000 .)یىی رٍة ًمغِ وِ ایي ثِ تَخِ ثب 
 رٍة ًمغِ ثَدى ثبلا ٍ ثبؿذ هی طلاتیي هْن ّبی ٍیظگی اص

 سا غزایی ّبی فشآٍسدُ دس ثَیظُ طلاتیي وبسثشد هحذٍدُ
 ثبلا رٍة ًمغِ حبضش، تحمیك دس ثٌبثشایي دّذ هی افضایؾ

 دس ًظش ػبصی، ثْیٌِ ٌّگبم دس هغلَة فبوتَس ػٌَاى ثِ
. اػت ؿذُ گشفتِ
 ّبی هختلف ّیذسٍوؼیذػذین ٍ غلظت اثش ثشسػی ثب

 ّبی ًوًَِ دس اػتخشاج ثبصدُ سٍی ّیذسٍوؼیذولؼین ثش
دس  ساًذهبى اػتخشاج وِ گشدیذ هـبّذُ ثشسػی هَسد

ّبی  ّیذسٍوؼیذولؼین ثیـتش اص غلظتهختلف  ّبی غلظت
 ثش هٌفی ػَد ًمؾ(.   ًوَداس) ثبؿذ ّیذسٍوؼیذػذین هی

 طلاتیي حدن هحلَل ٍ داؿتِ اػتخشاج ثبصدُ سٍی
ایي ًتیدِ دستغبثك ثب ًتبیح  .یبثذ هی وبّؾ اػتحلبلی

 ثِ. ثبؿذ هی(Cho et al., 2005) گضاسؽ ؿذُ تَػظ 
 ثغَس تَسم پیؾ صهبى افضایؾ ٍ ّوىبساى، ًبلیٌبًَى گضاسؽ
 ثِ تَخِ ثب .اػت استجبط دس اػتخشاج ثبصدُ ثب هؼتمین

 ٍ اػتخشاج ثبصدُ وِ ثیي گشدد هی هـبّذُ   ٍ  ًوَداسّبی 
 ثبلاتشیي ثب ًوًَِ. داسد ٍخَد هؼىَع ساثغِ رٍة ًمغِ
. داساػت سا ساًذهبى تشیي پبییي رٍة، ًمغِ

 ٍیؼىَصیتِ دٍهیي خبكیت هْن فیضیىی ٍ تدبسی 
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دس ایي تحمیك . (Wasswa et al., 2007)طلاتیي اػت 
ٍیؼىَصیتِ طلاتیي اػتخشاج ؿذُ اص پَػت هبّی ثلَگب دس 

دس هحذٍدُ ( w/v% )3گشاد ٍ غلظت  دسخِ ػبًتی 40دهبی 
هیضاى ثْیٌِ  3ثش اػبع ؿىل . لشاس داسد 14/3-29/13

ثشآٍسد ؿذُ، وِ ایي هیضاى دس  mpa.s 11/13ٍیؼىَصیتِ 
ًشهبل  01/0فشآٍسی پَػت ثب ّیذسٍوؼیذػذین  پیؾ طؿشای

همبدیش ٍیؼىَصیتِ طلاتیي تدبسی . تخویي صدُ ؿذُ اػت
 mpa.s 13ّب ٍ ثبلای  ثشی اوثش طلاتیي mpa.s 7تب  2ثیي 

 دس .(Schrieber et al., 2007)ثشای اًَاع خبف اػت 
 ٍ داؿتِ هْوی ًمؾ ّیذسٍطًی پیًَذّبی ٍیؼىَصیتِ، سًٍذ
فشاوؼیَى  ّوچٌیي. گشدًذ هی آى افضایؾ ثبػث

 ٍیؼىَصیتِ افضایؾ ثب ثبلا هَلىَلی ٍصى ثب ّبی صًدیشُ
 ایي دس .(Burrows & Rowlands, 2000)اػت  ّوشاُ

 ّب هیضاى للیب غلظت ایؾ افض ثب گشدیذ وِ هـبّذُ پظٍّؾ
 (.3ًوَداس )یبثذ  وبّؾ هی ٍیؼىَصیتِ
 اػتفبدُ ثشای طلاتیي ویفی ٍیظگی هْوتشیي طل لذست

 ( ,Regenestin & Zhouثبؿذ هی هختلف كٌبیغ دس

 طلاتیي طل لذست وِ داسد ٍخَد هتؼذدی هغبلؼبت. 2005)
 اهب وٌٌذ هی گضاسؽ سا هختلف ّبی گًَِ اص ؿذُ اػتخشاج
 سٍؽ ّب، ًوًَِ ػبصی آهبدُ ًحَُ دس اختلاف دلیل ثِ هؼوَلا
 هَسد تدْیضات ٍ گیشی اًذاصُ دهبی طل، لذست گیشی اًذاصُ

 ًیؼتٌذ یىذیگش ثب همبیؼِ لبثل ًتبیح اص ثشخی اػتفبدُ،
Boran, 2009) Regenstein & .)پظٍّؾ ایي دس 

 دس وِ ثَد گشم 582 ؿذُ گیشی اًذاصُ طل لذست ثبلاتشیي
ؿذ، ثب افضایؾ غلظت  هـبّذُ 01/0ّیذسٍوؼیذػذین  تیوبس

 ّوچٌیي (.4ًوَداس )للیبّب لذست طل وبّؾ یبفت 
(Cho et al., 2005) غلظت افضایؾ وِ اًذ وشدُ گضاسؽ 

 اص ثبلاتش ّبی غلظت دس ٍ افضایؾ هَخت%  2 تب%  1اص  للیب
 ثبلِ صسد تي پَػت طلاتیي طل لذست وبّؾ هَخت%  2

 ًیض (Noomhorm & Wangtueai, 2009) .ؿذ خَاّذ
 هبّی هبسهَله فلغ طلاتیي طل لذست ثشسػی دس
(Saurida spp )غلظت افضایؾ وِ اًذ دادُ گضاسؽ 

 طل لذست وبّؾ هَخت% 9/0 تب 5/0 ّیذسٍوؼیذ ػذین اص
. ؿذُ اػت

ّبی هختلف للیبّب سا  ثِ تشتیت تبثیش غلظت 1دس خذٍل 
ّبی تَلیذی سا ًـبى  ثش لشهضی، صسدی ٍ سٍؿٌی طلاتیي

غلظت ّبی هختلف للیبّب تبثیش  1ثش اػبع خذٍل . دٌّذ هی
 ّبی  سًگ ًوًَِداسی دس لشهضی ٍ صسدی ٍ سٍؿٌبیی  هؼٌی

 

 . طلاتیي ًذاسد
 ؿشایظ تحت طلاتیي ّبی ًوًَِ الىتشٍفَسص الگَی ثشسػی ثب

 الفب ّبی صًدیشُ ّب ًوًَِ توبهی دس فشآٍسی، پیؾ هختلف
 ویلَ 150 هَلىَلی ٍصى دس. گشدیذ هـبّذُ ٍ ثتب   ٍالفب 

 اهش ایي. ؿذ دیذُ ٍاضحی ثبًذ تیوبسّب توبهی دس دالتَى
 ًـبى تیوبسّب ّوِ دس سا   1ٍ الفب ّبی صًدیشُ حضَس
 ٍصى ثب ّبیی صًدیشُ هیضاى للیب، وبّؾ غلظت ثب. دّذ هی

 تیوبسّب ّوِ دس (.  ؿىل)یبفت  افضایؾ ثبلا هَلىَلی
ایي . گشدیذ هـبّذُ   الفب ثبلاتش هَلىَلی ٍصى ثب ّبیی ثبًذ
. وشد پیذا ًوَد ثیـتش ًشهبل 01/0ػذین  ّیذسٍوؼیذ دس اهش
ویلَدالتَى  200 دسهحذٍدُ ثتب ّبی صًدیشُ تیوبس، ایي دس

 سا تیوبس ایي دس ٍیؼىَصیتِ افضایؾ سًٍذ اهش ایي .ؿذًذ دیذُ
ًشهبل  075/0ّیذسٍوؼیذولؼین  تیوبس دس. وٌذ هی تبییذ

 دس. ؿَد هی ثؼیبس ون دیذُ ثبلا هَلىَلی ٍصى ثب ّبیی صًدیشُ
   الفب ٍ   الفب ّبی صًدیشُ ثبلا، رٍة ًمغِ ثب ّبیی ًوًَِ

 ٍصى ثب طلاتیي دس رٍة ًمغِ ثَدى ثبلا. ؿذ دیذُ ثیـتشی
 ( ,.Ward et alاػت استجبط دس آى هَلىَلی ّبی صًدیشُ

(1977. 
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