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 چکیده

ایٗ ٔطبِؼٝ ثب . ؿٛدٔیثیٕبسی یشػیٙیٛصیغ ایجبد ػت وٝ ثبػث مُ ؿٛ٘ذٜ اص ساٜ ٔٛاد غزایی اتٞبی ٔٙ تشیٗ ثبوتشی اص ٟٔٓ وِٛیتیىبیشػیٙیب ا٘تشٚ

ُ   ء خٛساویٌٛؿت ٚ احـب ٞذف ثشسػی آِٛدٌی ٚ تؼیتیٗ اٍِتٛی ٔمبٚٔتت     یشػتیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتب  ثتٝ   ٔشؽ ػشضٝ ؿذٜ دس ؿٟشػتتبٖ اسدثیت

ٕ٘ٛ٘تٝ   264ٕ٘ٛ٘ٝ ؿتبُٔ    344، تؼذاد 1395ػبَ ٔمطؼی طی فلَٛ ثٟبس ٚ تبثؼتبٖ -دس ایٗ ٔطبِؼٝ تٛكیفی .ٞب ا٘جبْ ؿذثیٛتیىی جذایٝ آ٘تی

ٔٛسد ثشسػی  یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىباص ٘ظش آِٛدٌی ثٝ  سٚؽ اػتب٘ذاسد ّٔی ایشاٖثب كٛست تلبدفی ا٘تخبة ٚ ٝ ٕ٘ٛ٘ٝ احـبء ث 80 ٌٛؿت ٔشؽ ٚ

ٝ   34/22 ٍ٘ش آِتٛدٌی ٘ـب ی تحمیكٞب یبفتٝ .ؿذثبٚئش ثشسػی-ٞب ثٝ سٚؽ وشثی ثیٛتیىی جذایٝ حؼبػیت آ٘تی. ٌشفتلشاس  ٞتبی   دسكتذی ٕ٘ٛ٘ت

ػیّیٗ ثب  تشیٗ ٔمبٚٔت ثٝ آٔپی ٞب ثیؾ ثیٌٛشاْ جذایٝ دس ثشسػی اٍِٛی آ٘تی .ثٛد٘ذ یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىبثٝ  ءدسكذی احـب 5/37ٌٛؿت ٔشؽ ٚ 

ٔمبٚٔت ٘ؼتجت ثتٝ   دس ٔمبثُ  .لشاس داؿتٙذ ،ٔمبٚٔتدسكذ  4/64 ثب ػفبِىؼیٗ ٚ دسكذ 49/69ػپغ ػفبِٛتیٗ ثب  .ٔـبٞذٜ ؿذ دسكذ 74/84

ٞبی  ػٛیٝٚ ٚجٛد  ا٘تشٚوِٛیتیىب یشػیٙیبثٝ ء خٛساوی ٔشؽ ثب تٛجٝ ثٝ آِٛدٌی ثبلای ٌٛؿت ٚ احـب .وّشأفٙیىُ ٚ ػیپشٚفّٛوؼبػیٗ دیذٜ ٘ـذ

اص  اكتِٛی بدٜ اػتتف  ٚ یشػتیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتب  وبسٞبی ثٟذاؿتتی جٟتت وتبٞؾ آِتٛدٌی ٌٛؿتت ٔتشؽ ثتٝ         ثیٛتیه، اػٕبَ ساٜ ٝ آ٘تیثٔمبٚٔت 

ثتٝ ص٘جیتشٜ غتزایی ا٘ؼتبٖ      ٞتب  ثیٛتیه ٚ ا٘تمبَ آٖ ٞبی ٔمبْٚ ثٝ آ٘تی ثشای جٌّٛیشی اص ٌؼتشؽ ػٛیٝ ،ٞب دس كٙؼت پشٚسؽ طیٛس ثیٛتیه آ٘تی

 .ثبؿذ ضشٚسی ٔی

 ثیٛتیىی آ٘تی حؼبػیت اٍِٛی ٔشؽ،  خٛساوی احـبء ٚ ، ٌٛؿتا٘تشٚوِٛیتیىب یشػیٙیب :کلیدی های واشه
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 همقدم

اػضبء خب٘ٛادٜ ا٘تشٚثبوتشیبػٝ  اص ا٘تشٚوِٛیتیىب یشػیٙیب

ػشٔبدٚػت  صای ثیٕبسی ٞبی ثبوتشی تشیٗ ٟٔٓ ٚ یىی اص

 دسجٝ 2-45 حشاستی دأٙٝ دس ثبوتشی ایٗ .ثبؿذ ٔی

ثش اػبع  ایٙتشٚوِٛیتیىب یشػیٙیب .وٙذ ٔی سؿذ ػّؼیٛع

 60 ثیٛٚاس ٚ ثیؾ اص 6ٞبی ػطحی داسای  طٖ آ٘تی

ثشای ا٘ؼبٖ  1B, 2, 3, 4, 5ثیٛاسٞبی . بؿذث ػشٚتیپ ٔی

 Logue et) ٞؼتٙذ صا غیش ثیٕبسی 1A صا ٚ ثیٛاس  ثیٕبسی

al., 1996; Fabrega et al., 2012.) ٟٓٔ  ٗتشی

 ؿبُٔ ثشای ا٘ؼبٖ ی ایٗ ثبوتشیصا ٞبی ثیٕبسی ػشٚتیپ

4/O:3, 2/O:9, 2/O:5, O:27  1B/O:8,ٚ O:13 

 Bonardi et al. 2002; Wojciechowska) ثبؿٙذ ٔی

2010; Hanifian and Khani, 2012 .) ٗػبُٔ ثبوتشی ای 

 ٞبی ثیٕبسی یىی اص ،(Yersiniosis) یشػیٙیٛص ایجبد

تشیٗ ػلأت ػفٛ٘ت  ٟٔٓ .اػتداْ  ٚ ا٘ؼبٖ ثیٗ ٔـتشن

خلٛف  ثبوتشی ػلایٓ ٌٛاسؿی ٚ اػٟبَ ثٝ ٘بؿی اص ایٗ

 ;Atobla et al., 2012)ثبؿذ  دس وٛدوبٖ ٔی

Mielczarek  and  Bagłaj ,  2004.) ا٘تشٚوِٛیت 

 ٚ اػٟبَ ٔب٘ٙذ ٕییػلا ٚػیّٝٝ ث ثبوتشی ایٗ اص حبكُ

اػٟبَ ٘بؿی اص ایٗ ثبوتشی . ؿٛد ٔی ٔـخق  ؿىٓ دسد

تش  ٞبی ػشد ػبَ دس افشاد ٔزوش ٚ جٛا٘بٖ ؿبیغ دس ٔبٜ

ػٙٛاٖ ػٛٔیٗ ػبُٔ ٌبػتشٚا٘تشیت دس إِٓبٖ دس  ثٛدٜ ٚ ثٝ

ایجبد  لبدس ثٝ  ثبوتشی  ایٗ .تٌضاسؽ ؿذٜ اػ 2002ػبَ 

 ،(Cellulitis) ، ػِّٛیت(Lymphadenitis)ِٙفبد٘یت 

 ػٕی، ، ػپتی(Pharyngitis) فبس٘ظیت ،صخٓ ػفٛ٘ت

ٚ  وِٖٛٛ ،طحبَ ،وجذ ا٘ذٚوبسدیت، پٙٛٔٛ٘ی، آثؼٝ دس

 .ثبؿذ ٔی  (Osteomyelitis)اػتئٛٔیّیت چٙیٗ ٞٓ

یض ٘( Reiter's syndrome) ، ػٙذسْ سیتشصآپب٘ذػیت

. د٘جبَ ػفٛ٘ت ٘بؿی اص ایٗ ثبوتشی ٌضاسؽ ؿذٜ اػتٝ ث

 ٔب٘ٙذ ٌّٛٔشِٚٛ٘فشیت ثب٘ٛیٝ ٞبی ٚاوٙؾ

(Glomerulonephritis) ٚ د٘جبَ  ثٝ احتٕبلاً ٘یض آستشیت

 ;Siriken, 2004 ؿٛ٘ذ ٔی ایجبد ثبوتشی ایٗ آِٛدٌی ثٝ

Wojciechowska, 2010)). 

 آِتٛدٜ  تحیٛا٘ب ٌٛؿت ٚػیّٝ ثٝ یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىب

ٗ  ٞٓ ٚ طیٛس ٚ ٌٛػفٙذ، ثض ٌبٚ، ،خٛن خلٛف ثٝ  چٙتی

 ٌٛؿت .ؿٛد ٔی ٔٙتمُ ا٘ؼبٖ ثٝ ،آِٛدٜ ٞبی ػجضی ٚ ؿیش

َ  ػٕتذٜ  ٔٙتبثغ  اصیىتی   غیشثٟذاؿتی ٔشؽ  ػفٛ٘تت  ا٘تمتب

ْ  ٔطبِؼتبت  .ثبؿذ ٔی ا٘ؼبٖ ثٝ ا٘تشٚوِٛیتیىب یشػیٙیب  ا٘جتب

 سد ا٘تشٚوِٛیتیىتب  یشػتیٙیب  ثٝ آِٛدٌی ٔیضاٖ دسثبسٜ ٌشفتٝ

ٗ ثبلای فشاٚا٘ی  دٞٙذٜ  ٘ـبٌٖٛؿت  ا٘ٛاع  دس ثتبوتشی  ایت

 Arnold et)اػتت   لشٔتض  ٌٛؿت ٘ؼجت ثٝ ٔشؽ ٌٛؿت

al., 2004.)  

تتشاػتتبیىّیٗ، وّشأفٙیىتتُ، جٙتبٔبیؼتتیٗ ٚ داسٚٞتتبی 

وٛتشیٕبوؼبصَٚ اِٚیٗ داسٚٞبی تٛكیٝ ؿذٜ ثشای دسٔبٖ 

ٔحؼتٛة   یشػتیٙیب ایٙتشٚوِٛیتیىتب  ٞبی ٘بؿتی اص   ػفٛ٘ت

ٞبی ٘ؼُ ػْٛ  ٞبی اخیش ػفبِٛػپٛسیٗ دس ػبَ. ذؿٛ٘ ٔی

ػٙٛاٖ ٔٛثشتشیٗ داسٚٞتب دس دسٔتبٖ   ٝ ٞب ث ٚ فّٛسٚویِٖٙٛٛ

 أػتفب٘ٝ ٔمبٚٔتت  ٔت. ا٘تذ  ٞب ٔطتش  ؿتذٜ   ایٗ ٘ٛع ػفٛ٘ت

٘یتض اتبٞش ؿتذٜ ٚ     تیىبیا٘تشٚوِٛ یشػیٙیبدس  یثیٛتیى آ٘تی

 Fabrega) ػطح آٖ سٚص ثٝ سٚص دس حبَ افضایؾ اػتت 

and Vila, 2012.)   ٝ ْ ٞتبی   پذیذاس ؿتذٖ ػتٛی ثتٝ   ٔمتبٚ

ػتلأت   ٞبیتتشیٗ تٟذیتذ   یىی اص ثتضسي  ٞب ثیٛتیه آ٘تی

 .ؿٛد ٔحؼٛة ٔیا٘ؼبٖ 

 ٚ ثٟذاؿت اكّی اسوبٖ اص ػبِٓ تغزیٝ وٝ جبیی آٖ اص

 آِٛدٌی ٔیضاٖ تؼییٗ ٚ ؿٛد ٔی ٔحؼٛة ٔشدْ ٚ ػلأتی

 تٛا٘ذ ٔی ا٘تشٚوِٛیتیىب  یشػیٙیب ثٝ ؿذٜ ػشضٝ ٔشؽ

 ٚ پیـٍیشا٘ٝ ٞبی ثش٘بٔٝ اػٕبَ دس سا ثٟذاؿتی ٔؼئِٛیٗ

  یبسی غزایی ٔٛاد آِٛدٌی وبٞؾ ٟ٘بیت دس ٚ وٙتشِی
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 آِٛدٌی فشاٚا٘ی  تؼییٗ ٞذف ثب ٔطبِؼٝ ایٗ ، ِزاوٙذ

 ٔشؽ خٛساوی احـبء ٚ ٌٛؿت دس  ا٘تشٚوِٛیتیىب یشػیٙیب 

 حؼبػیت اٍِٛی تؼییٗ ٚ اسدثیُ دس ؿذٜ ػشضٝ

 سایج ٞبی ثیٛتیه یآ٘ت ثٝ ٘ؼجت ٞب جذایٝ ثیٛتیىی آ٘تی

 .ؿذ ا٘جبْ ٔلشفی دس ٔٙطمٝ

 

 ها مواد و روش

  نمونه برداری -

ٔبٜ ٘خؼتت ػتبَ    6ٔمطؼی طی -ایٗ ٔطبِؼٝ تٛكیفی

اداسٜ وتُ دأپضؿتىی اػتتبٖ اسدثیتُ      ثب ٕٞىتبسی  1395

ٞبی ٔشؽ  فشٚؿی جبٔؼٝ تحت ٔطبِؼٝ خشدٜ. جبْ ٌشفتا٘

دس وٝ  ،داسای ٔجٛص ثٟذاؿتی ػطح ؿٟشػتبٖ اسدثیُ ثٛد

حجتٓ  . ؿتذ  ثبة ٔغتبصٜ سا ؿتبُٔ ٔتی    200صٔبٖ ٔطبِؼٝ 

ٕ٘ٛ٘ٝ ثب اػتفبدٜ اص فشَٔٛ وٛوشاٖ ٔحبػتجٝ ٌشدیتذ، وتٝ    

ُ  )ٕ٘ٛ٘تٝ ٌٛؿتت ٔتشؽ     264ؿبُٔ  ثٟتبس ٚ   دس ٞتش فلت

خٛساوی ؿتبُٔ   ءٕ٘ٛ٘ٝ احـب  80ٚ ( ٕ٘ٛ٘ٝ 132 تبثؼتبٖ

. ثتتٛد( ٕ٘ٛ٘تتٝ 40دس ٞتتش فلتتُ  )جٍتتش ٚ ػتتٍٙذاٖ  

ٝ  طٛس تلبدفی ٚٝ ثشداسی ث ٕ٘ٛ٘ٝ ٝ ای چٙذ خٛؿت ای  ٔشحّت

لؼٕت ؿشق، غشة، ؿٕبَ ٚ جٙتٛة ؿٟشػتتبٖ ٚ    4اص 

تبثؼتتبٖ اص   ثتشداسی   ٕ٘ٛ٘ٝ. ذاد ٔؼبٚی ا٘جبْ ٌشدیذثٝ تؼ

ٝ  ٞتبی  ٔحُٕٞبٖ  . ا٘جتبْ ٌشفتت  ، ٌیتشی دس ثٟتبس   ٕ٘ٛ٘ت

 .ٞبی ٌٛؿتت ٔتشؽ اص ساٖ پش٘تذٜ ا٘تختبة ٌشدیتذ      ٕ٘ٛ٘ٝ

ٝ   ٞب اص ٔشؽ تٕبٔی ٕ٘ٛ٘ٝ  ثٙتذی  ٞب ٚ احـبء ختٛساوی ثؼتت

 . اخز ؿذ

  جداسازی و شناسایی -

كٛست اػتشیُ تٟیتٝ ٚ پتغ اص ا٘تمتبَ ثتٝ     ٝ ٞب ث ٕ٘ٛ٘ٝ

ی دس وٙبس یخ ثٝ آصٔبیـٍبٜ سثشدا اشٚف ٔخلٛف ٕ٘ٛ٘ٝ

اػتتتبٖ اسدثیتتُ ٔٙتمتتُ ٚ طجتتك    اداسٜ وتتُ دأپضؿتتىی 

ػتبصی   سٚؽ غٙی بصٔبٖ اػتب٘ذاسد ایشاٖ ٚػاِؼُٕ دػتٛس

 PSB ص دسسٚ 14ٔذت  ثٝ (Cold Enrichment) دس ػشٔب

(Peptone Sorbitol Bile broth)  دادٜ ٔٛسد ثشسػی لشاس

لشاسدادٜ  ػّؼیٛعدسجٝ  4ٞب دس دس ایٗ سٚؽ ٕ٘ٛ٘ٝ. ؿذ

دس  .وـت ا٘جبْ ٌشدیتذ  14 ٚ 7، 3ٞبی سٚص             دس ٚ  ٘ذؿذ

وـت  ،ػبصی غٙی ٚپغ اص تٟیٝ ػٛػپب٘ؼیٖٛ اِٚیٝ ادأٝ 

-Cefsulodin-Irgasanآٌتتتبس  CINدس ٔحتتتیا ٞتتتبی  

Novobiocin Agar))  ٚSSDC  آٌتتتبس(Salmonella-

Shigella Deoxycholate Calcium Agar) ،(Merck 

Germany) ٞبی وتٝ دس   ا٘جبْ ٚ وّٙیCIN    آٌتبس ٔشوتض

  ٚ ٓ  لشٔض تیشٜ ٚ حبؿیٝ ٔبت یب ؿتفبف داؿتتٙذ  چٙتیٗ   ٞت

خبوؼتشی س٘تً ٚ سیتض ثٛد٘تذ     SSDCٞبی وٝ دس  وّٙی

 ٖ ییتذی دس ٘ٛتشیٙتت   تأٞتبی   ا٘تخبة ٚ ثشای ا٘جبْ آصٔتٛ

 ,ISIRI,4556/1998; ISO) ٘ذآٌتتبس وـتتت دادٜ ؿتتذ 

آٔیضی ٌتشْ   سً٘ٞبی ا٘تخبثی  سٚی وّٙی (.10273/2003

 ٞتبی  آصٖٔٛ ٞبی ٌشْ ٔٙفی ا٘تخبة ٚ ا٘جبْ ٚ وٛوٛثبػیُ

ثتشای   TSI وبتبلاص ٚ وـتت دس ٔحتیا   ،آص، اوؼیذاص اٚسٜ

ی ٞب ٕ٘ٛ٘ٝ. ؿذا٘جبْ  SH2 تِٛیذ ٞب ٚٔـبٞذٜ تخٕیش لٙذ

لاوتتتٛص  وبتتتبلاص ٔثجتتت، ،اوؼتتیذاص ٔٙفتتی آص ٔثجتتت، اٚسٜ

ٞتبی   ٔشحّٝ ثؼذی وـتت  ثٝٔٙفی ا٘تخبة ٚ   SH2ٔٙفی،

ٖ . ٘ذؿتذ ثتشدٜ   تـخیلی ُ ٞتبی تـخیلتی    آصٔتٛ  ؿتبٔ

ِیتتتضیٗ ٚ اٚس٘یتتتتیٗ   ، SIMػتتتیتشات، اػتتتتفبدٜ اص

آصٖٔٛ  تخٕیش لٙذٞبی سأٙٛص ٚ ػبوبسص، ٚ دوشثٛاوؼیلاص

ONPG، MR، VP  ٗ  ,Ashrafi) ؿتذ ْ ا٘جتب  ٚ اػتىِٛی

2009). 

 تعیین حساسیت آنتی بیوتیکی -

یشػتتیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتتب   ییتتذ جذاػتتبصی پتتغ اص تأ
ٝ   حؼبػیت آ٘تی  ٞتب ثتب اػتتفبدٜ اص سٚؽ    ثیتٛتیىی جذایت

دس ٔحتیا ٔتِٛش ٞیٙتتٖٛ     (ثبٚئش-وشثی) دیؼه دیفیٛطٖ 
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ٞبی ػتبخت ؿتشوت پتبدتٗ     ثب اػتفبدٜ اص دیؼه آٌبس ٚ

 11دس ایتٗ ٔطبِؼتٝ اص    .طت ٔٛسد ثشسػتی لتشاس ٌشفتت   

ٗ  آٔپی دیؼه ؿبُٔ ٗ (µg 10) ػتیّی  15) ، آصیتشٚٔبیؼتی

µg)ػیّیٗ ، آٔٛوؼی (10/20 µg) ،   ٗ5) ػیپشٚفّٛوؼبػی 

µg)ٗتتشاػتتتبیىّی ،  (30 µg)ٗػفبِىؼتتتی ، (30 µg) ،

، (µg 30) ، وّشأفٙیىتتُ(µg 30) ٘بِیذیىؼتتیه اػتتیذ

 5) ػیّیٗ ، ٔتی(µg 30) ، ػفبِٛتیٗ(µg 10) جٙتبٔبیؼیٗ

µg )ثب تٛجٝ ثتٝ لطتش ٞبِتٝ ػتذْ سؿتذ      . اػتفبدٜ ٌشدیذ

ٚ جتذَٚ سإٞٙتبی ؿتشوت ػتبص٘ذٜ      ٞتب  اطشاف دیؼه

ثیٛتیته ٔتٛسد    ٞب ثٝ آ٘تتی  دیؼه ٔیضاٖ حؼبػیت جذایٝ

 ;Jorgensen and Ferraro 2009) ٘ظش تخٕیٗ صدٜ ؿتذ 

CSLI 2012). 

آٚسی ثتب   ٞبی حبكتُ اص تحمیتك پتغ اص جٕتغ     یبفتٝ

ٚ ثتتب اػتتتفبدٜ اص آصٔتتٖٛ    SPSS 18 افتتضاس وٕتته ٘تتشْ

ُ  Tٚ آصٖٔٛ ( Chi- Square)ٔجزٚسوبی   دٌٚشٜٚ ٔؼتتم

(Independent T- Test )تجضیٝ ٚ تحّیُ ٌشدیذ. 

 

 ها یافته

آِتٛدٜ ثتٝ    %(34/22)ٔٛسد  59 ،ٕ٘ٛ٘ٝ 264اص ٔجٕٛع 

ٝ وتٝ آِتٛدٌی دس    ثٛد٘ذ، یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىب ٞتبی   ٕ٘ٛ٘ت

ٕ٘ٛ٘تتٝ   28ؼتتتبٖ  ٚ دس تبث( %48/23)ٕ٘ٛ٘تتٝ   31ثٟتتبس 

اص ٘ظتش آٔتبسی   اختتلاف  ایتٗ  وٝ  ثشآٚسد ؿذ( 21/21%)

 جٍتتش ٚ) ٕ٘ٛ٘تتٝ احـتتبء 80اص ٔجٕتتٛع  .داس ٘جتتٛد ٔؼٙتی 

یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتب  ثٝ ( %5/37)ٕ٘ٛ٘ٝ  30٘یض ( ػٍٙذاٖ
 17ثتشای فلتُ ثٟتبس    احـبء ٔیضاٖ آِٛدٌی  .٘ذآِٛدٜ ثٛد

( %5/32)ٕ٘ٛ٘ٝ  13ٚ ثشای فلُ تبثؼتبٖ ( 5/37%)ٕ٘ٛ٘ٝ 

ثتب   .داسی ٔـتبٞذٜ ٘ـتذ   وٝ اص ایٗ ٘ظش تفبٚت ٔؼٙی ،ثٛد

ٝ   تٛجٝ ثٝ ٘تبیج ثٝ طتٛس   دػت آٔذٜ آِٛدٌی دس احـتبء ثت

 .ثیـتش اص آِٛدٌی ٌٛؿت ٔشؽ ثٛد( P<05/0)داسی  ٔؼٙی

 3ػبصی دس ػشٔب  دس سٚص  دس ثشسػی ٘تبیج ثٝ سٚؽ غٙی

یتضاٖ آِتٛدٌی   ٔ 7دس سٚص ، دسكتذ  22/10ٔیضاٖ آِٛدٌی 

 دسكذ 34/22ٔیضاٖ آِٛدٌی  14ٚ دس سٚص  ذدسك 25/13

یشػتیٙیب  آ٘بِیض ٘تبیج ٘ـبٖ داد وٝ جذاػبصی . ثشآٚسد ؿذ 

ػتتبصی دس ػتتشٔب  ثتتب افتتضایؾ صٔتتبٖ غٙتتی ا٘تشٚوِٛیتیىتتب

 . یبثذ افضایؾ ٔی( P <05/0) داسی كٛست ٔؼٙیٝ ث

ٔیضاٖ ٔمبٚٔت  ثیٌٛشاْ ٘ـبٖ داد وٝ ٘تبیج آ٘تی

تشتیت ثٝ  ثٝ بی ٔلشفیٞ ثیٛتیه ٘ؼجت ثٝ آ٘تی ٞب جذایٝ

، دسكذ 49/69دسكذ، ػفبِٛتیٗ  74/84 ػیّیٗ آٔپی

دسكذ،  93/55ػیّیٗ  دسكذ، آٔٛوؼی 4/64ػفبِىؼیٗ 

 25/15ػیّیٗ  دسكذ، ٔتی 89/33اػیذ  هیؼى٘بِیذی

دسكذ، آصیتشٚٔبیؼیٗ  86/11دسكذ، تتشاػبیىّیٗ 

. ثشآٚسد ؿذدسكذ  38/3 دسكذ، جٙتبٔبیؼیٗ 16/10

ػیپشٚفّٛوؼبػیٗ  وّشأفٙیىُ ٚ ٔمبٚٔتی ٘ؼجت ثٝ

 .(1جذَٚ ) ٔـبٞذٜ ٘ـذ
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 ىبتیی٘تشٚوِٛیشػیٙیب اٞبی  جذایٝ ثیٛتیىی آ٘تی ٔمبٚٔت اٍِٛی - (1) جذَٚ

 ٔختّفٞبی  ثیٛتیه ٝ آ٘تیث
 حساس مشکوک مقاوم بیوتیک آنتی

 0 9 %(74/84) 50 ػیّیٗ آٔپی

 15 38 %( 16/10) 6 آصیتشٚٔبیؼیٗ

 59 0 %(0) 0 یٗػیپشٚفّٛوؼبػ

 52 0 %(86/11) 7 تتشاػبیىّیٗ

 5 21 %( 93/55) 33 ػیّیٗ آٔٛوؼی

 0 21 %(4/64) 38 ػفبِىؼیٗ

 39 0 %(89/33) 20 ٘بِیذیىؼیه اػیذ

 54 5 %(0) 0 وّشأفٙیىُ

 54 3 %(38/3) 2 جٙتبٔبیؼیٗ

 0 18 %(46/69) 41 ػفبِٛتیٗ

 35 15 %(25/15) 9 ػیّیٗ ٔتی

 

 گیری هنتیجبحث و 

ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛؿتت ٔتشؽ    264اص ٔجٕٛع  دس ایٗ پظٚٞؾ 

ٝ   34/22) ٕ٘ٛ٘تٝ   59ٔٛسد ثشسػتی   ( ٞتب  دسكتذ اص ٕ٘ٛ٘ت

ٝ  دس .ثٛد٘تذ  یشػتیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتب  آِٛدٜ ثٝ   دس ای  ٔطبِؼت

ػتتیٙیب شی  ثتتٝ  ٔتتشؽ  ٌٛؿتتت آِتتٛدٌی  ٔیتتضاٖ ؿتتٟشوشد
 ٌتتضاسؽ ؿتتذٜ اػتتتت   دسكتتذ  66/21 یىتتب ا٘تشٚوِٛیت

(Saberianpour et al., 2012). إِٓبٖ ٔیضاٖ آِتٛدٌی   دس

 دسكتتذ ثتتشآٚسد ؿتتذ 26 ٞتتبی چتتشد وتتشدٜ دس ٌٛؿتتت

(Arnold et al., 2004). ٌٛؿت  ٔیضاٖ آِٛدٌیآٔشیىب  دس

 ٌتضاسؽ ؿتذٜ   دسكذ 7/26 یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىبٔشؽ ثٝ 

وتٝ ثتب ٘تتبیج تحمیتك حبضتش       (Cox et al.,1990) اػت 

  .خٛا٘ی داسد ٞٓ

یشػتیٙیب  ثتٝ   لشٔتض ٔیتضاٖ آِتٛدٌی ٌٛؿتت    دس تجشیض 
ٚ ٔیضاٖ آِٛدٌی ٌٛؿت ٔتشؽ   دسكذ 3/13 با٘تشٚوِٛیتیى

 ,.Mahdavi et al) ٌتضاسؽ ؿتذٜ اػتت    دسكتذ  8/15

ٖ  غتشة  دسایٗ آِٛدٌی  .(2012  ٔتشؽ  ٌٛؿتت  ٚ دس ایتشا

 ؿتٕیشاٖ دس دس  ،(Momtaz et al., 2013) دسكذ 33/18

. ثتشآٚسد ؿتذ   (Ashrafi 2009)دسكذ  16 ،ٌٛؿتا٘ٛاع 

ٖ س دای  دس ثشسػی ٌٛؿتت لشٔتض ٚ   دسكتذ   8/15 ،تٟتشا

 دسكتذ  80وٝ  آِٛدٜ ثٛد٘ذثٝ جٙغ یشػیٙیب  ٌٛؿت ٔشؽ

 یشػتیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتب  ٔشثتٛ  ثتٝ   اص ایٗ ٔمذاس آِتٛدٌی  

دس  .(Sharifiyazdi et al., 2011) تـتخیق دادٜ ؿتذ  

ٝ  ٔیضاٖ آِٛدٌی ٌٛؿتت چتشد وتشدٜ   ثّظیه  یشػتیٙیب   ثت

 Van)ٌتتضاسؽ ٌشدیتتذ   دسكتتذ 9/4 ایٙتشٚوِٛیتیىتتب

Damme et al., 2003)  اص ٔیضاٖ روش ؿذٜ وٝ ایٗ ٔمبدیش

 .ثبؿٙذ تش ٔی وٓ ،آِٛدٌی ٔـبٞذٜ ؿذٜ دس ٔطبِؼٝ حبضش

یشػتیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتب   ای ٔیضاٖ آِٛدٌی ثٝ  دس ٔطبِؼٝ
ٚ  ٞبی لشٔض ٚ ٔشؽ ػشضٝ ؿذٜ دس للتبثی  ٌٛؿت دس  ٞتب 

ٚسد ؿتذ  دسكتذ ثتشآ   4/44ٞتب  دس حتذٚد    ٔشؽ فشٚؿتی 

(Soltan Dalal et al., 2004).  آِٛدٌی  ٔیضاٖؿٟشوشد دس

دسكتذ،   34 طیتٛس  ٌٛؿتت  دس تیىتب یا٘تشٚوِٛیشػیٙیب ثٝ 

 دسكتتذ 4 ٚ ٌٛؿتتت ٌتتبٚدسكتتذ  4 ٌٛؿتتت ٌٛػتتفٙذ
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دس  .(Shakerian et al., 2011)  ٌتتضاسؽ ؿتتذٜ اػتتت

یشػیٙیب ٌٛؿت خٛن ٚ ٔشؽ ثٝ  دسكذ 49ٔىضیىٛػیتی 
 دس. (Ramirez et al., 2000)٘تذ  آِتٛدٜ ثٛد ا٘تشٚوِٛیتیىب

ٚ ٔیتضاٖ   دسكذ 2/15 ایتبِیب ٔیضاٖ آِٛدٌی ٌٛؿت خٛن

 Bonardi)ؿذ ثشآٚسد  دسكذ 5/32آِٛدٌی ٌٛؿت ٔشؽ 

et al., 2010).  جتٙغ  آِٛدٌی ثتٝ   ثشصیُدسػبئٛپبئِٛٛی

دسكتذ    40ٌٛؿتت ٚ ٔحلتٛلات ٌٛؿتتی   س د یشػتیٙیب 

 ا٘تشٚوِٛیتیىتب  یشػیٙیبٔشثٛ  ثٝ  ػٕذتبًوٝ ٌضاسؽ ٌشدیذ 

ٞبی ثؼذی  ٞبی یشػیٙیب دس ستجٝ ػبیش ٌٛ٘ٝ٘ی فشاٚا .٘ذثٛد

 ٔمبیؼتٝ ٘تتبیج   .(Tassinari et al., 1994) لشاس داؿتتٙذ 

 34/22) ٔشؽ ٌٛؿت آِٛدٌی خلٛف دس حبضش ٔطبِؼٝ

 یشػتتیٙیبثتتبوتشی  ثتتٝ اسدثیتتُ دس ؿتتذٜ ػشضتتٝ (دسكتتذ
ٖ  دس ؿتذٜ  روتش  ثتب ٔطبِؼتبت   با٘تشٚوِٛیتیى  ٚ ػتبیش  ایتشا

ٖ  دس دٞٙذٜ اختلاف ٘ـبٖ جٟبٖ ٔٙبطك ٝ   ٔیتضا  آِتٛدٌی ثت

. ثبؿتتذ ٔطبِؼتبت ٔختّتتف ٔتی   دس ا٘تشٚوِٛیتیىتتب یشػتیٙیب 

ٖ  ثیٗ تفبٚت وّی طٛس ثٝ  غتزایی  دس ٔتٛاد  آِتٛدٌی  ٔیتضا

ٔتؼتذدی   ػٛأُ   ثٝ ٚ د٘یب  ایشاٖ ٔختّف دس ٔٙبطك ٚ ٔتٙٛع

غتزایی   ٔتٛاد  اص ثتبوتشی  جذاػتبصی    ٞبی سٚؽ  جّٕٝ اص 

 تؼتتذاد ثتتبوتشی، ػتتبصی غٙتتی ٔشحّتتٝ دس  خلتتٛف  ثتتٝ 

 ٔتٛاد  ٕٞتشاٜ دس  ٔیىشٚثی ٔٛسد آصٔبیؾ، فّٛس ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝ

 ٔٙطمتٝ ٔتٛسد  ٚضؼیت ثٟذاؿتتی  ثشسػی،  غزایی، فلُ

ٞتب   فشٚؿتی  ختشدٜ  ٚ وـتتبسٌبٜ  ثشسػی، ؿشایا ثٟذاؿتی

 80اص ٔجٕتٛع   .(Shakerian et al., 2011) داسد ثؼتٍی

آِٛدٜ ( دسكذ 5/37)ٕ٘ٛ٘ٝ  30ٕ٘ٛ٘ٝ احـبء ٔٛسد ٔطبِؼٝ 

یض ٘تتبیج فتٛق پتغ اص آ٘تبِ    . ثتٛد  ا٘تشٚوِٛیتیىب یشػیٙیبثٝ 

دس ٔیضاٖ ( P <05/0)داس  دٞٙذٜ اختلاف ٔؼٙی آٔبسی ٘ـبٖ

آِٛدٌی احـبء خٛساوی  ٘ؼتجت ثتٝ ٌٛؿتت ٔتشؽ ٔتی      

ٝ  ایٗ ٔٛضٛع احتٕتبلاً . ثبؿذ  ػّتت ٘ضدیىتی ٚ تٕتبع    ثت

 .احـبء ثب ٔحتٛیبت سٚدٜ دس حیٗ فشآٚسی، ثبؿذ

اسدثیتُ  ك ٔختّتف  ٔٙتبط ٞب اص  ٕ٘ٛ٘ٝ دس ٔطبِؼٝ حبضش

ٖ  داسی تفبٚت ٔؼٙیؿذ، ثب ایٗ حبَ  آٚسی جٕغ  دس ٔیتضا

ایٗ أش . ٍشدیذٔـبٞذٜ ٘ ؿٟش ٔختّف ٔٙبطك دس آِٛدٌی

ُ دِیُ یىؼبٖ ثتٛدٖ  ٝ ث احتٕبلاً ٞتبی تٟیتٝ ٚ وـتتبس     ٔحت

 .ثبؿذیىؼبٖ ثٛدٖ ػطح ثٟذاؿت ٔٙطمٝ ٌٛؿت یب 

 7، 3 ٔتذت  ػبصی دس ػشٔب  ثٝ ٔمبیؼٝ ٔذت صٔبٖ غٙی

 4دس دٔتبی    PSBٚص دس ٔحیا وـت غٙی وٙٙذٜس 14ٚ 

دٞٙذٜ ایٗ ٔٛضتٛع اػتت وتٝ ثتب      ٘ـبٖ ػّؼیٛعدسجٝ 

ٞبی حتبٚی   ٔذت صٔبٖ ػشٔبٌزاسی تؼذاد ٕ٘ٛ٘ٝ افضایؾ

ثتیٗ ٔتذت صٔتبٖ     ٚ ؿتذ٘ذ ثیـتتش   یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىب

تفتبٚت   یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتب ٔٛاسد ٔثجت  ػشٔبٌزاسی ٚ

ػشٔبدٚػت ثتٛدٖ   (.P< 05/0)داسی ٚجٛد داؿت  ٔؼٙی

ٗ  ثبوتشی ٚ سؿذ دس ثتبوتشی سا   دٔبی یخچبَ إٞیت ایت

سٚؽ كحیح  وٙذ ٚ ٘ـبٍ٘ش إٞیت وبسثشد دٚ چٙذاٖ ٔی

 .ثبؿذ ثشای جؼتجٛی ثبوتشی ٔی

یشػتتتیٙیب  ٞتتتبی دس تٟتتتشاٖ جذایتتتٝ یا ٔطبِؼتتتٝ دس

ثٝ ػتفبِٛتیٗ ٚ   ٘ؼجت تشیٗ ٔمبٚٔت سا ثیؾ ا٘تشٚوِٛیتیىب

 (.Sharifi Yazdi et al., 2011) ٘تذ ػیّیٗ ٘ـبٖ داد آٔپی

  اص ٌٛؿتت  ؿتذٜ    جتذا   یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىبٞبی دس ٞٙذ

ػیّیٗ، تتشاػبیىّیٗ ٚ ٘بِیذیىؼتیه اػتیذ    خٛن ثٝ آٔپی

  ٚ ٗ  ٔمبْٚ ٚ ثتٝ وّشأفٙیىتُ   حؼتبع ثٛد٘تذ    جٙتبٔبیؼتی

(Anju et al., 2014).    ٝ ٞتبی   دس ٔطبِؼتٝ دیٍتشی جذایت

یٗ، ػتتفبِٛتیٗ، ػتتیّ آٔپتتی  ثتتٝ یشػتتیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىتتب 

 اسیتشٚٔبیؼیٗ، اػتشپتٛٔبیؼیٗ ٔمبْٚ ٌضاسؽ ؿذٜ اػتت 

(Terentjeva et al., 2010).     ٘تتبیج ٔطبِؼتٝ ٔـتبثٟی دس

 جذا ؿتذٜ یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىبٞبی  ٘ـبٖ داد وٝ ػٛئیغ

ػتتیّیٗ، ػتتفبِٛتیٗ ٚ  تتتشیٗ ٔمبٚٔتتت سا ثتتٝ آٔپتتی ثتتیؾ

ولاِٚٛ٘یتتتته اػتتتتیذ داؿتتتتتٙذ  /ػتتتتیّیٗ آٔٛوؼتتتتی

((Baumgartner et al., 2006.    ٗ٘تبیج روش ؿتذٜ دس ایت
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ٝ ٔطبِؼبت  دس ٔطبِؼتٝ   .ذٙثبؿت  ٔتی ٔطبِؼتٝ حبضتش    ٔـتبث

ٖ  دیٍتشی  ٝ    دس ِجٙتب یشػتتیٙیب ٞتبی   ٔیتضاٖ ٔمبٚٔتت جذایت
، دسكتتتذ 7/43ثتتتٝ ػیپشٚفّٛوؼبػتتتیٗ  ا٘تشٚوِٛیتیىتتتب

 7/68، جٙتبٔبیؼتتیٗ دسكتتذ 2/31٘بِیذیىؼتتیه اػتتیذ  

 Saleh))ٌضاسؽ ؿتذ   دسكذ 5/62وّشأفٙیىُ  دسكذ ٚ

et al., 2012.    ٗٔطبِؼتٝ حبضتش   ثتب ٘تتبیج   ٘تتبیج  وتٝ ایت

 .خٛا٘ی ٘ذاسد ٞٓ

جتذا ؿتذٜ دس     ٞتبی  تفبٚت اٍِٛی ٔمبٚٔتت یشػتیٙیب  

ٞتبی ٔلتشفی    هثیٛتیت  ٔطبِؼبت ٔختّف ٘ؼجت ثتٝ آ٘تتی  

ثیٛتیه ٔلشفی  ا٘تخبثی آ٘تیغیش اػتفبدٜتٛا٘ذ ٘بؿی اص  ٔی

ٓ . ذدس آٖ ٔٙبطك ثبؿ دس ٔٙتبطمی وتٝ ٔلتشف    چٙتیٗ   ٞت

ایتٗ   ،ثبؿتذ  سٚیٝ ٔی كٛست ثی ثٝٞب دس طیٛس  ثیٛتیه یآ٘ت

ٜ ٕٔب٘ؼت اص ػذْ سػبیت دٚس. ٔمبٚٔت ثیـتش خٛاٞذ ثٛد

یٛا٘تتبت تحتتت دسٔتتبٖ ثتتب   حٔلتتشف ٔحلتتٛلات ٚ  

تیىی ثیٛ ا٘تمبَ ٔمبٚٔت آ٘تی احتٕبَ خطش ،ٞب ثیٛتیه آ٘تی

 .ؿٛد ثٝ جٛأغ ا٘ؼب٘ی سا ثبػث ٔی

س ایٗ ٔطبِؼٝ ٔـبٞذٜ ؿذٜ د ثبلایثب تٛجٝ ثٝ آِٛدٌی 

 دس  صایتی  ٚ إٞیت آٖ دس ثیٕبسی یشػیٙیب ا٘تشٚوِٛیتیىبثٝ 

وبسٞتتبی ثٟذاؿتتتی ٘ظیتتش ؿؼتـتتٛی  ، اػٕتتبَ ساٜا٘ؼتتبٖ

فٛع حیتٛاٖ  ٞب ثتب ٔتذ   ٞب ٚ جٌّٛیشی اص تٕبع لاؿٝ لاؿٝ

بٞذٜ ٔـتت. ثبؿتتذ ٔتتی جٟتتت وتتبٞؾ آِتتٛدٌی ضتتشٚسی

ٞتبی ٔتٛسد ثشسػتی دس     ثیٛتیته  ٔمبٚٔت ٘ؼجت ثٝ آ٘تتی 

ثیٌٛشاْ ٚ ا٘تختبة   ٘تیآِضْٚ ا٘جبْ  ،ذا ؿذٜٞبی ج ثبوتشی

داسٚی كحیح دس دسٔبٖ طیٛس ٚ سػبیتت دٚسٜ ٕٔب٘ؼتت   

طیتتٛس تحتتت دسٔتتبٖ سا  ءاص ٔلتتشف ٌٛؿتتت ٚ احـتتب

 .وٙذ ٔی یبدآٚسی

 

  سپاسگساری

اص وّیٝ پشػتُٙ اداسٜ وتُ دأپضؿتىی اػتتبٖ اسدثیتُ      

وُ ٔحتتشْ  ی دوتش كتبِحی ٔتذیش  خلٛف جٙبة آلبٝ ث

یبسی  ٔب سا دأپضؿىی اػتبٖ وٝ دس وّیٝ ٔشاحُ ایٗ طش 

 .داسدٟ٘بیت تـىش ٚ لذسدا٘ی سا  ،شد٘ذٚ ٔؼبػذت و

 

  تعارض منافع

ٌٛ٘ٝ تؼتبسم ٔٙتبفؼی جٟتت اػتلاْ      ٘ٛیؼٙذٌبٖ ٞیچ

  .٘ذاس٘ذ

 

 منابع

 Anju, P., Latha, C., Sunil, B. and Sethulekshmi, C. (2014). Antimicrobial resistance profile of Yersinia 

enterocolitica and Yersinia intermedia isolates from retail pork. International Journal of Current 

Microbiology and Applied Sciences .3(8): 231-234. 
 Arnold, T., Neubauer, H., Nikolaou, K., Roesler, U. and Hensel, A. (2004). Identification of Yersinia 

enterocolitica in minced meat: A comparative analysis of API 20 E, Yersinia identification kit 

and 16S rRNA- based PCR method. Journal of Veterinary Medicine, 51: 23-26. 

 Ashrafi, F. (2009). Study on percentage of Yersinia contamination in red and white meat in food 

markets in Shemiran. Journal of Microbiology Knowledge, 1-2: 49-52. 

 Atobla, K., Karou, T.G., Dadie, A.T., Niamke, L.S. and Dje, K.M. (2012). Isolation and 

characterization of pathogenic Yersinia enterocolitica from pigs in Abidjan, Côte d'Ivoire. 

Journal of Applied Bioscinces, 50: 3540-3548. 



 راد و شکاری قیامی                                                                                                                                   کایتیانتزوکول اینیزسی یکیوتیب یآنت تیحساس یالگو و یفزاوان

                                                 

23 

 Baumgartner, A., Kuffer, M., Suter, D., Jemmi, T. and Rohner, P. (2007). Antimicrobial resistance of 

Yersinia enterocolitica strains from human patients, pigs and retail pork in Switzerland. 

International Journal of Food Microbiology, 115: 110-114. 

 Bonardi, S., Paris, A., Bassi, L., Salmi, F., Bacci, C., Riboldi, E., et al. (2010). Detection, 

semiquantitative enumeration, and antimicrobial susceptibility of Yersinia enterocolitica in pork 

and chicken meats in Italy. Journal Food Protection, 73(10): 1785-1792. 

 Bonardi, S., Brindania, F., Pizzina, G., Lucidia, L., D'Incaub, M., Liebanac, E., et al. (2002). Detection 

of Salmonella spp., Yersinia enterocolitica and verocytotoxin producing Escherichia coli O157 

in pigs at slaughter in Italy. International Journal of Food Microbiology, 85: 101–110. 

 Cox, N.A., Del Corral, F., Bailey, J.S., Shotts, E.B. and Papa, C.M. (1990). The presence of Yersinia 

enterocolitica and other Yersinia species on the carcasses of market broilers. Poultry Science, 

69(3): 482-485. 

 CSLI. (2012). Method for dilution antimicrobial susceptibility tests for bacteria that grow aerobically; 

approved standard- 9
th
 edition. Report No: M07-A9.  

 Fabrega, A. and Vila, J. (2012). Yersinia enterocolitica: Pathogenesis, virulence and antimicrobial 

resistance. Enfermedades Infecciosasy Microbiolgia Clinica, 30(1): 24–32. 

 Fabrega, A. and Vila, J. (2012). Yersinia enterocolitica: Pathogenesis, virulence and antimicrobial 

resistance. Enfermedades Infecciosas y Microbiología Clínica, 30(1): 24-32. 

 Hanifian, S. and Khani, S. (2012). Prevalence of virulent Yersinia enterocolitica in bulk raw milk and 

retail cheese in northern-west of Iran. International Journal of Food Microbiology, 155: 89–92. 

 Jorgensen, J.H. and Ferraro, M.J. (2009). Antimicrobial susceptibility testing: A review of general 

principles and contemporary practices. Clinical Infectious Diseases, 49: 1749-1755 

 Institute of Standards and Industrial Research of Iran. (1998). Microbiology of food and animal. 

Feeding stuffs-Horizontal method for the detection presumptive pathogenic Yersinia 

enterocolitica f-Test method. 3
rd 

edition, ISIRI No. 4556. [In Persian] 

 International Organization for Standardization (ISO), (2003). Microbiology of food and animal feeding 

stuffs - Horizontal method for the detection of presumptive pathogenic Yersinia enterocolitica.  

ISO No. 10273: 2003(E). 

 Logue, C.M., Sheridan, J.J., Wauters, G., McDowell, D.A. and Blair I.S. (1996) Yersinia spp. and 

numbers with particular reference to Yersinia enterocolitica bio/serotypes, occurring on Irish 

meat and meat products, and the influence of alkali treatment on their isolation. International 

Journal of Food Microbiology. 33: 851-854. 

 Mahdavi, S., Farshchian, M.R., Amini, K., Abbasi, M., Ghiami Rad, M. and Ebadi, AR. (2012). Survey 

of Yersinia enterocolitica contamination in distributed broiler meats in Tabriz City, Iran. African 

Journal of Microbiology Research, 6(12): 3019-3023. 

 Mielczarek, P., Bagłaj, M. (2004). Yersiniosis-rarely diagnosed disease of gastrointestinal system.   

Gastroenterologia Polska, 11: 69-74.   

 Momtaz, H., Davood Rahimian, M. and Safarpoor Dehkordi, F. (2013). Identification and 

characterization of Yersinia enterocolitica isolated from raw chicken meat based on molecular 

and biological techniques. Journal of Applied Poultry Research, 22: 137-145. 

 Ramirez, E.I., Vázquez-Salinas, C., Rodas-Suárez, O.R., Pedroche, F.F. (2000). Isolation of Yersinia 

from raw meat (pork and chicken) and precooked meat (porcine tongues and sausages) collected 

from commercial establishments in Mexico City. Journal Food Protection, 63(4): 542-544. 

 Saberianpour, Sh., Tajbakhsh, E. and Doudi, M. (2012). Prevalence of Yersinia enterocolitica serotype 

O: 3 isolated from in Shahrekord. Iran Pejouhande, 17(3): 152-156. [In Persian] 

 Saleh, I., Barbour, E., Shaib, H. and Harakeh, S. (2012). Highly Resistant Yersinia enterocolitica 

isolated from dairy based foods in Lebanon. The International Arabic Journal of Antimicrobial 

Agents. 2(1, 2): 1-6. 

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjI-Yeq4rPeAhUFs4sKHVHRAYEQFjAAegQIAhAB&url=https%3A%2F%2Fwww.journals.elsevier.com%2Fenfermedades-infecciosas-y-microbiologia-clinica&usg=AOvVaw1dfZdoOx0lMwFtkA8iwnH4


 7231، سمستان 23، پیاپی 4، شماره 8دوره                                                          بهداشت مواد غذایی                                                                                               

 

22 

 Sharifin Yazdi, M.K., Soltan-Dallal, M.M., Zali M.R., Avadisians, S. and Bakhtiari, R. (2011). 

Incidence and antibiotic susceptibilities of Yersinia enterocolitica and other Yersinia species 

recovered from meat and chicken in Tehran, Iran: African Journal of Microbiology Research, 

5(18): 2649-2653. 

 Shakerian, A., Sharifzadeh, A., Aghanejad, P., Tajmiri Riahi, M. and Salehi, E. (2012). A preliminary 

study on prevalence of Yersinia enterocolitica in Beef, lamb and poultry at retails of Shahrekord. 

Journal of Food Hygiene, 2(1): 11-15. [In Persian] 

 Siriken, B. (2004). The presence of Yersinia enterocolitica and other Yersinia species in ground beef in 

Aydin, Turkey. Turkish Journal of Veterinary Animal Science, 28: 489-495 

 Soltan Dalal, M.M, Izadpour, F., Khalifegholi, M., Zareii, H., and Bakhtiari, R. (2006). The prevalence 

of Yersinia in chicken and red meat in southern of Tehran. Journal of School of Public Health 

and Institute of Public Health Research, 4(4): 49-56. [In Persian] 

 TassinariAdos, R., Franco, BD. and Landgraf, M. (1994). Incidence of Yersinia spp. in food in Sao 

Paulo, Brazil. International Journal of Food Microbiology, 21(3): 263-270. 

 Terentjeva, M. and Bērziņs, A. (2010). Prevalence and antimicrobial resistance of Yersinia 

enterocolitica and Yersinia pseudotuberculosis in slaughter pigs in Latvia. Journal Food Journal 

Food Protection .73(7):1335-1338. 

 Van Damme. I., Berkvens, D., Botteldoorn, N., Dierick, K., Wits, J., Pochet, B. et al. (2013). 

Evaluation of the ISO 10273:2003 method for the isolation of human pathogenic Yersinia 

enterocolitica from pig carcasses and minced meat. Food Microbiology, 36(2): 170-174. 

 Wojciechowska, B., Minkulska-Skupine, E., Platt-Samoraj, A. and Szczerba-Turek, A. (2010). 

Occurrence of Yersinia enterocolitica in canine excrements contaminating urban lawns. Bulletin 

of the Veterinary Institute in Pulawy, 54: 153-159.    

 

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Terentjeva%20M%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=20615349
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=B%C4%93rzi%C5%86s%20A%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=20615349


 Journal of Food Hygiene, Vol. 8, No. 32 Winter 2018 
  

101 

 

 

Prevalence and antibiotic susceptibility pattern of Yersinia enterocolitica 

in broiler meat and edible offal at Ardabil retails 

 
Shekari, S.1, Ghiamirad, M.2* 

 

1. M.Sc Graduate in Microbiology, Ahar Branch, Islamic Azad University, Ahar, Iran 

2. Assistant Professor in Microbiology, Ahar Branch, Islamic Azad University, Ahar, Iran 

Corresponding Author: m_ghiyamirad@yahoo.com 

(Received: 2016/12/13 Accepted: 2018/6/9) 

 

 
Abstract  

Yersinia enterocolitica is one of the most important food-borne bacteria and it can cause yersiniosis. This 

study was conducted to investigate the occurrence of Y. enterocolitica in poultry meat and offal marketed 

in Ardabil, as well as to assess the antibiotic resistance pattern of the isolates. In this descriptive cross-

sectional study, a total of 344 samples including 264 poultry meat and 80 offal samples were randomly 

obtained during the spring and summer of 2016. The samples were investigated for the presence of Y. 

enterocolitica using Iranian National Standard. Moreover, antibiotic susceptibility was examined by the 

Kirby-Bauer method. Based on results, 22.34% of the poultry meat samples and 37.5% of the offals were 

contaminated with Y. enterocolitica. Antibiogram results revealed that 84.74% of the isolates were 

resistant to Ampicillin; in the cases of Cephalothin and Cephalexin, it was estimated at 69.49% and 

64.4% of the isolates, respectively. However, resistance was observed for Chloramphenicol and 

Syprufluxasine. Regarding the high occurrence Y. enterocolitica in chicken meat and offal and the 

presence of antibiotic-resistant strains of this bacterium, the implementation of hygienic measures to 

reduce the occurrence of Y. enterocolitica in chicken meat and the prudent use of antibiotics in the 

poultry industry to prevent the spread of strains resistant to antibiotics and transferring them to the 

human food chain is essential. 
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