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آباد، بردسکن، قوچان و شيروان استان خراساان   ي، سبز، تيفي و پلویي از پنج شهر کاشمر، خليلطلاینمونه کشمش  22در این مطالعه 

گين طبق نتایج حاصل، ميان. هاي تعيين شد و اسيدیته نمونه  pHمانده گوگرد، درصد رطوبت، فعاليت آبي، ميزان باقي. خریداري گردید

گار  در کيلاوگر ، در    ميلاي  2232و  1884، 232ترتيا    آباد به هاي کشمش تيفي کاشمر، بردسکن و خليل مانده گوگرد در نمونه باقي

 2484و  2212، 1222گر  در کيلوگر  و براي کشمش طلایي  ميلي 258و  1222، 1115ترتي   هاي کشمش سبز شهرهاي فوق به نمونه

و  1212ترتيا    هاي کشمش پلویي در قوچان و شيروان نيز به مانده گوگرد نمونه ميانگين ميزان باقي. ست آمدد گر  در کيلوگر  به ميلي

هااي کشامش طلایاي باانترین ميازان       آباد، نمونه هاي کاشمر، بردسکن و خليل از ميان نمونه. گر  در کيلوگر  مشاهده شد ميلي 182

 pHتارین   کام . مانده گوگرد کشمش پلویي شيروان بيشتر از کشمش پلویي قوچان بود باقيچنين ميزان  هم. مانده گوگرد را داشتند باقي

( درصد اسيد تارتاریك 52/1)بانترین اسيدیته . مربوط به رقم پلویي شيروان بودpH (25/4 )ترین  در رقم پلویي قوچان و بيش( 12/3)

ترین رطوبات   چنين بيش هم. رقم پلویي شيروان مشاهده شد( تارتاریكدرصد اسيد  8/2)ترین اسيدیته  آباد و پایين در رقم دودي خليل

در رقام پلاویي   aw (44/2 )بانترین . را رقم تيفي کاشمر دارا بودند( درصد 22/2)ترین رطوبت  را رقم دودي کاشمر و کم%( 31/12)

ش تهيه کشمش، اکثر پارامترهااي مااایر باا    به دليل سنتي بودن رو. آن در ارقا  تيفي بردسکن مشاهده شد( 42/2)ترین  قوچان و کم

 .استانداردهاي ملي و کدکس بودند
 

 اکسيد گوگرد، کاشمر، بردسکن، خليل آباد مانده دي کشمش، باقي: هاي کليدي واژه
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 مقدمه

شده ارقام مختلف انگور  رسيده و خشک  کشمش ميوه   

و از ختتانواده  (Vitisvinifera) استتت کتته از بوتتته متتو 

ای هت  تتری  ميتوه   باشد و از مغذی می( Vitacea) ویتاسه

منبتع  کشتمش  . شتود  شده در جهان محسوب می خشک

ن شتام   ها و مواد معدنی مورد نياز بتد  خوبی از ویتامي 

 Bهتای گتروه    ویژه ویتتامي  آه ، پتاسيم و کلسيم و به 

چني  منبع مناسبی از فيبر و سرشار از آنتتی   هم باشد، می

 .(1311 کازرونی،پيرویان ) ستها اکسيدان

طبق آمتار منتشتر شتده از ستوی وزارت کشتاورزی         

، ایتاتت متحتده آمریکتا، ترکيته و     2113آمریکا در سال 

هزار تت  بزرگتتری     111و  291، 361ایران به ترتيب با 

ای  سته  . باشند توليدکنندگان کشمش در سطح جهان می

درصد از توليد جهانی ای  محصول را به خود  01کشور 

هتزار تت  و پتز از آن     221ترکيه با . اند صاص دادهاخت

هتزارت  در صتدر    191ایران و ایاتت متحده آمریکا بتا  

 (.USDA, 2013)صادرکنندگان ای  محصول قرار دارند 

نظر به اهميت کيفيت و بهداشت محصتول کشتمش،      

در داخت  و ختارا از کشتور در ایت       تحقيقات زیتادی 

وان بته متواردی م ت     تت  کته متی   زمينه انجام شده استت 

در توليتد کشتمش،    SO2استفاده از اسيد استيک به جای 

های نتوی  بترای گتوگرد دهتی      بررسی استفاده از روش

های کشتمش   کشمش و بررسی ميزان سولفيت در نمونه

المللتی   ای و بتي   و مقایسه آن بتا استتانداردهای منطقته   

هتایی استت کته در     نکته حائز اهميت چالش. اشاره کرد

هتتای اخيتتر بتترای صتتادرات برختتی محصتتوتت   ستتال

کشورمان به جهت سلامت و ایمنی با آن روبرو هستيم، 

صتوتت غتذایی ستالم از دیتدگاه     هرچند که توليتد مح 

کنندگان داخلی نيز از اهميتت بتاتیی برختوردار     مصرف

 ؛1301زاده،  ؛ قاستتم1311اداره کتت  آمتتار، )  استتت

د دی اکستيد  ترکيباتی ماننت مانده  باقی (.1309مسکوکی، 

ای در خشتکبار   گسترده طور مشتقات آن که به و گوگرد

بته دليت  ارزان بتودن و در    و دارنتده   عنوان عام  نگته  به

فاکتورهایی  یکی از شود، دسترس بودن به کار گرفته می

کننده در هنگام خریتد کشتمش   است که کشورهای وارد

کشتتمش  لتتذا. دهنتتد قتترار متتی از ایتتران متتورد بررستتی

بایست از لحاظ ميزان وجود ایت  ترکيبتات    یصادراتی م

    .در محصول نهایی بررسی شود

 صتتادرات غيرنفتتتی بتته ویتتژه در زمينتته محصتتوتت    

هتای تغييتر     در سياستت   تواند نقش مهمی  کشاورزی می

صتاد بتر پایته اقتصتاد     اقتصاد بتر پایته نفتت و بنتای اقت    

اقتتلام  کشتتمش از دیربتتاز جتتزو. غيرنفتتتی ایفتتا نمایتتد

 سال پيش ایتران جتزو   25آید و تا  اتی به شمار میصادر

. بتوده استت   کننده کشتمش  تری  کشورهای صتادر  مهم

ماندگی در فرآوری، کيفيت پایي  کشتمش   سفانه عقبمتأ

ه توليدی و عدم رعایت استانداردهای جهانی باعث شتد 

بازارهای جهانی از دست ایران ختارا   است تا به تدریج

ه مطالتتب فتتو ، بتتوجتته بتتا ت. (1309 مستتکوکی،)شتتود 

پژوهش در زمينه تطابق خصوصيات کشمش توليدی در 

داردهای جهانی در گام نخستت و  مناطق مختلف با استان

تر شدن بته   ه راهکارهای مناسب برای هر چه نزدیکارای

نظرمتی  بته ضتروری   ،های بعدی  ها در گام  ای  استاندارد

لذا هدف از ای  پژوهش بررسی وضعيت موجتود  . رسد

قام مختلف کشمش توليدی در استان خراسان رضتوی  ار

اکسيدگوگرد و مقایسته آن بتا    مانده دی از نظر ميزان باقی

 .باشد داخلی و جهانی میاستانداردهای 
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 ها  مواد و روش

صتتورت تصتتادفی ه بتترداری بتت نمونتته: باارداري نمونااه

ای از شهرهای عمده توليدکننده کشمش در استان  خوشه

، بردسک ، خليت  آبتاد، قوچتان و    خراسان شام  کاشمر

از چهتتار نتتوت مختلتتف کشتتمش شتتام      و شتتيروان

ی از پتنج  و پلوی ی، سبز، تيف(دودی) طلایی یها کشمش

مش بي  پتنج  شهر شهر و از هر نوت کواقع در فروشگاه 

متان انجتام   هتا تتا ز   نمونته . انجتام گرفتت   تا نته نمونته  

 ,Thompson) ندداری شد نگه حيطآزمایشات در دمای م

2002). 

ميزان : اکسيد گوگرد آزاد و کل آزمون تعيين ميزان دي

ها مطابق استتاندارد   گوگرد در نمونهاکسيد  دیمانده  باقی

  (.1390 ،استاندارد ملی ایران) انجام گردیدملی 

دی اکسيد گوگرد آزاد و ک  به صورت زیتر تعریتف      

 :گردد می

ه بته  ميزان دی اکسيد گوگردی ک: دی اکسيد گوگرد آزاد

 .صورت آزاد و باند نشده در سطح کشمش وجود دارد

دی اکسيد گوگرد آزاد  به مجموت: دی اکسيد گوگرد ک 

 .شود و باند شده اطلا  می

هتای کشتمش    و رطوبتت نمونته   pH ،آزمون اسيدیته   

 استاس استتانداردهای   طبق استاندارد ملی و به ترتيب بر

 . انجام گرفت 612 و 9919،313شماره 

گيتری   بترای انتدازه  : هاي کشمش نمونه aw گيري هانداز

 Lab  متدل  متتر  aw هتای کشتمش از   نمونه فعاليت آبی

Master Standard  (Novasia, Switzerland )  استتفاده

 .(Gulec et al., 2009) گردید

بر پایه طتر  آمتاری    ی ای  پژوهشها داده: طرح آماري

افزار  از نرماستفاده  و با کاملاً تصادفی در قالب فاکتوری 

پتز از  . مورد تجزیه و تحلي  قرار گرفتنتد  SAS آماری

 های مربوطه با استفاده از آزمتون  آناليز واریانز، ميانگي 

قایسه شتدند و  م  =15/1αای دانک  در سطح  چند دامنه

رستم    EXCELافزار وسيله نرمه بر اساس آن نمودارها ب

 .گردید

 

  ها یافته

شتود ارتر رقتم     متی شاهده م (1)طور که در جدول  همان

هتای   های فيزیکوشيميایی نمونته  ویژگی  بر کليه کشمش

آزاد و درصتد   SO2جتز ميتزان   ه کشمش مورد آزمون بت 

 چني  ارر مح  هم(. >15/1p) باشد دار می رطوبت معنی

 awو  pHکت ،   SO2بترداری نيتز فقتط بتر ميتزان       نمونه

ابت   داد کته ارتر متق  نتایج نشان . (>15/1p)دار بود  معنی

 SO2فقتط بتر ميتزان     برداری  رقم کشمش و مح  نمونه

ستایر   و بتر  (>15/1p)داری گذاشته است  رير معنیک  تأ

داری  هتای متورد آزمتون تتأرير معنتی      نمونه های ویژگی

 .استنداشته 
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 های فيزیکوشيميایی ارقام مختلف کشمش در شهرهای استان خراسان مقایسه ویژگی -(1)جدول 

 
 (A)رقم کشمش 

 خطاي استاندارد

 (B)شهر 
 استاندارد خطاي

p-value 

 A B A*B شيروان قوچان کاشمر بردسکن خليل آباد پلویي تيفي سبز دودي

ميلی ) ک  SO2ميزان 

 (گرم در کيلوگرم

a1424 b441 a1602 b620 144/1 a1141 a1590 a1125 a1111 b106 291/1 111/1 110/1 131/1 

ميلی ) آزاد SO2ميزان 

 (م در کيلوگرمگر

a241 a241 a261 b114 120/1 a315 a312 a263 a256 
b112 135/1 466/1 153/1 201/1 

pH 
b103/3 ab005/3 a492/3 ab015/3 191/1 bc053/3 bc032/3 ab429/3 c112/3 a190/9 151/1 129/1 113/1 559/1 

(درصد) اسيدیته  
a951/1 a362/1 b153/1 b134/1 164/1 a353/1 a363/1 a213/1 a241/1 b100/1 105/1 114/1 121/1 659/1 

aw 
bc913/1 b911/1 c345/1 a930/1 115/1 b915/1 b911/1 b919/1 a999/1 a931/1 116/1 121/1 563/1 941/1 

(درصد) رطوبت  
a121/11 a364/11 a414/4 a439/11 564/1 a404/4 a130/11 a614/11 a930/11 a931/11 115/1 324/1 634/1 699/1 

 .دارندبا یکدیگر  (>p 15/1) داری های با حداق  یک حرف غيرمشترک تفاوت آماری معنی ردیف* 



 9311، پاییز 91، پیاپی 3، شماره 5دوره                                                                                                                                                  بهداشت مواد غذایی                                       

 

53 

 کل در ارقا  مختلف کشمش SO2مقایسه ميزان 

های مربوط به   در ای  مورد نيز نتایج آناليز آماری داده   

SO2    دهنتده وجتود اختتتلاف    کت  ارقتام مختلتف نشتتان

ان ایتت  متتاده استتت دار ایتت  ارقتتام از لحتتاظ ميتتز معنتتی

(15/1p< .)5ميانگي  با روش دانکت  در ستطح    مقایسه 

طتور کته در    همتان . نيز ای  مطلب را تأیيد نمتود  درصد

ک  در رقم پلویی  SO2مشخص است ميزان  (1) جدول

داری  ر کيلوگرم بته طتور معنتی   دگرم  ميلی 620به مقدار 

ر کيلتوگرم  دگرم  ميلی 1424کمتر و رقم دودی با مقدار 

با ای  حال ارقام تيفتی،  . ک  است SO2تری  مقدار  يشب

کتتت  اختتتتلاف  SO2ستتتبز و دودی از لحتتتاظ ميتتتزان 

در  SO2مجتاز   از لحاظ حداک ر مقدار. داری ندارند معنی

گترم   ميلی 1424)، مقدار ای  ماده در رقم دودی کشمش

از بيشتتر  باشتد   دانته متی   که جزو ارقام بتی  (ر کيلوگرمد

ر دگترم   ميلتی  1511) ملتی ایتران   داستاندار مقدار مجاز

ر دگتترم  ميلتتی 1511)و استتتاندارد کتتدکز  (کيلتتوگرم

است که به دلي  فرآیند گوگرد دهتی ستنتی و    (کيلوگرم

 ؛1390 استتتاندارد ملتتی ایتتران، ) باشتتد غيراصتتولی متتی

CODEX STAN 67). ارقام  در مورد رقم تيفی که جزو

 1602کتت   SO2شتتود، ميتتزان   دار محستتوب متتی  دانتته

از حتداک ر   بيشترکه  ر کيلوگرم برآورد گردیددگرم  لیمي

گترم در   ميلتی  111)استتاندارد ملتی ایتران    مقدار مجتاز  

گتترم در  ميلتتی 1511)استتتاندارد کتتدکز و  (کيلتتوگرم

 CODEX ؛1390 استاندارد ملتی ایتران،  ) بود( کيلوگرم

STAN 67) . در رقم سبز نيز ميزانSO2  441ک  حدود 

 کته در دامنته استتاندارد    تعيي  شدر کيلوگرم دگرم  ميلی

و استتاندارد   (ر کيلتوگرم دگترم   ميلتی  2111) ملی ایران

  قتترار داشتتت (گتترم در کيلتتوگرم ميلتتی 1511)کتتدکز 

 .(CODEX STAN 67 ؛1390 استاندارد ملی ایران،)

 گيري هاي مختلف نمونه و کل در محل آزاد  SO2مقایسه 

هتای مربتوط    دهنتایج حاص  از آناليز آماری مقایسه دا   

های  آزاد موجود در نمونه SO2به شهرها در مورد ميزان 

داد تنهتتا شهرستتتان شتتيروان بتتا ستتایر  مختلتتف نشتتان

دار داشتتت  گيتتری اختتتلاف معنتتی  هتتای نمونتته  محتت 

(15/1p< .) ها با آزمون دانکت  در ستطح    مقایسه ميانگي

(. 1 جتدول ) دهد ای  اختلافات را به خوبی نشان می% 5

مشتخص استت بتي  شتهرهای      جدوله در طور ک همان

دار وجتود   آزاد اختلاف معنی SO2مختلف از نظر ميزان 

های شهر شيروان و  اما ای  اختلاف فقط بي  نمونه داردن

آزاد  SO2طوری که ميتزان   دار است به سایر شهرها معنی

داری  معنتی  ورط های مربوط به شهر شيروان به در نمونه

(15/1p< )هتای   اما بي  نمونته . رهاستتر از سایر شه کم

خليتت  آبتتاد و  مربتتوط بتته شتتهرهای قوچتتان، کاشتتمر، 

 .دار نيستند بردسک  اختلافات معنی

کتت   SO2هتتای مربتتوط بتته  نتتتایج آنتتاليز آمتتاری داده   

دهنده وجود  های مربوط به شهرهای مختلف نشان نمونه

از لحتاظ ميتزان ایت  متاده      (>15/1p) دار اختلاف معنی

مشخص است ميتزان   (1) جدولر که در طو همان .است

SO2 های مربوط به شهر شتيروان بته طتور     ک  در نمونه

بتا ایت    . تر از سایر شهرهاست کم( >15/1p)داری  معنی

حال بي  شهرهای قوچان، کاشمر، بردسک  و خلي  آباد 

 .داری وجود ندارد ک  اختلاف معنی SO2از لحاظ ميزان 

 مقایسه خواص فيزیکوشيميایي 

گيتتری شتتده در ایتت   ختتواص فيزیکوشتتيميایی انتتدازه   

و درصد رطوبتت، بتي     aw، اسيدیته، pHپژوهش شام  

(. 1جتدول  )ارقام مختلف از لحاظ آماری مقایسته شتد   

 طور که در جدول مذکور مشتخص استت تفتاوت    همان

ارقتام  و درصتد رطوبتت    pH هتای مربتوط بته    ميانگي 
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 باشتد  نمتی دار  از لحاظ آماری معنتی  در هر شهر مختلف

(15/1p>) .در مورد aw  ارقام تيفی، دودی و سبز تفاوت

امتا رقتم پلتویی از لحتاظ ایت        مشاهده نشدداری  معنی

 هتم چنتي   . شتت پارامتر بتاتتر از ستایر ارقتام قترار دا    

 ،ارقتام دودی و ستبز   در مقایسته بتا  اسيدیته رقم پلویی 

بارقم تيفتی   داری تفاوت معنی اما .شتاسيدیته کمتری دا

 .دان ندانش

 
 خواص فيزیکوشيميایی ارقام مختلف کشمش -(2)جدول 

 شهر ویژگي
 رقم کشمش

 پلویي سبز دودي تيفي

pH 

 کاشمر
Aa10/1±15/9 Aa13/1±01/3 Aa10/1±43/3 - 

 بردسک 
ABa11/1±41/3 Aa16/1±13/3 Aa13/1±05/3 - 

 خلي  آباد
Ba11/1±06/3 

Aa12/1±03/3 
Aa12/1±06/3 - 

 - - - قوچان
B14/1±11/3 

 - - - شيروان
A33/1±15/9 

 اسيدیته

 کاشمر
Ab25/1±19/1 Aa21/1±91/1 Aab31/1±33/1 - 

 بردسک 
Aa21/1±20/1 Aa16/1±30/1 Aa35/1±91/1 - 

 خلي  آباد
Ab21/1±13/1 

Aa31/1±56/1 
Aab25/1±31/1 - 

 - - - قوچان
A11/1±31/1 

 - - - شيروان
B21/1±01/1 

aw 

 کاشمر
Aa11/1±91/1 Aa12/1±91/1 Aa12/1±91/1 - 

 بردسک 
Aa11/1±91/1 Aa11/1±91/1 Aa12/1±91/1 - 

 خلي  آباد
Ab12/1±91/1 

Aab12/1±91/1 
Aa11/1±92/1 - 

 - - - قوچان
A12/1±99/1 

 - - - شيروان
A12/1±93/1 

 رطوبت

 کاشمر
Aa91/1±66/4 Aa33/3±31/12 Aa11/1±21/11 - 

 بردسک 
Aa15/1±51/11 Aa15/1±69/11 Aa51/3±41/11 - 

 خلي  آباد
Aa31/1±11/4 

Aa36/2±93/11 
Aa01/1±03/4 - 

 - - - قوچان
A41/1±99/11 

 - - - شيروان
A31/3±93/11 

 .با هم دارند (p <15/1) داری تفاوت آماری معنی( AوB )ها  و ستون( aوb)ها  های با حداق  یک حرف غيرمشترک در ردیفميانگي * 

 

 گيري بحث و نتيجه

در بته ترتيتب   اکسيد گوگرد کت ،   مانده دی ميزان باقی   

از نظتر استتاندارد   های کشمش  درصد نمونه 1/30و  31

دودی و پلتویی   که برای کشمش سبز، تيفی،) ایرانملی 

ميلتی گترم در    1511و  111،111، 2111به ترتيب بایتد  

ه بترای همت  که )استاندارد کدکز طبق  و (کيلوگرم باشد

 ،(گترم در کيلتوگرم باشتد    ميلتی  1511بایدارقام کشمش 

از ميتان ارقتام متورد    . (3جدول ) غيرقاب  پذیرش بودند

هتای   درصد نمونه 61و  14/4، 61/66ترتيب  بهآزمایش، 

اکستيد   مانتده دی  و دودی مقدار باقی ، سبزتيفی  کشمش
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استاندارد ملی ایران را به ختود  گوگرد بيش از حد مجاز 

 61و  13/22، 61ترتيتتب  ده بودنتتد و بتته اختصتتاص دا

های کشمش فو  از نظر استاندارد کتدکز   درصد نمونه

از نظر استتاندارد ملتی ایتران و    .  بيش از حدمجاز بودند

اکسيد گوگرد کليته   مانده دی ميزان باقیاستاندارد کدکز 

شيروان در محدوده مجاز شهر های کشمش پلویی  نمونه

 21اکسيد گتوگرد در   مانده دی اما ميزان باقی قرار داشت

های کشمش پلویی شهر قوچان بتيش از   درصد از نمونه

هتای کشتمش غيرقابت      درصتد نمونته  . حد مجتاز بتود  

اکستيد گتوگرد در    مانتده دی  پذیرش از نظر ميتزان بتاقی  

از نظر استتاندارد  شهرهای کاشمر، بردسک  و خلي  آباد 

از و  درصتد  61و  56/55، 14/15بته ترتيتب   ملی ایران 

 61و  56/55، 15/21نظر استاندارد کتدکز بته ترتيتب    

( 1446)ستيمال و همکتاران    به طور مشتابه  .بود درصد

های توليتد شتده     طی پژوهشی که درباره کيفيت کشمش

کت  را در سته نمونته     SO2در اسپانيا انجام دادند ميتزان  

از سته نمونته متورد    . کشمش مورد بررسی قترار دادنتد  

سولفيت و دو نمونه دیگر حاوی  بررسی یک نمونه فاقد

 ,.et al) ددندر کيلوگرم سولفيت بو گرم یليم 611-995

1996 Simal.) 

هتتای  درصتتد از نمونتته 61/1و  0/9مقتتدار رطوبتتت    

بيش از حد مجاز تعيي   به ترتيب کشمش مورد آزمایش

و بقيتته  کتتدکز بتتود وشتتده در استتتاندارد ملتتی ایتتران 

 .حتد مجتاز قترار داشتت    شان در  ها مقدار رطوبت نمونه

ميزان رطوبت طبق استاندارد ملتی بترای کشتمش ستبز،     

 16و 10، 10، 13دودی و پلویی بته ترتيتب بایتد     تيفی،

بترای ارقتام ستبز،    استاندارد کدکز  طبق ودرصد باشد 

 10درصتد و بترای رقتم پلتویی      14دودی بایتد   تيفی و

های شهرستتان شتيروان    ک  نمونه% 56/55 .درصد باشد

بتاتتر از حتد مجتاز    ک   گوگرد ميزان دی اکسيددارای 

بودند و در مقایسه  (طبق استاندارد ملی ایران و کدکز)

با سایر ارقام نيز باتتری  ميزان دی اکسيد گوگرد کت  را  

 . دارا بودند

هتتای شهرستتتان شتتيروان  کتت  نمونتته% 56/5چنتتي   هتتم

طبق استاندارد ملتی ایتران و   ) رطوبتی باتتر از حد مجاز

داشتند که در مقایسته بتا ستایر ارقتام بتاتتری       ( کزکد

 .(3جتدول  ) ميزان رطوبت را به خود اختصتاص دادنتد  

تتوان   طور کلتی بتر استاس نتتایج ایت  پتژوهش متی        به

توليدکنندگان کشمش بدون توجته و  گيری کرد که  نتيجه

دارنتدگی   آگاهی از چگتونگی مصترف و خاصتيت نگته    

SO2 ی کته  یجتا  از آن. هندد آن را مورد استفاده قرار می

تتری  اقتلام صتادراتی کشتور را      کشتمش یکتی از مهتم   

تری در خشتک کتردن و    دهد باید توجه بيش تشکي  می

 SO2عتدم مصترف    .مد نظر قترار گيترد  داری از آن  نگه

سبب کتاهش کيفيتت و تغييتر رنتص محصتول شتده و       

فرصت مناسبی را برای رشد و تک ير عوام  فساد فراهم 

يجه باعث از بي  رفت  محصول و پتایي   آورد و در نت می

بنابرای  استتفاده از آن  . شود آمدن ارزش اقتصادی آن می

ناپتذیر   ه محصول با کيفيتت مطلتوب اجتنتاب   یجهت ارا

از طرفی استفاده بيش از حد معمتول آن، طعتم   . باشد می

و مزه نامطبوعی به محصول داده و سبب کاهش تيتامي   

علاوه بر ایت   . گردد میکننده  در محصول و بدن مصرف

مصرف زیاد آن عوارضی مانند گاستروآنتریت و استفراغ 

 (.Clary et al., 2005)کند  در انسان ایجاد می

با توجه به اینکه کشورهای واردکننده کشتمش دقتت      

مواد غذایی وارداتتی  کيفيت و سلامتی  زیادی در بررسی

ال اعمت المللتی   بتي   و و تطبيق آن با استانداردهای ملتی 

تری از ستوی  بيش های ست کنترلا کنند لذا ضروری می
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 عمت  آیتد و بتا تتدوی  و اجترای دقيتق مقتررات و        هدارنتده بت   های نظارتی در زمينه چگونگی مصرف مواد نگه سازمان

ان، کننتدگ  مصرف مي  سلامتأاستانداردها توسط توليدکنندگان، علاوه بر ت کاربردن ای ه کيد بر بأاستانداردهای تزم و ت

 .ه نمایندیدر بازارهای صادراتی ارا تری برای عرضه محصول بهتر و مرغوب

 
 مانده دی اکسيد گوگرد و درصد رطوبت مجاز های کشمش در شهرهای مختلف از نظر ميزان باقی درصد و فراوانی نمونه -(3)جدول 

 ها تعداد کل نمونه رقم کشمش گيري محل نمونه

بيش  (وگر گر  در کيل ميلي)کل   So2ميزان

 از حد مجاز
 بيش از حد مجاز( درصد)رطوبت 

 درصد فراواني درصد فراواني

 استاندارد کدکس استاندار ملي استاندارد کدکس استاندار ملي

 کاشمر

 1 1 21 91 5 تيفی

 1 1 33/33 11/11 4 سبز

 1 21 1 1 5 دودی

 1 26/5 15/21 14/15 14 ک 

 بردسکن

 1 1 01 111 5 تيفی

 21 21 25 5/12 0 سبز

 1 1 01 01 5 دودی

 56/5 56/5 56/55 56/55 10 ک 

 خليل آباد

 1 1 01 01 5 تيفی

 1 1 1 1 5 سبز

 1 1 111 111 5 دودی

 1 1 61 61 15 ک 

 1 1 21 21 5 پلویی قوچان

 1 21 1 1 5 پلویی شيروان

 6/1 0/9 1/30 31 62  کل



 9311، پاییز 91، پیاپی 3، شماره 5دوره                                                                                                                                                 بهداشت مواد غذایی         
 

51 

 منابع

 انتشتارات وزارت کشتاورزی، تهتران   . خشتکبار، آمتار و مزایتا   (. 1311. )طلاعات، وزارت کشتاورزی اداره ک  آمار و ا .
http://dpe.agri-jahad.ir 

 مجله تحقيقات مهندسی کشاورزی، شماره . های مختلف بندی بررسی کيفيت کشمش در بسته(. 1309)الدی ، بهجت  تاا

 .95-69: حات، صف25

 به دو روش مایکروویو و گتوگردزنی ( آلو، کشمش و برگه)زدایی خشکبار  مقایسه آلودگی(. 1305) عي  افشار، سودابه .

 .1-12: ، صفحات20مجله تحقيقات مهندسی کشاورزی، شماره 

 استفاده از اسيد استيک به جای (. 1305) شواخی، فروغ؛ شاهدی، محمدso2 قيقات مهندستی  مجله تح. در توليد کشمش

 .101-165 :، صفحات21شماره کشاورزی، 

  مجلته  . داری برختواص کيفتی کشتمش    های مختلف خشک کردن و دمتای نگته   بررسی ارر روش(. 1301)زینالی، فریبا

 .12-19 :، صفحات192دامدار، شماره 

 مناسب(. 1302) ژاله رضایی، حميده‎29-25: ، صفحات124سنبله، شماره . داری کشمش در انبار تری  شرایط نگه. 

  ،چتا   . 612استتاندارد شتماره   . گيری رطوبت خشکبار روش اندازه(. 1351)مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتی ایران

 .پنجم

 گيری  اندازه(. 1316)ی ایران، صنعت قاتيمؤسسه استاندارد و تحقpH استتاندارد شتماره   . هتای ميتوه وستبزی    در فرآورده

 .چا  اول. 9919

 روش آزمتون  -تعيتي  استيدیته   -هتای ميتوه و ستبزی    فترآورده  (.1351) ی ایتران، صتنعت  قاتيندارد و تحقمؤسسه استا. 

 .چا  پنجم .313استاندارد شماره 

 هتای   در ميتوه ( گتاز گتوگرد  )ی انيدرید ستولفورو  ريگ اندازهروش  (.1316)ی ایران، صنعت قاتياستاندارد و تحق مؤسسه

 .اولچا   .564استاندارد شماره . خشک شده
 Canellas, J., Rossello, M.C., Simal, S., Soler, L. and Mulet, A. (1993). Storage conditions affect 

quality of raisins. Journal of Food Science, 58: 805-809. 

 Clary, C.D., Schmidtgall-McMillan, D. and Petrucci, V.E. (2005). A method for reducing the amount 

of sulfur used to produce Golden raisins. Applied Engineering in Agriculture, 21: 473-477. 

 CODEX STAN 67. (1981). CODEX Standard for raisins. CODEX Alimentarius, pp. 1-5. 

www.codexalimentarius.org/input/download/.../244/CXS_067e.pdf  

 Eyn Afshar, S. (2006). The Comparison of Microwave and So2 Fumigation Methods In 

Decontamination Of Dried Fruits (Raisin, Plum And Apricot), Journal of Agricultural Engineering 

Research, Vol. 7(28): 12-1. [in Persian] 

 Grigoryan, K., Hakobyan, L., Sarkisyan, M. and Hayrapetyan, H. (2006). Mycobiota of raisin from 

Armenian market and factors influencing its development. Toxicology Letters, 164: S276. 

 Gulec, H., Kundakci  ̧ A. and Ergonul, B. (2009). Changes in quality attributes of intermediate-

moisture raisins during storage. International Journal of Food Sciences andNutrition, 60: 210-223. 

 Institute of Standards and Industrial Research of Iran (1357). The method of measuring moisture 

content of dried fruit. Standard No. 672. 5th Edition. [in Persian] 

http://dpe.agri-jahad.ir/
http://www.sciencedirect.com/science/journal/03784274
http://www.sciencedirect.com/science?_ob=PublicationURL&_tockey=%23TOC%235177%232006%23998359999.8998%23630520%23FLA%23&_cdi=5177&_pubType=J&view=c&_auth=y&_acct=C000050221&_version=1&_urlVersion=0&_userid=10&md5=3aed658b7a3fbd55310cfd857a45218d


 9311، پاییز 91اپی ، پی3، شماره 5دوره                                                                             بهداشت مواد غذایی                                                                                                            

 

50 

 Institute of Standards and Industrial Research of Iran (1978). Fruit and vegetable products - 

Determination of pH - Test method. Standard No. 373. 5th Edition. [in Persian] 

 Institute of Standards and Industrial Research of Iran (1997). Measure pH in fruit and vegetable 

products. Standard No. 4404. 1th edition. [in Persian] 

 Institute of Standards and Industrial Research of Iran (1997). The method of measuring sulfurous 

anhydride (sulfur gas) dried fruit. Standard No. 569. 1th Edition. [in Persian] 

 Karacali, I. and Ergun, M. (1998). Storage of raisins in semi controlled conditions. Ege Universities 

ziraat fakultesi Dergisi, 34: 57-64. 

 Kostar,O., poulos, A.E. and Saravacos, G.D. (1996). Microwave pretreatment for sundried raisins. 

Journal of Food Science, 60: 344-347. 

 Lydakis, D., Fysarakis, L., Papadimitriou and Kolioradakis, G. (2003). Optimization study of sulfur 

dioxide application in processing of sultana raisins. International Journal of food properties, 6: 393-

403. 

 Magan, N. and Aldred, D. (2005). Conditions of formation of ochratoxin in drying, transport and in 

different commodities. Food Additives and Contaminants, 22: 10-16. 

 Mc-Feeters, R.F. and Barish, A.O. (2003). Sulfite analysis of fruits and vegetables by High-

Performance Liquid Chromatography (HPLC) with ultraviolet spectrophotometric detection. Journal 

of Agricultural and Food Chemistry, 51:1513-1517 

 Ministry of Agriculture, Department of Statistics and Information. (1998). Nuts, statistics and 

Advantages. Publication of Agriculture, Tehran. [in Persian] 

 Pizzoferrato, L., Giuseppe, D. and Quattrucci, E. (1998). Determination of free, bound and total 

sulphites in foods by indirect photometry-HPLC. Food Chemistry, 63: 275-279.  

 Shavakhi F. and Shahedi, M. (2006). Application of Acetic Acid as an Alternative to SO2 in Raisins 

Production, Journal of Agricultural Engineering Research, Vol. 7(27): 180-165. [in Persian]  

 Simal, S., Rossello, C., Sanchez, E. and Canellas, J. (1996). Quality of raisins treated and stored under 

different conditions. Journal of Agricultural and Food Chemistry, 44: 3297–3302. 

 Tajeddin, B. (2006). Investigation on the Quality of Raisins Packaged Using Different Materials, 

Journal of Agricultural Engineering Research, Vol. 6(25): 64-45. [in Persian] 

 Thompson, S.K. (2002). Sampling. John Wiley & Sons, Inc, USA. 3: 350-352. 

 United States Department of Agriculture. (2013). Foreign Agricultural Service: Raisin Production, 

Supply and Distribution for Select Countries. http://apps.fas.usda.gov/psdonline. 

 Zainali, F. (2002). Effect of different methods of drying and storage temperature quality properties 

raisins. Farmer magazine, Issue 142 : 14-12. [in Persian] 

 Zhaleh Rezayi, H. (2003). The most appropriate keeping conditions Raisin in stock, sonboleh, No. 

129, pp: 25-24. [in Persian] 

http://www.sciencedirect.com/science?_ob=ArticleURL&_udi=B6T6R-3V091KP-R&_user=10&_coverDate=10%2F31%2F1998&_rdoc=21&_fmt=high&_orig=browse&_origin=browse&_zone=rslt_list_item&_srch=doc-info(%23toc%235037%231998%23999369997%2324209%23FLP%23display%23Volume)&_cdi=5037&_sort=d&_docanchor=&_ct=24&_acct=C000050221&_version=1&_urlVersion=0&_userid=10&md5=0d2393b0828b6e839cc56b532acbccd9&searchtype=a
http://www.sciencedirect.com/science?_ob=ArticleURL&_udi=B6T6R-3V091KP-R&_user=10&_coverDate=10%2F31%2F1998&_rdoc=21&_fmt=high&_orig=browse&_origin=browse&_zone=rslt_list_item&_srch=doc-info(%23toc%235037%231998%23999369997%2324209%23FLP%23display%23Volume)&_cdi=5037&_sort=d&_docanchor=&_ct=24&_acct=C000050221&_version=1&_urlVersion=0&_userid=10&md5=0d2393b0828b6e839cc56b532acbccd9&searchtype=a
http://apps.fas.usda.gov/psdonline

