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 چکیده
هدف اين مطالعه  .باشندهای غذايی در جهان میامل عفونتوترين عرايججزو  نتريتیديسياو موريوم يفیات ويژهبه سالمونلاای هگونه   

 555تعداد  اين منظوربرای های مختلف در استان چهارمحال و بختیاری بود. در شیر خام دام موريومسالمونلا تايفیبررسی میزان شیوع 

 هااداماداریاز  5935از مهر مااه تاا اسافند مااه  نمونه شیر گوسفند( 575نمونه شیر بز و  575نمونه شیر گاو،  055خام ) نمونه شیر

و باا اساتفاده از ارايمرهاای  PCR روش اباها جدايهجستجو و سپس به روش کشت ابتدا  موريوميفیاسالمونلا تگرديد. آوری جمع

 آلوده به (%39/9نمونه ) 05نمونه مورد بررسی،  555از مجموع قرار گرفتند. بر اايه آزمون کشت  يیدأتمورد  ST15و  ST11صی اختصا

 (%70/5نموناه ) 1( شیر گوسفند و %93/5نمونه ) 0 ،( شیر گاو%51/0نمونه ) 51 های آلوده شاملنمونه تشخیص داده شدند. سالمونلا

يیاد قارار أماورد ت مورياومسالمونلا تاايفیبه عنوان  PCRدر ( %39/5)جدايه  3به روش کشت  سالمونلا هجداي 05از  .بودندشیر بز 

 مساألهآلوده بوده و ايان  موريوميفیاسالمونلا تهای شیر خام به بالايی از نمونه نسبتاًدرصد  داد،نتايج حاصله از تحقیق نشان گرفتند. 

هايی به خصوص در تولید فرآورده شیرردوشی و حمل و نقل و اجتناب از مصرف خام ضرورت مراعات موازين بهداشتی در حین شی

 سازد.تر میمثل انیر يا بستنی و... را واضح
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Abstract 
   Salmonella typhimurium and S. enteritidis are known as the major causes of food-borne infection 

throughout the world. The present study was carried out to investigate the prevalence of S. typhimurium in 

raw milks of Chahamaha Va Bakhteyari province. For this reason, a total of 550 raw milks (consisting of 

200 cow, 175 sheep and 175 goat milk samples) were collected through October 2011 to March 2012 from 

dairy herds around Shahrekord. The samples were cultured and the isolated colonies were confirmed by 

PCR using species-specific ST11 and ST15 primers. According to the results, a total of 20 samples (3.63%) 

were found positive for Salmonella spp. Amongst, 14 (2.54%) of cow milk, 2 (0.36%) of sheep milk and 

4 (0.72%) of goat milk samples were contaminated. Using PCR, 9 (1.63%) samples were contaminated 

with S. typhimurium. The results indicated a relatively high occurrence of S. typhimurium in raw milks. 

Therefore, it is essential to maintain hygienic measures during milking and handling. Besides, it is 

recommended not to use raw milk for the manufacturing of dairy products such as cheese and ice-cream. 
 

Key words: Salmonella typhimurium, Cow milk, Sheep milk, Goat milk 
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 مقدمه
 مواد از ناشي عمده هايبيماري از يكي سالمونلوزيس   

 ساح  در هاايينگراني به منجرهمواره  كه است غذايي

 (. اينde Freitas et al., 2010) عمومي است بهداشت

دوماين اولين ياا  جزء سروتيپ، 0022 از بيش با باكتري

 در آلوده غذايي مواد مصرف از ناشي هايبيماريعامل 

 باين از ( وFoley and Lynne, 2008باشاد )ماي جهان

 ينتريتيديسهاي اوارروس ،سالمونلا مختلف سرووارهاي

 داراي و دارند قرار عفونت اول مقام در يفي موريومات و

 (...و تايلناد و )كاره، اانان آسايا در ايگساترده شيوع

 مربوط گزارش اولين(. Solhan et al., 2011) باشندمي

توسا   ساالمونلا، از ناشاي غاذايي شيوع مسموميت به

 ,.Shapori et al) باود آلماان در 8111 ساال در گارتنر

در آمريكاا و  %47/8 آن شايوع ،يمحالعاات . در(2009

 ;Jamshidi, 2009اسات ) شاده در ايران گزارش 6/1%

de Freitas, 2010 .)گزارش  0282ن در اناگان و همكار

 و عفونات ميليون 00 عاملباكتري تقريبا كردند كه اين 

 Nagan) باشادمي سح  جهان در مرگ 022222 حدود

et al., 2010). هااي گازارش عفونات ميازان به توجه با

 ،حاصال از ايان نااتوان يبااا ميار و مارگشاده و 

فراواني در خصوص وضعيت آلودگي مواد هاي نژوهش

 ,.Saroj et al انجاام نذيرفتاه اسات مختلافغاذايي 

 گساترده وجاود بار دالات مختلف محالعات (.(2008

دارد.  خاورا  دام و انساان غاذاي در ساالمونلا باكتري

 ناااتوان بااراي انسااان سااالمونلا هايوارساارو تمااامي

 دليال به در انسان آلودگي بيشترين و شوندمي محسوب

 قبيال از غاذاهايي. اسات نروتئيناي غذايي مواد مصرف

 سوسيس، مانند هاي گوشتيفرآورده و گوشت مرغ،تخم

 ننير، مانند آن هايو فرآورده خام شير و ماكيان كالباس،

 باا انساان آلاودگي منااب  ترينداولاز مت بستني و خامه

 .(Espie and Vaillant, 2005) دباشاانمااي سااالمونلا

 باه ببات ساالمونلوز از مختلفاي هاايگيريهمه تاكنون

 ناگهااني شايوع هاايگازارش جملاه آن از است رسيده

. باشادننيار ماي اناواع مصارف باا ارتباط در سالمونلوز

 علات كه ددادن نشان 8۸17 سال درانسون و همكاران بز

 افتااده اتفاا  كاناادا ايالت چهار كه در سالمونلوز شيوع

 ,.Bezanson et al) اسات ننير چدار بوده مصرف بود،

در  غاذايي عامال با سالمونلوز شيوع ترينبزرگ .(1985

مباتلا  را نفار 86017كاه هداد رخ آمريكاا متحده اياات

 شاايوع مااورد ياا  .(Rayan et al., 1987) ساااخت

گازارش ه با آلاوده بستني از طريق آمريكا در سالمونلوز

 كاه باود كااميوني با حمل بستني آن علت كه شده است

 ,.Hennessy et al نماوده باود حمال آلاوده مارغتخم

1996).)  
 ارگانيسام يا  به عنوان سالمونلا اين كه به توجه با   

 باشاد، آزمايشااتماي محار  غاذايي ماواد در مقااوم

نااتوزن  ايان حضاور باراي غاذايي مواد ميكروبيولواي

 در حاضار، حاال (. درFits et al., 1983) است الزامي

 از بساياري باراي جساتجوي تشخيصي هايآزمايشگاه

 ميكروبي اساتفاده كشت هايروش از هاميكروارگانيسم

 باه مواد غذايي آلودگي تشخيص در روش شود. اينمي

 عدم دقت و آزمايش انجام مشكلات بر علاوه سالمونلا

 زيادي جهات زمان مدت نيازمند حاصله، هايناسخ رد

 كشت ميكروباي روش در است. نهايي نتيجه به حصول

 سالمونلابه  غذايي مواد ميكروبي آلودگي تشخيص براي

كه در ماورد است  ازم وقت روز 6 الي 7 يفي موريومات

مواد غذايي از جمله شاير باه عناوان يا  مااده غاذايي 

 افازايش منظاور باهت لاذا كارآماد نيسا ،سري  الفسااد
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 هاايروش از انجاام آزماون زماان كاهش و حساسيت

 ايان باه مرباوط هااي ان جساتجوي مانناد ديگاري

 روش عناوانبه  PCRروش  طريق از هاميكروارگانيسم

 ,Rijpens, 1999; Cohen) شاودماي اساتفاده جايگزين

1996.) 

 غاذايي ماواد در سالمونلاآلودگي  اهميت به توجه با   

 وكودكاان، مسن افراد خصوصاً كنندگان مصرف بين در

 سالمونلا وارسرو ميزان شيوع تعيين محالعه از اين هدف

عرضاه ، گوسافند و باز شير خام گااو درموريوم  يفيات

با اساتفاده از روش در استان چهارمحال و بختياري شده 

 . بودمولكولي كشت و 

 

 هامواد و روش
  گیرینمونه
 نمونه شير خام گاو 002موعا محالعه مجدر اين    

(022N=) گوسفند ،(840N=)  و بز(840N=)  از

از مهر ماه تا  استان چهارمحال و بختياريهاي دامداري

مربوط به ي  نمونه هر )آوري جم  89۸2اسفند ماه 

و در مجاورت يخ و در شراي  راس دام بوده است( 

مي استريل به آزمايشگاه ميكربيولواي دانشگاه آزاد اسلا

ساعت نس از  6حداكثر واحد شهركرد منتقل گرديد و 

 مورد سالمونلا هايگيري از نظر حضور گونهنمونه

 آزمايش قرار گرفتند.

  های میکروبیولوژیانجام آزمون
 000از نموناه شاير باه  ليتارميلي 00براي اين منظور    

 Buffered Peptone Waterي  كشات حااز م ليترميلي

(Merck) 07درجه باه مادت  94داده و در دماي  انتقال 

از اين  ليترميلي 82گذاري گرديد. سپس خانهساعت گرم

  Selenit Cystine Broth يمحاا بااه سوسپانساايون

(Merck) كننده منتقل گردياد به عنوان محي  كشت غني

گذاري گرديد. سپس ي  خانهساعت گرم 07و به مدت 

 Agar (Merck) كننااده در محااي لااوا از محااي  غنااي

Salmonella Shigella  ساعت در  07د و كشت داده ش

هاي شفاف و نرگنهگذاري شد. خانهدرجه گرم 94دماي 

از رنگ گاه با مركز سياه، رشد كارده در ايان محاي  بي

، سايترات MR، VPول، دتخمير قند اكتوز، توليد اننظر 

 ,.Saroj et al) دقارار گرفتنا و اوره آز ماورد بررساي

2008) . 

 موریوم سالمونلا تایفیتشخیص مولکولی 
 DNA ،يفي مورياوماتا واربه منظاور تشاخيص سارو   

سااخت  DNAاساتخرا  اساتفاده از كيات باا ها جدايه

اساتخرا   كارخاناهطبق دساتورالعمل و  شركت سيناان

هااي استخرا  شده تا زمان انجام بررساي DNA .گرديد

داري نگاه سلسايوسدرجاه  -02در فريزر در مولكولي 

از  سااالمونلا تااايفي موريااومجهاات تشااخيص  شااد.

 Soumet et) استفاده گرديد STاختصاصي ان  نرايمرهاي

al., 1999 .)به شر  زيار هاي نرايمر مورد استفاده توالي

 باشد.مي
ST11 F: 5’ GCCAACCATTGCTAAATTGGCGCA 3’ 

ST15 R: 5’ GGTAGAAATTCCCAGCGGGTACTGG 3’ 
 

ميكرو ليتر كه شامل  02هايي در حجم ن PCRواكنش    

 PCRميكروليتار 0استخرا  شده،  DNAميكروليتر از  0

buffer 10x،8  ميكروليترdNTP ،0 2ميكروليتارMgcl ،0 

 Taqميكروليتر آنازيم R ،9/2و  Fميكروليتر نرايمرهاي 

DNA Polymerase  ،)۸7با برنامه حرارتاي و آب مقحر 

 62درجه  ۸7سيكل تكراري  90 دقيقه، 8درجه به مدت 

دقيقه و در نهايت  8 درجه 40بانيه و  92درجه  06بانيه، 

جفات  70۸. مشاهده باناد دقيقه انجام شد 82درجه  40

باشاد ماي PCRدهناده مثبات باودن آزماون بازي نشان
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(Soumet, 1999) ،02. جهت رديابي محصول مورد نظر 

درصد آگاارز  0/8روي ال  PCR ميكروليتر از محصول

ولت الكتروفاورز  12وم برمايد در ولتاا بابت واجد اتيدي

 Uvitechباردار ال ) و ال حاصله باا دساتگاه تصاوير

U.K.ت باازي جفا 70۸مشااهده باناد  ( قرائت گردياد

باشاااااد.ماااااي  ST ان ددهناااااده وجاااااونشاااااان
 

 هایافته

  شده است.نشان داده  8 جدولحاصل از اين تحقيق در نتايج    

 
 های شیر خام استان چهارمحال و بختیاریدر نمونهیفی موریوماسالمونلا تد آلودگی به تعداد و درصد موار  -1دول ج

 تعداد نمونه نمونه
 تعداد و درصد آلودگی

 PCRر وش  روش کشت

)87 022 شير گاو 07/0% ) 6( 2۸/8% ) 

 (2/81%)8 (2/96%)0 840 شير گوسفند

 (2/96%)0 (2/40%) 7 840 شير بز

 (8/69%)۸ (9/69%)02 002 مجموع

 

 
 

 
 

های مثبت نمونه 2، 1های ساخت شرکت فرمنتاز، ستون bp 100: مارکر  Mدر نمونه های مورد بررسی. ستون  PCRژل حاصل از آزمون  -1 لکش

 bp 429دارای باند 
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 گیریو نتیجه بحث
 هااينااتوان تارينمعماول از يكي سالمونلا باكتري   

 در جهاان سرتاسر در كه است غذايي مواد از راه قلهمنت

 گوشتي محصوات كند.مي بيماري حيوان ايجاد و انسان

 گزارش به و اندشده معرفي اصلي سالمونلا منب  آلوده،

 ميليون 99 تا 86 بر بالغ ساليانه بهداشت جهاني، سازمان

 سالمونلا از ناشي مرگ هزار  622تا   022 و بيمار مورد

 بازرگ معضل ي  عنوان به اين مسئله كه افتدمي  اتفا

 ما كشور جمله از توسعه حال در كشورهاي در بهداشتي

 انساان شاده از جدا سروتيپ ترينباشد. مهممي محر 

 اسات، بناابراين، انتريتياديس و يفي موريوماسالمونلا ت

نصرتي دارد ) خاصي اهميت غذايي مواد ميكروبي كنترل

 تواننادمي ميكروبي مختلفي عوامل. (89۸8، و همكاران

 شاوند. ايان بيمااري باروز و مواد غذايي فساد موجب

 شودمي گوارشي دستگاه هايايجاد بيماري سبب باكتري

 تخام گوشت، آب، وسيله به انتقال آن راه تريناصلي و

 ،رساتگار و همكاارانباشاد )ماي خاام غاذاهاي و مرغ

 باين شاتر م عفوني هايبيماري از سالمونلوز (.8914

 و انساان باين آن شايوع افزايش و باشدمي دام انسان و

 را بيمااري اهميت اخير، هايدهه در حيوان، مخصوصاً

 سالمونلا، آلودگي از جلوگيري براي نمايد.چندان مي دو

 است. نياز مورد نظارتي هايبرنامه

 آلودگي شيوع كه داد نتايج حاصل از اين تحقيق نشان   

شير خاام شهرساتان شاهركرد  هاينمونه در سالمونلابه 

 بررساي، ماورد مهام هاييافته از باشد. يكيمي 69/9%

در  يفي موريااوماسااالمونلا تاادرصاادي  %69/8آلااودگي 

آلاودگي باه  8۸42از ساال باشاد. هااي شاير ماينمونه

در گوشت گاو در ايران ماورد توجاه محققاان  سالمونلا

 گوشت در نلاسالموبا  آلودگي فراواني كه،قرار گرفت. 

هاا بود. در آن سال مركز كنترل بيماري %6/0حدود  گاو

 از يكاي باه  عناوان را مورياوم يفيات سالمونلا باكتري

 در غذايي آلوده مواد مصرف از ناشي هايبيماري عوامل

 (.8914 ،رستگار و همكاران) كرد گزارش گاو گوشت

و همكااران كاه باه  كاارنز در تحقيق انجام شده توسا 

هااي بار روي نموناه سالمونلا انتريكار جستجوي منظو

نمونه مورد بررساي در  107شير خام صورت گرفت، از 

باه ايان  Real time PCR( به روش %1/88نمونه ) 828

(. Karns et al., 2005) باكتري آلوده تشخيص داده شاد

محالعات ساير محققان درصادهاي متفااوتي از فراواناي 

دهد. به عناوان ي شير نشان ميهااين باكتري را در نمونه

را  سالمونلاآلودگي به  8۸۸4ان در رو همكااستيل مثال، 

 ,Steele) گاازارش كردنااد %84/2هاااي شااير در نمونااه

 هاايشايوع گوناه 0220و همكاران در  موريندا(. 1997
 Murinda etگزارش كردند ) %07/0را در شير  سالمونلا

al., 2002ت آماده از محالعاه (. اين نتايج با نتيجه به دس

جاياارو و دهاد. را نشاان ماي نسابيخاواني حاضر هم

هااي شاير را در نموناه سالمونلا شيوع 0228در هنينگ 

روربچ و  (. Jayarao et al., 2002) گزارش كردند 8/6%

 %۸/1در شااير را سااالمونلا شاايوع  8۸۸0همكاااران در 

اخاتلاف در  (.(Rohrbach et al., 1992گزارش كردناد 

تواند به دليل ناوع روش جداساازي ارائه شده مي  نتايج

دامي،  فضوات در سالمونلا گونه حضور علت به باشد.

 يا  كنندمي توليد شير يا و گوشت كه دامداري صناي 

 زنجيره غذايي در انساني ناتوان اين حضور تداوم عامل

 را داماي اين گونه محصوات توانمي باشند. بنابراينمي

گرفات  نظار بيمااري در ايان انتقاال هباالقو عامال ي 

(Daoust, 1994.) 
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هااي شاير ر نموناهد سالمونلادر تحقيق حاضر شيوع    

برآورد گرديد كه با بعضي از نتايج مشاابه و  %69/9خام 

در تحقيق انجام شده باشد. با بعضي از نتايج متفاوت مي

باه منظاور بررساي  0280در  توس  نصرتي و همكاران

 و يفياتا ،مورياوم يفياتا سالمونلا ايهسروتيپ شيوع

 بيمارساتان درماني مركز در مواد غذايي در اينتريتيديس

درصد برآورد  1/1 سالمونلا به گاو مفيد آلودگي گوشت

گرديد. در اين تحقيق از گوشت مرغ بااكتري ساالمونلا 

 (.  89۸8 ،نصرتي و همكارانجدا نگرديد )

مكااران در و ه در تحقيق انجام شده توسا  رساتگار   

باار روي  سااالمونلا، كااه بااه منظااور آلااودگي بااه 8914

هاي شير ناستوريزه صورت گرفت، آلودگي به اين نمونه

رساتگار و هاي شير مشااهده نگردياد )باكتري در نمونه

به اين ترتيب با توجه به اين كه انتقال (. 8914 ،همكاران

ناذير هاي شاير امكاانوردهآسالمونلا از طريق شير و فر

از توان احتمال انتقال را ست، با ناستوريزاسيون شير ميا

 . بين برد

تاايفي مورياوم و ساالمونلا سرووار  سالمونلا انتريكا   

از جمله سارووارهاي بسايار انتريتيديس  سرووارانتريكا 

باشاند كاه در زميناه مهم منتقله از راه ماواد غاذايي ماي

جداسازي ايان سارووارها تحقيقاات متعاددي صاورت 

گرفته است. در بررسي انجام شده توسا  جمشايدي و 

در  سالمونلا تايفي موريومدر مشهد آلودگي به  همكاران

 ,.Jamshidi et alگزارش گردياد ) %8.6هاي مرغ اشه

2002  .) 

 و همكااران درنااگوا در تحقيق انجاام شاده توسا     

در  سااالمونلاهاااي در يونااان آلااودگي بااه گونااه 0280

 %7، در گوشت مرغ فريز شاده %7/8هاي گوشتي هججو

گازارش  %82و در افرادي كه مسموميت غذايي داشاتند 

در  سااالمونلاتفاااوت در مياازان آلااودگي بااه . گرديااد

تواند باه محالعات انجام شده توس  محققين مختلف مي

 ,.Nagwa et alباشد ) گيريعلت تفاوت در روش نمونه

2012.)   

همكااران در  ور تحقيق انجام شده توس  فرامارزي د   

كه به منظور آلودگي باكتريايي مواد غذايي در  0280سال 

سح  عرضه مناطق غرب تهران صورت گرفت، آلودگي 

نموناه(، محصاوات  007سالمونلايي محصوات لبني )

هاا باه مياوهجاات و آب ( نمونه، شيريني849نروتيئني )

و صاافر درصااد گاازارش گرديااد.  %10/2، %1/8ترتيااب 

هااي سانتي باه ساالمونلا در ايان ميزان آلودگي بساتني

گاازارش  %4/0هاااي صاانعتي و بسااتني %07/88بررساي 

 670گرديااد. از نظاار آلااودگي سااالمونلايي از مجمااوع 

( آلااودگي %06/2مااورد ) 7نمونااه مااورد بررسااي، در 

 ،اماارزي و همكااارانفرسااالمونلايي گاازارش گرديااد )

(. حااال آن كااه در نااژوهش انجااام شااده توساا  89۸8

از  %1/74، 022۸سااالحان دال و همكااااران در ساااال 

از گوشات قرماز باه ساالمونلا  %1/01هاي مرغ و نمونه

مرباوط  غالاب ساروتيپآلوده بودناد. در ايان بررساي 

S.enteritidis (1/۸% ) ( و ۸/07%)   S.thompsonبااه

(. فاادايي و Soltan Dalal et al., 2009) بااوده اساات

هاي شير خاام نمونه %42نشان دادند  0221همكاران در 

   (.Fadaei et al., 2008آلوده بودند ) اشرشياكلي به

عدم رعايت زنجيره سرما در حمل و نقل شاير، عادم    

شستشو و ضدعفوني كردن مناسب نستان دام باه علات 

او، عدم رعايت آلوده بودن نستان گاوها با مدفوع خود گ

ها و انتقاال بااكتري از بهداشت فردي كارگران گاوداري

ها به شير، عدم استفاده از آب ساالم بهداشاتي دست آن

داري شاير، ناايين جهت شستشوي ظروف حمل و نگاه
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هااا در زمينااه بااودن سااح  آگاااهي كااارگران گاااوداري

بهداشت و سلامت شير و نايين باودن ساح  بهداشات 

نتاايج  باشاد.اصالي آلاودگي شاير ماي ها از عوامالدام

دهد كاه درصاد نسابتاً حاصل از تحقيق حاضر نشان مي

هاي شاير خاام گااو، گوسافند و باز باه باايي از نمونه

بعنااوان ياا  ميكروارگانيساام  يفي موريااوماسااالمونلا تاا

هااي ترين عامل عفونتمشتر  بين انسان و دام و شاي 

ن امار ضارورت باشاد و اياسالمونلايي انسان آلوده مي

مراعاااات ضاااواب  بهداشاااتي بخصاااوص در مرحلاااه 

شيردوشي و حمل و نقال و اجتنااب از مصارف بحاور 

هاايي مثال ننيار سانتي، وردهآمستقيم و يا در تولياد فار

 سازد.تر ميبستني سنتي و... واض 

 
 

 
 منابع
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