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  چكيده
ينـدهاي پـس از آن، آلـودگي    آكنـي و فر  باشد، اما در طول پوست گوشت لاشه بلافاصله پس از كشتار عاري از ميكروارگانيسم مي   

ند. در اين تحقيـق، در مراحـل   يندهاي كشتاري نقش مهمي در افزايش يا كاهش آلودگي ميكروبي دارآافتد. فر باكتريايي لاشه اتفاق مي
دن و شستشوي نهايي با روش سوآپ برداري غيرمستقيم از نواحي گردن، قسمت خلفي عضلات دسـت، تهيگـاه و   كني، تميز كر پوست
برداري انجام شـد. آزمايشـات    يندهاي كشتاري ذكر شده بر جمعيت ميكروبي لاشه، نمونهگاو  به منظور ارزيابي تأثير فرآ لاشه 10كفل 

و شناسايي سالمونلا) در مورد نمونه هـا انجـام    يلاواشرشياك، شمارش سلسيوس درجه 30هاي هوازي در  باكتريايي (شمارش باكتري
ترين ناحيـه و مرحلـه از نظـر ميكروبـي      نتايج نشان داد كه قسمت خلفي عضلات دست و مرحله تميز كردن لاشه به ترتيب آلوده شد.
هاي هـوازي قسـمتهاي گـردن و     ر شمارش باكتري) د>p 05/0داري ( باشند. با شستشوي نهايي لاشه بوسيله آب سرد، كاهش معني مي

ترين ناحيه از نظر آلودگي  بود. قسمت خلفي عضلات دست، آلودهاتفاق افتاد؛ ولي شستشو قادر به حذف كامل آلودگي ميكروبي نكفل 
نهـايي شـمارش    با توجه به اين كـه پـس از شستشـوي    جدا شد. حله تميز كردن لاشهرهم فقط در مبود و سالمونلا  يلاواشرشياكبه 

يندهاي كشتار گاو از بود و سالمونلايي هم جدا نشد، فرآها بيش از حد مجاز ن در هيچكدام از نمونه يلاواشرشياكهاي هوازي و  باكتري
  شود. نظر بهداشتي مناسب ارزيابي مي

  هاي هوازي، كشتارگاه، لاشه گاو آلودگي باكتريايي، شمارش باكتري: كليدي هاي واژه
  
  

  مقدمه
ــس از     ــه بلافاصــله پ ــاري از  گوشــت لاش ــتار ع كش

ينــدهاي آدر طــول انجــام فر .باشــد ميكروارگانيســم مــي
ها در اثر تمـاس آن بـا    آلودگي لاشه با باكتري ،كشتاري

ــايل و    ــارگران، وس ــاس ك ــاقو، دســت و لب پوســت، چ
شستشـوي   بـراي تجهيزات كشتار و آب اسـتفاده شـده   

پوسـت كنـدن و    هنگـام كشـتار،   افتـد.  ها اتفاق مي لاشه
طريـق   هـا از  ممكن است ميكروب تخليه امعاء و احشاء

) و ... ، سم، موشاخ پوست،هاي خارجي حيوان ( قسمت
ها گوشت را  داخلي يعني روده هاي و يا از طريق قسمت

سر بريدنِ حيوان با چـاقو،   آلوده سازند. همچنين هنگام
هاي موجود در چاقو توسط جريان خـون   ميكروب ةكلي
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شـوند و در   حيـوان منتقـل مـي    هاي بدن مام قسمتبه ت
شـود. محـيط بـه عبـارت ديگـر       نتيجه گوشت آلوده مي

. شـوند  مـي  تشديد آلودگيباعث و فضولات  آبخاك، 
همچنين لباس، هوا و بالاخره دست كاركنان نيز ممكـن  
است ميزان آلودگي ميكروبي را افزايش دهند. علاوه بـر  

 بنـدي  هشـه و قطع ـ اين، حمل و نقـل، دسـت زدن بـه لا   
 شـود  هـا مـي   وشت نيز سبب افزايش تعـداد ميكـروب  گ

(Roberts, 2005; Jay, 2000).  در تحقيقــي وضــعيت
قاط كنترل بحراني به منظور ميكروبي خط كشتار گاو و ن

مورد مطالعه قـرار گرفـت.    HACCPسازي سيستم  پياده
كــاهش ميــزان بــار ميكروبــي پــس از انجــام  ،نتــايج آن

را تي و نهايي در اكثر نقاط مورد مطالعه شستشوي مقدما
ــزان  ــه مي  ب Log cfu/cm22/0   ــار ــزان ب نشــان داد. مي

تـا   5/2كنـي بـه ميـزان     ميكروبي سطحي پس از پوسـت 
Log cfu/cm2 5/3 كنــي ميــزان  مشــاهده شــد. پوســت

درصـد و   6/16را بـه ميـزان    يلاواشرشـياك آلودگي بـه  
ونلا را بـه  تخليه امعاء و احشاء ميزان آلـودگي بـه سـالم   

(كفيلـي و همكـاران،    درصـد موجـب شـدند    2/9 ميزان
 منـابع  از آن تهيـه  و گوشـت  خود ماهيت بدليل. )1385

 و كشـتار  حـين  در حرارتـي  يندآفر وجود عدم حيواني،
 خـام  گوشت ميكروبي، بار كاهش در انجماد اندك تاثير

 دارد؛ قـرار  ميكروبـي  بـالاي  ريسك با غذاهاي گروه در

 توليـد  در پيشگيرانه و كنترلي هاي روش به زنيا بنابراين،

 .(Roberts, 2005; Jay, 2000) گـردد  مـي  احسـاس  آن
ــداخلات    ــارگيري م ــت بك ــي در جه ــات مختلف مطالع

هـا   به منظور برطرف كـردن آلـودگي لاشـه   ضدميكروبي 
تـوان بـه    شده است. از جمله ايـن مـداخلات مـي   انجام 

 تيبهداش ـ يانجام اعمـال كشـتاري بهداشـتي، شستشـو    
لي يـا آب كلرينـه و يـا آب    ها با محلول اسيدهاي آ لاشه

 ,Dickson and Anderson( دســرد و داغ اشــاره كــر

1992; Hardine et al., 1995.(  
 كليـه  پيشـرفته  كشـورهاي  دارو غـذا و  هادار امـروزه    

 گوسفند، گاو،( گوشت توليدي واحدهاي و ها كشتارگاه

هـاي   سيسـتم  اعمـال  و پـذيرش  به ملزم را )خوك طيور،
HACCP  وGMP هـايي  روش بـر  مبتنـي  كـه  اند نموده 

 هـدف  بـا  و علمـي  و اصـولي  طـور  به كه كنترلي است

 عمل غذايي مواد در خطرات كاهش يا حذف جلوگيري،

هـاي   سيسـتم اگـر از   (Kukay et al., 1996)  دن ـكن مـي 
هـا   يند تهيـه گوشـت از دام در كشـتارگاه   آدر فر مذكور

و  هـاي هـوازي   شـمارش بـاكتري  ود، ميـزان  استفاده ش ـ
 cfu/cm2 102- 10و  103-104 ترتيـب انتروباكترياسه به 

  .)Baggerman and Kannegieter, 1984( خواهد بود
 يندهاي پس از آن،و فرآ كني با توجه به اين كه پوست   

ها بـه لاشـه و شستشـوي     به دليل احتمال انتقال آلودگي
د به ترتيب باعث ننتوا ها مي لاشه به دليل زدودن آلودگي

هـاي باكتريـايي لاشـه     كاهش ميـزان آلـودگي   افزايش و
ــد،  ــه منظــور  گردن ــق ب ــن تحقي ــيناي ــأثير  تعي ــزان ت مي

هاي هوازي و  باكتري كلي يندهاي مذكور بر شمارشآفر
گـاو  هـاي   سالمونلا در لاشـه جداسازي و  يلاواشرشياك

  انجام شد.
  

  ها مواد و روش
 از چهـار ناحيـه   سـاده  يبرداري تصادف با روش نمونه   

شامل گردن، قسمت خلفي عضـلات دسـت، تهيگـاه و    
در  كشـتار شـده   لاشه گـاو  10مربوط به ) 1(شكل  كفل

ــت  ــل پوس ــي مراح ــردن كن ــز ك ــايي ، تمي  Final( نه

Trimming( برداري انجام شد. وي نهايي نمونهو شستش 
بـرداري   از روش سوآب برداري غيرمستقيم براي نمونـه 
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ــد. در ــتفاده ش ــن روش،  اس ــدا ســطحي از محــل  اي ابت
با اسكالپل مشـخص   سانتيمتر 5×5برداري در ابعاد  نمونه

 و استريل اي پنبه هاي سوآب با استفاده ازگرديد؛ سپس 
عمـل سـوآب    ،بـافري  آب پپتـون  ليتـري  ميلي 5 محلول
ابتـدا   عمـودي  طور به بار ده و افقي طور به بار ده كشي

جــام و ان بـا سـوآب مرطـوب و ســپس سـواب خشـك     
 به ذكر لازم .)Bell, 1996( برداري صورت گرفت نمونه

 80 حـدود  روزانه صنعتي كرج راك، كشتارگاه در است
آزاد  شود. راس گاو كشتار شده و روانه بازار مصرف مي

سازي پوست ناحيه دست، پا و شـكم در ابتـدا بوسـيله    
 كنـي كامـل   پوست چاقو و بصورت دستي بوده و سپس

در تميـز كـردن    شـود.  اتيك انجام ميصورت اتوم به دام

پس از بازرسي لاشه توسط بازرسين بهداشـتي   لاشه كه
تي آن بـا مهـر كـردن لاشـه انجـام      گوشت و تأييد سلام

هـاي   هاي لنفـاوي، چربـي   هايي مثل گره شود، قسمت مي
شوند.  هاي حذفي و ... از لاشه جدا مي اي، قسمت ذخيره

 معرض در لاشه ز،ني نهايي شستشوي مرحله انجام براي 

  Cبا زواياي مختلف آب با دمـاي  عمودي و افقي دوش

در مجمـوع   شود. يم داده قرار دقيقه 2مدت به °25-20
تحـت شـرايط    جداگانه طور نمونه تهيه و به 120تعداد 

سـپس   و منتقل شـد  آزمايشگاه به استريل و در كنار يخ
 و سـالمونلا  و يلاواشرشـياك  تشخيصـي  هـاي  آزمـون 

از  كـدام  هـر  بـراي  هـوازي  هاي ميكروب يشمارش كل
  .بعمل آمد ها نمونه

  
  ران Dتهيگاه و  Cقسمت خلفي عضلات دست،  Bگردن،  A برداري محل نمونه -1شكل

  
  آزمايشات ميكروبي

هاي آزمايش حـاوي پپتـون    (لوله هاي اخذ شده نمونه   
به مدت يك دقيقه با استفاده از شـيكر بـه خـوبي     واتر)

محلول حاصـل بصـورت مسـقيم جهـت     شد و مخلوط 
 مارشهاي ميكروبي مورد استفاده قرار گرفت. ش ـ نآزمو
 نوترينـت  محـيط  از اسـتفاده  با هوازي هاي باكتري كلي

هـاي   پليـت  شـد.  انجـام  مخلـوط  روش كشت با وآگار 

درجـه   30ساعت در دماي  72كشت داده شده به مدت 
 پـس از  و نـد بـه صـورت وارونـه قـرار گرفت     سلسيوس

 ها در هر سـانتيمتر مربـع   تعداد باكتريها،  ش كلنيشمار
(اســتاندارد ملــي ايــران، شــماره  محاســبه گرديــد لاشــه
5272(.  

ــه منظــور     ــاكتري ب ــياكشــمارش ب روش ، يلاواشرش
با استفاده  يلاواشرشياكشمارش بيشترين تعداد احتمالي 
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ــا ابلــي -متيــل -4از  ــد -د-فريــل بت  (MUG)گلوكروني
، مــورد 3456بــه شــماره  ايــران مطــابق اســتاندارد ملــي

   .)3456(استاندارد ملي ايران، شماره  ده قرار گرفتااستف
، از روش جسـتجو سـالمونلا   سالمونلا شناسايي براي   

ــه      ــران ب ــي اي ــتاندارد مل ــابق اس ــذايي مط ــواد غ در م
استاندارد ملـي ايـران، شـماره    ( استفاده شد 1810شماره
1810(.  

اي حاصله ابتدا از آزمـون  ه براي تجزيه و تحليل داده   
) و Repeated ANOVAآماري آناليز وارياس تكـراري ( 

 2هـا در   براي مقايسه شمارش هر كدام از ميكروارگايس
) بـا  Paired t-testمرحله از آزمون آماري تـي وابسـته (  

  .استفاده شد 16ويرايش  SPSSاستفاده از نرم افزار 
  

  ها يافته
 يلاواشرشـياك و  وازيهاي ه باكتريشمارش ميانگين    
لاشـه   مورد مطالعـه نواحي  سالمونلا در ميزان حضور و
، گردن، قسمت خلفي عضلات دست، تهيگـاه و كفـل)  (

 يـز كـردن و  مختلف كشتار (پوست كنـي، تم  در مراحل
  آمده است. 4الي1ول ا) در جدنهايي شستشو

ــردن و       ــز ك ــه تمي ــودگي لاشــه در مرحل ــالاترين آل ب
هـاي لنفـاوي و ضـايعات     گـره  گيري و برداشـتن  چربي
 در ايـن مرحلـه از كشـتار،   آن مشاهده گرديـد؛   سطحي

گـردن،  نـواحي  هاي هوازي در  ميانگين شمارش باكتري
قسمت خلفي عضلات دست، تهيگاه و كفل بـه ترتيـب   

 log cfu/cm2و  06/0±64/3 ، 04/0±78/3، 05/0±47/3

تأثير اعمال كشتاري بر ميزان شمارش  بود. 05/0±49/3
 SPSSبا استفاده از نرم افزار آمـاري   هاي هوازي اكتريب

، مــورد بررســي قــرار گرفــت و T-testو انجــام آزمــون 
نواحي مختلف مورد بررسـي  بين مشخص گرديد كه در 

فقط يز كردن لاشه، تمكني تا  در فاصله بين پوست ،لاشه
داري  افـزايش معنـي  در قسمت خلفي عضـلات دسـت،   

)05/0 p< رخ  لاشـه هـاي هـوازي    يشمارش باكتر) در
داري  داده است. با شستشوي نهايي لاشـه كـاهش معنـي   

)05/0 p< گـردن و  هـاي هـوازي    شمارش بـاكتري ) در
 هحل ـهـم در مر  يلاوكاشرشـيا اتفاق افتـاد.  كفل  قسمت

را داشت و در مناطق  شمارش يز كردن بيشترين ميزانتم
ــب    ــه ترتيـ ــده بـ ــاد شـ ، 14/1±20/0، 01/1±23/0يـ

ــمارش log cfu/cm204/0±41/1  و 90/0±18/1  شـ
) >p 05/0دار ( در تمامي نواحي، افـزايش معنـي   گرديد.

كنـي تـا    در فاصله بين پوست يلاواشرشياكدر شمارش 
در اثر شستشـو نهـايي،    تميز كردن لاشه مشاهده گرديد.

ــي ــاهش معنـ ــاكتري  )>p 05/0( داري كـ ــداد بـ در تعـ
 هاي گـردن و تهيگـاه مشـاهده    در قسمت يلاوكاشرشيا
آلودگي به سالمونلا فقط در مرحله تميـز كـردن    گرديد.
عضــلات  ،دســتعضــلات و در قســمت خلفــي  لاشــه

هـا   درصـد از نمونـه   20مشاهده گرديد و  كفل وتهيگاه 
اي بودنـد. پـس از شستشـوي     آلوده به اين پاتوژن روده

  .جدا نشدسالمونلا  اي نمونهاز هيچ نهايي، 
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 يندآفرهاي گاو در  لاشه عضلات گردندر  سالمونلا آلودگي بهو ميزان ) log cfu/cm2( يلاواشرشياكو  هاي هوازي ريباكت شمارش ميانگين -1جدول 

  كشتار
  سالمونلا                     يلاوكاشرشيا وازي        شمارش باكتريهاي ه شمارش باكتري              

  ميزان آلودگي %انحراف معيار                     ±ميانگين         انحراف معيار    ±ميانگين                   

             ‐                     a03/0±27/3                  a00/0±90/0             كني پوست
                      ‐                   a 05/0±47/3                   b 23/0± 01/1        تميز كردن نهايي 

                       ‐                   b 04/0±36/3                  c 00/0 ±00/0            شستشو نهايي 
  )>p 05/0( است دار معني اختلاف دهنده نشان ستون هر در مشابه غير حروف

  
هاي  عضلات دست لاشهقسمت خلفي در و ميزان آلودگي به سالمونلا ) log cfu/cm2( يلاواشرشياكهاي هوازي و  رش باكتريميانگين شما -2جدول 

  يند كشتارآگاو در فر
  سالمونلا                 يلاوكاشرشيا وازي        شمارش باكتريهاي ه شمارش باكتري                              

  ميزان آلودگي %  انحراف معيار                ±ميانگينانحراف معيار             ±ميانگين                                 
  -                               a 06/0±64/3                    a 08/0±90/0كني                           پوست

  b 04/0±78/3                    b 20/0± 14/1                              20تميز كردن نهايي                    
  -                               a 04/0±71/3                    b 00/0 ±78/0    شستشو نهايي                
  )>p 05/0( است دار معني اختلاف دهنده نشان ستون هر در مشابه غير حروف

  
يند آهاي گاو در فر تهيگاه لاشه ناحيه و ميزان آلودگي به سالمونلا در )log cfu/cm2( يلاوكاشرشيا هاي هوازي و شمارش باكتري ميانگين -3جدول 

  كشتار 
  سالمونلا                   يلاواشرشياكهاي هوازي        شمارش باكتري  شمارش باكتري                     

  راف معيار                   ميزان آلودگي %انح  ±انحراف معيار           ميانگين  ±ميانگين                          
  -                           a04/0±49/3                      a10/0 ±07/1كني                      پوست

  a 06/0±64/3                       b 90/0 ±18/1                         30                تميز كردن نهايي 
  -                           a 04/0±51/3                    c 10/0 ± 97/0                  ستشو نهايي ش

  )>p 05/0( است دار معني اختلاف دهنده نشان ستون هر در مشابه غير حروف
  

يند آهاي گاو در فر كفل لاشهناحيه  سالمونلا درو ميزان آلودگي به ) log cfu/cm2( يلاواشرشياكهاي هوازي و  ميانگين شمارش باكتري -4جدول 
   كشتار

  سالمونلا                 يلاوكاشرشيا وازي        شمارش باكتريهاي ه شمارش باكتري                           
  ميزان آلودگي %       انحراف معيار          ±انحراف معيار           ميانگين  ±ميانگين                              

  -                             a05/0±20/3                  a 07/0 ±23/1كني                          پوست
  a 05/0±49/3                     b 04/0 ±41/1                             10   تميز كردن نهايي            

  -                                b 05/0±29/3                    b 00/0±04/1               شستشو نهايي     
    )>p 05/0(  است دار معني اختلاف دهنده نشان ستون هر در مشابه غير حروف
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  گيري و نتيجه بحث
هـاي كشـتاري،    يند كشتار و تهيه گوشت از دامآدر فر   

كروبي امكان پذير نيست، اما هاي مي حذف كامل آلودگي
 مناســب هــاي بهداشــتي و مــديريتي سيســتم يبــا اجــرا

آلـودگي   .هـاي ميكروبـي را كـاهش داد    آلودگي توان مي
كني شده يا به عبارتي آلودگي گوشـت،   ي پوستها لاشه

هاي موجود در مدفوع، بـدنبال تمـاس    با ميكروارگانيسم
مثـل  مستقيم با مدفوع و يا بـدنبال تمـاس بـا سـطوحي     

اتفاق  ،باشند ها آلوده مي پوست كه به اين ميكروارگانيسم
كنـي و   افتد. كارگران، چاقو و وسايل مرتبط با پوست مي

هاي بيروني پوسـت بـا لاشـه نيـز      تماس مستقيم قسمت
 Bell, 1996) Whyte دننقش مهمي در اين آلودگي دار

et al., 2002; Mcevoy et al., 2000; .(    بـين ميـزان
لاشه و آلودگي پوسـت رابطـه مسـتقيم     سطحيآلودگي 

و به عبارتي هرچه آلودگي پوست بيشتر  باشد برقرار مي
 Zweifel and( آلودگي لاشه هم بيشتر خواهد بود ،باشد

Stephan, 2003( .  
هايي كه به صورت  در آزمايشات ميكروبي سطح لاشه   

مستقيم به مدفوع آلوده شده بودند، مشخص گرديد كـه  
بـه ترتيـب    يلاواشرشياكار ميكروبي و شمارش ميزان ب

ــي log cfu/cm220/3 و 43/4 ــد م  )Bell, 1996( باش
هـايي كـه بـه     در بررسي ميكروبي سطح لاشـه  همچنين

صورت غيرمستقيم و از طريـق پوسـت مرطـوب آلـوده     
شده بودند، مشخص گرديد كـه ميـزان بـار ميكروبـي و     

 log cfu/cm2و 0/5بـه ترتيـب    يلاواشرشـياك شـمارش  
   .);Bell, 1996 Dorsa et al., 1996( باشد مي 40/2
هاي گـاو   ميزان بار ميكروبي سطحي لاشه در تحقيقي   

كـه ايـن    دادو نتـايج آن نشـان    مورد مطالعه قرار گرفت
 ,.El-Hadef et al( باشـد  مـي  log cfu/cm234/5 ميزان 

در تحقيق ديگري كه در مراكش انجام شده، اين  .)2005
 Dennaiگزارش شده اسـت (  log cfu/cm215/5 ميزان 

et al., 2001( .     ميـانگين بـار ميكروبـي بـا ميـزان log 

cfu/cm2 93/0±77/2  كنـي در   در مرحله پس از پوست
 Moreno etيك كشتارگاه ونزوئلا گزارش شده اسـت ( 

al., 2001 .(  
هاي  باكتري شمارشدر مطالعه حاضر، ميانگين ميزان    

 كنــي لاشــه پــس از پوســت يلاواشرشــياكهــوازي و 

بود كـه نشـانه    log cfu/cm206/0±02/1 و 09/0±40/3
ولي اين  باشد. كني مي آلوده شدن لاشه در مرحله پوست

ميزان آلودگي، بيانگر آلودگي لاشه با مدفوع نيست زيـرا  
عنوان شده كه در نواحي از لاشه كه ميزان بار ميكروبـي  

آلودگي با مدفوع  باشد، حتماً مي log cfu/cm24 بيش از 
كـه   از لاشـه  بـراي نـواحي  همچنـين  اتفاق افتاده است. 

 log cfu/cm2 2آنهــا بــيش از  يلاواشرشــياكشــمارش 
(آلـودگي مـدفوعي) اتفـاق افتـاده      اين آلودگي باشد، مي

  .)(Dorsa et al., 1996 است
كشـتار حيـوان بـا     ،مختلفبا توجه به نتايج مطالعات    

د گوشـتي بـا آلـودگي كمتـر     پوست تميز، منجر به تولي ـ
صـول  اضـمن رعايـت    خواهد شـد. بـراي ايـن منظـور    

هـاي كشـتاري    دام بهداشتي و مديريتي در حين كشـتار، 
هاي دامـداري پـرورش   بايد با مديريت مناسب در واحد

ارسـال شـوند.    ق مناسـب بـه كشـتارگاه   يافته و بـه طـر  
بـا آب  همچنين قبل از كشتار دام در كشتارگاه، شستشو 

قبـل  دام خشك كـردن  ي مناسب و با فشار بالا و بهداشت
بـا وسـعت   و  مناسـب  يدر محلسالن كشتار  ورود بهاز 

هايي كه آلودگي مـدفوعي   شود؛ زيرا دام انجام بايد كافي
هايي  پوست را به صورت خشك دارند، در مقايسه با دام

كمتر آلـودگي را بـه   كه آلودگي مدفوعي مرطوب دارند، 



  1392 تابستان ،10پياپي  ،2، شماره 3دوره                                                                                                                                                       اد غذايي  بهداشت مو
 

49 

در  )Zweifel and Stephan, 2003( كنند لاشه منتقل مي
، مورد مطالعـه  بازرسي قبل از كشتار گاوها در كشتارگاه

ميزان آلودگي پوست به مدفوع پـايين و دام بـا پوسـت    
مـانع از آلـودگي   شد. چنـين شـرايطي    خشك كشتار مي

كنـي شـده و لـذا بـار      لاشه با مـدفوع در حـين پوسـت   
  ارش گرديد.شم با ميزان پايين يلاواشرشياكميكروبي و 

در مراحل بعدي كشتار كه شامل اره كـردن اسـتخوان      
جناغ، تخليه امعاء و احشاء، شقه كردن و بازرسـي پـس   

لاشـه از طريـق    بيشـتر باشد، امكان آلودگي  از كشتار مي
دست كارگران كشتارگاه، وسايل و تجهزات و پاره شدن 

 و پيامد آن، افزايش بار ميكروبـي لاشـه   دستگاه گوارش
اي ميزان آلودگي لاشه در مرحلـه   ود دارد. در مطالعهوج

گــزارش  Log cfu/cm2 48/4  تخليــه امعــاء و احشــاء
در دو تحقيق ديگر كه  ).Nouichi, 2009گرديده است (

انجام شده، اين شاخص بـه   2003و  2001هاي  در سال
گـزارش شـده اسـت     0/3و  Log cfu/cm2 33/3ترتيب 

)Phillips et al., 2001a; Zweifel and Stephan, 

و هـاي هـوازي    بـاكتري  در اين تحقيق، ميانگين ).2003
 بـه ترتيـب   لاشه در مرحلـه تميـز كـردن    يلاواشرشياك

ــمارش  log cfu/cm2 14/0±18/1  و 05/0±59/3 شـ
كني و تميـز   ها در مراحل پوست گرديد. مقايسه ميانگين
 نشـان داد  T-testآماري آزمون  كردن نهايي با استفاده از

 ميـانگين شـمارش   در) >p 05/0(داري  معني كه افزايش
اتفاق افتاده اسـت.   مطالعه در نواحي مورد يلاوكاشرشيا

همچنــين افــزايش ميــزان جداســازي ســالمونلا در ايــن 
ت ادر طـول انجـام عملي ـ   لـودگي لاشـه  ، بيانگر آمرحله
ــتار ــي كش ــد. م ــي و    باش ــار ميكروب ــزان ب ــترين مي بيش
 ـ يلاواشرشياك ه نمونـه عضـلات قسـمت    لاشه مربوط ب

خلفي دست، در مرحله تميـز كـردن لاشـه بـا ميـانگين      

ــودگي   cfu/cm2102×6/5±103×6آلـــــــــــــــــــ
يكي از دلايل آلودگي بالاي  بود. cfu/cm265/8±90/5و

توان به علت تماس زيـاد آن بـا دسـت     اين ناحيه را مي
رهاي مهـار دسـت   زنجي مثلها و تجهيزات كشتار  سلاخ

و يني محل تخليه امعاء و احشاء سكني،   در هنگام پوست
  دانست.ميزهاي كار 

 يهــا روش اســتفاده ازدر جهــت  تعــدديمطالعــات م   
ها انجام شـده   لاشه سطحي آلودگي كاهش مختلف براي

توان بـه انجـام اعمـال     است. از جمله اين مداخلات مي
ها بـا محلـول    كشتاري بهداشتي، شستشو بهداشتي لاشه

ه و يـا آب سـرد و داغ اشـاره    اسيدهاي الي يا آب كلرين
 Dickson and Anderson, 1992; Hardine et( كـرد 

al., 1995(.  شستشوي نهـايي  در تحقيقي آمده است كه
، توانسـته  ثانيـه  30در مدت زمان لاشه بوسيله آب سرد 

كـاهش   cfu/cm22/0 بي را به ميـزان  ميانگين بار ميكرو
مـدت   ه. در ايـن مطالع ـ )1385كفيلي و همكاران، ( دهد

زمان شستشوي هـر لاشـه بوسـيله اسـپري آب سـرد از      
جهات مختلف و بدون دخالت دست، بطور متوسـط دو  

هاي هـوازي   ميانگين شمارش باكتريدقيقه ثبت گرديد. 
ــياكو  ــب از   يلاواشرش ــه ترتي  log  و 59/3±05/0ب

cfu/cm2 14/0±18/1       در مرحله تميـز كـردن لاشـه بـه
در مرحلـــه  log cfu/cm202/0±70/0 و 04/0±47/3

) در >p 05/0داري ( كاهش معني شستشوي نهايي رسيد.
و  كفـل هاي هوازي در نواحي گـردن و   شمارش باكتري

 تهيگــاهو  گــردن در عضــلات يلاواشرشــياكدر مــورد 
  مشاهده گرديد. 

ميزان بار ميكروبي سطح لاشه به عنوان ملاك ارزيابي    
فته است و آلودگي ميكروبي لاشه مورد پذيرش قرار گر

كيفيت ميكروبي  .باشد مي يك شاخص بهداشتي مناسب
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در سـه سـطح غيرقابـل     از نظر بار ميكروبي، سطح لاشه
و  )> cfu/cm2 104) ، خـــوب (<cfu/cm2104قبـــول (

 Zweifel and( شـود  ) ارزيابي مـي cfu/cm2 103عالي (

Stephan, 2003(.   بـه   ايـران  ملـي  بر اسـاس اسـتاندارد
هـاي ميكروبيولـوژيكي    مورد ويژگيكه در  2394شماره 

ه اسـت، حـداكثر شـمارش    لاشه تازه و منجمد تهيه شد
و   5×104به ترتيـب  يلاواشرشياكو  لاشه كلي ميكروبي

بـر  همچنـين   .باشـد  در هر گرم يا سانتيمتر مربع مـي  50
گرم يـا سـانتيمتر    25، سالمونلا در استاندارد اين اساس

رد ملي ايران، شـماره  (استاندا مربع لاشه بايد منفي باشد

هاي بررسي شـده   در تحقيق حاضر تمامي نمونه. )2394
ــي   ــار ميكروب ــيااشرو داراي ب ــد   يلاوكش ــر از ح كمت

  .ه و عاري از سالمونلا بودنداستاندارد ملي بود
  

  سپاسگزاري
اين تحقيق حاصل طرح تحقيقـاتي بـا حمايـت مـالي        

سـيله  باشد كـه بدينو  دانشگاه آزاد اسلامي واحد كرج مي
از رياست محترم واحد و معاونت محترم پژوهش و فن 

  آوري تقدير و تشكر مي شود.
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Abstract 
   Carcass meat is sterile immediately after slaughtering, but surface contamination takes place during 
and after dressing. Slaughter processes have very important role in increase or decrease of microbial 
contamination. In this study, neck, posterior side of the foreleg, flank and rump sites of 10 beef carcasses 
were sampled with indirect swabbing method at post skinning, before trimming and post final washing, 
to evaluation of these operational steps effect on bacterial population. Bacteriological examination 
(aerobic plate counts at 37°C, Escherichia coli enumeration and Salmonella identification) were obtained 
from the samples. The results indicated that posterior side of the foreleg and trimming were the most 
contaminated site and stage for aerobic plate counts, respectively. Cold water washing of carcass has 
significant effect (p<0.05) on decrease of microbial population from neck and rump, but it was 
ineffective in removing microbial contamination. The posterior side of the foreleg was the most 
contaminated site for Escherichia coli and salmonella was detected only on trimming step of 
slaughtering. With due attention to low aerobic plate counts, Escherichia coli enumeration and absence 
of salmonella in samples after final washing, operating procedures are satisfactory in this bovine 
slaughterhouse. 
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