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  چكيده
مطالعات منتشر شده بيشـتر در طـول   . باشداي از مطالعات آلودگي باكتريايي انواع آبزيان در ايران مينگر، خلاصه اين بررسي گذشته   

 ـ ، كلسـتريديوم پرفـرنجنس   ،كلسـتريديوم بوتولينـوم  هاي جدا شده، شامل باكتري. بوده است 1391ات 1378هاي سال ، يلاواشريشـيا ك
 Eدهنـد تيـپ   ها نشان ميبررسي. باشدليستريا مونوسيتوژنز،  سالمونلا، شيگلا، استافيلوكوكوس اورئوس و ويبريو پاراهموليتيكوس مي

هـا  لستريديم در ماهيان دريائي بوده و غـذاهاي خـانگي وكارگـاهي مسـئول اكثـر مسـموميت      ترين تيپ ك شايعكلستريديوم بوتولينوم 
حضور آنها در غـذاهاي دريـائي فرآينـد    . تواند به علت آلودگي محيط زيست باشدها و اشريشيا در آبزيان مي حضور كليفرم. باشند مي

از انـواع آبزيـان    ليستريا مونوسـيتوژنز . هنگام فرآيند سازي باشد، دستكاري ماهي و آلودگي در تواند به علت آلودگي آبشده نيز مي
ايـن ارگانيسـم سـرماگرا    . آبزيان ممكن است هنگام فرآوري به اين ارگانيسم آلـوده شـوند  . تازه، منجمد و فرآيند شده جدا شده است

باعث از بـين  ) سلسيوسدرجه  20-30(د دماي دود سر. شده افزايش يابدتواند در حرارت يخچال رشد كرده و در غذاهاي فرآوري مي
آلودگي زياد آب و آبزيان به سالمونلا به علت عدم رعايت بهداشت محيط زيست و همچنين شرايط جغرافيـائي  . شودنمي بردن ليستريا
ب به آبگيرهـا  جريان فاضلا. تواند منجر به آلودگي سالمونلائي شوداستفاده از كود كومپوست در مزارع پرورش آبزيان مي. محيط است

 ـندسـاز يآفر هنگام در و نبوده انيآبزي زندگ محل كيپيت سميارگاناستافيلوكوكوس . و محل پرورش آبزيان نيز عامل آلودگي است  اي ي
. هاي ويبريو در نواحي سـاحلي معمـول اسـت   وجود گونه. گردديم درياييي غذائ محصول وارد هيثانو صورته ب وي بعدي هاتماس

هاي ويبريو همچنين آلـوده  گونه. شوندتابستان نيز در نواحي معتدل يافت مي فصلهاي گرم فراوان بوده و در در آب ويبريوها خصوصاً
 بـه طـور  . گونه مناطق حضورداشته باشـند  هاي پرورشي در اينتوانند در ماهيهاي شور نواحي گرمسيري بوده و ميكننده طبيعي آب

  .يند حرارتي آلوده شده باشدآپز، يا محصولي است كه بعد از فر رف محصول نيمكلي موارد شيوع ويبريوز مربوط به مص
  ، آلودگي غذاغذاهاي دريايي، ي با منشاء درياييزا هاي بيماري باكتري :كليدي هايواژه
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  مقدمه
. كننـد آبزيان در دو محيط آب شيرين و دريا رشد مي   

هـا، سـخت پوسـتان و    آبزيان دريائي شامل انواع مـاهي 
آبزيان آب شيرين شامل انـواع  و ،ايتنان دوكفهانواع نرم

آبزيان دريائي ممكن . باشندها و سخت پوستان ميماهي
ــواع   ــذا در معــرض ان اســت نزديــك ســاحل باشــند، ل

حـالي كـه آبزيـان دور از    در. گيرنـد ها قرار مـي  آلودگي
آبزيان آب شيرين ممكن است . ساحل نسبتاً تميز هستند

آب جاري و مخـازن باشـند و لـذا در     ها يا در حوضچه
  .(FAO, 2010)معرض آلودگي با انواع منابع هستند 

در سراسر جهان از انواع مختلف غذاهاي دريـايي بـه      
. شـود عنوان يك غذاي خاص مغذي و سالم استفاده مي

لذا با توجه به افزايش روز افزون مصرف آبزيان، توجـه  
الباً كنترل كيفيت غ. بيشتري نيز به سلامت آن شده است

تـر  ماهي در مقايسه با ساير محصولات حيـواني مشـكل  
بوده، و علـت آن تنـوع در گونـه، جـنس، سـن، محـل       

هـاي ميكربـي در عضـلات مـاهي      زندگي و عمل آنزيم
  .باشد مي
. هـا اسـت   ماهي منبع تعداد زيادي از ميكروارگانيسـم    

 بـوده و  (Endogenus) بوميها  ميكروارگانيسمبعضي از 
ر مراحل مختلف از زمـان  ددر ماهي وجود دارند و بقيه 

صيد تا رسيدن بدست مصـرف كننـده، مـاهي را آلـوده     
زا  هـا غيـر بيمـاري    غالـب ايـن ميكروارگانيسـم   . كنند مي

كنند، در حالي كه بعضي هستند و فقط ماهي را فاسد مي
 .شـوند زا بوده و باعـث مسـموميت غـذائي مـي     بيماري
 و هـاي ويبريـو  زاي بومي شامل گونه هاي بيماري باكتري

هـاي   هاي غير بـومي شـامل گونـه    آئروموناس و باكتري
ليستريا، استافيلوكوكوس، سالمونلا، اشريشـيا، شـيگلا و   

. (Kvenberg, 1991; Rodeick, 1991)باشد مانند آن مي

زا  هاي غير بومي ممكن است براي آبزيان بيماري باكتري
د نتواند مينشوخورده ان نباشد ولي وقتي كه توسط انس

  .دنباعث بيماري شو
هـا بـراي    هاي نشانگر ماننـد كليفـرم   معمولاً ارگانيسم   

گيرنـد،  كنترل سلامت مواد غذائي مورد بررسي قرار مي
اينكه ماهي و ساير آبزيان بطور معمول ايـن  ه ولي نظر ب
هـاي نشـانگر در    ها را ندارند، حضور ارگانيسم ارگانيسم

توانـد نشـان دهنـده    يند شده آبزيـان مـي  محصولات فرآ
هـاي   لـذا حضـور ميكروارگانيسـم   . آلودگي ثانويه باشـد 

بهداشـتي فرآينـد توليـد    غيـر  تنها مبين شرايط  نشانگر نه
هـائي   دهنده حضور ميكروارگانيسـم  انباشد، بلكه نشمي
باشد كه ممكن است براي مصـرف كننـده خطرنـاك    مي
  .دنباش
داشــتي ناشــي از حضــور بــا توجــه بــه مخــاطرات به   

زا در مـواد غـذايي، اطـلاع از وضـع      هاي بيماري باكتري
گذشته و حال آلودگي باكتريايي مواد غـذايي بـا منشـاء    

زاد و ارزيـابي رونـد ايـن    هـاي غـذا   بـه بـاكتري   رياييد
ها و ارائه راهكارهاي مناسب در جهت حذف يا  آلودگي

مقالـه  به اين منظور در اين . اشدضروري ميكاهش آنها 
متـون علمـي در دسـترس شـامل مجـلات      در حد توان 

هـاي   هـا و همـايش   علمي، مقالات ارائه شده در كنگـره 
يج حاصـل از  انت ـ هـاي دانشـجويي و   علمي، پايـان نامـه  

هـاي تحقيقـاتي    هاي انجام شده توسط سـازمان پژوهش
در ارتباط با چگونگي آلـودگي غـذاهاي دريـايي    كشور 

تجزيــه وتحليــل قــرار  جمــع آوري و مــورد ارزيــابي و
   .نداهگرفت

  كلستريديوم بوتولينوم - 1     
  اسـت،  ييهااي از باكترينمونه كلستريديوم بوتولينوم   

در بـين  . كنـد كه ماهي و محل سكونت آن را آلوده مـي 
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ــتريديوم  ــواع كلس ــا ان ــپ  ،ه ــپ Eتي ــر  و تي ــاي غي ه
هـاي آبـي   بطـور طبيعـي در محـيط    Fو  Bپروتئوليتيك 
در رسوبات  Eتيپ  كلستريديوم بوتولينوم. دحضور دارن

دريا و درياچـه و همچنـين در دسـتگاه گـوارش مـاهي      
شود ولي در ماهي زنـده رشـد نكـرده يـا سـم      يافت مي
 .باشـد مـي  غيرفعالصورت ه كند و انتقال آن بتوليد نمي

باشـد  اين باكتري عامل بيماري خطرناك بوتوليسـم مـي  

كه در آبزيان واجد  ومكلستريديوم بوتولين Eوچون تيپ 
پـائيني اسـت و   رشد اكثريت است داراي درجه حرارت 

باشـد، احتيـاط در   قادر به رشد در حرارت يخچـال مـي  
 .مصرف مـاهي و سـاير آبزيـان ضـرورت بيشـتري دارد     

خلاصه تحقيقات انجام شـده در مـورد ميـزان فراوانـي     
 1در جـدول   كلسـتريديوم بوتولينـوم  ماهي بـه  آلودگي 

  .است آورده شده
  

 كلستريديوم بوتولينومماهي به تحقيقات انجام شده در مورد ميزان فراواني آلودگي  -1جدول 

  فرآورده
فراواني 

  )درصد(
  منبع  توضيحات  سال  منطقه

  E(  Kajbaf et al., 1999تايپ (ماهي سفيد و كپور 1376 مازنداران  3/3 تازهماهي

 E(  Kajbaf et al., 1999تايپ (پورماهي سفيد و ك 1376 مازنداران  10 ماهي دودي

 E(  Kajbaf et al., 1999تايپ (فيل ماهي و قره برون  1376 مازنداران  3/3 خاويار

  E(  Safari and Khandagi, 1998تايپ (انواع كپور تازه و دودي  1377 مازنداران  2/7  ي كپورماه

 Razavilar and Rezvani, 2004  نشده و شدهيفرآورخاويار 1383 مازنداران  صفر خاويار

 E(  Tavakoli and Tabatabaei, 2005تايپ % 50(قزل آلا و سوفماهي 1384 درياي خزر  33/8 ماهي

  E(  Tavakoli and Tabatabaei, 2005تايپ % 50(سنگسر و شيرماهي 1384 درياي جنوب  66/1 ماهي

 E(  Razavilar and Tavakoli, 2006تايپ % 50(نمونه برانش و روده 1385 درياي خزر  3/8 ماهي

 E(  Razavilar and Tavakoli, 2006تايپ % 50(نمونه برانش و روده 1385 درياي جنوب  67/1 ماهي

 E(  Tavakoli and Imani Fooladi, 2011تايپ % 5/54(شدهيفرآورماهيان 1387 درياي خزر  09/13  ماهي

 E(  Tavakoli and Imani Fooladi, 2011تايپ  %40(شدهنيفرآورماهيان 1387 درياي خزر  57/7  ماهي

  E(  Hosseini et al., 2009و  Aهايتيپ(ماهي نمك سود 1388 -  36/6  ماهي

  
Afshani Nagadeh   در گــزارش  2004در ســال

 1382لغايـت   1374بررسي بيماري بوتوليسـم از سـال   
تمـام مـوارد مشـكوك گـزارش شـده      كه  گزارش نمود

. باشد اشي از مصرف مواد غذائي ميبوتوليسم در ايران ن

دهد  هاي اپيدميولوژيك موارد گزارش شده نشان مي داده
كه از نظر توزيع جغرافيـائي مـوارد بيمـاري بـه ترتيـب      

ــيلان  ــتان %)5/22(گ ــزوين%)5/20(، گلس و %) 14( ، ق
بيشترين مواد غذايي مسـئول بـه   . باشد مي%) 12(زنجان 
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نيــر ، پ%4/23، مـاهي شـور   %9/30 ترتيـب اشـپل مــاهي  
است كـه از نظـر    %5/7 و كنسرو صنعتي% 6/19 خانگي

آن  %7/4خـانگي اسـت و   % 8/87 محل تهيه مواد غذايي
  .صنعتي است

د در مجمـوع  ن ـدهها نشان مـي كه بررسي همانطوري   
ترين تيپ باكتري در  شايع كلستريديوم بوتولينوم Eتيپ 

 ـمي ماهيان دريائي در علـت بـومي بـودن آن    ه باشد كه ب
خـاكي   ءهاي بـا منشـا  آلودگي آبزيان به تيپ. دريا است

ها به آب و آلودگي ، به علت ورود آلودگيAمانند تيپ 
داري و  آبزيان پس از صيد در مراحل حمل و نقل، نگـه 

  .فرآيندسازي باشد
  كلستريديوم پرفرنجنس -2

يـك عامـل مهـم مسـموميت      كلستريديوم پرفرنجنس   
است كه در تعدادي از آبزيـان  غذائي و اسهال در انسان 

ــده    ــوده ش ــلاب آل ــا فاض ــه ب ــي ك ــده م ــد دي ــود ان ش
(Chattopadhyay, (2000 .ــاكتري ــن ب ــومي آب و  اي ب

صورت ثانويـه بعـد از صـيد مـاهي و     ه آبزيان نبوده و ب
-مي باعث آلودگيداري ماهي  سازي و نگهيندآهنگام فر

در رسوبات دريا بـه   كلستريديوم پرفرنجنستعداد  .شود
عنوان شاخص شدت آلودگي آب به فاضلاب و مـدفوع  

  ).Hill et al., 1996(شود انساني تلقي مي
   Sabori (1990)  دوتـون   مـاهي  كنسـرو  نمونهسي از 

 درمحـيط  كهكرد جدا  هوازي بي مثبت گرم باسيل نمونه
 (SPS agar)  ميكسـين سـولفاديازين آگـار    سولفيت پلي

كلسـتريديوم  كـه بـه    نمودند توليد رنگ سياه هاي پرگنه
 انجـام  ييـدي أت هـاي آزمـايش مشكوك شد،  نجسيپرفر

 652  ،2004در سـال    Mohammadi Golrang.نگرديد
 گيري كرد را نمونه مونه ميگوي خام پرورشي و دريايين
هــاي  هــا كلســتريديوميــك از نمونــه در كــل از هــيچ و

 وميديكلسـتر يي شناسـا  .نشـد  جـدا سولفيت كننده ءاحيا
 واحــد دو دري رانــيا اريــخاو نمونــه 80 رد پرفــرنجنس

ــرآور ــتان دري ف ــل در مازنــداران اس  يفــرآور مراح
 قـرار ي بررس ـ مـورد ي دار نگـه و ) نشده و شده يفرآور(

 پرفـرنجنس  وميديكلسـتر  وجود از نشان جينتاو  گرفت
 Razavilar and) داشـت  مطالعـه  مـورد ي هـا  نمونـه  در

Rezvani, 2004).  
بـا سـرد    ديوم پرفـرنجنس كلسـتري  با مسموميتخطر    

كردن سريع بعد از حرارت دادن و قبل از مصرف آبزيان 
  .يابدكاهش مي

  يلاواشريشيا ك -3
اي هاي رودهيك نمونه بارز از باكتري يلاواشريشيا ك   

ايـن بـاكتري   . شـود است كه موجب گاستروآنتريت مـي 
 .بومي آب نبوده و در ماهي تازه صيد شده حضور ندارد

زا  هـاي بيمـاري  عنوان نشانگر باكتريه ب يلاواشريشيا ك
باشـد و نبايـد در مـاهي     در آب و مواد غذائي مطرح مي

 ,Chattopadhyay)تازه صيد شده حضور داشـته باشـد   

توانـد در مـواردي   مـي  يلاواشريشيا كهمچنين . (2000
، عفونت مثانـه وكليـه،   HUSعامل اسهال خوني، سندرم 

 ,.Muniesa et al) باشدسپتي سمي، پنوموني و مننژيت 

خلاصه تحقيقات انجـام شـده در مـورد ميـزان      .(2006
آورده  2در جـدول   ين باكتريافراواني آلودگي ماهي به 

  .شده است
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 يلاواشريشيا كآبزيان به تحقيقات انجام شده در مورد ميزان فراواني آلودگي  -2جدول 
  منبع  توضيحات  سال  منطقه  )درصد(فراواني   فرآورده

 Soltan Dallal et al., 2000 پوست، برنش و روده 1379 درياي جنوب 2 يماهكوسه
 Abhari, 2003  ماهي تازه و شور 1382 درياي خزر صفر  ماهي ليزا آئوروتا
 Komareh, 2003  ماهي شور و دودي 1382 درياي خزر صفر  ماهي زالون

 Komareh, 2003  ماهي شور و دودي 1382 شمال صفر ماهي فيتوفاگ پرورشي
 Najafi, 2003 ماهي زالون و كپور دودي 1382 گيلان صفر ماهي

 Akhondzadeh Basti et al., 2003  ماهي تازه 1382 گيلان 3/14 ماهي كپور پرورشي

 Akhondzadeh Basti et al., 2003  ماهي شور و دودي 1382 گيلان صفر ماهي كپور پرورشي

 Misaghi et al. 2003  ي تازه ونمك سودماه 1382 درياي خزر صفر ماهي كفال
 Parvizi Fara, 2004  - 1383 گيلان 5/17  قزل آلاي پرورشي

 Nagdi, 2004  وري شدهآفر ميگوي 1383 چابهار 3/28  ميگو

 Mohammadi Golrang, 2004 ميگوي پرورشي و دريايي 1383 _ 7  ميگو

 Akhondzadeh Basti et al., 2004  دستگاه گوارش 1383 _ 5/16  ماهي كپور پرورشي

 Akbari Tajik, 2005  نمك سود 1384 درياي خزر صفر  كفال طلاييماهي

 Aghabrary, 2005 تازه 1384 جنوب صفر  ميگوي پرورشي

 Akhondzadeh Basti et al., 2006  ماهي تازه 1385 مازندران 8/30  ماهي كپور پرورشي
 Akhondzadeh Basti et al., 2006  ماهي دودي 1385 مازندران صفر  ماهي كپور پرورشي

 Tavakoli et al., 2009 ماهي سفيدو    كفال طلايي 1388 گيلان صفر  ماهي شور

 Rahimi, 2011a (PCR)مولد شيگا توكسين  1390 اصفهان 6/1  ماهي

 Shokri et al., 2011a دستگاه گوارش 1390 گيلان 3/63  ماهي كپور

 Shokri et al., 2011b) ه گوارشدستگا 1390 تهران 7/61  ماهي كپور
  

     

هاي مـدفوعي  و اشريشـيا در مـاهي و    حضور كليفرم   
 ـساير آبزيان مي علـت آلـودگي محـيط زيسـت     ه تواند ب

هاي مدفوعي فلـور نرمـال آبزيـان     باشد، زيرا كه كليفرم
نيز  شده آوريو حضور آنها در غذاهاي دريائي فر نيستند
از منــابع خــاكي، هــا  توانــد بــه علــت آلــودگي آبمــي

دستكاري ماهي و آلودگي در هنگام فرآيندسـازي باشـد   
(Ayulo et al., 1994).  

  زليستريا مونوسيتوژن -4
زاي غيـر بـومي مـاهي     بيمـاري  زليستريا مونوسـيتوژن    

هاي طور وسيعي پخش بوده و محيطه در محيط ب ،است

از  زليسـتريا مونوسـيتوژن  . كنـد آبي و آبزيان را آلوده مي
واع آبزيان خوراكي تازه و فرآينـد شـده ماننـد آبزيـان     ان

خوراكي منجمد شده و مـاهي دودي جـدا شـده اسـت     
(Rocourt et al., 2000).  به علـت   زليستريا مونوسيتوژن

ــواحي    ــوراكي ن ــان خ ــودن در آبزي ــرما ب ــه س ــاوم ب مق
ــادر اســت   ــيري ن ــه  .(Embarek, 1994)گرمس خلاص

فراوانـي آلـودگي   تحقيقات انجام شده در مـورد ميـزان   
آورده شـده   3در جـدول   ليستريا مونوسـيتوژنز ماهي به 

  .است
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 ليستريا مونوسيتوژنزماهي به تحقيقات انجام شده در مورد ميزان فراواني آلودگي  -3جدول 

  فرآورده
فراواني 

  )درصد(
  منبع  توضيحات  سال  منطقه

  Jamshidian and Chaichi, 2000  يماه از سواب 1379 رانياشمال  7/13  كپوريماه
  1a  Akhondzadeh et al., 2000 پيسروت 1377 تهران  12  آلا قزليماه
 Sarkeshik Khabbazi, 2001  - 1380 تهران و گيلان  5/12 آلا قزليماه

 Sarkeshik Khabbazi, 2001  - 1380 تهران و گيلان  10 ايكپور نقره

 Sarkeshik Khabbazi, 2001  - 1380 تهران و گيلان  5/17 كپور معمولي

 Sarkeshik Khabbazi, 2001  - 1380 تهران و گيلان  5/2 ماهي دودي

  Nikpay, 2002  كپور و شگ ماهيماهي 1381 شمال  34 ماهي دودي
  Komareh, 2003 ماهي كپور و شگ ماهي  شمال  3 دوديشور و ماهي

  Abhari, 2003  ماهي تازه  درياي خزر  60  ماهي ليزا آئوروتا
 Akhondzadeh et al., 2003 اي كپور نقره 1382 لانيگ  25/10  تازهيماه

 Caspiola kessleri  Akhondzadeh et al., 2003 1382 لانيگ  57/3  ماهي دودي

 Akhondzadeh et al., 2003 اي كپور نقره 1382 لانيگ  77/30  ماهي دودي

  Mugilauratus  Misaghi et al., 2003يماه 1382 درياي خزر  16/63  تازهيماه
  Mugilauratus  Misaghi et al., 2003يماه 1382 درياي خزر  صفر  ماهي نمك سود

 Parvizi Fara, 2004  ماهي پرورشي 1383 استان گيلان  صفر  قزل آلا

 Razavilar ann Rezvani, 2004 نشده و شدهي فرآورخاويار 1383 مازنداراناستان  صفر  يرانيااريخاو

 Akhondzadeh et al., 2004 گوارش دستگاه 1383 -  3/3  ماهي كپور

 Ghanati and Ferdosi, 2005 بازارهاي فروش ماهي 1382 تهران  16  قزل آلا

 Amirkhanloo, 2005 ماهي فيتوفاگ دودي 1384 لنگرود  3/33  ماهي

 Akhondzadeh et al., 2006 اي تازه كپور نقره 1385 مازندران  6/2  كپور پرورشي

 Akhondzadeh et al., 2006 كپور دودي 1385 مازندران  1/5  كپور پرورشي

 Tavakoli et al., 2008 %)64(كپور  و%) 12(ماهي آزاد 1387 -  31/34  ماهي دودي

 Jalali and Abedi, 2008 گويم و تازهي ماه،منجمديماه 1387 اصفهان  صفر  ييايدريهافرآورده

 Modaresi, 2010 نيريش آبي گويمشاهويماه 1388 هياروم  6/2  ييايدريهافرآورده

 Rahimi et al., 2011c ها از فروشگاه 1390 اصفهان  8  ماهي

 Rahimi et al., 2011c ها از فروشگاه 1390 اصفهان  2/6  لابستر

 Rahimi et al., 2011b منجمدو  تازه و ميگوييماه 1389 شهركردواصفهان  9/1  ييايدرمحصولات

 Makhlough and Farnoodian, 2011 ها نمونه از فروشگاه1388 1035 مازندران  12  ييايدرمحصولات

ماهي تازه و ميگو به روش  1390 -  4/1  ييايدر محصولات
PCR 

Zarei et al., 2011b 

 PCR Zarei et al., 2011bماهي به روش  1390 -  صفر  ييايدرمحصولات

 Maktabi et al., 2011 هافروشگاهاز 1388 اهواز  2  كپور پرورشي

 Shokri et al., 2011a )جنس ليستريا( 1390 گيلان  7/6  كپور پرورشي
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آساني توسط حرارت دهـي از  ه ب زليستريامونوسيتوژن   
ــي  ــزي حــذف م ــه  محصــولات آب ــورد تهي ــود، در م ش

 ـ  ه محصولات دودي ماهي بايد دقت شود كه محصـول ب
ام آبزيان ممكن اسـت هنگ ـ . دنصورت ثانويه آلوده نشو

اين ارگانيسـم  . سازي به اين ارگانيسم آلوده شوندفرآيند
تواند در حرارت يخچال بودن ميمقاوم به سرما به علت 

. داشـته باشـد   ءشده بقارشد كرده و در غذاهاي فرآوري
تواننـد بـه انـواع مـواد مـورد       هاي ليستريا ميانواع گونه

و هاي فرآيند مـواد غـذائي وارد شـده    استفاده در كارگاه
نـه تنهـا باعـث از    ) 20-30(دماي دود سرد . رشد نمايد

شود بلكه محيط مناسب براي رشد نمي بين بردن ليستريا
 ,Varnam and Evans) نمايـد  مـي  اين باكتري را فراهم

1991).  
  

  سالمونلا - 5
هـاي آبـي   بومي محيط هاي غير سالمونلا جزو باكتري   

، طــور ثانويــه توســط انســانه بــ شــود ومحســوب مــي
هاي خانگي و صـنعتي، آب  فاضلاب  حيوانات، پرندگان،

زائـي   علت پتانسيل بيماريه كند و بو آبزيان را آلوده مي
گزارش شده  .آن در آبزيان داراي اهميت تحقيقاتي است

هاي آب دريا و نمونه% 10است كه سالمونلا در كمتر از 

معتـدل مشـاهده شـده     منـاطق ماهيان صدف دار آبهـاي  
در نواحي گرمسـيري بـروز سـالمونلا     ،مقايسهدر . است

رسـيده اسـت   % 20در آبزيـان زيـاد بـوده و بـه بـيش از     
)Heinitz et al., 2000.(  آلودگي سالمونلائي در طبيعت

در نواحي معتـدل  . باشدوابسته به فصل و آب و هوا مي
و گرمسيري حضور سالمونلا در محيط بستگي بـه دوره  

ز اولـين بـارش شـديد    بارش باران و به خصوص بعـد ا 
هاي بارش بـاران متعـدد اسـت    در نواحي كه زمان. دارد

شود كه باران سيلابي آلودگي سـالمونلائي را  موجب مي
ورود سالمونلا به محيط . به نواحي ساحلي شستشو دهد

هاي مـداوم كـافي بـراي انتقـال      دريا غالباً به علت باران
ا و رودهـا  آلودگي از منابع اصلي به دريا توسط جويباره

بـه  . (Simental and Martinez-Urtaza, 2008) باشد مي
 غيـر فعـال  مـاهي و سـاير آبزيـان نـاقلين     رسـد  نظر مي

را بـدون هـيچ مشـكلي دفـع     باشند و بـاكتري  سالمونلا 
آلودگي اين ارگانيسم از منابع زميني بوده و مـاهي  . كنند

ــل ارگانيســم را داشــته باشــد    ممكــن اســت نقــش ناق
(Chattopadhyay, 2000).  خلاصه تحقيقات انجام شده

در  سـالمونلا در مورد ميزان فراواني آلـودگي مـاهي بـه    
  .آورده شده است 4جدول 
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 تحقيقات انجام شده در مورد ميزان فراواني آلودگي ماهي به سالمونلا -4جدول 

  فرآورده
فراواني 

  )درصد(
  منبع  توضيحات  سال  منطقه

  Mohammad Khani, 1994  - 1373 جنوب  فرص  ميگوي منجمد

  Pashaei, 1998  يسطحي آلودگ 1377 هياروم  صفر  كپورماهي

 Akhondzadeh et al., 2003 اي كپور نقره 1382 لانيگ  28/14  تازهيماه

 Caspiola kessleri  Akhondzadeh et al., 2003 1382 لانيگ  43/32  ماهي تازه

 C. kessleri Akhondzadeh et al., 2003اي و نقرهكپور 1382 لانيگ  صفر  ماهي دودي

  Parvizi Fara, 2004  كپور و قزل آلا 1383 لانيگ  6/5 ماهي تازه

  Nagdi, 2004  - 1383 چابهار  صفر شده وريآفرميگوي

  Mohammadi Golrang, 2004 ميگوي خام پرورشي و دريايي 1383 -  صفر ميگو

  Akhondzadeh Basti, 2004  وارشدستگاه گ 1383 -  17/4  يپرورشيماه

 Akbari Tajik, 2005  كفال طلايي 1384 درياي خزر  صفر  ماهي شور

 Aghabrary, 2005  پنئوس اينديكوس 1384 جنوب  صفر  ي تازهميگو

 Akhondzadeh Basti et al., 2006  اي كپور نقره 1385 شمال  6/2  ماهي تازه

ماهي نمك سود و 

  دودي
 Akhondzadeh Basti et al., 2006  شگ ماهي ورشي وكپور پر 1385 شمال  صفر

  Tavakoli et al., 2008  ماهي آزاد وكپور سرگنده 1387 شمال  صفر  ماهي دودي

 Fazlara et al., 2011  آبشش و رودهي هانمونه 1390 جانيهندوماهشهر  35  تازهيماه

 Shokri et al., 2011a اي روده كپور معمولي و نقره 1390 گيلان  5  تازهيماه

 Shokri et al., 2011b اي روده كپور معمولي و نقره 1390 تهران  3/3  تازهيماه

     
علـت عـدم   ه آلودگي زياد آب و آبزيان به سالمونلا ب   

رعايــت بهداشــت محــيط زيســت و همچنــين شــرايط  
عنـوان  ه تابش شديد خورشيد ب. جغرافيائي محيط است

نلائي در نواحي هاي سالمويك فاكتور براي كاهش گونه
بيان شده كه درجه حـرارت  . ساحلي شناخته شده است

آب . آب نقش مهمـي در بقـاي طـولاني سـالمونلا دارد    
هــاي  ســرد ممكــن اســت موجــب كــاهش بقــاي گونــه

هـاي گـرم بـه    سالمونلا در دريا بشود در حالي كـه آب 
همراه وجود ميزان زياد مواد آلي كه معمـولاً در نـواحي   

تـري  ، ممكن است محيط مناسـب دوجود دارگرمسيري 
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 Martinez-Urtaza et) دبراي بقاي بيشتر سالمونلا باش ـ

al., 2004).   هنگام بارش باران افزايش جريان مواد آلـي
. شـود هـاي آبـي مـي    به آبگيرها باعث آلـودگي سيسـتم  

حيوانات اهلي، قورباغه، جونـدگان،  (فضولات حيوانات 
ــالقوه منــا) هپرنــدگان، حشــرات، خزنــدگان و غيــر بع ب

توانـد  فضولات حيواني مـي . آلودگي به سالمونلا هستند
ه ها يا بطور مستقيم توسط مدفوع پرندگان يا قورباغهه ب

ــد  ــوده كنن ــتقيم آب را آل ــر مس ــور غي در بعضــي از  .ط
ه ها ب هاي آبي كود حيواني براي تقويت رشد آلگ سيستم
 ـ استفاده از كود كومپوست مي. رودكار مي ه تواند منجر ب

جريـان فاضـلاب توالـت بـه     . آلودگي سالمونلائي شود
  . آبگيرها و محل پرورش آبزيان نيز عامل آلودگي است

  شيگلا -6
هـاي شـيگلا جـزو فلـور غيـر بـومي آبزيـان و        گونه   

 و انسـان  خـاص  گلايش ـ جـنس  .هاي آبي هستند محيط
 بــه مربــوط طيمحــ در آن حضــور و اســت هــا مــاتيپر

 علـت  بـه  گلوزيش ـ موارد غالب. استي مدفوعي آلودگ
 ـي بـاكتر  شـخص  بـه  شخص ميمستق انتقال  صـورت ه ب
 زي ـن آب قي ـطر از انتقال نيهمچن. استي مدفوعي دهان
ي بهداشتي استانداردها كهي جائ خصوصه ب است، مهم
 اني ـآبز شـامل ي غذائ مواد صورت هر در. باشد فيضع
دليـل  . نـد ابوده گلوزيش وعيش موارد ازي تعداد عامل زين
 اي ـ خامي غذاهاي آلودگمربوط به  شهيهم باًيتقر مرا نيا

  .است بوده ناقل شخص كي توسط هيته هنگام در پخته
   Akhondzadeh Basti  آلــودگي ) 2004(و همكــاران

كپـور معمـولي و   ( يپرورش ـي ماه 120دستگاه گوارش 
 گلايش ـ گونـه % 15. دادند قرار شيآزما را مورد )اي نقره

صت نمونـه مـاهي شـامل    ش در تحقيق ديگري. جداشد

از محدوده گـيلان تهيـه و    اي كپور معمولي و كپور نقره
ــوارش    ــتگاه گ ــات دس ــا آنمحتوي ــايش  ه ــورد آزم م

 ندآلوده به شيگلا بود% 6/6 .ميكروبيولوژيك قرار گرفت
(Shokri et al., 2011a).  شصت نمونـه مـاهي   همچنين

اي از محـدوده تهـران    شامل كپور معمولي و كپور نقـره 
مـورد آزمـايش   هـا  آنه و محتويات دستگاه گوارش تهي

 %)3/13( هشــت نمونــه. ميكروبيولوژيــك قــرار گرفــت
   .(Shokri et al., 2011b)آلوده به شيگلا بود 

 آب قي ـطر از گلايش ـ انتقال شد انيب كه يطور همان   
 ـ است، مهم زين ي اسـتانداردها  كـه ي جـائ  خصـوص ه ب

 ـ اني ـآبز يآلـودگ  موارد غالب. باشد فيضعي بهداشت ه ب
 اي ـ و هابفاضلا باي ماهي زندگ محل آبي آلودگ علت
 اي ـ آلـوده  خـام ي غذائ مواد توسط انيآبز هيثانوي آلودگ

  .است بوده ناقل شخص كي توسطي دستكار
  اورئوس  لوكوكوسياستاف - 7
ي غـذائ  تيمسـموم  باعـث  اورئـوس  لوكوكوسياستاف   

ــت ــ و اسـ ــتول نيآنتروتوكسـ ــي يديـ ــل ازي كـ  عوامـ
 وي ماه شامل ،يغذائ مواد مصرف از بعد تينترگاستروآ

ي غـذائ  مـواد  معمـول ي هـا  پاتوژن .باشديم انيآبز ريسا
 وميديكلستر و اورئوس سولوكوكياستاف ،سالمونلا مانند
ــر ــه سننجيپرف ــه ك ــوان ب ــاريب عن ــا يم  ازي ناشــي زاه

 كي ـپيتي هـا سميارگان اند، شده گزارشي آبز محصولات
 اي ي ـندسـاز يآفر هنگـام  در و نبوده انيآبزي زندگ محل
 ـ وي بعـد ي هاتماس  محصـول  وارد هي ـثانو صـورت ه ب
خلاصـه   .(ICMSF, 1986) گردنـد يم ـ دريـايي ي غـذائ 

تحقيقات انجام شده در مـورد ميـزان فراوانـي آلـودگي     
آورده  5در جـدول   اورئـوس  لوكوكوسياسـتاف ماهي به 
  .شده است
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 اورئوس لوكوكوسياستافاواني آلودگي ماهي به تحقيقات انجام شده در مورد ميزان فر -5جدول 

  منبع  توضيحات  سال  منطقه  (%)فراواني   فرآورده

  Jamshidian et al., 2000  كپوريماه 1379 يشمالهايشهر  75  ماهي تازه
  Soltan Dallal et al., 2000  گوارش لولهوبرنشپوست، 1379 -  5  يماهكوسه

  Nikpay, 2002  و فيتوفاگزالونماهي 1381 شمال  86 ماهي دودي
  Parvizi Fara, 2004  قزل آلاماهي 1383 گيلان  5/7 ماهي تازه

  Mohammadi Golrang, 2004  ميگوي پرورشي و دريايي 1383 -  1 ي تازهميگو
  Akbari Tajik, 2005  ماهي كفال طلايي 1384 درياي خزر  5/87 ماهي شور

  Aghabrary, 2005  اينديكوسوسئپن 1384 جنوب  42 تازهميگوي
  Akhondzadeh Basti et al., 2006 اي كپور نقره 1385 درياي خزر  55 ماهي دودي
  Akhondzadeh Basti et al., 2006  - 1385 درياي خزر  10  ماهي شور
 Zarei et al., 2011b  هاي تازهنمونه 1390 -  5  ماهي و ميگو

 Zarei et al., 2011b  هاي منجمد وآماده خوردننمونه 1390 -  15  ماهي و ميگو

 Hassanzadeh Makoui et al., 2011  - 1390 تبريز  50  ماهي قزل آلا

     
 هيثانو صورته ب معمولاً انيآبزي لوكوكياستافي آلودگ   

 كـار،  زي ـم كـارگران،  مانندي منابع از است ممكن و بوده
ينـد محصـول   آهمچنين هنگام فر .باشد آن مانند و چاقو

عمليـات دسـتي اسـت امكـان      خصـوص وقتـي كـه   ه ب
خطـر  . وجـود دارد  استافيلوكوكوس اورئوس ا آلودگي ب
ر غذاهاي پخته بيشـتر اسـت چـون در غـذاي     آلودگي د

ــه  ــي طبيعــيپخت ــر فعــال شــده و  جمعيــت ميكروب غي
 ـ .كنـد  استافيلوكوكوس فرصت رشد و تكثير پيدا مـي  ه ب

ــور ــ ط ــراي كل ــگيپي ب ــودگ ازي ريش ــولي آل  و محص
ي آلـودگ ي جلـو  استي ضرور آن عواقب ازي ريجلوگ
 خچـال ي و سردخانه در طبخ زمان تا و شده گرفته هيثانو
  .شودي دار نگه

  كوسيتيپاراهمول ويبريو -8
 ـي هاطيمحي بوم وهايبريو كه نياه ب نظر     اي ـدر وي آب

ي آلودگ عامل عنوان به و داشته حضور انيآبز در هستند
 .(Gopal et al., 2005) انـد شده انيب پزمين اي خام انيآبز

 انساني زا يماريب ونهگ 12 ويبريو جنسي اعضا نيب در
 عامــل اســت ممكــن آنهــا از مــورد هشــت هســتند كــه
 .(Oliver  and  Japer, 1997)ند باش ـ تيگاسـتروآنتر 
 هـاي ويبريـو در نـواحي سـاحلي و خـور     وجود گونـه 

معمول است و تعداد آن بستگي به عمـق آب و حـدود   
هـاي گـرم   يبريوهـا خصوصـاً در آب  و. جذر و مد دارد

تابستان نيز در  فصلنواحي گرمسيري فراوان بوده و در 
هاي ويبريو همچنين گونه. شوند نواحي معتدل يافت مي
هاي شور نواحي گرمسيري بـوده  آلوده كننده طبيعي آب

گونـه منـاطق    هاي پرورشي در اين توانند در ماهيو مي
خلاصـه   .(Baffone et al., 2000) حضورداشـته باشـند  

تحقيقات انجام شده در مـورد ميـزان فراوانـي آلـودگي     
آورده  6در جـدول   كوسيتيپـاراهمول  ويبريـو ماهي بـه  
  .شده است
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 كوسيتيپاراهمول ويبريوتحقيقات انجام شده در مورد ميزان فراواني آلودگي ماهي به : 6جدول 

  منبع  توضيحات  سال  منطقه  (%)فراواني   فرآورده

  Malekzadeh, 1979  ماهي و ميگوي تازه ومنجمد 1358 شمال وجنوب  2/1  اهيانواع م

 ,Keivanfar and Majidi Nasab  پرورشي يگويم  1375  -  6/15  گويم
1996  

 Ebrahimzadeh et al., 2000  ماهي كپور 1379 -  2/22 ماهي تازه
  Soltani et al., 2000  شده تلف تازه يا بيمارميگوي 1376 بوشهر  2/29 ميگوي تازه

  Akhondzadeh Basti, 2003  شگ ماهي درياي خزر 1382 لانيگ  4/21 تازهيماه
  Akhondzadeh Basti, 2003  شگ ماهي درياي خزر 1382 لانيگ  1/7 ماهي دودي

  Misaghi, 2003  كفال طلايي 1382 درياي خزر  84/36 تازهماهي
  Misaghi, 2003  كفال طلايي 1382 درياي خزر  63/52 شورماهي
  Mohammadi Golrang, 2004  و دريايي ميگوي خام پرورشي 1383 جنوب  صفر  ي تازهميگو
  Parvizi Fara, 2004  پرورشيقزل آلاي  1383 لانيگ  صفر  تازهماهي

 Akhondzadeh Basti et al., 2004  دستگاه گوارش 1383 -  7/16  كپور پرورشي

 Akbari Tajik, 2005  كفال طلايي 1384 درياي خزر  80  ماهي شور

 Aghabrary, 2005  پنئوس اينديكوس 1384 جنوب  17  ي تازهميگو

  Yelfani and Hoseini, 2006  ييميگوهاي پرورشي و دريا 1385 هرمزگان  46/0  ميگوي تازه
  Tavakoli et al., 2009  و ماهي سفيد كفال طلايي 1388 گيلان  16/79  ماهي شور
 PCR Zarei et al., 2011aروش  ،هافروشگاه 1390 اهواز  5  ميگوي تازه

 PCR Zarei et al., 2011a، روش هافروشگاه 1390 اهواز  9/2  ماهي تازه

 Ghasemi et al., 2010 ماهي قباد و شوريده 1389 بوشهر  4  ماهي تازه

 Rahimi et al., 2010 ميگوي دريايي 1389 خليج فارس  3/9  تازهميگوي

 Shokri et al., 2011a اي و نقره موليكپور مع 1390 گيلان  صفر ماهي تازه

 Shokri et al., 2011b اي و نقره كپور معمولي 1390 تهران  3/33 ماهي تازه

  
براي كنترل آلودگي ويبريو لازم اسـت كـه آبزيـان از       

هـاي  خطرات حاصله از گونه. هاي سالم صيد شوند آب
ز حـرارت بـالاتر ا  (توان با پختن آبزيان را مي ويبريو در

و جلــوگيري از آلــودگي ثانويــه ) سلســيوسدرجــه  65
 ,Codex Alimentarius. (محصولات پختـه مـانع شـد   

كلي موارد شـيوع ويبريـوز مربـوط بـه      طوره ب ).;2009
پز، يا محصـولي اسـت كـه بعـد از      مصرف محصول نيم

  .يند حرارتي آلوده شده باشدآفر
  

  سپاسگزاري
بررسـي  "تي اين مقاله نتيجه بخشـي از طـرح تحقيقـا      

مطالعات انجام شده در زمينه آلـودگي مـواد غـذايي بـا     
است كه  "زا در ايران منشاء دامي به باكتري هاي بيماري

با حمايت مالي و معنوي فرهنگسـتان علـوم جمهـوري    
اسلامي ايران صـورت گرفتـه اسـت كـه بـدين وسـيله       

  .شود سپاسگزاري مي
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  منابع
 باي آلودگي بررس .)1379( فشينا ،يبست آخوندزاده و عيدس ،يبكائ، .قيت ،يصالحي يزهرا، .براهيما ،يموسو دهاز ميابراه •

ي ها يماريبي مل كنگره نيچهارم. شده ديص تازه) توفاگيف و كپور( يپرورش انيماه دركپور كوسيتيپاراهمول ويبريو
  .تهران ،)زئونوزها(وانسان  وانيح نيب انتقال قابل

پايان . ها در ماهي شور قبل و بعد از پروسه شور كردن ها و برخي از باكتري ليه قارچمطالعه او). 1382( رستوابهري، پ •
  .نامه دكتراي دامپزشكي، دانشكده دامپزشكي، دانشگاه تهران

 توژنزيمونوس ايستريلي آلودگي بررس .)1379( ياندختك ،يقنات و قيت ،يزهرائ، .عيدس ،يبكائ، .فشينا آخوندزاده، •
ي ها يماريبي مل كنگره نيچهارم. تهران شهر درسطح فروشي دربازارها شده عرضه كمان نينگري آلاقزل انيدرماه
  .تهران ،)زئونوزها( وانسان وانيح نيب انتقال قابل

با (هفتمين كنگره سراسري ميكروب شناسي ايران . سيماي بيماري بوتوليسم در ايران). 1383(حمدتقي افشاني نقده، م •
  . نانسم ،)شناسي گرايش باكتري

  و سالمونلا كليفرم، ،اورئوس استافيلوكوكوس پاراهموليتيكوس، ويبريو شيوع ميزان بررسي. )1384( هدختم آقابراري، •
 كارشناسي نامه پايان. چابهار درمنطقه نشده وريآفر پرورشي ميگوهاي در درجه 35و  25 دماي دو در ميكروبي كلي بار

  .تهران اهدانشگ، دامپزشكي دانشكده، دامپزشكي ارشد
بررسي اوليه دو باكتري پاتوژن غذايي مقاوم به نمك و دوستدار نمك يعني استافيلوكوك ). 1384( ماءاكبري تاجيك، س •

پايان نامه كارشناسي ارشد دامپزشكي دانشكده . در ماهي شور در استان گيلان ويبريو پاراهموليتيكوسطلايي و 
  .دانشگاه تهران ،دامپزشكي

جداسازي ليستريا از ماهي فيتوفاگ  ).1384( ضاصفري، ر و اديلنگرودي، ه ارشاد ،.سعودرضايي، م ،.ونهاميرخانلو، پ •
  . قائم شهر، نخستين همايش ملي شيلات و توسعه پايدار. دودي شده به روش سرد

 نامه انيپا. هياروم درشهرستان شده عرضه انيماه دركپوري سالمونلائ هيثانوي آلودگ زانيمي بررس .)1377( ليع ،يپاشائ •
  .هياروم دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشكي دكترا

از نظر بار ميكربي پنج باكتري ) قزل آلا(بررسي وضعيت بهداشتي ماهيان سردابي ). 1383( عصومهپرويزي فرا، م •
  .پايان نامه دكتراي دامپزشكي، دانشكده دامپزشكي، دانشگاه تهران. HACCPاختصاصي در سيستم كنترل 

 كلستريديوم بوتولينوم Eو  A ،B هاي تيپ پراكندگي ميزان مطالعه). 1384( بدالمحمدطباطبايي، ع و ضارميدوكلي، حت •
  . 13-20): 1(10كوثر، مجله پزشكي . .)شيرماهيقزل آلا، سوف، سنگسر، (هاي ماهيان بومي ايران  در برخي از گونه

 ماهيان از گونه دو در بوتولينوم كلستريديم بهي آلودگ عيينت .)1390( باسعليع ،يفولادي مانيا و ضارميدح ،يتوكل •
  .87-79): 1(13 دوره ،گرگاني پزشك علومعلمي دانشگاه  مجله .نشده يفرآور و شده يفرآور

ارزيابي كيفيت باكتريولوژيكي ماهيان شور تهيه شده به  .)1388( امينخاكسار، ر و دايتحسيني، ه ،.ضارميدحتوكلي،  •
  .105-111): 2( 6، مجله علوم و صنايع غذايي. يرانا الروش سنتي در شم
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 آلودگي .)1387( امينر خاكسار، و فشينا بستي، آخوندزاده، .ليع نجفي،، .هديم زادگان، قربانعلي، .ضارميدح توكلي، •
 ونيعف هاي بيماري. ايران در سالمونلا هاي وگونه مونوسايتوژنز ليستريا به سنتي روش به شده تهيه دودي ماهيان

  .57-60 :42. ايران وگرمسيري
 كپور انيماه پوست سطحي ائيباكتري عيطبي اه يگي آلودبررس .)1379( رشآ ،ينصرتي چيچا و حمودم ان،يديجمش •

  .اهواز ،رانيا انيآبزي ها يماريوب بهداشت شيهما نياول). رانيا(خزر ي ايدر جنوب كرانه از شده ديص
 ,A( كلستريديوم بوتولينومزاي انساني  هاي مسموميتمطالعه فراواني تيپ ).1385(ميدرضا توكلي، ح و دودو رضويلر، •

B, E ( در بعضي از ماهيان درياي شمال)مجله دانشكده . ايران) شوريده و حلوا(و ماهيان درياي جنوب ) سفيد و كفال
  .  39-42) : 1( 61 ،1385، دامپزشكي، دانشگاه تهران

هاي مورد  در ماهيان پرورشي تازه، دودي شده و يخ زليستريا مونوسيتوژنررسي ب). 1380( هديميدسركشيك خبازي، س •
پايان نامه دكتراي دامپزشكي، دانشكده . هاي تهران و گيلان داشتن ماهيان تازه در استان استفاده جهت سرد نگه
  .دامپزشكي، دانشگاه تهران

 دركوسهي كربيمي آلودگي بررس .)1379( هرهز ان،يمحمد و ميرغفارا ،يجبار، .حمدا ،يغرق، .حمدمهديم دلال، سلطان •
  .اهواز ،رانيا انيآبزي ها يماريوب بهداشت شيهما نياول. انيماه
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32-29.  
 ،يدامپزشكي دكترا نامه انيپا. تون ماهي كنسرو در پرفرنجنس كلستريديوم جستجوي .)1369( سعودم صبوري، •

  .تهران دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده
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ي مل كنگره نيسوم. گويم دري انساني زا يماريبي ها يباكتر حضور .)1375( حمدا نسب،ي ديمج و اديه وانفر،يك •

 .مشهد ،وانيوح انسان نيب انتقال قابلي ها يماريب
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Abstract 
   The current retrospective study was focused on the contamination of seafood in Iran during the years 
1999 to 2012. The isolates were Clostridium botulinum, Clostridium perferingense, Escherichia coli, 
Listeria monocytogenes, Salmonella, Shigella, Staphylococcus aureus and Vibrio parahemolyticus. C. 
botulinum type E was the most prevalent type of bacteria in the fisheries products, responsible for the 
most cases of botulinal food poisoning. The presence of coliforms and E. coli in the seafood was due to 
environmental pollution. Additionally, in the processed food, the contamination of potable water and 
poor handling of the products are the main sources. L. monocytogenes was isolated from fresh, frozen 
and processed food. The microorganism is able to grow in the refrigeration condition and multiply in the 
processed food. The temperature of cold smoking (20-30 ºC) cannot stop growing of Listeria. High 
prevalence of Salmonella in water and fisheries product was mainly because of the low environmental 
sanitation and various geographical conditions. However, Compost fertilizer and flowing of the swages 
through the farms were considered as the major source of contamination. S. aureus is not a typical 
microorganism of the fisheries farms but may contaminate them during the processing or in-appropriate 
handling of the products. V. Parahemolyticus is a normal habitant organism of the pelagic area. The 
organism usually find in the warm water and presents in the tropical conditions. Different species of 
Vibrio may contaminate the salty water in the warm seasons and so contaminate the aquatics farms in 
these areas. In general, the prevalence of vibriosis was associated with the consumption of semi-cooked 
food stuff and/or the secondary contamination of the processed ones. 
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