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Abstract 

Plants are valuable sources of different antioxidant and antimicrobial compounds. The composition and 

structure of the functional groups of essential oils and extracts play an important role in their antioxidant 

and antimicrobial activity. Prosopis farcta is a spice of Leguminosae family and Mimosoideae subfamily, 

an aborigine to the dry and semi-dried regions of Asia, Africa and America. In this study, the root extract 

of Prosopis farcta prepared by the soxhlet extractor and ethanol 70% solvent. The extraction yield was 

estimated at 1.85%. Total phenol and flavonoids compounds were calculated 178.14 ± 0.17 mg Gallic 

acid/g and 94.33 ± 0.77 mg Quercetin/g, respectively. Phenolic compounds comprised 11.98% of the 

total chemical composition of the extract. IC50 for root extract and BHT (synthetic antioxidant) was 

determined 2.45 μg/ml and 1.98 μg/ml, respectively. In the β-carotene-linoleic acid system, the average 

antioxidant activity reported 39.25% for root extract and 57.13% for the BHT. Among 250, 500 and 

1000 ppm concentrations of the extract, 1000 ppm showed the best antioxidant effect in soybean oil for 

12 days storage at 50°C. Staphylococcus aureus (with MIC 200 µg/ml and MBC 350 µg/ml) showed the 

most sensitivity in comparison with the two gram-negative bacteria, Salmonella Typhimurium and 

Escherichia coli. The results of this study showed that the hydro-ethanolic root extract of Prosopis farcta 

had suitable antimicrobial and antioxidant activity. 
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 چکیده

هاا ها و عصاارههای عااملی اساان ترکیب و ساختار گروه .اکسیدانی و ضدمیکروبی مختلف هستنداز ترکیبات آنتی ارزشمندی گیاهان منابع

 Leguminoseaخاانواده از  (Prosopis farcta) ا کهورک. گیاه جغجغه یکنندها ایفا میضدمیکروبی آن اکسیدانی وآنتی نقش مهمی در فعالیت

 روش خشاک آسایا، آفریقاا و آمریکاسات. در ایاه پااوهش باا اساتفاده از بومی نواحی خشک و نیمه است و Mimosoideaeخانواده و زیر

. فنا  کا  و ترکیباات ت آماددسابهدرصد  81/1درصد بازده عصاره و  عصاره ریشه گیاه کهورک تهیه ،درصد 97سوکسوله و حلال اتانول 

گارم  درکوئرساتیه  ارزهام گارممیلی 33/74 ± 99/7 گارم و  دراسید گالیک  ارزهم گرممیلی 14/198 ± 19/7  ترتیب برابر باهفلاونوئیدی ب

اتانولی ریشاه گیااه برای عصاره  17IC مقدار از ک  ترکیبات شیمیایی عصاره را تشکی  داده بودند.درصد  78/11 ترکیبات فنلی. شدمحاسبه 

در سیساتم  دسات آماد.هبلیتر میکروگرم بر میلی 78/1 )نمونه کنترل( BHTاکسیدان سنتزی لیتر و آنتیمیکروگرم بر میلی 41/2کهورک برابر 

. شاد تعییه BHTبرای درصد  13/19را برای عصاره ریشه کهورک و  21/37اکسیدانی لینولئیک اسید، میانگیه درصد فعالیت آنتی-بتاکاروته

در  دارینگهروز  12اکسیدانی را در روغه سویا طی عصاره بهتریه اثر آنتی ppm 1777 غلظت ،ppm 1777 و 177، 217های در بیه غلظت

میکروگارم بار  317 برابار MBCلیتار و میکروگارم بار میلی 277 ربابرا MICبا  استافیلوکوکوس اورئوسداشت. درجه سلسیوس  17 دمای

نتاای  ایاه بار عصااره حساسایت بیشاتری نشاان داد. در برا یالوک اشریشیاو  موریومتیفی سالمونلابه دو باکتری گرم منفی  سبتن ،لیترمیلی

 برخوردار است. مناسبیاکسیدانی آبی ریشه کهورک از فعالیت ضدمیکروبی و آنتی-پاوهش نشان داد که عصاره اتانولی

 عصاره، کهورک سیدان، ضدمیکروبی،اکآنتی دی:کلی هایواژه
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 قدمهم

اکسایدانی مختلاف غنی از ترکیبات آنتی گیاهان منابع

از جمله ترکیبات فنولی هستند که قادر به محافظت بدن 

اساترس اکسایداتیو اسات. های ناشی از در مقاب  آسیب

خاانواده از  (Prosopis Farcta)گیاه جغجغه یا کهورک 

Leguminosea خانواده و زیرMimosoideae  باوده کاه

بااومی نااواحی خشااک و نیمااه خشااک آساایا، آفریقااا و 

 تقریبایای به ارتفاع آمریکاست. گیاهی چندساله و بوته

ای کرکدار و خاردار است متر و با ساقهسانتی 177تا  37

(Ranjbar Heidari et al, 2012; Mozafarina, 2008) .

 شاناخته و از «بلااورو» استان ایلام ایه گیاه را با ناامدر 

هاای خاانگی انحاال از آن در درمسالیان گذشته تاا باه

 و جلوگیری از اکسیدانیخواص آنتیشده است. استفاده 

 Prosopisهای برخی از گونهخون و چربی افزایش قند 

هایی از آن در چنایه گوناهبه اثبات رسایده اسات. هام

صورت سانتی بارای کااهش ساق  برخی از کشورها به

جااذام، تنگاای نفاا ، اسااهال و جناایه، درمااان بواساایر، 

 Malik)اند ای مورد استفاده قرار گرفتههای رودهبیماری

et al, 2013; Sharma and Paul, 2010). 

 در را استفاده تریهبیش که شیمیایی هایاکسیدانآنتی

 و  TBHQ ،BHT،BHA شاام  غاذا دارناد، صانعت

 منفی اثرات و زاییسرطان نقش که هستند گالات پروپی 

اسات  مشاخ  گردیاده انساان سلامت بر ترکیبات های

(Namiki, 1990)هاای اکسایدانآنتی ایاه سامی . اثرات

ماواد  از کنندگانمصرف استفاده و طرف یک از مصنوعی

 از اساتفاده باه تمایا  دیگار جاناب از طبیعای افزودنی

 Stoilova)است  کرده بیشتر را طبیعی های اکسیدانآنتی

et al, 2007) .های فعال شادههای آزاد مولکولرادیکال

اکسایان  .آینددست مید که عمدتاً از اکسیان بهای هستن

تواناد باعا  که برای حیات ضروری است، میدر حالی

کننده اکسید کردن مواد درون سلول شود و نقش تخریب

تواند به اشکال بسیار فعاال ملا  داشته باشد. اکسیان می

هاااای رادیکال(، O-2) هاااای سوپراکسااایدرادیکاااال

( تبادی  2O2H( و پراکسید هیدروژن )OH) هیدروکسی 

خی تواند برچنیه میآسیب برساند. هم DNAشود و به 

هااای ساااختاری را هااای ضااروری و پااروتئیهاز آنزیم

چاون  ایهاای از کنتارل خاارد شادهتخریب و واکنش

-Rice) پراکسیداساایون را برانگیاازداتواکسیداساایون و 

Evans and Burdon, 1994) بدیه ترتیب با توجاه باه .

هااای آزاد، حرااور ترکیبااات کااالسااور رادیعااوار  

ها اکسایدانرساد. آنتینظر مایاکسیدانی ضروری بهآنتی

مااوادی هسااتند کااه بااا کاااهش ساارعت اکسیداساایون، 

میو  دهندیمند را افزایش مشخصاً دوره اکسیداسیون ک

یاادها، لیپهااایی نظیاار مولکولماکروتواننااد از اکسااایش 

هااا و اساایدهای نوکلئیااک جلااوگیری نماینااد. پروتئیه

منظااور جلااوگیری از هااا بااهاکساایدانعلاااوه آنتیبااه

پراکسیداسیون لیپیدها در برخی از محصولات و افازایش 

گیرنااد هااا مااورد اسااتفاده قاارار میعماار ماناادگاری آن

(Lahmass et al, 2018) . 

آلااودگی میکروباای یکاای از مشااکلات باازر  در 

 میکروبای ضاد باشد. ترکیبااتمواد غذایی می دارینگه

 ماواد داریعمرنگاه توان افزایش غذایی مواد در موجود

 از اساتفاده .دارند را نشدهفرآوری یا شدهفرآوری غذایی

دارناده نگاه ماواد جای به گیاهی هایو عصاره هااسان 

 را ماواد گوناه ایه مصرف از ناشی هاینگرانی شیمیایی

هاای عااملی . ترکیاب و سااختار گروهدهادکاهش مای

هااا نقاااش مهماای در فعالیااات ها و عصاااارهاسااان 

 ,Holley and Patel)کنناد هاا ایفاا مایضدمیکروبی آن
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های فنلای از ترکیبات دارای گروه طور معمولبه. (2005

. در ایااه (Marino et al, 2001)ایااه نظاار موثرترنااد 

 ،ییشایمیا ترکیباات کاه پاوهش سعی بر آن شده است

از  اکسیدانی و ضادمیکروبی عصااره حاصا اثرات آنتی

در روغاه ساویا و علیاه  باه ترتیاب ریشه گیاه کهورک

 بررسی شود.با منشار غذایی  زاهای بیماریباکتری

 

 هامواد و روش
و محاسابه رانادمان  اساتررا  عصاارهآماده ساازی،  -

 استررا 

 از مناطق مختلاف در فص  بهارهای ریشه گیاه نمونه

مااورد شناسااایی قاارار  آوری شااده واسااتان ایلااام جمااع

آوری شاده اااهری جایی که نمونه جماعگرفتند. از آن

سفت و چوب مانند داشاته و خارد کاردن اولیاه آن باا 

هاای نموناه پا  از آسیاب ممکه نباود، بناابرایه تکاه

ک شاده و ابتادا در هااون شستشو و حذف خاک، خشا

صورت پاودر سیاب بهو سپ  با استفاده از آ دستی خُرد

توساا  دسااتگاه سوکسااله دسااتی  نهایاات در .درآمدنااد

باا حلاال  اساتخراد عصااره باهاقادام  ساعت 4مدت به

. شاددرجاه سلسایوس  17درصاد در دماای  97 اتانول

های حاصا  در دساتگاه منظور حذف حلاال، عصاارهبه

مادت درجه سلسیوس به 31آون مجهز به خلار با دمای 

-Singh, 2002; Schmeda) سااعت خشاک شادند 92

Hirschmann et al, 2015.)  حاصا  راندمان اساتخراد

تقسیم وزن اسان  و یا عصااره اساتخراجی از گیااه بار 

 شاادباار حسااب درصااد گاازارش  اساات ووزن گیاااه 

(Dobravalskytė et al, 2012). 

 

 

 GC/MSشناسایی ترکیبات سازنده عصاره با استفاده از  -

ودر بود در متاانول حا  و صورت پابتدا عصاره که به

جداساازی  GC/MSسپ  اجزای نمونه توس  دساتگاه 

و شناسایی شدند. دستگاه کروماتوگرافی گاازی اساتفاده 

باا ولتااژ  Agilent Technologies 7890 A شده از نوع

متار،  37طاولساتون باه الکترون ولت و 97یونیزاسیون 

ر میکرومتا 21متر و ضخامت لایه میلی 21/7 قطر داخلی

از نوع موئیه بود. برنامه دمایی ستون به ایه نحو تنظایم 

، دماای سلسایوسدرجاه  07گردید: دمای ابتادایی آون 

 0و گرادیاان حرارتای آون  سلسیوسدرجه  227انتهایی

 3مدت در دقیقه و توقف در ایه دما به سلسیوسدرجه 

و  سلسایوسدرجاه  217دقیقه بود. دمای دریچه تزریق 

 1عنوان گااز حاما  باا سارعت جریاان از گاز هلیوم به

 .  شدمیلی لیتر بر دقیقه استفاده 

 تامو فلاونوئیدی  یگیری ترکیبات فنلاندازه -

کالتیو ترکیبااات فنااولی بااا روش فااولیه ساایو مقاادار

گرم هم ارز گالیاک گیری شد. نتای  بر اساس میلیاندازه

. در (Singh, 2002) اسید در گرم وزن خشک بیاان شاد

وئرساتیه بار گرم هام ارز کصورت میلیای  بهنهایت نت

 .(Siddique et al, 2010) گرم وزن خشک گزارش شد

و  DPPHاکسیدانی به روش ماد  آنتی فعالیت سنجش -

 کاروتنرنگ شدن بتابی

اکسایدانی عصااره ریشاه گیااه در ایه مطالعه اثر آنتی

کهورک، با اساتفاده از روش کااهش ارفیات رادیکاالی 

(RSCبه  ک ) پیکریا  -1-دی فنیا -2،2ماک رادیکاال

رنگ شدن بتاکااروته بیچنیه و هم( DPPHهیدرازی  )

ترکیبای بانفش رناگ  DPPHمورد ارزیابی قرار گرفت. 

هاای فنیا  در سااختارش دلی  حرور گروهاست که به

صورت رادیکال آزاد در آمده و منبع رادیکال راحتی بهبه
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ک الکتارون از گردد. ایاه ترکیاب باا گارفته یاآزاد می

اکسیدانی، از رنگ بنفش به رنگ زرد تغییار ترکیب آنتی

، در DPPHهاای آزاد موجاود در دهد. رادیکالرنگ می

نااانومتر حااداکلر جااذب نااوری را دارد. جااذب از  119

کناد و کااهش جاذب باا لامبرت پیروی مای-قانون بیر

اکسایدان رابطاه خطای دارد. هرچاه بار میزان ماده آنتی

آنتی اکسیدان افزوده شود، رادیکاال بیشاتری  مقدار ماده

مصرف شده و رنگ بنفش به سامت زرد رناگ تمایا  

 . (Kulisic et al, 2004) کندپیدا می

  (TBAتیوباربیتوریک اسید ) و عدد (PV) عدد پراکسید -

تعییه عدد پراکساید و تیوباربیتوریاک اساید منظور به

 درجااه 17در دمااای  روز 12 ماادتبااهروغااه سااویا 

هاای . بارای ایاه منظاور غلظتشد دارینگهسلسیوس 

 ppm 277و  177عصااااااره،  ppm 1777و  177، 217

کاار گرفتاه باه BHTو  BHAهای سانتزی اکسیدانآنتی

ااروف . شد. تیمار شاهد روغه سویا فاقد افزودنی باود

مورد استفاده در ایه آزماایش، شافاف و باا دهاناه بااز 

 روغااه پاار شاادند میلاای لیتاار 87بودنااد کااه تااا حجاام 

(Elbadrawy and Sello, 2016) .                              

 عصاره MBCو  MICتعیین  -

سااالمونلا  های باکتریاااییایااه مطالعااه از سااوشدر 

 ساویه یالاوکاشرشایا ، (ATCC 14028) موریاومتیفی
O157:H7  اساااتافیلوکوکوس اورئاااوسو (ATCC 

ق  غلظاات آزمااون تعیاایه حاادا .شااداسااتفاده  (25923

( و حااداق  غلظاات MIC) کنناادگی رشااد باااکتریمهار

ای لولاه سازیصورت رقت( بهMBC) کشندگی باکتری

ای با محتویات عنوان کنترل ملبت لولهبهصورت گرفت. 

عناوان باکتری( و باه و فاقد)محی  کشت حاوی عصاره 

 ای باا محتویاات )محای  کشات فاقادشاهد منفی لولاه

علات رنگای باودن عصااره . باهباکتری( نیز تهیه شادند

ممکه نبود و بارای رفاع ایاه مشاک  از  MICخواندن 

میکرولیتار باه  177های تلقیح شاده باه میازان تمام لوله

هینتاون آگاار باه -های حاوی محی  کشات ماولرپلیت

ها به انکوباتور روش کشت اختلاطی پخش گردید. پلیت

سااعت  24بعاد از  وانتقاال یافات  درجه سلسیوس 39

 .(CLSI, 2006) ای  خوانده شدنت

 تجزیه و تحلیل آماری -
صاورت گرفات.  تکرار سه در حداق  هاآزمایش هیلک

 و طرفهیک واریان  آنالیز توس  هاداده تجریه و تحلی 

انجام شد. باا اساتفاده از آزماون دانکاه  SPSSافزار نرم

صاورت  71/7داری هاا در ساطع معنایمقایسه میانگیه

 .شد رسم اکس  افزارنرم توس  نمودارها گرفت.

 

 هایافته

 81/1خراد عصاره ریشاه گیااه کهاورک، راندمان است

دهناده عصااره ریشاه  بود. نتای  مربوط به مواد تشکی 

 است. آمده (1)گیاه کهورک در جدول 
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 (Prosopis farctaدهنده عصاره ریشه گیاه کهورک )نوع و درصد ترکیبات تشکی  -(1) جدول

 درصد (RTزمان بازداری ) ترکیب

1,3-Dihydroxy-2-propanone 888/4 3/3 

1,4-dimethoxy-2,6-dimethylbenzene 414/8 22/17 

Cyclohexasiloxane 719/7 29/1 

Resorcinol 311/7 90/4 

Phenol, 4-(2-aminopropyl) 017/7 78/11 

Cycloheptasiloxane 172/17 87/7 

Cyclopentanol 970/17 97/17 

N-Aminomorpholine 340/11 72/2 

TETRACOSAMETHYLCYCLODODECASILOXANE 813/11 04/3 

s-Trihydroxybenzene 707/12 77/11 

Acetic acid dimethylamide 047/12 11/1 

 78/77  مجموع

 

ریشه گیاه  میزان ترکیبات فنولی و فلاونوئیدی عصاره

 گرممیلی 14/198 ± 19/7 ترتیب تکرار به 3ورک در که

بر حسب   33/74 ± 99/7 اسید گالیک بر گرم و  ارزهم

مطابق  دست آمد.هکوئرستیه بر گرم ب ارزهم گرممیلی

و نتای   DPPHدرصد مهار رادیکال آزاد  (2)جدول 

اکسیدانی عصاره ریشه حاص  از بررسی خواص آنتی

روش به BHTاکسیدان سنتزی گیاه کهورک و آنتی

، 1، 1های مختلف )دن بتاکاروته در غلظترنگ شبی

میکرو گرم بر میلی لیتر( تعییه و  21و  27، 11، 17

میانگیه درصد فعالیت محاسبه شد. در ایه مدل 

اکسیدان اکسیدانی عصاره ریشه کهورک و آنتیآنتی

بود. 13/19و  21/37ترتیب برابر با به BHTسنتزی 

 
 لینولئیک –بتاکاروته اکسیدانی در مدل و میانگیه درصد فعالیت آنتی DPPHدرصد مهار رادیکال آزاد  -(2) جدول

غلظت 

(µg/ml) 

 لینولئیک اسید –مد  بتاکاروتن   DPPHمد  

میانگین درصد 

 مهار عصاره
میانگین درصد مهار 

BHT 

میانگین درصد فعالیت  

 آنتی اکسیدانی عصاره

میانگین درصد فعالیت 

 BHTآنتی اکسیدانی 

1 90/7± g03/37 11/7± g19/42  84/1± g94/19 12/4± g19/20 

3 22/7± f70/13 90/7± f23/49  71/1± f21/17 37/2± f78/32 

1 78/1± e21/14 08/7± e18/17  03/3± e37/24 99/2± e81/47 

17 49/7± d18/97 74/7± d20/97  80/7± d07/32 74/1± d39/01 

11 13/7± c03/80 13/7± c17/89  02/1± c28/40 83/1± c22/93 

27 98/7± b73/72 82/7± b92/74  47/4 ± b38/01 12/1± b03/99 

21 30/7± a27/79 91/7± a13/78  70/2± a49/92 08/7± a10/81 
 است. یاستحصال یهاداده هیبودن اختلاف ب داریدهنده معننشان در هر ستون، حروف متفاوت*
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 ،شودمیمشاهده  (2( و )1طور که در نمودار )همان

17IC (Inhibitory Concentration)  ریشه برای عصاره

 برای لیتر ومیکروگرم بر میلی 41/2برابر با  گیاه کهورک

 78/1 برابر با )نمونه کنترل( BHT اکسیدان سنتزیآنتی

 . بود
 
 
 

 
  DPPHدر آزمایش تخریب رادیکال های آزاد  BHTاکسیدانی میزان فعالیت آنتی -(1) نمودار

 

  

y = 2/3939x + 44/122

R² = 0
 

  

  

  

  

   

                   

D
P
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H

 
  
  

   
 

          

 
   DPPHهای آزاد در آزمایش تخریب رادیکال  عصاره کهورکاکسیدانی میزان فعالیت آنتی -(2) نمودار

 

، 4، 2میزان پیشرفت اکسیداسیون روغه در روزهای 

گیری عدد پراکسید و با اندازه 12و  17، 8، 0

تغییرات عدد پراکسید  .شدتیوبابیتوریک تعییه 

( 3)در جدول  های روغه سویا حاوی عصارهنمونه

ذکر است که میزان عدد نشان داده شده است. لازم به

خانه گذاری( صفر )زمان شروع گرمپراکسید در روز 

والان پراکسید در هر کیلوگرم روغه بود. اکیمیلی 17/1

ها با افزایش در ایه بررسی عدد پراکسید تمامی نمونه

 افزایش یافت. تدری به دارینگهمدت زمان 
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 دارینگهید روغه سویا طی از افزایش عدد پراکس میانگیه درصد بازدارندگی تیمارهای مختلف بر جلوگیری -(3)جدول

 (ppm) عصاره
 روز )درصد بازدارندگی(

2 4 6 8 11 12 

 e12/44 d09/13 f84/39 f43/37 e07/22 f38/19 217 -اتانولی

 e12/44 d09/13 f84/39 f43/37 e07/22 f38/19 177 -اتانولی

 b72/19 b24/02 d77/41 d83/14 d74/38 d99/31 1777 -اتانولی

BHA- 177 a18/01 a30/97 a17/12 a42/17 a94/12 a18/37 

BHA - 277 g07/27 f83/32 g19/20 e04/43 f49/17 g18/7 

BHT- 177 d39/17 e84/11 e91/38 a30/17 c10/42 e17/28 

BHT- 277 f74/47 c70/01 c11/48 c38/10 c08/42 c39/30 
 است. یاستحصال یهاداده هیبودن اختلاف ب داریدهنده معننشان در هر ستون، حروف متفاوت*

 

شود، روغه طور که در جدول فوق مشاهده میهمان

داری نسبت به عنیبا تفاوت م ppm1777سویا حاوی 

تریه کمتریه درصد باردارندگی )از بیشسایر تیمارها، 

درجه  17مای در د دارینگهروز  12عدد پراکسید( طی 

 ppm1777پ  از تیمار حاوی . برخوردار بودسلسیوس 

اکسیدان سنتزی آنتی ppm277حاوی  عصاره، تیمارهای

BHT  وBHA .همیه منظور در ادامه به به قرار داشتند

مقایسه میزان عدد پراکسید و تیوباربیتوریک ایه تیمارها 

 .با تیمار شاهد )فاقد افزودنی( پرداخته شد

 

 

  

   

   

   

   

   

   

   

   

        

P
V

 (
m

eq
/k

g
)

          

            BHA 200 BHT 200     

 
 دارینگههای سنتزی طی اکسیدانآنتی های روغه سویا حاوی عصاره ریشه کهورک ود نمونهتغییرات عدد پراکسی -(3) نمودار

 

عصاره ریشه  مستقیم اثر افزودن (4)و  (3)در نمودار 

در به روغه سویا  ppm1777با غلظت کهورک 

ثانویه  اولیه و جلوگیری از تشکی  محصولات

در  اکسیداسیون در روغه سویا نشان داده شده است.

نشان داده شده  MBCو  MIC(  نتای  آزمون 4جدول )

 است. 
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 دارینگههای سنتزی طی اکسیدانآنتی های روغه سویا حاوی عصاره ریشه کهورک ونمونه تغییرات عدد تیوباربیتوریک اسید -(4) نمودار

 

بار عصاره ریشه گیاه کهاورک  MBCو  MICنتای  آزمون  -(4)جدول 

 لیتر محی  کشتمیلی حسب میکروگرم عصاره بر

 (MBC µg/ml)  (MIC µg/ml)  باکتری
 177 417 سالمونلا تیفی موریوم

 411 477 یالویا کیشاشر

 317 277 استافیلوکوکوس اورئوس

 

 گیریو نتیجه بحث

 ترکیبات سازنده گیاهان دارویی و بررسی شناسایی

تریه . بیشباشدمیها مراح  مطالعه آن تریهاز مهم یکی

زان ترکیبات سازنده عصاره ریشه کهورک، ترکیبات می

و ...(  اتری، یک)ال های عاملی فعالدارای گروهفنولی و 

پروسوپی  ترکیب شیمیایی عصاره  در بررسیبودند. 
 -4ترکیبات فنولیک مل   توس  یک مطالعه، کونتزی

و فعال  چنیه ترکیبات هیدروکربنیو هم وینی  فنول

را تشکی  داده دهنده عصاره  مواد عمده تشکی مختلف،

در پاوهشی دیگر . (Scholz et al, 2010) بودند

پروسوپی  ترکیبات فلاونوئیدی بسیاری از عصاره گیاه 

نتای  تحلی  عصاره با دستگاه  شد واستخراد  ژولیفلورا

HPLC فعال فراوان دهنده وجود ترکیبات زیستنشان

کیبات وجود تر نتیجه پاوهش نشان داد بود. آن در

 پروسوپی  ژولیفلورا گیاهفعال فراوان در عصاره زیست

میکروبی بالایی را برای آن اکسیدانی و ضدارفیت آنتی

. بررسی (Sirmah et al, 2009)فراهم آورده است 

 پروسوپی  فلکسوزاهای گیاه عصاره حاص  از دانه

 نشان دادکربوهیدرات و مواد فنولیک را  یدرصد بالا

(Ibañez and Ferrero, 2003) نقطه مشترک در بیه .

ها وجود درصد بالای ترکیبات فنولیک در ایه پاوهش

باشد. های مختلف گیاهان خانواده کهورک میبیه گونه

های مختلف ایه مطالعه گفته طور که در قسمتهمان

ای در فعالیت شد، ترکیبات فنولیک نقش عمده

های اکسیدانی و ضدمیکروبی اسان  و عصارهآنتی

 گیاهان دارند.
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 ارفیت اعظم بخش که است داده نشان مطالعات

 و C، E هایویتامیه وجود به فق  گیاهان اکسیدانیآنتی

 اجزای وجود به بلکه. شودنمی داده نسبت کاروته بتا

 قدرت دارای که است وابسته هافنولپلی قبی  از دیگر

از . (Taji et al, 2010) هستند قوی اکسیدانیآنتی

 کاهنده عوام  عنوانبه توانمی فنولیک ترکیبات

 فرونشاننده و فلزات کنندهشلات آزاد، هایرادیکال

 غذاهای که داده نشان تحقیقات یاد کرد. یگانه اکسیان

 خصوصیات برخی با فنولیک ترکیبات از غنی

 اکسیدانی،آنتی خاصیت همانند فیزیولوژیکی

 سیداسیوناک بازدارنده زایی،ضدجهش ضدمیکروبی،

 ضدالتهابی فعالیت و هاپلاکت تجمع و لیپوپروتئیه

 میزان مطالعه یک در .(Rajaei et al, 2011) دارد ارتباط

گیاه علف مورچه  اتانولی عصاره در فنولیک ترکیبات

 تربیش فنولی ترکیبات میزان آبی عصاره به نسبت

 در فنولیک ترکیبات میزانایه مطالعه  در. شد ارزیابی

 استخراد ساعت 0 از پ  آبی عصاره و اتانولی عصاره

 ارزهم گرممیلی 147/42 و 178/02 با برابر ترتیببه

. گزارش شده بود خشک عصاره گرم بر اسید گالیک

 افزایش با هک بود ایه هاپاوهش آن در توجه قاب  نکته

 ترکیبات میزان آن، شدن طولانی و استخراد زمان

 را کاهش ایه دلی  هابود. آن یافته کاهش فنولیک

 ترکیبات ایه گرفته قرار اثر در فنولیک ترکیبات تخریب

 بیان طولانی استخراد طی آزمایش دمایی شرای  در

در . (Afshari and Sayyed-Alangi, 2016)کردند 

 عصاره در فنولیک ترکیبات میزان یای دیگرمطالعه

 شیلی بومیپروسوپی   گیاه مزوکارپ از حاص  متانولی

 بود شده آوری جمع شیلی کشور مختلف مناطق از که

 در اسید گالیک ارزهم گرم حسب بر 82/7 -19/2 را

-Schmeda) کردند محاسبه عصاره گرم صد

Hirschmann et al, 2015). میزانای دیگر در مطالعه 

 حاص  متانولی عصاره درموجود  فلاونوئیدی ترکیبات

 کشور بومی  پروسوپی گیاه نوع چند میوه مزوکارپ از

 شده آوری جمع کشور ایه مختلف مناطق از که شیلی

 گرم 177 بر کوئرستیهارز هم گرم 19/7- 10/7 ،بود

 Schmeda-Hirschmann et) اندرا گزارش کرده عصاره

al, 2015).  

اکسیدانی عصاره ریشه گیاه اثر آنتی اخیر مطالعهدر 

 کهورک، با استفاده از روش کاهش ارفیت رادیکالی

(RSC به کمک رادیکال )پیکری  -1-دی فنی -2،2

( مورد ارزیابی قرار گرفت. برای DPPHهیدرازی  )

بالاتریه  BHTاکسیدان سنتزی چنیه آنتیو هم عصاره

میکروگرم بر  21اکسیدانی مربوط به غلظت قدرت آنتی

 1اکسیدانی را غلظت تریه قدرت آنتیمیکرولیتر و پاییه

 عصاره برای 17ICمیزان بود. تر میکروگرم بر میکرولی

 کنترل لیتر و نمونهمیلی بر میکروگرم 41/2 با برابر

BHT  78/1  17گزارش شد. هرچه مقدارIC تر باشد کم

 DPPHدهنده قدرت بازدارندگی بیشتر رادیکال نشان

 17ICمیزان  در یک مطالعهباشد. اکسیدان میتوس  آنتی

نسبت به  علف مورچهگیاه  آبیو  اتانولیهای در عصاره

، 470/77ترتیب برابر با به BHTاکسیدان سنتزی آنتی

. نتیجه قاب  توجه گزارش شده بود 943/89و  920/142

های اتانولی و آبی حاص  ایه پاوهش اثر بالاتر عصاره

است که در   BHTاز گیاه نسبت به آنتی اکسیدان 

 Afshari and) ه استعصاره آبی بیشتر مشهود بود

Sayyed-Alangi, 2016) . نتیجه یک پاوهش نشان داد

پروسوپی  های گیاه عصاره بر  با افزایش غلظتکه 

 Sathiya and) استافزایش یافته  17ICمقدار  ژولیفلورا



 و همکاران عزیزنیا                                                                                                                              کهورک اهیگ شهیعصاره ر یکروبیو اثر ضدم یدانیاکسیخواص آنت

 

55 

Muthuchelian, 2010).  نتای  ایه پاوهش با با مقایسه

توان دریافت که عصاره ریشه گیاه مطالعات دیگر می

 سیدانی قاب  قبولی داشته است.اککهورک ارفیت آنتی

از بیشتریه ارفیت  BHT ،در بیه تیمارها

میکروگرم بر  1. غلظت اکسیدانی برخوردار بودآنتی

 21اکسیدانی و غلظت تریه فعالیت آنتیلیتر کممیلی

اکسیدانی را لیتر بیشتریه فعالیت آنتیر میلیمیکروگرم ب

دلی  ایه امر . در بیه تمامی تیمارها از خود نشان دادند

افزایش غلظت ترکیبات فنولیک در امولسیون و در 

رنگ شدن ها در جلوگیری از بینتیجه افزایش قدرت آن

بتاکاروته است نکته قاب  توجه ایه است که بر خلاف 

اکسیدان سنتزی ، عصاره اتانولی با آنتیDPPHمدل 

BHT دهد اکسیدانی مشابه را از خود نشان نمیاثر آنتی

دلی  تفاوت در مدل سیستم تواند بهه تفاوت میکه ای

ها در ایه دلی  غلظت پاییه نمونهآزمایش باشد که به

مدل آزمایش جوابگوی سطح فاز چربی در امولسیون 

و در نتیجه سبب ممانعت اکسیداسیون  ودهحاص  نب

اکسیدانی بررسی ارفیت آنتی نگردد. ،صورت کارآمدبه

انواده پروسوپی  آمریکای گونه از خ 4عصاره اتانولی 

روش که توان تخریب رادیکال آزاد به نشان دادجنوبی 

)خال (  یکلبتاکاروته در عصاره آبی بهتر از عصاره ال

 . (Cardozo et al, 2010) بوده است

پراکسید محصول اولیه اکسیداسیون مواد چرب است 

ها یا با افزایش درجه اکسیداسیون روغه یکلطور و به

گردد. رب، آمادگی برای اکسیداسیون بیشتر میمواد چ

عنوان ملال روغه سویا که در ایه پاوهش مورد به

درصد  07استفاده قرار گرفته است با داشته حدود 

درصد آن را  17اسیدهای چرب غیر اشباع که حدود 

دهد، جزو لینولنیک اسید با سه پیوند دوگانه تشکی  می

 رودشمار میههای حساس به اکسیداسیون بروغه

(Yetella and Min, 2008)ذکر است که میزان . لازم به

خانه عدد پراکسید در روز صفر )زمان شروع گرم

میلی اکی والان پراکسید در هر کیلوگرم  17/1گذاری( 

ها روغه بود. در ایه بررسی عدد پراکسید تمامی نمونه

درجه  17در دمای  دارینگه با افزایش مدت زمان

تدری  افزایش یافت. عصاره ریشه گیاه به سلسیوس

اکسیدانی بسیار خوبی در مقایسه کهورک دارای اثر آنتی

آن با  ppm 1777که غلظت طوری بود. به BHTبا 

نتای   BHTاکسیدان سنتزی آنتی ppm 277غلظت 

 و دو نمودار در اکلر نقاط تقریباً  بسیار نزدیکی داشت

 اکسیداسیون کاهش روند هانمونه کلیه در. بودندمنطبق 

. نرخ رشد افزایش عدد پراکسید تا روز شد مشاهده

جا به بعد روغه سویا بسیار کم و از آن دارینگهچهارم 

که ایه نرخ رشد در  بودتری پیدا کرده شیب بیش

گر تر بوده است و ایه بیانهای بالاتر اسان  کمغلظت

ی عصاره های بالاغلظت تر در حرورطولانی یدوره القا

 بوده است.

دهنده مراح  ثانویه اکسیداسیون  نشان TBAمقدار 

در  شود.بوده و سبب ایجاد طعم بد در مواد غذایی می

از نظر مقایسه تشکی  مالون آلدئید طی  هابیه نمونه

اتانول  <BHT 200های حاوی ترتیب نمونه، بهدارینگه

1777 > BHT 100> BHA 200>  177اتانول > 

BHA 100>  قرار  اکسیداننمونه فاقد آنتی <217اتانول

صیت مطالعات بسیاری در ارتباط با خاداشتند. 

در است.  اکسیدانی گیاهان داروئی صورت گرفتهآنتی

پاوهشگران استفاده از غلظت  یکی از ایه مطالعات

ppm1777  های گیاه علف عصاره حاص  از بر

 د کردندپیشنها BHTمورچه را جایگزیه مناسبی برای 
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(Afshari and Sayyed-Alangi, 2016).  با توجه به

 ppm1777غلظت  رسد کهنظر میبه نتای  حاص 

جایگزیه مناسبی برای ، عصاره ریشه گیاه کهورک

اثر  بررسی. باشد BHAو  BHTهای اکسیدانآنتی

ک روی فندق و روغه اسان  دارچیه، رزماری و میخ

در  ن داد کهنشادرجه سلسیوس  17خشخاش در دمای

درصد بهتر از  72/7با غلظت  BHA دارینگهدوره 

ها ها عم  کرده است ولی در میان اسان سایر اسان 

ترتیب میخک، در انتهای دوره در روغه فندق به

 Özcan and)تریه اثر را داشتند دارچیه و رزماری بیش

Akgul, 1995). 

 پروسوپی  ژولیفِلوراعصاره حاص  از  MICمقدار 

، استافیلوکوکوس اورئوسنطقه بوشهر ایران بر م

و  یالوکشیا یاشر، استافیلوکوکوس اپیدرمی 

 21/1، 789/7، 312/7ترتیب به روجن سودوموناس آی

گزارش شده لیتر گرم بر میلیحسب میلی بر 21/1و 

ای چنیه مطالعههم. (Tajbakhsh et al, 2015) است

اره متانولی ایه عص کنندگی اثر مهاردیگر نشان داد که 

مطالعه بسیار بیشتر  های موردقارچ ا وهباکتری گیاه بر

ها نیز کمتر از آن بر قارچ از عصاره آبی آن بوده و اثار

 .(Sengul et al, 2010) ه استها گزارش شدباکتری

)بومی  پروسوپی  شیلی کلیال -عصاره آبی MICمیزان 

و  باسیلوس سوبتیلی  برایکشور شیلی( 

بر ) 02/7و  10/7ترتیب به یلوکوکوس اورئوساستاف

 (لیتر محی  کشتگرم عصاره بر میلیحسب میلی

 ,Schmeda-Hirschmann et al) گزارش شده است

 دهد که عصارهنشان می ایه مطالعات. نتیجه (2015

ریشه گیاه کهورک از نظر خاصیت ضد میکروبی در 

 .بوده استسطح قاب  قبولی 

های مختلف ایه پاوهش متطور که در قسهمان

های متفاوتی دارای گونهپروسوپی  ذکر شد، خانواده 

فعال و دارای ترکیبات زیستها است که بیشتر آن

یک از  Prosopis farcta. گیاه هستندخاصیت دارویی 

طور عمده در نواحی گیاهان بومی ایران است که به

از چنیه مناطقی همو استان ایلام  غرب کشور و بالاخ 

تریه روید. از ایه رو مهماستان سیستان و بلوچستان می

عصاره حاص  از هدف ایه پاوهش، شناسایی ترکیبات 

های گوناگون کارگیری آزمونهکهورک و بریشه 

ییه و اثبات خاصیت ضدمیکروبی و منظور تعبه

اکسیدانی آن بود. نتای  ایه پاوهش نشان داد که تیآن

یت ضدمیکروبی و عصاره ریشه کهورک از خاص

 .باشدمیاکسیدانی بالایی برخوردار آنتی
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