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 هديکچ
 لمحتم تلع نیا هب و هدش تشادرب هدیسر لاًاتبسن یلو تسا ارگزارف هویم کی وله
 رد تاجیزبس و هویم تاعیاض لرتنک .دشاب یم تشادرب زا سپ یکیژولویزیف تاعیاض
  اهشک چراق زا هدافتسا تمس هب یدایز یاه لاس
 و هدننک فرصم راشف بجوم یکاروخ داوم رد اهشک چراق نیا هدنامیقاب و دشابیم
 هدیدرگ ییایمیش تابیکرت هنوگ نیا فرصم مدع ای شهاک صوصخ رد تملاس زکارم
 دناوت یم و هدیسر تابثا هب یهایگ یاه سناسا یچراقدض و ییایرتکابدض تیلاعف .تسا
 یلو ددرگ اه شک چراق دننام ییایمیش تابیکرت نیزگیاج ،یعیبط تابیکرت ناونعب
 اهنآ زا میقتسم هدافتسا زا یشان هویم یعیبط معط رییغت و تیرارف رد هدافتسا لکشم
 نشیوآ و یرامزر ناهایگ هلوسپکورکیم یاه سناسا ریثأت ،شهوژپ نیا رد .دشاب یم
 یاه سناسا .تفرگرارق هعلاطم دروم اتربلآ مقر وله هویم یرادهگن تدم لوط یور
 یتظفاحم هتسوپ ناونع هب نازوتیچ و نیرتسکدولکیس-اتب زا هدافتسا اب هلوسپکورکیم

 .دیدرگ هدامآ coacervation simple شور و لوسپکورکیم شیاهر لرتنک تهج
 مرگ ود رامیت ،یرامزر هلوسپکورکیم سناسا مرگ ود رامیت لماش یدربراک رامیت راهچ
 مرگ 1 هولاعب یرامزر هلوسپکورکیم سناسا مرگ 1 رامیت ،نشیوآ هلوسپکورکیم سناسا
 رابکی زور 3 ره زور 13 تدم رد و دندوب دهاش رامیت و نشیوآ هلوسپکورکیم سناسا

 کی اهرامیت همه .تفرگرارق شیامزآ دروم رامیت ره یاه هویم ییایمیشوکزیف صاوخ
 دماج داوم ،لک هتیدیسا ،نزو شهاک تارییغت رد دصرد جنپ حطس رد یراد ینعم ریخأت
 هدش رامیت یاه هویم و دنداد ناشن دهاش هب تبسن هویم یتفس و داسف دصرد ،لولحم
 ناشن یرادهگن تدم لوط رد ار یبورکیم داسف لقادح هلوسپکورکیم یاه سناسا اب
 لوط شیازفا و یبورکیم داسف لرتنک لیسناتپ ،هلوسپکورکیم یاه سناسا نیاربانب ،دنداد
 شیامزآ نیا رد رامیت نیرتهب .دنراد ار وله هویم تیفیک ظفح و یرادهگن تدم
 زا یتعنص دربراک یلو ،دوب نشیوآ و یرامزر سناسا ود ره زا یبیکرت لوسپکورکیم
 نازیم ،هدش هدافتسا سناسا عون صوصخ رد رتشیب تاشیامزآ هب زاین شهوژپ نیا
 هب لوسپکورکیم هتسوپ بیکرت رد رییغت نینچمه و لوسپکورکیم زا یدربراک تظلغ
 زاین هب یخساپ دناوتیم و دراد یدربراک یاه سناسا شیاهر تدم رتشیب لرتنک روظنم
 و هویم هب یندوزفا ییایمیش تابیکرت فذح ای شهاک صوصخ رد هدننک فرصم
 .دشاب فلتخم تاجیزبس
 وله ،یرامزر ،تشادرب زا سپ ،سناسا ،نشیوآ :يديلک تاملک
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 Abstract 
Peach is climacteric fruit but relatively ripe is picked up and 
because of this, it suffers from post-harvest physiological losses. 
Over the years, the use of fungicides has been used to control 
the loss of fruits and vegetables and the rest of these fungicides 
in food has caused consumer pressure and health centers to 
reduce or not use these chemical compounds. Antibacterial and 
antifungal activity of essential oils has been proven and can be 
used as a natural ingredient to replace chemical compounds 
such as fungicides but there are problems with the volatility and 
change in the natural taste of the fruit due to the direct use. In 
this study, effects of Rosmarinus officinalis and Thymus 
vulgaris microencapsulated essential oils on storage life of 
peach fruits was investigated. Microencapsulated essential oils 
were prepared using β-cyclodextrin and chitosan as a protective 
shell for controlling microcapsules release and method of 
coacervation simple. The treatments were: control (no 
microencapsulation), two g R. officinalis oil microencapsulated, 
two g T.vulgaris oil microencapsulated, one g R.officinalis oil 
microencapsul pluse one g T.vulgaris oil microencapsul. The 
effect of treatments after an interval of 9 days for 36 days of 
storage period on physico-chemical properties of friuts were 
assayed. The results showed a significant delay in the changes 
of weight loss, titritable acidity, total soluble solids, decaying 
percentage and firmness in treated peach fruits than the control. 
The lowest decay incidences also were found in treated fruits. 
Hence, it could be concluded that postharvest treatment with 
microencapsulated essential oils has the potential to control 
decaying incidence, prolong storage life and maintained internal 
quality of peach fruits. The best treatment in this experiment 
was the microencapsules of both rosemary and thyme oils. 
However, the industrial application of this study requires further 
experiments on the type of essential oil used, the concentration 
of microcapsules applied, as well as the change in the 
composition of the microcapsule shell in order to control the 
longer the release of essential oils and can respond to consumer 
needs for reducing or eliminating the chemical additive to fruits 
and vegetables. 
 
Keywords: Essentialoils, Peach, Postharvest, Rosmarinus, 
Thymus 
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 تايلک و همدقم
 هب نیتلا رد Prunus persica یملع مان اب وله هویم
 تشادرب زا دعب یگدیسوپ .تسا یناریا بیس ینعم
 تدم لوط شهاک رد لماوع نیرتمهم زا یکی
 و یرتسکاخ یاهکپک و دشاب یم وله هویم یرادهگن
 وله تشادرب زا دعب یازیرامیب لماوع نیرتمهم زا یبآ
 ;Lurie et al., 1995; Teixidó et al., 2011) دنشاب یم

Singh & Sharma, 2018). هویم کی هچ رگا وله هویم 
 هدیسر لاًاتبسن روطب یلو تسا (Climactric) ارگزارف
 تاعیاض لمحتم تلع نیا هب و هدش تشادرب
 نآ هزات عاونا و دشاب یم تشادرب زا دعب یکیژولویزیف
 تاعیاض لرتنک یریگ تهج هک هدش دساف تعرس هب
 یلو تسا هدرب اه شک چراق زا هدافتسا تمس هب ار
 راشف بجوم یکاروخ داوم رد اهشک چراق هدنامیقاب
 ای شهاک صوصخ رد تملاس زکارم و هدننک فرصم
 تسا هدیدرگ ییایمیش تابیکرت هنوگ نیا فرصم مدع
(Margosan et al., 1997; Arrebola et al., 2010). 
 تیلاعف اهنآ ءازجا و یهایگ یاه سناسا زا یرایسب

 تابیکرت ناونعب و هتشاد یچراق دض و ییایرتکابدض
 چراق ییایمیش تابیکرت یاجب یبوخ نیزگیاج ،یعیبط
 ,.Adam et al., 1998; Teixeira et al) دنشاب یم اه شک

 هدوب ملاس و یتشادهب تابیکرت ءزج اه سناسا .(2013
 ظاحل زا و دنشاب یم هدننک فرصم لوبق دروم نیاربانب
 نیا .دنرادن یررض هنوگچیه مه یطیحم تسیز
 نیاربانب هدش لیکشت یفلتخم ءازجا زا تابیکرت
 دوخ زا یتوافتم یچراق دض و یرتکاب دض تیلاعف
 زا یلیخ .دنهد یم ناشن هدنهد لیکشت ءازجا بسحرب
 رادیاپان تابیکرت ءزج سناسا هلمج زا تابیکرت
 هلوسپکناورکیم شور .دنشاب یم
(Microencapsulation) نیا یرادیاپ رد دناوت یم 
 .(Fernandes et al., 2014) دشاب رثؤم تابیکرت

 هب تارذ ندناشوپ زا شور کی نشلوسپکناورکیم
 کی رد اهزاگ ای تاعیام ای تادماج زا نورکیم هزادنا
 طیارش زا ار تارذ نیا هک دشاب یم رثا یب هتسوپ
 عقاو رد شور نیا .دنک یم تظفاحم ینوریب و یطیحم
 رادیاپان تابیکرت ندوب رارف لرتنک و تظافح یارب
 تعنص رد یگرزب یلوحت دناوت یم و دور یم راکب
 زا لصاح لوصحم .دروآ دوجوب یکاروخ یاه ششوپ
 هب هک هدش هتخانش لوسپکورکیم مانب شور نیا
 لاکشا رد و رطق رتمورکیم کی زا رتمک یا هزادنا
 ود یاراد اه لوسپکورکیم .دشاب یم مظنمان ای یورک
 هک دشاب یم (Shell) هتسوپ و (Core) یزکرم شخب
 هدش لماش ار رادیاپان بیکرت عقاو رد یزکرم تمسق
 رفسمتا لباقم رد یزکرم تمسق زا هتسوپ تمسق و
 لوسپکورکیم کی یلک حرط .دنک یم تظفاحم ینوریب
 & Saravanan) تسا هدش هداد ناشن کی لکش رد

Rao, 2010). 
 

 
 لوسپکورکيم کي زا يکيتامش -1 لکش

Fig 1. A schematic of a microcapsule 
 
 دراوم لماش نشلوسپکناورکیم شور زا هدافتسا لیلاد
 :دشاب یم ریز
 طیحم رادیاپان طیارش زا ساسح داوم تظافح -

 و للاحنا هعسوت قیرط زا اهدنیآرف ندش رتهب -
 فلتخم داوم یگدیشخپ

 هلیسوب تلاوصحم یرادهگن تدم شیازفا -
 ءایحا و دیسکا یاهدنیآرف زا یریگولج

 بیکرت کی شیاهر نامز نتخادنا ریخأت هب و لرتنک -
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 یمس داوم نمیا و تحار ییاجباج -

 رارف تابیکرت هزم و وب ندناشوپ و تظافح -

 زا فلتخم تابیکرت ندرک جراخ سرتسد زا -
 نوگانوگ یاه میزنآ و اه مسیناگراورکیم

 اهوراد شورف و ییاجباج لرتنک -

 Polk et) تادماج دننام تاعیام تحار ییاجباج -

al., 1994; Dai et al., 2005). 

 یلک شور کی لماش نشیلوسپکناورکیم شور
 لیکشت هلحرم نامه عقاو رد و یزاسادج
 رد رمیلپ کی للاحنا زا هک دشاب یم اهلوسپکورکیم
 مان و دوش یم هدافتسا نگمه رمیلپ لولحم کی

Coacervation باختنا هلحرم نیا یارب هدوت یانعم هب 
 Simple) هداس شور ود یاراد و تسا هدیدرگ

coacervation) یبیکرت و (Complex coacervation) 
 تسا هباشم شور ود ره رد مسیناکم هکیروطب هدوب
 داضتم رمیلپ ود زا یبیکرت شور رد هک توافت نیا اب
 De) دوش یم هدافتسا لوسپکورکیم هرذ لیکشت یارب

Jong & Kruyt, 1949; De Kruif et al., 2004). 
 هدش هلوسپکورکیم یاه سناسا یخرب روظنم نیدب
 نازوتیچ یاه ششوپ زا هدش لیکشت هک یهایگ
(Chitosan coating) نیرتسکدولکیس -اتب و (β-

cyclodextrin) بیکرت هولاعب ینوریب هتسوپ ناونعب 
 یارب تسا یهایگ یاه سناسا نامه هک یزکرم

 لاح رد فلتخم تاجیزبس و هویم یتعنص تظافح
 رمیلپ کی هک نازوتیچ بیکرت .تسا قیقحت و هعلاطم
 نیتیچ زا قتشم و هتفای لکش تارییغت تاردیهوبرک
(Chitin) اه چراق ،ناتسوپ تخس یخرب زا هدش هتفرگ 
 ششوپ ناونعب دوخ تسا اهکبلج و تارشح و
 یاه هدروآرف یرادهگن تدم لوط شیازفا رد یکاروخ
 Chien et) تسا هتشاد یدایز یاهدربراک یزرواشک

al., 2007; Elsabee & Abdou, 2013). بیرخت اب 

 روصحم یاهسناسا ،یتبوطر تارییغت رثا رد نازوتیچ
 ناوت یم و هدش دازآ نامز رورم هب بیکرت نیا اب هدش
 تیلاعفدض و ییایرتکابدض و یچراقدض تارثا زا
 تدم رد رارف تابیکرت نیا زادیسکارپ یمیزنآ یاه
 و یفیک تایصوصخ ظفح یارب یرت ینلاوط نامز
 نیا زا فده .درب هرهب یزرواشک تلاوصحم یمک
 و یرامزر ناهایگ یاه سناسا ریثأت یسررب مه هلاقم
 تدم یور رب لوسپکورکیم تلاح رد نشیوآ
 .دشاب یم اتربلآ مقر وله هویم یرادهگن
 شهوژپ دنيآرف

 هب یهایگ هدش کشخ داوم :يريگ سناسا شور -
 رجنولک هاگتسد دراو بآ اب کی هب ود تبسن
(Clevenger) و دیدرگ ریطقت تعاس 02 تدمب و دش 
 کشخ میدس تافلوس هلیسوب ریطقت زا لصاح سناسا
 رد رپ رس تروصب هریت یا هشیش فرظ رد و دیدرگ
 دراو هدافتسا هلحرم ات دارگیتناس هجرد راهچ یامد
 .دیدرگ
 :اه لوسپکورکيم يزاس هدامآ و هيهت شور -
 Coacervation شور بیکرت هلیسوب اه لوسپکورکیم
 طسوت هدش هداد حرش ،ءلاخ رد ندرک کشخ شور اب

Bhandari و 3331 لاس رد ناراکمه و Ojagh و 
 تارییغت یرسکی ماجنا اب 1112 لاس رد ناراکمه
 -اتب زا مرگ 0 هک تروص نیا هب .دیدرگ هدامآ
 رارق) رطقم بآ رتیل یلیم 112 رد نیرتسکدولکیس
 دارگیتناس هجرد 11 یامد یاراد (رتیه یور هتفرگ
 رد 1:1 یمجح تبسن هب هک سناسا سپس .دیدرگ لح
 10 هب بآ یامد ندیسر زا دعب دوب هدش لح لوناتا
 ندزمه نیح رد قوف لولحم هب دارگیتناس هجرد
 -اتب هب سناسا تبسن هکیروطب دیدرگ هفاضا

 و دوش لصاح رلاوم 0/2 ات 0/1 نیرتسکدولکیس
 تعاس 3 تدم هب رکیش هاگتسد یور لولحم فرظ
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 ،(%01/1) سناسا ،(%1) نازوتیچ سپس .دش هدزمه
 (%01/1) لورسیلگ و (%2/1) 13 نیئوت ،(%12) لوناتا
 هفاضا اب لولحم pH و دیدرگ هفاضا لولحم فرظ هب
 میظنت 3 دح رد (لامرن 1) میدسدیسکوردیه ندرک
 هب قاتا یامد رد قوف یبیکرت لولحم سپس .دیدرگ
 هدزمه لاًلاماک یسیطانغم نزمه هلیسوب تعاسکی تدم
 دعب هدش تخس لوسپکورکیم تارذ تیاهن رد و دش
 هتسش درس بآ اب ،یفاص ذغاک طسوت یزاسادج زا

 30 تدم هب دارگیتناس هجرد 13 یامد رد و دش
 هدافتسا دروم اهرامیت یارب و کشخ ءلاخ رد تعاس
 .تفرگ رارق

 اتربلآ مقر وله هویم قیقحت نیا رد :هويم راميت -
 و لکش و هزادنا و یگدیسر رد تخاونکی تروصب
 یاه سناسا .دش هیهت یلحم رازاب زا نزو و گنر
 کچوک یاهکیتسلاپ رد و دش نزو زین هلوسپکورکیم
 هب نآ برد و هدش هتخیر رتم یتناس (0×0) داعبا رد
 طسوت کچوک خاروس ود و هدش هتسب ترارح کمک
 نیا و دش هدز کیتسلاپ ییلااب تمسق رد نزوس
 کیتسلاپ لخاد اه لوسپکورکیم یواح کیتسلاپ
 رامیت ره رد اه هویم نزو .تفرگ رارق اه هویم
 :لماش اهرامیت و دوب مرگ 111±1111
 مرگ 2 رامیت ،(لوسپکورکیم نودب) دهاش
 مرگ 2 رامیت ،یرامزر سناسا لوسپکورکیم
 مرگ 1 رامیت ،نشیوآ سناسا لوسپکورکیم
 مرگ 1 هولاعب یرامزر سناسا لوسپکورکیم
 کیتسلاپ هیلک .دوب نشیوآ سناسا لوسپکورکیم
 هجرد رفص ییامد نیگنایم اب هناخدرس رد اه هویم
 یور فلتخم یاهرامیت ریثأت و تفرگ رارق دارگیتناس
 ات یرادرابنا عورش زا اه هویم ییایمیشوکیزیف صاوخ
 رارق یسررب دروم رابکی زور هن ره زور شش و یس
 .تفرگ

 یبایزرا یارب :اه هويم ييايميشوکزيف ياه يبايزرا -
 رفن 31 طسوت یسح یاهنومزآ ییاشچ و یسح
 لماش یبایشزرا یاهرایعم .دش ماجنا هدید شزومآ
 و دندوب هویم معط و تفاب ،یگدنشخرد ،گنر ،رهاظ
 ره هک دش هتفرگ رظن رد هرامش 3 یبایشزرا نیا رد
 تیفیک شیازفا زا ناشن عقاو رد دور رتلااب هرامش هچ
 ،داسف یبایزرا یارب .(Larmond, 1977) دشاب یم هویم
 میسقت زا و دش هتفرگ رظن رد تمسق جنپ رد هویم ره
 دصرد برض تمسق جنپ لک رب دساف یاه تمسق
 صوصخ رد .دیدرگ هبساحم هویم ندش دساف نازیم
 یاهرامیت ندز بسچ رب نمض ،اهرامیت نزو شهاک
 رد و دش هتفرگ یرادرابنا زا لبق رد اهنآ نزو ،فلتخم
 نزو هب تبسن نزو شهاک دص رد رظن دروم یاهنامز
 0 ،لک هتیدیسا یریگ هزادنا یارب .دیدرگ هبساحم هیلوا
 رتیل یلیم 111 مجح هب رطقم بآ اب وله پلاپ مرگ
 رد نآ زا رتیل یلیم 12 اب نویسارتیت لمع ،دش هدناسر
 لامرن 1/1 لولحم اب و دصرد 0 نیئلاتف لنف فرعم
 هب و تفرگ ماجنا یتروص گنر داجیا ات روآزوس دوس
 Metrohn-744 لدم رتم pH زا pH یریگ هزادنا روظنم
 دماج داوم دصرد .دش هدافتسا ندرک هربیلاک زا دعب
 هجرد 12 یامد رد رتموتکارفر شور هب (TSS) لولحم
 بآ هرطق کی نداد رارق اب و دش هبساحم دارگیتناس
-ATAGO DR لدم رتموتکارفر روشنم یور وله هویم

A1، یمشچ یسدع زا دصرد تروص هب سکیرب ددع 
 رد هویم یتفس .(William 1980) دش هدناوخ جردم
 کی هلیسو هب وله هویم ییاوتسا هقطنم هطقن ود ای کی
 یلیم 3 رطق هب نوتسیپ یاراد FT- 327 لدم جنس ذوفن
 .دیدرگ هبساحم نتوین بسح رب رتم
 لیروتکاف تروص هب شیامزآ نیا :يرامآ ياهزيلانآ -
 لوا روتکاف .دش ماجنا یفداصت لاًلااک حرط بلاق رد
 مود روتکاف ،حطس 0 اب اه سناسا لوسپکورکیم
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 .دوب رارکت 3 یاراد رامیت ره و یرادرابنا یاهنامز
 یرامآ رازفا مرن زا هدافتسا اب یرامآ لیلحت و هیزجت

SAS ندوب راد ینعم تروص رد اه نیگنایم هسیاقم و 
F حطس رد نکناد یا هنماد دنچ نومزآ زا هدافتسا اب 
 یرازفارن همانرب اب اهراد ومن مسر .تفرگ تروص 0%

Excel دیدرگ ماجنا. 

 ثحب و جياتن

 ناشن یرامآ زیلانآ :يياشچ و يسح ياه يبايزرا -
 3 زا دعب جیردت هب ییاشچ و یسح یبایزرا هک داد
 .(2 -لکش) تفای شهاک 21/0 هب یرادرابنا زا زور

 و pH ،لک هتیدیسا نازیم رد رییغت دیاش نآ لیلد
 رامیت یاه هویم .دشاب هویم لک هتیدیسا هب دنق تبسن
 روطب نشیوآ هولاعب یرامزر سناسا لوسپکورکیم
 دعب ار زایتما نیرتلااب دصرد جنپ حطس رد یراد ینعم
 هکیلاح رد دنتفرگ (11/1) یرادرابنا زا زور 13 زا
 نامه رد (21/0) هرمن لقادح یاراد دهاش یاه هویم
 رییغت و لااب داسف زا ریغ یزیچ نآ لیلد هک دندوب زور
 ،اهدیساونیمآ ،اه نیئتورپ ،اه تاردیهوبرک نازیم رد
 رد رییغت هب رجنم هک هویم کیلونف تابیکرت و اه یبرچ
 .دشاب دناوت یمن ،ددرگ یم هویم راتخاس و هزم ،معط

 

 
 %5 حطس رد اتربلآ مقر وله هويم يياشچ و يسح ياه يبايزرا زايتما رب يرادرابنا تدم و هدش هلوسپکورکيم سناسا عون لباقتم رثا نيگنايم هسياقم -2 لکش

Fig 2. Mean comparison of the interaction effect of microcapsulated essential oil and storage duration on sensory and taste assessments in 

peach cv. Elberta at 5% level 

 

 داسف روهظ هلوسپکورکیم یاه سناسا :هويم داسف -
 نامز تدم و دنتخادنا ریخأت اب ار هویم یحطس
 تبسن ار اه هویم ییاشچ و یسح تایصوصخ یرتشیب
 رد داسف دصرد .(3-لکش) دنتشاد هگن دهاش رامیت هب
 دصرد 10/1 زا رتمک لوسپکورکیم یواح یاهرامیت
 رامیت رد داسف نیا هکیلاح رد دوب یرادرابنا نایاپ رد
 ،کخیم یاه سناسا .دوب دصرد 01/1 یلااب دهاش

 تاریثأت یاراد نشیوآ ،یرامزر ،یهوک هنوپ
 اه نآ یبورکیمدض تارثا هکیروطب هدوب یبورکیمدض
 یفنم مرگ زا رتشیب تبثم مرگ یاه یرتکاب دض رب
 .(Zaika, 1988; Tajkarimi et al., 2010) هدش شرازگ
 ره دض رب تابکرم و نیچراد یاه سناسا هکیلاح رد
 ,.Kim et al) دننک یم لمع بوخ یرتکاب عون ود

1995; Davidson et al., 2013). 
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 دارگيتناس هجرد رفص رد يرادرابنا زور 63 زا دعب اتربلآ مقر وله هويم داسف يور نشيوآ و يرامزر سناسا لوسپکورکيم ريثأت -3 لکش

Fig 3. The effect of microencapsulation of Rosemary and Thyme essential oils on peach cv. Elberta after 36 days of storage at 0 ° C 
 دصرد لومعم روطب :هويم نزو شهاک دصرد -
 تفای شیازفا یرادرابنا لوط رد اه هویم نزو شهاک
 جنپ حطس رد راد ینعم روطب نزو شهاک نیا اما
 دوب رتمک لوسپکورکیم یواح یاهرامیت رد دصرد
 یرادرابنا زا زور 13 زا دعب دهاش رامیت هک یروطب
 (دصرد 11/1) نزو شهاک دصرد نیرتشیب یاراد
 تسد زا هویم نزو شهاک دصرد یلصا لیلد .دندوب
 بیش رثا رد هک دشاب یم هویم ینورد تبوطر نداد
 خر هویم فارطا یاضف اب یتبوطر لیسناتپ فلاتخا
 یرادرابنا نایاپ رد نزو شهاک دصرد نیا .دهد یم
 یرامزر سناسا لوسپکورکیم یواح رامیت یارب

 سناسا لوسپکورکیم یواح رامیت ،نشیوآ هولاعب
 یرامزر سناسا لوسپکورکیم یواح رامیت و نشیوآ
 دمآ تسدب دصرد 00/1 و 00/1 ،01/1 بیترت هب
 سفنت نازیم شهاک نآ لیلد لاًلاامتحا هک ،(0 -لکش)
 رد یلبق تاشیامزآ .دشاب اه سناسا نیا طسوت

 تابکرم و نشیوآ ،عانعن یاه سناسا دربراک صوصخ
 و سلایگ و روگنا رد نزو شهاک لرتنک صوصخ رد
 دراد یناوخمه رضاح قیقحت جیاتن اب زین ولابلآ
(Martinez-Romero et al., 2005; Serrano et al., 

2005). 

 
 %5 حطس رد اتربلآ مقر وله هويم نزو شهاک دصرد رب يرادرابنا تدم و هدش هلوسپکورکيم سناسا عون لباقتم رثا نيگنايم هسياقم -4 لکش

Figure 4. Mean comparison of the interaction effect of microcapsulated essential oil and storage duration on weight loss percent in peach cv. 
Elberta at 5% level 
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 ریثأت :هويم pH و لک هتيديسا و لولحم دماج داوم -
 دماج داوم و لک هتیدیسا یور فلتخم یاهرامیت
 .تسا هدش هداد ناشن کی لودج رد هویم لولحم
 ینعم روطب یرادرابنا زا زور 13 زا دعب دهاش رامیت
 نازیم نیرتمک یاراد دصرد جنپ حطس رد یراد
 نیا رد شهاک نیرتشیب عقاو رد و دندوب لک هتیدیسا
 یواح رامیت هکیلاح رد دندش لماش ار نازیم
 نشیوآ هولاعب یرامزر سناسا یاهلوسپکورکیم

 یلیم 23/1) لک هتیدیسا نازیم رد شهاک لقادح
 .دنداد ناشن یرادرابنا هرود نایاپ رد ار (مرگ دص/مرگ
 لرتنک قیرط زا هدش لوسپکورکیم یاه سناسا
 تابیکرت ندوب اراد لیلدــب ینویسادیسکا یاهدنیآرف
 هوــیم لک هتیدیسا شهاک زا نادیسکا یتنآ کــیلونف
 یاه هداد .(Hemeda & Klein 1990) دننک یم تعنامم
 دماج داوم حطس نیرتلااب کی لودج رد دوجوم
 نایاپ رد ار (دصرد 23/11) دهاش رامیت رد لولحم
 یاهرامیت هکیلاح رد .دهد یم ناشن یرادرابنا هرود
 یرتمک لولحم دماج داوم یاراد لوسپکورکیم یواح
 داوم نازیم ظفح نیا .دندوب یرادرابنا هرود لوط رد

 لوسپکورکیم یواح یاهرامیت رد لولحم دماج
 یاهتیلاعف و سفنت نازیم شهاک لیلدب دناوت یم
 لرتنک هب رجنم هک دشاب اهسناسا طسوت یکیلوباتم
 هب هجوت اب هویم pH دروم رد .دنوش یم ندیسر دنیآرف
 تدم لوط رد نامز تشذگ اب ،(1) لودج یاه هداد
 یاهرامیت دروم رد هک دش هدهاشم شیازفا یرادرابنا
 اب یراد ینعم فلاتخا یرادرابنا هلحرم ره رد فلتخم
 یواح یاهرامیت هکیروطب دش هدهاشم دهاش رامیت
 و دندش اه هویم pH ظفح بجوم لوسپکورکیم
 ود ره یواح رامیت رد صوصخب pH تارییغت
 هب تبسن (12/0) دوخ دح نیرتمک رد لوسپکورکیم
 هتیدیسا هک تسا رکذ لباق لاًانمض .دوب اهرامیت هیقب
 طابترا رگیدکی اب میقتسم روطب pH و یریگرایع لباق
 دازآ نژوردیه نوی تظلغ هب یمود هک یروطب دنرادن
 هویم بآ نژرودیه نوی تظلغ تیبثت تیفرظ و
 نمض رد اه هویم رتشیب رد نیا دوجو اب .دراد یگتسب
 دوش یم فرصم یلآ یاهدیسا زا یدایز نازیم ،ندیسر
 pH شیازفا بجوم یلآ یاهدیسا شهاک هجیتن رد
 .دوش یم

 يديسا هجرد و (TA) لک هتيديسا ،(TSS) لولحم دماج داوم دصرد رب يرادرابنا تدم و هدش هلوسپکورکيم سناسا عون لباقتم رثا نيگنايم هسياقم -1 لودج

(pH) سناسا لوسپکورکيم = 3 راميت ،نشيوآ سناسا لوسپکورکيم = 2 راميت ،يرامزر سناسا لوسپکورکيم =1 راميت) %5 حطس رد اتربلآ مقر وله هويم رد 

 (نشيوآ و يرامزر
Table 1. Mean comparison of the interaction effect of microcapsulated essential oil and storage time on total soluble solids (TSS), total 

acidity (TA) and acidity (pH) in peach cv. Elberta at 5% level (treatment 1 = microcapsule of Rosemary essential oil, treatment 2 = 
microcapsule of thyme essential oil, treatment 3 = microcapsule of Rosemary and Thyme essential oils) 

 
 رامیت

  (%) لولحم دماج داوم
 

  (مرگدص/مرگ یلیم) لک هتیدیسا
 

  یدیسا هجرد
1 3 31 12 13 1 3 31 12 13 1 3 31 12 13 

 10/11d 30/11d 31/11d 23/11d  23/1 13/1b 32/1d 32/1c 32/1c  11/0 31/0c 22/0c 12/0c 02/0d 2/11 دهاش
 02/11a 0/11b 1/11c 11/11a   313/1a 13/1b 113/1a 13/1b   11/0b 12/0b 31/0a 22/0c  1 رامیت
 13/11b 13/11a 00/11b 1/11c   13/1b 113/1c 013/1b 13/1b   11/0a 12/0b 12/0b 12/0b  2 رامیت
 33/11c 10/11c 0/11a 10/11b   23/1a 313/1a 313/1a 23/1a   11/0a 31/0a 31/0a 12/0a  3 رامیت

 دنتسه راد ینعم فلاتخا دقاف نوتس ره رد کرتشم فورح یاراد دادعا
Numbers have same letters in each column are not significantly different 

 یتفس نیرتلااب هویم یتفس جیاتن رد :هويم يتفس -
 نشیوآ سناسا لوسپکورکیم یواح رامیت ار هویم
 دروآ تسدب یرادرابنا هرود نایاپ رد (نتوین 31/1)

 .دوب هویم یتفس نیرتمک یاراد دهاش رامیت هکیلاحرد
 هرود لوط رد هویم یتفس اهرامیت مامت رد هتبلا
 3/1) یتفس لقادح هکیروطب تفای شهاک یرادرابنا
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 رثکادح لباقم رد یرادرابنا زور 13 زا دعب (نتوین
 یرادرابنا لوا زور 3 رد (نتوین 10/1) هویم یتفس
 هغیت نتسکش هویم ندیسر اب .(0- لکش) دمآ تسدب
 یلپ و زانیتکپ یاهمیزنآ طسوت اهلولس ینایم
 هتساک هویم یتفس زا هجیتن رد و هداد خر زانوروتکلااگ
 یب زا یلبق تاقیقحت (Costa et al., 2010) دوش یم
 یتفس یور تابکرم و نشیوآ ،عانعن سناسا یریثات

 دراد تیاکح ولابلآ و ،سلایگ ،روگنا یاه هویم
(Martinez-Romero et al., 2000; Serrano et al. 

 یتقو دلر مقر یبلاگ هویم یتفس هکیلاح رد (,2005
 یخرب دصرد 3 ات هس تظلغ اب تشادرب زا سپ
 رد هام شش یارب و رامیت یراجت یهایگ یاه سناسا

 Juet et) دش ظفح دیدرگ هریخذ دارگیتناس هجرد رفص

al., 2000). 

 
 رد هباشم فورح ياراد ياه نوتس)%5 حطس رد اتربلآ مقر وله هويم يتفس رب يرادرابنا تدم و هدش هلوسپکورکيم سناسا عون لباقتم رثا نيگنايم هسياقم -5 لکش

 (دنتسه راد ينعم فلاتخا دقاف يرادرابنا زا هرود ره
Figure 5. Mean comparison of the interaction effect of microcapsulated essential oil and storage duration on fruit firmness in peach cv. 

Elberta at 5% level (The columns with the same letters in each period of storage are not significantly different) 
 

 یلک يريگ هجيتن

 یور یهجوت لباق تاریثات نشیوآ و یرامزر سناسا
 ینعم فلاتخا و .دنداد ناشن وله هویم یرادهگن تدم
 یاهسناسا رامیت اب دهاش رامیت یاه هداد نیب هک یراد
 ام هب ار هزاجا نیا دمآ تسدب هدش لوسپکورکیم
 تابیکرت ناونعب ار یهایگ یاه سناسا ات دهد یم
 یفرعم تاجیزبس و هویم یاهرابنا رد رثؤم یعیبط
 هلوزیا لوئنیس یبورکیم دض تیلاعف لاح رهب .مییامن

 هایگ سناسا زا هدش
 هنک و هرشح تیلاعف و (Tripathi et al., 2001) نوخرت
 Karpouhtsis et al., 1998;، Marchese et) لومیت یشک

al., 2016) دض تیلاعف عون و تسا هدیدرگ تباث 
 لیکشت تابیکرت هب عقاو رد سناسا ره یبورکیم
 هدافتسا لوسپکورکیم شور .دراد طابترا نآ هدنهد
 تیهام رد رییغت نودب عقاو رد قیقحت نیا رد هدش
 .دروآ یم لمع هب تعنامم نآ ندوب رارف زا سناسا
 زا یشان اه سناسا ندوب رارف تدش رد فلاتخا
 (یتسودبآ) یکیلیف وردیه تایصوصخ رد فلاتخا
 رد یبطق تابیکرت ندوب لااب لیلدب .دشاب یم اه نآ
 هتسوپ تابیکرت رد یتحار هب نیاربانب نشیوآ سناسا
 دوش یم دازآ رت هتسهآ عبطلاب و هدش لح لوسپکورکیم
 دشاب یم سکعرب یرامزر سناسا رد عوضوم نیا یلو
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 نیا یاه هداد نیب راد ینعم فلاتخا دسر یم رظن هب و
 نیا زا یشان سناسا ود نیا دروم رد زین شهوژپ

 ندرک لوسپکورکیم شور قیقحت نیا .دشاب تقیقح
 ندوب رارف لرتنک تقیقح رد هک ار یهایگ یاه سناسا
 طیارش ریثأت زا و دریگ یم تسد رد ار تابیکرت نیا
 بسانم دهاکیم تابیکرت نیا ءازجا یور رب یطیحم
 و دناد یم وله هویم یرادهگن تدم لوط شیازفا رد
 زا یدربراک تظلغ یور فوطعم ار یدعب تاقیقحت
 رگید یعیبط تابیکرت شیامزآ و اهلوسپکورکیم نیا
 ندرک هلومرف رد اهلوسپکورکیم ینوریب هتسوپ ناونعب
 .دناد یم اه سناسا
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