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 هاي كمپيلوباكتر جدا شده از گوشت مرغ،بيوتيكي گونهمقاومت آنتي
در بوقلمون، بلدرچين، كبك، شترمرغ، و شتر عرضه شده گاو، گوسفند، بز،

 شهرستان شهركرد

b، محمد علي گودرزيbرضا كاظميني، حميدa، امير شاكريان*aابراهيم رحيمي

a.دانشيار دانشگاه آزاد اسلامي، واحد شهركرد، دانشكده دامپزشكي، گروه بهداشت مواد غذايي، شهركرد، ايران 
b.عضو باشگاه پزوهشگران جوان، دانشگاه آزاد اسلامي، واحد شهركرد، شهركرد، ايران 

 28/9/1391 تاريخ پذيرش مقاله: 28/8/1390تاريخ دريافت مقاله:

هچكيد
مي مقدمه: و كمپيلوباكتر كلي جزء معمولي ترين عوامل آنتريت باكتريايي حاد در انسان در سراسر جان محسوب شوند. كمپيلوباكتر ژزوني
در جدايه ها از انسان ذكر شده است. اين ترين عوامل مقاومت اين پاتوژن ها در دامپزشكي به عنوان يكي از مهم از آنتي بيوتيكاستفاده  ها

 هاي كمپيلوباكتر جدا شده از گوشت عرضه شده در شهرستان شهركرد انجام شد. بيوتيكي گونه مطالعه با هدف بررسي الگوي مقاومت آنتي
و روش و193گونه كمپيلوباكتر شامل214در مجموع ها: مواد گونه كمپيلوباكتركلي جدا شده از انواع گوشت خام20كمپيلوباكترژژوني

و بلدرچين، جهت بررسي وضعيت مقاومت به تركيبات ضد ميكروبي به روش ديسك  شامل گوشت گاو، گوسفند، بز، شتر، مرغ، بوقلمون
 گذاري مورد ارزيابي قرار گرفتند.

از191به طور كلي ها:تهياف 45گونه كمپيلوباكتر بررسي شده به يك يا چند آنتي بيوتيك بررسي شده مقاومت نشان دادند. 214مورد
) (81درصد)،9/20سويه و7/37سويه (79درصد) از گونه9/36سويه و درصد) هاي كمپيلوباكتر بررسي شده به ترتيب نسبت به يك، دو

از  (تي بيوتيكنآسه يا بيشتر درصد)،4/72هاي آزمون شده مقاومت نشان دادند. بيشترين مقاومت به ترتيب نسبت به تتراسيكلين
) (6/48سيپروفلوكساسين و ناليديكسيك اسيد درصد) بود. تمام گونه كمپيلوباكتر بررسي شده نسبت به جنتامايسين حساس2/40درصد)

و تنها  شد1بودند. از گوشت بوقلمون به ترتيب نسبت به كلرامفنيكل گونه كمپيلوباكتر جدا و يك گونه كمپيلوباكتر جدا شده ه از گوشت مرغ
.و اريترومايسين مقاوم بودند

از آنتي به علت گزارش:گيرينتيجه هاي فزاينده افزايش مقاومت ضد ميكروبي گونه هاي كمپيلوباكتر تلاش در جهت كنترل استفاده
در دامداري   ها لازم است.بيوتيك ها

 كمپيلوباكترژژوني، كمپيلوباكتر كلي، گوشت، مقاومت ضد ميكروبي:هاي كليديواژه

 email: ebrahimrahimi55@yahoo.com مكاتبات مسئول نويسنده*
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 مقدمه
اي هايي هستند گرم منفي، ميلهارگانيسمكمپيلوباكترها

و متحرك كه به خانواده  شكل، خميده غير اسپورزا
,.Moore et al)كمپيلوباكترياسه تعلق دارند  . در(2005

و تحت گونه شناخته شده وجود18اين خانواده   گونه
هاي كمپيلوباكتر ژژوني دارد كه در اين بين گونه

(Campylobacter jejuni)پيلوباكتر كليو كم 
(Campylobacter coli)هاي عنوان مهمترين گونهبه

هاي كمپيلوباكتريايي در انسان محسوب مسئول عفونت
,.Mead et al) شوندمي  علائم كمپيلو.(1999

باكتريوزيس به طور تيپيك با اسهال آبكي همراه با مخاط
شود. مي باشد كه در موارد شديد منجر به اسهال خوني مي

هاي درصد از موارد اسهال35تا2بر پايه آمارهاي جهاني 
هاي كمپيلوباكتر باكتريايي گزارش شده ناشي از گونه

) (95خصوصاً كمپيلوباكترژژوني 4درصد) وكمپيلوباكتر كلي
در.  (Van Looveren et al., 2001)درصد) مي باشد

هاي كمپيلوباكتريايي خود محدود شونده اكثر موارد عفونت
و لذا نيازي به درمان آنتي بيوتيكي نيست مگر در هستند

و طولاني مدت بروز  مواردي كه بيماري با علائم شديد
و همچنين در بيماراني كه از ضعف سيستم ايمني رنج  نمايد

و، به هر حال استفاده بي (Ketley, 1997)برندمي رويه
طولاني مدت تركيبات ضد ميكروبي در درمان، پيشگيري، 

وا و نگهدارنده در صنعت پرورش دام فزايش بازده توليد
ها از طيور باعث افزايش مقاومت ضد ميكروبي باكتري

 (,Aarestrup & Engbergشد خواهد كمپيلوباكترها جمله
2001; Son et al., با)2007 در ميان مواد غذايي

و منشاء دامي، وقوع گونه هاي كمپيلوباكتر در گوشت
گوشتي خصوصاً گوشت طيور به وفور گزارش هاي فرآورده

و مصرف گوشت نيم پز شده، آلودگي متقاطع شده است
و آب به هاي آلوده مهم موادغذايي ترين راه انتقال آلودگي

( انسان گزارش شده  ,Aarestrup & Engbergاند
2001; Rodrigo et al., 2007; Saenz et al.,
1998; Son et al., 2007; Suzuki et al., 2009; 

Yildirim et al., ). همچنين گزارشات ثبت شده2005
فراواني از مقاومت ضد ميكروبي كمپيلوباكترهاي جدا شده 
و ساير مواد غذايي با منشاء دامي از كشورهاي  از طيور

و به نظر مي و در حال توسعه وجود دارد رسد توسعه يافته
باافزايش پيشرونده ها از كترياي در مقاومت ضد ميكروبي

هاي كمپيلوباكتر در كشورهاي در حال توسعه جمله گونه
ها به طوربي رويه مورد استفاده قرار بيوتيكجايي كه آنتي

 ,Aarestrup & Engberg( وجود دارد گيرندمي
2001; Andersen et al., 2006; Suzuki et al.,
2009; Taremi et al., 2006; Yun-Sook et al., 

2006.( 
و با ثبت شده توجه به اطلاعات ما، مطالعات مدون

محدودي در خصوص بررسي وضعيت مقاومت ضد 
هاي كمپيلوباكتر جدا شده از مواد غذايي با گونه ميكروبي

منشاء دامي در ايران وجود دارد. لذا در اين مطالعه بر آن 
گونه كمپيلوباكتر شامل 214شديم تا مقاومت ضد ميكروبي 

و كمپيلوباكتركلي جدا شده از انواع كمپيلوباكتر ژژ وني
و طيور را نسبت به  - آنتي9متنوعي از گوشت خام دام

 بيوتيك رايج مورد بررسي قرار دهيم.

و روش ها مواد
 193گونه كمپيلوباكتر شامل 214در مجموع

و از20كمپيلوباكترژژوني گونه كمپيلوباكتركلي جدا شده
شامل گوشت گاو، طيف وسيعي از انواع گوشت خام 

و بلدرچين، جهت بررسي  گوسفند، بز، شتر، مرغ، بوقلمون
وضعيت مقاومت به تركيبات ضد ميكروبي مورد ارزيابي 

و قرار گرفتند. گونه هاي مورد بررسي پس از جداسازي
و آزمون  Taremi هاي بيوشيمياييتفكيك به روش كشت

et al., 2006) (Bolton, 1992; زن با استفاده از آمو
PCR مطابق روش ارائه شده توسطDenis و همكاران

,.Denis et al)نيز مورد تائيد قرار گرفتند 1999).
آزمون حساسيت ضد ميكروبي با استفاده از روش

 (,HiMediaگذاري بر روي محيط مولر هينتونديسك
Laboratories, Mumbai, India (غني شده با پنج

 ارائه شده توسط روش مطابقدرصد خون دفيبرينه گوسفند، 
CLSI شد  (Clinical and Laboratoryانجام

(Standards Institute, 2006 هاي ديسك
بيوتيكي مورد استفاده در اين مطالعه ساخت شركت آنتي

 (,HiMedia, Laboratoriesهايمدياي هند
Mumbai, India (و غلظت هر يك از بود. نوع

ع بيوتيك آنتي بارت بود از: ناليديكسيك هاي مورد استفاده
)اسيد  )gµ30) )، اريترومايسينgµ5، سيپروفلوكساسين

)gµ15) ))، استرپتومايسينgµ15)، تتراسايكلين )gµ30،
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)سيلينآمپي )gµ10سيلين، آموكسي( )gµ30جنتامايسين
( )gµ10و كلرامفنيكل ،( )gµ30و . پليت ها پس از كشت

و در شرايط سانتي42گذاري در دماي ديسك گراد
گذاري شدند. ساعت گرم خانه48ميكروآئروفيليك به مدت 

د خانه گذاري هالهبعد از گرم ر اطراف هاي عدم رشد
ساخت KTبيوتيك توسط كوليس مدل ديسك هاي آنتي
هاي گيري شد. سپس حساسيت گونهكشور چين اندازه

بيوتيك با الگوي ارائه شده توسط كمپيلوباكتر به هر آنتي
CCLS .مقايسه شدند 

 يافته ها
مطالعه حاضر با هدف بررسي مقاومت ضد ميكروبي

نمونه از انواع گوشت 917هاي كمپيلوباكتر جدا شده از گونه
خام شامل گوشت مرغ، بوقلمون، بلدرچين، گاو، شتر، 
و بز در شهرستان شهركرد انجام شد. الگوي  گوسفند

هاي كمپيلوباكتر بررسي شده در اين مطالعه مقاومت گونه
منعكس شده است. در مجموع1به طورخلاصه در جدول 

شا 214مقاومت ضد ميكروبي   193مل گونه كمپيلوباكتر
و گونه كمپيلوباكتر كلي بر عليه20گونه كمپيلوباكترژژوني

و آنتي9 بيوتيك رايج مورد مصرف در علوم پزشكي
مورد 191دامپزشكي مورد بررسي قرار گرفت. به طور كلي 

گونه كمپيلوباكتر بررسي شده به يك يا چند 214از 

در آنتي و 23بيوتيك بررسي شده مقاومت نشان دادند
بيوتيكي مشاهده نشد. پيلوباكتر هيچ مقاومت آنتيكم

و بيش از دو آنتي به مقاومت نسبت به يك، دو بيوتيك
هاي كمپيلو درصد از گونه9/36و9/20،7/37ترتيب در 

باكتر مطالعه شده مشاهده شد. نتايج اين مطالعه نشان داد 
به 214تمام  گونه كمپيلوباكتر بررسي شده نسبت

ح و تنها جنتامايسين گونه كمپيلوباكتر جدا1ساس بوده
و يك گونه كمپيلوباكتر جدا شده از  شده از گوشت مرغ
و  گوشت بوقلمون به ترتيب نسبت به كلرامفنيكل
اريترومايسين مقاوم بودند. دربين كمپيلوباكترهاي بررسي 
شده بيشترين مقاومت به ترتيب نسبت به تتراسيكلين 

(درصد)، سيپروفلوكساس4/72( و6/48ين درصد)
) و پس از آن مقاومت2/40ناليديكسيك اسيد درصد) بود

و استرپتومايسين در سطح پايينبه آمپي تري مشاهده سيلين
 شد.

ضد2جدول ميكروبي ميزان شيوع مقاومت
هاي گوشت را به كمپيلوباكترهاي جدا شده از انواع نمونه

مقاومت دهد. در مجموع بالاترين ميزانتفكيك نشان مي
ضد ميكروبي مربوط به كمپيلوباكترهاي جدا شده از گوشت 
و پايين ترين ميزان مقاومت  طيور خصوصاً مرغ بوده است
ضد ميكروبي در بين گونه هاي كمپيلوباكتر جدا شده از 

 گوشت شتر مشاهده شد. 

 وباكتر جدا شده از انواع گوشت عرضه شده در شهرستان شهركردهاي كمپيلبيوتيكي گونهمقاومت آنتي-1جدول

 بيوتيكآنتي
و درصد مقاومت آنتي بيوتيك هافراواني

) كمپيلوباكتر ژژوني)n=39كمپيلوباكتر
)35=n(

كمپيلوباكتركولاي
)4=n(

%)20 )3/51(%18)4/51(%2)50 (Na)ناليديكسيك اسيد

23 )59(%23)7/65(%0 (C)سيپروفلوكساسين

1)6/2(%1)9/2(%0 (E)اريترومايسين

%)30 )9/76(%28)80(%2)50 (T)تتراسايكلين

3)7/7(%3)6/8(%0 (S)استرپتومايسين

2)1/5(%2)7/5(%0 (A)سيلين آمپي

6)4/15(%6)1/17(%0 (AM)سيلين آموكسي

000 (Gn)جنتامايسين

11 )6/2(%1)9/2(%0 (Ch)كلرامفنيكل

%)15 )5/38(%14)40(%1)25 (NFX)انروفلوكساسين
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 گونه كمپيلوباكتر جدا شده از انواع گوشت خام در شهرستان شهركرد 214الگوي مقاومت ضد ميكروبي-2جدول
تركيبات ضد
 ميكروبي

 درصد مقاومت به تركيبات ضد ميكروبي
 مرغ

)94=n(
) بلدرچين)n=49بوقلمون

)37=n(
 گاو

)12=n(
 شتر

)2=n(
 گوسفند

)13=n(
 بز

)6=n(
 ناليديكسيك اسيد
 سيپروفلوكساسين

 تتراسيكلين
 اريترومايسين

 سترپتومايسينا
 سيلينآموكسي

 آمپيسيلين
 كلرامفنيكل
 جنتامايسين

1/51
1/52
7/77

0
4/6
1/1
9/14
1/2

0

9/42
0/51
5/75

2
1/4
1/4
2/12

0
0

8/37
1/54
0/73

0
4/5

0
1/8

0
0

3/8
3/33

50 
0

1/17
3/8

0
0
0

0
50 
0
0
0
0
0
0
0

4/15
5/38
5/61

0
7/7

0
7/7

0
0

3/33
3/33
7/66

0
0

7/16
7/16

0
0

*داده هاي جدول درصد مقاومت گونه هاي كمپيلوباكتر را به تركيبات ضد ميكروبي نشان مي دهد

 بحث
هاي كمپيلوباكتر در اين مطالعه درصد بالايي از گونه

) بيوتيك درصد) حداقل به يك آنتي3/89بررسي شده
مقاومت نشان دادند. بيشترين مقاومت ضد ميكروبي نسبت 

) (4/72به تتراسيكلين 6/48درصد)، سيپروفلوكساسين
و ناليديكسيك اسيد نتايج درصد) بود.1/41(درصد)

، كرهet al., 2007)  (Sonمطالعات مشابه از ژاپن
et al., 2007; Yildirim et al., 2005) (Han و

نيز حاكي از) (Praakle-Amin  et al., 2007استوني
 آن است كه بيشترين مقاومت ضد ميكروبي در بين 

منشاء دامي هاي كمپيلوباكتر جدا شده از مواد غذايي با گونه
و ناليديكسيك  مربوط به تتراسيكلين، سيپروفلوكساسين
و همكاران از  اسيد بوده است. همچنين در بررسي طارمي

گونه88ايران در خصوص بررسي مقاومت ضد ميكروبي 
و مرغ در تهران به  كمپيلوباكتر جدا شده از گوشت گاو

،75گذاري حاكي از آن است كه به ترتيب روش ديسك
هاي كمپيلوباكتر نسبت به درصد گونه8/45و4/69

و تتراسيكلين مقاوم  ناليديكسيك اسيد، سيپروفلوكساسين
كه با نتايج مطالعه  (Taremi et al., 2006)اندبوده

حاضر همخواني دارد. بر خلاف نتايج مطالعه حاضر، 
و انگلستان حساسيت بالاي  محققيني از تركيه، دانمارك

هاي گوشتي را كتر جدا شده از جوجههاي كمپيلوباگونه
 Yildrim et(دهندنسبت به ناليديكسيك اسيد نشان مي

al. 2005; Andersen et al. 2006; Little et al.
از.)2008 مهمترين دليل اختلاف موجود احتمالاً ناشي

مصرف آنتي بيوتيكهاي متفاوت در مناطق مختلف به 

و يا درمان  ها بيماري عنوان محرك رشد، پيشگيري
 باشد. مي

و دانمارك به ترتيب همچنين محققيني از سوئد، ژاپن
هاي كمپيلوباكتر جدا شده از گوشت ميزان مقاومت گونه

و9/34درصد،12طيور را به تتراسيكلين  3/27درصد
(گزارش نموده  ;Ledrgerber et al., 2003اند

Sallam, 2007; Andersen et al., 2006 از .(
( Sonمطالعه طرفي  ) از آمريكا مقاومت 2007و همكاران

هاي هاي كمپيلوباكتر جدا شده از لاشهدرصدي گونه1/99
دهد. مقاومت اين طيور را نسبت به تتراسيكلين نشان مي

و همكاران Seanzپاتوژن به سيپروفلوكساسين توسط 
و در مقابل توسط98) از اسپانيا 2000(  Andersenدرصد

) درصد گزارش شده6-5/12) از دانمارك 2006و همكاران
 است كه با نتايج بدست آمده از مطالعه حاضر متفاوت 

 باشند.مي
(هاي كمپيلوباكتر به آمپيمقاومت گونه 1/5سيلين

و آموكسي (درصد) و استرپ4/15سيلين ومايسينتدرصد)
از7/7( درصد) در اين مطالعه به طور مشابهي در مطالعاتي

(ايران،  و ترينيداد گزارش نيز شده است  Rodrigoتركيه
et al. 2007Yildrim et al. 2005;Taremi et 

al. ). علاوه بر آن گزارشات فراواني مبني بر ;2006
 هاي كمپيلوباكتر به اينمقاومت نسبتاً بالاي گونه

(بيوتيكآنتي  Han et al., 2007; Littleها وجود دارد
et al., 2008; Praakle-Amin et al., 2007; 

Sallam, 2007; Van Looveren  et al., 2001.( 
كمگونه 214از شـپيلوباكتر بررسـهاي ايـي نـده در
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مورد نسبت به كلرامفنيكل مقاومت نشان دادند2مطالعه
( درصد). در مطالعه9/0( و همكاران 2/4) نيز 2006طارمي

اند. كلرامفنيكل مقاوم بودههاي كمپيلوباكتر به درصد از گونه
و دانمارك  اين ميزان مقاومت در مطالعه هايي از ژاپن، كره

و6/2درصد،5/1به ترتيب  درصد گزارش شده3/1درصد
مياست كه همخواني معني -داري با نتايج مطالعه ما نشان

)  ;Sallam, 2007; Han et al., 2007دهند
Andersen et al., 2006 كلرامفنيكل در ). استفاده از
و پيشگيري از بيماري ها در دامپزشكي ممنوع است درمان

بيوتيك به طور وسيعي در صنعت اما متاسفانه اين آنتي
 گيرد. پرورش طيور در ايران مورد استفاده قرار مي

مقاومت به اريترومايسين تنها در يك گونه كمپيلوباكتر
و هيچ يك از هاي گونه(كمپيلوباكتر ژژوني) مشاهده شد.

كمپيلوباكتر بررسي شده به جنتامايسين مقاومت نشان 
هاي كمپيلوباكتر به ندادند. حساسيت بالاي گونه

و جنتامايسين در بررسي هاي فراواني گزارش  اريترومايسين
)  .Andersen et al. 2006; Han et alشده است

2007; Praakle-Amin et al. 2007; Son et 
al.2007; Taremi et al. 2006; Yildirim et al.

). اگر چه مقاومت اين پاتوژن به اريترومايسين در 2005
( Yun-Sookمطالعه   Sallam)، 2006و همكاران

و 2007( (Rodrigo ) 4/19) به ترتيب 2007و همكاران
 درصد گزارش شده است.8/24و5/18درصد،

هاي در اين مطالعه درصد نسبتاً بالايي از گونه
اكتر بررسي شده به بيش از يك تركيب ضد كمپيلوب

) درصد) مقاومت نشان دادند. بررسي متون6/77ميكروبي
نيز حاكي از آن است كه اين ميزان در مطالعات مشابه از 

و ژاپن75درصد، ايران69استوني  درصد بوده3/73درصد،
) .Taremi et alاست 2006; Praakle-Amin et 

al. 2007; Sallam, 2007.( چه و Fallonاگر
) هاي كمپيلوباكتر را به ) ميزان مقاومت گونه2003همكاران

و30بيوتيك بيش از يك آنتي و Praakle-Aminدرصد
) مي8/7) 2007همكاران  دهند. درصد نشان

 گيري نتيجه
هاي مختلف، كمپيلوباكترهاي جدا شده از در بين نمونه

و بوقلمون مقاومت بيشتري را  گوشت طيور خصوصاً مرغ
نسبت به تركيبات ضد ميكروبي بررسي شده نشان دادند. 

هاي كمپيلوباكتر جدا شده از گوشت گاو همچنين تمام گونه
و شتر علاوه بر جنتامايسين نسبت به  و گوسفند، بز

و اريتروماي سين نيز حساس بودند، در همين كلرامفنيكل
دهد بين مقاومت ضد راستا برخي از مطالعات نشان مي

ميكروبي كمپيلوباكترهاي جدا شده از منابع غذايي مختلف، 
.Praakle-Amin et al)اختلاف وجود دارد . به (2007

( Praakle-Amineعنوان مثال  ) ميزان 2007و همكاران
و بوقلمون مقاومت كمپيلوباكترهاي جدا شده از گوشت مرغ

و23به ترتيب  مي59درصد نمايد. نتايج اين درصد گزارش
ها در بيوتيكدهد استفاده از آنتيبخش از مطالعه نشان مي

صنعت پرورش طيور به مراتب بيشتر از صنعت پرورش دام 
 بوده است. 
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