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 چکیده

. است جهان سراسر در انسان در باکتریایی هایگاستروآنتریت و اسهال یکننده ایجاد بالقوه عوامل تریناصلی از یکی کمپیلوباکتر

های این مطالعه با هدف تعیین شیوع گونه .باشدمی مطرح بیماری انتقال اصلی عامل عنوان به طیور گوشت خصوص به غذای آلوده

 توزیعنمونه برداری بصورت تصادفی از مراکز  ، انجام شد.استان خوزستان شهرستان اندیکا در و بلدرچین مرغ شتگوکمپیلوباکتر در 

و در کنار یخ به آزمایشگاه کنترل کیفی مواد غذایی دانشگاه آزاد اسلامی واحد شهرکرد منتقل گردید. در گوشت پرندگان تهیه 

نمونه گوشت بلدرچین جمع آوری و جهت ارزیابی  40نمونه گوشت مرغ و  40 نمونه گوشت شامل 80در مجموع  1402 زمستان

بودند که از  لوباکتریدرصد( آلوده به کمپ 70نمونه ) 80نمونه از  56نشان داد که  جینتاوجود کمپیلوباکتر مورد آزمایش قرار گرفتند. 

 ( آلوده به کمپیلوباکتر بودند.درصد 5/72نمونه بلدرچین ) 40نمونه از  29( و درصد 5/67نمونه مرغ ) 40نمونه از  27 تعداد نیا

به  کمپیلوباکتر کلیو  کمپیلوباکتر ژژونی یهاگونهجهت بررسی  و 16SrRNA مثبت با پرایمرهای اختصاصی یهانمونهعلاوه بر آن 

قرار  یمورد بررس لوباکتریکمپ یهاگونهبه  یآلودگ یفراوان نیهمچن استفاده گردید. ceuEو  mapAاختصاصی  یهاژنترتیب از 

به  یآلودگ یاز فراوان شتریب داری ی( با اختلاف معندرصد 71/85) کمپیلوباکتر ژژونیبه  یآلودگ یگرفت که مشاهده شد فراوان

 درصد( بود. 92/8) کمپیلوباکتر کلی

 

 ، گوشت مرغ، گوشت بلدرچینکمپیلوباکتر کلی، کمپیلوباکتر ژژونی :کلمات کلیدی
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 مقدمه

 منابع نیترمهم از طیور جانبی یهافرآورده و گوشت

 کمپیلوباکتر، سالمونلا، مثل غذازدایی یهاسمیکروارگانیم

 وگزارشات شودیم محسوب انترپاتوژن اشرشیاکلی و لیستریا

 مصرف دنبال به کمپیلوباکتر از ناشی آنتریت شیوع که فراوانی

 شده گزارش جهان سراسر در طیور یهافرآورده و گوشت

 مختلف مراحل در هافراورده این کیفیت کنترل است. لذا

 Frederick) است برخوردار زیادی اهمیت از توزیع و تولید

et al., 2011, Horrocks et al., 2009) . در اکثر موارد

نیازی باکتریایی خود محدود شونده هستند و لذا  یهاعفونت

آنتی بیوتیکی نیست مگر در مواردی که بیماری با  درمانبه 

علائم شدید و طولانی مدت بروز نماید و همچنین در بیمارانی 

. (ketley., 1997) برندکه از ضعف سیستم ایمنی رنج می

 خانواده از منفی گرم میکروارگانیسم کمپیلوباکتر

 رشد خاصیت با و گونه 18 از متشکل تریوزیسهکمپیلوباک

 ,Corry et al., 2001) باشدیم میکروآئورفیلیك

Frederick et al., 2011). کمپیلوباکتر، یهاگونه بین در 

 یهاگونه نیترمهم کمپیلوباکترکلی و ژژونی کمپیلوباکتر

 بالا بسیار فراوانی با که اندشده معرفی انسان برای زا بیماری

 جداسازی انسانی یهایماریب موارد از ها سایرگونه به نسبت

 ,Corry et al., 2001, Horrocks et al., 2009) اندشده

Hussain et al., 2007). بیماری یك کمپیلوباکتریوزیس 

 وقوع عوامل نیترمهم جمله از و دام و انسان بین مشترك

 عامل دومین عنوان به و پیشرفته کشورهای در گاستروآنتریت

 توسعه حال در کشورهای در سالمونلا از پس گاستروانتریت

 است شده گزارش مسن افراد و کودکان بین در خصوصاً

(Franchin et al., 2007) . علائم کمپیلوباکتریوزیس به طور

که در موارد  باشدیمتیپیك با اسهال آبکی همراه با مخاط 

. بر پایه آمارهای جهانی شودیمشدیدتر منجر به اسهال خونی 

باکتریایی گزارش شده  یهااسهالدرصد از موارد  35تا  2

 95) یلوباکترژژونیکمپکمپیلوباکترخصوصا  یهاگونهناشی از 

 Van) باشدیمدرصد(  4) یلوباکترکلیکمپدرصد( و 

looveren et al., 2001). شده پز نیم طیور گوشت مصرف 

 انسان آلودگی منبع نیترمهم عنوان به آن یهافرآورده و

 و شیر ،هادام انواع سایر گوشت که هرچند شودیم محسوب

 گزارش پاتوژن این بالقوه منابع دیگر از آن یهافرآورده

 در کمپیلوباکتر شیوع خصوص در وسیعی گزارشات. اندشده

 دنیا سراسر از غذایی مواد انواع و زنده حیوانات و پرندگان

 مشاهده نتایج از وسیعی محدوده بین، این در و دارد وجود

. (Frederick et al., 2011, Suzuki et al., 2009) شودیم

 حضور کمپیلوباکتر به مرغ یلاشه آلودگی اصلی دلایل از یکی

 آلوده و رسیده کشتار سن به طیور یروده در کمپیلوباکتر زیاد

 ,.Saife et al) است کشتار یپروسه درحین لاشه شدن

 یهاقسمت مورد در مطالعه و بررسی جهت این از .(2008

و  مرغ یلاشه شدن آلوده در هاآن نقش و کشتارگاه مختلف

 به توجه با اما. کندیم پیدا اهمیت کمپیلوباکتر به بلدرچین

 بهو بلدرچین  مرغ یلاشه آلودگی میزان مورد در اینکه

 حاضر تحقیق لذا نیست دست در دقیقی اطلاعات کمپیلوباکتر

و بلدرچین  مرغ یلاشه در کمپیلوباکتر شیوع بررسی هدف با

 .شد انجام در شهرستان اندیکاعرضه شده در بازار 

 کار روش و مواد

 نمونه آوری جمع

به بازار  مراجعه با 1402 زمستان فصل طی مطالعه این در

گوشت مرغ و  نمونه 80 مجموعاً فروش شهرستان اندیکا

 دارب در ظروف به و شد اخذ تصادفی صورت به بلدرچین

 مغذی آبگوشت محیط لیتر میلی 10 حاوی استریل

 آزمایشگاه به  0یخ کنار در هانمونه. یافت انتقال کمپیلوباکتر

 یهاگونه جداسازی جهت آزمایشات وسپس شد داده انتقال

 انجام گیری نمونه از پس ساعت 24 تا حداکثر کمپیلوباکتر

 .شد
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 کمپیلوباکتر یهاگونه تفکیک و جداسازی

 5 هموژن نمونه هر از کمپیلوباکتر یهاگونه جداسازی جهت

 رکمپیلوباکت کننده غنی آبگوشت لیتر میلی 45 به لیتر میلی

 نخو لیتر میلی 25 و کمپیلوباکتر انتخابی مکمل با شده غنی

 اضافه، محیط لیتر میلی 475 هر برای گوسفند دفیبرینه

 24 مدت به گراد سانتی درجه 37 دمای در هالوله این سپس

 لیتر میلی 1/0 مدت این از پس. شد گذاری گرمخانه ساعت

 کمپیلوباکتر انتخابی کشت محیط روی بر خطی روش هب آن از

 دفیبرینه خون درصد 5 و بیوتیکی آنتی مکمل با شده غنی

 داده کشت (selective agar Campylobacter) گوسفند

 دار CO2 انکوباتور داخل در ساعت 72 تا 48 ه مدتب و شد

 حضور نظر از ها پلیت نظر مورد زمان طی از پس. گرفت قرار

 قطر به رنگ خاکستری همولیتیك، غیر مسطح، های پرگنه

 سپ. گرفتند قرار بررسی مورد وآبکی مدور متر، میلی 1 حدود

 منفی، گرم یهالیباس حاوی های پرگنه گرم آمیزی رنگ از

 .گرفتند قرار کاتالاز آزمایش مورد شکل وفنری کشیده

کمپیلوباکتر  از کمپیلوباکتر ژژونی تفریقی تشخیص جهت

 کار این برای. شد استفاده هیپورات هیدرولیز آزمایش از کلی

 منتقل سدیم هیپورات حاوی 1قلب آبگوشت محیط به هانمونه

 سانتی درجه 42 یگرمخانه در ساعت 48 تا 24 مدت به و شد

 با کشت محیط این از لیتر میلی 8/0 سپس قرارگرفت گراد

 30 مدت به و ترکیب کلراید فریك محلول از لیتر میل 2/0

 یهانمونه آن از پس .شد داریهنگ آزمایشگاه دمای در دقیقه

 .شدند تلقی کمپیلوباکتر ژژونی یگونه عنوان به رسوب دارای

 یگونه یدهنده نشان رسوب فاقد یهانمونه همچنین

 بودند. کمپیلوباکترکلی

 واکنش روش از کمپیلوباکتر یهاگونه نهایی دییتأ جهت

 1 جدول در شده معرفی پرایمرهای زوج با پلیمراز یارهیزنج

 یمرحله در جداشده یهایباکتر منظور این به. شد استفاده

 دمای در 2برتانی لوریا مایع محیط در شب یك مدت به قبل

 ژنومی DNAسپس . شد داده کشت گراد سانتی درجه 37

 استخراج Boiling روش از استفاده یافته با رشد یهایباکتر

 .شد نگهداری گراد سانتی درجه - 20 دمای در و گردید

 از استفاده با کمپیلوباکتر تشخیص جهت PCR آزمایش

 50 حجم در 1 جدول در شده داده نشان پرایمرهای

 150 و buffer Lodingمیکرولیتر  5 واجد میکرولیتر

 میکرومول 1 و Mgcl مول میلی 2 و DNTP mixمیکرومول 

 5 و Taq DNA آنزیم واحد 1 و Yer-F,R پرایمرهای از

 به درجه 95 حرارتی برنامه با نمونه هر DNA از میکرولیتر

 ثانیه، 60 مدت به درجه 94 تکراری سیکل 30 دقیقه، 6 مدت

 و ثانیه 80 مدت به درجه 72 و ثانیه 70 مدت به درجه 59

 در. شد انجام دقیقه 7 مدت به درجه 72 انتهایی سیکل یك

 درصد 5/1 ژل روی PCR محصول از یترلمیکرو 15 مرحله هر

 الکتروفورز ولت 90 ثابت ولتاژ در بروماید اتیدیوم واجد آگاروز

.شد قرائت( U.K) ژل بردار تصویر دستگاه با حاصله ژل و

 کلی و ژژونی کمپیلوباکتر یهاگونه و کمپیلوباکتر جنس ردیابی جهت استفاده مورد پرایمرهای توالی: 1 جدول

 ژن پرایمر توالی محصول اندازه
857 bp  

 
3′ATC TAA TGG CTT AAC CAT TAA AC 5′ 

3′ GGA CGG TAA CTA GTT TAG TAT T 5′ 
16SrRNA 

 Campylobacter 

589 bp  3′CTA TTT TAT TTT TGA GTG CTT GTG 5′ 

3′ GCT TTA TTT GCC ATT TGT TTT ATT A 5′ 
mapA 

C. Jejuni 

462 bp  3′AAT TGA AAA TTG CTC CAA CTA TG 5′ 

3′ TGA TTT TAT TAT TTG TAG CAG CG 5′ 
ceuE 

C. coli 

                                                           
1 Heart infusion broth 2 Luria Bertani 
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 نتایج

نمونه گوشت مرغ و بلدرچین  80در این تحقیق از مجموع 

( نمونه از نظر حضور کمپیلوباکتر درصد 70) 56بررسی شده 

به طور خلاصه نتایج شیوع آلودگی  2درجدول مثبت بودند. 

کمپیلوباکتر آورده شده است. شیوع  یهاگونهبه  هانمونه

آلودگی کمپیلوباکتر در گوشت مرغ و بلدرچین به ترتیب 

که آلودگی نسبت به گونه  درصد مشاهده شد 5/72و  5/67

 71/85نمونه ) 48در مرغ و بلدرچین  کمپیلوباکتر ژژونی

 یهانمونهدرصد( و  92/8)نمونه  5 کمپیلوباکتر کلیدرصد( و 

 درصد( گزارش گردید. 35/5نمونه ) 3واجد هر دو گونه 

 
 کلی و ژژونی کمپیلوباکتر یهاگونه و کمپیلوباکتر جنس ردیابیمربوط به ردیابی  PCR ژل حاصل از الکتروفورز محصولتصویر  1-شکل 

 مربوط به نمونه ها 3،4،5،6،7کنترل مثبت، شماره  2، شماره bp 100مارکر  Mکنترل منفی،  1شماره 

 

 هانمونهو بررسی مولکولی  نتایج بدست آمده از کشت میکروبی: 2جدول 

 PCRتعدادنمونه های مثبت در  مثبت یهانمونهتعداد  تعداد نمونه نوع نمونه

 ژژونی لوباکتریدرصد( کمپ 88/88)24 (درصد 5/67) 27 40 مرغ

 کمپیلوباکتر کلی( درصد 40/7)2

 و کلی کمپیلوباکتر ژژونی( درصد 70/1)1

ژژونی لوباکتریدرصد( کمپ 75/28)24 (درصد 5/72) 29 40 بلدرچین  

کمپیلوباکتر کلی( درصد 43/10)3  

 یو کل کمپیلوباکتر ژژونی( درصد 89/6)2

 

 

 بحث

ت لامشک نیترغذا، از مهم وسیلهبه منتقل شده یهامارییب

 عمدتاً لوباکتر،یکمپ یهاگونهاست و  ایدر سراسر دن یبهداشت

 نیترعیبه عنوان شا کمپیلوباکتر ژژونیو  کمپیلوباکتر کلی

 در غذا طریق از منتقله تیگاستروانتر ایجاد کنندهباکتری 

 سیوزیلوباکتریکمپ یشده است. منبع اصل شناساییانسان 

 70 انسان درکه  یبه طور .است وریط آلوده انسان گوشتدر

 درصد از 

 جادیگوشت آلوده مرغ ا مصرف با ایجاد شده یهاعفونت

 واناتیح ای . در انسان(Saife et al., 2008) شودیم

 و یاهرود یمجرا ،یتناسل یهادر اندام معمولاً لوباکتریکمپ

 یها براگونه شتریکه ب ی. درحالشودیم افتی یدهان محوطه
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بدون  یهاحامل توانندیم واناتیهستند، ح زایماریب هاانسان

انسان،  در .(Humphrey et al., 2007) باشند علامت

کمپیلوباکتر مربوط به  یماریب جادکنندهیا بالاترین موارد

مطلب باشد که  نیدهنده ا است نشان ممکن است که ژژونی

 باشندیم مارانیدر ب وزیلوباکتریکمپ یمرغ و گاو منابع اصل

(Nielsen et al., 1997).  از درصد 5/67در مطالعه حاضر 

بلدرچین آلوده به  هاینمونه از درصد 5/72و های مرغ نمونه

 در رحیمیدر تحقیق انجام شده توسط  کمپیلوباکتر بودند.

کشتارگاه شهرستان  از گوشت مرغ در دو ییهانمونه 2013

 7/56حاصل از این تحقیق  که طبق نتایجشد شهرکرد تهیه 

. (Rahimi, 2013) کمپیلوباکتر بودندآلوده به  هانمونهدرصد 

 میزان آلودگی گوشت طیور به 2008 در همکارانرحیمی و 

درصد گزارش نمودند  1/56در اصفهان را  کمپیلوباکتر

(Rahimi and Tajbakhsh 2008) مختاریان دلویی و .

در یك بررسی میزان آلودگی لاشه طیور  2009همکاران در 

 31کشتار شده در کشتارگاه صنعتی گناباد به کمپیلوباکتر را 

طارمی (. Mokhtarian et al., 2009درصد گزارش نمودند )

تهران نمونه  یهافروشگاه یهامرغاز  2006و همکاران در 

گیری نموده و پس از بررسی میزان آلودگی به کمپیلوباکتر را 

فرانچین  .(Taremi et al., 2006درصد گزارش نمودند ) 63

برزیل به بررسی  یهاکشتارگاهدر  2007و همکاران در 

 68آلودگی لاشه مرغ در مراحل مختلف کشتار پرداختند که 

کمپیلوباکتر  آلوده بهبعد از مرحله پر کنی  هانمونهدرصد 

و  Hussianدر مطالعه (. Franchin et al., 2007بودند )

کمپیلوباکتر در پاکستان میزان شیوع  2007همکاران در 

 72در گوشت مرغ را به ترتیب  کمپیلوباکتر کلیو  ژژونی

(. Hussian et al., 2007درصد گزارش نمودند ) 28درصد و 

میزان آلودگی گوشت  2017در مطالعه رئیسی و همکاران در 

درصد گزارش گردید  8/40و کلی  کمپیلوباکتر ژژونیمرغ به 

(Raeisi et al., 2017 .)ر میزان آلودگی به ضمطالعه حا در

در گوشت مرغ به  کمپیلوباکتر کلیو  کمپیلوباکتر ژژونی

به  درصد و در گوشت بلدرچین 40/7درصد و  88/88ترتیب 

درصد گزارش گردید. در  34/10درصد و  75/82ترتیب 

برروی نمونه گوشت مرغ در بازار  2016مطالعه بخشی در 

را صفر و آلودگی  کمپیلوباکتر ژژونیبه  یآلودگتهران میزان 

درصد گزارش نمودند )بخشی،  70را  کمپیلوباکتر کلیبه 

از  2018در و همکاران  Kagambega(. طبق مطالعه 2016

مورد کمپیلوباکتر جداسازی نمودند که  10لاشه مرغ،  20

. (Kagambega et al., 2018د )بودن کمپیلوباکتر ژژونیهمه 

درصد از  31 2017در مطالعه حسین پور و همکاران در 

و  کمپیلوباکتر ژژونیگوشت مرغ آلوده به  یهانمونه

ران، گزارش گردید )حسین پور و همکا کمپیلوباکتر کلی

 2016همکاران در  Babaei. در مطالعه دیگری توسط (2017

به  کمپیلوباکتر کلیو  کمپیلوباکتر ژژونیمیزان آلودگی به 

 Babaeiدرصد گزارش گردید ) 2/4درصد و  79/59ترتیب 

et al., 2016.) Ma  در چین طبق  2017وهمکاران در

در مجموع میزان آلودگی به  اندداشتهمطالعاتی که 

گزارش  درصد 18را  کمپیلوباکتر کلیو  کمپیلوباکتر ژژونی

و  Danکه توسط  یامطالعهدر  (.Ma et al., 2017کردند )

کمپیلوباکتر همکاران در رومانی انجام شد میزان آلودگی به 

 (.Dan et al., 2015درصد گزارش نمودند ) 7را  ژژونی

 نتیجه گیری

در  را یاز آلودگ ییمطالعه حاضر وجود درصد بالا جینتا

 نیداد. ا نشان را عیدر حال توزو بلدرچین مرغ  یهاگوش

بود، هرچند  کمپیلوباکتر ژژونیتوسط  یادیز زانیبه م یآلودگ

 لذا جهت .دندیگرد ییشناسا هانمونه نیدر ا زین هاگونه ریسا

 یهاگونهآن به  یهافرآوردهگوشت و  کاهش بار آلودگی

اصول  مشابه رعایت یهاسمیکروارگانیمکمپیلوباکتر و سایر 

رعایت اصول  ،هاکشتارگاهبهداشت محیط و بهداشت فردی در 

HACCP حداقل رساندن  در زنجیره کشتار دام و طیور، به
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لاشه و احشاء خوراکی  با جلوگیری از تماس هالاشهآلودگی 

 هالاشهحداقل رساندن تماس  به محتویات دستگاه گوارش، به

دستکاری و استفاده از آب قابل شرب در  داقلبا یکدیگر، ح

. همچنین رعایت اصول رسدیملازم به نظر  پروسه کشتار

مراحل قطعه بندی، بسته بندی و حمل و نقل و  بهداشت در

 زنجیره سرما در طول مرحله نگهداری گوشت تا رسیدن حفظ

آلودگی  به دست مصرف کننده از اهمیت بالای در کاهش بار

منظم و  یهاشیآزما .به این پاتوژن ها خواهد داشت هالاشه

تا حد زیادی  تواندیمکنندگان  اطلاع رسانی مناسب به مصرف

کمپیلو باکتریایی بکاهد. در این خصوص  یهاعفونتاز وقوع 

متقاطع مواد غذایی آماده مصرف و  یهایآلودگ پیشگیری از

 .شودکامل گوشت قبل از مصرف توصیه می پخت

 منافعتعارض 

 وجود ندارد. یتعارض چیه سندگانینو نیب
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Abstract 

Campylobacter is one of the main potential causes of diarrhea and bacterial gastroenteritis in humans 

worldwide. Contaminated food, especially poultry meat, is considered the main factor in disease 

transmission. This study aimed to determine the prevalence of Campylobacter species in chicken and quail 

meat in Khuzestan Province, Indika County. Random samples were taken from poultry meat distribution 

centers and transported on ice to the Food Quality Control Laboratory of Islamic Azad University, 

Shahrekord Branch. In the winter of 1402, a total of 80 meat samples, including 40 chicken meat samples 

and 40 quail meat samples, were collected and tested for the presence of Campylobacter. The results showed 

that 56 out of 80 samples (70%) were infected with Campylobacter, of which 27 out of 40 chicken samples 

(67.5%) and 29 out of 40 quail samples (72.5%) were infected with Campylobacter. In addition, positive 

samples were tested with specific 16SrRNA primers and specific mapA and ceuE genes were used to 

examine Campylobacter jejuni and Campylobacter coli species, respectively. The frequency of 

contamination with Campylobacter species was also examined, and it was observed that the frequency of 

contamination with Campylobacter jejuni (85.71%) was significantly higher than the frequency of 

contamination with Campylobacter coli (8.92%). 

Keywords: Campylobacter jejuni, Campylobacter coli, chicken meat, quail meat 


