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  مقدمه

ها و سبزيجات يك مشكل جدي است، زيرا قيمت محصول  برداشت ميوه  از  از بين رفتن پس     

كشد تا اين محصولات از  كه مدت زمان زيادي طول مي داري بالاست در حالي تازه به طور معني

ها و سـبزيجات در جهـان در حـال     مزارع به دست متقاضيان برسد و همچنين تقاضا براي ميوه

هـا و   برداشـت ميـوه   از ور عمده مسئول از بين رفـتن پـس  هاي قارچي به ط پاتوژن. افزايش است

امـروزه از بـين رفـتن محصـولات كشـاورزي و باغبـاني       . )Korstan, 2006(سبزيجات هسـتند  

پيش مورد توجه و ارزيابي قرار گرفته   از  زا بيش برداشت در اثر حمله آفات و عوامل بيماري از پس

اين  است هزينه  عقيده بر . ر در زمان انبارداري استالبته خسارت وارده به اين گونه بيشت. است

امروزه تلاش . باشد بردن ميزان توليد مي كاهش ضايعات كشاورزي و باغباني خيلي كمتر از بالا

هـاي   هاي طبيعي و فاقد اثرات جانبي زيان آور نظير اسـانس  شود تا از برخي مواد و فرآورده مي

هـا و ضـايعات انبـاري     شـيميايي در كنتـرل بيمـاري    هـاي  كش گياهي به عنوان جايگزين قارچ

با توجه به افزايش جمعيت و محدوديت منـابع غـذايي، يكـي از    . محصولات باغي استفاده گردد

هاي وارده به محصولات كشاورزي  هاي دست يافتن به امنيت غذايي در آينده كاهش خسارت راه

تواند از  ها مي كش استفاده از تيمارهاي شيميايي مثل قارچ. باشد برداشت مي  از  ي پس در مرحله

اما اسـتفاده از ايـن مـواد فقـط بـراي تعـداد       . زا محافظت كند بافت ميوه در برابر عوامل بيماري

علاوه براين مردم خواستار كاهش اسـتفاده از ايـن تركيبـات    . باشد ها مجاز مي محدودي از گونه

توانـد بـه طـور     شده است اثرات باقي مانده از سموم شـيميايي مـي  شيميايي هستند زيرا ثابت 

 ترين و پر ها گسترده اسانس. )Abasi, 2010(موثري براي سلامت مصرف كننده خطرناك باشد 

برداشت هستند  از هاي پس ي تركيبات طبيعي مورد استفاده در كنترل بيماري كاربردترين دسته

به ميزان بسيار كم در آب حل مـي شـوند و اثـرات ضـد      كه عبارتند از تركيبات مونوترپني كه

 ,Meepagala et al., 2002; Tripati and Dubey(پاتوژني آن ها به وضوح اثبات گرديده است 

 از  زاي گياهي پس ها ممكن است به عنوان يك راه حل براي كنترل قارچ بيماري اسانس. )2003

اضاي مصرف كننـده بـراي طبيعـي بـودن و     برداشت و همچنين در دوره آماده سازي جهت تق 

،  هاي  غني از اسانس ثابت شده است كه گونه. )Mardani, 2011(ها استفاده شود  سلامت ميوه

توان براي به تاخير انداختن يـا   به اين دليل از اين مواد مي. ميكروبي هستند  داراي فعاليت ضد

 ,.Biavati et al(ذايي اسـتفاده كـرد   هاي عامل فساد مواد غ ـ جلوگيري از رشد ميكروارگانيسم

2004 .(  
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جهت تشخيص فعاليـت ضـد قـارچي تركيبـات طبيعـي بـراي كـاهش كپـك خاكسـتري                

هاي آويشن، رازيانه و مرزه تحت شرايط غيرآزمايشگاهي، بـر عليـه قـارچ     برداشت، اسانس از پس

Botrytis داد با افزايش غلظت اسانس نتايج نشان . هاي كيوي مورد ارزيابي واقع شدند روي ميوه

به عـلاوه، پارامترهـاي   . داري مشاهده نشدهاي معني فعاليت ضد قارچي افزايش يافته اما تفاوت

. هاي تيمار شده بـا اسـانس كـاهش يافـت     ، اسيدكل و ويتامين ث در ميوهTSSكيفي از قبيل 

هـاي   رفتنـد و ميـوه  ها قـرار نگ  صفات كاهش وزن و ثبات ماندگاري، تحت تأثير تيمار با اسانس

نتـايج ايـن بررسـي    . هاي كنترل بـي طعـم و مـزه بودنـد     ها نسبت به ميوه تيمار شده با اسانس

هـاي برداشـت شـده در     زا روي ميـوه ها براي كنترل عوامل بيماري كند، كه اسانس پيشنهاد مي

 .)Shirzad and Hassani, 2011(باشند  آينده مناسب 

 Alternaria(سانس برخي گياهان دارويي بر عليه آلترناريا بررسي فعاليت ضد قارچي ا     

alternate( ،آويشن و اكُاليپتوس نشان داد كه روغن   در گوجه با استفاده از گياهان دارويي گزنه

هاي طبيعي براي كنترل  به كارگيري روغن. تري از بازدارندگي دارد آويشن ميزان پايين

يك روش جديد براي ) پيدايش(لات تازه به عنوان ظهور برداشت در محصو  از  هاي پس بيماري

 هاي پس هاي قارچي خطرناك، به ما امكان دستيابي بيشتر را براي درمان بيماري درمان بيماري

 Hadizade and Peivastegan( دهد برداشت بدون آسيب رساندن به محيط زيست مي  از 

2009(.  

براي جلوگيري . باشند هاي قارچي حساس مي بيماريمركبات نسبت به پوسيدگي ناشي از      

هاي قارچي استفاده زيادي  ها از سموم شيميايي عليه بيماري از اين امر و كاهش فساد ميوه

باقي مانده سموم براي محيط زيست و مصرف كنندگان در  بارباتوجه به اثرات زيان. شده است

هاي قارچي پرتقال والنسيا در  رل بيمارياين پژوهش از اسانس گياهان دارويي به منظور كنت

  . برداشت استفاده شده است از پس

  هامواد و روش

برداشت   از  كشي اسانس گياهان دارويي در افزايش عمر پس به منظور بررسي خاصيت قارچ     

ميوه  25تكرار و تعداد  4تيمار و  15پرتقال والنسيا، آزمايشي در قالب طرح كاملاً تصادفي با 

ها  پس از ضدعفوني اوليه ميوه. ها با قيچي صورت گرفت برداشت ميوه. هر تكرار انجام شد يبرا

به وسيله چاقو چهار زخم سطحي روي پوست در چهار طرف و خشك شدن آنها، % 70با الكل 

ميوه نزديك خط مركزي طوري زده شد كه پوست را تا ناحيه آلبيدو كاملا جدا نمايد و 
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مخلوط كپك سبز و ( سيليوم  اسپور قارچ پني 500با سوسپانسيون حاوي  هاي زخمي را ميوه

پاشي كرده و جهت نفوذ قارچ مدت يك ساعت روي تور سيمي رها  محلول ليترليميدر هر ) آبي

ها در اسانس گياه آويشن، زيره، مرزه، و ميخك هندي هر كدام به  سپس ميوه. گرديد

يدند و پس از ددقيقه غوطه وري گر 5به مدت  ليتر در ليترليمي 750و  500، 250هاي  غلظت

 75 -85(% خشك شدن، هر ميوه در پلاستيك جداگانه بسته بندي و به انبار معمولي منتقل

RH و Cº3 ±18 ( روز نگهداري شدند و با شاهد بدون زخم و شستشو، شاهد  60و به مدت

آزمايش وزن اوليه بوسيله در شروع . شسته شده و شاهد زخمي بدون شستشو مقايسه شدند

آب ميوه بوسيله قند سنج دستي، ويتامين ث بروش  TSSصدم، ترازوي ديجيتال به دقت يك

آب  pHنرمال و  1/0روش تيتراسيون با سود ه تيتراسيون با يد در يدور پتاسيم، اسيد كل ب

مين اندازه گيري شد و در پايان آزمايش نيز هاندازه 211متر مدل هوريبا  pHميوه بوسيله 

  .هاي پوسيده و درصد كاهش وزن محاسبه گرديد ها به علاوه درصد ميوه گيري

تجزيه و تحليل و  MSTAT-Cافزار  هاي به دست آمده با استفاده از نرم در نهايت داده     

  .ها با آزمون دانكن مقايسه گرديد ميانگين

  نتايج و بحث

  درصد كاهش ويتامين ث

دار بين تيمارها از نظر كاهش  ها حاكي از عدم وجود اختلاف معني واريانس دادهنتايج تجزيه      

ها با استفاده از آزمون دانكن در  مقايسه ميانگين). 1جدول (ويتامين ث در طول انبارداري بود 

 ميكرو 250نشان داد كه بيشترين مقدار ويتامين ث كاهش يافته در تيمار آويشن % 5سطح 

مشاهده ) درصد 07/12(و كمترين آن در تيمار شاهد با شستشو ) درصد 24/28(ليتر در ليتر 

دار بود و بقيه تيمارها اختلاف  در اين رابطه فقط اختلاف اين دو تيمار با هم معني. شد

بررسي ضرايب همبستگي بين صفات مورد بررسي نشان ). 2جدول (داري با هم نداشتند  معني

تر ويتامين  به بيان ساده. دار دارد رابطه منفي غير معني pHش داد كه كاهش ويتامين ث با افزاي

). 3جدول (دار داشتند  بقيه صفات با ويتامين ث رابطه مثبت غير معني. يابد افزايش مي pHث، 

كه نشان دادند اسانس ميخك و آويشن بر  )Karimi and Rahemi )2009 اين نتايج با نتايج 

داري  روي پرتقال والنسيا و ليمو شيرين بر روي خصوصيات كيفي از جمله ويتامين ث اثر معني

 .نداشتند، مطابقت دارد
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  درصد كاهش اسيد كل

داري بين تيمارها از نظر مقدار  ها حاكي از آن بود كه تفاوت معني نتايج تجزيه واريانس داده     

ها با استفاده از آزمون  مقايسه ميانگين). 1جدول (يد كل در طول انبارداري وجود ندارد اس

حاكي از آن بود كه بيشترين مقدار اسيد كل كاهش يافته در تيمار زيره % 5دانكن در سطح 

 88/21(و كمترين آن در تيمار شاهد بدون شستشو ) درصد 50/37(ميكروليتر در ليتر  500

داري بين تيمارها در هر دو سطح آماري  در اين رابطه هيچ اختلاف معني. دمشاهده ش) درصد

 بررسي ضرايب همبستگي نشان داد كه كاهش اسيد كل با افزايش). 2جدول (مشاهده نشد 

pH  و كاهشTSS تر با كاهش اسيد كل،  به بيان ساده. دار دارد رابطه مثبت معنيpH افزايش و 

TSS جدول (دار داشتند  با كاهش اسيد كل رابطه مثبت غير معني بقيه صفات. كاهش مي يابد

كه اثر فعاليت ضد قارچي اسانس  )2011(  Shirzad  and Hassaniاين نتايج با نتايج ). 3

هاي كيوي مورد بررسي قرار  روغني آويشن و مرزه را براي كاهش كپك خاكستري بر روي ميوه

ها  هاي كيوي تيمار شده با اين اسانس دادند و اظهار داشتند كه درصد كاهش اسيد كل در ميوه

در شرايط فيزيولوژيكي  اين اختلاف احتمالا به خاطر اختلاف. كاهش مي يايد، مغايرت دارد

 .باشدمي) سرد و معمولي(كيوي و پرتقال و يا شرايط انبار 
  

  pHدرصد افزايش 

در  pH بين تيمارها از نظر افزايش% 1داري در سطح  نتايج تجزيه واريانس تفاوت معني     

 نشان داد كه بيشترين% 5نتايج آزمون دانكن در سطح ). 1جدول (طول انبارداري نشان داد 

و كمترين آن در تيمار ) درصد 36/11(ميكروليتر در ليتر  750در تيمار آويشن  pHافزايش 

) درصد 24/5و  36/5به ترتيب (شاهد بدون شستشو و شاهد با شستشو همراه با زخم زني 

ميكروليتر در ليتر  250و تا حدودي  750در اين رابطه فقط اختلاف تيمار آويشن . وجود دارد

ضرايب ). 2جدول (داري با هم نداشتند  دار بود ولي بقيه تفاوت معني اهد معنيبا تيمارهاي ش

به . دار دارد رابطه مثبت معني TSSبا كاهش  pH همبستگي بين صفات نشان داد كه افزايش

اين صفت با كاهش ويتامين ث . كاهش مي يابد TSSمقدار  pHتر با افزايش  بيان ساده

دار  رابطه مثبت غير معني pHبقيه صفات با افزايش . داري داشت همبستگي منفي غير معني

در مورد تاثير اسانس زيره بر  )2009( Asghari Marjalo & Mostofiنتايج ). 3جدول (داشتند 

و  pHفرنگي نيز حاكي از افزايش برداشت و بعضي فاكتورهاي كيفي توت  از روي پوسيدگي پس

 .هاي تيمار شده است كه با نتايج اين پژوهش مطابقت دارددر ميوه TSSكاهش 
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  درصد كاهش وزن

بين % 1داري در سطح  ها حاكي از آن بود كه تفاوت معني نتايج تجزيه واريانس داده     

ها با  مقايسه ميانگين). 1جدول (تيمارها از نظر كاهش وزن در طول انبارداري وجود دارد 

نشان داد كه بيشترين درصد كاهش وزن در تيمار ميخك % 5استفاده از آزمون دانكن در سطح 

 500و كمترين آن در تيمار شاهد با شستشو وآويشن ) درصد 27/7(ميكروليتر در ليتر  500

رهاي آويشن در اين رابطه تيما. مشاهده شد) درصد 72/2و  60/2به ترتيب (ميكروليتر در ليتر 

بررسي ضرايب ). 2جدول (داري داشتند  هاي مختلف ميخك با شاهد تفاوت معني و غلظت 250

همبستگي بين صفات نشان داد كه كاهش وزن با درصد وزني و عددي پوسيدگي رابطه مثبت 

اين ). 3جدول (دار داشتند  بقيه صفات با كاهش وزن رابطه مثبت غير معني. دار دارد معني

هاي آويشن و زيره اثر قطعي بالايي بر  كه بيان داشت اسانس )Marandi )2011ا نتايج نتايج ب

  .ها داشته مطابقت دارد كاهش وزن ميوه
  

  درصد وزني پوسيدگي

بـين تيمارهـا از   % 1داري در سـطح   ها نشان داد كه تفاوت معني نتايج تجزيه واريانس داده     

نشـان داد  % 5نتايج آزمون دانكن در سـطح  ). 1 جدول(نظر درصد وزني پوسيدگي وجود دارد 

و ) درصـد  05/7(ميكروليتر در ليتـر   500كه بيشترين درصد وزني پوسيدگي در تيمار ميخك 

در اين رابطه فقط تفاوت تيمـار  . باشد مي) درصد 68/1(كمترين آن در تيمار شاهد با شستشو 

جـدول  (داري با شـاهد نداشـتند    يدار بود و بقيه تفاوت معن با شاهد معني 750و  500ميخك 

بررسي ضرايب همبستگي بين صفات نشان داد كه درصد وزني پوسيدگي با درصد عـددي  ). 2

تر افزايش درصـد پوسـيدگي    به بيان ساده. دار دارد پوسيدگي و كاهش وزن رابطه مثبت معني

ثبـت  بقيـه صـفات بـا درصـد وزنـي پوسـيدگي رابطـه م       . ها گرديـد  منجر به كاهش وزن ميوه

تواند چـاره  توان دريافت كه شستشوي تنها مياز اين نتايج مي). 3جدول (دار داشتند  غيرمعني

مؤثري براي كنترل پوسيدگي انباري پرتقال والنسيا باشد و وجود زخم درصد پوسيدگي را بالا 

ت ناپـذير اس ـ بندي امري اجتنـاب كه بروز زخم در زمان برداشت و حين بستهاز آنجائي. بردمي

 نتـايج  بـرخلاف  . تواند در كنترل پوسيدگي مـؤثر باشـد  هاي بكار رفته مياعمال تيمار اسانس

Karimi and Rahemi )2009(       اسانس ميخك بالاترين درصـد پوسـيدگي را داشـت كـه ايـن

 . مغايرت ممكن است بدليل اثر سوء غلظت بالاي اسانس بر پوست ميوه و يا شرايط انبار باشد
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  پوسيدگيدرصد عددي 

بين تيمارها از % 1داري در سطح  تفاوت معني ها نشان داد كه نتايج تجزيه واريانس داده     

ها با استفاده از آزمون  مقايسه ميانگين). 1جدول (نظر درصد عددي پوسيدگي وجود دارد 

بررسي ضرايب همبستگي ). 2جدول (دانكن نتايجي مشابه با درصد وزني پوسيدگي نشان داد 

صفات نشان داد كه درصد عددي پوسيدگي با درصد وزني پوسيدگي و كاهش وزن رابطه  بين

كه بيان  )2009( Karimi and Rahemiنتايج اين نتايج با ). 3جدول (دار دارد  مثبت معني

كردند عصاره روغني ميخك روي پرتقال والنسيا باعث كنترل پوسيدگي كپك آبي مي شود، 

  .ش اسانس ميخك تاثيري بر كنترل پوسيدگي نست به شاهد نداشتدر اين پژوه. مغايرت دارد
  

 TSSدرصد كاهش 

 داري بين تيمارها از نظر كاهش ها نشان داد كه تفاوت معني نتايج تجريه واريانس داده     

TSS  ها با استفاده از آزمون دانكن  مقايسه ميانگين). 1جدول (در طول انبارداري وجود ندارد

ميكروليتر  250كاهش يافته در تيمار آويشن  TSSنشان داد كه بيشترين مقدار % 5در سطح 

. مشاهده شد) درصد 09/2(و كمترين آن در تيمار شاهد بدون شستشو ) درصد 53/4(در ليتر 

داري با هم  دار بود ولي بقيه تفاوت معني فقط تفاوت اين دو تيمار با هم معنيدر اين رابطه 

با كاهش  TSS ضرايب همبستگي بين صفات حاكي از آن بود كه كاهش). 2جدول (نداشتند 

 & Asghari Marjaloنتايج ). 3جدول (دار دارد  رابطه مثبت معني pH اسيد كل و افزايش

Mostofi )2009( برداشت و بعضي   از  اسانس روغني زيره بر روي پوسيدگي پس در مورد تاثير

  .باشد كيفي توت فرنگي نيز مويد اين موضوع مي هاي فاكتور
  

  نتيجه گيري 

نتايج بدست آماده از اين پژوهش نشان داد كه خصوصيات كمي و كيفي پرتقال والنسيا      

ميزان ويتامين ث، ميزان  نوع تيمار بر . تحت تاثير نوع تيمار قرار گرفته و تغيير مي كند

و درصد  pHپوسيدگي، ميزان كاهش وزن، درصد كل مواد جامد محلول، ميزان اسيد كل، 

. گذارد دار مي بز و آبي در سطح يك درصد و پنچ درصد تاثير معنيپوسيدگي بوسيله كپك س

، درصد كاهش وزن، ميزان پوسيدگي در pHگيري شده، تيمارها بر  در بين فاكتورهاي اندازه

از آغاز تا  pHگذارد ميزان درصد كل مواد جامد محلول و دار مي سطح يك درصد تاثير معني

فاكتورهاي درصد پوسيدگي، درصد كاهش وزن، ميزان  وشود پايان آزمايش دچار افزايش مي
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Effect of medicinal essences oil plant on postharvest
 life and quality of Valencia sweet orange 

(Citrus chinensis Cv. Valencia)
 in ambient storage

In order to evaluate the effect of medicinal plant essential oils on postharvest life 
of Valencia orange, was performed an experiment in completely randomized design 
(CRD) with 15 treatments and 4 replications was performed. After wounding the 
fruit peel, the fruits sprayed by mixture of green (Pencillium digitatum ) and blue 
(P.  italicum) mold spores, the inoculated fruits were dipped in essences of Garden 
Thyme (Thymus vulgaris), Cumin (Cuminum cyminum), Savory (Satureja montana) 
and Clove tree (Syzygium aromaticum) at 250, 500 and 750 µlL-1 concentrations for 
5 min. Each fruit was separately packaged in plastic bag and was stored in common 
storage (75-85% RH 3 ± 18  º C) for 60 days. Treated fruits were compared withو 
control (without wounding and washing), washed fruits (without wounding) and the 
wounded fruits (washed). Means comparisons showed that the highest decay percent 
was in Clove treatment at 500 µlL-1 and the lowest in control treatments without 
wounding with washing, which had no significant difference to Garden Thyme 
750, Cumin 250 and Savory 500 and 750 mlL-1. There was no significant difference 
between treatments in viewpoint of loss percentage of vitamin C, total acid and TSS 
but in relation to enhancement percentage of pH, weight loss percent and weighing 
or numbering percent of decay was observed significant difference (p<0.01) between 
treatments. Regards to the obtained results can be recommended Cumin 250 µlL-1 
and Savory 500 and 750 µlL-1 were considered as the best treatments. 

Keywords: Penicillium, Valencia sweet orange, Storing, Medical plants essences
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Effect of medicinal plant essences on postharvest life and quality
of Valencia sweet orange (Citrus chinensis Cv. Valencia) in

ambient storage

H. Shirzadi, A. Aboutalebi, and  A. Mohammadi

Abstract

In order to evaluate the effect of medicinal plant essential oils on postharvest life of 
Valencia orange, was performed an experiment in completely randomized design 
(CRD) with 15 treatments and 4 replications. After wounding the fruit peel, the 
fruits sprayed by mixture of green (Pencillium digitatum ) and blue (P.  italicum) 
mold spores, the inoculated fruits were dipped in essences of Garden Thyme 
(Thymus vulgaris), Cumin (Cuminum cyminum), Savory (Satureja montana) and 
Clove tree (Syzygium aromaticum) at 250, 500 and 750 µlL-1 concentrations for 5 
min. Each fruit was separately packaged in plastic bag and was stored in common 
storage (75-85% RH 3 ±  º C) for 60 days. Treated fruits were compared withو 18
control (without wounding and washing), washed fruits (without wounding) and 
the wounded fruits (washed). Means comparisons showed that the highest decay 
percent was in Clove treatment at 500 µlL-1 and the lowest in control treatments 
without wounding with washing, which had no significant difference to Garden 
Thyme 750, Cumin 250 and Savory 500 and 750 mlL-1. There was no significant 
difference between treatments in viewpoint of loss percentage of vitamin C, total 
acid and TSS but in relation to enhancement percentage of pH, weight loss percent 
and weighing or numbering percent of decay was observed significant difference 
(p<0.01) between treatments. Regards to the obtained results can be recommended 
Cumin 250 µlL-1 and Savory 500 and 750 µlL-1 as the best treatments. 

Keywords: Penicillium, Valencia sweet orange, Storing, Medical plants essences
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Effect of medicinal plant essences on postharvest life and quality
of Valencia sweet orange (Citrus chinensis Cv. Valencia) in

ambient storage

H. Shirzadi, A. Aboutalebi, and  A. Mohammadi

Abstract

In order to evaluate the effect of medicinal plant essential oils on postharvest life of 
Valencia orange, was performed an experiment in completely randomized design 
(CRD) with 15 treatments and 4 replications. After wounding the fruit peel, the 
fruits sprayed by mixture of green (Pencillium digitatum ) and blue (P.  italicum) 
mold spores, the inoculated fruits were dipped in essences of Garden Thyme 
(Thymus vulgaris), Cumin (Cuminum cyminum), Savory (Satureja montana) and 
Clove tree (Syzygium aromaticum) at 250, 500 and 750 µlL-1 concentrations for 5 
min. Each fruit was separately packaged in plastic bag and was stored in common 
storage (75-85% RH 3 ±  º C) for 60 days. Treated fruits were compared withو 18
control (without wounding and washing), washed fruits (without wounding) and 
the wounded fruits (washed). Means comparisons showed that the highest decay 
percent was in Clove treatment at 500 µlL-1 and the lowest in control treatments 
without wounding with washing, which had no significant difference to Garden 
Thyme 750, Cumin 250 and Savory 500 and 750 mlL-1. There was no significant 
difference between treatments in viewpoint of loss percentage of vitamin C, total 
acid and TSS but in relation to enhancement percentage of pH, weight loss percent 
and weighing or numbering percent of decay was observed significant difference 
(p<0.01) between treatments. Regards to the obtained results can be recommended 
Cumin 250 µlL-1 and Savory 500 and 750 µlL-1 as the best treatments. 

Keywords: Penicillium, Valencia sweet orange, Storing, Medical plants essences
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Effect of medicinal plant essences on postharvest life and quality
of Valencia sweet orange (Citrus chinensis Cv. Valencia) in

ambient storage

H. Shirzadi, A. Aboutalebi, and  A. Mohammadi

Abstract

In order to evaluate the effect of medicinal plant essential oils on postharvest life of 
Valencia orange, was performed an experiment in completely randomized design 
(CRD) with 15 treatments and 4 replications. After wounding the fruit peel, the 
fruits sprayed by mixture of green (Pencillium digitatum ) and blue (P.  italicum) 
mold spores, the inoculated fruits were dipped in essences of Garden Thyme 
(Thymus vulgaris), Cumin (Cuminum cyminum), Savory (Satureja montana) and 
Clove tree (Syzygium aromaticum) at 250, 500 and 750 µlL-1 concentrations for 5 
min. Each fruit was separately packaged in plastic bag and was stored in common 
storage (75-85% RH 3 ±  º C) for 60 days. Treated fruits were compared withو 18
control (without wounding and washing), washed fruits (without wounding) and 
the wounded fruits (washed). Means comparisons showed that the highest decay 
percent was in Clove treatment at 500 µlL-1 and the lowest in control treatments 
without wounding with washing, which had no significant difference to Garden 
Thyme 750, Cumin 250 and Savory 500 and 750 mlL-1. There was no significant 
difference between treatments in viewpoint of loss percentage of vitamin C, total 
acid and TSS but in relation to enhancement percentage of pH, weight loss percent 
and weighing or numbering percent of decay was observed significant difference 
(p<0.01) between treatments. Regards to the obtained results can be recommended 
Cumin 250 µlL-1 and Savory 500 and 750 µlL-1 as the best treatments. 
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