
08 

 

َبی فسبد ببكتريبيي در  ريی شبخص بر پس از صيذ حمل ي وقل مختلف َبی مقبيسٍ ريش

َبی مبَيبن شًريذٌ، ًَير مسقطي ي شير گًوٍ  

 2سيذ محسه بصری - 1حميذرضب قيصری

ghaisari@shirazu.ac.ir 

  713451-1731صٙدٚق پػتي :  -ؾيساش  -ٌسٜٚ ثٟداؾت ٔٛاد غرايي دا٘ؿىدٜ دأپصؾىي دا٘ؿٍبٜ ؾيساش _1ٚ2

 

 چكيذٌ 

ٝ   ٞبي فػبد ٔيىسٚثي دز  ثؼضي اش ايٗ زٚؼ ؾبخصٞدف اش ايٗ ثسزغي ٔمبيػٝ  ي احؿوب  ثوٝ خٟٙوبيي ٚ ثوٝ      ٞب اش لجيُ خوٍٛ٘يسي ٚ خلّيو

 3ػودد ٔوبٞي اش    72صٛزت خٛأْ دز عي حُٕ دز وٙبز يخ ٚ ثدٖٚ آٖ ٚ يبفتٗ ثٟتسيٗ زٚؼ دز ٔبٞيبٖ ٔٛزد ٔغبِؼوٝ ثوٛدد دز ايوٗ ٔغبِؼوٝ خؼوداد      

ٌسٜٚ خمػويٓ ؾود٘دد    8ٔبٞي ثٝ عٛز خصبدفي ا٘تلبة ٌسديد ٚ ٔبٞيبٖ ٞس ٌٛ٘ٝ ثٝ  24اش ٞس ٌٛ٘ٝ ي ٔلتّف ؾٛزيدٜ، ٞٛٚز ٔػمغي ٚ ؾيس ٚ  ٌٛ٘ٝ

٘لٛزدٜ دز وٙبز  ػدد ديٍس دغت 3ي أؼب  ٚ احؿب  ٚ  ػدد خٍٛ٘يسي ٚ خلّيٝ 3ي أؼب  ٚ احؿب ،  ػدد خلّيٝ 3ػدد خٍٛ٘يسي،  3ثٝ ايٗ ؾىُ وٝ 

ٞبي ؾٕبزؼ وّي  ٔبٞي ثٛد ثب ٕٞيٗ ػّٕيبت دز دٔبي ٔحيظ حُٕ ٚ ٘مُ ؾد٘دد غپع آشٖٔٛ 12يخ حُٕ ٚ ٘مُ ٌسديد٘دد ٕٞيٗ خؼداد وٝ ؾبُٔ 

ٝ     8ٞب ثس زٚي  ٞب ٚ ؾٕبزؼ وّيفسْ ثبوتسي ٞوبي ٔبٞيوبٖ ٔوٛزد     ٌسٜٚ ٚ دز غٝ خىساز ا٘دبْ ؾدد ٘تبيح حبصُ اش ايٗ ثسزغوي ٘ؿوبٖ داد ووٝ دز ٌٛ٘و

أب اغتفبدٜ خٛأْ اش آٟ٘ب دز ٞس دٚ زٚؼ حُٕ وٙبز يخ ٚ  ثبزش پبزٜ اي اش ٔٛازد ثدٖٚ خأثيس ي أؼب  ٚ احؿب  ٚ خٍٛ٘يسي ثٝ خٟٙبيي دز ٔغبِؼٝ، خلّيٝ

ٝ  ٞب ٚ وّيفسْ دٔبي ٔحيظ دز پبئيٗ آٚزدٖ خؼداد وّي ثبوتسي ٞوبي ٔوروٛز    ٞب ٘مؽ ٔؤثسي دازدد ِرا ثٟتسيٗ زٚؼ دغتىبزي پع اش صيد دز ٌٛ٘و

 ثبؾدد ي احؿب ، خٍٛ٘يسي ٚ حُٕ دز وٙبز يخ ٔي ي خلّيٝ دازي ٔدٕٛػٝخس ٚ افصايؽ شٔبٖ ٍٟ٘ خٟت وػت ويفيت ٟ٘بيي ٔغّٛة

 ي أؼب  ٚ احؿب ، خّيح فبزظ، خٍٛ٘يسي، فػبد ٔيىسٚثي، ٔبٞيد  خلّيٝ لغبت كليذی:

 

                                                           
 ٌی مسئًل وًيسىذ 
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 مقذمٍ  -1

 ٗ ٞوب، ٔوٛاد ٔؼود٘ي ٚ     أسٚشٜ ٔصسف ٔبٞي ثٝ ػٙٛاٖ ٔٙجؼي غٙي اش پسٚخئيٗ ثب لبثّيت ٞضٓ آغبٖ ٚ ازشؼ خغريٝ اي ثبلا وٝ لبدز اغت ٚيتوبٔي

اغيدٞبي چسة ٔفيد زا دز دغتسظ ا٘ػبٖ لساز دٞد، اش خبيٍبٜ خبصي ثسخٛزداز اغتد ثب ايٗ حبَ ايٗ ٔبدٜ غورايي ثوٝ ؾودت فػوبدپريس اغوت ٚ      

ٝ   وتسيبيي ٚ آ٘صيٕي دز آٖ ثلافبصّٝ پع اش صيد آغبش ٔيخغييسات ثب ٚ   ؾٛدد اٌسچٝ ويفيت اِٚيٝ ٚ ثبز ٔيىسٚثي ٔبٞي خبشٜ ػٕدخبً خحت خوأثيس ٌٛ٘و

 (د 8ٚ  4ي دغتىبزي ٚ زفتبز پع اش صيد دز ويفيت ٟ٘بيي ٚ ٔدت ٔب٘دٌبزي آٖ ثػيبز إٞيت دازد ) ٌيسد ِٚي ٘حٜٛ زٚؼ صيد آٖ لساز ٔي

ي غس ٔحدٚد ٌسدد شيسا ٞسٌٛ٘ٝ ؾىبف ٚ ثوسؼ دز ٌٛؾوت    ٔبٞي ثبيد اش اغتفبدٜ اش للاة ٚ چٍٙه پسٞيص ؾٛد يب حدالُ ثٝ ٘بحيٝخبيي  دز خبثٝ

ٌسددد ٔبٞي ٘جبيد دز ٔؼسض ٘ٛز ٔػتميٓ آفتبة يوب ٚشؼ ثوبد لوساز ٌيوسد ٚ      ٞبي ِٔٛد فػبد ٚ خػسيغ فػبد ٔي ٔبٞي ثٝ غسػت ٔٛخت ٘فٛذ ثبوتسي

( غسد ؾٛدد ٞسٌٛ٘ٝ دغتىبزي ٘بدزغوت يوب خوأخيس دز ووبٞؽ دزخوٝ      ºC0ٚ ٞسچٝ غسيؼتس خب دزخٝ حسازت يخ ذٚة ؾدٜ ) ثبيد ثٝ دلت خٕيص ؾدٜ

آؾىبزي زٚي ٔدت شٔبٖ ٍٟ٘دازي آٖ خٛاٞد ٌراؾتد خٕيص ووسدٖ دز ويفيوت ٟ٘وبيي ٔوبٞي ٘موؽ ٟٕٔوي داؾوتٝ ٚ ٔٙوبثغ          خبثيس ،حسازت ٔبٞي

 (د15ٚ  12ٞب ذوس ٔي وٙٙد ) ٚ احؿب  ٚ خدا وسدٖ آثؿؽ أؼب   ٌيسي، خلّيٝ ٔلتّف آٖ زا ٔؿتُٕ ثسخٖٛ

( Dicentrachus labrax)      1دزيووبيي ثووبظ( ؾووٕبزؼ وّووي ثبوتسيووبيي دز ٔبٞيووبٖ 2003ٚ ٕٞىووبزاٖ ) Papadopoulosدز ٔغبِؼووٝ ي  

زٚش  7ثبِغ ؾد ٚ دز عوي    5/7log CFU/gٚ  3/5ثٝ خسخيت ثٝ  9پسٚزؾي ٍٟ٘داز ي ؾدٜ دز وٙبز يخ )ثٝ صٛزت وبُٔ ٚ خلّيٝ ؾىٕي( دز زٚش 

ؾوٕبزؼ ا٘تسٚثبوتسيبغوٝ دز    (P >05/0س اش ٔبٞيبٖ وبُٔ ثٛد)ثيؿت  log CFU/g 1-2ثؼدي ٍٟ٘دازي ؾٕبزؼ ثبوتسيبيي دز ٔبٞيبٖ خلّيٝ ؾىٕي 

 (د17) (P >05/0)ثٛد  log CFU/g 6/5ٚ دز ٔبٞيبٖ خلّيٝ ؾىٕي  8/3دز ٔبٞيبٖ وبُٔ  16زٚش 

Chytiri ( ٖدز ٔغبِؼٝ ثس زٚي ٔبٞيبٖ لصَ آلاي زٍ٘يٗ وٕب2004ٖٚ ٕٞىبزا )2  (Onchorynchus mykiss)   ٝثٝ صٛزت وبٔوُ ٚ فيّو

زٚش ٍٟ٘دازي دز وٙبز يخ ٌصازؼ وسد٘د وٝ ؾٕبزؼ وّي ثبوتسيبيي ٚ ا٘تسٚثبوتسيبغوٝ دز ٔبٞيوبٖ فيّوٝ     18ؾدٜ )خلّيٝ ؾىٕي ٚ غسشدٜ( دز عي 

 (د5ثيؿتس اش ٔبٞيبٖ وبُٔ ثٛد )   log CFU/g 1-2/1ٚ  7/1-3/2ؾدٜ ثٝ خسخيت

 

1.Sea bass  

2.Rainbow trout 
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Paleologos ( ٖدز ثسزغي ثس زٚي ٔبٞي خبزداز دزيبيي پسٚزؾي ثٝ غٝ صٛزت وبُٔ، خلّيٝ ؾىٕي ٚ فيّٝ دز عي 2004ٚ ٕٞىبزا )16 

سيبغٝ دز ٌسٜٚ فيّٝ ثٝ عٛز ٔؼٙي دازي ثيؿتس اش دٚ ٌسٜٚ وبُٔ ٚ زٚش ٍٟ٘دازي دز وٙبز يخ ٔؿبٞدٜ وسد٘د وٝ ؾٕبزؼ وّي ثبوتسيبيي ٚ ا٘تسٚثبوت

                                                                                                                    .(16)(P > 05/0)خلّيٝ ؾىٕي ثٛد 

ٞب ثس زٚي ويفيت  ثب خٛخٝ ثٝ ايٙىٝ ٌصازؾبت ضد ٚ ٘ميضي دز ازخجبط ثب خأثيسات ٔثجت خٍٛ٘يسي، خلّيٝ أؼب  ٚ احؿب  ٚ خداوسدٖ آثؿؽ 

ٖ  خوبثيس  ٔبٞيبٖ خّيح فبزظ خحميمي صٛزت ٍ٘سفتٝ اغت، ٞدف ايٗ خحميك ثسزغي ٔٛزد ٔبٞي ٚخٛد دازد ٚ خب ثٝ حبَ دز ٝ   خوٛ ي  ٌيوسي ٚ خلّيو

ٞبي ٔبٞيبٖ خّيح فبزظ دز عي ٍٟ٘دازي دز وٙبز يخ ٚ دٔبي ٔحيظ ثٛدٜ اغت  خب  ٞبي فػبد ٔيىسٚثي ثسخي ٌٛ٘ٝ   ثس زٚي ؾبخصأؼب  ٚ احؿب

 دپع اش صيد دز ٔبٞيبٖ ٔروٛز ثدغت آيد حُٕ ٚ ٘مُثٟتسيٗ زٚؼ 

  مًاد ي ريش كبر -2

اِؿوظ   ي ثٙدز ثٛؾٟس )زأظ ي ٔيٍٛي وؿٛز( دز ٔحدٚدٜ ٞبي ٔسوص خحميمبت خّيح فبزظ )پطٚٞؿىدٜ ٔبٞيبٖ ٔٛزد ٔغبِؼٝ خٛغظ وؿتي

 24ي ٔلتّف ؾٛزيدٜ، ٞٛٚز ٔػمغي ٚ  ؾويس ٚ اش ٞسٌٛ٘وٝ    ٌٛ٘ٝ 3ػدد ٕ٘ٛ٘ٝ ٔبٞي اش  72اِؿظ ثحسوبٖ( خٛغظ خٛز خساَ  صيد ؾد٘دد  ديس، زأظ

وٝ  وسد ؾسٚع ؾدٜ، ثٝ عٛزي غبدٜ ا٘تلبة ٌسديد٘دد ػّٕيبت ثلافبصّٝ ثؼد اش صيد يؼٙي شٔب٘ي وٝ ٞٙٛش لّت ٔبٞي وبز ٔئبٞي ثٝ عٛز خصبدفي 

 خبيي خمػيٓ ٌسديدد  3ٌسٜٚ  4خبيي خٛد ثٝ  12ي  خبيي خمػيٓ ؾدٜ ٚ غپع ٞس دغتٝ 12ي  ي ٔبٞي اثتدا ثٝ دٚ دغتٝ ٞس ٌٛ٘ٝ

(د ثوس زٚي  6ٚ  2ي أؼوب  ٚ احؿوب  ٌسديود )خيٕبزٞوبي      (د ٌسٜٚ دْٚ خلّي1ٚ5ٝخيٕبزٞبي ٌسٜٚ اَٚ ثٝ زٚؼ لغغ آثؿؽ خٍٛ٘يسي ؾد )

(د ٌسٜٚ چٟبزْ ثدٖٚ ٞيچ ػّٕيبخي وٙبز ٌراؾوتٝ  7ٚ  3ي أؼب  ٚ احؿب  صٛزت ٌسفت )خيٕبزٞبي  ٞٓ ػّٕيبت خٍٛ٘يسي ٚ ٞٓ خلّيٝ ،ٌسٜٚ غْٛ

ٝ 4ٚ وٙتسَ   3خب  1)صفس دزخٝ غب٘تيٍساد( )خيٕبزٞبي  خبيي دز وٙبز يخ 12ٞبي  (د يىي اش دغت8ٝٚ  4ٞبي  ؾد )وٙتسَ ي ديٍوس دز دٔوبي    ( ٚ دغوت

ا٘تمبَ ثٝ آشٔبيؿٍبٜ حدٚد يه   صيد خب ِحظٝ( دز عي حُٕ ٚ ٘مُ ٍٟ٘دازي ٌسديدد اش 8ٚ وٙتسَ  7خب  5دزخٝ غب٘تيٍساد( )خيٕبزٞبي  25ٔحيظ )

ي خبِص ثدٖٚ اغتلٛاٖ زا دز ؾسايظ اغتسيُ ثسداؾتٝ ٚ پوع اش   ٌسْ ػضّٝ 25ب ٞ زٚش ثٝ عَٛ ا٘دبٔيدد دز آشٔبيؿٍبٜ خٟت ؾٕبزؼ وّي ثبوتسي

ٌسديدد غپع ثوب  دليمٝ، وبٔلاً ٔلّٛط  2دز دليمٝ ثٝ ٔدت  8000وٗ ثب دٚزِ  اغتسيُ دزٖٚ ٔلّٛط 1ي ِيتس آة پپتٛ٘ٝ ٔيّي 225خسد وسدٖ ٕٞساٜ ثب 

وؿوت دادٜ ؾودد    pour plateِيتس ثسداؾتٝ ٚ ثٝ زٚؼ  ٔيّي 1/0اش آٖ خٟيٝ ٕ٘ٛدٜ ٚ اش ٞس زلت  10 -5غبشي غسي خب زلت  اغتفبدٜ اش زٚؼ زليك 

ٞب اش زٚؼ  غبػت ؾٕبزؼ ؾد٘دد ثساي ؾٕبزؼ ٌسٜٚ وّيفسْ 72پع اش  وّيفسٟٔبي آٖ ٌساد لساز دادٜ ٚ دزخٝ غب٘تي 30٘ىٛثبخٛز ٞب زا دز ا پّيت

                                                           
1- Peptone water 
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دزخٝ ي غب٘تيٍساد لساز ٌسفتٙود ٚ   37غبػت دز آ٘ىٛثبخٛز  24ي اغتفبدٜ ؾدد ِِٛٝ ٞب ثٝ ٔدت ( غٝ غّظت MPNؾٕبزؼ ثيؿتسيٗ خؼداد احتٕبِي )

دز ٞس ٌسْ اش ٕ٘ٛ٘ٝ ثس اغبظ خداَٚ ٔسثٛعٝ خؼييٗ  MPNآٟ٘بيي وٝ خِٛيد اغيد ٚ ٌبش زا ٘ؿبٖ داد٘د ثٝ ػٙٛاٖ ٔثجت دز ٘ظس ٌسفتٝ ؾد٘د ٚ خؼداد 

 ٔسخجٝ خىساز ؾدد 3ٛ٘ٝ ٞبي ٔروٛز ثس زٚي  ٞس ٕ٘ (د  آش7ٌٖٛٔسديد )

 آوبليس آمبری -2-2

شٚج ٚ ثيٗ  T testا٘دبْ ؾدد ٚخٛد اختلاف ثيٗ دٚ دٔبي حُٕ خٛغظ  SPSS  12آٔبزي  افصاز ٞب ثب اغتفبدٜ اش ٘سْ خدصيٝ ٚ خحّيُ دادٜ

ٝ  ٕوه آشٔوٖٛ چٙود   ي ٔيبٍ٘يٗ صفبت خيٕبزٞب ثوٝ و  ٌيسي ؾد ٚ ٔمبيػٝ ا٘داشOne Way  ANOVAٜ خيٕبزٞبي ٔلتّف ثب اغتفبدٜ اش  اي  دأٙو

 دزصد خؼييٗ ؾدد   5داز دز غغح خغبي   دا٘ىٗ صٛزت ٌسفتد ٚخٛد يب ػدْ ٚخٛد اختلاف ٔؼٙي

 وتبيج -3

٘ؿوبٖ دادٜ ؾودٜ اغوتد دز خٕوبٔي ٌٛ٘وٝ ٞوبي ٔوٛزد         2ٚ  1ٞب دز ٔبٞيبٖ ٔٛزد ٔغبِؼٝ دز خداَٚ  ٞب ٚ ؾٕبزؼ وّيفسْ ٘تبيح ؾٕبزؼ وّي ثبوتسي

ثبوتسيبيي ٚ وّيفسْ ٞب دز عي ٍٟ٘دازي دز دٔبي ٔحيظ ٚ ٍٟ٘دازي دز وٙبز يخ اختلاف آٔبزي ٔؼٙي دازي ٘ؿبٖ داد٘ود  آشٔبيؽ، ؾٕبزؼ وّي 

(0.05 < Pُٕد دز ٞس دٚ دٔبي ح)، ٜٚي أؼوب  ٚ احؿوب  ثوس زٚي آٟ٘وب صوٛزت ٌسفتوٝ ثوٛد         اش ٔبٞيبٖ وٝ ٞس دٚ ػُٕ خٍٛ٘يسي ٚ خلّيٝ آٖ ٌس

(  5ٚ  1ثٝ خص ٔبٞي ؾيس وٝ ثب ٌسٜٚ خٍٛ٘يسي )خيٕبزٞوبي  [(د >05/0Pٞب وٕتسيٗ ٔيصاٖ زا داؾتٙد ) وّي ثبوتسي( اش ِحبػ خؼداد 7ٚ  3)خيٕبزٞبي 

( 8ٚ  4ٞبي  ( دز ٔبٞيبٖ ؾٛزيدٜ ٚ ؾيس ثب ٌسٜٚ ؾبٞد )وٙتس6َٚ  2ي أؼب  ٚ احؿب  )خيٕبزٞبي  د ٕٞچٙيٗ ٌسٜٚ خلّيٝ]خفبٚت ٔؼٙي دازي ٘داؾت

ٞب دز عي حُٕ وٙبز يوخ دز ٔبٞيوبٖ ؾوٛزيدٜ ٚ ؾويس      (د خؼداد وّيفسْ≤05/0Pاختلاف آٔبزي ٔؼٙي دازي ٘داؾتٙد ) ٞب اش ِحبػ خؼداد وّي ثبوتسي

ٝ    ≤05/0Pٞب ٘ؿبٖ ٘داد٘د ) ٞيچٍٛ٘ٝ اختلاف ٔؼٙي دازي زا ثيٗ ٌسٜٚ ي ٔوٛزد   (، أب دز ٔبٞي ٞٛٚز ٔػمغي ٚ حُٕ دز دٔبي ٔحويظ ٞوس غوٝ ٌٛ٘و

( )دز ٔبٞي 8( ٚ ؾبٞد )وٙتسَ 5ٞبي خٍٛ٘يسي )خيٕبز  ( ٘ػجت ثٝ ٌس7ٜٚي أؼب  ٚ احؿب  )خيٕبز  ي ٚ خلّيٝٞبي ٌسٜٚ خٍٛ٘يس ٔغبِؼٝ خؼداد وّيفسْ

 (د>05/0P( )دز ٔبٞي ؾيس( ثٝ عٛز ٔؼٙبدازي وٕتس ثٛد )8ؾٛزيدٜ ٚ ٞٛٚز ٔػمغي( ٚ ٘ػجت ثٝ ٌسٜٚ ؾبٞد )وٙتسَ 
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ٞبي ٔلتّف دغتىبزي پع اش صيد دز ٌٛ٘ٝ ٞبي ؾٛزيدٜ، ٞٛٚز ٔػمغي ٞب دز زٚؼ ٘تبيح ؾٕبزؼ وّي ثبوتسي :1جذيل   

 (Log10n Bacteria/g) ٚ ؾيس 

خٍٛ٘يسي ٚ خلّيٝ 

 احؿب 

 ٌٛ٘ٝ ٔبٞي دزخٝ حسازت دغت ٘لٛزدٜ )وٙتسَ( خٍٛ٘يسي خلّيٝ احؿب 

c *04/0± 93/0 a *52/0± 44/2 *
 b16/0± 25/1 a *23/0± 61/3 ؾٛزيدٜ دٔبي ٔحيظ 

c 09/0± 49/0 a 05/0± 42/1 b 08/0± 95/0 a 46/0± 80/1 ٝيخ صفس دزخ 

c *12/0± 96/0 b *18/0± 75/1 *
 b18/0± 59/1 a *61/0± 50/2 ٞٛٚز ٔػمغي دٔبي ٔحيظ 

c 27/0± 31/0 b 28/0± 12/1 b 03/0± 86/0 a 07/0± 51/1 ٝيخ صفس دزخ 

b *06/0± 83/0 c *22/0± 57/1 *
 bc18/0± 39/1 ac *57/0± 13/2 ؾيس دٔبي ٔحيظ 

b 13/0± 62/0 c 28/0± 12/1 bc 06/0± 88/0 ac 18/0± 39/1 ٝيخ صفس دزخ 

ي ٚخٛد اختلاف ٔؼٙبداز دز غغح  دٞٙدٜ ٚخٛد حسٚف لاخيٗ ٔتفبٚت دز ٞس زديف ٚ ٚخٛد غتبزٜ دز ٞس غتٖٛ دز ٞس ٌٛ٘ٝ ٔبٞي ٘ؿبٖ

(05/0P<) د ثبؾد ٔي 

ٞبي ٔلتّف دغتىبزي پع اش صيد دز ٌٛ٘ٝ ٞبي ؾٛزيدٜ، ٞٛٚز ٔػمغي ٞب دز زٚؼ ٘تبيح ؾٕبزؼ وّي فسْ :2 جذيل  

 (MPN/gٚ ؾيس )

 ٌٛ٘ٝ ٔبٞي دزخٝ حسازت دغت ٘لٛزدٜ )وٙتسَ( خٍٛ٘يسي خلّيٝ احؿب  خٍٛ٘يسي ٚ خلّيٝ احؿب 

c *12/12± 75 bc *98/25± 105 *
 b82/20± 33/143 a *82/45 ± 200  ؾٛزيدٜ ٔحيظدٔبي 

 يخ صفس دزخٝ 87/8 44/2± 23/7 88/1± 10/5 82/1± 03/4 79/1±

c *12/12± 50 bc *98/25± 90 *
 b32/17± 130 a *64/34± 190 ٞٛٚز ٔػمغي دٔبي ٔحيظ 

c 0± 3 c 79/1± 03/4 b 06/0± 17/6 a 92/0± 93/9 ٝيخ صفس دزخ 

b *36/4± 33 b *81± 90 *
 ab51/28± 121 a *11/74± 161 ؾيس دٔبي ٔحيظ 

 يخ صفس دزخٝ 47/11 32/4± 27/9 80/1± 87/6 58/0± 13/6 05/0±

ي ٚخٛد اختلاف ٔؼٙبداز دز غغح  دٞٙدٜ ٚخٛد حسٚف لاخيٗ ٔتفبٚت دز ٞس زديف ٚ ٚخٛد غتبزٜ دز ٞس غتٖٛ دز ٞس ٌٛ٘ٝ ٔبٞي  ٘ؿبٖ

(05/0P<) ثبؾدد  ٔي 
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 بحث -4

ٞوب دز ٔوبٞي    ٞب ٚ ؾٕبزؼ وّيفسْ اغتب٘دازد ٚ خحميمبت صٙؼتي ايساٖ حداوثس ٔدبش خؼداد وّي ثبوتسئؤغػٝ  2394-1اغتب٘دازد ؾٕبزٜ 

يه اش  ٕ٘ٛ٘ٝ ٞب دز ايٗ خحميك ثٝ ٔوسش فػوبد ٘سغويد٘د )لاشْ ثوٝ ذووس       ذوس ٔي وٙدد ِرا ثس ايٗ اغبظ ٞيچ CFU/g  400ٚ  106ثٝ خسخيت  زا خبشٜ

ٞبي فػبد ٔيىسٚثي خب وٖٙٛ خؼييٗ ٘ؿودٜ   خبزخي خدٚيٗ ؾدٜ ٚ دز ازخجبط ثب ٔبٞيبٖ خّيح فبزظ ؾبخصاغت وٝ اغتب٘دازد ٔروٛز ثس ٔجٙبي ٔٙبثغ 

خسيٗ اػٕبِي اغت وٝ دز عي دغتىبزي پع اش صيد خٟت حفوؼ ويفيوت ٔغّوٛة ٚ     ي أؼب  ٚ احؿب  ٚ خٍٛ٘يسي اش خّٕٝ ٟٔٓ (د  خلّي1ٝا٘د( )

ٞوب دز ٔبٞيوبٖ ؾوٛزيدٜ ٚ     ي أؼب  ٚ احؿب  ثس زٚي وبٞؽ خؼداد وّي ثوبوتسي  بضس خلّيٌٝيسدد دز ثسزغي ح افصايؽ ٔب٘دٌبزي ٔبٞيبٖ صٛزت ٔي

ٞب زا دز خٕبْ ٔبٞيبٖ ٔٛزد ٔغبِؼٝ دز عي حُٕ دز دٔبي ٔحيظ ٚ دز ٔبٞي ٞٛٚز ٔػمغي دز عي حُٕ  ؾيس خأثيس ٔؼٙبدازي ٘داؾت أب خؼداد وّيفسْ

ٞبي ٌٛازؾوي   ثبؾد وٝ آ٘صيٓ دز دغتٍبٜ ٌٛازؼ خٛد ٔي ي ٔتؼدديٞب ي حبٚي ثبوتسيوٙبز يخ ثٝ عٛز ٔؼٙبدازي وبٞؽ دادد ٔبٞي ثٝ عٛز عجيؼ

ٝ   ٞب ثبػث خٛدٞضٕي ؾديد  پع اش ٔسي ٔي وٙٙدد ايٗ آ٘صيٓ ثػيبز لٛي خِٛيد ٔي ي  ؾٛ٘د وٝ ٕٔىٗ اغت ثٛي ثد ثػيبز ؾديد ثٝ ٚيوطٜ دز ٘بحيو

ٞوب زا ثوٝ    خٛا٘ود ٚزٚد ثوبوتسي   ي احؿب  ٔي ي ٌسددد اش عسف ديٍس خلّيٝي ؾىٕ ؾىٕي ايدبد وسدٜ ٚ ثؼضبً ٔٛخت ثبدوسدٌي ٚ خسويدٌي ٘بحيٝ

   ٝ ٌوسدد ووٝ آٟ٘وب زا ٘ػوجت ثوٝ       ي ؾوىٕي ٚ غوغح ثوسؼ ٘ػوجت ثوٝ ٞوٛا        داخُ ٌٛؾت ٔبٞي خػٟيُ وٙد ٚ ٔٛخت دز ٔؼسض لوساز ٌوسفتٗ ٘بحيو

ي صيد، زٚؼ صيد  ي ٔبٞي، ٔيصاٖ ِيپيد، ٚغيّٝ ، ٌٛ٘ٝوٙدد ثٙبثسايٗ ثػيبزي اش ػٛأُ اش خّٕٝ غٗ ٔبٞي ٔي آغيت پريساوػيداغيٖٛ ٚ خغييس زً٘ 

 ي احؿب  غٛدٔٙد اغت يب خيس؟  وٝ خصٕيٓ ٌسفتٝ ؾٛد وٝ خلّيٝ ٚ ددد ثبيد ٔد٘ظس لساز ٌيس٘د لجُ اش ايٗ

( Melanogrammus aeglifinus)     2( ٚ زٚغٙي وٛچوه Gadus morhau)1( ٔبٞي زٚغٙي1984ٚ ٕٞىبزاٖ ) Samuelsدز ثسزغي 

ٚ  Ravesi(د 22ٞبي غسٔبدٚغت وٕتسي ٘ػجت ثوٝ ٔبٞيوبٖ وبٔوُ ثٛد٘ود، اٌسچوٝ اخوتلاف ٔؼٙوبداز ٘جوٛد )         ؾىٕي دازاي خؼداد ثبوتسي ي خلّيٝ

ٞبي وٕتوسي ٘ػوجت    ( ٔتٛخٝ ؾد٘د وٝ ٔبٞي وبُٔ دازاي خؼداد ثبوتسيSqualus acanthias)3ٔبٞي ( ثب ٔغبِؼٝ ثس زٚي غ1985ًٕٞىبزاٖ )

وٝ غفس  ي ؾىٕي خٟٙب دز صٛزخي ٞب خٛصيٝ وسد٘د وٝ خلّيٝ دٜ اغت وٝ ثب ٘تبيح پطٚ ٞؽ حبضس ٔغبيست دازدد آٖي ؾىٕي ٚ غسش ثٝ ٔبٞي خلّيٝ

ٔبٞي  زٚش( غً 2ؾٛدد دز غيس ايٗ صٛزت )وٕتس اش  وٝ ٔٛخت افصايؽ ٔب٘دٌبزي ٔبٞي ٔي زٚش عَٛ وؿد صٛزت ٌيسد چٖٛ 2دزيبيي ثيؽ اش 

 دادٜ ؾٛددثٝ صٛزت وبُٔ ٚ غسيؼبً دز وٙبز يخ لساز 

1.Cod 

2.Haddock 

3.Dog fish 
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وٙود ٚ ثوساي    ٞوب ايدوبد ٔوي    وٝ ثسداؾت غس يه غغح ثسؼ ديٍس ثوساي آِوٛدٌي احتٕوبِي ثوبوتسي     آٟ٘ب خدا وسدٖ غس زا ٘بٔٙبغت دا٘ػتٙد چٖٛ 

 (د 19افصايؽ ٔب٘دٌبزي ٔبٞي ٔفيد ٘يػت )

 1( ازشيوووووووووووبثي ٔيىسٚثوووووووووووي ٚ حػوووووووووووي ٔبٞيوووووووووووبٖ شثس٘وووووووووووبز٘دي  1986ٚ ٕٞىوووووووووووبزاٖ ) Scott دز ٔغبِؼوووووووووووٝ ي

(Hoplostethus atlanticusٝوبُٔ ٚ غسشدٜ ٚ خلّي )      ٔبٞيوبٖ   ،ي ؾىٕي دز عي ٍٟ٘دازي دز وٙبز يوخ ٔمبيػوٝ ٌسديودد  لجوُ اش ٍٟ٘ودازي

ٞبي دٚ ٌسٜٚ ٚخٛد ٘داؾتٝ وٝ ثب ٘تبيح  ؾٕبزؼ ثبوتسئصثٛز ثب آة دزيب ؾػتٝ ؾد٘دد ٘تبيح ٔيىسٚثي ٘ؿبٖ داد وٝ ٞيچٍٛ٘ٝ خفبٚت ٔؼٙبدازي ثيٗ 

ٚ  11ي آ٘بِيص حػي خؼييٗ ٌسديد ٔوبثيٗ   ٔغبِؼٝ حبضس ٞٓ خٛا٘ي دازدد ٔدت ٔب٘دٌبزي ٔبٞيبٖ شثس ٘بز٘دي وبُٔ ٍٟ٘دازي ؾدٜ دز يخ وٝ ثٛغيّٝ

٘تيدٝ ٌسفتٙود ووٝ افوصايؽ ا٘ودن ٔودت ٔب٘ودٌبزي       ي احؿب  ؾدٜ ا٘دوي افصايؽ داؾتد ايٗ ٔحمميٗ  زٚش ثٛد وٝ دز ٔبٞيبٖ غسشدٜ ٚ خلّيٝ 13

ٝ    23ي ؾىٕي  ثيؿتس ثٝ خبعس وبٞؽ اخِٛيص ثٛدٜ خب ووبٞؽ فؼبِيوت ٔيىسٚثوي )    ٔبٞي غسشدٜ ٚ خلّيٝ ٓ  (د ايوٗ فػوبد اخوِٛيتيىي ثٛغويّ ٞوبي   ي آ٘وصي

 (د 9خس اغت ) ي فؼبَ ثٛدٜ ؾبيغ ٌٛازؾي دز ٔبٞيب٘ي وٝ دز شٔبٖ صيد دازاي خغريٝ

َ  خغييسات خصٛصيبت ٗ  حػي ٚ ثيٛؾيٕيبيي لوص ٝ       آلاي زٍ٘وي ٚ ٕٞىوبزاٖ   Rodriguezي  وٕوبٖ آة ؾويسيٗ دز عوي ٍٟ٘ودازي دز غوسٔب ثٛغويّ

ي ؾىٕي ٍٟ٘دازي ؾود٘دد ٘توبيح ٔغبِؼوٝ ي ايوٗ ٔحممويٗ       زٚش دز وٙبز يخ ثٝ صٛزت وبُٔ ٚ خلّيٝ 12آلا خب  ٞبي لصَ ( ٔغبِؼٝ ؾدد 1999ٕٝ٘ٛ٘)

جوبط ثوب   ي ؾىٕي  ثيؿتس اش ٔبٞيبٖ وبُٔ دز عي ٍٟ٘دازي دز وٙبز يخ ثٛدٜ ووٝ ايوٗ ٔػوأِٝ دز ازخ    ٘ؿبٖ داد وٝ خٕؼيت ٔيىسٚثي دز ٔبٞيبٖ خلّيٝ

 (د 21ثبؾد ) ي فيّٝ وسدٖ ٔي ٞبي ٔبٞيبٖ دز عي پسٚغٝ ي ٕ٘ٛ٘ٝ آِٛدٌي ثب٘ٛيٝ

Tejada  ٚHuidobro (2002ٝخأثيس زٚؼ وؿتبز ٚ خلّي )      2ي ؾىٕي زا ثوس زٚي ويفيوت ٔوبٞي غويٓ دزيوبيي   (Sparus aurata )

ي ؾىٕي ٔبٞي ٞيچٍٛ٘ٝ  يه ٘ؿبٖ داد وٝ زٚؼ وؿتبز ٚ خلّيٝپسٚزؾي دز عي ٍٟ٘دازي دز وٙبز يخ ٔغبِؼٝ وسد٘دد آ٘بِيص حػي ٚ ٔيىسٚثيِٛٛض

 (د 25خأثيسي ثس زٚي ٔبٞيبٖ خٍٛ٘يسي ؾدٜ ٘داؾتٝ وٝ ثس خلاف ٘تبيح ٔغبِؼٝ حبضس اغت )

ٝ  خؼدادي اش ٔحمميٗ خٛصيٝ وسدٜ ٖ       ا٘د وٝ ٔبٞي ػلاٜٚ ثس خلّيو (د دز 26ٚ  24، 6ٌيوسي ؾوٛد )   ي أؼوب  ٚ احؿوب  پويؽ اش ٍٟ٘ودازي ثبيػوتي خوٛ

ٞب زا دز ٔوبٞي ؾوٛزيدٜ دز    ٞب زا ثٝ خص دز ٔبٞي ؾيس ثٝ عٛز ٔؼٙبدازي وبٞؽ داد ٚ خؼداد وّيفسْ ٌيسي خؼداد وّي ثبوتسي خٖٛ ،ي حبضس ٔغبِؼٝ

  ثٝ عٛز ٔؼٙبداز وٓ ٕ٘ٛدد ،حُٕ دز دٔبي ٔحيظ ٚ دز ٔبٞي ٞٛٚز ٔػمغي دزٞس دٚ دٔبي حُٕ

1.orange roughy 

2.sea bream 
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Moser (1986ٖػٙٛا ) ٖٛاثس ٔؼٙبدازي ثس زٚي ويفيت  ي ؾىٕي  ٞيچ ٌيسي ٔبٞي زٚغٙي ش٘دٜ صيد ؾدٜ لجُ اش خلّيٝ ٕ٘ٛد وٝ خ ٌٝ٘ٛ

ي اٚ  ٞبي صيد ؾدٜ ٚ خٍٛ٘يسي ٘ؿدٜ ٘دازد وٝ ثس خلاف ٔؿبٞدات ٔغبِؼٝ ي حبضس اغتد دز ٔغبِؼٝ يب ٔدت ٔب٘دٌبزي ٔبٞي دز ٔمبيػٝ ثب ٕ٘ٛ٘ٝ

( 1986ٚ ٕٞىبزاٖ ) Bottaي  (د دز ٔغبِؼ14ٝٔتيّٗ ٚ ٞيپٛشا٘تيٗ لساز ٌسفتٙد ) ييٗ غّظت خسيٞب ٔٛزد ازشيبثي حػي، ٔيىسٚثيِٛٛضيه ٚ خؼ ٕ٘ٛ٘ٝ

غبػت پع اش ثيسٖٚ آٚزدٖ ٔبٞي اش آة ا٘دوبْ ؾوٛد ثوساي ويفيوت آٖ      1-2وٝ خٟٙب   ٌيسي ٔبٞي زٚغٙي  ؾٕبِي دز صٛزخي آؾىبز ؾد وٝ خٖٛ

    (د       3ٌيسي ٕٔىٗ اغت ثب ٔحُ صيد ٚ فصُ غبَ ٔتغيس ثبؾد ) خٖٛغٛدٔٙد اغتد ٔحمميٗ ٔصثٛز ٕٞچٙيٗ ػٙٛاٖ وسد٘د وٝ ٔصيت 

Mayer ( ٖ1986ٚ ٕٞىبزا   ٖ ٝ   ( ٌصازؼ وسد٘ود ووٝ خوٛ ٝ    ٌيوسي ٚ خلّيو ي وؿوتي ٔودت ٔب٘ودٌبزي ٔوبٞي      ي ؾوىٕي  ثوس زٚي ػسؾو

ثب ٔبٞيب٘ي ووٝ ثوٝ عوٛز وبٔوُ      دٞد ٚ ٔبٞيبٖ ٔروٛز دازاي خصٛصيبت ازٌبِ٘ٛپتيه ٔؿبثٟي ( زا افصايؽ ٕ٘يPomatomus saltatrix)1آثي

ٝ Price  ٚMelvin (1995(د عجك خحميمبت 13ؾٛ٘د ٞػتٙدد ٘تبيح ايٗ ٔحمميٗ ٔتضبد ثب ٔغبِؼٝ حبضس اغت ) ٍٟ٘دازي ٔي ي  ( خٍٛ٘يسي ٚ خلّيو

 وٝ دازدد آٟ٘ب اؾبزٜ وسد٘د ٞؽ حبضس ٞٓ خٛا٘يخٗ ٔبٞيبٖ دازد وٝ ثب ٘تبيح پطٚ ي خب٘ٛادٜ ٞب دز ي دز پبئيٗ آٔدٖ خؼداد ثبوتسيا ؾىٕي اثس ػٕدٜ

ُ  ٌسدد أب ثبش ؾٛد ٚ خبزج ٕ٘ي ٞب ِلتٝ ٔي دزصد اش خٖٛ ٔبٞي خبزج ؾدٜ ٚ ثيؿتس خٖٛ دز ٔٛيسي 50خب  20ٌيسي خٟٙب  اٌسچٝ ثب خٖٛ  ايٗ ػٕو

 (د 18خأثيس ثػصايي دز افصايؽ ٔدت ٍٟ٘دازي ٚ ويفيت خٛزاوي دازد )

ْ  ٞب خؼداد وّي ثبوتسي ي ٌسٜٚ ٚ وّيٝ دز خحميك حبضس دز خٕبٔي ٔبٞيبٖ ٔٛزد ٔغبِؼٝ ٞوب دز ٔبٞيوبٖ حٕوُ ؾودٜ دز وٙوبز يوخ        ٞب ٚ وّيفوس

خس ثٛد ٚ ايٗ ٔٛزد ثس إٞيت غسد وسدٖ غسيغ ٔبٞي ثلافبصّٝ پع اش صيد خأويد  ٘ػجت ثٝ ٔبٞيبٖ حُٕ ؾدٜ دز دٔبي ٔحيظ ثٝ عٛز ٔؼٙبدازي پبئيٗ

غوبػت   1( دز عي ٍٟ٘دازي دز وٙبز يخ  ثٝ اشا  Rastrelliger faughni) 2ٔبوسَبٞي ( دزيبفتٙد وٝ دز 1985ٔٚ ٕٞىبزاٖ ) Barileوٙدد  ٔي

ٝ 2) وبغوتٝ ٔوي ؾوٛد   ٔودت ٔب٘ودٌبزي يوه زٚش     اش ٚالغ ؾودٖ،  c30 - 28°ٌرازي يب دزٔؼسض دٔبي  خأخيس دز يخ ٚ  Dawoodي  (د دز ٔغبِؼو

ي ٍٟ٘ودازي دز وٙوبز    زٚشٜ 14ي  ي ؾىٕي ؾدٜ دز عي يه دٚزٜ ٌيسي ٚ خلّيٝ وٕبٖ خٖٛ آلاي زٍ٘يٗ ( ٔدت ٔب٘دٌبزي لص1986َٕٞىبزاٖ )

ٌورازي ؾوٛ٘د، ووبٞؽ ويفيوت      دچوبز خوأخيس دز يوخ    c30°ٞب دز دٔبي ثوبلاي   يخ ٔٛزد ازشيبثي لساز ٌسفتد ٘تبيح ٘ؿبٖ داد وٝ ٍٞٙبٔي وٝ ٔبٞي

ٔٛخوت   ،وٕبٖ دز يخ ثلافبصوّٝ پوع اش صويد    آلاي زٍ٘يٗ ٟدازي لصَ(د 10ٍ٘دٞٙد ) ي افصايؽ خغي ٔمبديس ٞيپٛشا٘تيٗ ٘ؿبٖ ٔي غسيؼي زا ثٛغيّٝ

آلاي زٍ٘ويٗ وٕوبٖ    ٔدت ٔب٘دٌبزي لصَ ،ٞبي حػي ٚ ٔيىسٚثي ؾٛدد ثس ٔجٙبي دادٜ ايدبد ويفيت ٔٙبغت اش ِحبػ ؾيٕيبيي، ٔيىسٚثي ٚ حػي ٔي

 غبػت ٔدت ٔب٘دٌبزي آٖ زا  8ٚ  4ٌرازي ثٝ ٔدت  يخزٚش ثٛدٜ دز حبِيىٝ خأخيس دز  9-11ٍٟ٘دازي ؾدٜ دز يخ ثلافبصّٝ پع اش صيد، حدٚد 

1.Blue fish 

2.Mackerel 
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زٚش 17ٔدت ٔب٘دٌبزي يه ٘ٛع ٔبٞي زٚغٙي ٌسٔػويسي،   ،دز خحميمي ٔؿبثٝ (د20وٙد ) زٚش وٛخبٜ ٔي 5-7ٚش ٚ ز 1-3ثٝ خسخيت حدٚد 

(د  ٘تبيح خحميمبت ٔروٛز وٝ ثوس ووبٞؽ   11ٌرازي( ٌصازؼ ؾد ) غبػت خأخيس دز يخ 6زٚش ) 3)يخ ٌرازي ثلافبصّٝ پع اش صيد( دز ٔمبيػٝ ثب 

 خٛا٘ي وبُٔ داز٘دد دٔبي ٍٟ٘دازي پبئيٗ خس خأويد ٔي وٙٙد  ثب ٔؿبٞدات ٔغبِؼٝ حبضس ٞٓ  فػبد ثبوتسيبيي ٔبٞي دز

زغوٙد   ي ؾىٕي ؾدٜ(، ايٗ اػٕبَ ثس زٚي ٔبٞيب٘ي وٝ دز ثبشاز ثٝ فسٚؼ ٔي پبزٜ )خلّيٝ دز ايساٖ ثٝ دِيُ ػدْ ثبشازپػٙدي ٔبٞيبٖ ثدٖٚ غس يب ؾىٓ

ٝ   ي أؼب  ٚ احؿب  ٚ خٖٛ ٌيسد، أب ٕٞب٘غٛزي وٝ ٘تبيح ايٗ ثسزغي ٘ؿبٖ داد خلّيٝ ا٘دبْ ٕ٘ي ٞوبي ٔوٛزد ٔغبِؼوٝ خفوبٚت      ٌيسي ٕٞصٔوبٖ دز ٌٛ٘و

ٞب دز اوثس ٔٛازد داؾتٝ ٚ دز ثبلا ثسدٖ ويفيت ٟ٘بيي ٚ افصايؽ ٔب٘دٌبزي ٔوبٞي ثػويبز ٔوؤثس     فسْ  ٞب ٚ وّي  ثبوتسي  ٔؼٙبدازي دز وبٞؽ خؼداد وّي

اش صويد دز ٔبٞيوبٖ ٔوروٛز    ا٘دبْ دادٖ ايٗ اػٕبَ پوع   ،وٙٙدٜ خس ثٝ ٔصسف ي يه ٔحصَٛ غرايي غبِٓ ٚ ثب ويفيت ٔٙبغت اغتد ِرا خٟت ازائٝ

 ٌسددد خٛصيٝ ٔي
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Abstract 

The aim of this study was comparison of some postharvest handling methods, consisting of gutting, 

bleeding and transportation with ice and without it, in order to find the best way of handling in the 

studied fishes. In this study, 72 fish from three different species of Otholites ruber, Katasuwonus 

pelamis and Scomberomorus commerson and 24 fish from each species were selected randomly. Then 

each species was divided into 8 groups consisting of 3 bleeded fish, 3 gutted fish, 3 both bleeded and 

gutted fish and 3 unprocessed fish. These groups were transported with ice and other 12 fish with the 

same processing were transported without ice.  

Total bacterial count and coliform count were carried out on 8 groups in triplicate. The results showed 

that alone gutting or bleeding has no significant effect in some instances but using both methods in two 

different temperature of transportation have important role in decreasing total bacterial and coliform 

count in the studied fish species. Therefore, the best postharvest handling way in these species for 

achieving better final quality and increasing of storage time is a mixture of gutting, bleeding and 

transportation with ice.  
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