
 49تابستان /22شماره /مجله آبزيان و شيلات                                                                                     سال ششم            
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 یسىدٌ مسئًل*وً

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ، ایمىیبز بزخی ضبخص َبی خًوی (garlic oil) تأثیز جیزٌ غذایی حبيی ريغه سیز

 ( Cyprinus carpio )پزيرضی  ركپًمبَی ي بیًضیمی سزم خًن 

 (2)، مجید راسقی مىصًر(1)،  عزفبن عبدالٍ سادٌ(1)، محمد بُمدی(1)، حسیه چیت سبس (1)رضب اكزمی

Razeghi2036@yahoo.com             

 

 آصادؿٟش، ايشاٖ دا٘ـٍبٜ آصاد اػلأی،ٌشٜٚ ؿیلات، ٚاحذ آصادؿٟش،  -1                          

 ، ٚاحذ آصادؿٟش، عضٛ ثبؿٍبٜ پظٚٞـٍشاٖ خٛاٖ ٚ ٘خجٍبٖ، آصادؿٟش، ايشاٖدا٘ـٍبٜ آصاد اػلأی -2

 

 1394تبسيخ پزيشؽ: خشداد                            1394تبسيخ دسيبفت: فشٚسديٗ

                                                                                         

 چکیدٌ

 Cyprinus)ثش ثشخی ؿبخق ٞبی خٛ٘ی، ايٕٙی ٚ ثیٛؿیٕی ػشْ ٔبٞی وپٛس پشٚسؿی  دس ايٗ ٔغبِعٝ اثش تدٛيض خٛساوی سٚغٗ ػیش  

carpio ٔیّی ٌشْ ثٝ اصای ٞش ویٌّٛشْ ثٝ خیشٜ پبيٝ حبٚی  250سٚغٗ ػیش دس ػغح  سٚص تغزيٝ ٔٛسد ثشسػی لشاس ٌشفت. 45( پغ اص

عذد ٔبٞی ثٝ ظبٞش ػبِٓ ا٘دبْ  36خٍٛ٘یشی اص ػبلٝ دٔی  % چشثی خبْ افضٚدٜ ؿذ. دس ا٘تٟبی دٚسٜ آصٔبيؾ18% پشٚتئیٗ خبْ ٚ 39

 ٔعٙی اٌشچٝ تفبٚت ٌشديذ خٛ٘ی ٞبی ٔـخلٝ ثٟجٛدپشٚسؿی ثبعث  وپٛس غزای ٔبٞی ثٝ سٚغٗ ػیش افضٚدٌٖشفت. ٘تبيح ٘ـبٖ داد 

 ٔیضاٖ پشٚتئیٗ تبْ ٚ آِجٛٔیٗ ثذٖٚ ٞیچ ٌٛ٘ٝ تفبٚت. (P>05/0)ٍ٘شديذ  ٔبٞیبٖ تغزيٝ ؿذٜ ثب سٚغٗ ػیش ٚ ٌشٜٚ ؿبٞذ ٔـبٞذٜ ثیٗ داسی

. ٕٞچٙیٗ وٕتشيٗ ٔیضاٖ ٌّٛوض ٚ وّؼتشَٚ ٞٓ ثذٖٚ (P>05/0)دس تیٕبس حبٚی سٚغٗ ػیش اص ثیـتشيٗ ٔیضاٖ ثشخٛسداس ثٛد  داسی ٔعٙی

. أب تشی ٌّیؼشيذ وبٞؾ ٔعٙی داسی سا دس تیٕبس (P>05/0)ٞیچ ٌٛ٘ٝ تفبٚت ٔعٙی داسی دس  تیٕبس حبٚی سٚغٗ ػیش ٔـبٞذٜ ٌشديذ 

( IgMٚصيٓ، ايٌّٕٙٛجِٛیٗ )(. افضايؾ ٔعٙی داسی دس ٔیضاٖ فعبِیت ِیضP<05/0حبٚی سٚغٗ ػیش ٘ؼجت ثٝ تیٕبس ؿبٞذ اص خٛد ٘ـبٖ داد )

(. دس ٔدٕٛع ٘تیدٝ ٌیشی ٔی P<05/0( خٖٛ دس ٔبٞیبٖ تغزيٝ ؿذٜ ثب خیشٜ حبٚی سٚغٗ ػیش ٔـبٞذٜ ؿذ )ACH50ٚ وٕپّٕبٖ ػشْ )

 ثیٛؿیٕی ٚ خٛ٘ی، ايٕٙی پبسأتشٞبی ثٟجٛد ثبعث ٔی تٛا٘ذ خیشٜ ویٌّٛشْ ٞش دس ٔیّی ٌشْ 250 ػغح دس ػیش سٚغٗ ؿٛد وٝ افضٚدٖ

 ؿٛد. پشٚسؿی وپٛس ٔبٞی دس ػشْ

 .(Cyprinus carpioسٚغٗ ػیش، ٔتغیشٞبی خٛ٘ی، ايٕٙی، وپٛس پشٚسؿی )كلمبت كلیدی: 
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 .مقدم1ٍ

ثشای وبٔیبثی دس كٙعت آثضی پشٚسی دس آيٙذٜ يىی اص پیؾ 

ثٝ حذالُ سػب٘ذٖ تّفبت ٘بؿی اص ثیٕبسی ٞب ٚ وبٞؾ  ،٘یبصٞب

(. وٙتاشَ ثیٕابسی ٞابی    8اػتفبدٜ اص آ٘تی ثیٛتیه ٞاب اػات )  

ٔاابٞی ثااب اػااتفبدٜ اص ٔااٛاد داسٚياای ٘ییااش آ٘تاای ثیٛتیااه ٞااب  

ٔـااىلاتی اص لجیااُ تٛػااعٝ ثاابوتشی ٞاابی ٔماابْٚ دس آيٙااذٜ،  

دِیاُ ثابلی ٔب٘اذٜ ٞابی     ٝ ٍ٘شا٘ی ٞبيی ثشای ٔلشف وٙٙذٜ، ث

ات ٔحیغاای داسد. عاالاٜٚ ثااش ايااٗ آ٘تاای تاایثیشياای ٚ ٘یااض داسٚ

 (.14سٚی ثیٕبسی ٚيشٚػی ٘ذاس٘اذ )  تیثیشیثیٛتیه ٞب ٞیچ 

ی پیـٍیشی اص ثیٕبسی ثٝ عّت ٔـىلات ثیبٖ ؿذٜ أشٚصٜ ثشا

كٙعت آثضی پشٚسی ثٝ خبی داسٚ ٞبی عفٛ٘ی ٚغیشعفٛ٘ی دس

ا٘ؼب٘ی اص ٔلاشف  دسٔب٘ی، خٌّٛیشی اص اثشات ػٛء ثٟذاؿت 

 ٚ ش ٔاٛاد ؿایٕیبيی ثاب ٔب٘اذٌبسی ثاب دس      ديٍآ٘تی ثیٛتیه ٞاب

بی ٔاابٞی ٚ ٘یااض ٞضيٙااٝ التلاابدی  ديٍااش ثبفاات ٞااٚ عضاالات

ثبؿاااذ  ٔااای ايٕٙااای ٞااابی صٔحاااشنا ٞباػاااتفبدٜ اصسٚؽ يىااای

ٔمبٚ غیشاختلبكی ايٕٙی ػیؼتٓ تمٛيت بث ايٕٙی ٞبی (.ٔحشن7)

ٔت ٔبٞی سا دس ثشاثش ثیٕبسی ٞبی عفٛ٘ی افضايؾ ٔای دٞٙاذ.   

ٛاد ثٝ عٙٛاٖ عٛأُ داسٚيی ثشای وٙتشَ ثیٕابسی ٞاب، اص   ايٗ ٔ

ٖ فبلاذ ٞاش ٌٛ٘اٝ اثاشات     إٞیت صيبدی ثشخٛسداس ٞؼتٙذ چٛ

ٔحیظ ی ثیٛتیه ٞب ٚ ٚاوؼٗ ٞبی ص٘ذٜ ثشدس آ٘تٔٙفی ٔٛخٛد

تشویجابت عجیعای ٔحؼاٛة ٔای      ءصيؼت ٞؼتٙذ ٚ چاٖٛ خاض  

(. 2ثبلیٕب٘ذٜ ٞبی داسٚئی ٘ب ٔغّٛة ايدبد ٕ٘ی وٙٙاذ )  ،ؿٛ٘ذ

عّٕىشدٞبی ٟٔٓ ٔحشن ٞبی ايٕٙی ٔی تٛاٖ ثاٝ افاضايؾ   اص 

لذست ثیٍب٘ٝ خاٛاسی، افاضايؾ تِٛیاذ آ٘تای ثابدی، افاضايؾ       

جاَٛ ٞابی ػافیذ ٚ غیاشٜ     تِٛیذ ِیضٚصيٓ، افضايؾ ٟٔبخشت ٌّ

ٔضيتٟبيی اص خّٕٝ عٛاسم  ثبداؿتٗ اؿبسٜ ٕ٘ٛد.ٌیبٞبٖ داسٚيی

خب٘جی وٓ، ػِٟٛت دػتشػی، أىبٖ تِٛیاذ دس ػاغح ٚػای ،    

 عذْلیٕت ٔٙبػت ٚ خغش وٕتش ثشای ٔحیظ صيؼت ٚ خب٘ٛس، 

 ٌیابٞی،  داسٚٞابی  ثٝ صاثیٕبسی عٛأُ ٘ؼجی ٔمبٚٔت ايدبد

 ٚ داسٚيی ٌیبٞبٖ ثب ٞبثیٕبسی ثشخی دسٔبٖ ثٛدٖ ا٘حلبسی

ٖ  ثاب  اثغٝدسس ثبِیٙی ٔختّف تدشثیبت ٚخٛد  داسٚيای  ٌیبٞاب

داسٚٞبی ؿیٕیبيی ٔٛسد  ٕٛاسٜ ثعٙٛاٖ خبيٍضيٗ ٔٙبػت ثشایٞ

اص خّٕٝ ايٗ داسٚٞب ٚ ٔحشن ٞابی ايٕٙای    (.3تٛخٝ ٞؼتٙذ )

ٔی تٛاٖ ثٝ ٌیبٜ ػیش اؿبسٜ ٕ٘ٛد. فعبِیتٟابی ثیِٛاٛطيىی ػایش    

آٖ ٔی ثبؿذ. ثٛط ثٝ ؿٕبسی اصتشویجبت اسٌب٘ٛ ػِٛفبت دسٔش

آِیٗ يىی اص ايٗ تشویجبت، اػیذ آٔیٙٝ ٔٙحلش ثٝ فشدی ثٝ ٘بْ 

آٔاذٜ اياٗ ٌیابٜ ٚخاٛد داسد.     ٔی ثبؿذ وٝ دس لؼٕت پیابص ثش 

ٚلتی وٝ ػیش، ثشيذٜ ثشيذٜ يب خشد ٚ ِٝ ؿاٛد ػیؼاتٓ آ٘ضيٕای    

وٝ آِیٙبص ٘بٔیذٜ ٔی ؿٛد آِیٗ سا تجذيُ ثٝ آِیؼیٗ )دی آِیاُ  

بوتشيبيی، خلٛكیبت ضذ ثٔبدٜ، ايٗ وٙذوٝ ٛ ػِٛفیٙبت(ٔیتی

 (. 13وُ ضذ ثیٕبسيضايی داسد )ضذ اٍّ٘ی، ضذ ٚيشٚػی ٚدس

ثاش ػایش ثاش سٚی    اص خّٕٝ تحمیمبت كٛست ٌشفتٝ دس ٔاٛسد ا 

تحمیماابت  ثااٝ  تااٛاٖ  ٔاای  ٔبٞیاابٖ  ٚ ايٕٙاای   خااٛ٘ی  پبسأتشٞاابی

Shalaby ٚ( ٖ2006ٕٞىاااابسا،  ) FallٚNdong  

(2007) ٚ  MohamedٚAly  (2010) ٔاابٞی   ثااش سٚی

، (4،15،20) (Oreochromis niloticusتیلاپیاااااب )  

Fazlolahzadeh  ٚ  ( ٖثش سٚی2011ٕٞىبسا )  ٔابٞی  َ  لاض

  Nwabueze، (5) (Oncorhynchus mykiss) آ  

 Clarias) سٌٚااابٞی ٔااابٞی  ٌشثاااٝ ( ثاااش سٚی2012)

gariepinus) (16)  ،Ikhwanuddin ٚ Talpur 

 (Lates calcariferآػایبيی )  ثابع  ثش سٚی ػای     ( 2012) 

( ثااش سٚی فیااُ ٔبٞیاابٖ 1390ٚ تٍٙؼااتب٘ی ٚ ٕٞىاابساٖ )( 23)

(Huso huso )اؿبسٜ ٕ٘ٛد. أاب دس ثایٗ    (1) خٛاٖ پشٚسؿی

حبضش، تحمیمی دس ٔٛسد اثش ػیش ثش سٚی پبسأتشٞبی  ٔغبِعبت

خٛ٘ی ٔبٞی وپٛس ٔعِٕٛی ا٘دابْ ٘ـاذٜ اػات. اص اياٗ سٚ ثاب      

ٞذف اص ثشسػی حبضش اثاش تداٛيض   تٛخٝ ثٝ تٛضیحبت فٛق، 

ثش ثشخی ؿبخق ٞبی خاٛ٘ی، ايٕٙای ٚ    خٛساوی سٚغٗ ػیش

( Cyprinus carpio )ثیٛؿایٕی ػاشْ خاٖٛ ٔابٞی وپاٛس      

  پشٚسؿی ٔی ثبؿذ.

 

 ...تأثيز جيزه غذايی حاوی روغههمکاران                                                                                                               و   اکزمی
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 . مًاد ي ريش َب2

 ضزایط آسمبیص: 

ٔتش ٔشثعای ثاٝ ٔاذت      40يه فضبی ٔـخق دس ايٗ آصٔبيؾ

داسٚػابصی ٌیابٜ   ؿشوت سٚص ا٘دبْ ٌشفت. سٚغٗ ػیشاص  45

سٚغاٗ   ٪100اػب٘غ دس ؿٟشػتبٖ ٌشٌبٖ تٟیٝ ؿذ ٚ حابٚی  

صٔبيؾ اص غزای وٙؼاب٘تشٜ  ػیش خبِق ٚ عجیعی ثٛد. دس ايٗ آ

% پشٚتئیٗ 39حبٚی ٔبص٘ذساٖ ) آثضيبٖ داْ خٛسان پّت ؿشوت

ٍٔبطَٚ دس ویّاٌٛشْ ا٘اشطی    03/19% چشثی خبْ ٚ 18خبْ، 

ٚ ٔمذاس غزای ( اػتفبدٜ ؿذ. پغ اص ٔـخق ؿذٖ ٔیضاٖ خبْ

ٔٛسد ٘یبص ٞش تىشاس اص ٞش تیٕبس خیشٜ ٞبی غازايی ثاٝ وٕاه    

داخُ ٔخّٛط ٌشْ تٛصيٗ ؿذٜ 01/0ٚدلت  ثب تبَتشاصٚی ديدی

(دس 13)ٔیّیٍشْ سٚغٗ ػیش 250وٗ ثب ػغٛح كفش )ؿبٞذ( ٚ 

ٞش ویٌّٛشْ خیشٜ ٔخّٛط ؿذ. پغ اص چٙذ دلیمٝ ٞٓ صدٖ ثاٝ  

آٖ سا ٔاذ آسوٝ ٔخّاٛط ثاٝ كاٛست وابٔلاگ ٍٕٞاٗ د     عٛسی 

وٝ ٔخّٛط حبكُ  آٚسدٜ تب حذیثٝ ؿىُ خٕیشدس تٛػظ آة

ٚ ثاٝ كاٛست خٕیاش ٘ؼاجتبگ     دٜ ؿىُ پزيشی ٔٙبػجی پیذا واش ،

ٚ دس ٔٙؼدٕی  2اص چاش  ٌٛؿات ثاب چـإٝ     سا  آٖ ػاپغ آياذ 

عجٛس دادٜ ٚ ثٝ كاٛست پّات ٚ ثعاذ اص خـاه ؿاذٖ آٖ دس      

ػبعت لشاس دادٜ  3دسخٝ ػب٘تیٍشاد ثٝ ٔذت 40ی آٖٚ دس دٔب

ِیتشی ثٝ عٙٛاٖ  100عذد آوٛاسيْٛ  6. دس ايٗ آصٔبيؾ اص ؿذ

ٔخبصٖ آصٔبيؾ اػتفبدٜ ٌشديذ. ثچٝ ٔبٞیابٖ ثاب ٚصٖ ٔتٛػاظ    

  ٌشديذ٘ذ تىشاس تٛصي 3عذد ٚ ثب  15ٌشْ تٟیٝ ٚ ثب تشاوٓ 18

ٔخضٖ حبٚی خیاشٜ سٚغاٗ ػایش     3ٔخضٖ ؿبٞذ ٚ 3وٝ ؿبُٔ 

 ثٛد.

خًوگیزی ي سىجص ضبخص َبی خًوی، ایمىیی ي  

 بیًضیمی: 

 

، سٚص ثغاَٛ ا٘دبٔیاذ   45ؽ وٝ ثاٝ ٔاذت   دس پبيبٖ دٚسٜ پشٚس

ػبعت اص صٔبٖ لغا  تغزياٝ ٚ اعٕیٙابٖ اص     24پغ اص ٌزؿت 

دف  وبُٔ ٔحتٛيبت ِِٛٝ ٌٛاسؽ، ٕ٘ٛ٘اٝ ثاشداسی اص ٔبٞیابٖ    

عذد  6ٌشٔی خٟت خٍٛ٘یشی آغبص ؿذ. ثشای ايٗ ٔٙیٛس  28

ٔبٞی ثغٛس تلبدفی اص ٞش تىشاس ٕ٘ٛ٘ٝ ٌیشی ؿاذٜ ٚ دس  ثچٝ 

ثیٟٛؽ ٚ پغ  pm200 ٔحَّٛ علبسٜ ٌُ ٔیخه ثٝ ٔیضاٖ 

ٚ اص خـه  وشدٖ آة ثذٖ اص ٔبٞیبٖ خٍٛ٘یشی ا٘دابْ ؿاذ   

 ٚ آصٔبيـاابت فبوتٛسٞاابی خااٖٛ ٔبٞیاابٖ خٟاات ا٘داابْ آ٘بِیض

خاٍٛ٘یشی   خٛ٘ی، ثیٛؿیٕی ٚ ايٕٙی ثٝ آصٔبيـٍبٜ ٔٙتمُ ؿذ.

ػایبٞشي دٔای ٚالا  دس    ػای ػای اص    2ػاشً٘  اصب اػتفبدٜ ث

آصٔبيـاٟبی ٕٞابتِٛٛطی    .پـت ثبِٝ ٔخشخی كٛست ٌشفات 

ٌشفت. فبوتٛسٞبی  ا٘دبْ ضذا٘عمبدٞپبسيٗ ٔبدٜ حبٚی خٖٛ سٚی

 Feldmanخٛ٘ی ٔٛسد ٔغبِعٝ ثٝ سٚؽ تٛكیٝ ؿذٜ تٛػاظ  

ؿاابُٔ تعااذاد ٌّجِٟٛاابی ػاافیذ   2000ٚ ٕٞىاابساٖ دس ػاابَ 

(WBC تعااذاد ٌّجِٟٛاابی لش ،)(ٔااضRBC  ٌّٕٗٞٛااٛثی ،)

(Hb( ٕٞبتٛوشياات ٚ )PCVثااٛد ) (6) ٕٞچٙاایٗ ؿاإبسؽ .

افتشالی ٌّجِٟٛبی ػفیذ ؿبُٔ ِٙفٛػیت ٚ ٘ٛتشٚفیُ ٘یض ا٘دابْ  

ؿذ. ا٘ذاصٜ ٌیشی ؿبخلٟبی ثیٛؿیٕی سٚی خٖٛ فبلاذ ٔابدٜ   

ضذ ا٘عمبد ٞپبسيٗ ا٘دبْ ٌشفت. ثشای ا٘ذاصٜ ٌیشی ػشْ خٖٛ 

ٔاذَ   Semianalyserخذاػبصی ٚ ثاب اػاتفبدٜ اص دػاتٍبٜ    

SEAC  عجك دػتٛساِعُٕ ؿشوت ػبص٘ذٜ ثب اػتفبدٜ اص ویت

ٞاابی آصٔبيـااٍبٞی ا٘داابْ ؿااذ. ٌّااٛوض ثااٝ سٚؽ ٌّااٛوض    

(، وّؼاااتشَٚ ثاااٝ سٚؽ Glucose oxidaseاوؼااایذاص )

(، تاااشی Choestrol oxidaseوّؼاااتشَٚ اوؼااایذاص ) 

(، Lipase/GPO-PAPٌّیؼشيذ ثٝ سٚؽ آ٘ضيٕای ِیپابص )  

( ٚ آِجاٛٔیٗ ثاٝ سٚؽ   Biuretسٚؽ ثیاٛسٜ ) پشٚتئیٗ تابْ ثاٝ   

( ا٘ااذاصٜ ٌیااشی Bromocresol Greenثشٚٔااٛوشصَٚ )

 ؿذ. 

ثشای تعییٗ ٔیضاٖ ِیاضٚصيٓ ػاشْ اص سٚؽ اسائاٝ ؿاذٜ تٛػاظ      

Sahoo(2006ٜاػتفبد) ٔیىشِٚیتاش   15ايٗ ٔٙیٛس . ثٝ (19)ؿذ

خب٘اٝ ای ؿاىُ ا ياضا، افاضٚدٜ ؿاذ.       96پلاػٕب ثٝ پّیت ٞبی 

 یىشِٚیتش ػٛػپب٘ؼیٖٛ ثبوتشی ٔ 150ػپغ 
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 Micrococcus ِیضٚديىتیىاااٛع  ٔیىشٚوٛواااٛع 

lysodeikticus   ٓػیٍٕب( تٟیٝ ؿذٜ دس ثبفش ػایتشات ػاذي(

ٌشْ دس ِیتش  ٔیّی 02/0ثٝ ٔیضاٖ  5/5ثشاثش  pHٔٛ س ٚ   02/0

٘اب٘ٛٔتش   450اضبفٝ ٌشديذ ٚ خزة ٘ٛسی اِٚیٝ دس عَٛ ٔٛج 

ػبخت وـاٛس   Bio-Tekتٛػظ دػتٍبٜ ا يضا سيذس ٔبسن 

آٔشيىب ا٘ذاصٜ ٌیشی ؿذ ٚ پغ اص يه ػبعت ٍٟ٘اذاسی دس  

دٔبی اتبق، ٔدذداگ خزة ٘ٛسی ا٘ذاصٜ ٌیاشی ؿاذ. ِیاضٚصيٓ    

ػفیذٜ تخٓ ٔشغ ِیٛفّیضٜ ؿذٜ )ػیٍٕب( ٘یض ثاٝ ٔٙیاٛس تشػایٓ    

 (. 19ٔٙحی اػتب٘ذاسد اػتفبدٜ ٌشديذ )

    ٛ س غّیت ايٌّٕٙٛٛثِٛیٗ وُ پلاػٕبی خاٖٛ ٔبٞیابٖ ثاٝ ٔٙیا

ثاب ویاات ؿاشوت پاابسع آصٔاٖٛ ٚ ثااب     Total IgMتعیایٗ  

ػاابخت  Eurolyserاػااتفبدٜ اص دػااتٍبٜ اتٛآ٘ااب يضس ٔااذَ 

وـٛس اتشيؾ اػاتفبدٜ ٌشدياذ. غّیات ايٌّٕٙٛٛثاِٛیٗ واُ      

ٚ ٕٞىابساٖ   Siwickiثشاػبع سٚؽ ؿشح دادٜ ؿذٜ تٛػظ 

ثغٛس خلاكٝ اثتذا پشٚتئیٗ .(22)ؿذ ٌیشی ا٘ذاصٜ 1994ػبَ دس

ا٘ذاصٜ ٌیشی ؿذ ػپغ ايٌّٕٛ٘ٛٛثِٛیٗ پلاػٕب ثاٝ  تبْ پلاػٕب 

ٔابي   ی سػٛة دادٜ ؿذٜ ٚ ٔیضاٖ پاشٚتئیٗ  سٚؽ تشػیت ٕ٘ى

سٚيی ا٘ذاصٜ ٌیشی ٌشديذ. ٟ٘بيتبگ ٔیاضاٖ ايٌّٕٛ٘ٛٛثاِٛیٗ تابْ    

پلاػٕب ثب تفشيك پشٚتئیٗ ٔبي  سٚيای اص پاشٚتئیٗ تابْ ٔحبػاجٝ     

 (.22)ؿذ 

خبيٍضي ٔؼیشٔىُٕ ػظتٛ(ACH50)پلاػٕب وٕپّٕبٖ ػٙدؾ

ٖ(ACPثب) تٛػظ  وٝ تغییشات ثشخیTort َٕٞىبساٖ دس ػب ٚ

ثغاٛس خلاكاٝ    .(25) ا٘دبْ ٌشديذ، اسائٝ ٌشديذٜ اػت 1996

ػَّٛ دس ٞاش   5/2× 108ػِّٟٛبی خٛ٘ی لشٔض ثب غّیت ٟ٘بيی 

اص پلاػإبی   Lμ 100 ٔیّی ِیتش ٔٛسد اػاتفبدٜ لاشاس ٌشفتٙاذ.   

سلیك ؿذ٘ذ )ٕ٘ه ػٝ ثشاثش  ،HBSS-EGTAآصٔبيـی دس 

Mgٔیّای ٔاَٛ   10ثعلاٜٚ  s Balanced ُHank ٔحَّٛ
2+ 

 ٔیّی َٔٛ اػتبت اتیُ  10ٚ 

 

ٔیىشِٚیتااااش 25(ٚثااااب=6/7pH(دسEGTAثیؼااااتتشا)ٌّیىٛ

SRBC عذد 96دس well plates پّیتٟب ثشای  .تمؼیٓ ؿذ٘ذ

ثب ٕٞضٖ ثبثات ثاٝ    C°20دٔبی ثبثت دس دلیمٝ 100ٔذت صٔبٖ 

دٚس پبيیٗ ػب٘تشيفٛط ثبSRBCػپغ ثبلیٕب٘ذٜ ؿذ٘ذٚٞٓ صدٜ 

٘اب٘ٛٔتش خٛا٘اذٜ    415ؿذ ٚ ٔیضاٖ خزة ؿٙبٚس دس عَٛ ٔٛج 

 .(25) ؿذ

 تجشیٍ ي تحلیل دادٌ َب: 

 

ثٝ ٚػایّٝ ی  دادٜ ٞب  (normality)دس اثتذا آصٖٔٛ ٘شٔبِیتی 

یبٍ٘یٗ پبسأتشٞبی ٔمبيؼٝ ٔؿذ. ا٘دبShapiro-Wilkْ آصٔٛ

ػشْ خٖٛ ثچٝ ٔبٞیبٖ وپٛس اص آصٖٔٛ  ٚايٕٙی خٛ٘ی، ثیٛؿیٕی

اػتفبدٜ ؿذ ٚ دادٜ ٞب ثاب اػاتفبدٜ اص    T- testٔمبيؼٝ ٔیبٍ٘یٗ 

 آ٘بِیض ؿذ.  SPSS 19٘شْ افضاس 

 

 وتبیج. 3

ٖ  وٝ٘تبيح ثذػت آٔذٜ اص ايٗ تحمیك ٘ـبٖ داد  سٚغاٗ   افاضٚد

 ٞبی ٔـخلٝ ثٟجٛد  ثٝ ٔٙدش ٔعِٕٛی وپٛس ٔبٞی خیشٜ ثٝ ػیش

 اٌشچٝ تفابٚت  (1ٔبٞی وپٛس ٔعِٕٛی ٌشديذ )خذَٚ  خٛ٘ی

 تیٕبس حبٚی سٚغاٗ ٚ ٌاشٜٚ ؿابٞذ ٔـابٞذٜ     ثیٗ داسی ٔعٙی

 خٖٛ ػشْ ثیٛؿیٕی پبسأتشٞبی دسٔمبديش.(P>05/0)ٍ٘شديذ 

 داسی ٔعٙای  تفابٚت  (P<05/0) ٌّیؼاشيذ  تشی ؿبخق  ثدض

. (P>05/0) ٍ٘شدياذ  ٔـابٞذٜ  دس ػبيش پبسأتشٞبی ػشْ خٖٛ

٘تبيح حبكُ اص افضٚدٖ سٚغٗ ػیش ثٝ خیشٜ ثچاٝ ٔابٞی وپاٛس    

تغزياٝ سٚص حابوی اص    45پشٚسؿی پغ اص ٔذت صٔابٖ ٔاذت   

ِیااضٚصيٓ ػااشْ، ايٌّٕٙٛجااِٛیٗ  افااضايؾ ٔعٙاای داسی فعبِیاات

(IgM ( ْوٕپّٕبٖ ػاش ٚ )ACH50    ٖدس ٔمبيؼاٝ ثاب ٔبٞیاب )

 (.P<05/0ٌشٜٚ ؿبٞذ ثٛد )

 

 

 ...تأثيز جيزه غذايی حاوی روغههمکاران                                                                                                                و   اکزمی   
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مقبیسٍ بزخی اس ضبخص َبی َمبتًلًصی ي بیًضیمی سزم )میبوگیه ي اوحزاف معیبر( در بچٍ مبَیبن كپًر  -1جديل 

 ريس پزيرش 45سیز طی مدت پزيرضی تغذیٍ ضدٌ بب ريغه 

 تیٕبس                             

 ؿبخق

 ؿبٞذ

 )فبلذ سٚغٗ ػیش( 

 ٔیّیٍشْ 250

 سٚغٗ ػیش دس ویٌّٛشْ

 ( Pاحتٕبَ )

mm ٌّجَٛ ػفیذ )
3103) 78/21 ± 63/255 68/2 ± 40/278 147/0 

mmٌّجَٛ لشٔض )
3 106) 19/0 ± 59/0 14/0 ± 92/0 081/0 

 g dlٌّٕٞٛٛثیٗ  )
-1) 20/1 ± 06/9 05/0 ± 96/9 266/0 

 610/0 86/12 ± 20/4 90/10 ± 52/4 ٕٞبتٛوشيت )%(

 155/0 97 ± 73/1 66/94 ± 52/1 ِٙفٛػیت )%(

 710/0 33/3 ± 30/2 4 ± 73/1 ٘ٛتشٚفیُ )%(

 mg dlٌّٛوض )
-1) 76/41 ± 150 75/27 ± 33/112 263/0 

 mg dlوّؼتشَٚ )
-1) 07/13 ± 141 70/25 ± 118 239/0 

 mg dlتشی ٌّیؼشيذ )
-1) 30/20 ± 33/215 85/19 ± 33/168 046/0 

 mg dlپشٚتئیٗ تبْ )
-1) 10/0 ± 40/3 20/0 ± 53/3 374/0 

 g dlآِجٛٔیٗ  )
-1) 10/0 ± 30/1 07/0 ± 48/1 065/0 

 

 

بچٍ مبَیبن كپًر پزيرضی تغذیٍ مقبیسٍ بزخی اس ضبخصُبی ایمىی سزم )میبوگیه ي اوحزاف معیبر( در  -2جديل 

ريس پزيرش 45ضدٌ بب ريغه سیز طی مدت   

 تیٕبس                             

 ؿبخق

 ؿبٞذ

 )فبلذ سٚغٗ ػیش( 

 ٔیّیٍشْ 250

 سٚغٗ ػیش دس ویٌّٛشْ

 (Pاحتٕبَ  )

 μg mlِیضٚصيٓ )
-1 ) 5/4 ± 72/19 25/9 ± 46/33 028/0 

mg ml)ايٌّٕٛ٘ٛجِٛیٗ 
 -1) 7/12 ± 4/73 8/19 ± 8/144 036/0 

 U ml)فعبِیت وٕپّٕبٖ 
-1) 1/0 ± 2/2 21/0 ± 7/5 042/0 
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 بحث . 4

تٓ ايٕٙای دس  دس ػبَ ٞبی اخیش اػتفبدٜ اص ٔٛاد ٔحاشن ػیؼا  

تٛاٖ ػیؼتٓ ايٕٙی ٚپبػخ ٞبی  پشٚسؽ ٔبٞی ثٝ ٔٙیٛسافضايؾ

اختلبكاای ٚ حفاان ثااذٖ دس ثشاثااش ثیٕاابسی ٞااب،    غیش ايٕٙاای

عٕٛٔیت يبفتٝ اػت. ثٙبثشايٗ ثٝ ٘یش ٔای سػاذ ثاٝ وابسٌیشی     

ساٜ حاُ ٔٙبػااجی ثاشای وٙتااشَ    ٔاٛاد ٔحاشن ػیؼااتٓ ايٕٙای   

ثیٕبسی ٞبی آثضيبٖ ثبؿذ. اػتفبدٜ اص ٌیبٞبٖ داسٚيی اص خّٕٝ 

ػیش ٚ فشآٚسدٜ ٞبی آٖ، وٝ اثاشی ٔـابثٝ آ٘تای ثیٛتیاه ٞاب      

داس٘ذ، ثٝ عٙٛاٖ خبيٍضيٗ ٔٙبػجی ثشای ا٘ٛاع داسٚٞاب ٚ آ٘تای   

 آٔذٜ ثذػت (. ٘تبيح1ثیٛتیه ٞب ٔٛسد تٛخٝ لشاس ٌشفتٝ ا٘ذ )

ٝ  داد ٘ـبٖ بضشح تحمیك اص ٖ  وا ٝ  سٚغاٗ ػایش   افاضٚد ٜ  ثا  خیاش

ٝ  ٔٙدش ٔعِٕٛی وپٛس ٔبٞی ٝ  ثٟجاٛد   ثا ٚ  خاٛ٘ی  ٞابی  ٔـخلا

 ثیٛؿاایٕی پبسأتشٞابی  دس ٔمابديش . (P>05/0ايٕٙای ٌشدياذ )  

ٖ  ػشْ  تفابٚت  (P<05/0ٌّیؼاشيذ )  تاشی   پابسأتش  ثداض  خاٛ

ِٚای ٔیاضاٖ فعبِیات     (P>05/0) ٍ٘شديذ ٔـبٞذٜ داسی ٔعٙی

( ACH50( ٚ وٕپّٕبٖ ػشْ )IgMايٌّٕٙٛجِٛیٗ )ِیضٚصيٓ، 

خٖٛ ثغٛس ٔعٙی داسی دس ٔبٞیبٖ تغزيٝ ؿذٜ ثب خیاشٜ حابٚی   

ٔـخلاٝ ٞابی    (. ثٟجاٛد P<05/0سٚغٗ ػایش استمابء يبفات  )   

حابٚی سٚغاٗ ػایش     خیشٜ ثب ؿذٜ تغزيٝ ٔبٞیبٖ خٛ٘ی ٚ ايٕٙی

 ضاذ ثبوتشيابيی    خبكایت  ثٝ تٛاٖ ٔی ٘یض دس ٔغبِعٝ حبضش سا

َ  سٚی ثاش  ٔثجتای  تیثیش وٝ داد سثظ ٖآ دس ٔٛخٛد فّاٛس   تعابد

 ٕٞچٙایٗ ثٟجاٛد    (.  11 ) اػت داؿتٝ ٌٛاسؽ  دػتٍبٜ ٔیىشٚثی

 علاٜٚ ٌیبٞی سا ٔىُٕ ايٗ تدٛيض خٛ٘ی ٔتعبلت فبوتٛسٞبی

ٜ   ايٗ ٔٛثشٜ ٔبدٜ ٔؼتمیٓ اثش ثش ٖ  ٔای  ٔابد ٝ  تاٛا  ثاش  آٟ٘اب  اثاش  ثا

 داد، ٘ؼجت ٔبٞی اختلبكی اختلبكی ٚ غیش ايٕٙی تحشيه

 ٔؼتمیٓ، غیش كٛست ثٝ ٔبٞی ايٕٙی فبوتٛسٞبی  ثٟجٛد وٝ چشا

 ٔای  ثبعاث  ٘یاض  سا ؿبخق ٞبی خٛ٘ی ٚ ػلأت ٔبٞی ثٟجٛد

( 2006) ٕٞىاابساٖ ٚ Shalabyدس ٕٞاایٗ ساػااتب،    . ٌااشدد

 ٚ ٌّجااَٛ ٞاابی لشٔااض خااٛ٘ی، پبسأتشٞاابی  ٌااضاسؽ وشد٘ااذ

 Oreochromisٔبٞیااابٖ تیلاپیااابی )  دس ٌّٕٞٛاااٛثیٗ

niloticus )ٝ٘ؼاجت  داسی ٔعٙای   ثغاٛس  ػیش ثب ؿذٜ تغزي  ٝ  ثا

( 1390ٕٞىابساٖ )  ٚ تٍٙؼتب٘ی (.20ثٛد٘ذ ) ثب تش تیٕبس ؿبٞذ

ٜ  اػب٘غ ثب افضٚدٖ ُ  غازايی  ػیش ثٝ خیاش ٖ   فیا  Huso) ٔبٞیاب

husoٖافااضايؾ ٔعٙاای داسی سا دس ٔیااضاٖ   پشٚسؿاای ( خااٛا

ٌّٕٞٛااٛثیٗ، ٕٞبتٛوشياات، ٌّجااَٛ ػاافیذ ٚ ِٙفٛػاایت دس    

ؿذٜ ثب خیشٜ حبٚی اػب٘غ ػیش ٔـبٞذٜ ٕ٘ٛد٘اذ  ٔبٞیبٖ تغزيٝ 

( 2011ٕٞىاااابساٖ )  ٚ  Fazlolahzadeh  (. ٕٞچٙاااای1ٗ)

ْ  6/0 ٚ 45/0 ،3/0 ٔختّف ػغٛح  ٞاش  دس سا ػایش  پاٛدس  ٌاش

 Oncorhynchus) آ   لااضَ ٔاابٞی دس خیااشٜ ویّااٌٛشْ

mykissٌااضاسؽ ٚ ثشسػاای حشاستاای اػااتشع ؿااشايظ ( دس 

 ثغاٛس  ِٙفٛػیت ٚ ػفیذ ٌّجِٟٛبی  لشٔض، ٌّجِٟٛبی وٝ وشد٘ذ

 تفبٚت  يبفت أب افضايؾ حبٚی ػیش تیٕبسٞبی دس داسی ٔعٙی

تیٕبس  ثیٗ ٕٞبتٛوشيت دس ٚ ٌّٕٞٛٛثیٗ ٔیضاٖ دس داسی ٔعٙی

(. 5٘ـاذ )  ٔـابٞذٜ  ؿابٞذ  تیٕبس دس ٔمبيؼٝ ثب ػیش  حبٚی ٞبی

 ػاغٛح  دس سا ( ػیش2012)  Nwabuezeدس تحمیمی ديٍش 

ٝ  لاذ  اٍ٘ـت ٔبٞیبٖ چٝث خیشٜ ثٝ% 3 ٚ 1 ،5/0 ،0  ٔابٞی   ٌشثا

 ٔـبٞذٜ ٕ٘اٛد  ٚ ( افضٚدClarias gariepinus) سٌٚبٞی

ٗ   وٝ  تیٕابس  دس ٔیضاٖ ٕٞبتٛوشيت، ٌّجَٛ لشٔاض ٚ ٌّٕٞٛاٛثی

 ٕٞچٙااایٗ  .(16ثاااٛد ) ثیـاااتش  داسی ٔعٙااای ثغاااٛس% 5/0

Ikhwanuddin ٚ Talpur     (2012ػغٛح ) ػیش ٔتفبٚت 

 افضٚد٘ذ (Lates calcariferآػیبيی ) ثبع ػی خیشٜ  ثٝ سا

 ِىٛػااایت، اسيتشٚػااایت، واااٝ وشد٘اااذ ٌیاااشی ٘تیداااٝ ٚ

 ػاایش ثااب ؿااذٜ تغزيااٝ ٔبٞیاابٖ دس ٌّٕٞٛااٛثیٗ ٕٞبتٛوشياات ٚ

ٕٞچٙیٗ ٘تبيح ٔغبِعٝ حبضش ٘ـبٖ داد وٝ  .(23يبفت ) افضايؾ

ٔیضاٖ ٘ٛتشٚفیُ دس تیٕبس ؿبٞذ اص ثیـاتشيٗ ٔیاضاٖ ثشخاٛسداس    

ٚ  (1390ٕٞىااابساٖ ) ٚ ثاااٛد واااٝ ثاااب ٘تااابيح تٍٙؼاااتب٘ی    

Fazlolahzadeh  ٚ  ( ٖٔغبثماات داؿاات  2012ٕٞىاابسا )

 دس داس ٔعٙاای تفاابٚت ٔـاابٞذٜ عااذْ عّاات (. احتٕااب گ1،5)

ٖ  دس اغّت پبسأتشٞبی ثیٛؿایٕی  ٚ خٛ٘ی ٞبی ؿبخق  ٔبٞیاب

 ٚ ٔحیغاای ؿااشايظ ثااٛدٖ ٔٙبػاات حبضااش تحمیااك  دس وپااٛس

 ...جيزه غذايی حاوی روغه تأثيزهمکاران                                                                                                               و   اکزمی
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 دس سػاذ  ٔی  ٘یش ثٝ ٚ ثبؿذ پشٚسؽ دٚسٜ ثٛدٖ وٛتبٜ احتٕب گ

 دٚسٜ يااه) تااش عااٛ ٘ی دٚسٜ دس تحمیااك ا٘داابْ كااٛست

ٝ  ٔحشن ايٗ اثشات ،(پشٚسؽ  كاٛست  ايٕٙی ٕٔىٗ اػت ثا

  .ٕ٘بيذ ثشٚص دٚسٜ عَٛ دس ؿبخق ٞبی ػلأت دس داس ٔعٙی

( ٌاضاسؽ ٕ٘ٛد٘اذ   2010) Mohamed  ٚAlyٕٞچٙب٘ىٝ 

ٜ  ٘بپبيذاس اػت ػیش دس ٔٛخٛد خضء ٔٛثشتشيٗ وٝ آِیؼیٗ  ثاٛد

ٗ  ػایش  وبسايی وبٞؾ ٚ ٝ  اػات  ٕٔىا ٝ  ثؼات ٝ  ثا ٜ  ٚ ٌٛ٘ا  ٘حاٛ

ٗ  اػتٙجبط دس  .(4ثبؿذ ) ٔتفبٚت فشآٚسی  ثاش  ٔجٙای  ٔغّات   ايا

ٝ  ؿاذٜ  رواش  د يّای  ؿٛد ٔی سؿذ ثٟجٛد ثبعث ػیش ايٙىٝ  وا

ٖ   ٚ    Khalilتحمیمبت ثب ٔغبثك ٖ  ( ٔای 2001) ٕٞىابسا  تاٛا

ٗ  دسكذ 1-3 داسای ػیش وٝ ٌفت ٝ  اػات (  Alliin ) آِای  وا

ُ  اثش  دس ٔبدٜ ايٗ ٓ  عٕا ُ (  Allinase ) آِیٙابص  آ٘اضي ٝ  تجاذي  ثا

 ٚ پیـاشفت  ثبعث آِیؼیٗ.   (10ؿٛد ) ٔی(  Allicin ) آِیؼیٗ

 تایثیش  آٖ سٚی ثاش  ٚ ٔای ٌاشدد   ای سٚدٜ فّٛس عّٕىشد ثٟجٛد

ٖ  ٘تبيح ٌزاسد. دس تحمیمبت ٔختّف  ٔی ٔثجت  دٞاذ  ٔای  ٘ـاب

ٝ  ٔٙداش  آِیؼیٗ يب ػیش علبسٜ ثب ی ثؼیبس غّیت وٝ  ثٟجاٛد  ثا

 ٔضاش  ٔابٞی  ػلأتی ثشای عٛم، دس ٚ ؿٛد  ٕ٘ی ٔبٞی سؿذ

ٗ  وٝ ٞؼتٙذ ٗ  ايا ٝ  اػات  ٕٔىا ٖ   ثا  حاذ  اص ثایؾ  دِیاُ سػایذ

ٓ  ثب ثبؿذ وٝ سٚدٜ ثٝ آِىیُ ػِٛفیذ ُ  عجیعای  ٔتبثِٛیؼا  تاذاخ

. ٔی ؿٛد ثبعث سا ٔشي  حتی ٚ وبٞؾ سؿذ ٘تیدٝ دس ٚ يبفتٝ

 ٌٛ٘ٝ تٕبْ ثشای افضٚد٘ی خٛسان يه عٙٛاٖ ثٝ ػیش ثٙبثشايٗ،

ٝ  اص ثٟیٙٝ تغزيٝ ٚ ٘یؼت  ٔٙبػت ٔبٞی ٞبی ٝ  ای ٌٛ٘ا ٝ  ثا  ٌٛ٘ا

اػت. دس خلٛف ثٟجٛد ٔـخلٝ ٞبی خاٛ٘ی   ٔتفبٚت ديٍش

ٚ پبسأتشٞبی ثیٛؿیٕی ػشْ دس ٔبٞیبٖ تغزياٝ ؿاذٜ ثاب سٚغاٗ     

ٝ  ؿٛ٘ذٜ ٔتلُ ِىتیٗ دخبِت اػت ايٗ ثش ػیش فشم  ٔاب٘ٛص  ثا

ٗ (.   17 ) ثبؿاذ   ايٕٙای  پبػخٟبی ثٟجٛد ثشای ديٍش حبِت  ِىتای

ٝ  ٘یاش  دس ػیش دس پشٚتئیٗ فشاٚا٘تشيٗ ثعٙٛاٖ  اػات   ؿاذٜ  ٌشفتا

 ٝ  تحشيااه ثبعااث ٚ ؿااذٜ ٔتلااُ ثبوتشياابيی ػااِّٟٛبی ثااٝ وا

ثااش (.   12 )   ٔاای ؿااٛد فبٌٛػاایتٛصيغ آٖ ٔتعبلاات ٚ وٕپّٕاابٖ

خیشٜ حابٚی   ثب ؿذٜ تغزيٝ ٔبٞیبٖ اػبع ٘تبيح ٔغبِعٝ حبضش،

 ؿابٞذ  ٌشٜٚ ثب ٔمبيؼٝ دس وٕتشی ٌّٛوض ٔیضاٖ اص ػیش سٚغٗ

 ٕٞىاابساٖ Shalabyٚ وااٝ ثااب ٘تاابيح    ثٛد٘ااذ ثشخااٛسداس 

(2006،)Metwally   (2006 ٚ )Ikhwanuddin ٚ 

Talpur  (2012)    ( 13،20،23ٔـبثٟت داؿت.)  دس وابٞؾ 

 دس اوؼاایذا٘ی آ٘تاای ػیؼااتٓ ثٟجااٛد ثااٝ خااٖٛ ٌّااٛوض ٔیااضاٖ

 اػات  ؿاذٜ  دادٜ ٘ؼاجت  ا٘ؼِٛیٗ تِٛیذ  دس پب٘ىشاع ػِّٟٛبی

ٝ  ٔشثٛط چشثی وبٞؾ. (24)  دس ػاِٛفیذ  حابٚی  تشویجابت  ثا

 دس اوؼاایذا٘ی آ٘تاای فعبِیاات افااضايؾ ثبعااث  وااٝ اػاات ػاایش

  داد٘ذ   ٘ـبٖ   ٞب   يبفتٝ. (21) ٔی ؿٛد چشثی ػِّٟٛبی ٚ پلاػٕب

پیبص    ٚ   ػیش   دس   ٔٛخٛد آٔیٙٛاػیذٞبی ػِٛفٛوؼیذ   تدٛيض   وٝ 

(-s   ُػِٛفٛوؼاایذ   ػاایتئیٗ   آِیاا   ٚ   -s  ُػیؼااتئیٗ   ٔتیاا  

ٓ    ديبثات  ؿاشايظ    ثٟجاٛد    ثبعاث    ) ػِٛفٛوؼیذ  ُ    اص   اعا   تحٕا

ؿاذٜ اػات.      وجاذی  ٌّیىٛطٖ   تخّیٝ   ٚ   ٚصٖ   وبٞؾ   ٌّٛوض، 

َ  ػاغح  سٚی ای ٚيظٜ ٞبی ٌیش٘ذٜ ثٝ ايٕٙی ٔحشوٟبی  ػاّٛ

 تِٛیاذ  آ٘ضيٕٟابيی  ثشخی  ٚ چؼجٙذ ٔی ِٙفٛػیتٟب  ٚ فبٌٛػیتٟب

ٜ . وٙٙاذ  ٔای  تخشيت سا ثیٕبسيضا عٛأُ وٝ وٙٙذ ٔی  ثاش  عالاٚ

 ايٙتشفااشٖٚ، ٘غیااش ؿاایٕیبيی پیاابٔجشاٖ ثشخاای تٛا٘ٙااذ ٔاای ايٟٙااب 

ٝ  وٙٙذ تِٛیذ سا وٕپّٕبٖ پشٚتئیٗ ٞبی ٚ ايٙتشِٛویٗ  ثبعاث   وا

ٔای    b  ٚ  t  ِٙفٛػیت فعبِیت افضايؾ ٚ ايٕٙی ػیؼتٓ تحشيه

ٗ     (.  18 ) ؿٛد  ٘تبيح ٔغبِعٝ حبضش ٘ـابٖ داد واٝ ٔیاضاٖ پاشٚتئی

ٝ  ٘ؼاجت  اص افضايؾ غیاش ٔعٙای داسی   ػشْ ٚ آِجٛٔیٗ تیٕابس   ثا

Metwally   (2006 )ثشخٛسداس ثٛد. دس ٕٞیٗ ساػاتب  ؿبٞذ

 Nwabuezeثب افضٚدٖ ػیش ثٝ خیاشٜ غازايی ٔابٞی تیلاپیاب،     

 Ikhwanuddinسٌٚابٞی ٚ   ٔابٞی   ٌشثٝ ( ثش سٚی2012)

ٚ Talpur  (2012)     آػیبيی افضايؾ ٔعٙی  ثبع ػی ثش سٚی

ػاشْ ٚ آِجاٛٔیٗ ٔـابٞذٜ ٕ٘ٛد٘اذ      داسی سا دس ٔیضاٖ پشٚتئیٗ

ٝ 13،16،23وٝ ثب ٘تبيح ٔغبِعٝ حبضش ٔغبثمت داؿات )   (. اِجتا

 ثیٛؿایٕیبيی  پبسأتشٞابی  ٔمابديش  وٝ اػت  صْ ٘ىتٝ ايٗ روش

 ٔااٛسد ٔاابٞی ثیٕبسيٟاابی  دس تـخیلاای اثااضاس ثعٙااٛاٖ ٔعٕااٛ گ

 ٞابی  ٌٛ٘ٝ ثشای ٔشخ  دأٙٝ چشا وٝ ٕ٘ی ٌیش٘ذ لشاس اػتفبدٜ
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 آ٘بِیضٞابی  دس تغییاش  عشفای  اص ٚ ٘اذاسد   ٚخاٛد  ٔبٞی ٔختّف

ٜ  ٔتبثِٛیاه  اخاتلا ت  ٚ ٔـاخق  ثیٕبسيٟابی  ثب خٛ٘ی  ٕٞاشا

 وـاف  ثاشای  وّیٙیىی ثیٛؿیٕیبيی آ٘بِیضٞبی ثٙبثشايٗ . ٞؼتٙذ

ٝ  وـاٙذٌی  صياش  ثیٕبسيٟابی  ٚ ٔتبثِٛیاه  اختلا ت  سٚی  وا

 دس ػایش   (.  20 ) ا٘ذ يبفتٝ تٛػعٝ ٌزاس٘ذ ثیش ٔیتی تِٛیذ وبسايی

 عُٕ ايٗ ٚ ثبؿذ داؿتٝ  ٘مؾ تٛا٘ذ ٔی ايٕٙی ػیؼتٓ تحشيه

 ٘ییااش خااٖٛ لشٔااض ػااِّٟٛبی ثااب ٔااشتجظ ا٘ااذأٟبی فعبِیاات ثااب

ثاش اػابع    (.  9 ) اػات  ٔاشتیظ  اػتخٛاٖ  ٔغض ٚ عحبَ تیٕٛع،

٘تبيح ٔغبِعٝ حبضش ٔیضاٖ فعبِیت ِیضٚصيٓ ػشْ، ايٌّٕٙٛجِٛیٗ 

(IgM( ْوٕپّٕبٖ ػش ٚ )ACH50  خٖٛ اص افضايؾ ٔعٙای )

داسی دس ٔبٞیبٖ تغزيٝ ؿذٜ ثب خیشٜ حبٚی سٚغٗ ػایش ٘ؼاجت   

 ؿااابٞذ ثشخاااٛسداس ثاااٛد. دس ٕٞااایٗ ساػاااتب  ثاااٝ تیٕااابس 

FallٚNdong  (2007ٌااضاسؽ ) دس ػاایش وااٝ وشد٘ااذ 

 فعبِیات  ثٟجٛد  ثبعث ٞفتٝ 2-4 اص ثیؾ ٔذت دس% 5/0 غّغت

 خٛا٘ی تیلاپیبی حبِیىٝ دس. (15ؿذ ) تیلاپیب ٔبٞی دس ِیضٚصيٓ

ٜ  دس ػایش % 1   دٚص ثب وٝ ٝ  خیاش  دس ثٟجاٛدی  ٞایچ  ؿاذ٘ذ  تغزيا

 خاٛاف  دٞذ  ٔی ٘ـبٖ وٝ ٍ٘شديذ ٔـبٞذٜ ايٕٙی پبسأتشٞبی

 ثخبعش ؿبيذ وٝ ٔی ؿٛد وٕشً٘ ثب  دٚصٞبی دس ػیش ايٕٙی

 ٚ Mohamed  ٕٞچٙایٗ    .ثبؿذ آصٔبيؾ ٔذت ثٛدٖ وٛتبٜ

Aly  (2010ٌضاسؽ )  وشد٘اذ  ٝ ٝ  ػایش  وا  دس تؼاشي   ثٛاػاغ

ٌشدياذ   تیلاپیب ٔبٞی دس ايٕٙی  پبػخ افضايؾ ثبعث ٔٛ٘ٛػیت

 Ikhwanuddin ٚ Talpurدس تحمیمااای ديٍاااش  .(4)

 ثااٝ سا ػاایش ٌااشْ 20 ٚ 15 ،10 ،5 ٔختّااف ( ػااغٛح2012)   

ٝ  ٚ آػیبيی افضٚد٘اذ  ثبع ػی خیشٜ  ٝ  وشد٘اذ  ٌیاشی  ٘تیدا  وا

ٚ  افضايؾ ػیش ثب ؿذٜ تغزيٝ ٔبٞیبٖ دس ِیضٚصيٓ فعبِیت  يبفات 

 ٌٛ٘ٝ ايٗ ايٕٙی ػیؼتٓ تمٛيت ثبعث ػیش وٝ ؿذ ٌیشی ٘تیدٝ

  .(23وشد٘اذ )  يیذتیوبٔلاگ   سا حبظش تحمیك ٘تبيح وٝ ٌشدد ٔی

 250ػاغح    دس سٚغٗ ػیش اص اػتفبدٜ حبكُ، ٘تبيح ثٝ تٛخٝ ثب

ٝ  اص ٔیّی ٌشْ دس ٞاش ویّاٌٛشْ خیاشٜ،    ٚ  تِٛیاذی  ٞابی  خٙجا

 ثٝ  تٛخٝ ٚ ثب داؿتٝ وپٛس ٔبٞی تغزيٝ دس ٔثجت تیثیش التلبدی

 ػالأتی  ثاش  ػاٛء  تایثیش  ٔـبٞذٜ عذْ خّٕٝ اص ٔختّف د يُ

ٗ  ٞابی  ٞضيٙٝ  ٔلشف، ٔلشف، ػِٟٛت عَٛ دس ٔبٞیبٖ  پابئی

ُ  عّٕای  وابٔلاگ  داخّی تِٛیذ أىبٖ ٚ تٟیٝ ٝ  ٚ لبثا  ٔای  تٛكای

 دس ايٕٙای  ٚ خاٛ٘ی  پبسأتشٞابی  ثٟجٛد ثبؿذ ٚ اص عشفی ثبعث
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Abstract  

 Dietary garlic oil on haematological, immunity and blood serum biochemichal parameters of 

common carp (Cyprinus carpio) was evaluated after 45 days feeding. Garlic oil was added at a 

level of 250 mg kg
-1

 to the commercial pellet diet (39% protein & 18% lipid). Blood samples were 

collected from caudal vein of 36 apparently healthy fish at the end of trial. The results showed that 

adding garlic oil to the ration of carp caused improved blood indices although there were no 

significant differences between fish fed garlic oil & control group. An elevation of total protein 

and albumin (P>0.05) were found in the fish fed diet garlic oil. The lowest amount of glucose and 

cholesterol were observed in diet with garlic oil without significant difference (P>0.05). While 

triglyceride was decreased significantly in fish fed diet with garlic oil (P<0.05). Lyzosyme 

activity, alternative complement activity (ACH50) and serum total immunoglobulin (Ig) were 

significantly increased in garlic oil fed group compared with the control group (P<0.05). These 

results indicated that dietary supplementation of garlic oil improved haematological, biochemical 

and immunity parameters of common carp juveniles.  
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