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گاه آزاد   دانش
 اسلامی 

 واحد شهرکرد 



راهنمای تنظیم و تدوین مقالات مجله میکروب شناسی  

 مواد غذائی، دانشگاه آزاد اسلامی واحد شهرکرد 

  
ها،  تایپ و جداول، منحنی  Word 2003, 2007مقاله با برنامه  

های  ( و تصاویر علاوه بر متن در فایلExcelنمودارها )با برنامه  

 جداگانه با ذکر شماره ضمیمه مقاله باشند. 

 Runningفایل مقالات باید مشتمل بر عنوان، عنوان گردان )-

titleحداکثر( فارسی  چکیده  کلیدی    واژگانکلمه(،    250(، 

فارسی، مقدمـه، مواد و روش کار، نتایج، بحث، منابع و چکیده  

کلمه( همراه با کلمات کلیدی انگلیسی    250انگلیسی )حداکثر

 باشد: باشد. توضیح هر بخش به شرح زیر می

باید محتوای کلی مقاله را    چکیده:  -1 انگلیسی  به فارسی و 

نشان دهد و از مطالعه آن یک دید کلی در مورد مقاله بدست  

واژه کلیدی    5تا    3کلمه(. در انتهای چکیده    250آید )حداکثر  

فارسی   چکیده  با  کاملاً  باید  انگلیسی  چکیده  شود.  آورده 

 مطابقت داشته باشد. 

این قسمت مقدمه:  -2 مورد    در  مورد موضوع  توضیحاتی در 

داده اطلاعات موجود در  می   مطالعه  و  شود. تحقیقات دیگران 

شود. لازم  می  این مورد مرور گردیده و نواقص موجود مشخص

شود در پایان  می است منبع هر مطلبی که در این قسمت ارائه

جمله یا پاراگراف و یا حتی در صورت لزوم در وسط جمله با  

مشخص   طور شماره  به  بخش  این  آخر  در  همچنین  گردد. 

 شوند. می  مختصر ضرورت انجام کار و اهداف تحقیق بیان

کار:  -3 روش  و  نوع   مواد  قبیل  از  مواردی  بخش  این  در 

دستگاه  و  مواد  و  های  مطالعه،  نوع  همچنین  و  استفاده  مورد 

زمان و   ها،روش نمونه گیری، انتخاب نمونه  ها،مشخصات نمونه 

گیری و نحوه گروه بندی انجام آزمایشات مختلف  مکان نمونه  

برای هر یک از گروهها به تفکیک و با ذکر جزئیات روش، ذکر  

مورد   آماری  روشهای  و  نتایج  بندی  جمع  نحوه  محدودیتها، 

شوند. ولی نتایج تحقیق در این قسمت  می   استفاده شرح داده

کار  روش  به  اشاره  که  باشید  داشته  توجه  گردند.  نمی    ارائه 

باشد( ضروری   انجام شده  )در صورتیکه  بخش  این  در  آماری 

 است. 

نتایج توضیحات    نتایج:  -4 از  برای هر بخش  این قسمت  در 

ارائه آنها  می  مختصری  آماری  تحلیل  و  تجزیه  نتایج  و  شود 

شود. از تکرار  می   بصورت متن، شکل یا نمودار و یا جدول ارائه

نتایج خودداری گردد.  یک نوع داده در بیش از یک شیوه ارائه  

جدول شکل  و  نمودارها  گویا  ها،  باشند،  داشته  شماره  باید  ها 

باشند و مشخصات آماری و اطلاعات لازم از قبیل نام محورها،  

عنوان   باشد.  مشخص  آنها  روی  نمودار  راهنمای  و  مقیاس 

و نمودارها در زیر آنها و به  ها  ها در بالا و توضیح شکل جدول 

ها و نمودارها به فارسی و از  ود. تمام جدول شمی  فارسی نوشته

 راست به چپ تهیه گردد.

بطوریکه    - باشند  داشته  علمی  فرمت  باید  جداول  تمامی 

ستون های  ستون  همچنین  و  و های  عمودی  بالا  بجز  افقی 

 پائین جدول حذف شوند. 

جدول یا نمودار باید بدون مراجعه به متن گویا و قابل فهم    -

ظور بایستی کلیه حروف اختصاری استفاده  باشد. به همین من

( تیره  خط  مانند  علایمی  تفاوت  -شده،  عدم   ،)*( ستاره   ،)

( در توضیح زیرنویس  X ± SDیا  S.E.M، )  (NS)معنی دار  

جدول آورده شود. اعداد جدول و اطلاعات هر ستون نمودار و  

 جداول بصورت فارسی نوشته شود. 

بدو  - بعدی  دو  به صورت  نمودارها  تزئینات  اصل  و  ن حاشیه 

سانتی متر بزرگتر    8×12اضافی تنظیم شود ابعاد آنها نباید از  

 باشد. ارسال فایل نمودار به صورت مجزا الزامی است. 

 JPGمجزا از نوع  های  علاوه بر متن به صورت فایلها  عکس   -

مشخص در فایل جداگانه  های  و با کیفیت مناسب چاپ با نام 

عکس  گردد.  تصها  ارسال  متوالی  و  گذاری  شماره  باید  اویر 

داشته باشد و چنانچه عکس قبلا منتشر شده باشد منبع اولیه  

 ذکر شود و اجازه کتبی آن ارائه گردد.

بدست   بحث:  -5 نتایج  و  شده  تحلیل  نتایج  قسمت  این  در 

و   مقایسه شده  نتایج کارهای دیگران  با  به طور منطقی  آمده 

حث، ارتباطی واضح بین  گردد. به عبارت دیگر در ب می  تفسیر

این پژوهش و کارهای قبلی که در این زمینه انجام شده برقرار  

 گردد. می

توان علت وقوع یا عدم وقوع مسایل را بحث کرد.  می  در اینجا

یافتههای  یافته با  را  آمده  پژوهش های  بدست  از  های  حاصل 

یکدیگر   با  یافته  این  که  صورتی  در  و  کرده  مرتبط  قبلی 

ن دارای  همخوانی  باید  بحث  نمائید.  ذکر  را  آن  علت  دارند 

و   بحث  قسمت  در  باشد.  بعدی  مطالعات  جهت  پیشنهادات 

مطلب   چه  که  نماید  مشخص  نویسنده  بایستی  گیری  نتیجه 

 جدیدی را به مطالب قبلی اضافه کرده است. 

هائی که در در این قسمت افراد یا گروه  تشکر و قدردانی:-6

اند و همچنین نام منابع حمایت    انجام تحقیق همکاری داشته

است   گردیده  مقاله  تهیه  و  تحقیق  انجام  به  منجر  که  مالی 

شوند. در صورتی که  می   تحت عنوان تشکر و قدردانی نام برده

مقاله مذکور مستخرج از طرح تحقیقاتی است مشخصات طرح  

 ذکر گردد.

منابع باید به ترتیب حروف الفبا نام خانوادگی   منابع:-7

شود. نویسند تنظیم  اول  در یک  ه  نویسنده  که  در صورتی 

با حروف  سال دارای چند مقاله می در    a, b, cباشد، مقالات 

طبق   منابع  نگارش  نحوه  شوند.  مشخص  انتشار  سال  کنار 

 باشد: الگوی زیر می



منابع   سپس  و  فارسی  منابع  اول  است  ذکر  به  لازم 

 انگلیسی ذکر شوند. 

 :فارسی  منابع

 مقاله در مجله 

مصطفیمی سوری،  و  گیتی  کریم،  حمید.،  (.  1384)  .رزایی، 

دماهای   و  تیامین  گلیسین،  والین،  دکستروز،  تأثیر  مطالعه 

مجله   شیر.  در  کازئی  لاکتوباسیلوس  رشد  سرعت  بر  مختلف 

ایران، سال دوم، شماره   و صنایع غذایی  -71، صفحه  1علوم 

65. 
 

 تألیفی   کتاب

آزمون 1374)  .کریم، گیتی میکروب(.  مواد غذایی. چاپ  های  ی 

 .57-81دوم، انتشارت دانشگاه تهران، صفحه  
 

 ای کتاب ترجمه

(. میکروبیولوژی مواد  1381)  .ویلیام، فریزیر و دنیس، وستهوف

و   مهدی  نژاد،  کاشانی  علی.،  مرتضوی،  ترجمه:  غذایی. 

الحق، سیدحمیدرضا، چاپ دوم، مؤسسه چاپ و انتشارات  ضیاء 

 .24-26  دانشگاه فردوسی مشهد، صفحه
 

 استاندارد 

استاندارد ملی  نمونه 1375)  .ایران  سازمان  آماده کردن  های  (. 

میکروارگانیسم شمارش  و  غذایی  استاندارد  مواد  مختلف.  های 

 . 356شماره  
 

 همایش   در  شده  ارائه  مقاله

سینا مقصودلو،  و  حمید  میرزایی،  افشین.،  (.  1389)  .جوادی، 

انروفلوکسازین   بقایای  تجربی  بافتمطالعه  خوراکی  در  های 

ره دامپزشکی  کنگ  شانزدهمین.  یافته  تغییر FPT طیور به روش

 .122، صفحه    89اردیبهشت    7-9ایران، تهران،  
 

 منابع انگلیسی:

 کتاب لاتین: 

Hall, L. 2011. Fresh Fruit Cleanse. Ulysses Press, 

London, U.K. 
 بخشی از یک کتاب: 

Kramer, J.M., and Gilbert, R.J. 1989. Bacillus 

cereus. p 68-135. In: Doyle, M.P. (ed.), Foodborne 

Bacterial Pathogens. Marcel Dekker, New York, 

pp. 22-70. 
 

 مقاله مجله: 

Goulas, A.E., and Kontominas, M.G. 2007. 
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Biochemical and sensory attributes. J Food Chem. 
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 مقاله همایش: 

 Lanktree, C. and Briere, J. 2011. Antibiotics 
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Iran. 
  

 توجه: 

نحوه ارجاع به منابع در متن، بصورت نوشتن نام نویسنده یا -

 است   نویسندگان و سال انتشار

 Riahi, 2009; Najafi et al., 2001; Smith )به عنوان مثال:

and Kramer, 2012 ،1392(. )رئیسی و همکاران ) 

ب  - نگارشی،  قواعد  رعایت  ضمن  باید  سلیس  مقاله  فارسی  ه 

واژه جای  به  و  متداول  نوشته  مشابه  فارسی  معادل  که  هایی 

 ندارند واژه اصلی در پرانتز یا پاورقی نوشته شود. 

برای بکار بردن کلمات مخفف، اولین بار کامل کلمه نوشته    -

 شده و سپس مخفف آن داخل پرانتز قرار گیرد. 

)های  گزارش - غیر  Case reportموردی  چکیده  شامل   )

تا   حداکثر  یافته  انگلیسی(،    200سازمان  و  فارسی  )به  کلمه 

منابع    واژگان فهرست  و  بحث  مورد،  گزارش  مقدمه،  کلیدی، 

 . باشد

نویسنده  - برعهده  مقاله  هر  مطالب  سقم  و  صحت  مسئولیت 

 )گان( آن خواهد بود. 

و    - ویرایش  اصلاح،  قبول،  رد،  حق  مجله  تحریریه  هیأت 

 دارد. می   ود محفوظخلاصه نمودن مقاله را برای خ

از وصول  - بلافاصله پس  با شرایط فوق،  مقالات منطبق  کلیه 

صورت  در  و  گرفته  قرار  بررسی  مورد  تحریریه  هیئت  توسط 

اولیه مقاله ضمن اعلام به نویسنده، جهت داوری ارسال    تائید 

 گردد. می

ایرادات و اصلاحات مورد نیاز    - در کلیه مراحل بررسی مقاله 

شود  می   داوری برای نویسنده مسئول ارسالجهت تامین نظر  

و در صورت تائید نهایی مقاله ضمن اعلام به نویسنده مسئول،  

 گیرد.می   در نوبت چاپ قرار

ارسال مقاله به منزله تعهد مؤلف مسئول در خصوص عدم    -

ارسال مقاله به مجله دیگر تا زمان تعیین تکلیف نهائی مقاله  

 است. 

 

 

 

 

 

 



 

 فهرست مطالب 
 صفحه انعنو

 

گیاه    اسانس  نانوامولسیون  و  ماکروامولسیون  ضدمیکروبی  فعالیت  علیه   Salvia chorassanicaبررسی 

 1 زا و عامل فساد غذایی در شرایط آزمایشگاهی های بیماریمیکروارگانیسم

 حدادخداپرست، معصومه مهربان سنگ آتش   نی، محمد حسداریدوست، زهره د  فهیاعظم مهربان، محسن وظ

 

جدا شده از ماهی و میگو صید شده از   انتروکوکوس فکالیسبیوتیکی جدایه های  زان آلودگی  و مقاومت آنتیمی

         16 خلیج فارس 

 ، حسن ممتاز، الهه تاجبخش یندا نوروز 

 

  24   و مدل غذایی  یالکلی فلفل سیاه در شرایط آزمایشگاه  -ضد بیوفیلمی عصاره آبی  بررسی اثر 

 یرستملو، مهناز محتشم  یدوست، بهاره حاج  فهی، محسن وظ دار یه د، زهری اکبر  دیسع

 

 35  های فیزیکوشیمیایی و حسی ماست قالبی پروبیوتیک در پاسخ به افزودن عصاره چای سبز تغییرات ویژگی

 فان یانوشه شر  ،ی شهاب لواسان  رضای آذرجم، عل  نینسر

 

 آبی برگ زیتون بر ماندگاری فیله مرغ در یخچال های مختلف عصاره  بررسی تاثیر موسیلاژ دانه چیا حاوی غلظت

55     

 اصل  یاصغر خسروشاه  ،  انی، سارا جعفریزمرد   نی، شهیسلطان  یفیشر  ی، مهدیپور فومن  یاسیفرشته اخوان س

 

در محیط آبگوشت   استرپتوکوکوس ترموفیلوس و لاکتوباسیلوس بولگاریکوستاثیر عصاره آبی و اتانولی موسیر بر  

TSB   68       و ماست          

 ی، حمداله مشتاقانیادیبن  ی، مجتبانیسارا اشرف

 

   78 های شیمیایی و میکروبی آب آلبالو  مقایسه تابش فرابنفش سی و پاستوریزاسیون بر ویژگی

  یشاه  فهی، شری، محمد گلیدرست  ایمیک
 

بیوتیکی در جدایه آنتی  مقاومت  فنوتیپی  و  ژنوتیپی  بومانی های  مطالعه  از  جد  اسینتوباکتر  کره و سرشیر ا شده 

 94    سنتی در اصفهان

  یمیرح  می، ابراهی، محمداحمد یمینهال سل
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