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 چکیده

العه راین این مطت. بنابهمواره از دیدگاه بهداشت عمومی اهمیت داشته اس لیستریاهای گوناگون از جمله آلودگی مواد غذایی با باکتری

های استان فروشیها و گوشتهای گوشت گاو به دست آمده از کشتارگاهدر نمونه لیستریاهای به گونه برای بررسی حضور و رخداد آلودگی
 درصد 94/12 ابر باهای لیستریا بآوری شد. شیوع کلی گونهی گوشت جمعچهارمحال و بختیاری انجام شد. دویست و پنجاه و پنج نمونه

های فروشیخشهر و گوشتهای گوشت گاو کشتارگاه فررصد( میزان شیوع به ترتیب به نمونهد 8) تریندرصد( و پایین 4/16) بود. بالاترین

درصد( به  4/0) یوعو و کمترین شلیستریا اینوکادرصد( برای  4/7) ، بیشترین شیوعلیستریای شهرکرد متعلق بود. در میان شش گونه

های گوشت گاو ونهدر نم لیستریا مونوسیتوژنزدرصد(  7/6) شیوع مربوط بود. بالاترین درصد لیستریا ایوانویو  لیستریا سیلیگری

ی ایهدجاز میان ده  آلوده نبود. لیستریا ولشیمریها به ی پیش رو، هیچکدام از نمونههای هفشجان شناسایی شد. در مطالعهفروشیگوشت

ود. نتایج بیانگر آن درصد ب 1/2b ،20ن، شیوع سروتیپ بودند. همچنی 4bو   1/2aهادرصد( سروتیپ 40) ترین، شایعلیستریا مونوسیتوژنز

لامت سداشت و ها تضمینی برای بهفروشیها و گوشت، بهبود اصول بهداشتی در کشتارگاهلیستریااست که به دلیل حضور و آلودگی 

 عمومی است. 

.ها، چهارمحال و بختیاری، گوشت گاو، شیوع، سروتیپلیستریا  :کلید واژه ها

 مقدمه
های پدیدآمده از ناسایی و بررسی رخداد آلودگیش

ای درخور زای غذازاد، زمینههای بیماریمیکروارگانیسم

ی آن افزوده است و همواره بر گستره برای پژوهش بوده

های اساسی پدیدآمده از است. در میان واگیری شده

 و سالمونلا، اشریشیا کولایهای غذازادی چون باکتری

همواره چشمگیر  لیستریاهای رخداد گونه، کمپیلوباکتر

 لیستریا(. جنس Aras and Ardic, 2015) است بوده

ای، های گرم مثبت و میلهی باکترینماینده

، لیستریا مونوسایتوژنزی ی شش گونهدربرگیرنده

لیستریا ، لیستریا گرایی، لیستریا ایوانوی، لیستریا اینوکا

 ,.Rahimi et al) است لیستریا ولشیمریو  سیلیگری

2012.) 

و  pHجا که این باکتری دارای توانایی رشد در از آن

از پراکنش  لیستریاهای گرمای پایین است، گونه

در ای برخوردار هستند و بنابراین پیرامونی گسترده

های خام یا ها مانند گوشتانواع گوناگون از خوراکی

 گرماندیده و های خام، شیرپخته، سبزیگاهی نیم

ها یافت پاستوریزه نشده و بسیاری دیگر از خوراکی

های پس از فرآوری نیز برای شوند. هرچند، آلودگیمی

 ,Kumar) است غذایی فرآوری شده، گزارش شدهمواد 

، لیستریوزیس، در لیستریا(. بیماری پدیدآمده از 2011

آید و پدید می ،لیستریا مونوسایتوژنزآدمی بیشتر از 

ر نزدیک به بیست درصد را در پی گاهی مرگ و می

ی دارد. خوردن غذاهای آلوده به این باکتری مایه

mailto:saei.siavash57@yahoo.com
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روش، تب و های بیماری چون شکمپدیداری نشانه

تا سخت است. به هر مانند از ملایم -های آنفلولانزانشانه

گونه که در زنان تر باشد، بدانها شاید سختروی، نشانه

سالان و و در کهنزایی اندازی و مردهآبستن بچه

پهلو و کودکان و در ناکارآمدی سیستم ایمنی، سینه

 ,.Mashak et al) هایی مننژ را در پی دارداس پردهآم

2015 .) 

های پیشین، تنها ها در دهههای شناسایی باکتریروش

های بیوشیمیایی استوار بود. بنابراین بر اساس آزمون

های از روش گیریها با بهرهردیابی و شناسایی آن

ها آیندهای آزمایشمولکولی بر درستی و استواری پی

ی آلودگی افزاید. پایش سالانه، سازمند و پیوستهمی

های های فروخته شده در بازار از بایستگیخوراکی

سیستم بهداشتی و پژوهشی هر کشور است. در بین 

ایرانیان و شهروندان استان چهارمحال و بختیاری، 

مانند، هایی ارگانولپتیک بیبرای ویژگیگوشت گاو از 

خرید خانوار  است و بخش بزرگی از سبدخوشایند بوده

)مرکز آمار ایران(. بنابراین، در این  را در بر داشته است

آمده از دستپژوهش آلودگی لیستریایی گوشت گاو به

و  های استان چهارمحالفروشیها و گوشتکشتارگاه

ای پلیمراز، ز واکنش زنجیرهگیری ابختیاری با بهره

 بررسی شد.

 روش کار
گوشت  یدر گام نخست، دویست و پنجاه و پنج نمونه 

شهر و جونقان و های فرخگاو از کشتارگاه

های شهرستان شهرکرد فراهم شد. فروشیگوشت

دست آمده از کشتارگاه جونقان به بیشتر گوشت به

ویست و شود. از دهای استان فرستاده میفروشیگوشت

نمونه از کشتارگاه  68ی یاد شده، پنجاه و پنج نمونه

نمونه از  120شهر و نمونه از کشتارگاه فرخ 67جونقان، 

ای ها در بازههای شهرستان بود. نمونهفروشیگوشت

آوری ، گرد1395ماهه از فروردین تا خرداد سال سه

ی گیری در شرایط سترون، همهبرای نمونهشدند. 

گیری استوار بر الگویی انجام شد و نمونه هاکوشش

درنگ، درون ها در سرما و بیتصادفی بود. نمونه

ای به آزمایشگاه رسانده شدند. تا پنبههای چوببسته

ی درجه 4تا  2ها در دمای هنگام آغاز آزمایش، بسته

ی زمانی از هنگام داری شدند. بیشینهسلسیوس، نگه

ساعت فراتر  4ند آزمایش از دریافت نمونه تا آغاز فرآی

 نبود.

درصد  70های نمونه با اتانول در آزمایشگاه، بسته

گرم از هر  25آغشته و پس از باز کردن بسته بندی، 

ی فیلتردار دستگاه استومیکر، ی ویژهنمونه درون کیسه

گذاشته شد. آغاز کار جداسازی با غنی سازی اولیه ی 

لیتر از میلی 225باکتری انجام شد. بدین منظور، 

ام با نام یووی لیستریاگوشت گزینشی محیط آب

(UVM درون کیسه ریخته شد و برای دو دقیقه به )

زده شد. سپس، کیسه ی حاوی نمونه و  همخوبی به

ی درجه 30ای با دمای سازی در گرمخانهمحیط غنی

سلسیوس برای یک شب قرار گرفت. گام دوم 

گوشت لیتر از آبمیلی 1/0سازی باکتری با افزودن غنی

گوشت فریزر لیتر آبمیلی 10ام به درون یووی

(Fraser)  انجام شد. پس از غنی سازی ثانویه، باکتری

با پیروی از الگوی خطی روی محیط آگار آکسفورد، 

ی ساعت در گرمخانه 24ها برای کشت داده شد و پلت

های گذاشته شدند. آزمونسلسیوس ی درجه 35

رنگ ایی و تاییدی روی پرگنه های سیاهبیوشیمی

( انجام شد. سه پرگنه ی لیستریاهای )نمایانگر گونه

پیک سوی آگار مشکوک با الگوی خطی روی محیط تری

درصد( کشت داده شد و  6/0) ی مخمردارای عصاره

ی سلسیوس درجه 30رمای ساعت در گ 24برای 

(. آزمون McLandsborough, 2005) گذاشته شد

درصد انجام شد  3ی اکسیژنهگیری از آبلاز با بهرهکاتا

آشکار شود.  لیستریاییهای مثبت بودن جدایه-تا کاتالاز

های اکسیداز، قابلیت همولیز روی محیط سپس آزمون

انجام شد. همچنین، برای  CAMPبلاد آگار و 

مثبت زیر -ای گرمهای میلهی باکتریمشاهده
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 24با سن کمتر از  هایآمیزی کشتمیکروسکوپ، رنگ

ها تا هنگام انجام آزمون ساعت انجام شد. جدایه

در محیط سلسیوس ی درجه -18مولکولی در فریزر 

درصد گلیسرول،  20( دارای BHI) آیچاکشت بی

ای داری شدند. برای تایید نهایی، واکنش زنجیرهنگه

 کار گرفته شد. مراز بهپلی

ی خراج ویژهاست گیری از کیتبا بهره DNAاستخراج 

( بر MBST, Tehran, Iran) مثبت-های گرمباکتری

پرایمرها ی کیت انجام شد. ورالعمل سازندهاساس دست

( گزینش 1999و همکاران ) Bubertبر اساس روش 

شد. همچنین روند آمپلیفیکاسیون با تغییرات جزیی بر 

اساس روش این پژوهشگر و همکاران انجام شد تا در 

 660باز، محصولاتی با سایزاس جفتپایان بر اس

 1100،  (لیستریا اینوکا) 870(، لیستریا مونوسایتوژنز)

 1050(، لیستریا ایوانووییا  لیستریا سیلیگری)

( را سنتز لیستریا گرایی) 480لیستریا ولشیمری( و )

استخراج شده  DNAهای آمپلیفیکاسیون کنند. واکنش

 Master Cycler) گیری از دستگاه ترموسایکلربا بهره

Gradient, Eppendurf, Germany .انجام شد )

DNA لیستریا  ی استاندارداز سویه استخراج شده

به عنوان کنترل مثبت  ATCC 19118 مونوسایتوژنز

میکرولیتر  5ی ش دربرگیرندهاستفاده شد. مخلوط واکن

 5/1میکرولیتر کلرید منیزیوم  3(، x 10) بافر

میکرومولار،  dNTPs 250رولیتر میک 5/2مولار، میلی

 5میکرومولار،  5/0میکرولیتر از پرایمرهای  3

واحد آنزیم  25/1)نمونه( و  الگو DNAمیکرولیتر از 

Taqگیری از آنالیز محصول با بهرهمراز بود. پلی

درصد انجام شد. بررسی  5/1الکتروفورز روی ژل آگاروز 

نیز  4bو  1/2a ،1/2bهای و ردیابی مولکولی سروتیپ

 ,.Sawant et al) انجام شد لیستریا مونوسیتوژنزبرای 

های هدف در واکنش (. به طور خلاصه، ژن2016

، prs، ORF2819های مراز با نامای پلیزنجیره

ORF2110، lmo0737  وlmo1118  برای شناسایی

های توالی پرایمرها در ها به کار رفتند. ویژگیسروتیپ

  شود.دیده می 1جدول 

 نتایج 
گاو فراهم شده از  های گوشتنتایج مربوط به نمونه

های فروشیهای جونقان و فرخشهر و گوشتکشتارگاه

 2شهرهای شهرکرد، هفشجان و سورشجان در جدول 

ی نمونه 255نمایش داده شده است. به طور کلی، از 

 درصد( به باکتری 94/12) نمونه 33گوشت گاو، 

و  ی کشتارگاه جونقاننمونه 68آلوده بود. از  لیستریا

نمونه  9ی کشتارگاه فرخشهر، به ترتیب نمونه 67

( درصد دارای 4/16) نمونه 11درصد( و  23/13)

ی نمونه 50آلودگی لیستریایی بود. از 

ی نمونه 30های شهرکرد، فروشیگوشت

ی نمونه 40های هفشجان و فروشیگوشت

 8مونه )ن 4های سورشجان به ترتیب فروشیگوشت

 5/12) نمونه 5درصد( و  33/13) نمونه 4درصد(، 

 درصد( دارای آلودگی لیستریایی بود. 

های گوشت گاو در نمونهلیستریا های شیوع گونه

دست آمده از نقاط گوناگون در استان چهارمحال و به

شود. به طور دیده می 2ی بختیاری در جدول شماره

ه، بیشترین ی بررسی شدکلی، از میان شش گونه

، وابسته بود. بدین سان لیستریا اینوکارخداد آلودگی به 

درصد( به این  4/7) نمونه 19ی آلوده، نمونه 33از 

 10) لیستریا مونوسایتوژنزگونه آلوده بود. پس از آن 

 2) لیستریا ایوانوویدرصد(،  9/3آلوده برابر با  نمونه

و  سیلیگری لیستریادرصد(،  8/0ی آلوده برابر با نمونه

 4/0ی آلوده برابر با نمونه 1)هر کدام  لیستریا گرایی

کدام های بعدی قرار گرفتند. در هیچدرصد( در جایگاه

شناسایی نشد. بر  لیستریا ولشیمریآلوده،  نمونه 33از 

 لیستریا اینوکااساس جایگاه، بیشترین شمار آلودگی به 

 9/11ابر با نمونه بر 8) ی کشتارگاه فرخشهردربرگیرنده

های فروشیآلودگی به گوشتدرصد( و کمترین شمار 

درصد( بود. همچنین، سه  3/3نمونه برابر  1) هفشجان
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نمونه از هر یک از  2نمونه از کشتارگاه جونقان،  

های هفشجان و فروشیهای فرخشهر، گوشتکشتارگاه

های شهرکرد به فروشینمونه از گوشت 1سورشجان و 

 1در لیستریا سیلیگری آلوده بود.  سیتوژنزلیستریا مونو

نمونه  1در  لیستریا گرایینمونه از کشتارگاه جونقان و 

از کشتارگاه فرخشهر، شناسایی شد. دو نمونه، یکی از 

های فروشیکشتارگاه جونقان و دیگری از گوشت

 آلوده بود. لیستریا ایوانوویهفشجان به 

 لیستریا مونوسیتوژنزهای . توالی پرایمرهای به کار رفته برای شناسایی سروتیپ1جدول  

 

 دست آمده از استان چهارمحال و بختیاریبه گاودر گوشت  لیستریا. شیوع 2جدول 

 گیریمکان نمونه هانمونه هشمار های مثبتنمونه هشمار های آلودهدرصد نمونه

 کشتارگاه جونقان 68 9 23/13

 کشتارگاه فرخشهر 67 11 4/16

 های شهرکردفروشیگوشت 50 4 8

 های هفشجانفروشیگوشت 30 4 33/13

 های سورشجانفروشیگوشت 40 5 5/12

 هاکل جایگاه 255 33 94/12

 
 

 

 

 
 

ی محصول اندازه

 )جفت باز(
 نام ژن پرایمر توالی هدف

 هاهمه ی سروتیپ 370
Forward 5'- GCT GAA GAG ATT GCG AAA GAA G - 3' 

Reverse 5'- CAA AGA AAC CTT GGA TTT GCG G - 3' 
prs 

597 4b 
5'- AGT GGA CAA TTG ATT GGT GAA - 3' Forward 

Reverse 5'- CAT CCA TCC CTT ACT TTG GAC - 3' 
ORF2110 

691 1/2a 
Forward 5'- AGG GCT TCA AGG ACT TACCC - 3' 

Reverse 5'- ACG ATT TCT GCT TGC CAT TC - 3' 
lmo0737 

471 1/2b 
Forward 5'- AGC AAA ATG CCA AAA CTC GT - 3' 

Reverse 5'- CAT CAC TAA AGC CTC CCA TTG - 3' 
ORF2819 

906 1/2c 
Forward 5'- AGG GGT CTT AAA TCC TGG AA- 3' 

Reverse 5'- CGG CTT GTT CGG CAT ACT TA- 3' 
lmo1118 
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 دست آمده از استان چهارمحال و بختیاریبه گاودر گوشت  لیستریاهای . شیوع گونه3جدول 

 لیستریا گرایی

 تعداد )درصد(

لیستریا 

 ولشیمری

 تعداد )درصد(

 لیستریا ایوانووی

 تعداد )درصد(

 لیستریا سیلیگری

 تعداد )درصد(

 لیستریا اینوکا

 تعداد )درصد(

لیستریا 

 مونوسیتوژنز

 )درصد(تعداد 

 گیریمکان نمونه

0 0 1 (5/1)  1 (5/1) 4 (9/5) 
3 

(4/4) 
 کشتارگاه جونقان

1 (5/1) 0 0  0 
8 

(9/11) 
2 (9/2) 

کشتارگاه 

 فرخشهر

0 0 0  0 3 (6) 1 (2) 
های فروشیگوشت

 شهرکرد

0 0 1 (3/3)  0 1 (3/3) 2 (7/6) 
های فروشیگوشت

 هفشجان

0 0 0  0 3 (5/7) 2 (5) 
های فروشیگوشت

 سورشجان

1 (4/0) 0 2 (8/0)  1 (4/0) 
19 

(4/7) 
 هاکل جایگاه (9/3) 10

ی ی جدا شدهسویه 10های ، سروتیپ1در نمودار 

های گوشت گاو، بر اساس از نمونه لیستریا مونوسیتوژنز

هم شود. رویبرداری به تفکیک دیده میجایگاه نمونه

)با  سروتیپ شناسایی شده، چهار سروتیپرفته، از ده 

 20)با شیوع  ، دو سروتیپ1/2aدرصد(  40شیوع 

 4bدرصد(  40و چهار سروتیپ )با شیوع  1/2bدرصد( 

های کشتارگاه جونقان هر سه سروتیپ در جدایه ود.ب

های کشتارگاه فرخشهر، تنها شناسایی شدند. در جدایه

های ردیابی شد. در جدایه 1/2bسروتیپ 

های شهرکرد و سورشجان به ترتیب یک فروشیگوشت

شناسایی شد.  4bو دو سروتیپ  4bسروتیپ 

ی های هفشجان دربرگیرندهفروشیهای گوشتسروتیپ

بود. 1/2bو یک سروتیپ  1/2aیک سروتیپ 

 

 

 

 

 

 

 

های مثبت گوشت گاودر نمونه لیستریا مونوسیتوژنزهای های سویه. شیوع سروتیپ1نمودار   
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 بحث

های گوناگون و آلودگی پیامد پراکنش پیرامونی باکتری

های ناشی از ها، بیماریخوارکی به دنبال تماس با آن

 آورد. لیستریوز در جایگاه یکیمی غذا را در انسان پدید

ی یاد شده، دارای نرخ واگیری های برجستهاز بیماری

های گوناگون گیری است. آلودگی گوشت با گونهچشم

ها سازی اندرونه در کشتارگاه، بیشتر هنگام تهیلیستریا

آید. یا پس از تماس با دست یا ابزارهای آلوده پدید می

تا  لیستریا مونوسیتوژنزده از ناگواری بیماری پدید آم

جاست که سازمان جهانی بهداشت آن را تهدیدی آن

که گاهی  چرا ؛داندسخت برای تندرستی انسان می

تواند مرگ و میر چشمگیری را در پی داشته باشد می

(Adak et al., 2002; Yücel et al., 2005.) 

ی بررسی رخداد آلودگی پژوهش پیش رو با انگیزه

ترین کشتارگاه صنعتی یی گوشت در بزرگلیستریا

استان چهارمحال و بختیاری، کشتارگاه فرخشهر در 

جایگاهی نمادی از کشتارگاه غیرصنعتی و 

های شهرهای شهرکرد، هفشجان و فروشیگوشت

سورشجان انجام شد. همیشه رخداد آلودگی از الگوهای 

گیری در گیری، زمان نمونهجایگاه نمونهگوناگون شامل 

ی نگهداری گوشت، سال، بهداشت کشتارگاه و سردخانه

کند. بنابراین پایش فروشی پیروی میبهداشت گوشت

ها نیاز اساسی در گذر زمان است. بر ی آلودگیپیوسته

، میزان آلودگی در کشتارگاه 2اساس نتایج جدول 

فرخشهر در قیاس با کشتارگاه جونقان بالاتر است. این 

زیاد از تفاوت روش کشتار و  ناهمسانی، به احتمال

های صنعتی و سنتی سازی اندرونه در کشتارگاهتهی

و همکاران در  Rahimiشود. در پژوهشی که حاصل می

های گوناگون گوشت از جمله روی نمونه 2012سال 

گوشت گاو  ینمونه 162گاو انجام دادند، از گوشت 

یزد از، آوری شده از شهرهایی چون شهرکرد، اهوجمع

درصد( مورد دارای آلودگی  6/13) 22شیراز و اصفهان، 

کلی در لیستریایی بود که اندکی از درصد آلودگی 

و  Pesaventoپژوهش  پژوهش پیش رو، بیشتر است.

( در ایتالیا روی گوشت خام حیوانات 2011) همکاران

نمونه  237گوناگون از جمله گاو نشان داد که از 

( دارای آلودگی درصد3/17مورد ) 41آوری شده، جمع

لیستریایی بودند که در قیاس با نتایج پژوهش پیش رو، 

 دهد. درصد آلودگی بالاتری را نشان می

ها علاوه ای، در بسیاری از پژوهشاز دیدگاه تفریق گونه

های موجود را بر بررسی آلودگی کلی لیستریایی، گونه

و از  3اند. بر اساس نتایج جدول نیز شناسایی کرده

ترین درصد آلودگی، الگوی: دیدگاه بالاترین به پایین

لیستریا  <لیستریا مونوسیتوژنز <لیستریا اینوکا

مشاهده لیستریا گرایی = لیستریا سیلیگری  <ایوانووی

شد. مشابه با پژوهش پیش رو در شماری از 

های پیشین بالاترین رخداد آلودگی در گوشت پژوهش

و  Walsh بوده است.مربوط لیستریا اینوکا گاو به 

( و 2006) و همکاران Yüsel(، 2001) همکاران

Amajoud ( در بین گونه2013و همکاران ،) های

 ، بیشترین آلودگی گوشت گاو را بهگوناگون لیستریا

، 57/43مربوط دانشتند که به ترتیب  لیستریا اینوکا

درصد بود. بیشترین آلودگی به این گونه  3/9و  57/53

 به کشتارگاه فرخشهر مربوط بود.  9/11با میزان 

از دیدگاه تهدیدزایی  لیستریا مونوسیتوژنزاز آنجا که 

برای انسان و بهداشت عمومی در جایگاه نخست قرار 

های گوناگون آن شناسایی شد. در میان دارد، سروتیپ

، 1/2aهای ، سروتیپلیستریا مونوسیتوژنزسروتیپ   13

1/2b  4وb های جدا شده از سویه درصد 95، از بیش از

گیرند مواد غذایی و موارد بیماری انسانی را در برمی

(Orsi  ،همچنین، بیشترین موارد 2011و همکاران .)

و  1/2a ،1/2bشیوع انسانی لیستریوز از سه سروتیپ 

4b 4ها سروتیپ آید، که در بین آنپدید میb  در

ایی ها قرار دارد. از این روی، شناسجایگاه نخست شیوع

و  Laksanalamai) ها، بسیار اهمیت دارداین سروتیپ

 1ی گونه که در نمودار شماره(. آن2012همکاران، 
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لیستریا ی جدایه 10شود، از میان دیده می

 4و  1/2bسروتیپ  1/2a ،2سروتیپ  4، مونوسیتوژنز

و  Mashakبودند. در پژوهشی که  4bسروتیپ از نوع 

لیستریا یوع آلودگی  روی ش 2015همکاران در سال 

های گوناگون در استان تهران در گوشتمونوسیتوژنز 

درصد(  5/55) ها، بیش از نیمی از سروتیپانجام دادند

بودند و سایر  4bجدا شده از گوشت گاو از نوع 

تری داشتند. در پژوهشی که ها، درصد پایینسروتیپ

Chen 48از  و همکاران در کشور چین انجام دادند 

 23های گوشت گاو تیپ شناسایی شده در نمونهسرو

و سایر  1/2bسروتیپ از نوع  1/2a ،10سروتیپ از نوع 

 بودند. 1/2cو  4bها از نوع سروتیپ

 کلی گیرینتیجه

براساس نتایج به دست آمده از این بررسی، شیوع 
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Abstract 

The contamination of foodstuffs with different bacteria such as Listeria spp, is important from 

the viewpoint of public health. Therefore, this study was conducted to check the presence and 

occurrence of Listeria species in cattle meats from abattoirs and butcher shops located in 

Chaharmahal and Bakhtiary province. Two hundred and fifty-five of meat samples were 

collected. The total prevalence of Listeria spp. was equal to 12.94%.  The highest (16.4%) 

and the lowest (8%) prevalence of Listeria spp. was found in samples from Farrokhshar 

abattoir and Shahrekord butcher shops, respectively. Among the six species of Listeria, 

Listeria innocua was the most prevalent (7.4%) species; while Listeria seeligeri and Listeria 

ivanovii were the least prevalent (0.4%) species. The highest percentage of prevalence (6.7%) 

of Listeria monocytogenes was detected in meat samples from the Hafshejan butcher shops. In 

the current study, none of the samples was contaminated by Listeria welshimeri. Of the ten 

isolates of Listeria monocytogenes, the most prevalent (40%) serotypes were 1/2a and 4b. In 

addition, the prevalence of serotype 1/2b was 20%. The results indicated that, due to the 

presence of Listeria contamination, improvement of sanitation principles in abattoirs and 

butcher shops is a guarantee of public health safety. 

Keywords: Listeria spp., Cattle meat, Prevalence, Serotypes, Chaharmahal and Bakhtiary. 
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