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 چکیدٌ
هصزف  یواریت يیا یدرهاى اصلتاضذ. ٍرم هعذُ، سخن هعذُ ٍ سزطاى هعذُ  زیدستگاُ گَارش ًظ یّایواریت تَاًذ عاهلهی یلَریپ کَتاکتزیّل

 يیگشیجا یّاکزدى درهاى ذایتِ پ اسیً ،کیَتیتیآًت صزفاس ه یًاض یّاةیٍ آس یواریت يیتا تَجِ تِ طَل درهاى ا یٍل است کیَتیتیآًت

ّذف اس ایي تحقیق تزرسی اثز . تاضذی واریت يیدرهاى ا یتزا يیگشیجا يیتْتز ییدارٍ اّاىیرسذ استفادُ اس گیًظز هضَد کِ تِیاحساس ه

ٍ  4/0،  3/0 ، 2/0،  1/0ّای  تیاى تا غلظتتَد. عصارُ ضیزیي یّلیکَتاکتز پیلَرتیاى تز هْار ضیزیيالکلی ت تادهجاى تا عصارُ اسی هاسسغٌی

 4ذت سِ ّفتِ در دهای تِ هّای هاست ًوًًَِوًَِ ضاّذ )فاقذ عصارُ( ًیش تْیِ گزدیذ. ای هاست تادهجاى اضافِ ضذ. ّدرصذ  تِ ًوًَِ 5/0

حذاقل غلظت ّای هاست هَرد تزرسی قزار گزفت. زٍتی، فیشیکَضیویایی ٍ حسی ًوًَِّای هیکٍیژگی ذ.گزاد ًگْذاری ضیدرجِ ساًت

 ppm 10000 آى  ٍ حذاقل غلظت کطٌذگی ppm 0000 ّلیکَتاکتز پیلَری علیِ تِ رٍش هیکزٍدایلَضي عصارُ ضیزیي تیاى تاسدارًذگی

-شٍدى عـصارُ ضیزیيتَد. تا افـتیاى درصذ عصارُ ضیزیي 5/0حاٍی هاست تادهجاى ی هزتَط تِ ًوًَِ تَد. تیطتزیي قطـز ّالِ عذم رضذ تاکتز

تیاى هَجة افشٍدى عصارُ ضیزیي(.  p<05/0یافت )  کاّص یدارهعٌی طَرتِاًذاسی  ى، هیشاى اسیذیتِ ٍ آبّای هاست تادهجاتیاى تِ ًوًَِ

تٌاتزایي عٌَاى تیوار تزتز اًتخاب گزدیذ. تیاى تِدرصذ عصارُ ضیزیي 5/0ّا، ًوًَِ حاٍی ًوًَِ در تیي. ّا ضذًوًَِ حسی تْثَد پذیزش کلی

 .هَثز تاضذ ّلیکَتاکتز پیلَریذ در هْار تَاًضتي یک کیفیت حسی هطلَب، هیتیاى ضوي دااى حاٍی عصارُ ضیزیيهاست تادهج

 تش پیلَسیّلیکَثبکثیبى، هبػت ثبدهجبى، ػلبسُ ؿیشیي لیدی:ک ياژگبن

 مٍمقد

صخن هؼذُ،  ایجبدکٌٌذُػبهل  ػٌَاى ثِ ّلیکَثبکتش پیلَسی

 اًؼبىػَاهل ػفًَی دس  تشیي ؿبیغػشعبى هؼذُ ٍ یکی اص 

ًیوی اص هشدم دًیب هیضثبى آى  اػت کِ ثیؾ اص ؿذُ  ؿٌبختِ

. دسهبى اكلی ایي (Gotteland et al., 2006) ثبؿٌذ هی

ػت کِ ثب تَجِ ثِ عَل ثیَتیک ا اص آًتیثیوبسی اػتفبدُ 

دس  ٌکِیٍ ا ثیَتیک، ّبی ًبؿی اص هلشف آًتی دسهبى ٍ آػیت

 کیثَت یسكذ هَاسد هقبٍهت دس هقبثل آًتد 20اص  ؾیث

ّبی دیگش ثشای ًیبص ثِ پیذا کشدى جبیگضیي ؿَدیهـبّذُ ه

سػذ  ؿَد. ثِ ًظش هی یکَثبکتش احؼبع هیدسهبى ػفًَت ّل

هٌجش ثِ کبّؾ ػَاسم  ذتَاًاػتفبدُ اص داسٍّبی گیبّی هی

تَاًذ هیثخـی ثْتش آًْب ؿذُ ٍ ثؼضبً  جبًجی داسٍّب ٍ اثش

 ایي ثیوبسی ثبؿذ جبیگضیي هٌبػجی ثشای کٌتشل ٍ دسهبى

(Vitor and Vale, 2011).  

ّب ٍ  ، ػلبسُجبت ثش ثبصداسًذگی ادٍیِبػت کِ ااگشچِ هذتْ

ّبی اخیش گیبّی ؿٌبختِ ؿذُ اػت اهب دسػبل یّب اػبًغ

گیبّی ٍ  یّب هؼغش ٍ اػبًغ یّب تَجِ صیبدی ثِ تبثیش ػلبسُ

 ّب ؿذُ اػت.ثش سٍی پبتَطى ّب اػبًغیب هَاد هَثشُ ایي 

ثبًَیِ  یّب گیبّی ثِ ػٌَاى هتبثَلیت یّب اػبًغ ّب ٍػلبسُ

آًْب هذتْبػت کِ  ضذ ثبکتشیبییخبكیت  ٍ ثبؿٌذ یه گیبّبى

ػٌَاى عؼن دٌّذُ تِ ؿذُ اػت ٍ کبسثشدّبی صیبدی ثِؿٌبخ

 Fabian et) غزایی ٍ داسٍیی داسًذ بیغٍ ًگْذاسًذُ دس كٌ

al., 2006.) 

 یبّیگ Glycyrrhiza glabra ثب ًبم ػلوی  ثیبىؿیشیي

هتش کِ  کی تب 5/0ای ثِ عَل اػت چٌذ ػبلِ ٍ داسای ػبقِ

جبًضادُ، ) سػذیهتش ه 2ّبی هؼبػذ ثِ استفبع ظیدس هح

ثیبى سا یيهْوتشیي هبدُ هَجَد دس سیـِ ؿیش (.1377

 دّذ کِ گکیلَصیذی اص دػتِگلیؼشیضیي تـکیل هی
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ایي هبدُ  ثبؿذ.هی اص قٌذ تشثشاثش ؿیشیي 50ػبپًَیٌْب اػت ٍ 

یلی هبّبتی اػوبػ) دؿَهقبدیش صیبد حل هی دس آة ٍ الکل ثِ

 ثیبىاػیذ گلیؼشیک هَجَد دس ؿیشیي. (1382ٍ ّوکبساى، 

 تَاًذ ثبػث هْبس هؼیشّبی آًضیوبتیک ػیکلَاکؼیظًبص ٍهی

اص عشفی اص . (Fujisawa et al., 2000لیپَاکؼیظًبص ؿَد )

ِ ٍ ًیض اص ًٍ آة اکؼیظ ّبی آصاد اکؼیظىتَلیذ سادیکبل

ٍ ثبػث هْبس آٍسد ػول هیجلَگیشی ثِ هْبجشت ػلَلی

-هی بت، ًفَر پزیشی ػشٍقی ٍ آلشطیآساؿیذًٍ هتبثَلیؼن

توبم ایي هَاسد ػجت  کِ  (Hirohiko et al., 1991)ؿَد

ثشیذیي ٍ گلاثشیي گلا ؿَد.ّبی التْبثی هیکبّؾ ٍاکٌؾ

ّلیکَثبکتش سؿذ  ثیبى اثش هْبسی سٍیهَجَد دس ؿیشیي

ٍ هتی ّبی هقبٍم ثِ آهَکؼیؼیلیي حتی دس گًَِ پیلَسی

 ,.Fukai et al., 2002; Hatano et al) ػیلیي داسًذ

2000).  

ای لجٌی اػتت کتِ اص تخویتش یکتیکتی ؿتیش      هبػت فشآٍسدُ

صیش  یکتَثبػیلَع دلجشٍکیدٍ ثبکتشی آغبصگش هبػت،  تَػظ

ِ  تشهَفیلتَع  اػتتشپتَکَکَع ٍ  ثَلگبسیکَعگًَِ  دػتت  ثت

ًگْتذاسی  تخویش ؿیش ثشای تَلیذ هبػت، هذت صهتبى  آیذ. هی

ذ ٍ اهٌیتت آى سا ثتشای   دّت آى سا ًؼجت ثِ ؿیش افضایؾ هتی 

 (.1394اػویت، کٌذ )تشی حفظ هیهذت عَیًی

یکی اص  .Solanum melongena Lثبدهجبى ثب ًبم ػلوی 

ثبدهجبى ثبؿذ. هی  Solanaceaeخبًَادُ ػجضیجبت هْن

ّب ٍ هَاد هؼذًی ختَاف ثؼتیبسی داسد ٍ داسای ٍیتبهیي

ّبی هَجَد دس ثبدهجبى اغلت اص ثبؿذ. ٍیتبهیيهختلفی هی

ثیـتشیي ، صااص هیبى هَاد اًشطی. ثبؿتٌذهتی Bدػتِ گتشٍُ 

داسای هقبدیش  گیبُاػت. هیَُ ایي ا هیضاى سا ًـبػتِ داس

تَاًٌذ ػبهل َلَطیکی اػت کِ هییاًذکی اص ػبیش هَاد فؼبل ث

 (.Noda et al., 2000) .ثشٍص اثش فبسهبکَلَطیک آى ثبؿتٌذ

دس هَسد تبثیش دسهبًی ثبدهجبى تحقیقبت ػلوی اًذکی ٍجَد 

اکؼیذاًی، ضذ دیبثتی ٍ ضذ  داسد کِ هَیذ اثشّبی ضذ

 .(Kwon et al., 2007)فـبسخًَی اػت 

ّلیکَثبکتش ّبی گیبّی ثش دس خلَف ثشسػی اثش ػلبسُ

ثشخی هحققیي  تحقیقبتی اًجبم ؿذُ اػت. اص جولِ پیلَسی

ّلیکَثبکتش سا ػلیِ ی گیبّ ػلبسُ یبیی چٌذثبکتش بلیت ضذفؼ

جؼفشی فؼبلیت  ثشگ دسیبفتٌذ کِ ٍثشسػی کشدًذ  پیلَسی

ػلبسُ ثشگ جؼفشی  ػلاٍُ ثشایي. هٌبػت داسد ثبکتشیؼیذی

ّبی سا ثِ ثشؽ ّلیکَثبکتش پیلَسی ّبیاتلبل ػَیِتَاًذ هی

ػلبسُ داًِ جؼفشی  هزکَسدس تحقیق  .ثبفت هؼذی هْبس کٌذ

 داؿت شگ جؼفشی فؼبلیت ثبکتشیؼیذیبثِ ثهـ

et al., 2005) O'Mahony( . دس هغبلؼِ  دیگشهحققیي

تَلیذ هبػت پشٍثیَتیک غٌی ؿذُ ثب ػلبسُ جَاًِ کلن 

دسیبفتٌذ کِ ػلبسُ  پیلَسی ّلیکَثبکتشثشٍکلی ٍ اثش آى ثش 

ثیفیذیَم ای ثش کلن ثشٍکلی ّیچ تبثیش ثبصداسًذُ جَاًِ

ًذاسد. َثبػیلَع اػیذٍفیلَع یکتٍ  ثبکتشیَم یکتیغ

ّب ثش سٍی سُ جَاًِ کلن ثشٍکلی ٍ پشٍثیَتیکػلب ّوچٌیي

 Sadeghi et) اثش ثبصداسًذگی داسًذ ّلیکَثبکتش پیلَسیسؿذ 

al., 2017). 

بصی هبػت ثبدهجبى ثب ػّذف اص ایي تحقیق ثشسػی اثش غٌی

 .ثَد ّلیکَثبکتش پیلَسیثیبى ثش هْبس ؿیشیي الکلی ػلبسُ

 ي ريش کبر مًاد

 تَلیذ هبػت ثبهجبى

هتبدُ خـتک(   دسكتذ   6/8چشثتی ٍ  دسكتذ   5/2) ؿتیش  ثتذاا

 دسدػتگبُ) دقیقِ 15 هذت ثِ گشادػبًتی دسجِ 85 دسدهبی

 تتب  ؿتیش  پبػتَسیضاػتیَى،  اص پتغ . ؿتذ  پبػتَسیضُ( هبسی ثي

 اػتتبستش  ػتپغ . گشدیتذ  ػتشد  گتشاد ػتبًتی  دسجِ 45 دهبی

ًؼتتي داًوتتبس ( ، ؿتتشکت کشیؼتتتیي ّب YC-X11) هبػتتت

 گتزاسی گشهخبًِ. ؿذ اضبفِ ػبصًذُ ؿشکت دػتَسالؼول عجق

ِ  سػیذى تب گشادػبًتی دسجِ 40 دهبی دس  اًجتبم  pH 6/4 ثت

ٍ  4/0،  3/0،  2/0،  1/0) هختلت   هقتبدیش  آى اص ثؼذ. گشدیذ

 )ؿشکت صسثٌتذ، ایتشاى(   ثیبىؿیشیي الکلی ػلبسُ( دسكذ 5/0

 ؿتذُ،  ثختبسپض  ،کٌتذُ  پَػتت ) ثبدهجتبى  ػتپغ . ؿتذ  اضبفِ

 هحلتَل  گشدیتذ،  افتضٍدُ  دسكتذ  30 هقذاس ثِ( ؿذُ هیکغ
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ثِ هتذت ػتِ    گشادػبًتی دسجِ 4 دس ًْبیت دس ٍ ؿذ صدُّن

یصم ثِ رکش اػت کِ ًوًَِ ؿتبّذ )فبقتذ    .ؿذ ًگْذاسی ّفتِ

ّتتبی فیضیکَؿتتیویبیی، ٍیظگتتی ػلتتبسُ( ًیتتض تْیتتِ گشدیتتذ.

، چْبسدّن ٍ ّب دس سٍصّبی اٍل، ّفتنهیکشٍثی ٍ حؼی ًوًَِ

 ثیؼت ٍ یکن هَسد ثشسػی قشاس گشفت.

 ّبآصهَى

 اػیذیتِ گیشی اًذاصُ 

اػیذیتِ ثب سٍؽ دٍسًیک هغبثق ثب اػتبًذاسد هلی ثِ ؿوبسُ 

، ػبصهبى هلی اػتبًذاسد ایشاى) گیشی گشدیذاًذاصُ 2852

1385.)  

 اًذاصی آة گیشیاًذاصُ

ِ  اص گتشم  30 حتذٍد  اًذاصی، گیشی آةثشای اًذاصُ  ّتبی ًوًَت

 دػتتتگبُ دس ٍ ؿتتذ تتتَصیي ػتتبًتشیفَط ّتتبیلَلتتِ دس هبػتتت

 ٍ گشادػبًتی دسجِ 4 دهبی دس دقیقِ 10 هذت ثِ ػبًتشیفَط

 ٍ جتذا  سٍیتی  هبیغ ػپغ. ػبًتشیفَطگشدیذ g 222 ػشػت ثب

- آة دسكذ اٍلیِ هبػت ٍصى ثِ آى ٍصى ًؼجت اص. ؿذ تَصیي

    .(1375 ،ػبصهبى هلی اػتبًذاسد) گشدیذ گضاسؽ اًذاصی

 تْیِ اػتبًذاسد هیکشٍثی

دػت آهذُ اص عشیتق ثیَپؼتی اص افتشاد    ثِ ّلیکَثبکتش پیلَسی

هجتلا ثِ ػَاسم گَاسؿی دس چٌذ قغشُ ًشهبل ػبلیي اػتشیل 

كَست ػَػپبًؼتیَى دسآٍسدُ ؿتذ ٍ ػتپغ سٍی هحتیظ     ثِ

Campylobacter selective agar   ُختَى  7-5ثِ ّوتشا %

، Bآهفَتشیؼتتیي mg/l 2ػتتشم اػتتت،   دسكتتذ7 گَػتتفٌذ،

mg/l10  ،ٍاًکَهبیؼتیيmg/l 5    ،تتشی هتتَپشینmg/l25/0 

ثِ هٌظَس ایجتبد هحتیظ کـتت اختلبكتی      Bکؼیي یپلی ه

ی کـت ٍ هَسد اػتفبدُ قتشاس  ثِ سٍؽ کـت خغ ّلیکَثبکتش

-کلٌی، اص کلٌی 5-3ػبػت  24ػپغ ثؼذ اص گزؿت گشفت. 

ٍ ّبی تـکیل ؿذُ ثِ ٍػیلِ ػَآح اػتتشیل ثشداؿتتِ ؿتذ    

ػتتشم فیضیَلتتَطی لیتتتش هیلتتی 9دسٍى لَلتتِ آصهتتبیؾ حتتبٍی 

اػتشیل ضشثِ صدُ تب کلٌی ثِ عَس کبهل اص ػَآح جذا ؿَد ٍ 

ثبًیِ ػول ٍستکغ سا اًجبم دادُ تب کلٌی ّتب   30ثؼذ ثِ هذت 

ثِ خَثی ٍ ثِ عتَس یکٌَاختت دس ػتشم فیضیَلتَطی اػتتشیل      

ػَػپبًؼتیَى  اصلیتتش  هیلتی   3پخؾ ؿًَذ. ػتپغ هقتتذاس   

اػتپکتشٍفتَهتش  سا دسٍى کٍَت سیختِ ٍ دس دػتگبُ  یکشٍثیه

د. یصم تضاى جتزة آى اًتذاصُ گیتشی گشدهیت تبقشاس دادُ ؿذ 

ًبًَهتتتش   625ثزکش اػت کِ هیضاى جتزة دس عتتَل هتتَ    

اص کذٍست ایجتبد    ثبؿذ. 08/0-13/0 دس هحذٍدُهی ثبیتؼت 

 1 ثبؿتذ، اص ثتبکتشی هتی   cfu/mL108×5/1ؿذُ کِ هؼتبدل  

لیتتش  هیلی 9 ثشداؿتِ ؿذ ٍ ثِ لَلِ آصهبیؾ حبٍی لیتش هیلی

ػشم فیضیَلَطی اػتتشیل هٌتقتل گشدیتذ ٍ ثؼتذ اص آى ػوتل      

-هیلتی  1ٍستکغ اًجبم پزیشفت ػپغ هجذدا اص ّویي لَلِ 

ػتشم   لیتتش هیلتی  9ثشداؿتِ ٍ ثِ لَلتِ آصهتبیؾ حتبٍی     لیتش

لتِ  فیضیَلَطی هٌتقل کشدُ ٍ ٍستکغ اًجبم ؿذ. دس ایتي هشح 

 Bauer et) ثذػت آهذ cfu/mL 106تشاکن هَسد ًظش یؼٌی 

al., 1991).  

MICتؼییي حذاقل غلظت ثبصداسًذگی )
حذاقل غلظت  و (1

MBC) کـٌذگی
2) 

. گشدیذ اػتفبدُ هیکشٍدایلَؿي سٍؽ اص MIC تؼییي جْت

 ّبیثیبى تْیِ ؿذ ٍ غلظتّبی ػشیبلی اص ػلبسُ ؿیشیيسقت

لیتش ثذػت آهذ. گشم ثش هیلییهیل 28ٍ  14، 7، 5/3، 75/1

 ّش دس. ؿذ اػتفبدُ چبّکی 96 ّبیپلیت اص سٍؽ ایي دس

 ػلبسُ  هختل  ّبیغلظتاص  هیکشٍلیتش 95 هیضاى چبّک

 اص هیکشٍلیتش 5 چبّک ّش ثِ ثؼذ سیختِ ثیبىؿیشیي

ثِ ّوشاُ  (cfu/mL 106) ّلیکَثبکتش حبٍی ػَػپبًؼیَى

 ثِ ّبپلیت ٍ ًوَدُ ضبفِاهیکشٍلیتش هَلش ّیٌتَى ثشات  100

یصم ثِ رکش اػت کِ . ؿذ گزاسیگشهخبًِ ػبػت 48 هذت

( ٍ کٌتشل هثجت ّلیکَثبکتشّبی کٌتشل هٌفی )فبقذ ًوًَِ

 یب ٍ سؿذ ػبػت 48 ثؼذاص )فبقذ ػلبسُ( ًیض ثِ کبس ثشدُ ؿذ.

 ثب ًَسی جزة گیشیاًذاصُ عشیق اص ّبچبّک دس سؿذ ػذم

  .ؿذ ثشسػی ًبًَهتش 600 هَ  َلع دس اػپکتَفتَهتش دػتگبُ

 ػغح دس دٌّذهی ًـبى سا سؿذ ػذم کِ ّبییچبّک اص

 هیکشٍلیتش 10 اًذاصُ ثِ آگبس ّیٌتَى هَلش کـت هحیظ

 24 هذت ثِ ؿذُ تلقیح کـت ّبیهحیظ ٍ دادُ کـت

                                                           
1Minimum Inhibitory Concentration 
2Minimum Bactericidal Concentration 
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. ؿذًذ گزاسیگشهخبًِگشاد ػبًتی دسجِ 37 دهبی دس ػبػت

 غلظت کوتشیي یحبٍ کِی ّبیچبّک ثِ هشثَط ّبیپلیت

 ػٌَاىثِ گشددًویُ هـبّذ ثبکتشی سؿذ آى دس ٍ ثَد ػلبسُ

MBC   ؿذ ًظشگشفتِ دس ػلبسُ اص غلظت آى (Saei-

Dehkordi et al., 2010.) 

 ّلیکَثبکتش پیلَسی تؼییي اثش ضذ

ثش سٍی هحیظ کـت  ّلیکَثبکتشاص   cfu/mL 106تشاکن 

یی ّب چبّک ثیَتیک کِ ثش سٍی آى یآًتثشٍػلا آگبس فبقذ 

ی هبػت دسٍى ّب ًوًَِ ٍ کـت دادُ ؿذُ ثَد ایجبد ؿذ

سٍص گشهخبًِ گزاسی دس  3-5قشاس گشفت ٍ ثؼذ اص  ّب چبّک

َّاصی، قغش  گشاد تحت ؿشایظ کندسجِ ػبًتی 37دهبی 

کؾ هتشیک تَػظ خظ اص سؿذ ّبلِ هوبًؼت کٌٌذُ

  (Zaika, 1988). یشی ؿذگ اًذاصُ

 اسصیبثی حؼی

ِ  )عؼن، سًگ، ثبفت ٍ پزیشؽ کلتی(  اسصیبثی حؼی  ٍػتیلِ  ثت

ای تَػظ دُ ًفش اسصیبة آهَصؽ دیتذُ  ًقغِ 5سٍؽ ّذًٍیک 

تشتیتت ثتشای ثؼتیبس    ثِ 1ٍ 2،3،4،5ت گشفت. اهتیبصّبی كَس

خَة، خَة، هتَػظ، ثتذ ٍ ثؼتیبس ثتذ دس ًظتش گشفتتِ ؿتذ       

 .(1375 ػبصهبى هلی اػتبًذاسد)

 تجضیِ ٍ تحلیل آهبسی

  دس آصهبیؾ. گشدیذثشسػی  تکشاس 3 بس ثبتیو 6 تحقیق ایيدس 

 ٍاسیبًغ تجضیِ ثشای. ؿذ اًجبم تلبدفی کبهلا عشح یک قبلت

 داًکتي  آصهتَى  اص ّتب هیبًگیي ثٌذی کلاع ثشای ٍ Fآصهَى اص

هتَسد اػتتفبدُ قتشاس     SPSS 14ًتشم افتضاس   . گشدیتذ  اػتفبدُ

 گشفت.  

 وتبیج

 لبسُػ حبٍی ثبدهجبى هبػتّبی ًوًَِ هیکشٍثی ضذ ٍیظگی

 ثیبىؿیشیي

ثتِ سٍؽ   ثیتبى ؿتیشیي الکلتی  ػلتبسُ   MIC  ٍMBCهیضاى 

 ppmتشتیتتت ثتتِ ّلیکَثتتبکتش پیلتتَسیهیکشٍدایلَؿتتي ػلیتتِ 

7000  ٍppm 10000 .ثَد 

-ًوًَِ دس ثبکتشی سؿذ ػذم ّبلِ قغش هقبدیش 1 جذٍل دس

 صهبى عی ثیبىؿیشیي ػلبسُ حبٍی ثبدهجبى هبػت ّبی

، ّفتن ٍ اٍل ّبیس سٍصد اػت. گشدیذُ هـخق ًگْذاسی

ًگْذاسی، ثبیتشیي هیضاى قغش ّبلِ ػذم سؿذ  چْبسدّن

ػذم سؿذ  پبییي تشیي اًذاصُ قغش ّبلِ T5ٍ هشثَط ثِ تیوبس 

دس سٍص ثیؼت یکن ًگْذاسی،  هشثَط ثِ تیوبس ؿبّذ ثَد.

ٍ T4 ّبیثبیتشیي اًذاصُ قغش ّبلِ ػذم سؿذ هشثَط ثِ تیوبس

T5 ػذم سؿذ هشثَط ثِ تیوبس  ّبلِ تشیي اًذاصُ قغشٍ پبییي

ؿبّذ ثَد. عی صهبى ًگْذاسی، قغش ّبلِ ػذم سؿذ ثبکتشی 

  .(p<05/0)داسی افضایؾ یبفت عَس هؼٌیثِ

 هیبًگیي( ±ّبی هَسد ثشسػی دس عَل صهبى ًگْذاسی )اًحشاف هؼیبس( دس ًوcmًَِهقبدیش قغش ّبلِ ػذم سؿذ ) -1جديل 

 تیوبس سٍص اٍل فتنسٍص ّ سٍص چْبسدّن سٍص ثیؼت یکن

0 ± 0 Ca
 0 ± 0 Fa

 0 ± 0 Fa
 0 ± 0 Fa

 ؿبّذ 

06/0 ± 73/1 Ba 05/0 ± 93/1 Ea
 08/0 ± 8/1 Eb

 05/0 ± 37/1 Eb T1  (ثیبىػلبسُ ؿیشیيدسكذ  1/0)حبٍی 

08/0 ± 4/2 Bb 12/0 ± 63/2 Da 08/0 ± 3/2 Db
 08/0 ± 8/1 Dc T2  ثیبى(كذ ػلبسُ ؿیشیيدس 2/0)حبٍی 

08/0 ± 6/2 Bb 05/0 ± 03/3 Ca 08/0 ± 9/2 Ca 08/0 ± 4/2 Cc T3  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 3/0)حبٍی 

17/0 ± 57/3 Aa 08/0 ± 6/3 Ba 12/0 ± 33/3 Bab 08/0 ± 1/3 Bb T4  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 4/0)حبٍی 

09/0 ± 67/3 Ab 16/0 ± 4 Aa 08/0 ± 8/3 Aab 08/0 ± 3/3 Ac T5  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 5/0)حبٍی 

داس دس ػغش اػت دٌّذُ تفبٍت هؼٌیغیش هـبثِ ًـبىحشٍف کَچک (، p<05/0)داس دس ػتَى اػت هؼٌی دٌّذُ اختلاف*حشٍف ثضسگ غیش هـبثِ ًـبى

(05/0>p.) 

 ػلبسُ حبٍی هبػت ّبیًوًَِ فیضیکَؿیویبیی ّبیٍیظگی

 ثیبىؿیشیي

 اػیذیتِ

بی ّذیتِ ًوًَِداسی ثیي اػیتفبٍت هؼٌی، 2جذٍل  عجق

ثیبى ثب ًوًَِ ؿبّذ ٍجَد داؿت حبٍی ػلبسُ ؿیشیي

(05/0>p .)ثیبى هَجت کبّؾ افضٍدى ػلبسُ ؿیشیي
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، هَسد ثشسػیّبی دس سٍصّبی تؼت گشدیذ. اػیذیتِ دس ًوًَِ

وتشیي کٍ ثیـتشیي هقذاس اػیذیتِ هشثَط ثِ تیوبس ؿبّذ 

هیضاى اػیذیتِ ثَد.  T5هقذاس اػیذیتِ ًیض هشثَط ثِ تیوبس 

 افضایؾ یبفتی داسعَس هؼٌیعی ًگْذاسی ثِ ّبًًِوَ

(05/0>p.) 

 هیبًگیي( ±ّبی هَسد ثشسػی دس عَل صهبى ًگْذاسی )اًحشاف هؼیبسدس ًوًَِهقبدیش اػیذیتِ )دسكذ ثشحؼت اػیذ یکتیک(  -2جديل 

 تیوبس سٍص اٍل سٍص ّفتن سٍص چْبسدّن سٍص ثیؼت یکن
Aa0008/0 ±923/0 Ab0008/0 ±882/0 Ac0008/0 ±865/0 Ad0008/0±848/0 ؿبّذ 
Ba0005/0 ±882/0 ABb000/0 ±844/0 Ba0005/0 ±85/0 Ba0008/0 ±841/0 T1  دسكذ  1/0)حبٍی

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي
Ca0022/0 ±876/0 ABb0021/0 ±858/0 Cc0008/0 ± 846/0 Bd0012/0 ±842/0 T2  دسكذ  2/0)حبٍی

 ثیبى(ُ ؿیشیيػلبس
Da0012/0 ±872/0 ABb0008/0 ±854/0 Cc0008/0 ±844/0 Bd0008/0 ±84/0 T3  دسكذ  3/0)حبٍی

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي
Ea0012/0 ±87/0 ABb0009/0 ±85/0 Dc0017/0 ±842/0 Cd0005/0 ±838/0 T4  دسكذ  4/0)حبٍی

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي
Fa0008/0 ± 855/0 Bb0008/0 ±84/0 Dc0074/0 ±83/0 Dd0016/0 ±835/0 T5  دسكذ  5/0)حبٍی

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي

داس دس ػغش اػت دٌّذُ تفبٍت هؼٌیحشٍف کَچک غیش هـبثِ ًـبى(، p<05/0)داس دس ػتَى اػت دٌّذُ اختلاف هؼٌی*حشٍف ثضسگ غیش هـبثِ ًـبى

(05/0>p.) 

  اًذاصی آة

اًذاصی  داسی ثیي هقذاس آةاختلاف هؼٌی، 3هغبثق ثب جذٍل 

ص اٍل ًگْذاسی، دس سٍ. (p<05/0)ّب ٍجَد داؿت ًوًَِ

 T1 ؿبّذ ٍ ّبیاًذاصی هشثَط ثِ تیوبس ثیـتشیي هقذاس آة

دس  .اًذاصی کوتشی داؿتٌذ ثَد دسحبلیکِ ػبیش تیوبسّب آة

اًذاصی هشثَط ثِ  ص ّفتن ًگْذاسی ثیـتشیي هقذاس آةسٍ

 اًذاصی ًیض هشثَط ثِ  کوتشیي هقذاس آة ٍتیوبس ؿبّذ 

 

بسدّن ًگْذاسی، دس سٍص چْ ثَد. T2 ،T3 ،T4 ٍT5تیوبسّبی 

کوتشیي  ٍاًذاصی هشثَط ثِ تیوبس ؿبّذ  ثیـتشیي هقذاس آة

دس ثَد.  T4 ٍ T5ّبی اًذاصی ًیض هشثَط ثِ تیوبس هقذاس آة

اًذاصی هشثَط  ت یکن ًگْذاسی، ثیـتشیي هقذاس آةسٍص ثیؼ

اًذاصی ًیض  کوتشیي هقذاس آةٍ  T1ؿبّذ ٍ  ّبیثِ تیوبس

اًذاصی دس کلیِ  هیضاى آةثَد.  T4 ٍT5 ّبییوبسهشثَط ثِ ت

 ی افضایؾ یبفتداسعَس هؼٌیگْذاسی ثًِ عیّب تیوبس

(05/0>p.) 

 هیبًگیي( ±ّبی هَسد ثشسػی دس عَل صهبى ًگْذاسی )اًحشاف هؼیبساًذاصی )دسكذ( دس ًوًَِ آةهقبدیش  -3جديل 

 تیوبس سٍص اٍل سٍص ّفتن سٍص چْبسدّن سٍص ثیؼت یکن
Aa0016/0 ±299/0 Ab0008/0 ±287/0 Ac0008/0 ±278/0 Ad0008/0 ±267/0 ؿبّذ 
Aa0016/0 ±299/0 Bb0008/0 ±276/0 Bc0009/0 ±271/0 Ad0008/0 ±266/0 T1  دسكذ  1/0)حبٍی 

 

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي
Ba0008/0 ±282/0 Cb0005/0 ±268/0 Cc0008/0 ±266/0 ABc0009/0 ±265/0 T2  دسكذ  2/0)حبٍی 

 

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي
Ca0000/0 ±272/0 

Cb0000/0 ±262/0 
Cb0000/0 ±266/0 

Bc0000/0 ±262/0 T3  دسكذ  3/0)حبٍی

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي
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Da0012/0 ±272/0 
CDb0000/0 ±267/0 

Cb0000/0 ±262/0 
Bc0000/0 ±262/0 T4  دسكذ  4/0)حبٍی

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي
DEa0000/0 ±262/0 

Db0000/0 ±266/0 
Cbc0000/0 ±262/0 

Bc0000/0 ±262/0 T5  دسكذ  5/0)حبٍی

 ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي

داس دس ػغش اػت دٌّذُ تفبٍت هؼٌیحشٍف کَچک غیش هـبثِ ًـبى(، p<05/0)داس دس ػتَى اػت دٌّذُ اختلاف هؼٌی*حشٍف ثضسگ غیش هـبثِ ًـبى

(05/0>p.) 

 ػلبسُ بٍیح ثبدهجبى هبػت ّبیًوًَِ حؼی ّبیٍیظگی

 ثیبىیشیيؿ

 عؼن

-هؼٌی اثش ثیبىؿیشیي ػلبسُ افضٍدى 4 جذٍل ثب هغبثق

 ًگْذاسی، صهبى عی ًذاؿت. ّبًِوًَ عؼن اهتیبص ثش داسی

 اهتیبص ٍلی ًکشد تغییشی T4 ٍT5 ّبیًَِوً عؼن اهتیبص

ٍ T4 ّبیًوًَِ ٍاقغ دس یبفت. کبّؾ ّبًوًَِ ػبیش عؼن

T5 هتیبص عؼن سا دس سٍص ثیؼت ٍ یکن ًگْذاسی ثبیتشیي ا

 داؿتٌذ.

 هیبًگیي( ±ّبی هَسد ثشسػی دس عَل صهبى ًگْذاسی )اًحشاف هؼیبساهتیبصات عؼن دس ًوًَِ -4جديل 

 تیوبس سٍص اٍل سٍص ّفتن سٍص چْبسدّن سٍص ثیؼت یکن
Bb0±4 

Bb0±4 
Aa0±5 

Aa0±5 ؿبّذ 
Bb0±4 

Bb0±4 
Aa0±5 

Aa0±5 T1  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 1/0)حبٍی 
Bb0±4 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T2  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 2/0)حبٍی 
Bb0±4 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T3  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 3/0)حبٍی 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T4  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 4/0)حبٍی 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T5  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 5/0)حبٍی 

داس دس ػغش اػت دٌّذُ تفبٍت هؼٌیحشٍف کَچک غیش هـبثِ ًـبى(، p<05/0)داس دس ػتَى اػت دٌّذُ اختلاف هؼٌیبثِ ًـبى*حشٍف ثضسگ غیش هـ

(05/0>p.) 

  سًگ

ثیبى ثِ هبػت يیافضٍدى ػلبسُ ؿیش، 5هغبثق ثب جذٍل 

ًذاؿت ّب ًوًَِ ثش اهتیبص سًگداسی اثش هؼٌیثبدهجبى، 

(05/0<p.)  ًگْذاسی، اهتیبصات ثب گزؿت صهبى ّوچٌیي

 تغییشی ًکشد.سًگ تیوبسّب 

 هیبًگیي( ±ّبی هَسد ثشسػی دس عَل صهبى ًگْذاسی )اًحشاف هؼیبساهتیبصات سًگ دس ًوًَِ -5جديل 

 تیوبس سٍص اٍل سٍص ّفتن سٍص چْبسدّن سٍص ثیؼت یکن
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 ؿبّذ 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T1  ثیبى(بسُ ؿیشیيدسكذ ػل 1/0)حبٍی 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T2  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 2/0)حبٍی 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T3  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 3/0)حبٍی 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T4  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 4/0)حبٍی 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 

Aa0±5 T5  بى(ثیلبسُ ؿیشیيدسكذ ػ 5/0)حبٍی 

داس دس ػغش اػت دٌّذُ تفبٍت هؼٌیحشٍف کَچک غیش هـبثِ ًـبى(، p<05/0)داس دس ػتَى اػت دٌّذُ اختلاف هؼٌی*حشٍف ثضسگ غیش هـبثِ ًـبى

(05/0>p.) 

  ثبفت

داسی تفبٍت هؼٌیدس سٍص اٍل ًگْذاسی، ، 6هغبثق ثب جذٍل 

(. دس سٍص p>05/0)هـبّذُ ًـذ ّب ثیي اهتیبص ثبفت ًوًَِ

 T2 ّبیّفتن ًگْذاسی، ثبیتشیي اهتیبص ثبفت هشثَط ثِ تیوبس

 ،T3  ،T4  ٍT5 تشیي اهتیبص ثبفت هشثَط ثِ ٍ پبییي

ٍ ثیؼت ٍ  چْبسدّن ّبی. دس سٍصثَد T1تیوبسّبی ؿبّذ ٍ 

ٍ  T4 ّبیًگْذاسی، ثبیتشیي اهتیبص ثبفت هشثَط ثِ تیوبس یکن

T5  ٍؿبّذ ٍ ّبیثِ تیوبس تشیي اهتیبص ثبفت هشثَطپبییي T1 

دس تیوبسّبی هَسد  عی صهبى ًگْذاسی، اهتیبص ثبفت ثَد.

 .(p<05/0)داسی یبفت هؼٌی ثشسػی کبّؾ
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 هیبًگیي( ±ّبی هَسد ثشسػی دس عَل صهبى ًگْذاسی )اًحشاف هؼیبساهتیبصات ثبفت دس ًوًَِ -6جديل 

 تیوبس سٍص اٍل سٍص ّفتن سٍص چْبسدّن سٍص ثیؼت یکن
Cc0±3 

Bb0±4 
Bb 0±4 

Aa0±5 ؿبّذ 
Cc0±3 

Bb 0±4 
Bb 0±4 

Aa0±5 T1  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 1/0)حبٍی 
Bb0±4 

Bb 0±4 
Aa0±5 

Aa0±5 T2  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 2/0)حبٍی 
Bb0±4 

Bb 0±4 
Aa0±5 

Aa0±5 T3  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 3/0)حبٍی 
Ab0±2/2 Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 T4  ثیبى(ػلبسُ ؿیشیي دسكذ 4/0)حبٍی 

Ab0±2/2 
Aa0±5 

Aa0±5 
Aa0±5 T5  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 5/0)حبٍی 

داس دس ػغش اػت دٌّذُ تفبٍت هؼٌیحشٍف کَچک غیش هـبثِ ًـبى(، p<05/0)داس دس ػتَى اػت دٌّذُ اختلاف هؼٌی*حشٍف ثضسگ غیش هـبثِ ًـبى

(05/0>p.) 

  کلی پزیشؽ

ذاسی ثیي اهتیبص پزیشؽ ٍل ًگْدس سٍص ا، 7هغبثق ثب جذٍل 

(. دس p>05/0) هـبّذُ ًـذداسی تفبٍت هؼٌیّب کلی ًوًَِ

تشیي اهتیبص هشثَط ثِ تیوبس ؿبّذ پبییيسٍص ّفتن ًگْذاسی، 

 ّبیدس سٍص .ٍ ػبیش تیوبسّب اهتیبص ثبیتشی داؿتٌذ ثَد

 T4  ٍT5 ّبیتیوبس ٍ ثیؼت ٍ یکن ًگْذاسی، چْبسدّن

دسحبلیکِ  سا کؼت ًوَدًذ ؽ کلیثبیتشیي اهتیبص پزیش

اهتتیتبص . تشیي اهتیبص سا داؿتٌذپبییي T1تیوبسّبی ؿبّذ ٍ 

-هؼٌی ب عی صهبى ًگْذاسی کبّؾّپتزیتشؽ کلتی ًوًَِ

 .(p<05/0) یبفت داسی

 
 هیبًگیي( ±ّبی هَسد ثشسػی دس عَل صهبى ًگْذاسی )اًحشاف هؼیبساهتیبصات پزیشؽ کلی دس ًوًَِ -7جديل 

یؼت یکنسٍص ث  تیوبس سٍص اٍل سٍص ّفتن سٍص چْبسدّن 
Cd0± 4 

Cc0± 5/4 
Bb 0± 75/4 

Aa0± 5 ؿبّذ 
Cc0± 4 

Cb 0± 5/4 
Aa 0± 5 

Aa0± 5 T1  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 1/0)حبٍی 
Bc0± 5/4 

Bb 0± 75/4 
Aa0± 5 

Aa0± 5 T2  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 2/0)حبٍی 
Bc0± 5/4 

Bb 0± 4 
Aa0± 5 

Aa0± 5 T3  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 3/0)حبٍی 
Ab0± 75/4 

Aa0± 5 
Aa0± 5 

Aa0± 5 T4  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 4/0)حبٍی 
Ab0± 75/4 

Aa0± 5 
Aa0± 5 

Aa0± 5 T5  ثیبى(دسكذ ػلبسُ ؿیشیي 5/0)حبٍی 

داس دس ػغش اػت دٌّذُ تفبٍت هؼٌیـبثِ ًـبىحشٍف کَچک غیش ه(، p<05/0)داس دس ػتَى اػت دٌّذُ اختلاف هؼٌیحشٍف ثضسگ غیش هـبثِ ًـبى

(05/0>p.) 

 بحث

 حبٍی ثبدهجبى هبػت یّبًوًَِ هیکشٍثی ضذ ٍیظگی

 ثیبىؿیشیي ػلبسُ

 ppmتشتیت ثیبى ثِػلبسُ ؿیشیي MIC  ٍMBCهیضاى 

7000  ٍppm 10000 .ّبی ػذم سؿذ دس قغش ّبلِ .ثَد

-ؿبّذ ثِ ثیبى ًؼجت ثِ تیوبسیشیيتیوبسّبی حبٍی ػلبسُ ؿ

 دس پبیبى دٍسُ (.p<05/0) ثَدداسی ثیـتش عَس هؼٌی

هبػت حبٍی ػلبسُ ؿیشیي ثیبى، آصهبیؾ اثش  ًگْذاسی

اًذاصُ   ًـبى داد کِ ّلیکَثبکتش پیلَسیثبصداسًذگی ثش سٍی 

ٍ  T2 ّبیثِ جض تیوبس ّبدس ًوًَِ ّبی ػذم سؿذقغش ّبلِ

T3 داسی افضایؾ یبفتعَس هؼٌیِث (05/0>p .) دس ٍاقغ ثب

هَجَد دس ّلیکَثبکتشپیلَسی گزؿت صهبى ًگْذاسی، اص تؼذاد 

ّب کبػتِ ؿذُ اػت کِ ایي هؼئلِ ًـبًگش حفظ اثش ًوًَِ

ثبؿذ ٍ اص عشفی کبّؾ ثبصداسًذگی ػلبسُ ؿیشیي ثیبى هی

pH ّبی ًوًَِ .تَاًذ هَثش ثبؿذّن هی عی ًگْذاسی هبػت

ػذم قغش ّبلِ  ،ثیبىيػلبسُ ؿیشیّبی ثبیتش غلظتحبٍی 

خبكیت ضذ  ّبسؿذ ثیـتشی داؿتٌذ، دس ٍاقغ ایي ًوًَِ

ّبی ن ػلبسُیک ٍیظگی هْ. دادًذهیکشٍثی ثیـتشی ًـبى 

تَاًٌذ تـبى خبكیت آثگشیضیـبى اػت کِ هیگیبّی ٍ تشکیجب

ّب ٍ پیذّبی غـبی ػلَلی هیکشٍاسگبًیؼندس حذ فبكل لی

(. خبكیت ضذ Burt, 2004)ّب قشاس ثگیشًذ هیتَکٌذسی آى

هیکشٍثی گیبّبى ػوَهب ثِ دلیل ٍجَد تشکیجبت فٌلی، 

-آًْب هی ػبپًَیي، تبًي ٍ فلاًٍَئیذّبی هَجَد دس ػبختبس

پلاػوبیی ٍ ػلَلی  ثبؿذ کِ ثب تبثیش ثش سٍی غـبی
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ّبی ػبختبسی غـبی ّب ٍ یب ثب هْبس آًضینهیکشٍاسگبًیؼن

ًوبیٌذ بل هیبكیت ضذ هیکشٍثی خَد سا اػوػلَلی آًْب خ

((Soltani et al., 2013. ثش ایي تشکیجبت ثِ هقذاس هیضاى ا

ّب تگی داسد کِ ّش چِ ایي غلظتکبس ثشدُ ؿذُ ثؼغلظت ثِ

ثِ افضایؾ  ثبیتش ثبؿٌذ ثِ دلیل ثبی ثَدى هَاد هَثشُ هٌجش

ؿًَذ دس ًتیجِ ثشای ایجبد اثش ّب هیًبثَدی هیکشٍاسگبًیؼن

دٍصّبی پبییي ثبیذ اص صهبى ثیـتشی ضذ ثبکتشیبیی هـبثِ دس 

-ًتبیج تحقیق حبضش ثب یبفتِ (.Burt, 2004اػتفبدُ کشد )

Sadeghi  ؛1382 ،ٍ ّوکبساى ؿیشاصیّبی هحققیي دیگش )

2017 al., et.هغبثقت داسد ) 

 ثبدهجبى هبػت یّبًوًَِ فیضیکَؿیویبیی ّبیٍیظگی

 ثیبىؿیشیي ػلبسُ حبٍی

 اػیذیتِ

هبػت هٌجش ثِ ّبی ثیبى ثِ ًوًَِفضٍدى ػلبسُ ؿیشیيا

ذ یداس اػیذیتِ ًؼجت ثِ تیوبس ؿبّذ گشدکبّؾ هؼٌی

(05/0>p) .ِهشثَط ثِ تیوبس  کوتشیي اػیذیتT5 ٍ  ثیـتشیي

احتوبی دلیل ایي اهش، هشثَط ثِ  هشثَط ثِ تیوبس ؿبّذ ثَد.

 ثبؿذ.ایي ػلبسُ دس غلظت ّبی ثبیتش هیتَاًبیی ثبفشی ثبیتش 

تأثیش دٍ پیشاهَى ثشخی هحققیي  اًجبم ؿذُ تَػظدس ثشسػی 

ّبی هبػت ًَع اػبًغ گیبّی ؿَیذ ٍ تشخَى ثش ٍیظگی

 .(1390)کلاًتشی،  ًتبیج هـبثْی حبكل ؿذپشٍثیَتیک، 

ثب گزؿت صهبى ًگْذاسی، دس تحقیق حبضش، ػلاٍُ ثش ایي 

 یداسعَس هؼٌیثِ T1اػیذیتِ کلیِ تیوبسّب ثِ جض تیوبس 

تَاًذ هشثَط ػلت ایي پذیذُ هی ( کpِ<05/0) یبفتافضایؾ 

ّبی اػیذ یکتیک تَػظ ثبکتشی ّبی آلیِ تَلیذ اػیذث

 ًتبیج پظٍّؾ حبضش،  (.Hesari and Manafi, 2010ثبؿذ )

 (2011 داسد هغبثقت هحققیي دیگشّبی یبفتِثب 

Amirdivani and Baba,). 

 اًذاصی آة

 هٌجش ثِ بػتهّبی ثیبى ثِ ًوًَِفضٍدى ػلبسُ ؿیشیيا

عی  ّب ًؼجت ثِ ًوًَِ ؿبّذ گشدیذ.اًذاصی ًوًَِ کبّؾ آة

 ػلبسُ دسكذ 5/0ٍ  4/0 حبٍی ّبیًوًَِصهبى ًگْذاسی، 

-سًٍذ اػیذی ؿذى هبػت داؿتٌذ. سا اًذاصی آة کوتشیي

ّبی ثب ّبی گیبّی دس عَل تخویش، طلّبی حبٍی ػلبسُ

ٌی ظشی  ٍ اػتحکبم ثبی، ًفَر پزیشی پبییي، ؿجکِ پشٍتئی

اًذاصی  آٍسد کِ ثبػتث کبّؾ آةجزة آة ثبی سا ثَجَد هی

گیبّی ًؼجت ثِ هبػت ػبدُ  ّبیحبٍی ػلبسُّبی هبػت

، ّوچٌیي دس تحقیق حبضش. (Ozer et al., 2007ؿَد )هی

عَس ثًِگْذاسی  عی صهبىّب اًذاصی دس کلیِ تیوبس هقذاس آة

هؼئلِ هشتجظ ( کِ ایي p<05/0) داسی افضایؾ یبفتهؼٌی

 ثبؿذ.ّب عی صهبى ًگْذاسی هیثب افضایؾ اػیذیتِ ًوًَِ

تحتقتقتیي ًتبیتج پتظٍّؾ حبضتش، ثب ًتبیتج ثتشختی اص ه

  (.1392صادُ دّکشدی ٍ ّوکبساى، هتغبثتقتت داسد )لغفی

 ػلبسُ حبٍی ثبدهجبى هبػت یّبًوًَِ حؼی ّبیٍیظگی

 ثیبىؿیشیي

-هؼٌی اثش ثبدهجبى، ػتهب ثِ ثیبىؿیشیي ػلبسُ افضٍدى

 ًگْذاسی، صهبى عی ًذاؿت. ّبًوًَِ عؼن اهتیبص ثش داسی

 ػلبسُ دسكذ 5/0ٍ  4/0 حبٍی ّبیًوًَِ عؼن اهتیبص

. یبفت کبّؾ ّبًوًَِ ػبیش عؼن اهتیبص ٍلی ًکشد تغییشی

ثشختی هحقتقیتي ثب ًتبیتج  حبضشًتتبیتج تحتقیتق 

یي دیگش ج هحققثب ًتبی ٍلی( هغبثقت 1393 ،)ظَْسی

 ( هغبیشت داسد.1390، )کلاًتشی

داسی اثش هؼٌیثیبى ثِ هبػت ثبدهجبى، يیافضٍدى ػلبسُ ؿیش

دس ٍاقغ ٍجَد (. p>05/0)ًذاؿت ًوًَِ ّب  ثش اهتیبص سًگ

ثیبى هَجت کبّؾ ّبی گیبّی دس ػلبسُ ؿیشیيسًگذاًِ

هقجَلیت سًگ دس هحلَلی هبًٌذ هبػت ثبدهجبى ًـذُ اػت. 

تغییشی ًگْذاسی، اهتیبصات سًگ تیوبسّب ثب گزؿت صهبى 

شخی هحققیي ًتیجِ پتظٍّؾ حتبضش ثتب ًتتبیتج ثت ًکشد.

 یج هحققیي دیگشثب ًتب ٍلی( هغبثقت 1392، )حیبتی ًظاد

 ( هغبیشت داسد.1390، )کلاًتشی

ثبػث افضایؾ ثیبى ثِ هبػت ثبدهجبى، ؿیشیي افضٍدى ػلبسُ

 5/0ٍ  4/0 حبٍی ّبیًوًَِ ثبفت اهتیبص .گشدیذثبفت  اهتیبص

عی صهبى  ثَد. ّبًوًَِ ػبیش اص ثبیتش ػلبسُ دسكذ

داسی یبفت ّب کبّؾ هؼٌیًگْذاسی، اهتیبص ثبفت ًوًَِ

(05/0>p) س استجبط ثب افضایؾ اػیذیتِ ٍ آةکِ ایي هؼئلِ د 

 ّبییبفتِثب  ًتبیج تحقیق حبضشثبؿذ. ّب هیاًذاصی ًوًَِ

تَلیذ پیشاهَى ( 1394 بساى،ٍ ّوک ػلیشضبلَثشخی هحققیي )

ّبی ؿبُ تَت،  هبػت سًگی فشاػَدهٌذ غٌی ؿذُ ثب ػلبسُ

، حیبتی ًظاد)ثب ًتبیج هحققیي دیگش  ٍلیهغبثقت   َّیج

ثشسػی تغییشات فیضیکَؿیویبیی ٍ  پیشاهَى( 1392

داس غٌی ػبصی ؿذُ ثب ػلبسُ اسگبًَلپتیکی هبػت عؼن

Spinacia oleracea .هغبیشت داسد 
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 ثیبى ثِ هبػت ثبدهجبى، اهتیبصيٍدى ػلبسُ ؿیشیثب افض

ثبفت  اهتیبص کِ دلیل آى افضایؾ افضایؾ یبفتپزیشؽ کلی 

ّب عی صهبى ًگْذاسی، اهتیبص پزیشؽ کلی ًوًَِثبؿذ. هی

پزیشؽ کلی  اهتیبص. (p<05/0)داسی یبفت کبّؾ هؼٌی

 ػبیش اص ثبیتش ػلبسُ دسكذ 5/0ٍ  4/0 حبٍی ّبیًوًَِ

ختی ثتش ّبییبفتِثتب  حبضشًتتبیتج تحقیتق  .ثَد ّبًوًَِ

 ( هغبثقت داسد.1393، هحتقتقیتي )کلاًتشی

 کلی گیریوتیجٍ

ػذم  ثیـتشیي اًذاصُ قغتش ّبلِثش اػبع ًتبیج ثذػت آهذُ 

دسكذ ػلبسُ  5/0ًوًَِ حبٍی هشثَط ثِ  ّلیکَثبکتشسؿذ 

ّبی ثیبى ثِ ًوًَِضٍدى ػتلبسُ ؿیشیيثب افتثَد. ثیبى ؿیشیي

-عَس هؼٌیِث اًذاصی بػت ثبدهجبى، هیضاى اػیذیتِ ٍ آةه

ثیبى ثِ شیيافضٍدى ػلبسُ ؿی. (p<05/0)داسی کبّؾ یبفت 

ثب هبػت ثبدهجبى هَجت ثْجَد پزیشؽ کلی حؼی گشدیذ. 

 ّبی هیکشٍثی، فیضیکَؿیویبیی ٍ حؼی،تَجِ ثِ ٍیظگی

س ػٌَاى تیوبثیبى ثِدسكذ ػلبسُ ؿیشیي 5/0ًوًَِ حبٍی 

ي هبػت ثٌبثشایاًتخبة ؿذ.  ّبدس ثیي کلیِ ًوًَِ ثشتش

ثیبى ضوي داؿتي کیفیت ثبدهجبى حبٍی ػلبسُ ؿیشیي

هَثش  ّلیکَثبکتش پیلَسیتَاًذ دس هْبس ، هیحؼی هغلَة

 ثبؿذ.
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Abstract 

Helicobacter pylori can cause gastrointestinal diseases such as gastritis, stomach ulcer and gastric cancer. 

The main treatment for this disease is antibiotic therapy, but due to the length of treatment and the damage 

caused by the use of antibiotics, alternative treatments are needed. It seems that the use of herbs is the best 

alternative for treatment of the disease. The purpose of this study was to investigate the effect of eggplant 

yogurt enriched with alcoholic licorice extract on Helicobacter pylori inhibition. Extract of licorice was 

added to eggplant yogurt samples at concentrations of 0.1, 0.2, 0.3, 0.4 and 0.5%. Control sample (extract 

free) was prepared. The samples were kept at 4 ° C for three weeks. Microbial, physicochemical and 

sensory properties of the samples were investigated. The minimum inhibitory concentration (MIC) of 

alcoholic licorice extract by micro dilution method against Helicobacter pylori was 7000 ppm and the 

minimum bactericidal concentration (MBC) was 10000 ppm. The highest diameter of inhibition zone was 

related to the eggplant yogurt sample containing 0.5% licorice extract and the lowest was belonged to 

control sample (eggplant yogurt without licorice extract). Adding the licorice extract to the eggplant 

yogurt samples decreased significantly acidity and syneresis (p<0.05). The addition of licorice extract 

improved overall acceptance of eggplant yogurt. Among the samples, the sample containing 0.5% licorice 

extract was selected as the best treatment. Therefore, eggplant yogurt containing licorice extract has 

suitable sensory quality and can be affected the inhibition of Helicobacter pylori. 
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