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   )Allium sativum(سير ي هتاز ي هعصار باكترياييبررسي اثرات ضد
  در ساختار فيلم ژلاتيني )Allium cepa( و پياز
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  چكيده
سير و پياز در مقابـل اشرشـياكلي و    ي هي تازها فيلم ژلاتيني حاوي عصاره باكترياييدر اين تحقيق، اثرات ضد

سـير و پيـاز در برابـر     ي هي تازها استافيلوكوكوس اورئوس، بررسي گرديد. حداقل غلظت بازدارندگي عصاره
ــه ترتيــب  ــر  6و  2اشرشــياكلي ب تعيــين گرديــد.  ml10ميلــي ليتــر در  4اســتافيلوكوكوس اورئــوس و در براب

ميلـي   10ميلـي ليتـر در    8و  2،4،6به ميزان  ها فيلم ژلاتيني حاوي هر يك از عصاره باكترياييي ضدها ويژگي
سـير، بـيش تـرين اثـر      ي هميلـي ليتـر عصـار    8ليتر ژلاتين مـورد بررسـي قـرار گرفـت. فـيلم ژلاتينـي، حـاوي        

پيــاز در  ي هميلــي متــر). عصــار 5/25بازدارنــدگي ي هر برابــر اشرشــياكلي را نشــان داد(منطقــد باكترياييضــد
ميلي ليتر تنها بر روي استافيلوكوكوس اورئوس اثر بازدارندگي نشان داد. در فـيلم ژلاتينـي،    8و  6ي ها غلظت
اثـر بازدارنـدگي    پياز بـر روي اشرشـياكلي هـيچ    ي هسير بر روي استافيلوكوكوس اورئوس  و عصار ي هعصار

  .نداشتند
  

)، اشرشـياكلي،  آليـوم سـپا  پيـاز(  ي ه)، عصـار آليوم سـاتيووم سير( ي هفيلم ژلاتيني، عصار هاي كليدي: واژه
  .استافيلوكوكوس اورئوس
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  مقدمه -1
موادي كـه بـه منظـور بسـته بنـدي محصـولات        تريناز جمله عمده 

ه دليـل  غذائي به كار مي رود منابع مصنوعي و سنتتيك است كـه ب ـ 
آلــوده كــردن محــيط زيســت و برگشــت پــذيري ديــر هنگــام ايــن 

ي زيـادي بـه   هـا  تركيبات به محيط زيست در سـاليان اخيـر، تـلاش   
ميكروبـي   ي هي خوراكي با قابليـت تجزي ـ ها منظور توليد بسته بندي
ي خوراكي ها و پوشش ها ). استفاده از فيلم35صورت گرفته است (

ريدها و ليپيـدها بـه منظـور افـزايش     ، پلـي سـاكا  ها بر اساس پروتئين
غذائي و كاهش نياز به مواد بسته بندي پلاستيكي در  ي هكيفيت ماد

ي هــا پــروتئين). 20ســاليان اخيــر، مــورد توجــه قــرار گرفتــه اســت (
مختلفــي شــامل كــلاژن، ژلاتــين، پــروتئين ذرت، گلــوتن گنــدم و 

يل پـروتئين آب پنيـر داراي ويژگـي تشـك    و  كـازئين  ،پروتئين سويا
اسـتخوان و   ،غضـروف  كلاژن معمولاً از چرم، زردپي، فيلم هستند.

) و ژلاتين حاصـل از آن،  8ي پيوندي استخراج مي شود(ها نيز بافت
ــتفاد ــاد  ي هاسـ ــادي در ايجـ ــوام و پايـــداري در زيـ ــيته، قـ الاستيسـ

قابليت داراي همچنين  . اين تركيبمحصولات مختلف غذائي دارد
. خصوصياتي نظيـر اسـتقامت   )23(باشدمي تشكيل ژل و توليد فيلم 

ژل، ويســكوزيته، فاقــد بــو و رنــگ بــودن، شــفافيت, قيمــت كــم,  
همچنين خصوصيات عملكردي منحصر به فرد، استفاده از اين منبع 

ي خـوراكي روز بـه   هـا  توليد بسـته بنـدي   ي هاولي ي هرا به عنوان ماد
  روز افزايش مي دهد.  

ي خـوراكي بـا اثـرات    ها در زمينه فيلم مطالعاتيدرحال حاضر، 
ضدميكروبي جهت افزايش مـدت مانـدگاري محصـول و افـزايش     

در سـاختار  ). 10،29،34ايمني ماده غذائي در حـال افـزايش اسـت(   
از انواع تركيبات ضـدميكروبي از جملـه سـوربات     ها اين گونه فيلم

ــديم(  ــزوات سـ ــيم، بنـ ــتيك (12پتاسـ ــيد اسـ ــيد 32، 31) اسـ )، اسـ
) 15) اســيد ماليــك و نايســين( 33،  17 ،13) نايســين(31لاكتيــك(

ــين( ــات    26وناتامايسـ ــتفاده از تركيبـ ــردد. اسـ ــي گـ ــتفاده مـ ) اسـ
ضــدميكروب مصــنوعي بــه منظــور افــزايش مــدت مانــدگاري       

ي صنعتي به كـار بـرده مـي شـوند.     ها محصولات اغلب در فرآوري
گرچه، مطابق مطالعات سم شناسـي برخـي از ايـن تركيبـات داراي     

ند. بـدين منظـور، تحقيـق بـر روي منـابع طبيعـي،       اثرات جانبي هست
داراي خاصيت ضدميكروبي جـايگزين تركيبـات مصـنوعي مـورد     

ي گياهان هم در تحقيقات ها توجه بيش تر قرار گرفته است. عصاره
، ضـد كپكـي، ضـد    باكتريـايي و هم در صنعت به دليل فعاليت ضد 

تركيبـات را  ايـن   ها پارازيتي مورد توجه فزاينده هستند. اين ويژگي

براي استفاده در مـواد غـذائي، داروئـي و بهداشـتي مناسـب نمـوده       
ي ضد ميكروبي و گاهي ها ). اين تركيبات، داراي ويژگي19است(

).  اثرات ضدميكروبي سير و پيـاز  25اكسيداني هستند( آنتياوقات 
 هـا  ساليان زيادي است كه شناخته شده است و براي درمان عفونـت 

پسـول اسـتفاده مـي شـود. سـبزيجات آليـوم بـه        به شكل پودر يـا ك 
ي گـرم منفـي و   هـا  ) در برابر بـاكتري 1خصوص سير(آليوم ساتيووم

ي متعددي ها ). گزارش35هم گرم مثبت اثرات ضدميكروبي دارد(
ــرات ضــدميكروبي عصــار  ــر بســياري از   ي هاز اث خــام ســير در براب

 ي هانواد) وجود دارد. سير و پياز جزو خ27، 21ي پاتوژن(ها باكتري
مي باشـند. پـس از    2آليوم هستند كه حاوي تركيبات ارگانوسولفور

 -(تركيــب سيســتئين4، تركيــب آليئــين 3خــرد كــردن آنــزيم آلينــاز
) 9(يك تيوسولفات) مـي كنـد (  5سولفوكسايد) را تبديل به آليسين

ي ضدميكروبي سير است. از ها كه اين تركيب، عامل اصلي ويژگي
ســير، واكــنش متقابــل تركيبــات   ياييباكترديگــر دلايــل اثــر ضــد 

ي ميكروبـي ماننـد   ها ي تيول آنزيمها سولفوره مانند آليسين با گروه
تريپسين و ديگر پروتئينازها است كه منجر بـه محـدود شـدن رشـد     

 -پياز نيـز بـه دليـل وجـود سـولفو      ي ه). عصار7ميكروبي مي گردد(
ه سـير دارا  با مكانيسمي مشـاب  باكترياييپروپنيل سيستئين اثرات ضد

   ).22مي باشد(
ــال آن ســولفو   ــيپا) تركيــب اصــلي فع ــاز(آليوم س ــل  -پي پروپني

اسـت. بـيش تـرين اثـرات ايـن تركيـب در        6سولفوكسـايد سيستئين 
 ي ه). ميزان تركيبات فعال بسـتگي بـه نـوع گون ـ   5حالت خام است(

پيــاز نيــز توســط  ي ه). اثــرات ضــدباكتريائي عصــار36گيــاه دارد (
).يكي از كاربردهاي مهم 16، 6رسي شده است(محققين مختلف بر

ي ژلاتيني در بسته بندي انواع گوشـت تـازه مـي    ها و پوشش ها فيلم
باشــد. بــه همــين دليــل در ايــن تحقيــق، اثــر فــيلم ژلاتينــي حــاوي   

ــاره ــا عص ــازه ــه   ي هي ت ــر گون ــاز ب ــير و پي ــا س ــياكلي و ه ي اشرش
ررسـي  استافيلوكوكوس اورئوس ايزوله شده از گوشت گاو مورد ب

  قرار گرفت.
  

  
  

                                                 
1   - Allium sativum 
2   - Organosulphur 
3   - Allinase 
4   - Alliin 
5   - Allicin 
6   - S-propenylcysteine sulphoxide 
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  ها مواد و روش -2
ــ مــواد شــيميائي مــورد اســتفاده در ايــن تحقيــق از شــركت   ي هكلي

، IKA, KS4000. اينكوبـاتور شـيكر دار نـوع   گرديدتهيه  1مرك،
اينكوباتور ثابت و آون هر دو ساخت شركت پارس آزما، مخلـوط  

 مورد استفاده قـرار  6305مدل  2كن زيمنس و اسپكتروفتومتر ژنوي
گرفــت. دو آنتــي بيوتيــك مــورد اســتفاده شــامل آمپــي ســيلين و   
سفازولين مورد استفاده هر دو به ترتيب ساخت شركت داروسـازي  
تبريز و داروسازي دانا استفاده شد. در اين تحقيق از پياز نـوع قرمـز   

  و سير استفاده گرديد كه هر دو از بازار محلي تهيه شد.
  
  روش استخراج عصاره -2-1

ــورايراج  ي هعصــار اســتخراج ــاه توســط روش دي ) 14( 3هــر دو گي
گيـري و   صورت گرفت. مطابق اين روش، ابتدا هر دو گياه پوسـت 

ــزان   ــه مي ــط     100ب ــدن توس ــس از يكنواخــت ش ــوزين و پ ــرم ت گ
كن از پارچه صافي استريل عبور داده شـد. بـه علـت نـاچيز      مخلوط

% 5سير، جهـت رقيـق سـازي ميـزان      ي هبودن آب موجود در عصار
  آب مقطر استريل اضافه گرديد.  

  
جداســازي اشرشــياكلي و اســتافيلوكوكوس از    -2-2

  گوشت گاو
روش جســت وجــو و شناســائي اشرشــياكلي و اســتافيلوكوكوس     

) و 2(2946ي هبـر اسـاس اسـتاندارد ملـي شـمار      ترتيـب اورئوس به 
  ) صورت گرفت.3(1194

  
  4آماده سازي استاندارد مك فارلند-2-3
ميلـــي ليتـــر اســـيد  5/99مـــك فارلنـــد حـــاوي  5/0د اســـتاندار   

% تهيه گرديـد.  175/1ميلي ليتر كلريد باريم  5/0% و 1سولفوريك 
ايــن اســتاندارد كــدورتي معــادل بــا يــك سوسپانســيون باكتريــايي  

  ).4ايجاد مي كند(5/1× 108حاوي
آماده سازي مايه تلقيح و تعيين جمعيت ميكروبـي   -2-4

  5كلني به روش سوسپانسيون مستقيم
 ي هسـاعته ذخيـر   24ميكروبي از كشت  سوسپانسيون ي هبراي تهي   

ي مورد آزمون به محيط كشت شيبدار ها هر يك از ميكروارگانيسم

                                                 
1  - Merck 

Jenway-2  
3  - Durairaj 
4  - McFarland 
5  - Direct Colony Suspension Method 

آگار مغذي تلقيح انجام گرديد. پس از رشد كشت مربوطه، سـطح  
آن با محلول نرمال سالين شسته شد و سوسپانسيون غليظ ميكروبـي  

اري از سوسپانسيون ميكروبي، داخل لوله حاصل گرديد. آنگاه مقد
استريل درب دار حاوي نرمال سالين ريختـه شـد و كـدورت آن بـا     

نـانومتر انـدازه گيـري شـد و تـا       530اسپكتروفتومتر در طول مـوج  
مـك   5/0هنگام برابر شدن كـدورت محلـول بـا كـدورت محلـول      

د هر فارلند، با نرمال سالين رقيق گرديد كه مطابق اين روش در مور
  ).4مي باشد(5/1× 108دو ميكروارگانيسم جمعيت حدودي 

  
  6باكترياييتعيين حداقل غلظت ضد -2-5

ــين حــداقل غلظــت ضــد   ــا عصــاره باكترياييجهــت تعي از روش  ه
بـه ميـزان    هـا  ) استفاده گرديد. در اين روش، عصـاره 11(7كانيلاك

ــ  8، 6، 4، 2، 8/0، 6/0، 4/0، 2/0، 08/0، 06/0، 04/0، 02/0 ي ميلـ
ميلي ليتر محيط تريپتيكاز سوي براث رقيق سـازي شـدند    10ليتردر 

از  8ميلي ليتر از محيط كشـت تريپتيكـاز سـوي بـراث     1/0و  توسط 
ي اشرشياكلي و اسـتافيلوكوكوس  ها شده توسط باكتري كشتقبل 

 C ْ37سـاعت در دمـاي   17اورئوس، تلقـيح گرديـد و بـراي مـدت     
ــائي   ــه گــذاري شــد. جمعيــت نه ــاييباگرمخان توســط روش  كتري

بـراي   باكترياييشمارش صفحه اي سنجيده شد. حداقل غلظت ضد
سـاعت در   48، غلظتي تعيـين شـد كـه پـس از     ها هر يك از عصاره

  هيچ رشدي از ميكروارگانيسم مشاهده نشد. C ْ37دماي 
  
ــول     -2-6 ــد محل ــاده  جام ــزان م ــري مي ــدازه گي ان

  ي تازهها عصاره
با استفاده از رفركتومتر  ها رهگيري ميزان بريكس عصا اندازه

  ).1صورت گرفت(
  
  ي ژلاتيني ضد باكتريها آماده سازي فيلم -2-7
ــين در   4 ــرم ژلات ــد و از    100گ ــل گردي ــر ح ــر آب مقط ــي ليت ميل

% وزني/وزنـي ژلاتـين   25بـه ميـزان    9گليسرول به عنوان نرم كننـده 
سـير و   ي هي تازها ميلي ليتر از عصاره 8و  2،4،6استفاده شد. مقادير

متر ريخته شد و سـپس  سانتي 5/6ي پلاستيكي با قطرها پياز در پليت
با ضخامت يكسان از ژلاتين پوشانده شد. عمل خشـك   ها آنسطح 

                                                 
6  - Minimum bactericidal concentration 
7  - Canillac 

Trypticase soy broth-8 
Plasticizer- 9  



 91 زمستان/ مچهاري  م/ شمارهچهارعلوم و فناّوري غذايي/ سال نوآوري در ي  همجلّ        

 

66

-65سانتيگراد و رطوبت نسـبي   ي هدرج 30كردن در آون با دماي 
ساعت صورت پذيرفت. شاهد در اين تحقيق،  18-20% به مدت 55

تهيـه گرديـد. جهـت     ها فزودن عصارهمطابق روش ذكر شده بدون ا
مقايســه از دو نمونــه آنتــي بيوتيــك آمپــي ســيلين و ســفازولين نيــز 

 هـا  استفاده شد. بدين صورت كه ابتدا از هر يـك از آنتـي بيوتيـك   
ميلـي   8تهيه شد و سپس ميـزان   7توسط آب مقطر استريل بريكس 

تـين  ي آنتي بيوتيـك در پليـت ريختـه و بـه آن ژلا    ها ليتر از محلول
  اضافه گرديد.

  
  تعيين فعاليت ضدميكروبي -2-8

ي ژلاتينــي تهيــه شــده توســط روش هــا فعاليــت ضــدميكروبي فــيلم
) ارائه شده، انجـام گرديـد.   28(2كه توسط پرانوتو 1ديفوزيون آگار

ميلـي متـر    16بدين صورت كه فيلم ژلاتينـي پـس از تهيـه بـا ابعـاد      
قـرار   3ون آگـار بريده شد و سپس بر روي محيط كشـت مـولر هينت ـ  

ي ژلاتينـي  هـا  داده شد. اين محـيط كشـت، قبـل از قـرار دادن فـيلم     
ي هـا  تلقـيح حـاوي ميكروارگانيسـم    ي هميلي ليتر از ماي ـ 1/0توسط 

اســتريل  4توســط ســوآپ CFU/ml 108مــورد آزمــون بــا جمعيــت
  C ْ37 سـاعت در دمـاي   24سپس به مـدت   ها تلقيح شده بود. پليت

شاهدات در مـورد منـاطقي كـه از رشـد     گرمخانه گذاري گرديد. م
ي تماس فيلم ها ميكروارگانيسم جلوگيري شده است هم در قسمت

 ي هژلاتيني با محيط كشت و هـم اطـراف آن بررسـي گرديـد. كلي ـ    
  در سه تكرار انجام شد.   ها آزمون

  
  طرح آماري -2-9

 MSTAT-Cبا استفاده از نرم افزار  ها تجزيه و تحليل آماري داده
ميانگين  ي هطرح كاملاً تصادفي صورت گرفت. مقايس در قالب

  تيمارها به روش دانكن انجام شد.
  
  نتايج و بحث -3
  سير و پياز ي هتاز ي هي عصارها ويژگي -3-1
پياز، داراي  ي هتاز ي هسير، رنگ طلائي و عصار ي هتاز ي هعصار   

رنگ صورتي مي باشد. با اندازه گيـري ميـزان بـريكس ، بـريكس     
  تعيين شد. 7پياز  ي هتاز ي هو بريكس عصار 16سير ي هتاز ي هعصار

                                                 
1   - Agar diffusion method 
2   - Pranoto 
3   - Mueller Hinton agar  
4   - Swab 

ي سـير و  هـا  حداقل غلظت بازدارندگي عصـاره   -3-2
  پياز

ــار   ــدگي دو عص ــداقل غلظــت بازدارن ــر روي   ي هح ــاز ب ــير و پي س
ي اشيرشياكلي و استافيلوكوكوس اورئوس تعيين گرديـد  ها باكتري

  نشان داده شده است: 1كه در جدول 
  

ي سير و پياز (ميلي ها قل غلظت بازدارندگي عصارهحدا - 1جدول
  ميلي ليتر) 10ليتر در 

حداقل غلظت   
  بازدارندگي سير

حداقل غلظت 
  بازدارندگي پياز

  6  2  اشرشياكلي
  4  4  استافيلوكوكوس اورئوس

  
، 04/0، 02/0ي ميــزان هــا در غلظــت هــا هــيچ كــدام از عصــاره

ر هيچ اثر بازدارندگي بر ميلي ليت  8/0، 6/0، 4/0، 2/0، 08/0، 06/0
و استافيلوكوكوس اورئوس نشان ندادند. حـداقل   اشرشياكليروي 

سـير و   ي هغلظت بازدارندگي  در برابر اشرشياكلي در مورد عصـار 
ميلي ليتر تعيـين شـد. در مـورد     10ميلي ليتر در  6و  2پياز به ترتيب 

ــر دو     ــدگي ه ــت بازدارن ــداقل غلظ ــوس ح ــتافيلوكوكوس اورئ اس
ميلي ليتر است. طبـق ايـن تحقيـق، حـداقل      4كسان و ميزان ي هعصار

سـير در برابـر اشرشـياكلي كـم تـر از       ي هغلظت بازدارندگي عصار
ــر اســتافيلوكوكوس اورئــوس   حــداقل غلظــت بازدارنــدگي در براب

ميلي ليتر) و اشرشياكلي حساسيت بيش تـري   4و  2است(به ترتيب 
ورئوس نشان مـي دهـد   سير نسبت به استافيلوكوكوس ا ي هبه عصار

كه دليل حساسـيت بـيش تـر اشرشـياكلي بـه ايـن عصـاره احتمـالاً         
فاكتورهائي نظير بالاتر بودن غلظت تركيبات ضدميكروب در سـير  

)، بــريكس بــيش تــر عصــاره ســير مربــوط باشــد. 9نســبت بــه پيــاز(
ي سير و ها بررسي اثرات ضدباكتريائي عصاره ي هتحقيقاتي در زمين
) حـداقل غلظـت   14اسـت از جملـه ديـورايراج(    پياز صورت گرفته

ســـير در برابـــر اشرشـــياكلي و    ي هممانعـــت كننـــدگي عصـــار  
ميلـي گـرم در ميلـي     9و  18استافيلوكوكوس اورئوس را به ترتيب 

ليتــر گــزارش نمــوده اســت. مطــابق ايــن تحقيــق، اســتافيلوكوكوس 
سـير، نشـان مـي دهـد      ي هاورئوس حساسيت بـيش تـري بـه عصـار    

ايج اين گزارش با نتايج تحقيق حاضر، احتمالاً به دليـل  تفاوت در نت
تفاوت در سويه اشرشياكلي مورد استفاده نسبت بـه تحقيـق حاضـر    
است. مطابق اين تحقيق، حساسيت اشرشـياكلي(گرم منفـي) نسـبت    

سير بـيش تـر    ي هبه استافيلوكوكوس اورئوس(گرم مثبت) به عصار
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در اين عصاره بـا  است و مشخص گرديده است كه آليسين موجود 
ســـلولي  ي هفســفوليپيدي ديـــوار  ي هســنتز ليپيـــدها از جملــه لايـ ــ 

ي گرم منفي و گرم مثبت تداخل نموده و اين امـر، يكـي   ها باكتري
  ). 14از عوامل ضدباكتريائي اين تركيب است(

 100سـير بـه ميـزان     ي هتاز ي ه)، عصار18(1تحقيق ايندو مطابق
ــر    ــدگي ب ــت كنن ــر ممانع ــر اث ــويهميكروليت ــا روي س ــف ه ي مختل

 ــ ــر   ي هاشرشــياكلي نشــان داده و منطق ــدگي براب و  25ممانعــت كنن
  نشان داده است.  2يكسان با آنتي بيوتيك سيپروفلوكساسين

روغني سير بر روي اشرشياكلي،  ي هاثرات ضد ميكروبي عصار
) 30(3استافيلوكوكوس اورئوس، ليستريا مونوسيتوژنز توسط سيديم

روغنـي سـير در    ي هرش شده است كه عصاربررسي گرديده و گزا
ــت   ــ  3-4غلظ ــر كلي ــدگي ب ــت كنن ــر ممانع ــي اث  ي ه% وزني/حجم

ي مـورد بررسـي نشـان داده اسـت. پيـاز، حـاوي       ها ميكروارگانيسم
ــرانس    ــامل ت ــولفوره ش ــي س ــات آل ــدادي تركيب ــولفو -تع  -1(-س

سيســـتئين  -متيـــل -، ســـولفو4پروپنيـــل) سيســـتئين سولفوكســـايد
ــايد ــولفو5سولفوكسـ ــايد   -، سـ ــتئين سولفوكسـ ــل سيسـ و  6پروپيـ
، فلاونوئيـدها، اسـيدهاي فنوليـك ، اسـترولها شـامل      7سيكلوآليسين

، قنـدها و ميـزان جزئـي    هـا  استيگمااسترول، سيتواسـترول، سـاپونين  
تركيبات روغني فرار است. مجمـوع ايـن تركيبـات، عامـل فعاليـت      

ــت(   ــاه اس ــن گي ــدميكروبي اي ــز ا 24ض ــر ني ــق حاض ــر ). در تحقي ث
ضدباكتريائي اين عصاره بر روي دو ميكروارگانيسم مـورد آزمـون   

ــت     ــه غلظـ ــياكلي بـ ــه اشرشـ ــوري كـ ــه طـ ــد بـ ــد گرديـ و  6تأييـ
ــه غلظــت   ميلــي ليتــر ايــن عصــاره،   4اســتافيلوكوكوس اورئــوس ب

  حساسيت نشان دادند.
  
ي سـير و پيـاز در   هـا  عصـاره  باكتريايياثرات ضد -3-3

  ساختار فيلم ژلاتيني
ي تـازه سـير و پيـاز و    هـا  از عصـاره  يـك ننـدگي هـر   اثر ممانعت ك

ممانعــت كننــدگي در برابــر اشرشــياكلي و  ي ههمچنــين قطــر منطقــ
مطـابق   .نشان داده شده است 2استافيلوكوكوس اورئوس در جدول 

هـا اثـر ممانعـت     ي پيـاز در هـيچ يـك از غلظـت     ، عصـاره 2جدول 

                                                 
1   - Indu 
2   - Ciprofloxacin 
3   - Seydim 
4   - Trans-S-(1-propenyl)cysteine sulfoxide 
5   - S-methyl-cysteine sulfoxide 
6  - Sulfoxide) S-propylcycteine 
7   - Cycloallicin 

ي سـير،   كنندگي بر رشد اشرشياكلي نداشته است. در مورد عصاره
برابر حداقل غلظـت بازدارنـدگي) اثـر     4ميلي ليتر( 8تنها در غلظت 

) كـه بـيش   1بازدارندگي بـر روي اشرشـياكلي را نشـان داد (شـكل    
ميلـي   5/25ترين محدوده بازدارندگي، مربوط به همين تيمار است(

ي ســير در هــيچ يــك از  ). اثــر بازدارنــدگي عصــارهp<1%متــر) (
وكوكوس اورئــوس مشـاهده نشــد ولــي  هــا در برابـر اســتافيل  غلظـت 
برابـر حـداقل    2و  5/1ميلي ليتر( 8و  6هاي  ي پياز در غلظت عصاره

غلظت بازدارندگي) اثر بازدارندگي بر اين ميكروارگانيسم را نشان 
ها از هـر دو عصـاره،    داد. گرچه مطابق اين تحقيق در تمامي غلظت

ل رويـت  هاي مـورد آزمـون قاب ـ   محدود شدن رشد ميكروارگانيسم
  مي باشد.  

هـا بـا دو نـوع آنتـي بيوتيـك       ي اثر بازدارندگي عصاره در مقايسه   
هـا   آمپي سيلين و سفازولين قطر ممانعت كنندگي در مـورد عصـاره  

).  بـه  p<1%) (4و  3ها است(جداول  بسيار كم تر از آنتي بيوتيك
هـا در   طور كلي، مطابق اين تحقيق به كار بردن هر يـك از عصـاره  

ار فيلم ژلاتيني سبب محدود شـدن اثـر ممانعـت كننـدگي در     ساخت
برابر اشرشياكلي و استافيلوكوكوس اورئوس مي گـردد بـه طـوري    

ي پياز بـه ترتيـب اثـر ممانعـت      ي سير و عصاره كه در مورد عصاره
كنندگي در برابر استافيلوكوكوس و اشرشياكلي به صفر مي رسـد.  

شدن اثـر ضـدباكتريائي    )  نيز در گزارش خود، محدود30سيديم (
ي روغني سير ، رزماري و آويشن  هاي مختلف شامل عصاره عصاره

%) در برابر اشرشياكلي در ساختار فـيلم  1-4هاي مختلف( در غلظت
ــر        ــه اث ــوري ك ــه ط ــت  ب ــوده اس ــوان نم ــر را عن ــروتئين آب پني پ

رزماري با به كار بردن اين عصاره در ساختار فيلم بـه   باكترياييضد
  سد.  صفر مي ر
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  ي سير و پياز در برابر اشرشياكلي و استافيلوكوكوس اورئوسها ي ژلاتيني حاوي عصارهها فيلم باكترياييفعاليت ضد  - 2جدول

 ي هغلظت عصار نوع باكتري
 تازه سير(ميلي ليتر)

ممانعت  ي همنطق
 شدگي(ميلي متر)

  ي هغلظت عصار
 پياز قرمز(ميلي ليتر)

ممانعت  ي همنطق
 ر)شدگي(ميلي مت

آنتي بيوتيك آمپي 
 سيلين(ميلي ليتر)

ممانعت  ي همنطق
 شدگي(ميلي متر)

آنتي بيوتيك 
 سفازولين(ميلي ليتر)

ممانعت  ي همنطق
 شدگي(ميلي متر)

 - - - - 0 0 0 0 اشرشياكلي

 2 0 2 0 - - - - 

 4 0 4 0 - - - - 

 6 0 6 0 - - - - 

 8 5/25 8 0 8 47/46 8 49 

 - - - - 0 0 0 0 ساستافيلوكوكوس اورئو

 2 0 2 0 - - - - 

 4 0 4 0 - - - - 

 6 0 6 15 - - - - 

 8 0 8 18 8 46 8 48 

  
  

  ممانعت كنندگي استافيلوكوكوس با دو آنتي بيوتيك آمپي سيلين و سفازولين ي ي ميانگين منطقه مقايسه - 3جدول

  
  
  

 )7ميلي ليتر با بريكس  8سفازولين( )7ريكسميلي ليتر با ب 8آمپي سيلين( )ميلي ليتر 8(ي پياز قرمز عصاره 

 b33/18 a46 a48 قطر ممانعت كنندگي(ميلي متر)
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  ممانعت كنندگي اشرشياكلي با دو آنتي بيوتيك آمپي سيلين و سفازولين ي هميانگين منطق ي همقايس - 4جدول

 )7ميلي ليتر با بريكس 8سفازولين( )7ميلي ليتر با بريكس 8آمپي سيلين( سير ي هميلي ليتر عصار 8 

 c50/25 b47/46 a49 قطر ممانعت كنندگي(ميلي متر)

  
  
  نتيجه گيري  -4
ــاره      ــق، عص ــن تحقي ــابق اي ــا مط ــازه ــرات   ي هي ت ــاز اث ــير و پي س

ي اشرشـياكلي و اسـتافيلوكوكوس   ها باكتري برابردر  باكترياييضد
ــر    ــرين اث ــيش ت ــي، ب ــيلم ژلاتين ــد. در فرمولاســيون ف اورئــوس دارن

 10سـيردر   ي هميلـي ليتـر عصـار    8مربوط بـه غلظـت    باكترياييدض
در  هـا  . به كـار بـردن ايـن عصـاره    )p<0.01(ميلي ليتر ژلاتين است

ــيلم ژلاتينــي، ســبب كــاهش اثــرات ضــد  ايــن  باكترياييســاختار ف
ي ســير و پيــاز در هــا مــي گــردد بــه طــوري كــه عصــاره هــا عصــاره

بازدارنـدگي بـر روي    فرمولاسيون فيلم ژلاتيني به ترتيـب هـيچ اثـر   
  استافيلوكوكوس اورئوس و اشرشياكلي نشان ندادند.

  
  منابع

آزمون شيميائي مواد غذايي. جهاد  يها روشماجدي،م.  .1
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