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  )مقاله پژوهشی(
آن طی دوره  شیمیایی فیزیکو خصوصیات فرمولاسیون ماءالشعیر ریواس و بررسی

  نگهداري
  

  *2اکرم شریفی، 1ماندانا مقیمانی
  

 .دانشگاه آزاد اسلامی، سبزوار، ایرانواحد سبزوار، غذایی،  صنایع و گروه علوم -1

.قزوین، ایران ،انیک، واحد قزوین، دانشگاه آزاد اسلامیگروه علوم و صنایع غذایی، دانشکده مهندسی صنایع و مک -2  
 

  12/05/1399:تاریخ پذیرش                          18/05/1398:تاریخ دریافت
 
 

  چکیده
نسبت  4خراج و پاستوریزه شد و در عصاره ریواس است. استفاده از ریواس جهت تولید ماءالشعیر به اجرا در آمد به هدفاین تحقیق 

 )، اسید سیتریک، آب گازدار و مالتو دکسترینعصاره مالت، شکر، رازك( به فرمولاسیون ماءالشعیرجمی حدرصد  20 و 15 ،10 ،5
و گاز  آنتی اکسیدانیفعالیت   ترکیبات فنولی کل،تعیین آزمایشات  ،روز نگهداري در یخچال 60سپس در مدت . اضافه شد

     فعالیتو  کل نگهداري، میزان گاز، ترکیبات فنولی هدور نتایج حاصل نشان داد در طی. گرفتکربنیک روي نمونه ها انجام 
آنتی اکسیدانی در  فعالیتو کل میزان ترکیبات فنولی . آنتی اکسیدانی با گذر زمان در ماءالشعیر به طور معنی داري کاهش یافت

با افزایش غلظت عصاره، کاهش  میزان گاز باقیمانده در ماءالشعیر. را داشت قدارعصاره ریواس بالاترین م درصد 20تیمار داراي 
 ،ها به جز رنگهاي حاصل از ارزیابی حسی از نظر تمام ویژگیبا توجه به داده. را دارا بود مقدار گازترین  یافت و نمونه شاهد کم

با توجه به در کل  .ین مقبولیت را داشتبیشتر تیمار شاهد ،عصاره ریواس بهترین تیمار بود و در فاکتور رنگ درصد 5تیمار داراي 
   .عصاره ریواس بهترین تیمار براي تولید ماء الشعیر انتخاب و توصیه گردید درصد 5هاي شیمیایی و حسی تیمار داراي نتایج آزمون

 
   .ماء الشعیرنگهداري، ریواس، فعالیت آنتی اکسیدانی،  دورهترکیبات فنولی کل،  :کلیدي واژه هاي
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  مقدمه -1
نوشیدن مایعات با غذا یکی از عادت هاي رایج مردم دنیا 

مردم هر شهر و کشوري بنا به عادات، عرف و آیینی . است
خاصی علاقه بیشتري نشان   هاي نوشیدنی بهکه دارند 

ی هایی مثل آب و دوغ از کشور ما نوشیدن در. دهند می
گازدار و  دیرباز رایج بوده و در دهه هاي اخیر نوشابه هاي

ها  البته خیلی. افزوده شده است ها آن نوشیدنی مالت به جمع
اي که به  بدون توجه به ارزش غذائی و صرفا به دلیل علاقه

کنند؛ در حالی که با  ها استفاده می ها دارند از آن نوشیدنی
توانند  ها می اي این نوشیدنی هاي تغذیه یدانستن ویژگ

گازدار  نوشابه هاي). 2 و 9( انتخاب بهتري داشته باشند
گروهی از نوشابه هاي پرطرفدار هستند؛ اما داراي مضرات 

ترکیبات موجود در نوشابه . باشند ي زیادي می شده  شناخته
که هر کدام  استی های قند و افزودنی شامل اسید فسفریک،

میزان قند  ).2( شوند یجاد عوارض و مشکلاتی میباعث ا
این میزان  است ودرصد  11تا  8موجود در نوشابه حدودا 

هاي خطرناك متابولیکی مانند  قند زمینه ساز ابتلا به بیماري
و  14( باشد عروقی و سرطان می -دیابت، چاقی، امراض قلبی

، نوشابه در زمینه مصرف وجودم شدارهايتوجه به هبا  ).13
گرایش به سوي استفاده از نوشابه هاي طبیعی از جمله 

ریواس ).8( ها و ماءالشعیر روز به روز بیشتر شده است آبمیوه
، گیاهی از تیره ترشک Rheum ribes L.با نام علمی 

 است و داراي هفتاد گونه مختلفکه  است) هفت بندها(
بومی مناطق آسیایی از جمله ایران، پاکستان، هند و چین 

ساقه و برگ گیاه به صورت خام و پخته خوردنی . باشد یم
ریواس . ریزوم هاي گیاه نیز مصرف غذایی دارند. است

، ویتامین B2 و B1 هاي یدي، ویتامینئوِنووداراي ترکیبات فلا
Aمقادیر زیادي ویتامین ،C ،اسید اگزالیک، اسید سینامیک ،

 ترکیبیکمی اسانس، نشاسته زیاد و  میزان رنین، مواد چرب،
ریواس داراي  ).3و  15( است 1تلخ به نام بتا گلوکوگالین

و  2اوزترك. اکسیدان است مقادیر قابل توجهی آنتی
در تحقیقی از ساقه ي ریواس مقدار قابل ) 2006( همکاران
رطوبت . استخراج کردند ترکیبات آنتی اکسیدان توجهی

                                                             
1-  B-Glucogallin 
2- Ozturk 

و رطوبت موجود در درصد  44/93  موجود در ریواس خام
علاوه بر موارد . می باشددرصد  52/91ن قه ي خوراکی آسا

فوق این گیاه داراي عناصري نظیر پتاسیم، منیزیم و کلسیم و 
اسیدهاي آلی مثل اسید مالیک و  مقادیريهمچنین داراي 
ماءالشعیر داراي چندین ترکیب .)4و  18( سیتریک است

، Cمختلف از جمله ساکارز، گلوکز، مالتوز، ویتامین 
آلی، انواع آمینو اسیدها، املاح  اسیدهاي، B  مین گروهايویتا

ي اولیه موجود در  جو ماده مالت. گازدار است و آب
 12( باشد اي زیادي می ماءالشعیر است و داراي اثرات تغذیه

که  استاز افزودنی هاي ماءالشعیر عصاره ي رازك ). 8و 
 خواص طبی زیادي دارد از جمله این که دافع سنگ کلیه،

 باشد ضدعفونی کننده دستگاه گوارش و دستگاه تنفس می
ها از جمله ماءالشعیر از منابع خوب برخی فیتوکمیکال ).8(

است و مصرف  ها فلاوونوئیدها، کاروتنوئیدها و آنتوسیانین
تواند در بهبود عملکرد خون رسانی قلب و کاهش  آن می

بدن ابتلا به پرفشاري خون و سلامت کلیه ها، محافظت از 
. شدموثر با... ها، سکته قلبی و مغزي و  در برابر بروز سرطان

 که بودهعصاره مالت  ،مهترین ماده اولیه در تهیه ماءالشعیر
حاوي آنزیم هاي مختلف، قندهاي قابل تخمیر، دکسترین و 

. باشد می) B6اسید پانتوتنیک، بیوتین و ویتامین (ویتامین ها 
 .باشند طعم دهنده ها می ،هاي دیگر ماءالشعیرافزودنیاز 
به منظور هاي طبیعی دهنده طعمها و افزودنیاز  توانمی

در فرمولاسیون ماءالشعیر تواید محصول سلامت بخش 
اثرات ) 1395(اسمعیلی و همکاران  ).16و  19(استفاده کرد 

افزودن اینولین به نوشیدنی مالت را در طی زمان نگهداري 
اد افزودن اینولین به نوشیدنی نتایج نشان د. کردند بررسی

آن تغییر  هاي فیزیکوشیمیایی که در ویژگی مالت بدون آن
اي آن هاي تغذیه کند، میتواند با بهبود ویژگی نامطلوبی ایجاد

حاجی  .)1(د به عنوان جایگزین مناسب ساکارز استفاده شو
وان جایگزین ناز شیره خرما به ع) 1396(اقراري و همکاران 

ها درصد  نتایج آن. نوشیدنی مالت استفاده کردندساکارز در 
درصد شیره خرما با ساکارز را به عنوان تیمار  75جایگزینی 

هاي غنی سازي ماء الشعیر با باکتري .)5( بهینه معرفی کرد
انجام شد) 1387(پروبیوتیک توسط خلخالی و همکاران 
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با  فراسودمندهدف از این تحقیق تولید محصولی . )6( 
دهنده هاي  طعمکاربرد ده از عصاره ریواس و کاهش استفا

  .بود در اینگونه محصولات شیمیایی
  
  ها مواد و روش -2

عصاره مالت مورد استفاده در این پژوهش از شرکت بیت 
برگر آلمان تهیه شد و مواد دیگر مانند شکر، آب گازدار، 
رازك، اسید سیتریک، مالتو دکسترین مورد استفاده در این 

  .از شرکت عالیس واقع در چناران خریداري گردید پژوهش
  
  ریواس) آب( آماده سازي عصاره - 2-1

هاي روستاي میرآباد واقع در شمال شهر  ریواس تازه از کوه
ها  ي نمونه کلیه. جمع آوري شد 1394در اردیبهشت  نیشابور

تغییرات فیزیولوژیکی  و تنفس میزان کاهش جهت C˚4 دماي در
ریواس  ائدقبل از شروع کار زو. ري شدندداگهو شیمیایی ن

به . شدند ستشوهاي ریواس با دقت با آب ش ساقه جدا و
ریواس ابتدا توسط یک دستگاه ) آب(منظور تهیه عصاره 

دستگاه ( بود فراژداربرقی که مجهز به آسیاب صفحه اي پر
 ،Panasonicشرکت ساخت Mj-Dj01مدلگیري میوه آب

ند آیو سپس فرشد  ستخراجاآب ریواس  )کشور مالزي
هاي کاغذ چنینمي تمیز و هاسازي به وسیله ي پارچه  شفاف

 )آب ریواس( عصاره. صافی آزمایشگاهی صورت گرفت
پاستوریزه شد و این عصاره ثانیه  15و زمان  C˚ 72دماي در 

در  پاستوریزه تا روز تولید ماءالشعیر ریواس در یخچال
  .داري شدگههاي تیره ن شیشه

  
  تولید ماءالشعیر ریواس - 2-2
آماده سازي نمونه ها و فرمولاسیون ماءالشعیر  -1- 2-2

  ریواس
 20و  15، 10، 5نسبت  4عصاره ریواس پاستوریزه شده در 

به فرمولاسیون ماءالشعیر  نسبت به آب، درصد حجمی
، گرم 15/0رازك، گرم 60، شکرمیلی لیتر 40عصاره مالت(

و مالتو میلی لیتر  800گازدار ، آبگرم 2/0سیتریک اسید
 فاقد نمونه ماءالشعیر شاهد. اضافه شد) گرم 5/3دکسترین

مواد اولیه پس از فرمولاسیون، توسط  .بود عصاره ریواس

در نهایت ماءالشعیر تولید  .همزن کاملا مخلوط گردیدند
پر شد و با گاز زن ) PET( شده در بطري هاي یک لیتري

 .علامت گذاري شدندندي و ب گاز زنی و سپس درب دستی
 یزاسیونگذاري شده وارد تونل پاستور هاي علامت نمونه

دقیقه  10- 15به مدت  C˚70تا  C ̊67 شدند و در دماي
 سرد شدند C˚30پاستوریزه شد و پس از آن سریعا تا دماي 

هاي بعدي  بندي شده براي آزمون هاي بسته نمونه). 7(
تکرار  60و  30، 1همه ي آزمون ها در روزهاي  وداري گهن

  .شدند
  
ي انجام شده در طی دوره نگهداري ها آزمون - 2-3

  محصول 
 CO2گاز  آزمون-1- 2-3

 C ̊20تا  C ̊16 ابتدا بطري حاوي نمونه را که تا حدود
تا همگن نموده ثانیه به آرامی  30خنک شده بود، به مدت 

سپس به . دمحتویات ظرف ترکیب گرد باکربنیک گاز
تا  داده شد ه در دماي آزمایشگاه قراردقیق 30 مدت حداقل

 مخصوص دستگاه محلظرف در . ی برقرار شودفشار تعادل
 Antonشرکت  ساخت carbo Qcو  oxi Qc دستگاه(

par، میزان اکسیژن  ،اهاین دستگ .قرار گرفت) کشور اتریش
در  .دهد گزارش می ppmبه صورت  را کربن و دي اکسید

که مربوط به گاز دهد  میاین حالت دستگاه عددي را نشان 
  .)10و  11( باشد موجود در فضاي خالی بالاي ظرف می

  
  آنتی اکسیدانی فعالیت تعیین -2- 2-3

ارائه  ها بر اساس توانایی رادیکالی نمونه آنتی خاصیت
هیدروژن در عصاره هاي اتانولی یا میزان بی رنگ کردن 

 )DPPH( 1پیکریل هیدرازیل 1- فنیل دي 2و 2بنفشمحلول
ابتدا عصاره  ).17( در اتانول مورد سنجش قرار گرفت

 40میلی لیتر عصاره ریواس با  10لی با مخلوط کردن واتان
و دوبار  گن کردنساعت هم 4و درصد  80ل ومیلی لیتر اتان

از عصاره اتانولی  لیترمیلی 5/0سپس  .صاف کردن تولید شد
 DPPH درصد 004/0 میلی لیتر محلول 5/3تولید شده به 

گذاري در  تاریک   دقیقه 30 بعد از. متانول اضافه گردید در

                                                             
1-  2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl 
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نانومتر قرائت  517دماي اتاق، جذب نمونه ها در طول موج 
با استفاده از  DPPHآزاد  هاي رادیکال مهار درصد. شد

   .محاسبه گردید 1 رابطه
    DPPH % = (Ablank- Asample / Ablank) × 100 )1( رابطه

                                                    
 Ablank  : میزان جذب نمونه ي شاهد  

 Asample :میزان جذب نمونه ي حاوي عصاره اتانولی  
  
  1مقدار کل ترکیبات فنولی تعیین -3- 2-3

شرح  2ویلی به روش فولین سیوکالتوکل ترکیبات فن مقدار
 تعیین شد) Naczk)2004  و Shahidiداده شده توسط 

      5/2میلی لیتر از ماءالشعیر با  5/0مطابق روش، . )17(
میلی لیتر  2نرمال و  2/0و یکالت از معرف فولین سیو لیتر میلی

به خوبی مخلوط شد و درصد  5/7از محلول کربنات سدیم 
دقیقه  30 مخلوط به مدت. رسانده شد لیتر میلی 50به حجم 

 765سپس جذب نمونه در . داري شدگهدر دماي اتاق ن
نتایج بر حسب میلی گرم اسید گالیک . نانومتر قرائت گردید

. لیتر عصاره استخراجی گزارش گردید میلی 100موجود در 
 700تا  ppm 100 جهت رسم منحنی استاندارد از رقت هاي

 .گالیک استاندارد به صورت هفت نقطه اي استفاده شد اسید
   

   ارزیابی حسی-4- 2-3
با کدهاي مشخص به طور هاي نوشیدنی ریواس نمونه

نامه در اختیار رسشگذاري شد و به همراه پتصادفی شماره
 سال 35تا  20 نفر ارزیاب آموزش دیده در گروه سنی 20

ویژگی هاي کیفی بو، طعم و مزه، . قرار گرفت) زن و مرد(
بررسی  مورددهانی  گاز و احساس رنگ، کدورت، نگهداري

تا  1رش کلی از عدد و در نهایت به صورت پذیقرار گرفت 
 .)3تست هدونیک پنج نقطه اي ( صورت گرفترتبه بندي  5

 1و براي نازل ترین کیفیت عدد  5براي بهترین کیفیت عدد 
  ).7( در نظر گرفته شد

  
  
  

                                                             
1- Total Phenolic Contents 
2- Folin–Ciocalteau Method 
3- Hedonic 

  تجزیه و تحلیل آماري - 2-4
تجزیه و تحلیل آماري طرح به صورت فاکتوریل و در قالب 

درصد  5 ح اطمینانطرح کاملا تصادفی با سه تکرار در سط
ها  انگینیانجام شد و مقایسه م 3/9نسخه   SASبا نرم افزار
صورت گرفت و نمودارهاي مربوطه در  LSDبه صورت 

  .رسم شدند) 2007نسخه (اکسل 
  
  نتایج و بحث-3
 برروزهاي نگهداري  عصاره ریواس و اثر غلظت - 3-1

  میزان نگهداري گاز
 ،یمار هاي مختلفت دربین میانگین مقدار نگهداري گاز 

نتایج . )>05/0p(وجود داشت داري  اختلاف آماري معنی
آمده است و با افزایش غلظت عصاره ریواس  1 شکل در

. شد مشاهدهگاز  داري در میزان نگهداري معنی کاهش
همچنین بین میانگین مقدار نگهداري گاز در اولین روز و 

داري بین  اختلاف معنی) ماه سوم(آخرین روز نگهداري 
تجزیه واریانس نتایج  .)>05/0p( وجود داشت تیمارها تمامی

دار بود  تیمار نیز معنی ونشان داد که اثر متقابل زمان 
)05/0p<( عصاره ریواس در نگهداري  قابلیت عدم دلیل هکه ب

همچنین نتایج آزمون نگهداري . باشد گاز در ماءالشعیر می
لف نگهداري در شده طی روزهاي مخت گیري گاز اندازه

گیري  نتایج حاصل از اندازه. است نشان داده شده 2 شکل
نگهداري گاز بیانگر یک روند کاهشی با گذر زمان در 

ترین میزان نگهداري گاز به  بیشترین و کم. ماءالشعیر بود
 20%ترتیب براي تیمار شاهد در روز اول و تیمار داراي 

گونه که ملاحظه  همان. مشاهده شد 60 ریواس در روز عصاره
این . داري وجود دارد می شود، بین نمونه ها اختلاف معنی

تغییرات بیانگر یک روند کاهشی از ابتداي تولید تا پایان ماه 
موجود در نمونه ها،  CO2علت کاهش گاز . دوم می باشد

ندي ناقص، بتواند مربوط به نشت گاز به علت درب می
   .باشد
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  تغییرات میزان نگهداري گاز در طول زمان نگهداري - 2 شکل
 
 برواس و روزهاي نگهداري اثر غلظت عصاره ری - 3-2

  اکسیدانی آنتی فعالیت
تیمارهاي مختلف  اکسیدانی بین آنتی فعالیتمیانگین در مورد 

نتایج  .)>05/0p( وجود داشتداري اختلاف آماري معنی
آمده است و با افزایش غلظت عصاره ریواس  3 شکل در

 که شد مشاهدهاکسیدانی  آنتی فعالیتداري در  افزایش معنی
قابل توجیه  آنتی اکسیدانی عصاره ریواس فعالیتجه به با تو
آنتی اکسیدانی در اولین  فعالیتهمچنین بین میانگین . است

داري  اختلاف معنی) ماه سوم(روز و آخرین روز نگهداري 

نتایج  .)4شکل( )>05/0p( بین تمامی تیمارها وجود داشت
 اکسیدانی بیانگر یک آنتی فعالیتگیري  حاصل از اندازه

زمان تا انتهاي دوره نگهداري، در   روند کاهشی با گذر
ابر اکسیدانی بر آنتی فعالیتبیشترین و کمترین . ماءالشعیر بود

درصد  20تیمار داراي  به ترتیب برايدرصد  70/1 و 83/2 با 
مشاهده  60عصاره ریواس در روز اول و تیمار شاهد در روز 

ترکیبات ن مانند هاي ثانویه مشتق از گیاها متابولیت .شد
ونوئید تام مشتق از گیاهان داراي پتانسیل قوي لاوو ف فنولی

که در تمام باشند  هاي آزاد می براي پاکسازي رادیکال
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برگ، میوه، دانه، ریشه و هاي مختلف گیاهی،  قسمت
ریواس منبع خوبی از این ترکیبات  .پوست وجود دارند

ونوئید تام فلاوو  یلوفنترکیبات که  یگیاهان از ).18(است 

اکسیدانی  دارند براي تامین نیاز بدن به ترکیبات آنتیبالایی 
  .توان استفاده کردمی
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داريتغییرات فعالیت آنتی اکسیدانی در طول زمان نگه - 4شکل   

 
 براثر غلظت عصاره ریواس و روزهاي نگهداري  - 3-3

  میزان ترکیبات فنولی
 ،تیمارهاي مختلف دربین میانگین میزان ترکیبات فنولی 

شکل ( )>05/0p( وجود داشتداري  اختلاف آماري معنی
داري در  با افزایش غلظت عصاره ریواس افزایش معنی). 5

ا توجه به میزان بکه  شد مشاهدهمیزان ترکیبات فنولی 
همچنین  .ترکیبات فنولی عصاره ریواس قابل توجیه است

بین میانگین مقدار میزان ترکیبات فنولی در اولین روز و 

داري بین  اختلاف معنی) ماه سوم(آخرین روز نگهداري 
نتایج  .)6شکل ( )>05/0p( تمامی تیمارها وجود داشت

یانگر یک گیري میزان ترکیبات فنولی ب حاصل از اندازه
کاهشی با گذر زمان تا انتهاي دوره نگهداري در  روند

ترین میزان ترکیبات فنولی برابر  بیشترین و کم. ماءالشعیر بود
 به ترتیب براي mg GA/ml  35/7 و mg GA/ml  49/8با

عصاره ریواس در روز اول و تیمار  درصد 20 تیمار داراي
 .ه شدمشاهد 60عصاره ریواس در روز درصد   5داراي 
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نشان دادند قسمت هاي مختلف ) 2007( و همکاراناوزترك 
. گیاه ریواس ترکیبات فنلی و فلاوونوئیدي قابل توجه دارد

عصاره میزان ترکیبات فلاوونوئیدي ها  در مطالعه آن
میکروگرم معادل کوئرستین به  145/59 ،کلروفرمی ریشه

همچنین عصاره کلروفرمی ریشه . بود گرم عصاره میلی
 - لیت بهتري از استاندارد کوئرستین در سیستم بتاکاروتنفعا

اسید لینولئیک براي جلوگیري از پراکسیداسیون لیپید نشان 
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  در طول زمان نگهداري تغییرات ترکیبات فنولی - 6شکل 

  
 براثر غلظت عصاره ریواس و روزهاي نگهداري  - 3-4

  ارزیابی حسی
نتیجه ارزیابی رنگ، بو، طعم، احساس دهانی، نگهداري 

         5تا  1پانلیست که از  20کلی توسط  گاز و پذیرش
به دلیل . استترسیم شده  7شکل  در گذاري شد امتیاز

فقط در روز اول ارزیابی حسی  امکان آلودگی میکروبی،
هاي بدست آمده از پرسشنامه ها ابتدا  داده. صورت گرفت

ها  سپس میانگین .از حالت کیفی به ارقام کمی تغییر یافتند
با توجه به . و تیمارهاي مختلف به دست آمد براي روزها

ها به هم  ها، ذائقه پانلیست هاي حاصل از پرسشنامه داده
ها به جز  نظر تمام ویژگیکه از  به طوري. نسبتا نزدیک بود

عصاره ریواس بهترین تیمار بود درصد  5 رنگ تیمار داراي 
در . داشتمقبولیت بیشتري تیمار شاهد  ،و در فاکتور رنگ

، نتایج آزمون )1396(تحقیق حاجی اقراري و همکاران 
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 نشان داد تیمار شاهد شیره خرماحسی نوشیدنی مالت حاوي 
کرد ولی امتیاز طعم و پذیرش بالاترین امتیاز رنگ را کسب 

درصد شیره خرما از بقیه  75کلی نوشیدنی مالت حاوي 
  .)5( تیمارها بیشتر بود

2

3

4

5

6
یاز
امت

  
ارزیابی حسی ماءالشعیر ریواس - 7شکل   

 
  گیري  نتیجه-4

 فعالیتیبات فنولی و گاز، ترک نگهدارينتایج نشان داد میزان 
 وند کاهشی با گذر زمان در ماءالشعیریک راکسیدانی  آنتی

هاي حاصل از ارزیابی حسی  با توجه به داده. داشت ریواس
درصد  5تیمار داراي ، ها به جز رنگ از نظر تمام ویژگی

تیمار  ،عصاره ریواس بهترین تیمار بود و در فاکتور رنگ
عصاره درصد  5تیمار داراي  .داشتمقبولیت بیشتري شاهد 
یمار براي تولید ماء الشعیر انتخاب و توصیه بهترین ت ،ریواس
با توجه به نتایج آزمون هاي شیمیایی و حسی، از . گردید

ریواس و سایر منابع گیاهی سرشار از ترکیبات زیست فعال 
اي ماءالشعیر  توان جهت ایجاد تنوع و ارتقا ارزش تغذیه می
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Abstract 
This study was conducted to use rhubarb to produce malt beverage. Rhubarb's extract was 
distillated and pasteurized. Then it was prepared in four different volume proportions of 5%, 
10%, 15% and 20% and added to the formulation of malt beverage (malt extract, sugar, malt 
flavor, citric acid, carbonated water and malto-dextrin). During 60 days keeping in 
refrigerator, total phenolic contents, antioxidant activity, carbon dioxide, sensory tests were 
analyzed on Samples. The results show, gas storage, the amount of phenolic contents and 
antioxidant activity over time was significantly reduced in malt beverage. The phenolic 
contents and antioxidant activity in the treatment of 20 % rhubarb extract was the most 
frequent. Maintenance of gas by increasing the concentration was reduced and the control 
was the lowest. According to data obtained from sensory evaluation, for all the features 
except the color, beer containing 5 % of rhubarb extract was the best treatment. In the color 
factor, control treatment was the most accepted. In general, according to the results of 
chemical and sensory tests, treatment with 5 % rhubarb extract was the best treatment for 
alcohol-free beer selection was recommended. 
 
KeyWords: Antioxidant Activity, Beer, Rhubarb, Storage Time, Total phenolic Contents. 
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