
  88-80مقاله پژوهشی/ صفحات:  / 1403 دوم/ پاییز چهارم/ شماره دوره               موادغذایی                      و کشاورزی تولیدات ماندگاری و  کیفیت

 

 

 بیوتیکی الگوی مقاومت آنتیبررسی و  یرسینیا انتروکولیتیکا شیوع 

 ، اصفهان آبادنجف در  شدهعرضه در گوشت مرغ و بوقلمون
 

 2*، ابراهیم رحیمی1جنتی  محمدرضا

 ، گروه دامپزشکی، واحد شهرکرد، دانشگاه آزاد اسلامی، شهرکرد، ایران دامپزشکی  ی عمومیدکتر  -1

 ، واحد شهرکرد، دانشگاه آزاد اسلامی، شهرکرد، ایران ییموادغذاگروه بهداشت  ،  استاد  -2

 ebrahimrahimi55@yahoo.comنویسنده مسئول:  *

 19/9/1403، پذیرش مقاله:  18/5/1402دریافت مقاله:  

 

 

 چکیده
آلذوده،   موادغذذاییباکتری همراه با مصرف    نیا  شود.یک پاتوژن غذایی است که باعث بیماری گاستروانتریت در انسان می  یرسینیا انتروکولیتیکا

بیذوتیکی و مقاومذت آنتذی یرسذینیا انتروکولیتیکذاتعیین فراوانذی  ،کند. هدف از مطالعه حاضرمخرب خود را اعمال می  تأثیراتوارد بدن شده و  

نمونذه  50نمونه گوشذت مذرغ و  50 :شامل  ،نمونه  100. تعداد  بود  ، اصفهانآبادنجفدر شهرستان    شدهعرضه  مرغ و بوقلمونها در گوشت  جدایه

شذهرکرد، منتقذل   اسلامی  دانشگاه آزاد  موادغذاییآوری و به آزمایشگاه بهداشت  جمع  گوشت،  تصادفی از مراکز عرضه  صورتبه  ،گوشت بوقلمون

بذه روش بیوتیکی  مقاومت آنتی  یالگو  تشخیصی شناسایی و جداسازی شدند.  هایآزمونبا کشت و انجام    انتروکولیتیکایرسینیا    هایباکتریشد.  

آلذودگی  یرسذینیا انتروکولیتیکذادرصد به  22نمونه گوشت مرغ و گوشت بوقلمون،  100نتایج نشان داد که از مجموع تعیین شد.  انتشار دیسک  

(. بیشذترین >05/0P) داری مشاهده گردیذدارتباط معنی ،در گوشت مرغ و گوشت بوقلمون یرسینیا انتروکولیتیکاداشتند. بین شیوع آلودگی به  

درصد و کمترین مقاومذت مربذوط بذه   14و    18،  20با مقاومت    سیلینآموکسی، سفالوتین و  سیلینآمپیهای  مقاومت به ترتیب نسبت به جدایه

. نداشذتداری وجود  بود. آنالیز آماری نشان داد که بین بیشترین و کمترین مقاومت ارتباط معنی  کلیکلرامفنسیپروفلوکساسین، جنتامایسین و  

یرسذینیا جهذت درمذان گاسذتروانتریت ناشذی از  هذا،  بیوتیذکاسذتفاده از آنتذی  گرددمی، پیشنهاد  وتیکیبیآنتیبا توجه به شیوع بالای مقاومت  
 محدود گردد.  انتروکولیتیکا

 

 ، گاستروانتریتیرسینیا انتروکولیتیکاگوشت مرغ، گوشت بوقلمون،  :  های کلیدیواژه

 

 مقدمه
 

دهذد کذه یذک بیماری ناشی از غذا زمذانی ر  مذی

پاتوژن همراه با غذا خورده شذود و خذود را در میزبذان 

کند، یا زمانی که یک انسان مستقر و معمولاً تکثیر می

پاتوژن سمی خود را در یک محصذول غذذایی مسذتقر 

که سذپ  توسذم میزبذان   کندمیکرده و سمی تولید  

ناشذذی از غذذذا  هذذایبیماری. شذذودمیانسذذان بلعیذذده 

عفونت ناشی از غذا و مسمومیت ناشی از به    طورکلیبه

ناشی از غذذا،   هایعفونتدر    .شوندمی  بندیطبقه،  غذا

زمان از مصرف تا بروز علائم   ،دوره کمون  طی  واسطهبه

. (1اسذذت )هذذای غذذذایی بسذذیار بیشذذتر از مسذذمومیت

ها، توانذذد بذذا انذذواع میکروارگانیسذذمگوشذذت طیذذور می

 فاسذد کذردنهایی که قادر بذه  میکروارگانیسم  ازجمله

محصذذول در زمذذان نگهذذداری در سذذرما هسذذتند و 

آلوده شود. بیمذاری انسذان ممکذن   ،های غذاییپاتوژن

 ناکافیدست زدن به گوشت خام، پخت    خاطره  باست  

بذه وجذود آیذد.   ،یا سوءاستفاده از محصول پخته شذده

باسذیلو    ،کمپیلوبذاکتر  ،سالمونلا، یرسذینیاهای  گونه
از اهمیت   ژنیکوروتوکسی  یاکلیاشرشو گاهی    سرئو 

. از سوی دیگر، مشکل رو به باشندیمبرخوردار    یاژهیو

مذرتبم   یهاپاتوژندر میان    یکروبیضدمرشد مقاومت  

خاص محققین، قرار گرفته است. به   موردتوجهبا طیور  

دلیل نیاز به یذک رویکذرد سیسذتماتیک و قابذل اجذرا 

، مفهذوم نقطذه موادغذذاییجهانی برای کنترل ایمنذی  
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 طوربه( 1HACCP) خطر وتحلیلتجزیهکنترل بحرانی 

و ارزیذابی   شذودمیدر صنعت طیور معرفذی    ایفزاینده

اعمذال  ،برای خطرات میکروبی،  (2QRA)  ریسک کمی

زا از طریق غذا باعث ایجذاد . عوامل بیماری(2)  شودمی

بر سذلامت و   توجهیقابلتعداد زیادی بیماری با اثرات  

مرتبم بذا غذذا   یهاسمیارگانشوند. از  اد انسان میاقتص

باسیلو  سرئو ، کمپیلوباکتر های  به باکتری  توانیم
ژژونذذذی، کلسذذذتریدیوم بوتولینذذذوم، کلسذذذتریدیوم 

، یاکلیشذذیاشرنجن ، کرونوبذذاکتر سذذاکازاکی، یپرفذذر
، لیسذذذذتریا مونوسذذذذذیتوژنز، سذذذذذالمونلا، شذذذذذیگلا

هذذذا، نذذذوروویرو ، A، هپاتیذذذت اسذذذتافیلوکوکوکو 

اشذاره   سیکلوسذپورا کایتذانزیز،  و  توکسوپلاسما گوندی

های مذدیریت ایمنذی کرد. ثابت شده است که سیستم

مبتنی بر رویکرد مبتنی بر خطذر کلاسذیک   موادغذایی

مبتنی بذر   موادغذاییناکارآمد هستند و رویکرد ایمنی  

 ،هذای پیشذروریسک اکنون از سوی محققان و سازمان

ه اسذذت. در ایذذن زمینذذه، یذذک سیسذذتم پیشذذنهاد شذذد

طراحی شذود   یاگونهبهباید    موادغذاییمدیریت ایمنی  

بذرای سذلامت   موادغذذاییکه خطرات ناشی از مصرف  

 منظوربذهانسان را برآورد کرده و راهبردهای کاهش را  

کنترل و کاهش این خطرات شناسایی، انتخاب و اجذرا 

شذی مناسذب آموز  یهابرنامهکند. همچنین استفاده از  

تولیذد و  اندرکاراندسذتبرای تمامی   موادغذاییایمنی  

 اینیرسذی  .(5-3شذود )پیشنهاد می  ،موادغذاییمصرف  
یذذک پذذاتوژن زئونذذوز اسذذت کذذه باعذذث  انتروکولیتیکذذا

تذر در هذای جذدیگاستروانتریت حاد و گاهذاً بیمذاری

 سذذالمونلاشذذود. در برخذذی از کشذذورها بذذا انسذذان مذذی

کنذد و بذه یک پاتوژن منتقله از غذا رقابت می  عنوانبه

تواند در دمای یخچال رشذد کنذد. ایذن می  نکهیادلیل  

اسذت.  موادغذذاییایمنذی    ازنظذریک نگرانذی فزاینذده  

بسذته بذه سذن فذرد   یرسینیا انتروکولیتیکذا،عفونت با  

تواند علائم مختلفی ایجاد کند. ایذن عفونذت می  ،مبتلا

دهذد. ر  مذی  ،سال  5  ر ازکمت  با سن  اغلب در کودکان

 ،پراکنذده در کودکذان  صورتبهبیشتر موارد یرسینیوز  

در کودکذان   ژهیوبذهدهد. علائم غالب در انسان،  ر  می

خردسال، تذب، درد شذکم و اسذهال اسذت کذه اغلذب 

 
1 Hazard Analysis Critical Control Point 

2 Quantitative Risk Assessments 

تذر و . در کودکذان بزر شودمیمشاهده  خونی  اسهال  

بزرگسذذالان، عواقذذب یرسذذینیوز شذذدید اسذذت و شذذامل 

ای حذذذاد، آپاندیسذذذیت کذذذابب و عواقذذذب هذذذعفونت

است ای مانند آرتریت واکنشی  مدت خارج رودهطولانی

 شوندهمنتقلیک پاتوژن    یرسینیا انتروکولیتیکا.  (6-8)

هذای باشذد، حتذی اگذر سذویهمذی  موادغذاییاز طریق  

 ،هذااز غذاها جدا شده باشذند. خذو   ندرتبهزا  بیماری

زا فذر  بیمذاری یانتروکولیتیکایرسینیا مخزن اصلی 

شوند زیرا خو  تاکنون تنها گونه جانوری است که می

انذد. ننذدین از آن جدا شذده  زایماریبهای  گونهاغلب  

سگ، گربه، گاو، گوسفند و اسذب و   :حیوان اهلی مانند

مذوش(،   عمدتاًجوندگان )  :نندین حیوان وحشی مانند

ن احتمالی مذتهم مخاز عنوانبهمیمون، آهو و روباه نیز 

یرسذذذذینیا (. توزیذذذذع جیرافیذذذذایی 10،9) اندشذذذذده
بیش   یرسینیا انتروکولیتیکامتنوع است.    ،انتروکولیتیکا

 یژنذیآنتسروتیپ مجزا دارد )بر اسا  تیییرات    50از  

و تعذذداد کمذذی از  دیذذواره سذلولی( دیسذاکاریپوپلیلدر 

سروتیپ عفونی اولیذه در   O:8هستند.    زایماریب  هاآن

، O:3 ،O:5،27اسذذت و بذذه دنبذذال آن  متحذذدهالاتیا

O:13a ،13b ،O:20 ،O:9 ، عفذذونی  یهاپیسذذروتاز

اصذلی بوقلمذون از   منشأ   .(13-11)  شوندیممحسوب  

آمریکای لاتین و مکزیک بوده است، گوشذت بوقلمذون 

ترکیبات دارای پروتئین بالا، کمترین کلسذترول   ازنظر

. لذا یک منبع باشدمی  ،های ضروریاسیدآمینهاملاح و  

هذا و مناسب پروتئین جهت پخت و تهیه انواع خذورا 

غذاهای مختلف و همچنین برای افراد مسن، کودکذان 

، مبتلایان به امرا  قلبی و عروقی سذایر در حال رشد

 عنوانبذهتوانند نیز از گوشت بوقلمذون  احاد جامعه می

هذای اسذتفاده نمایذد. در سذال  ،منبع پروتئین مناسب

یک منبع پروتئین حیوانی   عنوانبهگوشت طیور    ،اخیر

سریعی در تیذیه انسان مورداستفاده قرار گرفته   طوربه

شرایم طبیعی و مرتع   ازنظرو در بعضی از کشورها که  

جانشی   سرعتبهگوشت طیور    ،با کمبود مواجه هستند

ر شده است و این گوشت از لحذا  های دیگگوشت دام

کمبود کلسذترول حذائز اهمیذت اسذت. هذدف از ایذن 

و مقاومت  یرسینیا انتروکولیتیکاتحقیق، تعیین فراوانی  

 در گوشذذت مذذرغ و بوقلمذذون هاهیذذجدا بیذذوتیکیآنتی

 ، اصفهان بوده است.آبادنجفدر شهرستان  شدهعرضه
 



 1403 پاییز /دوم شماره /نهارم دوره               ...  مقاومت یالگو یو بررس کایتیانتروکول اینیرسی وعیش                82

 

 روش کار

 گیرینمونه
 

گوشذت  نمونذه 50گوشت شامل نمونه  100تعداد 

گوشت بوقلمون از مراکز عرضه این محصول   50  غ ومر

تصادفی   صورتبهآباد، اصفهان  واقع در شهرستان نجف

شد و سپ  با رعایذت زنجیذره سذرد، در شذرایم   تهیه

های ثانویذه بذه سترون جهت جلوگیری از بروز آلودگی

 .، منتقل گردیدموادغذاییبهداشت   میکروبیآزمایشگاه  
  

 یرسینیا انتروکولیتیکاکشت  
 

 PSBدر محذذیم کشذذت  هانمونذذهکشذذت اولیذذه 

(Mirmedia, Iran ) انجام شد. سذپ  هذر نمونذه بذه

 انتروکولیتیکذا،  یرسذینیامحیم کشت اصلی و انتخابی  

CIN (Mirmedia, Iranانتقال داده شذدند. محذ ) یم

هذایی بیوتیذکآگذار شذامل آنتذی  CINکشت انتخابی  

نووبیوسذین اسذت.   سفسذولودین، ایرگاسذان و:  ازجمله

آلذودگی بذذه  عنوانبذذهگذاوی هذذای نشذمظهذور کلنذی

 .(14شد )گرفته  در نظر یرسینیا انتروکولیتیکا
 

 بیوتیکیمقاومت آنتی تعیین الگوی
 

 یهالولذه بذه ،محیم لاکتوز براث  سیسی  10ابتدا  

ها از فریزر خارج و اجازه و اپندرف  شدهاستریل منتقل  

تا به دمای محیم برسد. سپ  با سذمپلر بذه شد  داده  

سذاعت کشذت در انکوبذاتور   24لوله منتقل کرده پ   

بذا آب   را سانتریفیوژ کرده و رسذوب بذاکتری را  هالوله

 cfu) فارلندمکمقطر استریل به غلظت استاندارد نیم 

ml /810× 5/1 ،)روی  رسانده و با سواپ اسذتریل، بذر

-(، بذهمذر ، آلمذانآگذار )محیم کشت مولرهینتذون 

 صورت یکنواخت کشت داد شد. سپ  با پن  استریل

 بیذذوتیکیآنتی یهاسذذکیدشذذده در مجذذاورت شذذعله، 

 ،نیپروفلوکساسیس  ،نیسیترومایآز  ،سیلینآمپیشامل:  

 اسذذذید، کیکسذذذیدینال ،نیسذذذفالوت ،نیکلیتتراسذذذ

، کلرامنفیکذذذذل و سذذذذیلینآموکسی ،نیسذذذذیجنتاما

را بذه روی محذیم کشذت منتقذل گردیذد. کانامایسین  

ساعت، قطر   24را در انکوباتور قرار داده و بعد    هاکشت

هاله ممانعت از رشد، با استفاده از خم کش کولیس ، 

 .(15)سنجیده شد  

 (1PCRپلیمراز )  یارهیزنجواکنش 
 

در محیم آب پپتونه   هایباکترساعته    24از کشت  

بذا  DNA ، اسذتخراجگرادیسذانتدرجذه  37در دمای 

، بذا توجذه بذه (استفاده از کیت تجاری )سیناژن، ایران

 دستورالعمل شرکت سازنده انجام شد و تا زمان انجذام

 دارینگه گرادسانتیدرجه  20  یمنفدر فریزر    آزمایش،

از جفذت  پذی سذی ار، شدند. سپ  برای انجام واکنش

 ردیذف نوکلئوتیذدی ژن  بذر اسذا   مناسبپرایمرهای  

16SrRNA    انتروکولیتیکذاباکتری ، اسذتفاده یرسذینیا 

 جهذت ،پذی سذی ار . بذرای انجذام آزمذایش(16شذد )

 Master دسذذتگاه از rRNA،S،16 تشذذخیژ ژن

cycler gradient پی  حجم کلی واکنش شد.ستفاده ا

 2/0نانوگرم پرایمر،  90 :میکرولیتر و شامل 30، سی ار

 HCl ،5/1 تذری  مذولمیلی dNTP ،10 مذولمیلی

 رید پتاسیمکل مولمیلی 50، کلرید منیزیوم مولمیلی

برنامذذه اسذذت.  تذذک پلیمذذراز DNA واحذذد آنذذزیم 1و 

درجذه  95یذک سذیکل  مورد استفاده شذامل: یحرارت

 94دمایی بذه ترتیذب  سیکل 35دقیقه،  3 گرادسانتی

 1  گرادسذانتیدرجذه    53دقیقذه،    1  گرادسذانتیدرجه  

یذک   تیذدرنهادقیقه و    1  گرادسانتیدرجه    72دقیقه،  

بذود.  ،دقیقذه  8  بذه مذدت  گرادسانتیدرجه    72سیکل  

 1از ژل آگذارز  ،جهت تأیید وجود قطعذه تکثیذر یافتذه

گذرم از پذودر   1  ،. برای این منظذورشداستفاده    ،درصد

از  پ و  نموده حل TBE بافر لیترمیلی 100آگارز در 

میکرولیتر اتیدیوم بروماید بذه آن   2مقدار    ،بوب شدن

رز ریختذه شذد. وو در سینی مخصذوص الکتروفذ  افزوده

 1همراه بذا پی سی ار  محصول میکرولیتر از 15سپ  

درصد آگذارز   1ژل    بالودینگ مخلوط و    بافر  میکرولیتر

در  (،رانیذا فرمنتاز،بازی )جفت  100ضور مارکر در ح

 شد.بارگذاری  ولت   90ولتاژ ثابت  

 
1Polymerase chain reaction 
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 (. 16)  انتروکولیتیکایرسینیا  هدف در    ژنتوالی پرایمر مورد استفاده برای شناسایی    -1جدول  

 ( bp) اندازه محصول  توالی پرایمر  ژن

16S rRNA 
5’-AATACCGCATAACGTCTTCG-3′ 

5’-CTTCTTCTGCGAGTAACGTC-3′ 
330 

 

 آنالیز آماری
 

افذزار هذا، از نذرمدر مطالعه حاضر برای بررسی داده

استفاده شد. آنالیزهای آماری   23نسخه    SPSSآماری  

بذود. در ایذن مطالعذه روابذم   طرفهکیاز نوع واریان   

دار بذودن یذا آماری بین نذوع گوشذت و ارتبذاط معنذی

 نبودن مقایسه شد.

 

 

 نتایج
 

نمونذه شذامل   100نتایج نشان داد که از مجمذوع  

 22نمونه گوشت بوقلمون،  50نمونه گوشت مرغ و   50

  آلذذودگی داشذذتند یرسذذینیا انتروکولیتیکذذادرصذذد بذذه 

یرسذذذینیا (. بذذذین شذذذیوع آلذذذودگی بذذذه 1)جذذذدول 
در گوشت مرغ و گوشت بوقلمون ارتباط   انتروکولیتیکا

 (.>05/0P)داری وجود دارد معنی

 در مرغ و بوقلمون   یرسینیا انتروکولیتیکاشیوع    -2جدول  

 های منفینمونه های مثبت نمونه تعداد نمونه  نوع نمونه 

 درصد(  80)  40 درصد(  20)  10 50 بوقلمون 

 درصد(  76)  38 درصد(  24)  12 50 مرغ 

 درصد(  78)  78 درصد(  22)  22 100 مجموع 

 

نشذذان داد کذذه  ،بیذذوتیکیآنتیهذذای نتذذایج تسذذت

هذای بیشترین مقاومت بذه ترتیذب نسذبت بذه جدایذه

بذا مقاومذت   سذیلینآموکسی، سفالوتین و  سیلینآمپی

درصذذد و کمتذذرین مقاومذذت مربذذوط بذذه  14و  18، 20

سیپروفلوکساسین، جنتامایسین و کلرامنفیکل بود کذه 

نشان ندادند. آنالیزهای آمذاری نشذان   ،هیچ مقاومتی را

ارتبذذاط  ،داد کذذه بذذین بیشذذترین و کمتذذرین مقاومذذت

(، نتذایج 1شذکل )  (.2)جذدول    داری وجود نداردمعنی

 .دهدیمرا نشان  16S rRNAیر ژن ژل الکتروفورز تکث

 
 

 مختلف   یهاکیوتیبیآنتنسبت به    یرسینیا انتروکولیتیکاهای  جدایه  بیوتیکیآنتی الگوی مقاومت    -2جدول  

کیوتیبیآنت سیلین آمپی  سیلینآموکسی  جنتامایسین نالیدیکسیک اسید  سفالوتین  تتراسیکلین  سیپروفلوکساسین  آزیترومایسین    کانامایسین  کلرامنفیکل  

درصد  

 مقاومت 
20 4 0 6 8 10 0 14 0 2 
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تا   3 ناهکمثبت، از   ناهک، 2، کنترل منفی، شماره 1 ناهک، 16S rRNAتکثیر ژن نتایج ژل الکتروفورز  -1شکل 

 .100pbمارکر   :M، جفت بازی 330های مثبت با اندازه باند ، نمونه7

 

 بحث
هایی که مسائل و بحران  نیتریاساسترین و  از مهم

 آلذذودگیوجذذود دارد،  توسذذعهدرحالدر کشذذورهای 

مذرغ بذه مصرفی مانند گوشت، مرغ و تخذم  موادغذایی

سالمونلا، یرسینیا، شذیگلا   :ازجملهمختلف    هایباکتری
 30تا    20. همه ساله در دنیا حدود  است  یاکلیاشرش  و

تولید شده به علت عدم استفاده از   موادغذاییدرصد از  

صحیح نگهداری، تولید و عرضه، دسذتخوش   یهاروش

، لذذا از ایذن طریذق خسذارات شذودمیآلودگی و فساد  

در یک   آید.مالی، جانی و بهداشتی زیادی به وجود می

اطرات بذذر روی پروفایذذل مخذذ 2008مطالعذذه در سذذال 

 یبنذدرتبهو    یرسینیا انتروکولیتیکاگوشت پرندگان به  

نمونذه اخذذ شذده از   3450دریافتند که از تعذداد    ،آن

درصد در   5درصد در گوشت مرغ و    8/7گوشت طیور،  

آلذودگی   یرسذینیا انتروکولیتیکذاگوشت بوقلمذون بذه  

از تحقیق حاضر   آمدهدستبهکه با نتایج    (17)  داشتند

میزان آلودگی بذه   ،در مطالعه حاضر  زیرامطابقت ندارد  

درصذد و در گوشذت   12در گوشذت مذرغ    این باکتری

پذور و همکذاران در صذابریان بذود. ،درصد 10بوقلمون 

از  یرسذینیا انتروکولیتیکذاجداسازی    هدفبا    یامطالعه

بذه بذازار مصذرف شهرسذتان   شذدهعرضهگوشت مذرغ  

نمونذه گوشذت   300دریافتند که از مجمذوع    ،شهرکرد

هذذا بذذه بذذاکتری نمونذذه از آن 65مذذرغ مذذورد آزمذذایش، 

که در مطالعه   (18آلوده بودند )،  یرسینیا انتروکولیتیکا

 12حاضر بالاترین میزان آلذودگی در گوشذت مذرغ بذا 

بذا   مسذتقیمی  ارتبذاط  جذهیدرنتدرصد آلودگی بود که  

در   انتروکولیتیکذا  یرسذینیاشذیوع    مطالعه حاضر ندارد.

ها و مذرغ در قصابی شدهعرضهمرغ  های قرمز وگوشت

، دانشگاه علوم پزشکی تهذران های تحت نظارتفروشی

بررسی قرار گرفت،  دلال و همکاران موردتوسم سلطان

نمونذه   158نمونه گوشت مذرغ و    250  ،در این مطالعه

منطقذذه شذذهر ری،  از سذذهمذذاه  7گوشذذت قرمذذز طذذی 

نمونذه   250  از  .شذداسلامشهر و جنوب تهران بررسی  

درصد  44نمونه  111گوشت قرمز و مرغ مورد بررسی، 

 46بودنذد کذه شذامل    یرسینیا انتروکولیتیکذاآلوده به  

 58نمونذذه ) 65درصذذد( گوشذذت قرمذذز و  41نمونذذه )

که با نتذایج حاصذل از   (19بودند )گوشت مرغ    (درصد

، مطالعه حاضر اختلاف بذالایی دارد. در مطالعذه حاضذر

در  درصذذد بذذود. 22نمونذذه  100مجمذذوع آلذذودگی از 

تحقیقی مشابه در ایران توسم مهدوی و همکذاران در 

در دانشذذکده بهداشذذت و تیذیذذه دانشذذگاه  1386سذذال 

نیا یرسذذذیعلذذذوم پزشذذذکی تبریذذذز، تعیذذذین فراوانذذذی 
در انواع مختلف گوشذت قرمذز و گوشذت   انتروکولیتیکا

انجام گرفت. نتذایج نشذان داد کذه   ،مرغ در شهر تبریز

درصذد گوشذت مذرغ بذه   15درصد گوشت قرمز و    13

کذه بذا نتذایج   (20)آلوده بودنذد    یرسینیا انتروکولیتیکا

 از مطالعه حاضر تا حذدودی ارتبذاط دارد.  آمدهدستبه

بذذر روی آلذذودگی  ، پژوهشذذی1388اشذذرفی در سذذال 

 یرسذینیا انتروکولیتیکذاگوشت مرغ و گوشت گذاو بذه  

نمونذه مذورد   100کذه از    گردیذدانجام داد و مشخژ  

آلذودگی   ،یرسذینیا انتروکولیتیکذانمونه بذه    16مطالعه  

با نتذایج مطالعذه حاضذر ارتبذاط  ؛ که(21است )داشته  
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ل و دلادر مطالعه دیگری که سذلطان داری ندارد.معنی

بذذذذه  موادغذذذذذاییهمکذذذذاران بذذذذر روی آلذذذذودگی 

های پاتوژن انجام دادند دریافتند کذه از میکروارگانیسم

 29نمونذذه ) 183 موادغذذذایینمونذذه اخذذذ شذذده  630

درصد آلودگی مختژ   2/49و    درصد( آلودگی داشتند

آلذودگی   یرسذینیادرصد به    1/4به گوشت مرغ بود که  

 میزان آلودگیکه    (22)  به اثبات رسید  ،در گوشت مرغ

 ،مذذکوراز مطالعذه    آمدهدستبهنتایج    ازمطالعه حاضر  

توسذذم کذذه در یذذک مطالعذذه دیگذذر  بذذالاتر اسذذت.

بر روی میذزان   1396حدادسامانی و همکاران در سال  

در گوشذت مذرغ و   یرسذینیا انتروکولیتیکذاآلودگی بذه  

نمونه از   55نمونه،    300از    بوقلمون شهرکرد انجام شد

نمونذه آلذوده بذه  40مون و در گوشت مرغ گوشت بوقل

کذه بذا نتذایج ایذن   (23بودنذد )  یرسینیا انتروکولیتیکا

ای توسذم مظفذری و مطالعذه نذدارد. تتحقیق مطابقذ

هدف بررسی تعیین آلودگی   با  1392همکاران در سال  

 یهاگونذهبذه    مذرغتخمگوشت قرمذز، گوشذت مذرغ و  

انجذام   میکروبذی،باکتریایی و ارزیابی الگذوی مقاومذت  

نمونه گوشت مرغ و   100تعداد    ،مطالعه  نیدر اگرفت.  

 150محلی و صنعتی و گوشت قرمز به تعداد    مرغتخم

 یآورجمع  ،تصادفی در شهرستان تالش  صورتبهنمونه  

هذیچ نذوع  ،محلذی و صذنعتی یهذامرغتخمشد که در 

 10  ر مذورد گوشذت مذرغباکتری مشاهده نشد ولذی د

های انتروباکتریاسه جداسذازی شذدند درصد از باکتری

 مطابقت دارد  ،که با نتایج حاصل از مطالعه حاضر  (24)

در  بیذذذوتیکیآنتیمقاومذذذت  ازلحذذذا و همچنذذذین 

ایزوله شده، بیشترین مقاومذت مربذوط بذه   هایباکتری

اریترومایسین، نالیدیکسیک اسید و سولفامتاکسازول و 

ن مقاومذذت نسذذبت بذذه سیپروفلاکساسذذین، کمتذذری

که بذا نتذایج  جنتامایسین مشاهده گردیدسفالکسین و  

کمترین میزان مقاومت   ازلحا حاصل از مطالعه حاضر  

 مطابقت دارد.  ،هابیوتیکبه آنتی
 

 گیرینتیجه
 

آلودگی بذه یرسذینیا انتروکولیتیکذا در گوشذت مذرغ و 

اسذذت. بذذر اسذذا   توجذذهقابلبوقلمذذون یذذک مشذذکل 

از تحقیذذق حاضذذر و مشذذاهده  آمدهدسذذتبه یهاافتذذهی

یرسذذذینیا  فراوانذذذی میذذذزان آلذذذودگی بذذذه بذذذاکتری

با توجه بذه ویژگذی سذایکروتروفی ایذن   انتروکولیتیکا،

 از  گذذرددبذذاکتری و حساسذذیت بذذه گرمذذا، توصذذیه مذذی

هذذایی کذذه خذذواری کذذردن و اسذذتفاده از گوشذذتخذذام

پخت نشده است، خودداری گذردد، کامل میز  صورتبه

 یرسذینیاجهت درمان گاستروانتریت ناشی از  همچنین  

 ها محذدود گذردد.بیوتیکاستفاده از آنتی  انتروکولیتیکا

های کنتذرل تواننذد بذه بهبذود اسذتراتژیاین نتایج می

هذا در صذنعت بیوتیکاستفاده بهینذه از آنتیآلودگی و  

 گوشت کمک کنند.
 

 سپاسگزاری
 

ایذن انجام که در   یکسانهمهاز  نویسندگان    لهیوسنیبد
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Abstract 
Yersinia enterocolitica is a foodborne pathogen that causes gastroenteritis in humans. This bacterium 

enters the body through the consumption of contaminated food and exerts its harmful effects. The aim of 

the present study was to determine the prevalence of Yersinia enterocolitica and the determination of 

antibiotic resistance patterns of the isolates in chicken and turkey meat sold in Najafabad County, Isfahan. 

A total of 100 samples, including 50 chicken meat samples and 50 turkey meat samples, were randomly 

collected from meat supply centers and transferred to the Food Safety Laboratory of Islamic Azad 

University in Shahrekord. Yersinia enterocolitica isolates were identified and isolated through culturing 

and diagnostic tests. The antibiotic resistance pattern was determined using the disk diffusion method. 

The results showed that out of 100 samples of chicken and turkey meat, 22% were contaminated with 

Yersinia enterocolitica. A significant relationship was observed between the prevalence of Yersinia 

enterocolitica contamination in chicken and turkey meat (P<0.05). The highest resistance was observed 

against ampicillin, cephalothin, and amoxicillin, with resistance rates of 20%, 18%, and 14%, 

respectively, while the lowest resistance was related to ciprofloxacin, gentamicin, and chloramphenicol. 

Statistical analysis indicated that there was no significant relationship between the highest and lowest 

resistance. Given the high prevalence of antibiotic resistance, it is recommended that the use of antibiotics 

for the treatment of gastroenteritis caused by Yersinia enterocolitica be limited. 
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